W sprawie zbudowania §htodni

w Krakowie.

Jednem z najwazniejszych zadan administracyi miejskiej
jest staranie sie o dostawe dla ludnosci dobrych i zdrowych
pokarmdéw i napojéw. Do tego celu stuza miedzy innemi mwo-
dociggi. kontrola nad sprzedawanymi w miescie artykutami
konsumcyjnymi, utatwianie ich dowozu i sprzedazy i t. d.

Najwazniejszym hezwatpienia i najpotrzebniejszym arty-
kutem konsumcyjnym jest mieso, nad ktérem scista kontrola
jest konieczna, poniewaz za jego posrednictwem moga przeno-
si¢ sie i rzeczywiscie przenoszg najciezsze i najniebezpieczniej-
sze choroby ze zwierzat na ludzi a powtére, poniewaz mieso
psuje sie bardzo tatwo, zepsute za$ nie nadaje sie wcale do
konsumcyi.

Do tej kontroli nad miesem stuzy wiele urzadzen, jak
badanie zdrowia zwierzgt do miasta na rzez wprowadzanych,
badanie ich zdrowia w rzezni przed zabiciem i po zabiciu,
ogladanie miesa na rogatkach i targach, badanie wyrobow
z miesa i t. d.

Ten dozor nad miesem, lubo jest z jednej strony dla
handlujgcych nieraz bardzo niedogodny a dla konsumenta nie-

*) Wyraz utworzony w porozumieniu sie ze §. p. profesorem Lu-
eyanem Malinowskim i za jego aprobata.



watpliwie cene podnosi, tak z drugiej strony chroni ludnos¢
miejskg od niebezpieczenstwa.

Jest jednak okolicznos¢ dla miesa bardzo szkodliwa, od
stosunkdéw w przyrodzie zalezna, ktorej usuniecie do niedaw-
nych czaséw wielkie przedstawiato trudnosci. Ta okolicznoscia,
tym czynnikiem w przyrodzie jest wysoka temperatura powie-
trza w niektérych miesigcach, mieso bowiem w powietrzu cie-
ptem psuje sie bardzo rychto a zepsute nietylko jest wstretne
przez swe wrazenie na zmysty, ale i w wysokim stopniu dla
zdrowia szkodliwe. W naszych stosunkach atmosferycznych, sred-
nio biorac, przynajmniej przez potowe roku temperatura po-
wietrza dziata szkodliwie na migso  tym nawet krétkim cza-
sie, od zabicia zwierzecia do oddania miesa do konsumcyi, wy-
noszacym zwykle 24 do 30 godzin. Nie dosy¢ przeto w adrni-
nistracyi miejskiej stara¢ sie, by mieso pochodzito ze zwierzat
zdrowych i dobrze odzywionych, ale jeszcze przez znaczng czesé
roku trzeba baczy¢ koniecznie, by nie psuto sie pod wpltywem
cieptego powietrza.

Dotychczas uzywa sie w tym celu najpospoliciej lodu
w stosownych miejscach przechowywanego i hie mozna zaprze-
czy¢, ze dopdki nie znano innych sposobOw chronienia miesa
od psucia sig, byt to sposéb najlepszy. Uzywanie jednak lodu
naturalnego, w zimie nagromadzonego taczy sie z wieloma nie-
dogodnosciami ekonomicznemi i sanitarnemi, zawilgaca i ozie-
bia domy a tylko niedostatecznie chroni mieso od psucia sie,
bo wiadomo, Zze mieso na lodzie przechowywane o$liza, traci
smak, wyjete za$ lodowni psuje sie bardzo rychto; pochodzi to
ztad, iz w lodowni ma sie temperature 0°, powietrze za$ wil-
gotne i zaduszne, wentylacya bowiem doktadna oczywiscie pred-
ko doprowadzitaby 16d do stopnienia. W dodatku nawet i w na-
szym klimacie, jak wasnie pokazat rok biezacy, nie mozna ra-
chowa¢ zawsze na l6d dobry w dostatecznej ilosci; jakoz by-
; waty lata, w ktérych wozono 16d z Norwegii do Anglii a na-
wet w Stanach Zjednoczonych Ameryki po6tnocnej utworzyto
sie Towarzystwo, ktére zaopatrywato w 16d Brazylie i Indye
Wschodnie.

Ogromny w ostatnich latach rozwéj piwowarstwa i po-



trzeba w niem konieczna uzywania temperatur niskich byty
przyczyng, iz zaczeto przemysliwa¢ nad sztucznem wytwarza-
niem fabrycznem niskiej temperatury i to zupetnie bez Zzadnego
wzgledu na pore roku. ldac drogg wskazang przez nauke, po-
dano przyrzady do wyrabiania sztucznego lodu, by go nastep-
nie uzywa¢ do chiodzenia. Pokazato dalej doswiadczenie, iz
w wielu razach praktyczniej wytwarza¢ tylko niskg tempera-
ture i jej wprost uzywac.

Nie wchodzac w szczeg6ty, ograniczymy sie tu do przy-
toczenia, ze przyrzady, do wytwarzania fabrycznego niskich
temperatur obecnie uzywane, sg w ogolnosci dwojakie: w jed-
nych gazy poprzednio zgeszczone, rozszerzajac sie, wytwarzaja
zimno, w drugich robig to samo ciata ptynne a lotne. Jezeli
przeto uda nam sie zbudowaé przyrzady, w ktérych n. p. gazy
bedzie mozna naprzéd zagesci¢, wywigzane przytem ciepto usu-
na¢. gazy te napowrét rozrzedzi¢, wyniklego ztad oziebienia
uzy¢ do chlodzenia, nastepnie te gazy znéw zagesci¢ i tak da-
lej, to otrzymamy przyrzad, w ktérym za pomoca prostego ru-
chu wytwarza¢ mozemy ciggle z tegoz samego materyatu (po-
mijajac straty z nieszczelnosci) temperature niska, nadajgca sie
doskonale do chtodzenia.

Na tej zasadzie polegajg dzisiejsze maszyny oziebiajace
czyli chtodzace.

Teraz tatwo przyjdzie pojaé, z jakich czesci skiadac sie
musi koniecznie maszyna do wytwarzania sztucznego zimna.
Oto pompa ssaco-ttoczaca z odpowiedniego, oczywiscie zewszad
szczelnie zamknietego naczynia wysysa z bardzo cieklego ptynu
gaz, gaz ten we wiasciwym kondensatorze zamienia sie pod
wptywem cisnienia i oziebienia w pltyn; plyn ten doprowa-
dzony do wiasciwego zbiornika parujgc, znéw zmienia sie
wsrod znacznego obnizenia sie cieptoty w gaz it d. Jezeli te-
raz naczynie, w ktérem ze zgeszczonego plynu powstaje gaz,
otoczymy stezonym rozczynem soli zwyklej, to rozczyn ten na-
biera cieptoty nizszej od zera i stuzy¢ moze wybornie do zie-
bienia.

Co do ciat, ktore przybierajagc naprzemian posta¢ ptynu
i gazu, stuzg do otrzymywania niskiej cieptoty, to obecnie uzy-
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wa sie w tym celu prawie wylgcznic kwasu siarkawego, amo-
niaku lub kwasu weglowego, najwiecej wszakze dwdch
ostatnich.

Co sie tyczy dogodnosci i niedogodnosci z uzycia kazdej
z tych trzech substancyj, to kwas siarkawy wymaga najmniej-
szego (3 do 4 atmosfer) cisnienia, $redniego (10 do 12 atmo-
sfer) potrzebuje amoniak, najwiekszego za$, bo 60 do 80 atmo-
sfer, kwas weglowy, za ktorym wszakze przemawiajg niska
cena i zupetna bezwonnosé.

Rozumie sie samo przez sie, iz do poruszania pompy uzy¢
najlepiej maszyny parowej.

Posiadajac przyrzad, mogacy na podstawie przytoczonej
wihasnie zasady wytwarza¢ zimno, mozemy za pomocg niego,
jakesmy juz nadmienili, otrzymaé temperature ponizej 0° roz-
czynu solnego i rézczynu tego ciggle sztucznie ziebionego uzy-
wac dopiero do chiodzenia.

Wiozywszy do takiego zimnego rézczynu soli naczynia
blaszane, wodg wypetnione, otrzymuje sie w kilka minut pro-
stokatne bloki lodu, zwykle po 12 do 25 kilograméw wazace,
z powodu baniek powietrza nieco jakby metnawe, nieprzezro-
czyste. Jezeli sie jednak uzyje do napetniania owych naczyn
wody przegotowanej lub mocno przedtem poruszanej, otrzymuje
sie 16d krystaliczny bez skazy.

PowiedzieliSmy jednak, iz o wiele rzedziej uzywa sie
przyrzadow chtodzacych do wyrabiania lodu, niz do ziebienia
wprost, co odbywa sie znéw w spos6b rozmaity. Pierwotnie
uzywano a i dzi$ jeszcze uzywajg w browarach do chiodzenia
powietrza, w przestrzeniach oczywiscie zamknietych, owego zim-
nego rozczynu soli, przeprowadzajac go rurami umieszczonemi
pod stropem. W ten sposob powietrze do rur przylegajace zieb-
nie, jako gatunkowo ciezsze opada na dol, w jego miejsce
przychodzi powietrze cieplejsze od dotu, znow sie oziebia i t. d.
System ten ma jednak te niedogodnos¢, iz utrudnia odnawianie
sie powietrza w przestworze zigbionym i ze rury zimne pokry-
waja sie warstwg zmarzlej w postaci $niegu wody, ktéra tajac
spada kroplami i zawilgaca spdd budynku. Dlatego system zie-
bienia powietrza polegajacy na tej samej zasadzie, co i ogrzc-



wanie parg, pierwotnie uzyty w rzezni wiesbadenskiej i dzi$
jeszcze uzywany w browarach, ograniczono znacznie w zastoso-
waniu do clilodzenia miesa.

Obecnie do chtodzenia uzywa sie przewaznie mocno ozie-
bionego rozczynu soli kuchennej, wprowadzajac w zetkniecie
. nim powietrze i dopiero powietrze tak oziebione przeprowa-
dza sie stdsownemi rurami do miejsca potrzeby. W ten sposob
mozna za pomocg tego samego, oczywiscie ciagle przez wiasci-
wa maszyne ziebionego rozczynu soli chtodzie powietrze wy-
ssane z miejsca potrzeby a po ochtodzeniu wprowadzi¢ je znéw
w dawne miejsce. Oczywiscie, ze od czasu do czasu trzeba do
pewnego stopnia odnawia¢ powietrze, ktére nasycajac sie ga-
zami i substaneyami unoszacemi sie z ciat chlodzonych, ostate-
cznie sie zanieczyszcza.

A\ ostatnich czasach inzynierowie genewscy, Phelps i Schro-
der podali nowy system chtodzenia powietrza, uzyty pomysinie
w chtodni genewskiej, paryskiej i w Ostrawie Morawskiej. System
ten polega na tern, iz nad wiasciwg, chtodnig, w ktorej prze-
chowuje sie mieso i inne rodzaje zywnosci, tatwo psujace sie
w cieptem powietrzu, znajduje sie osobna hala o rownej z chtod-
nia.. podstawie, w ktorej chtodzi sie powietrze zapomoca poczwor-
nego uktadu, kazdego z 36 rur, w ktérych krazy oziebiony
rozczyn soli. Rury te stuzg do ziebienia powietrza, ktore po
oziebieniu przez otwory w podlodze dostaje sie do wilasciwej
chtodni, z ktorej naodwr6t cieplejsze powietrze unosi sie do
gornej hali, zkad znéw po oziebieniu opada na dét do chtodni
i t. d. Od czasu do czasu przez stosowne kominy wentylacyjne
doprowadza sie Swieze powietrze. Szron osiadajacy na rurach
doprowadzajagcych zimna, wode stong topnieje podczas spo-
czynku maszyny, spada kroplami na spéd goérnej hali i wy-
chodzi na zewnatrz, nie dostajac sie wcale do wihasciwej chtodni.
To topnienie szronu przyczynia sie ze swej strony do obnizenia
temperatury tak, iz podczas spoczynku maszyny w nocy pod-
nosi sie temperatura w chtodni najwiecej o p6t lub caty sto-
pien Celzyusza.

Z opisu tego widzimy, ze majac odpowiedni motor, pompe
ssgco-ttoczacy, kwas siarkawy, amoniak lub kwas weglowy



i stosowne przewody, mozemy w urzgdzonych odpowiednio, oczy-
wiscie szczelnie zamknietych przestrzeniach otrzymywaé, tempe-
ratury bardzo niskie i uzywa¢ ich do przechowywania miesa
i innych rodzajéw zywnosci, jak ryb, jarzyn i owocow.

Zaktad taki, w ktérym wytwarzamy sztucznie w wymie-
nionym co wiasnie celu temperatury niskie, zowiemy chtodnig,
a poniewaz komisya sanitarna krakowska uznata juz potrzebe
urzadzenia w Krakowie takiego zakladu, na razie przynajmniej
dla miesa, przeto opiszemy pokrétce, jak jest zbudowang taka
chtodnia.

Chiodnia jestto budynek czworokatny, murowany, o $cia-
nach na metr grubych, z dwiema warstwami izolacyjnemi po-
wietrznemi, podwdjnemi drzwiami i takicmiz oknami, posadzka
betonowg lub inng, od ciepta ziemi ile moznosci chronigcg i skle-
pieniem posypanem warstwg poOtmetrowg proszku torfowego.

Chiodnie w matych miastach sg zwykle tylko parterowe;
w miastach za$ duzych dla oszczednosci pietrowe.

W takiej chiodni chiodzi sie powietrze albo rurami pro-
wadzgcemi bardzo zimny rozczyn soli, albo tez doprowadzajgc
powietrze oziebione sztucznie, 0 czem juz moéwilismy.

Do utrzymania czystosci powietrza stuzy stosowna wen-
tylacya.

W chiodni znajdujg sie oddzielone od siebie kratami ko-
mory, czyli klatki, do zamykania urzadzone, majace podstawy
zazwyczaj po 4 metry kwadratowe, dla rzeznikéw bijacych
duzo bydia po 6 do 8 metrow kwadratowych, wysokosci prawie
zawsze jednakiej 2'/2 metra. W takiej komorze sg tylko haki
do wieszania miesa. Metr kwadratowy chtodni wystarcza wy-
godnie na dwa centnary miesa. Do dostepu stuzag korytarze
miedzy komorami, majace po 150 do 180 centymetrow sze-
rokosci.

W tak urzadzonej chiodni utrzymuje sie. zapomoca opisa-
nych juz przyrzadéw stale temperature 2 do 3 stopni Celzyu-
sza ciepla a pokazato doswiadczenie, ze w tej temperaturze
mozna przechowywaé¢ migso wygodnie w lecie podczas najwiek-
szych nawet upatdw przez 6 do 8 tygodni bez $ladu zepsucia,
€O hajwiecej z pewng utratg na ciezarze, wecale zresztg nie-



znaczng. Jezeliby sie za$ obnizyto temperature o 5 do 10 stopni
ponizej zera, w takim razie mozna mieso zmarzie przechowy-
wac¢ w chlodni przez pdt roku i wiecej. Zdania wszakze co do
smaku takiego miesa zamrozonego, jak sie to robi na osobnych
statkach przywozgcych do Europy mieso z Ameryki potudnio-
wej, Australii i Nowej Zelandyi, sg podzielone. W Londynie
wszystkie wieksze hale targowe sg zaopatrzone w chiodnie do
przechowywania miesa, ryb, dziczyzny, ptactwa a w ostatnich
czasach nawet jarzyn i owocow.

Korzysci z takich chtodni sg dwojakie, jedne tycza sie
sprzedajagcych a zatem gitdwnie rzeznikow, drugie kupujgcych.
Co do pierwszych, to rzeznicy w biciu zwierzat nie zalezg
wecale od temperatury powietrza; moga przeto bi¢ bydto, kiedy
je majg, nie potrzebujac go zywic. Dzi$ dzieje sie przeciwnie:
rzeznicy muszg bi¢ w cieptej porze roku tylko na codzienng
potrzebe a i tak w nadzwyczajnym sg klopocie, gdy n. p.
w Krakowie w lecie sg dwa Swieta po sobie. Jest takze
z chtodni wielka korzys¢ dla konsumentow, ktérzy w miastach
majacych chtodnie sg"Bezpieczni od szkody z nabycia zepsu-
tego miesa. Blbl. Jag.

Dla Krakowa urzadzenie chtodni miatoby znaczenie nie-
tylko sanitarne, ale i handlowe. Wiadomo, z jakiemi trudno-
Sciami ma do walczenia handel zywem bydiem galieyjskiem
w Wiedniu. Otéz powstata mysl, by w Krakowie skoncentro-
waé zwo0z bydta galicyjskiego, przeznaczonego dla Wiednia,
bi¢ je tutaj a tylko mieso gotowe wywozi¢ kolejag. Do tego
konieczng jest chtodnia, oczywiscie dobrze urzadzona i ma-
jaca odpowiednig wielkos$¢, gdyz tylko w razie urzadzenia ta-
kiej chtodni moga handlujacy i producenci bi¢ bydto w dowol-
nym czasie bez zadnego wzgledu na temperature powietrza, nie
potrzebujac zywi¢ go drogo w miescie, i przechowywa¢ mieso
w chiodni do chwili sposobnej do wywozu. Sprawa ta skon-
centrowania bicia bydta galicyjskiego w Krakowie uktada sie
tern lepiej w tej chwili, iz wkrétce rozpocznie sie budowa kolei
zelaznej z Krakowa do Barana, kolej ta zas w mysl ukiadu
z miastem bedzie mie¢ odnoge do rzezni na Grzegdrzkach tak,
iz bydto przeznaczone na rzez dostawatoby sie kolejg wprost



od rzezni a z niej mieso szloby réwniez wprost kolejg na miej-
sce przeznaczenia.

Jest jeszcze inna okolicznos¢ nakazujagca zatozenie clih.Ini
w rzezni krakowskiej a jest nig znaczny wywoOz wyroi
masarskich z Krakowa. Zatozenie chtodni utatwi masarzom n.
zwyczajnie przechowywanie tak materyatow surowych jak i wy-
robow.

Wiadomo, jaka niedogodnoscig ekonomiczng i sanitarng
sg rozliczne sktady lodu w miescie naszem. Dosy¢ powiedziec,
ze Krakow potrzebuje rocznie po kilkadziesiat tysiecy fur lodu,
ze potrzeba lodu wzmaga sie ciggle i ze ta wielka ilo$¢ lodu
zawilgaca i oziebia mnéstwo domow, przy najwiekszej nawet
bacznosci na czysto$¢ lodu zanieczyszcza do pewnego stopnia
grunt miejski a sgsiadom daje powdd do skarg uzasadnionych.
W dodatku mozna powiedzie¢, ze z lodu zwiezionego do mia-
sta ani nawet polowa rzeczywiscie nie przychodzi do wiasci-
wego uzycia, bo najwieksza czes¢ topnieje i wsigka w dno
piwnic. Gdybyz jeszcze to ziebienie i zawilgacanie piwnic ogra-
niczalo sie do doméw, w ktorych znajdujg sie skiady lodu,
bytoby zte mniejszem, bo kazdy wiasciciel takiego domu mu-
siatby sobie powiedzie¢, ze ma zte u siebie z wiasnej woli i na
wihasny dochdd, ale niestety to zle nie ogranicza sie bynaj-
mniej do domu, w ktérym jest lodownia, lecz dotyka i sasia-
dow, ktorzy je znosi¢ musza bez zadnej dla siebie korzysci.
Chociaz magistrat krakowski wydat bardzo Sciste przepisy
w sprawie urzgdzania lodowni po domach i zapobiegania do-
stawaniu sie wody z topniejacego lodu do piwnic sgsiadow, to
i tak zawilgacajg sie piwnice doméw obok potozonych i ich
mury parterowe, poniewaz wedtug znanych praw fizycznych
na $cianach zimnych osiada skroplona z powietrza para wodna,
ktorej w lecie jest wiasnie duzo.

Skargi tez sasiadow na lodownie idg bardzo czesto do
Magistratu a sposobem rekursu i do Rady miejskiej, ktorej
komisya wiasciwa nie moze ich uwzgledni¢ nalezycie, bo jakze
pozbawia¢ n. p. rzeznika lub masarza lodowni? Konczy sie
przeto wszystko na poleceniu dopilnowania przepisow o0 urza-



dzaniu lodowni po domach, ale to nie wystarcza, jakeSmy juz
nadmienili.

Wiadomo dalej, iz przepisuje sie nieraz 16d chorym do
uzyciu wewnetrznego i ze go w porze osobliwie letniej uzywa
sie wprost do chtodzenia napojéw. Lo6d z lodowni terazniej-
szych w Krakowie z natury rzeczy nie moze by¢ czysty i te-
mu trzeba zaradzic.

Tym wszystkim niedogodnosciom zapobiegtoby urzadze-
nie fabryki lodu sztucznego, ktorgby snadnie ze wzgledéw eko-
nomicznych i technicznych mozna potgczy¢ z chtodnia.

Woprawdzie 1é6d sztuczny jest oczywiscie drozszym od na-
turalnego, ale potrzeba go bez poréwnania mniej i uzycie jego
taczy sie z tyloma dogodnosciami tak, iz obecnie prawie we
wszystkich miastach zachodniej Europy mimo, iz w nich nie-
trudno zazwyczaj o l6d naturalny, powstajg ciggle nowe fa-
bryki i zwieksza sie konsumeya lodu sztucznego.

Koszta urzadzenia chtodni sg znaczne; tak n. p. dla lud-
nosci  60.000 oblicza je prof. Schwarz w Morawskiej Ostrawie
na 90.000 =zir. jednorazowego wydatku, z czego przypada
50.000 na budynki a 40.000 na maszyny, utrzymanie za$
chtodni w czynnosci oblicza rocznie na 11.070 zhk. tak, ze
za wynajecie metra kwadratowego chiodni przypadioby 25 zir.

Dla Krakowa z ludnoscig przeszto 80.000, znacznym wy-
wozem wyrobéw masarskich a spodziewanem biciem bydia
opasowego na wywo0z miesa do Wiednia trzebaby zatozy¢ chtod-
nig znacznie wiekszg, ktdraby stosunkowo mniej kosztowata
w zatozeniu i utrzymaniu w ruchu. Koszta ruchu moznaby po-
kry¢ z optat za wynajmowanie komdér w chtodni, osobliwie,
jezeliby z hodowcami i handlarzami bydta przyszto do ukiadu
co do bicia w Krakowie bydta galicyjskiego, przeznaczonego
na konsumcye w Wiedniu. Gdyby chiodnia przez taki ukiad
nabrata znaczenia dla kraju, mozeby Sejm przyszedt z pomoca
miastu przez danie zaliczki bezprocentowej, jak na budowe ko-
szar. | kolej krakowsko-kocmyrzowska bytaby bardzo intere-
sowang w zbudowaniu chtodni w rzezni krakowskiej.

Zreszta zgodnie z opinig prof. Schwarza w Ostrawie Mo-
rawskiej, trzeba chtodnig uwaza¢ za cze$¢ istotng rzezni id
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chodu z catej rzezni uzywa¢ w odpowiedniej czesci na amor-
tyzowanie kosztow jej zbudowania, tak jak n. p. amorty-
zuje sie i odnawia w rzezni maszyny parowe, ktére przeciez
zadnego osobnego dochodu nie przynosza a jednak sg i by¢
musza w rzezni dobrze urzadzonej. Chlodnig trzeba nakoniec
uwaza¢ przedewszystkiem za urzgdzenie sanitarne i jak n. p.
wydajac w roku biezacym 139.000 zir. na budowe kanatow,
nie pytamy sie i pyta¢ sie nie mozemy o dochdéd z nich, tak
réwniez uwazajmy za gtéwny dochdd z chitodni zabezpieczenie
ludnosci od spozywania miesa zepsutego.

Ze gdzieindziej same w tej sprawie wprost interesowane
strony uznajg potrzebe zatozenia chiodni, mamy najlepszy do-
wod na Wiedniu, gdzie stowarzyszenie produkcyjne tamtejszych
masarzy samo w swej rzezni urzadzito chtodnia.

Ze w razie urzadzenia chlodni w Krakowie nietylko
uchronimy ludno$¢ od nabywania miesa przez ciepto zepsutego,
ale nadto zwiekszymy wywoéz jego z miasta nietylko do Wied-
nia, ale nawet i do zdrojowisk krajowych, watpliwosci nie
ulega. RoOwniez to pewna, ze z zaprowadzeniem bicia w Kra-
kowie bydta przeznaczonego na konsumcye zamiejscowg damy
uczciwy zarobek wielu ludziom, ozywimy ruch handlowy w mie-
Scie i oddamy miastu wielkg ustuge sanitarng a krajowi przy-
sporzymy korzysci ekonomicznych.

Na pytanie, gdzie zbudowaé chtodnig dla Krakowa, odpo-
wiedzie¢ trzeba, idac za doSwiadczeniem miast zagranicznych,
iz najstosowniejszem miejscem dla chtodni jest rzeznia: jest niem
ze wzgledéw nietylko administracyjnych i sanitarnych, ale takze
i ekonomicznych. Tem bardziej nadaje sie rzeznia w Krako-
wie do zbudowania chtodni, iz bedzie potgczona osobnym to-
rem z siecig kolei zelaznych.

Krakéw dnia 1. Kwietnia 1898. ™ KM
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ozdawca komisyi sanitarnej

Dr. S. Domanski

radca miejski.

~ni gminy miasta Krakowa. — Czcionkami drukarni Zwigzkowej w Krakowie.



