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Skonczytam lat czternascie.

Odym jechata do klasztoru, z zalu za domem, za
swoimi, z tez niie osychatam, a kiedy drzwi klauzu-
ralne zatrzasnely sie za memi plecami, strach byt we
mnie wielki; chetnie bytabym sie w ziemie zapadia,
byte nie i8¢ okropnym korytarzem, na ktérego koricu
wyobraznia dziecieca pokazywala mi diugie pasmo
udreczen...

A jednak wszystko mineto, wszystko przetrwatam.
Zycie, ktore zdaleka wydawato mi sie przerazajgcem,
gdym mu sie blizej przypatrywata, okazato sie wcale
zno$nem, nawet przyjemnem. | kiedy mi nareszcie po-
wiedziano, ze ukoriczywszy szkoly Kklasztorne z do-
brym postepem, wrdce juz do domu z tatusiem, kto-
ry wiasnie po mnie przyjechal, w pierwszym momen-
cie z wielkiej radosci w dionie klasnetam, lecz po
chwili tza w oku mi sie zakrecita. Zal mi bylo ma-
teczki, ktéra mdloscia prowadzita mnie przez to sze-
Sciolecie, zal zakonnic, kolezanek, miedzy niemi naj-
bardziej Maryni, zal mego stoliczka i krzesetka, zal
tego t6zeczka, na ktérem do poduszki niejedng tze wy-
latam, zal mi nawet bylo tych muréw wysokich, czar-
nych, ponurych, ktérych sarn widok dawniej groza
mnie przejmowat. .

O serce ludzkie, ty nigdy nie zbadana tajemnico.

Mateczka, na kilka godzin przed moim odjazdem
wezwata mnie do swojej celi i posadziwszy obok sie-
bie, zaczeta mi méwié¢ o Bogu i $wiecie, 0 rodzinie
i spoteczeristwie, 0 obowigzkach cztowieka i kobiety.
Mateczka, za lat miodszych, zyla na Swiecie szerokim,
byla zong szczesliwg i miata dzieci kilkoro; ale nie-
spodziewanie zaczety w nig bi¢ pioruny. Maz zginat,
dzieci wymarty, zostala sama; wfedy bez zalu wzieta
rozbrat ze Swiatem, przywdziata suknie zakonng i zyla
juz tylko dla Boga i dla cudzych dzieci... Ale po-
niewaz znala Swiat, jego potrzeby, mitosci, walki, sza-
leristwa i zawody, wiec giebiej niz ktokolwiek inny
odczuwata ludzkie pragnienia, dla btadzacych byta po-
btazliwa, a za$ dla tych, ktérzy wsrod zycia odmetdw
dobrowolnie cnoty petnili, miata zywg mitos¢ i szcze-
re uznanie.

Niedziela, dnia 24-go maja.

Bok 1314

Moéwita do mnie podnio$le, prawie z natchnienieni
a kiedym jej stébw w skupieniu ducha stuchata, zda-
wato mi sie, ze rosa ozywcza pada na mojg dusze,
dodajac jej hartu i otuchy.

Gdy skonczyla, wzieta mnie za gtowe i, w oczy
patrzac, zapytata:

— Powiedz mi, Kaziu, bardzo sie cieszysz, ze do
Swiata wracasz ?

Nie wiedziatam, co na to odpowiedziec. W ftg
chwili tak mi bylo przyjemnie obok mateczki, ze Swia*
niczem mnie wtedy ku sobie nie pociggah Ona, czas
jakis poczekawszy, znow spytata:

— Przyznaj mi sie, dziecie... wszak wiesz, ze pra-
gne twego szczescia.

— Tesknie do rodziny — szepnetam.

— A wiecej do nikogo?

Wahatam sie prawde wyznad.

— A do ludzi nie? — napierala.

— Moze i do nich...

Mateczka po dluzszej przerwie znéw spytata:

— A jak sadzisz, do zycia klasztornego nie miata-
by$s powotania ?

USmiechnetam sie na to. Mateczka gtowa potrzasta.

— Rozumiem cie, moje dziecie... Przyszta$ do nas
ze Swiata i do niego wracasz... Taka jest wola Boza
i nie nam przeciw niej sie buntowaé. Prdcz tego zy-
cie wsrdd ludzi neci cie ku sobie, bo jest to dzieto
bardzo ciekawe, ktorego znasz tylko tytul. Ale jat
ksiazka, chociazby z zewnatrz najponegtniejsza, po prze-
czytaniu budzi niekiedy niesmak, nawet obrzydzenie,
tak i zycie Swiatowe, moje dziecko, gdy mu sie z bli-
ska a uwaznie przypatrzymy, gdy wychylimy peilng
czare goryczy, ktérg nam podaje, traci czasem dla
nas wszelki urok i staje sie prawie ciezarem. Jakze
milo dla duszy zbolatej, nie majgcej juz ani czego za-
towac¢ ani do czego teskni¢, znalezé wtedy zacisze, dc
ktorego gwar Swiata nie dolatuje, gdzie mysl stroska-
na moze sie skupi¢ a bol serca ukoic. A o ilez znéw
milszym staje sie pobyt w takim zakatku, gdzie mimo
oderwania od Swiata, mozemy czy to chorych piele-

gnowac, czy dzieci uczyé. Opuszczamy ludzi wsze-
lako jedynie na to, by dla ich dobra tem gorliwiej
pracowaé. Idz wiec w Swiat, moje dfiecie, pracuj,

walcz i cierp, takie sg zycia nedze i potrzeby, ale
gdybys$ Kkiedy, czego nie daj Boze, czula sie znuzona,
znekana, ztamana, gdybys$ zapragneta spokoju i seret
zbolate chciata wvVc"vé z r?n nr-pt Swiat zadanych,
wtedy pomnij, ze masz we umie matke, w tvm oto



klasztorze swo6j dom, gdzie acz niewidzialna, bedziesz
mogta dla ludzkosci cata sie poswieci¢, za co Bog
twojg boles¢ ukoi.

To rzekiszy objeta mnie, do piersi przytulita i w
tym uscisku macierzyriskim hartowata mego ducha je-
szcze lepiej, niz stowami, A kieay ramiona rozwaria,
zsunetam s>¢ do jej nog, by tzami dzigkczynnemi zmyc¢
rgce i stopy mojej najlepszej przyjaciotki/

— Niech dg Bo6g prowadzi 1

To byly jej ostatnie s”owa.

Pozegnanie z kolezankami nastgpito w miescie, nie
W klasztorze. Opuszczaly one razem ze mng pensyo-
nat a ze rodzice nasi zjechali sig jednego dnia, wigc
W hotelu, w ktéorym stangli, gwarno bylo i wesoto.
llez tam w ciggu kilku godzin wypowiedziato sig
przyrzeczen, zakle¢, przysiag! Przy pozegnaniu by-
tysmy gteboko przekonane, Ze kolezeriskie nasze sto-
sunki nigdy nie ustang, ze do korica zycia bedziemy
Utrzymywaly zywa korespondencyg, ze przyjazn na la-
iwaoh szkolnych zawarta, przetrwa wszelkie burze
i proby. llez w temm byto pieknej utudy! Prad zy-
cia nas rozdzielit, czas miode piersi wyziebit, obo-
wigzki pizykuty kazdga do ogniska domowego, nowe
horyzonty przed nami sie rozwarty, ze zwigzkéw mio-
docianych zostato tylko wspomnienie...

Wszystko mija, ach, wszystko...

Nadtuzej i najczulej zegnatam sie z MaryMa. Z
xa serdeczng dzieweczkg nie mogtam sie rozstaé¢ bez
jsaczu.

— A pamietaj pisa¢ do mnie jak najpredzej, bo
gdybym tydzien listu od ciebie nie otrzymata, pognie-

watabym sie na zawsze! — Kkilkakrotnie mi powto-
rzyta.
=— Napisze — odrzektam — wszakze pod warun-

kiem, ze mi zaraz odpowiesz.

— Natychmiast! Ja lubie niezmiernie listy odbie-
ra¢ i pisa¢, ale niezapominaj, ze- lubie tylko dtugie,
.bardzo dtugie, na cztery strony z dodatkami na mar-
ginesach. Odpisze ci tedy niewatpliwie, chyba, ze be-
uetak zajeta, iz nie znajde jednej wolnej chwili.

— Mogtozby takbyé?

— Czemu nie? Wyobraz sobie, Kaziu, ze sie kto$
0 mnie stara, ze sie oSwiadczyt, ze codzien przy-
jezdza, ze ide lamaz i robie wyprawe, wiec czy mia-
tabym wtedy czas ?

— Ty juz myslisz o malzenstwie? — zapytatam.

— A 0 czem lepszetn mam mysle¢ ?

- Ale w twoim wieku...

— Prosze cie, Kaziu, tylko mnie nie obrazaj! —
wesoto zawotata. — Wedlug prawa kanonicznego pan-
da czternastoletnia moze i$¢ zatng* a ja, dzieki Bo-
gu, zaczelam juz rok pietnasty, précz tego szkoly
skoriczytam z dobrym postepem. Zeby sie tylko trafit
jak' przystojny kawaler a mama pozwolita, chwilibym
sie nie namyslata.

— Moze sie spetnig twoje zyczenia! -
catujac ja w buzie rumiana.

— Daj Boze i to jak najpredzej!

Stefda, bo i ta przyszta nas pozegnaé¢, mniej byla
wylana. Oatowaia nas — chhdno; zegnata — cere-
monialnie; przyrzekata o nas pamietal — nieszczerze.
1 wdac¢ bylo, ze przyszta do hotelu nie tyle dla nas,
Co dla naszych rodzicow, aby ich pozna¢, a moze je-
szcze wiecej dla naszych braci i kuzynéw, bo i ci sie
pozjezdzali. Sznurowata usta, robita uwagi ziosliwe,
wyciggata na stowa, a kiedy miatam juz odjezdzac,
rzekta na pozegnanie:

— A pamietaj mi donieé¢, kiedy bedzie twdj Slub.

na wesele przyjechad.

odrzektam,

r—Ja sie zamagz jeszcze nie wybieram.

— Nie udawaj skromnisi... Wiedzg sasiedzi, jak
kto siedzi.

Jej stdw nie zrozumiatam.

— Zycze ci szczescia, chociaz, jesli mam prawde
wyzna¢, nie widze go w tym zwigzku — szybko dalej
mowita. — On blondyn, ty brunetka: para niedobra-
na. Mezczyzna powinien by¢ brunet, bo on jest upo-
staciowang sitg, a za$ kobieta niech bedzie blondynka,
gdyz ona jest samg mitoscia.

— Skoro takie masz przekonanie, wiec prawdopo-
dobnie radzitaby$s kazdemu blondynowi, zeby sie ni-
gdy nie zenit.

— Niekoniecznie... Blondyn moze wzig¢ blondynke.

Stefcia byta blondyna.

— A za jakiego ty wyjdziesz? — zapyiatam.

— Tylko za bruneta. A jesli z tobg stanie sie jak
przewiduje, nie zapomnij uwiadomi¢ mnie o dniu
twego S$lubu, bym mogta przyjecha¢ w roli zawodza-
cej ptaczki nad para niedobrana.

Czemu ona mnie przesladuje, czemu zawsze musi
co$ przykrego powiedziec?

Okrecita sie Jdlka razy w miejscu jak wrzeciono,
usmiechneta sie zto$liwie, raz jeszcze skingla mi reka
na znak pozegnania i znikla za drzwiami.

(Ciag dalszy nastapi.)

POZfHMII LUDZKIE DAWNE] A DZIS.

W ciggu diugiego szeregu wiekoéw kuchria ludz-
ka ulegta wielkim przeobrazeniom. Jakze daleko je-
steSmy od epoki, kiedy pierwotni mieszkancy ziemi
‘dla zaspokojenia gtodu spozywali na surowo mieso
upolowanych zwierzat, nie znali bowiem jeszcze sztu-
ki rozniecania ognia. "Upodobanie w tym przysmaku
trwato bardzo ditugo; bohaterowie opowiesci poetycz-
nych starozytnego poety Homera, zabiwszy wotu, wy-
rywali dymigce trzewia i zjadaU je bez uprzedniego
gotowania. Czlowiek jaskiniowy, wspdtczesny mamu-
towi, rozkoszowat sie szpikiem, o czem Swiadczg liczne
roztupane kosci, znajdowane w pieczarach. W epoce
kamiennej jadtospis musiat by¢ bardzo urozmaicony,
gdyz na dnie jezior, nad ktoreini wznosity sie mie-
szkania na palach, znajdujemy, oprécz szczatkéw ryl’
i zwierzat, rozmaite ziarna zbozowe. Do przysmakéw;
owczesnych nalezalo mieso zubra, tosia, rena, niedz-
wiedzia i bobra. To ostatnie byto dawane w Niem-
czech do konca XVIII-go wieku, szczegdlniej ogon
bobrowy uchodzit za wyborng potrawe. Zubr stat sie
takg rzadkoscig, ze nikt go juz nie jada, reny z ocie-
pleniem sie klimatu przeniosty sie na pétnoc, szynki
niedzwiedzie i pieczone tosie sg wielkg osobliwoscia.

Z wprowadzeniem chrzescijanistwa znikio ze sto-
tow mieso konskie, bardzo cenione przez dawnych Ger-
manéw, i dopiero po uptywie kilkunastu wiekéw zja-
wito sie znowu na targach Moze kiedy$”™ wejdg zno-
wu w mode borsuki, podawane w Srednich wiekach
jako pieczyste, wydry nadz,ewane tymiankiem, wie-
wiorki przyrzadzane jak sarna, tabedzie, czaple, ba-
ki i pawie, ktore w epoce feudalnej byty zawsze ozdo-
ba uczty, a rycerze przysiegali na pania spetni¢ jaki
czyn bohaterski. '

Podstawg pozywienia w naszych czasach jest mie-
so, dla wysokich cen nie zawsze dostepne dla klas uboz-
szych. Drozyzna jego w Anglii naprowadzita speku
lantébw na mysl sprowadzania go a Australii i potu-
dniowej Ameryki, gdzie na bujnych pastwiskach hk*



Onja sie olbrzymie stada owiec i wotdw, na ktorci nie-
*na zbytu. .W Australii zabijano najttusciejsze bara-
Ly dla skoéry i ttuszczu jedynie, a migso uzywano jako
jaawoz. .. r.

Ju? Wr. 18b2 przywozono stamtad solong barfi-
inng, zalewang w barytkach, goracym ttuszczem, a do-
piero w r. 1880 do portu londynskiego zawingt pierw-
szy parowiec z tadunkiem 100 zamrozonych baiandw.
{Skoro sie przekonano, ze migso, pomimo dtugiej po
jdrozy morskiej, po ugotowaniu smakuje tak samo, jak
Swieze, a jest o polowe tansze, ponowiono prébe i na-
stepnego roku przywieziono do Anglii 17,200 sztuk
feamrozonych baranéw. Odtad handel mrozonem mie-
sem wcigz wzrasta, w kazdem miescie znaczniejszem
{jest jego $kiad i robotnil angielsk' zywi sie przewaz-
Inie wotowing i baraning pochodzacg ze zwierzat, wy-
hodowanych w Antypodach, o kilkanascie tysiecy mil
Od Anglii i zabitych 6 lub 9 miesiecy temu. Austra-
lii, Nowa Zelandya i La Plata ciggng z tego znaczne
fcyski. Rocznie wywozg stamtad wiecej, ni/. 3 milio-
ny centnaréw miesa na 140 okretach specyalrie urzg-
dzonych; kazdy statek zabiera od 100 000 do 150 000
Sztuk.

Zarzniete na miejscu woty i barany w;$zg przez
likik godzin w lodowni, a po stosownem opakowaniu
przenoszone bywajg na okrety, zaopatrzone w przy-
rzady do utrzymywania w komorach temperatury od
jl2 do 14% nizej zela. Po przybyciu na Tamize to-
dzie przewozg mieso do wielkich skladéw nadbrzez-
nych, gdzie moze pozosta¢ kilka tygodni, a nawet mie-
siecy bez zadnej szkody.

Zwiedzenie takiego gmachu jest rzeczg bardzo cie-
kawg. .Wchodzi sie tam przez dach, zeby ciepte po-
awietrze z zewnatrz nie mogto sie przedosta¢ do Srod-
ka. Olbrzymie windy wcigz tadujg zarzniete barany
~ Cwierci wolowiny z lodzi, stojacych na Tamizie;;

drugiej strony, od ulicy, w ten sam sposob spuszcza-
ja mieso na wozy Ilub ido wagonéw. W komorach
Oswietlonych elektrycznoscig panuje temperatura pod-
Eiegunowa; sufit i Sciany, na ktorych wiszg sztuki
femarznig?e na kamien, pokryte sg gruba warstwa szro-
jnu potyskujacego jak srebro. Wszedzie wida¢ rury
iakze z wierzchu obmarzte. W pieciopietrowym bu-
dynku moze sie pomiesci¢ naraz 250 000 baranow.

W jaki spos6b wytwarza sie tam temperatura tak
Sliska? Przejdzmy do san maszyn buchajacej za-
tem, a wnet poczujemy ostrg won amoniaku i oto zam
gadka rozwigzana. Dziesie¢ fon amoniaku, rozpro-
wadzonego rurami po catym gmachu, obniza w nim
lemperature do 14% nizej zera.

Oslatniemi laty, oprécz wotowiny i baraniny, za-
jczelo w ten sam sposob sprowadza¢ z Australii i Ame-
ryki k-oliki, dréb i ryby. Dzieki przyrzadom ozie-
biajacyzr wszystko przychodzi w stanie zupetnie Swie-
Eym i w smaku niepodobna rozrézni¢ miesa.austral-
Skiegc od angielskiego.

Dzieki postepom nauki roast-beef australski w
SCondynie nie jest osobliwoscig, lecz zato ziemie ju-
Balrp"az mozna chyba zaliczy¢ do potraw nadzwyczaj-
nych.

Po3rSznicy zauwazyli zwyczaj jedzenia ziemi w
fCamerunie i na Ztotem Wybrzezu w Afryce w Nowej
Kaledonii i wsrod krajowcéw potudniowej i srodko-
wej Ameryki, jak réwniez na wyspach Zondzkich i na
potwyspie indo - chinskim. W muzeum Trocadero w
(Paryzu mozna oglada¢ takotld wyrabiane z ziemi ja-
nalnelw ksztalcie lalek, owocow i t. p. W okobcach
fonhou przyrzadzane”™ sg w postaci tabliczek, suszo-
mych na storicu. Jub gotowanych, atbo pieczonych, sku-
Ssieni czego nabieraja pieknej ba*,wy czerwonej. Roz-

biér wykazat, ze jest to spoista, ttusta glina, pozba-
wit na piasku i przylegajaca do jezyka Zawiera nie-
co zelaza, azotu, kwasu fosforowego i amoniaku; pier-
wiastkéw pozywnych nie znaleziono w niej wcale.

iW Europie, podczas la gtodowych zdarzato sie, ze
ludzie w braku innych pokarmoéw, jedli ziemie. W Ir-’
tandyi, kiedy przepadlty kartofle, lud mieszat magk*
ze sproszkowanym torfem, ktéry zaw era pewne pier-
wiastki organiczne. W Norwegii podczas nieurodzaj
ju wiesdniacy takze zywiag sie ziemia, ktéra zawieri'
rézne szczatki roslinne. Pewien profesor (czytajJ
szarlatan) ameiykanski ogtosit niedawro. ze wyleczyt;
sie ze wszystkich chor6b za pomocg zazywanii blota*|
ktére starowi Srodek terapeutyczny pierwszego rzedni
Szczegolniej bioto z naH brzegéw Missuri miato by«
nader skuteczne;' profesor sprzedawat je w matych pn-;
deteczkach.

Czestokro¢ uprzedzenie wyklucza z naszego jadto*
spisu potrawy skadingd smaczne;' kot naprzykiad mal
mie") bardzo delikatne, tak utrzymuj., Paryzanie,
ktérzy ‘cdii go podczas oblezenia w roku 1370— 1871.
Ztosliwi utrzymuja, ze i teraz spora domieszke kocie*
go miesa Inoznahy znalez¢ w rozmaitych Kkietbasach’
i serdelkach, spozywanych przez ludzi z wielkim ape-
tytem. Podobno zupa z nieksztaltnego kangura jest
przysmakiem pierwszorzednym, a mieso jego n‘e uste-
puje wotow" lie; najlepszy ma by¢ ogon, tak przynaj-
mniej zaswiadczajg podroznicy, ktorzy go probowali

Pewien naturalista francuski wydat niedawno w'
Paryzu obiad, ktory pod wzgledem oryginalnosci prze-
wyzszyt wszystkie uczty, o jakich sie styszato. Poda-
no najpierw zupe z aligatora: goscie uznali, ze jest
wyborna i podobna w smaku do zétwiowej, Roéwne
powodzenie mijty skrzela rekina z sosem'’; 'delikatniej-
sze byty niz turbot; poledwica z Iwa zostata zjedzona,
z wielkim apetytem, a nad noga stoniowa wszyscy
wpadli w zachwyt, zatujgc Lukullusa, ze nie znal ta-
kiego przysmaku. Zamiast wina ‘gs<ie pili nap¢j in-
dyjski, rodzaj odwaru z ryzu, migdatéw, rodzynkéw
i pistacyi. Pogtoska nic rie wspomina, czy ten szcze-
go6lny obiad wyszedt biesiadnikom na zdrowie.

’

WODA KOLONSKA.

_Roku 1700 osiadt w Niemczech wioski kupiec,
imieniem Giovacini Mada Farma.
Byt on wynalazca wody kotoriskiej i stworzyt

znang dynasiye. Jak wieksza cze$¢ produktéw, maja-
cych~kiedy$s zawtadngé¢ rynkiem $wiata, +ak i woda
kotondjca miata bardzo skromne poczatki.

Kl/araarz z Dorno d’'Osola opuscit swe rodzinne
miasteczko, majgc lat 35, zeby poszukaé szczescia nad
brzegami Renu. Sprzedawat on mydia, pachnidia,
oraz inne artykuly toaletowe, ktore sprowadzat z
Wioch. W skromnym sklepie w Kolonii, na Juetichs-
platz, miat tez nowe perfumy, ktorych sposéb wyra-
biania zachowywat w tajemnicy. Nadat inr imie mia-
sta, w ktérem sie osiedlit, zeby sobie zjedna¢ orzy-
chytnos¢ swych przybranych ziomkoéw.

Wieje lat upiyneto, zanim rozgtos wynalezionego
produktu przekroczyt granice prowincyi nadrenskiej.
Wojna siedmioletnia i przechdéd wojska francuskiego
nadaty wynalazkowi temu rozgtos europejski. Ofice-
rowie R:chelieu'go i Soubite’a mieli sobie za punkt
honoru stawa¢ na polu bitwy upudrowani i uperfu-
mowani. Dakko wiecej chodzito :m o korzystny wy-
gld ich o0sdb, anizeli o obrone cd nieprzyjaciela.



Przez nich woda kolonskg znalazta wstep do salo-
noéw wersalskich; stamtad za$ przeszta ta woda do
Francyi calej i wogole do catego swiata cywilizowa-
nego.

Jan Maria Farina zyt dosy¢ diugo, zeby patrzec
na tryumf swego wynalazku. Umart on w rofcu 1766,
majgc okoto 80 lat. Synowiec odziedziczyt po nim
majatek jego i sekret.

Ten spadkobierca pierwszego z Farinow prowa-
dzit fabryke na Juetishsptatz do roku 1792. Zostawit
on trzech synow: Jana-Chrzciciela, Jana-Marye i Ka-
rola-Antoniego. Terazniejszy szef firmy, Johann Ma-
ria Farina, jest wnukiem Karola - Antoniego. Jego
.wspoblnikiem jest Johann Maria Herman, ktory pojat
za zone wuucziie Jana Chrzciciela.

Od roku 1709 tylko 10 oséb zostato wtajemniczo-
nych w sekret wyrabiania prawdziwej wody kolon-
skiej. Zadna tajemnica stanu nie byla $ci$lej strzezona.

Wchodzimy do gmachu, w Kktéorym przechowany
jest przepis na wode kolonska, skreslony reka pier-
wszego z Faiinéw. Dokument ten, ktorego, rozumie
sig, nie pokazano nam, spoczywa w kubku kryszta-
towym, ten za$ znajduje sie w SKrzynce, zamknigtej
na trzy zamki. Nastepnie odnajdujemy nokdj, ktory
stuzyt wynalazcy za pracownie. Stoi tam jeszcze ogro-
mna maszyna, w ktérej mieszane sg olejki przy po-
mocy korby. Mechanizm jej przypomina maszyne do
wyrabiania masta. Cata ta czes¢ gmachu jest zbudo-
wana z kamieni i zelaza i zabezpieczona podwdéjnemi
drzwiami. Wchodzac do tej fabryki, spostrzega sie
starg skrzynie z rzezbionego drzewa, opatrzora kur-
kami. Skrzynia ta stuzyla niegdy$ do napetniania fla-
szek. Mate jej rozmiary przypominajg skromne po-
czatki domu Farinéw.

Piwnice sg niemniej warte widzenia, jak laborato-
ryum. Sg one podzielone grubemi murami na poje-
dyncze cele, zeby w danym razie uniemozliwi¢ szerze
me sie pozaru. Do kazdego przedziatlu wchodzi sie
jedynie z wierzchu. W przedziatach tych stojg obe-
cnie wielkie kufy, napetnione wodg koloriska.

Kufy te sag wyrabiane z drzewa cedrowego, ktore
sie sprowadza wprost z Libanu. Pnie przywiezione
do Marsylii, tamze przerabiane sg na beczki. Drzewo
cedrowe jest najlepsze do przechowywania perfum,
jako wyjatkowo Sciste i medopuszczajgce zadnej woni
do zawartych w niem cieczy.

Naczynia cedrowe nie puste przycnodzg ao Kolo-
nii, lecz napetnione spirytusem francuskim. Alkohol
ten pochodzi z destylacyi jagéd winnych, kupowanych
w okolicy Narbonny. Tamze znajduje sie filia firmy
Farina. Inne spirytusy, jako mniej dobre, nie nadajg
sie do otrzymywania zupetlnie czystego produktu. W
piwnicach fabryki na Juelichsplatz stojg beczki, majace
przeszto 50 lat. Pekajg one czesto, nalezy wiec bez-
ustanku czuwaé¢ nad niemi.

Spos6b przerabiania alkoholu na wode kolors.cg
jest bardzo prosty. Do beczki, w potowie napetnio-
nej alkoholem, wlewa sie esencye i olejki, ooczem do-
petnia sie ja wodg. Po uplywie czternastu dni zmie.-
szanie sie jest catkowite, oddziatywanie chemiczne tak-
ze dokonane i pozostaje tylko $ciagna¢ ciccz. Na dnie
naczynia zostajg zielonkawe drozdze, ktére majg byc¢
wybornym $rodkiem przeciw reumatyzmowi.

Esencye i olejki, Kkiérych mieszanie pozostato do-
tad nieprzenikniong tajemnica, sg przechowywane w
matych okragtych naczyniach z blachy cynkowanej,
ktére znéw majg powloke drewniang. Zawartos¢ kaz-
dego z tych naczyn liczg przynajmniej 1500 marek.

Zdaje sie, ze woda kolonskg jest tem lepsza, £n
dtuze] sie wystoi. W piwnicach na Juelichsplatz znaj-
dujg sie flaszki, siegajgce roku 1750. Zazwyczaj nie
czeka sie naturalnie 200 lat ze sprzedazg. Przecietnie
woda jest sprzedawana po uplywie szeSciu miesiecy
od jej zrobienia.

modlitwa.

O Swiety Boze! pod nasz dom,

Wegielny podtoz gilaz,

By nie uderzyt wen niezgody grom.
W ten wielki czas!...

O nie szczedz, Panie, nie szczedz cudu,
Niech mitosé jad niezgody zmoze!
Daj nam goracg mito$¢ ludu

O Swiety Boze!

O Swiety Boze! niezgod waz

Hanba narodu — srom!

Staniemy — jako jeden maz
Budowaé¢ — dom!...

Pojdziemy wszyscy nosi¢ cegly

W rozumnej silnych dusz pokorze,

By rece zdrowa krwig nabiegly
O Swiety Boze!

Dzi$ serce — jeszcze wielka rana,

Lecz — niech nie kusi nas bezdroze...

A.... bedzie przyszto$¢ w imie Pana!
O Swiety Boze!

domu i gospodarstwa.

i— Lep na muchy. Ha wsi, szczegélniej gdy dont
jest blisko obdr lub inspektéw, muchy sg istng plaga.
Ustrzedz sie ich mozna po czesci, otwierajgc ckna tyl*
ko bardzo rano do jakiej dsme; god :iny i po zachodzie
stonca.

Oprécz tego trzeba je tepi¢ roznem! sposobamik
papiery trujgce niszczg ich duzo, ale od takich much!
i dréb sie truje, wiec najlepszy jest lep. *— Kupi¢ w
sktadzie aptecznym kalafonii, np. kawatek wielkoSci
cytryny, pottuc jg na drobno i rozpusé-¢ w lygielku
juz do tego uzytku przeznaczonym. Gdy kalafonie
na matym ogniu .,az jest rozpuszczong, dodac¢ 2 tyzki
stotowe oliwy i troche miodu. Brac¢ kawatki papieru
1 pedzlem po $rodku papieru smarowa¢. Muchy pan
pier predko obsigda,.ten razem do $rodka zwinad
i spali¢. Sposob to tani i predki.

i— Od moli. Wzig¢ kawaly tektury smotoweo-i
wej, nig wyktadaé¢ dna i boki pak, kufréw, gdzie maj<j
by¢ futra przechowane. Trzeba tez po bardzo starana
nem wytrzepaniu i oczyszczeniu futer i welnianycll
rzeczy posypac, je proszkiem perskim, koPierza
i cale futro przekitada¢ papierem drukowanym, teya
mole nie lubia. e un . .,

Gdy ubranieztozone kazdagszruke futra osobn<*
zawinaé szczelnie w przescieradto. Duze iywany pa
trzepaniu i oczyszczeniu posypac¢ proszkiem perskim
i scisle zwing¢ oba konce i doktadnie obwing¢ druko*
wanemi papierami. Postawi¢ w kao..e,0 ile mozna wi
ciemnym pokoju. Od czasu do czasuskropi¢ konca
dywanéw po papierach, zwyczajna terpentyna.

i E—



