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Tres¢: Ji2 56. Rozporzadzenie, dotyczace zmiany instrukcyi co do badania skondensowanego mleka.

56.
Kozporzadzenic Ministerstwa skar-
bu z dnia 18. marca 1910,

dotyczgce zmiany instrukcyi co do badania skon-

denzowanego mleka.

W porozumieniu z krélewsko-wegierskiem Mi-
nisterstwem skarbu zmienia sie instrukcye co do
oznaczania zawartoséci cukru trzcinowego w mleku
skondenzowanem (iustrukcya |1, rozdziat C, zatg-
cznika A, do § 2, dodatku A, do przepisu wyko-
nawczego o podatku od cukru z dnia 29. sierpnia
1903, Dz. u. p. Nr. 176 i rozporzadzenie Mini-
sterstwa skarbu z dnia 23. lutego 1906, Dz. u. p.
Nr. 4-1) w spos6b nastepujacym?

C. Badanie skowleiizowancgo mleka.

(Utozone przez Biuro badan c. k. technicznej Kon-
troli skarbowej w Wiedniu.)

Podstawa sposobu badania.

Mleko skondenzowane zawiera procz cukru
trzicnowego (fi) nadto cukier mleczny (M), a ewen-
tualnie zmienne ilosci cukru inwertowanego (J).
fi+ M + | — G (ogblna ilos¢ cukru). 0Ogblng
ilos¢ cukru oznacza sie po inweksyi znacbhodzaccgo
sie cukru trzcinowego przez redukcye zapomoca
rozczynu Fehlinga i oblicza go jako cukier trzcinowy.
W drugiej prébie odfermentotyuje sie cukier trzci-
nowy i znajdujacy sie Ewentualnie cukier inwerto-
wany zapomocg drozdzy, oznacza pozoslaty cukier

(Polnisch.)

mleczny wedtug jego zdolnosci redukcyjnej wzgledem
rozczynu FehLnga i oblicza réwniez jako cukier
trzcinowy. RoOznica G—itf wykazuje poszukiwang
zawartos¢ cukru trzcinowego.

W ykonanie analizy.

25 g przeznaczonego do badania mleka skon-
denzowanego rozpuszcza sie w wodzie w kolbce
0 pojemnosci 500 etn? i zaprawia takag iloScig
rozcienczonego kwasu siarkowego (okoto 10 cm?
p6t normalwego), jakiej potrzeba do strgcenia ser-
nika. Nastepnie dopetnia sie az do znaczka(rozczynl).

a) Oznaczenie ogdlnej ilosci cukru :

50 cm3 rozczynu | daje sie do kolbki
0 pojemnos$ci 250 cm3i straca zapomocg 2 ¢cm3
T,'octanu otowiu ztsa¢lowego; nastepnie dopetnia
sie az do znaczka po dodaniu nieco r'dzczynu
siarkami sodowego i przesgcza. Z ptynu prze-
sagczonego miesza sie¢ 50 cm3 z 25 en? wody
15bnf kwasu solnego (d = 1-19) i inwertuje
wedtug urzedowej 1 metody inwersyjnej. Na-
stepnie ostudza sie szybko, zobojetnia i dopetnia
do 100JsHijk W 25 ¢m3 tego rozczynu oznacza
sie w spos6b zwyczajny ogb6lng ilos¢ cukru
zapomocg gotowania z 50 cm3 rozczynu Feh-
linga i 75c»is wody przez przeciag szesciu
minut. Z otrzymanej ilésci inied/i oblicza sie
0g06lIngilosé cukru jako cukier trzcinowy wedtug
tabeli I1. %)

*) Zamiast przepisanej tutaj redukc.yi tlenku mie-
dziawego na miedz metaliczng mozna takze wprost
zwazy¢ tlenek ten. Rurke asbestowg, zawierajgcg osad,
ptucze sie w spos6b zwyczajny alkoholem i et® »,
wstawia nastepnie na kilka mimit do suchej parni skrzyn-
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b) Oznaczenie cukru mlecznego.

50 em3 rdzezynu I wlewa sie do kolbki
0 pojemnosci 250 cm”, dodaje sie_okolo a $
Swiezych drozdzy, wolnych od domieszek
1 dobrze w wodzie rozdzielonych i poddajei
fermentowaniu przy. t>kot0.33° C. Czas fermen-
tacyi mozna przeciggnag¢ az do 18 godzin bez
wywotania szkodliwego wptywu na wynik, po-
niewaz cukier mleczny nie zostaje bynajmniej
naruszony w ciggu tego czasu. Po ukonczeniu
fermentacyi klaruje siefoctanem otowiu zasas;
dowym, a nastepnie dopetnia az do znaczka
i przesacza.

kowej, a po ostudzeniu mozna jg zwazy€. Zwazony tlenek
miedziany przelicza, sie na miedZz przez pomnozenie
liczbg 0-888 (z. Chemiker Zeitung XXI, s. 137, tudziez
Zeitschrift fiur das landw. Versuchswesen in Osterreich,
1898, s. 1491 1899, s. 1). To uproszczenie przy oznaczaniu
cukru mozna*stosowa¢ takze przy innych analizach urze-
dowych (towaréw cukrowych-, likieréw itdrj.-, j
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W 50 cm3 przesaczonego plynu oznacza sie
cukier mleczny w spos6b zwyczajny zapomocg goto-
wania z 50 cm3 rozczynu Felilinga i 50 cm3 wody
przez przecigg szesSciu minut Z ilosci otrzymanej

miedzi oblicza sie wedtug tabeli Il odno$ng ilo$¢
cukru trzcinowego w procentach. Jezeli odciggnie
sie ilos¢ te od ogodlnej ilosci cukru, otrzymanej

pod a), wowczas okaze sie poszukiwana zawarto$¢
sacharozy skondenzowanego mleka w procentach.

Oznaczenie b) nalezy przeprowadzi¢ podwadjnie
przy zastosowaniu réznego czasu fermentacyi.

Rozporzadzenie niniejsze wchodzi w zycie

z dniem ogtoszenia.

Bilinski wir.



