Miesiecznik dla spraui pszczelarskich i &grodnkzy4t
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Pszczemicfwo da™ a tkd.Ji

Pszczoty zyty w dawniejszych czasach w dzi-
kim stanie w dziuniach drzew lesnych. Z opiséw
kronikarzy dowiadujemy sie. ze w Polsce byla
ogromna moc pszczot. Polska byta tez dla tego bo-
gata w miod i wosk. Wywozono nawet wiele miodu
i wosku z Polski do innych krajéw, to tez dochody
jej byty znaczne, o wiele wieksze niz z samej spize-
dazy drzewa. Miodobranie odbywato sie zwykle je-
sienig. Wybierano miod za pomocg ,leziwa“. Byt
to powro6z pleciony z rzemykéw. Do jednego kornca
przyczepiono hak, ktdry nrzerzucano przez gruba
gatgz. Na drugim konicu przymocwano siodetko z
deski dla bartnika. Za pomocag leziwa wciggano
bartnika do gdéry, ktéry, przywigzawszy sie do
drzewa, wyrzyuat miod z dziupli,, podkurzajac
przytem pszczoty. Wydobyty midéd spuszczat w
wiadrze za pomocg leziwa na dét swemu pomocni-
kowi. i

Z postepem czasu, kiedy lasy poczeto wycinaé
i ziemie zamienia¢ na orng role, pszczoty nic mogty
sie w tej ilosci utrzymac i musiatyby zgina¢, gdyby
im cztowiek nie przyszedt z pomocg. Pnie z pszczo-
tami zrzynano i przenoszono w poblize mieszkan
ludzkich. W ten sposéb zamieniono pszczelnictwo
lasowe na domowe. Takie barcie, klodami zwane,
spotykamy jeszcze azisiaj w pasiekach, przewaznie
prozne, jako pamiatki z dawnych czaséw. Dawniej
sze ktody zastgpity koszki i ule ramowe roéznych
systemow..

Zima U pszczelarza

Kazdy pszczelarz puwinicn zdobywanie no-
wych, potrzebnych wiadomos$ci w zimowych mie-
sigcach uwaza¢ za swdj obwigzek — pogtebiac nie
tylko naszg bugatg literature pszczelniczg ale i
obcokiajowa. Przez to uciuta sobie zwolna wielki
i staty zaoas wiedzy teoretycznej, ktéra, przez do-
prowadzenie witasnej pasieki do rozkwitu, obfite
przyniesie mu owoce.

Chcesz-li zakosztowa¢ prawdziwych rozkoszy
pszczelarskicii, odmow sobie czasem takich drob-
nych przyjemnosci, jak szklanka piwa, kieliszek
wyborowej lub cygaro, a zbierzesz pienigdze na
podrecznik lub dobre czasopismo. Pszczelarstwo
jest rak mitem i zajmujgcem zajeciem, ze oddaja mu
sie prostaczkowie i uczeni, ludzie na niskich i wy-
sokich stanowiskach — i zdaje sie, jakoby Stwdrca
przeznaczyt je do wyrdwnywania réznych stanow
ludzkich, gdyz pszczoly od wiekéw ciesza sie
wzgledami i przychylnosciag wszystkich narodéw
ziemi.

Bez znajomosci teorji nigdy nie staniesz sie
praktycznym pszczelarzem. Teoretycznych wiado-
musci nabedziesz tatwo przez pilne czytanie pod-
recznikow i czasopism pszczelarskich. W praktyce
potem wyksztatcisz si¢ na pszczelarza u witasnych
lub sgsiada pszczotek, lub na praktycznych kursach
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w wiekszych wzorowrych pasiekach. Tam znajdziesz
potrzebne pouczenie, poznasz rozmaite pszczelar-
skie Przybory, rozne systemy uli, a moze ofiarujesz
sie a ktorego z nich do réznych prac i dokornczenia
nauki pszczelarstwa. Zirrig ucz sie teorji, wiosng i
latem pracuj w pasiece gdzie sie nadarzy sposob-
no$¢; tu u inteligentnego pszczelarza przez gpdzing
nauczy¢ sie mozesz wiecej, niz czytaniem przez pot
dnia.

U pszczot teraz czynnosci nie masz: pozbieraj
wszystkie zeszyty zamdwionych czasopism, uzu-
petnij, jezeli ktérego zeszytu b'oknie i wszyj w
jakgkolwiek oktadke, aby nic nie zgineto i abys$
miat w razie potrzeby caty rocznik.

W pasiece dbaj tylko o spok6j i dostateczny
doptyw Swiezego powietrza do gniazda. Nie dozwdl
wiec, aby na dachach uli lub készkach wygrzewaty
sie kury i indyki, réwniez uwazaj, czy sikiorki lub
dziecioty nie odwiedzaty twej pasieki. Nie teo ich,
one nic zawinity, ze majg gtéd: nakarm je, przybi-
jajac uo kgtka opodal od pasieki kaw'al skoéry od
stoniny; wybiorg resztki ttuszczu ze skdry, a ulom
dadzg spokoj.

KaieatlFZtk zal;r w casler:
na lim:

Odwiedza¢ pasieke czesto, a najwiecej w cza-
sie stoty i zamieci $nieznej. Zwazac, aby sionce me
Swiecito w'prost w wylotki i pszczét z uli rue wy-
wabiato. Wylotki zatem zastania¢ deszczulkami lub
dachéwkami. Snieg lezacy na siodetkach zmies¢
piérem, a opadie pszczoty z dolnych wylotéw od-
garng¢ ostroznie drucikiem, aby powietrze miato
stale dostep do wnetrza ula.

Pszczelarz przekonuje sie od czasu do czasu
za pomocg nadstuchiwania' przywylotach o zacho-
waniu sie pszczét. W razie niepokojenia sie pnia
ztu zawczasu zapobiec. Czesto sprawdzaé, czy nie-
ma myszy w ulach lub koszkach. Sikorki i inne
ptaki odstrasza¢, poniewaz niepokoja pszczoty bar-,
dzo,

Pore obecna wykorzystuje pszczelarz do przy-
gotowania wszystkiego, co na wiosne i wkrod lata
jest najpotrzebniejsze w pasiece. Zapobiegliwy
pszczeiarz zajmuje sie zatem budowaniem i napra-
wianiem uli i készek. Wolny czas od zaje¢ poswie-
ci¢ na czytanie podrecznikow?7 pszczelarskich.

Poradnik wedmecly na zim;

Kalendarzyk robét na styczen.

Rozpoczgé szczotkowanie drzew owocowych,
zbiera¢ i pali¢ gniazda szkodnikéw i pierscionki,
wycina¢ suche gatezie, zbiera¢ i dotowaé zrazy,
przebiera¢ owoce i wietrzyé piwnice

Warzywa w kopcach i w piwnicach przewiet-
rza¢ \v odwilz. Cebule na skitadach przewietrzac.
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Zaopatrywacé sie w nasiona do inspektow — robié
proby kietkowania. Przygotowac¢ skrzynie i okna
inspektowe, wietrzniki szy¢ maty ze stomy, gro-
madzi¢ nawdz. Pod koniec miesigca zaktada¢ pierw-
sze ciepte inspekty pod siew rzodkiewki, sataty,
karotki, kapusty, selerow i karczochdw.

Wskazowki dla sadownikéw:

Specjalncmi szczotkami drucianemi lub odpo-
wiedniemi skrobaczkami nalezy czys$ci¢ pnie drzew
owocowych i grubsze gatezie z mchu starej kory,
usuwajac jednoczes$nie gromadzace sie na ruch
szkodniki. Zrozumiatem jest, ze zbyteczne to jest
na mitodych drzewkach o gtadkiej korze, ktére
przez nieumiejetne ..zapobieganie4 mozna uszkodzié
lub zniszczyé. Przegladajac ciensze galazki, czy
niema na nich jajeczek szkodnika w w postaci sza-
rego pierScionka, rowniez zbiera¢ i pali¢ nalezy
zgnite i zeschte owoce, pozostate na drzewkach, i
peczki zeschtych lisci, stanowigce zimowe gniazda
dla szkodnikéw. Wszystkie suche gatezie, nieuc;
riiete w lecie i jesienig nalezy obecnie usuwaé. W
tej porze nalezy zaopatrzy¢ sie w zrazy, t. j. jedno-
roczne gatgzki potrzebne do wiosennego szczepie-
nia. (na dziczkach) i przeszczeniania, ktore nalezy
dotowaé¢ lub przechowywaé¢ w piwnicy, zabezpie-
czajac od gryzoniow. Przynajmniej co tydzien na-
lezy przegladaé¢ zapasy owocéw, aby usuwac zep-
sute, ktére — jak wiadomo — zarazajg inne, obok
lezgce, natomiast zepsute nalezy zebia¢ do natych-
miastowego uzycia. W razie odwilzy piwnice wie-
trzy¢. JeSli wiosng zmierzamy sadzi¢ drzewka owo-
cowe, nalezy przygotowaé¢ mocne paliki i wlLzadta,
Wobec koniecznosci tepienia szkodnikdw niszcza-
cych owoce, powodujacych ich robaczywo$¢ oraz
choroby, ktdére najpiekniejszym owocom odb eruja
ich wartosé¢, pokrywajgc je plamami i szkodliwemu
nalotami — nalezy zaopatrzy¢ sie zawczasu w wan-
no, siarczan miedzi (t. zw. siny kamien) w celu
przygotowania ptynu bordoskiego, oraz zielen pary-
ska ewent, zakupi¢ w skladzie gotowe juz preparaty
owado- i grzybobdjcze ze szczegélowemi przep;sa-
mi ich stosowania. Zaopatrzy¢ sie w pedzel do bie-
lenia, oraz noze, pitki i sekatory.

Wskazowki dla warzynikow.

Normalnie, kopce z warzywami powinny by¢
zaopatrzone w wietrzniki t. j. otwory w okrywajg-
cej je warstwie ziemi, zatkane wiechciem ze stomy,
ktéry nalezy wyjmowac¢ w razie odwilzy, dajac wa-
rzywom dostep powietrza. Kowniez przewietrzaé
nalezy piwnice i wszelkie sktady z warzywami. Na-
lezy przebiera¢ cebule, usuwajgc nadpsutg i wyra-
stajagcg do natychmiastowego uzycia. W razie
zmarzniecia cebuli — nie rusza¢ jej do chwili roz-
marzniecia. poczem przebra¢ do szybkiego uzycia.
Nalezy oczysci¢ nasiona witasne i rowniez poddac
probie na kietkowanie. Sprawdzi¢ stan skrzyn in-
spektowych. czy okna s3g oszklone i okitowane
wietrzniki w dostatecznej ilosci it p. Z prostej sto-
my i sznudka na odpowiedniej ramie nalezy szy¢
maty. Zawczasu nalezy gromadzi¢ naw6z stajenny
i obornik pod inspekty. Pod koniec miesigca zakta-
damy ciepte inspekty (na powierzchni lub w dotach,
zaleznie od stanu wilgotnosci gleby i odpowiednie-
go przygotowania jesienig), gdzie w wygrzang,
pulchng niezbyt ciezka ziemie siejemy w pogodny
dzien rzodkiewke, satate, karotke, wczesng kapuste,
selery, karczochy oraz miody koperek. Mozna sa-
dzi¢ rowniez wyjety z grudka ziemi, szczypiorek.
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LIV 4 L] L]
lak tepiC ffistuce wetnistaT

Do najbardziej niebezpiecznych szkodnikéw
drzew owocowych nalezy mszyca wetnista
(Schizoneura Lanigera), Mszyca dostata sie praw-
dopodobnie do nas z Niemiec tgcznie z drzewkami
cévv_?cowcmi, jakie czesto zarazone do nas przycho-

zity.

Drzewa opanowane mszycg zdalcka zwracajg
na siebie uwage chorobliwym wygladem Na pniu
mozemy zdalcka dostrzec miejsca pozbawione kory,
okaleczone i oblepione wokoto siwawym nalotem,
podobnym dc biatej welny. Zbadawszy go doktad-
niej, dochodzimy do przekonania, ze jest to woskowa
wydzielina otaczajgca ciato mszycy, zwana od niej
wetnistg. Mszyce zywig sie sokami jabtoni, ktore
wysysajg z miazgi drzewnej, przewaznie tam, gdzie
kora byta okaleczona, albo tez bardzo cienka. Tu
sie osiedla, majac dosy¢ pokarmu, mnozy sie ob-
ficie, a tern samem zwieksza ssanie sokOw. Jesienig
pojawiajg sie osobniki skrzydlate, p-zenoszace za-
raze z drzewa na drzewo, a nawet z sadu do sadu
oddalonego kilka kilometréw i tam w odpowied-
nich kryjéwkach sktadajg jajeczka, z ktorych na
wiosne wylegng sie mszyce, dajac nowe pokolenia
samic zyworodnych, ktdre w ciggu lata produkujg
w dalszym ciagu bez udziatlu samcow nowe osobni-
ki. Najlepszym siedliskiem dla mszycy wetnistej sg
sady zbyt gesto posadzone, gdyz majg w nich cisze
i warunki do zycia mozliwe. Zatem winnismy bez-
wzglednie czysci¢ i przecina¢ sady zbyt gesto po-
sadzone, by da¢ drzewom jaknajwiecej Swiatta i po-
wietrza.

Tepi¢ nalezy obecnie w ten spos6b, ze kolonje
mszyc starannie porozgniata¢ twardg szczotka, a
pozostate za$ niewidoczne, miodziutkie, drobne zy-
jatka zasmarowaé¢ S$rodkami dla nich zabdjczemi,
jak np. naftg, terem ropnym, alkoholem, tugiem z
popiotu drzewnego i terpentyng, a po uplywie
dwdch dni miejsce zasmarowaé wmseling lub innym
dobrym tluszczem. Nie zapomina¢ o rozczynie wap-
na z krowiencem, ktéry réwniez oapedza mszyce,
a ponadto zabija pozostate na drzewie.

Nalezy o tem pamietaé, iz mszyca wetnista nie
tylko osiedla sie na pniu i gateziach, ale i na ko-
rzeniach, czasem 30—40 cm. gteboko w ziemi, gdzie
stanowig doskonate schronienie na zime. — Jezeli
z Czytelnikéw kt6$ zauwazy takie nastepstwa, wi-
nien natychmiast drzewa takie wykarczowac, i spa-
lic. a ziemie silnie zwaonowac, celem zabicia osob-
nikow.

PaMfnro o traskautéadi

Wszyscy wiemy, jakim to smacznym i zdro-
wym owocem sg truskawki.

Z jaka rokoszg w upalne dni zjada sie te pach-
nace i soczyste owoce.

Plantacja truskawek, od kilku juz lat zapoczat-
kow.ana w drobnych gospodarstwach, powinna zna-
lez¢ wieksze jeszcze zastosowanie, po pierwsze ja-
ko owoc zawierajagcy duze wiasnosci odzywcze,
powtore jako owoc znajdujagcy zawsze chetnych
nabywcdéw, zwiaszcza w okolicach podmiegjskich,
lub letniskowych.

W Kaliskiem gospodarze uprawiajg cate morgi
truskawek, ktore ze wzgledu na duze ilosci produk-
tu majag powodzenie — odbiorcy przyjezdzajg tam
samochodami ciezarowemi i codzien zabierajg setki
kilogramow.
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Oczywiscie zbyt o jakim méwimy, moze mieé
miejsce tylko w warunkach gdzie uprawa truska-
wek pojeta jest na wiekszg skale.

Na poczatek, zeby sie nauczy¢é uprawy i spo-
zywania truskawek, kazda koétkowa pow.nria po-
sadzi¢ w swym ogrodku kilka grzadek tej ros$liny.

Truskawki sg bardzo poczciwag ro$ling i mato
wymagajaca, bo cho¢ najlepiej lubig lekkie glinki
zasobne w wilgo¢, to jednak na kazdej ziemi, do-
brze doprawianej udajg sie doskonale. *

Chociaz lubig stonice, lepsze sg pod truskawki
ziemie nieco ocienione, anizeli pagorki wystawione
na duze dziatanie promieni stonecznych.

Do sadzenia truskawek przystepujemy w dru-
giej potowie sierpnia. Sadzimy na zagonach o sze-
rokosci 1 m. 20 cm., wyznaczajac na nich trzy lipje,
w linji co 50 cm.

Sadzonki truskawek mozna naby¢ u ogrodni-
kow.

Przed sadzeniem przycig¢ nieco korzonki, kto-
re dobrze jest obmaza¢ w papce z krowicrica. Nay
lepiej sadzi¢ truskawki w dni pochmurne, lub pud
wieczoOr. Po zasadzeniu dobrze podlewaé przez kil-
ka dni, oraz armie czesto wzrusza¢, by nie dopu-
Sci¢ do zachwus/czer-a.

Jesienig przed nastaniem mrozow ziemie mie-
dzy truskawkami przykry¢ krétkim, stommstym na-
wozem. Na wiosne wygrabi¢ i uprzatng¢ stome,
ziemie spulchni¢ ptytko motykami, powtarzajac te
czynno$¢ kilkakrotnie.

Ukazujace sie wasy wycina¢, gdyz wpiywaja
na gorsze ksztattowanie sie owocéw i ogo6lnie mniej
owocujg. Po okwntnieciu. dla zabezpieczenia owocu
od piaszczenia sie dobrze jest pod kazdy krzak po-
desta¢ krétkiej stomy, lub mchu.

Dojrzate owoce trzeba zbiera¢ codziennie, bo
szybko psujg sie.

Do sprzedazy pakowac truskawki w tubiane
koszyczki kilowe, lub dwukilowe. gdyz tadniej Sie
w nich prezentuja i predzej znajdg nabjwcow.

Truskawki mogg by¢ przez trzy lata na jed-
nem miejscu, w drugim roku jednak, trzeba pamie-
ta¢ dobrze uprawi¢ ziemie pod rosling, ktora ma
b*'¢ przedplonem, a po jej zbiorze, w sierpniu drugi
raz znawozi¢ i przekopaé¢; na ziemiach ciezkich,
zimnych — dobrze jest role zwapnowac.

Z odmian truskawek najlepsze s3:
1 Ananasowe.

Ulbféd Win© owocowyll

Gtownym warunkiem wyrobu wina jakiego-
badz rodzaju jest fermentacja. Przez fermentacje
jedynie wino nabiera owego szczegdlnego smaku
orzezwiajacego; przez fermentacje tez wywiezuje
sie w niem alkohol.

W jaki sDos6b powstaje fermentacja?

Z oswiadczenia wiemy, ze kazdy ptyn, nawet
czysta woda, jezeli stoi diuzej, poczyna fermento-
wac t. j. ze na powierzchni zaczynajg wystepowac
babelki, czyli pecherzyki, tak ze ptyn poczyna sie
burzyé. Dowdd to oczywisty, ze z powietrza mu-
siaty do ptynu dostac sie ciatka, ktdie spowodowaty
owg 'fermentacje. 1 nie inaczej.

Owe ciatka sg to grzybki czyli bacyle droz-
dzowe. Sg to szczegOlne ro$linowate zyjatka, wi-
dzialne dopiero pod szktem powiekszajgcem. Nauka
zalicza je do rzedu gizybkéw. Kazdy taki grzybek
drozdzowy pod znacznie powiekszajgcem szkiem
przedstawia sie jako brytka, otoczona btonkg, wy-
petniong galaretowata materjg, a w czesci i woda.

Szarplesy
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Gdy sie pojedyncza taka brytka, jakoby pecherzyk,
dostanie do ptynu zawierajgcego cukier, wtedy roz-
poczyna w nim zy¢, a zyjac rozrasta sie i rozmna-
za w dalszym ciagu.

Guy wiec dojdzie on juz pewnej wielkosci,
wowczas tworzy sie na nim nabrzmiato$¢, Kktora
oddziela sie wtasng btonKg i albo przy komoérce
macierzystej pozostaje, albo sie ud mej odtgcza. Po-
tem nabrzmiato$ci owe juz stanowiag osobne grzyb-
ki.

Przy wyzszem cieple (12—30” Cels.) 6w roz-
rost grzybkow (pecherzykow) drozdzowych jest
tak szybki, ze kazdy nowy zanim zdota sie odia-
czy¢ od macierzystego juz sum wyrasta w nowy,
skutkiem czego tworza sie taucuszkowate szeregi
drozdzy. Ze za$ przytem rozmnazaniu sie drozdzy,
szybko tez rozktada sie cukier, wiec banki gazu
lekkiego predko nastepujg po sobie, zachwytujg sie
pomiedzy szeregami drozdzy i ponoszg je ku gorze.
Méwimy wtedy, ze ptyn fermentuje. Przeciwnie
przy cieple nizszem (4- 8 Cels.) oddzielanie sie
grzybkow drozdzowych przebiega powoli; tu kaz-
dy niemal nowotworzaey sie grzybek odigcza sie
od macierzy, niema skupien czyli tafcuszkéw droz-
dzy. a zatem wydzielajacy sie zwolna gaz nie ma sie
0 co zaczepia¢ i nie podnosi grzybkow.

Zarodki drozdzy znajdujg sie wszedzie w po-
wietrzu, wystepujg tez one w znacznej ilosci na
powierzchni skorek owocow i dlatego to napoje z
owocow tak tatwo fermentujg.

Badama naukowe ostatnich czasow przekonaty,
ze grzybki Drozdzowe wystepujg w roznych rodza-
jach, a wiec w rdznych rasach, odmiennych tak co
do ksztattu, jako tez sity dziatania. Podczas wiec
gdy jedne wywotujg fermentacje bardzo zywo i
zdolne sg wyrobi¢ w ptynie znaczng ilo$¢ alkoholu
(spirytusu), drugie dziatajg leniwie i przy matej
ilosci alkoholu ustajg w Dracy.

Do grzybkéw drozdzowych, doskonale oddzia-
tujagcych na fermentacje, nalezy grzybek, ktéry w
obfitosci sie pojawia na jagodzie krzewiu winnego.
Na innych owocach przewaza grzybek o daleko
muiejszem dziataniu fermentacyjnem. Nie do$¢ na
tern, kazaa odmiana krzewu winnego posiada sobie
wiasciwy grzybek drozdzowy. ktory ma wplyw na
uksztatcenie sie przysztego napoju nietylko co do
ilosci  wytwarzanego alkoholu, ale jak utrzymuja
niektoérzy, i na zapach jego.

Widzimy tedy, ze z kazdego owocu mozna wy-
rabia¢ wino. Stosownie do tego, czy gatunek owo-
cu zawiera silnejsze lub stabsze zarodki drozdzowe.
bedzie i wino stabsze lub mocniejsze. W kazdym
razie bardzo stabe wino, wyrabiane za pomocg fer-
mentacji zawiera pewmg ilo¢$ alkoholu (stabe wi-
na zawierajg 10—15 proc. alkoholu, mocne wiecej)

Jezeli zwazymy, ze wodka cho¢ nie bardzo
mocna zawiera 30—40 proc. alkoholu, to tatwo
uwierzymy, ze winem nie tak latwo sie upije jak
waodka.

Kto zatem rozporzadza wiekszemi iloSciami
owocu, niech wyrabia z niego wino. Lepszy to sta-
nowczo napéj od wédki, bo i zdrowszy i tanAszy,
czy to gdy w chorobie trzeba kogo poratowac, czy
to, gdy przyja¢ trzeba w domu goscia mitego.

Ponizej podajemy niektére sposobi na wyrd6b
win owocowych.

Nap6j V'inny z porzeczek.

Do wyrobu porzeczkowego wina biorg sie zu-
petnie dojrzate porzeczki; z czerwonych, wino be-
dzie czerwone, z bialtych biate. Na sto funtow ja-
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géd, merze sie 5 kwart wociy. Jagody wysypuja sie
do kotta dobrze wyszorowanego, pod ktory pod-
ktada sie ogien i ogrzewa az do zwarzenia. Pod
iwptywem ciepta sok w jagodach zawarty powiek-
sza swojg objetosé, w skutek czego tupiny pekajg
i sok wyptywa. Teraz nalezy tupiny sptywajace
na wierzch wytowi¢ za pomocg tyzki durszlakowej,
zagasiwszy wprzod ogien pod kotltem. tupiny z
szypulkami w nich pozostaje jeszcze duzo soku, i
ten zla¢ razem z poprzednio otrzymanym do kadzi,
Sok taki jest bardzo kwasny, i zawiera bardzo ma-
to cukru;' aby wiec ciecz pobudzi¢ do fermentacji,
doda¢ rgbanego cukru. llosci tego dodatku niepo-
dobna Scisle oznaczyé¢, gdyz nie wszystkie odmiany
porzeczek posiadajg jednakowy stopien kwasu Na-
lezy zatem dochodzi¢ za pomoeu smaku ilosci cu-
kru, jaka ma by¢ dodang. Uczy doswiadczenie, ze
ta ilos¢ wynosi 4 proc. wagi jagéd, uzytych do wy-
robu napoju. Na 100 zatem funtéw jagdéd wypadnie
uzy¢ 4 funty cukru. Cukier powinien by¢ raflnowa-
iny, zupetnie czysty.

Poniewaz porzeczki dojrzewajg w najcieplej-
>zej porze roku. przeto wyrdb napoju musi sie tez
w tej porze odbywac. Fermentacja zatem powinna
odby¢ swdj przebieg w umiarkowanej temperaturze,
a zaten: w piwnicy. Sok z kadzi zlewa si¢ do zu-
petnie czystej beczki, otwdr jej zakrywa rzgdkiem
ptétnem i ciecz poddaje sie fermentacji. Fermentacja
odbywa sie dosy¢ gwattownie. Skorp sie ukonczy,
sfermentowana ciecz filtruje sie i przelewa do in-
nej beczki. Gdyby byta zbytecznie stodka, wtedy
;doda¢ troche dobrych drozdzy dla pobudzenia pow-
térnej fermentacji, wskutek ktdrej nadmiar cukru
,roztozy sie na alkohol i kwas weglany. Po ustaniu
,tej nowej fermentacji, ciecz znowu sie filtruje i $cig-
ga do butelek, jako napdj gotowy do uzycia.

W ten sam spos6b wyrabia sie wino z wszel-
kich innych owocow jagodowych jak: agrestu
(wieprzkdw), poziomek, malin, czarnych jagod les-
nych. jagod bzu biatego (hycki), jagdd jezeri a takze
i winogron. Stosownie do tego, kiedy owoce owe
tojrzewaja wyb e:a¢ trzeba miejsce, gdzie odby-
wa' sie ma fermeo acja. Cukru tai\ze dobiera¢ we-
dle potrzeby, o ile owoc jest n.niej luo wiecej stodki.

Jabtecznik (cvdr).

Wzig¢ 75 kwart kwasowatych jabtek i tylez
\slodkich, soczystych gruszek, pokraja¢ owoc na
icztery czeSci, odrzucajagc osrodki i nadpsute czesci.
Pokrajany owoc wrzuci¢ przez otwOr szpuntowy
,do beczki po winie, majgcej jeszcze czysty zapach
.winny. Wsypa¢ 4 funty utluczonego cukru i zlaé
30 kwartami wrzacej wody. Beczke przytknagé lek-
ko szpuntem i postawi¢ w umigrkowanem cieple.
Po pieciu dniach rozDoczyna si¢ fermentacja. Wtedy
dola¢ beczke do petna czysta wodag, wyja¢ szpunt
zupetnie i zwaza¢ na fermentujacg ciecz W miare
tego, jak piana Dedzie wyrzucang, dolewa¢ beczke
wodg do petna. Po dwoch tygodniach jabtecznik be-
dzie gotowy do uzycia. Trzeba go zla¢ ostroznie,
przecedzi¢, $ciggna¢ do butelek i dobrze zakorko-
wac. Bedzie to przyjemny, zdrowy i orzezwiajacy
nap6j, lecz nie dtugotrwaty, powinien by¢ zatem
predko zuzyty.

Don OAwy nap6j podobny do wina.

Wzig¢ 212>funta rodzenek i tylez pokrajanych
jabtek, zala¢ 25 kwartami wody, zlaé do kamien-
nego naczynia i podda¢ fermentacji przez tydzien.
Potem ciecz przefiltrowac¢, Sciggng¢ do butelek i
zakorkowaé. Po uptywie tygodnia napdj juz jest do
iuzycia.

PSZCZELARZ

I OGRODNIK

Drobne wiateosci

Bielenie wosku.

Bardzo ciemny kolor wosku mozna usungé
Srodkami chemicznemi, jakich uzywajg fabryki wy-
robéw' woskowych. Radzimy jednakowoz stosowaé
bielenie wosku sposobem domowrym. Sposob ten
polega na .wystawianiu wosku na stonce i polewaniu
czystag wodg. Poniewaz wytopiony wmsk nabrat
bardzo ciemng barwe, nalezy go postruga¢ na cien-
kie ptatki, witozy¢ do miatkich naczyn, wystawac
na dziatanie promieni stonecznych nrzez kilka dni,
skrapia¢ pilnie czystag wodg i przewracac czesto,
aby stonce mogto dziata¢ na obie strony dostatecz-
nie. Wreszcie nalezy wybielony wosk przetopi¢ w
nnekkiej wodzie, mozliwie deszczowej. Zbyt ciem-
ny wmsk nie nabierze juz biatego koloru, dlatego
radzimy, gdyby podany spos6b zawiodt, wosk za
nizsza cene sprzeda¢, lub zamieni¢ na sztuczng
weze.

Pszczoty bez zadia.

R&ze bez cierni i pszczoty bez zadta bytyby
pozadanemi odmianami w swoich gatunkach. Otoz
istniejg pszczoty bez zadla. Mieszkajg one w Ame-
ryce srodkowej, gdzie wystepujg w licznych odmia-
nach. Niektore z nich sktadajg miéd réwnie smacz-
ny. jak miod sktadany przez ich w zadio zbrojne
siostrzyce, inne znow jako zapas zimowy skladaja
substancje o wstretnym smaku, ktéra chyba tylko
przez uprzejmos¢ miodem moznaby nazwa¢. Owo
nieuzadlone pszczoty nie sg jednak tak potulne, jak
kto§ moégiby moze przypuszcza¢. Bartnika bowiem
ktéry im midéd podbiera atakujg gromadnie, wcho-
dzg mu pomiedzy witosy, wdzierajg sie pod koszule
szczypig dotkliwie swremi szczekami.

Pewna odmiana owych pszczot bez zadta tern
sie oaznacza, ze nic spijg nektaru z kwiatéw ale
znosi do swego ula rope naftowa, ktérg pokrywa
sie w okolicach malarycznych jeziora t bagniska.
Z tej ropy wyrabiajag owe pszczoly wosk ziemny,
ktory im stuzy do budowania plastréw miodu.

Czy okrywac.

Przykrywanie ros$lin mierzwg ma ten skutek,
ze wiosng gdy nawo6z zdejmiemy, prawie ze wszyst-
kie rosliny zmarniaty. 0Oi6z truskawki u nas nie
zmarzajg i nie nalezy roslin na zime przykrywaé
grubo nawmzami. Natomiast zaleca sie przed nawo-
zami ziemie pomiedzy rzedami truskawek przeko-
pa¢ i pozostawi¢ w ostrej skibie. Nastepnie ziemie
pomiedzy rzedami i okoto roslin wytozy¢ dos$é gru-
ba warstwag dobrze przetrawionego nawozu. Nawo0z
wytozony okoto roslin chroni korzenie truskawek
od przemarznigcia, i wczesng wiosng daje roslinom
Swieze pozywienie. Mierzwe stomiastg i wytugo-
wang od deszczu i $niegu, wiosng t j. w marcu lub
poczatkiem kwietnia zgrabiamy i usuwamy z plan-
tacji a drobng przy zruszaniu ziemi dzigbkg zmie-
szamy z ziemig azeby rosliny miaty dalszy pokarm.
Jezeli bedziemy w przysztosci tak postepowali, ro
nam rosliny przez zime me zmarniejg Takie okry-
wanie przed zimg stosujemy tak przy S$Swiezo za-
tozonych truskawczarni, jako tez plantacji dwru lub
trzyletnich. Nie zaleca sie tez okrywac truskawek
zbyt wczesdnie, lecz krotko przed mrozami, a wiec
w listopadzie lub jezeli powietrze jest tagodne z po-
czatkiem grudnia, azeby roslin nie pobudza¢ do
zbyt diugiego rosniecia. <



