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Pokarmy i napoje uzywane przez ludzi pochodzg z trzech
krélestw przyrody: zwierzecego, roslinnego i mineralnego.
Pod wielu wzgledami moga one zdrowie a nawet zycie
narazi¢ na niebezpieczeAstwo, jezeli nie posiadajg odpo-
wiednich witasnosci. Staranie sie o dobroé¢ i nieszkodli-
wos$¢ pokarméw i napojéw nalezy do zakresu dziatali
Policyi lekarskiej, zwtaszcza w czasie drozyzny, kiedy ja-
ko$¢ tychze rozlicznym zmianom uledz moze. Wtadze za$
krajowe, za najSwietszy obowigzek poczytywac sobie po-
winny dostarczanie nalezytej ich ilosci, szczcgéIni¢j w cza-
sie nieurodzajow'; albowiem wiadoma jest rzeczg, iz nie-
urodzaj, gt6d stajag sie nieraz przyczyng wielu niemocy,
samobojstw, powiekszonej $miertelnosci itp,
Troskliwos¢i ze strony Rzadu i Policyi lekarskiej o
dobro¢ i dostateczng ilos¢ pokarmow i napojéw, tém jest
waznicjsza, gdy zwazymy, iz wieksza cze$¢ ludnosci nie

jest zdolng rozrézni¢ dobrych od szkodliwych i nie zna
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$Srodk6w uchronienia sie od smutnych nastepstw, z uzycia
tych ostatnich wynikngé mogacych. Na wyrzeczone zda-
nie, t¢m predzej zgodzi¢ sie¢ musimy, zwazywszy, ze spo-
s6b wyrabiania wielu pokarméw i napojow wiekszej cze-
§ci mieszkancow mniej jest znajomym, a czestokro¢ z u-
mystu, jak réwnie przez przypadek, lub nieumiejetnosc
ze strony dostarczajacych te szkodliwymi sta¢ sie moga.
Z tego wiec powodu Policya lekarska stara¢ sie powinna
0 oSwiecenie niewiadomych, przez stosowne przepisy, na-
uczania ; 'a w razie przekonania sie jti oszukanslwie wy-
rabiajagcych, o pocigganie ich do odpowiedzialnosci. Doz6r
Policyi lekuiskiej nad pokarmami i napojami, okazuje sie
tern niezbedniejszym, skoro przyrzadzanie tychze nieraz
pokryte jest tajemnicg znang tylko pewn¢j liczbie ludzi,
ze swojej sztuki zyjgcych i z ni¢j najwieksze ciggnacych
korzysci, Zysk za$ niestety nieraz bywa tak silnym bodz-
cem, iz ludzie, lubo przekonani o szkodliwosci swnich
wyrobow, nie stuchajg gtosu- sumienia.

Skre$lajagc powyzej obowigzki Policyi lekarskiej, nie
mozemy sie wstrzymaé¢ od oswiadczenia, z jak wielg to
nieraz trudnosciami przychodzi jej walczyé, poniewaz spo-
s6b wyrabiania pokarméw i napojéw tak dalece czesto-
kro¢ wkracza w granice Rekodzielnictwa i Gospodarstwa,
iz Lekarze rzgdowi, nie zawsze zdotajg dostatecznie orzec
o ich dobroci, luto*tszkodliwoksci. Chcac wiec usungé te
trudnosci, stéosowném bytoby zaprowadzenie Kommissyi
ztozonej z doswiadczonych technikéw, rekodzielnikéw, go-

spodarzy i lekarzy.
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Obrawszy sobie za przedmiot mojego rozwazania
cze$¢ Policyi lekarskiej o Pokarmach i Napojach, obecnie
poprzestaje na wydaniu jednego oadziatu, to jest.: o Na
pojach.

Z powodu uiraty sokow, jaka ciato nasze przez prze-
zie\v skurny, oddychanie i r6zne wydzieliny ponosi, ro-
dzi sie w nas uczucie zwane Pragnieniem zmuszajace do
uzywania napoju, w celu utrzymania ciagtej rdwnowagi
pomiedzy czesciami statemi, a ptynnemi ustr6j nasz skta-
dajacemu

Ludzie pierwiastkowo najprostszych uzywajac pokar-
mow, przestawali na samej wodzie, tym najbardziej po-
krzepiajagcym z tona ziemi wyptywajacym napoju; po6znicj
atoli w miare powiekszajgcych sie stésunkéw towarzy-
skich, przy polepszonym bycie materyalnym, zaczeli kar-
mie sie wykwintnemi potrawami, scldebiajgcemi podniebie-
niu i réwnocze$nie myéleli o przyrzadzaniu rozmaitych
sztucznych napojow.

Poréwnywajac zycie ludzi w pierwotnych zawigzkach
spoteczennstwa petne prostotyJ*z zyciem narodéw na wyz-
szym stopniu o$wiaty i cywilizacyi bedacych, zwiaszcza
tam, gdzie uzywanie napojow sztukg otrzymywanych zbyt
rozpowsaechnionem byto; przekonamy sie, iz napoje sztu-
czne bardzo szkodliwy wptyw na strone cztowieka fizy-
czng i moralng wywarty. TreScig wiec niniejszej rozpra-
wy bedzie wyliczenie najpowszechniej uzywanych przez
nas napojow, skre$lenie wiadomych gtéwniejszych sposo-

boéw ich fatszowania, oraz podanie srodkéw wykrycia tych-
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ze; a nareszcie podamy ogdlne przepisy policyjno-lekar-
skie, zapobiegajace wyrabianiu ztych napojow

Lekarz uczony nie znajdzie bezwatpienia w niniejszej
rozprawie dla siebie nic nowego; ani tez dla niego jest
ona skreslong; celem j¢j jest tylko zapobiezenie Szkodli-
wym skutkom na zdrowie og6tu mieszkancow wynikaja-

cym z uzycia ztych, lub fatszowanych napojow.



W O jO A.

W oda jest- napojem, cto utrzymania zdrowia nieznedme
potrzebnym. Lubo wiasciwie nic zywi, wszelako stuzy za
pudsl.iwe wszystkim napojom, oraz putrzcbng jest do przy-
rzadzenia wielu pokarméw za pomocg sztuki otrzymywa-
nych lutatwia trawienie, odnawia i przemienia soki ciata
naszego. Wiadomo .powszechnie, iz ludzie obok dobrych
pokarmdw, pijacy dobrg i czysta wody, sg zdrowsi i dluz-
szem rieszaisi¢ zyciem, juk ci, ktérzy uzywaja..sztucznych
napojow, jako to: wina, piwa, kawy, herbaty i t, p. Jak
wiele mieszkancom kazdej okolicy', zalezy na dobrej wo-
dzie do picia, pokazuje sie to ze ztosliwych choréb pa
nujacyeh w miejagcach, gdzie zupetnie niedoslaje wody,
lub tu jest niezdatng do uzywuunia za napdj, Rozpowsze-
chnione wreszcie w ostatnich czasach leczenie rozlicznych
choréb za pomocg, wrody, stwierdza jej'zbawiennosc.
Woda w stanie czystym jest wypadkiem potgczenia
sie kwasorodu z wodorodem Pierw iastkowo znajduje
sie w stanie statym, za przystepem powietrza staje sie
ptynng. W tej ostatniej postaci najwiecej jest na powierz-
chni ziemi rozpowszechniong. Chemicznie czysta woda
nie znajduje sie nigdzie, w przyrodzio.; zwykie potgczona
jest z wielo istotami do jej sktadu nie nalezagcemi. Od

*  Wedtug Berznlyusza i Dulonga 88, 0 kwasorodu 11, 1 wo-
dorodu
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wieksz¢j wiec, lub mniejszej rozmaitos$ci i ilosci istot mi-
neralnych , roslinnych i zwierzecych, a nawet gazowych,
z wodg poinczonych, zawista jej czystos¢., i ztad wnosi-
my, czy jest zdrowiu odpowiednia, lub szkodliwa.

Dobra woda do picia powinna byé-czysla, jasna, zi-
mnie, bez smaku i zapachu; po uzyciu codziennein niema
sprawia¢ bolesci w okolicy nerek, pecherza, lub w Kisz-
kach, ani tez biegunki, lub jakiej Wysypki; badana od-
czynnikami chemicznymi maci¢ sie¢ powinna tclko od ta-
kich, ktére wykrywajg obécno$¢ gazu kwasu weglowego
i weglanu potazu — z mydtem tatwo Sie powinna pienic,
owocelstrgczkowe i twarde miesta w mej gotowane pred-
ko majg miekna¢. Po przegotowaniu kwarty wod\, po-
zostaty osad solny wiecej nad 2 granit wynosi¢ nié”po-
winien.

Rozrézniamy kilka gatunkéw’ wody:

1) Woda ir6dtowa wprost z ziemi wyptywajaca iprzez
krotki dzas w zetkiiieciu z powietrzem almosferycznem zo-
stajgca. Stosownie do ilosci Aczlgsci solnych, z ktdreini jest
potaczona, oraz wedtug jakosci poktadéw’ ziemi, jakie
przeptywa i zktorych wytryska jest miekka, lub twarda.
Istoty j ikie w przebiegu swoim rozpuszcza, sg nastepu-
jace: magnezya, wapno, chlorek wapna, siarknn wapna,
salKtran wapna, chlorek -Sodu, saletran potazu, niedokwas
zelaza i t. p. Opr6cz lego kazda prawic woda wodlowa
zawiera w sobie' g. k. weglowy, i sole wynikajagce! z jego
potgczenia sie z zasadami.

2) Woda 1QEdi¢chM jest wodg zrddlana, ktéra przez swdj
przebieg na wolnem powietrzu utracita g. k. weglowy, i
znaczng ilos¢ czesci solnych. Z tego powodu jest miekka
i z tatwdscig rozpuszcza mydto. Woda rzeczna jest naj-
lepsza, jezeli rzeki biorgc poczatek ze zrédet, szybko, oraz



3

szerokiem korytem ptyna, po gruncie piaszczystym. Jezeli
za$ strumien powstaje ze zrodia przeptywajacego przez
poktadkruszcowe, tub gdy tozysko rzeki jest wapienne,
szlamiste, i ta z wolna sie toczy; wtedy woda nabiera
wtasnosci  zdrowiu szkodliwych. Rzeki zanieczyszczane
bywaja przez gwattowne burze, deszcze, wylewy wody;
w bliskosci miast, lub wsi, przez wyptywy ze stajen, kloak,
fabryk réznych, rzeznie; przez moczenie Inu, konopi. Chcac
wiec uzywce wody rzeczn¢j za nap6j, lub do gotowania,
nalezy ja. czerpa¢ z samego S$rodka rzeki, lub z miejsca,
gdzie najpredzej ptynie. °

3) Woda studzienna od Zrddtowej r6zni sie tern, iz
wystawiona”na dziatanie powietrza, utraca czes¢ g. k, we-
glowego i soli z jego potaczenia sie z zasadami wynika-
jacycli  Znajduje sie w pewnej gtebokosci we wszystkich
okolicach, w dolinach szczcgélni¢j w bliskosci brzegu rzek
potozonych. Jako$¢ wody studziennej jest rozmaita, west
dtug miejsca, na klorém sie studnia znajduje.-). Studnia ko-
pana na gruncie piaszczystym, lub krzemionkowym, daje
najlepsza wode; przeciwnie za$, jezeli sie znajduje w miej-
scu gliruastem, a szczeg6lniej téz bagnistém. Jezeli stu-
dnia przez dtugi czas byta zamknieta, woda pozbawiajac
sie kwasorodu, nabiera szkodliwych wtasnosci; dla tego
w czasie czyszczenia takich studzien, trzeba byé'nadzwy-
czaj przezornym.

4) Woda w stawach i bagnach, wystawiona ciagle
na dziatanie powietrza i Swiatta, pozbaw ia sie g. k. we-
gtébw ego, dalej z powodu gnijacych réznych istot roslin-
nych i zwierzecych, a nareszcie przez naptyw' wielu nie-
czystych stokdw psuje sie i staje nieuzyteczna.

4) Woda morska, ma smak stono-gorzki, w bliskoSci
za$ brzegow jest woni nieprzyjemnej. W wodzie moiskiej,

1e



znajduje* sie znaczna ilos¢ soli rozpuszczonych, jakiemi sg
chlorek wapna, chlorek magnezyi, siarkan potazu, a na-
wet jod i brom Woda 'w réznych morzach ro6zni sie
w swoim sktadzie. | lak pochodzgca z morza pdinocnego,
wiecej zawiera czesci solnych, jak z morza wschodniego.
Sktad wody przy brzegach morza jest odmiennicj*zy, od
sktadu wody ze srodka morza pochodzacej Ku biegunom
woda morska jest/ obfitsza w sole, jak pod rownikiem.

6) Woda deszczowa, ze rnicgu, lub lodu jest wpraw-
dzie miekka, ale po najwiekszej czesci pozbaw iona jest g.
k weglowego, dla tego korzystnem jest gromadzenie jéj
w gorach i stepach do cystern, gdzie tak dtugo wystawia
sie na dziatanie powietrza, poki nie nabedzie witasnosci
orzezwiajacej zwyktej wody do pioia *). Woda deszczowa
i $niegowa pomieszana bywa z powietrzem atmosfery-
czném, i z czastka kwasu saletrowego. Zanieczyszczona
bywa brudami z dachow, po ktérych spitywa, i naczyn,
do joj zbierania przeznaczonych. W takim razie popi za-
dnio za pomocg piasku oczysci¢ jg nalezy. Czyszczenie
atoli podobne jest niedostateczne, jezeli dachy i rynny sg
metaliczne, szczegdlniej za$ otowiane, i w takim razie u-
zycic wody jest bardzo podejrzanem

Wyliczone wyzej rozmaite gatunki wody, ulegajg jak
widzieliSmy réznym zmianom, ktére sa powodem, iz wo-
da nabiera szkodliwych zdrowiu wtasnosci, lub staje sie
zupetnie nieuzytoczna.

ltozpozna¢ i oddali¢ wszystkie okolicznosci zanieczysz-
czajagce wode, a zarazem staraé sie wszedzie o czystg i
zdrowag, jest zadaniem Policji lekarskiej; dostarczenie za$
potizebnej ilosci tejze wody, nalezy do wtadz miejscowych.

*  Wiasno$¢ ta pochodzi od nasycenia sie wody gazem kwasem
weglowym.
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Pr/episy tyczace sie uniknicnia szkodliwych skulkow
z uzycia ziej wody sg nastepujace:

W miejscach, gdzie zbywa na czyslej wodzie zrodlo
woj, lub studziennej, stara¢ sie o to nalezy, azeby przez
wodociagi, przez zaktadanie studzien artezyjskich, potrze-
bna jej ilos¢ mieszkancom dostarczany byta. Na rui®
w wodociaggach, takie t.dko kruszce uzyte b;Wymoga, ktdre
nie udzielajg ptynacej przez nic wodzie szkodliwych wia,-
snosci. ltury zelazne zastuguja na pierwszenstwo przed
otowiaiiemi, lub miedzianemi, ktoérych nigdy uzywa&jnic
nalezy. Drewniane poki sg now e, sg dobre, pdzniej atoli
gnija¢j udzielaja wodzie nieprzyjemnej woni. Najwiecej'
cenione sg z kamienia piaskowego. Pamieta¢ nalezy o
czestem ich czyszczeniu, i poprawianiu w razie zepsucia.

Studnie pov inny by¢ robione w odlegtosci od kloak,
kanatow", stajen, i t. p. oraz takie, aby wsrod suchego
lala, jak niemniej w czasie mroznej ziiny, zaw’sze zarowno
wody dostarczaty. Powinny by¢ gieboko kopane, i naj-
lepiej (jezeli mozna), robione z kamieni piaskowych. Dno
sludni na kilka cali wysta¢ nalezy zwirem piaskowym,
ktdryby zastepowat niejako miejsce cedzidta. Aby wod?l
studzienng przez dtuzszy czas w dobrym stanie utrzymac,
nalezy ja czesto czerpac¢? i studnie przynajmniej raz wTrok
czysci¢. Pompy zastuguja zawsze na pierwszenstwa przod
zwyktemi studniami.

W okolicach, gdzie mieszkancy potrzeba zmuszeni
sg do uzywania za napdj ztej wody; lub jezeli ta przez
dtuzszy czas przechowy wana np. w podr6zaeii morskich,
zepsuta; sie, nalezy ja przed uzyciom oczysci¢, poprawie.
W lym cetu gotujemy ja, cedzimy przez sproszkowane
wegiel roslinny, piasek i 1 p.



Naczynia drewniane', w ktérych woda przez dtugi czas
ma by¢ przechowywana, powinny byé wewngatrz zweglono,
wegiet albowiem opiera si¢ zgniliznie. Zupeinie zepsuta
i zgnita woda gotuje sie i odkropta; tym bowiem jedynie
sposobem moze byé zamieniong na zdolng do picia. Dla
czyszczenia rhetnej wody, przepuszczamy ja przez piasek,
sproszkowany wegiel i bibute. W wielkich za$§ miastach
uzywaja w lymfcclu tak zwanych cedzidet, gdzie wbda
przeptywa przez warstwy piasku, zwiru i wegla. Przy-
rzady te powinny by¢ zelazne i zaopatrzone ggbkami. —
Woda morska po zamrozeniu moze by¢ za napdéj uzywana
Do wtadz wreszcie miejscowych nalezy. surowo Kkarac
z umystu popetniane szkodliwe zanieczyszczenia wody stu-
dziennej.

P FW oO.

Wynalazek robienia piwa siega najdawi.iejszjch cza-
sow. Arclulochus na 720, Aescbylus i Sofokles na 500
lat przed Chrystusem zyjacy, wspominajg o0 piwie, nazy-
wajac ten nap6j Yinum hordcaceum. Za wynalazcéw ro-
bienia piwa podajg powszechnie Egipcjan. Rozpowsze-
chnienie tego napoju, szczeg6lniej w tych krajach miato
miejsce, gdzie podniebie niedozwatato uprawy winnic; a
nawet w Hiszpanii i Francji, pierwej, nim zaczeto upra-
wia¢ winnice, podobny napdj przyrzadzano, ktéry nazy-
wano (jak pisze Pliniusz) Cdlia, lub Ceria; we Francji
za$ Cereyisia *). Co do sposobu przyrzadzania piwa u
dawnych Germanéw Tacyt powiada, iz nap6j ten, byt
tylko prosljin odwarem zjeczmienia lub innych zboz. Jak
wiec widzimy pierwiastkowe piwo, réznito sie od dzisiej-

* Nazwe te dawni Germanowie mieli nada¢ piwu od Ceres
bogini zboza i Vis, sita.



szych, zwtaszcza mocniejszych piw, ktore wyrabiane przez
ludzi chciwych zysku, nieraz stajg sie prawdziwg trucizng
i po uzyciu za napdj najszkodliwsze skutki na zdrowie
nasze wy wiernja.

Rozrézniamy d\va gatunki piwe: brunatne i biate.
Pierwsze otrzymujemy ze stodu mocno wysuszonego i za-
prawy z chmielu dtugo gotowanej; w przeciwnym za$ ra-
zie bedziemy mieli piwo bialc.

- Na r6zno$¢ piwa wplywa:

1) Grunt, na ktérym zboze ro$nie, z ktérpgo.”lod
urzadzamy; tudziez podniebienie.

2% Potozenie browaréw i sktadéw, w ktorych sig.pi-
wo przechowuje.

3) Pora roku i stan powietrza, wsrod ktorych piwo
wyrabianem Iwwa.

4) «Jakosc¢ .i ilos¢ wrody i innych przypraw',

jgijR] Nareszcie, postepowanie przy urzadzaniu stodu,
w czasie warki i kisuienia (fermentacji).

Nie wchodzac w szczegély robienia réznych gatun-
kow piwa, powimy tjlko, iz piwo robionein btwa: nale-
wajagc na stéd potrzebng ilos¢ wody, pOzniej gotujac, po
przegotowaniu odwarowi temu dodajac chmicdu, lub in-
nych istot gorzkich, a nareszcie odstawiajgc do kisnienia.

Czesci skladow'e piwa tak wyrobionego sa: woda,
wyskok, pierwiastek wyciggowy, cukier i g. k. weglowy.

Z podanego opisu przyrzadzania piwa i jego czesci
sktadowych, wnosi¢ mozna o dziataniu szlodliwem lub po-
zytecznem tego napoju na ustréj ludzki.— Jako ptyn wy-
skokowy podhudza nerwj', A za pomoca tych inne ukta-
dy, szczegdlniej za$ uktad krwionosny. Z powodu pier-
wiastku wyciggowego, idory wsobie piwo zawiera sprawia,
iz po dtuzszem uzywaniu pijacy je tjja. Chmiel jako ejco-
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(lek odurzajacy, przyprowadza naduzywajacych piwa do pe-
wnego stanu gtupoty i nadzwyczajnej gnus$nosci.

Z trzech kroélestw przyrody, znamy dotad '48 istot
przez piwowar6w i szynkarzy uzywanych do fatszowania
piwa. Pierwsi czynig z nich uzytek dla oszczedzenia ehmic
lu i stodu; drudzy chcac powiekszy¢ ilo$¢ piwa, tudziez
pragngc dogodzi¢ zadaniom pijacych rézno roiiig dodatki.
Z krélestwa roslinnego nastepujace istoty szczeg6lniej uzy
wane bywajg: nasiona rybotruja," opium, wyciag z gtow ek
makow'yciu,.b6!> S. Ignacego, wronio oczy, lulek, bagno,
aloes, tatarak, piotun, kora wierzbowa, skérki pomoran-
czowe, sok lukrecjowy, syrup, odwar siemienia Inianego,
palona maka, palony cukier i t. p. Z kr6lestwa zwierze-
cego: karuk, biatko, rdég jeleni.— Z istot nareszcie mi-
neralnych: kwas siarkowy, siarkan zelaza, halon, gips,
kreda, weglan sody, s6l kuchenna. Do rozcieAczenia pi-
wa uzywaja wody.

Czesto uskarzaja siijt pijacy: ze piwo jest stabe, zo
mu brakuje stodyczy, goryczy, barwy; nareszcie, ze jest
metne.- Piwowarzy wiec i szynkarze starajg sie nastepu
jacjm sposobem te wady usuna¢, lubo niestety bardzo
czesto dzieje sie to z uszczerbkiem zdrowia naszego. Je-
zeli do robienia piwla za mato stodu uzyto, piwo bedzie
slabem, a to dla braku dostatecznej ilosci wyskoku. Za-
radzajagc temu dodajg istot odurzajacych, jakiemi sg: nn-
siona rybotruja, opium, wyciag z gtéwek makowych, wro-
nie oczy, bagno, lulek, liscie wilczej jagody. Wyliczone
tu rosliny sg truciznami. Piwo nie staniesie dos\¢ stod-
kiem, jezeli za mato byto stodu, lub po6zniej za nadto je
woda rozlano. W tym celu dodajg soku lukrecyowego,
syrupu, miodu, lub od\Varu zésremienia Inianego. '-Na szcze
Scie, wszystkie te dodatlé¢ nie sg szkodliwymi.
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Wiadomo, iz biaty stéd uzyty .do warzeila dajeHpi-
wo biate, Brunatny za$ podobnegoz nazw ska piwa do
starcza. PrzemyS$ini piwowarzy umiejg z piwa biatego
wprost robi¢ bntnatne, pi-zez dodanie palonej mak,, pa-
lonego cukru it, p.— Piwo takie predko ulega kis$nieniu
inie’daje sigjtdtugo przechowac.- Przypadek ten -Czesto
si'e zdarza z porterem.

Gotujac zaprawe stodowg z chmielem, ta nabywa
witasciwego smaku korzennego chmielu, dalej przez go-
rycz. jego ostania sie pierwiastek cukrowy w piwie bedacy,
nareszcie za pomocag kwasu gallasowego i garbnikowego
znajdujacych sie w chmielu, klej roslinny z piwa osadza
sie w postaci drozdzy. ‘'Jezeli wiec nie dodamy do piwa
potrzebnej ilosci chmielu, wtedy zbywa mu na smaku
gorzkawym, ktoéry miee- powinno, a oprécz tego z powo-
du obéenego w niem kleju roslinnego, ulega kisnieniu
octowemu. Aby wynagrodzi¢ brak chmielu, dodajg pi-
wowarzy innych roélin, ktéro wprawdzie nie raz sg ro-
whnie'gorzkie, lecz nie posiadajg innych wtasndsbtchmielu.
Takiemi sg: kora wierzbowa, gon czka, kwasstja, tatarak,
piotun, skurki pomaranczowe, i t. p. Podobnie fat§zo-
wanc piwa, nie’tylko sg smaku nieprzyjemnego, ale oprdcz
tego, jest to najwiekszém oszukanstwem, gdyz za drogie
pienigdze kupujemy tylko ciemno zabarwiony odwar z kory
wierzbowej, piotunu, Ilub tataraku, ktéry po dituzszem
uzyciu sprowadza cierpienie trzewidw brzusznych.

Jezeli .piw 0 dobrze byto wyrobione, posiada wtasci-
wg moc, smak orzezwdajacy, co po najwiekszej czeSci za-
fezy od obecnosci g* k. weglowego. Piwowarzy wietlzac
o tem, umiejg piwu ztemu, stabemu nadaé¢ te wiasnosc,
uzywajac w tym celu: pieprzu tureckiego, imbic¢ru, kory
cynamonowej, nasion kolgdry, "Skurek pomaranczowych,
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kminku. Istoty le w umiarkowan¢j ilosci dodane do piwa,
nie szkodza zdrowiu. Smak witasciwy kazdej z tych istot,
wykrywa ich obecno$¢ - . -

SNie masz nic niezno$niejszego, jak picie pi»m metpa-
go. Metno$¢ jfiwa pochodzi ztad, iz zaprawa stodowa
z matlg. ilosciu chmielu gotowang byta, lub tez, ze wa-
rzenia, piwa zle byto wykonane. Jezeli piwowarzy nie
umieja dobrze piwa golowaé, to zato umiejg je czyscicé i
upieksza¢. Uzywajg do tego: karuku, ndézek cielecych,
rogu jelpniego, i biatka, p jezeli i to nie pomaga, kwasu
siarkowego.

Dotad moéwiliSmy o kliszowaniu piwa istotami ro-
$linnemi i zwicrzecemi; wyliczymy uzywane do fatszowa-
nia istoty; z krélestwa mineralnego, podajgc zarazem spo-
soby .ich wys$ledzenia. Kazde piwo majace za wiele chmie-
lu, posiada wtasciwa gorycz lak dtugo, dopoki jest mio-
dem, po6zniej za$ po dlu/szem przecliowywaniimstarzeje
sie i kwasnieje Pochodzi to od tworzgcych,sie w piwie
zwolna dwéch kwaséw, to jest: kwasu octowego i jabt-
kowego. Poniewaz za$ pijacy piwo, jedni lubig mtode,
drudzy stare; przemys$ini wie,c kupcy zwykli z jednej i
lejze samej hgezki obu gatunkéw dostarczaé.

Oszukauslwp odbywa sie w ten sposéb: iz do mto-
dego piwa dodajg trochgi,kwasu, a w pieciu minutach
znaczng ilo$¢ piwa miod.ego, w stare zamieniaja.

Dobrze wyrobione piwo, ma smak nieco $ciggajacy.
Piwowary i szyukarze wiedzagc o tern, jezeli zbywa na
lej witasnosci i.eh (.piwu wynagradzajg to sztukg. | tak
uzywajg wspemnionych wyzej ro$lin ostro-odurzajacy cli,
lub lez uciekajg sie do siarl anu ~.elaza, ktéry w istocie
udziela piwu smaku S$ciggajacego. Falszowanie takie szcze-
go6lniej ma miejsce w Anglii. Azeby przeciwnie z piwa
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starego zrobi¢ miocie dodajg alkaliéw np. wapna, potazu,
sody, a szczegdlniej ich potgczen z k. weglowym. Piwo
takie predko sie psuje, wietrzeje, nabiera barny brudnej,
siwej, a nareszcie staje sie w smalcu ngjohrzj dliwszem.
Palszowanie wiec takie, mo/.e by¢ wyraobowané¢m tylko
na predkie wysprzedwiie piwa.

Wielu lubi, aby piwo robito w szklance wielky ilo$¢
piany./ nieprzestajncjna umiarkowanej jej ilosci, naradza-
jac temu przesadowi kupcy, dodajg siarkami zelaza, lia-
hmu, lub soli kuchennej. - "

Sposob odkrycia oszukauslw a piwa:

Wykrycie »roélin jadowitych, ktércmi piwo fatszowa-
n¢in bywa jest pranie nicpodohriem, co wtasnie sktania
wyrabiajgcych piwo do czestego oszukanstwa. Skutki wsze-
lako, jakie sie pojawiaja po wypiciu takiego piwa, sg az
nadto wybitne, aby nie*lwzbudzity podejrzenia o obecno-
Sci ktoréj z wymienionych roélin mstro-odurzajac.ych. Ina-
c¢'mj sie? rzec* ma z falszowaniem istotami mineralnemi;
tych bowiem najmniejsza ilos¢ wiadomymi odczynnikami
chemicznymi wysledzi¢ sie daje.’

Obecnos$¢'siarkami zelaza wykrywa sie: nalewajac do
podejrzanego piwa kilka kropli rozczynu sinku polassu i
zelaza. Jezeli byta wspomniana”6l. wtedyr natychmiast
powstaje obtok niebieski w zielony wpadajacy, klory nie
opada na dét, lecz przeciw nie UOCsi sie na pow ierzchni
piwa.— Kwas siarkowy bedacy w siarkanie zelaza, w ha'-
tunie i gipsie* odkrjwémsie przez chlorek barytyji Kilka
kropel wystarczy, dla sprawienia w piwie osadu biatego,
ktory 1ém jest oblilszy,. im mniej piwo rozcieiiczonem byto.
\\ apno bedace w piwie pospolicfc w stanie octanu, wy-
$ledza :-sjie przez kwas szczawiowy, dodawszy nieco amo-
niaku zrgcego. Powstaje > krotce osad bialy, to jest:
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szczawian wapna. Potaz lub .weglan potazu dodawano
zwykle dla zniszczenia kwasu octowego, bedcjc wiec w sta
nie octanu potazu, wykryja sie za pomocg kwasu winnego,
tworzy sj(s biaty krystaliczny osad winianu kw asnego po-
tazu.— Soda uzywana w'podobnym celu, jak potaz, bada
sie nastepujacym sposobem: Bierzemy pewng ilo$¢ piwa
i parujemy do suchos$ci, pozostato$¢ prazymy w tyglu zam-
knietym na wegiel. Masse zw;eglong wytrawiamy w roz-
cienczonym k. saletrowym, cedzimy i znowu do suchosci
parujemy. Dalej otrzymang pozostaloScwogrzewamy przed
dmuchawka. Soda jeZli byta obecnai .wydaje dymy z6tte
oblite; co jest charakterystycznem, gdyz tego gdzie ii

dziej nie spostrzegamy. -S4l kuchenna dodawana do piwa
w Celu powiekszenia pragnienia, tatwo sig wykryje. Do-
dawszy bowiem do takiego piwa kilka kropel rozczy nu
saletrami srebra, powstanie osad biaty zujielnie nieroz-
puszczalny, ktéry jest chlorkiem srebra barwiacym sic
w ptomieniu $wiecy czarno.

Przez gotowanie piwa w naczyniach miedzianych, lub
otowianych e wycynowaiiyclr, piwo moze hyc zanieczy sz-
czone otowiem Ilub miedzig. Smak piwa stodkawy, me-
taliczny, po wypiciu nastepujgce zatrzymanim-slolca, kolki
kazg sig domyslaé o obecno$ci w piwie otowiu. W takim
razie najlepszym odczynnikiem jest ptyn probii rski Hali-
nemaua, ktéry tworzy i solami olowianemi osad czarno-
brimalny. Po uzyciu piwa, w ktomnby miedz sie znaj-
dowafa nastepuje ckliwos$¢; wymioty; wiozywszy do piaa
czysty néz slotowy, osadzi si¢ na nim miedz w poslaci
proszku czerwonego. Ammoniak zracy sprawia osad nie-
bieski.

Z tego, -coSmy dotad powiedzieli, pokazuje sie, i/
jedynie oszukanstwa popetniane przez dodanie istot z kré-
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leslwa mineralnego wyknr zdotamy. Najstosowniejsza
wiec, bytoby, rzecza: usuniecie wszystkich okolicznosci nie-
sprzyjajacych piwowarslwu, oraz nakazanie przez llzad
pewnego statego sposobu wyrabiania piwa. e

Do okoliczno$ci niesprzyjajagcych piwowarsiwu. nale-
z3. zbyt wielka czestokro¢? cena *chmielu, brak drzewa,
brak przyrzadow' do gotowania, wysoka"taxa od wyrobu
piwa,' nieumiejetno$¢ piwowarow a nareszcielcluiwos$¢
wielkich zyskéw7 Aby temu o ile mozna zapobiedz, po-
winien by¢ przez Rzad zatozony wzorowy browar, w7klo-
ryinby .rzetelnel state ceny piwa ustanowione bylty Talu
browar ma stuzy¢ za wzor wszystkim; oraz w nim mto-
dziez poswiecajaca sie temu zawodowi ksztatci¢ sie po-
winna. Mtodziez oddajgca sie piwowarstwm, poprzednio
powinna nabyé potrzebnych wiadomosci w7szkole techni-
cznej, a przed wyzwoleniem sie¢ na majstrow poddac sie
Scistemu examinowitize wszystkich wiadomosci, do ich
zawodu sie odnoszacych.

Piwownm powinni mie¢ wszelkg wmlno$¢ co do ilosci
wyrabianego piwa, jedynieipod wzgledem jakosci swego
wyrobu pod(ku.ni byétwinm bacznemu dozorowi Policyi.
Po kazdej warce bada¢ nalezy pewna ilo$¢ piwa umiesz-
czonego wrbeczce nacechowanej. .Majg byc¢7ustanow ieni
biegli urzednicy przysiegli, ktérzyby w nieoznaczonym cza-
sie browary zwiedzali, oraz za kazdem doniesieniem o
fatszerstwie, $ledztwo przedsiebrali; przekonanych za$'o
oszustwo piwowardow; lub szynkarzy pociggali do surowcj
odpow icdzialnosci.

w I Hf O.

Najpowszechniej znany nap6j wyskokowy, pochodza-
cy z wuciSmenia jagdd rosliny zwanej Winng latoro$la
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(Yitis vinnifera Lin#k Krzew ten uprawianym byt od naj-
dawniejszych czas6w; a nawet jak powiadajg od czasow
Noego. Zdanie, to zdajg sie potwierdzaé Swiadectw a Klar-
dena (Clardin), Tournefortn, Gueldenstaedta, ktdizyo zna-
lezli rosline te w staniw dzikim w gorach Armenii. Win-
na lator6si za Czasbw Homera miata byé*hodowana w'Azyi
mniejszej i na wyspach morza egiejskiogo. W Niemczech
kolonr. 82 po (“lir. byta znang. We Franioi za$, w pro-
wincjach nadrciAskich i na Wegrzech w drugiej potowie
trzeciego wieku, miano.uprawiac¢'-winnice. *

Sktad eheiuicziu/ icina. Wino z jagéd .wwasnione,
jest potaczeniem sigt chemicznem wody, wyskoku*, pier-
wiastku ewonnego, barwnika, cukru, gummy, tudziez nie-
ktorych soli i kwasow.

Bezwalpienin jest najszlachetniejszym napojem, ktory
/, miarg i stosownag przezorno$cig uzyly$ réwnie, dla -cho-
rych, jak idla zdrowych, moze by¢ dobroczynnym. Wino
powinno by¢ przedmiotem najwiekszej bacznos$ci,Policji
lekarskiej, gdyz z jednej strony, pocigg wielki dri; picia
wina, prowadzi do nieumiarkowania; z drugiej za$ sprze-
darz jego obiecujgca korzyshijuczestokroe bywa powodem
fatszowad.

Dobre wino podnosi czynno$¢ trawienia, rozwesela
umyst, a w wiekszej ilosci uzOte. upaja. Wina majg roz-
maity*-smak, barwe, czes$ci sktadowe a zatem i dziatanie
ich na ustréj ludzki jest r6zne. Pochodzi to od ojczyzny
winnej latorosli, od jej gatunku, oraz od gruntu na kté-
rym jest uprawiona.

Wina podzieli¢ mozemy w ogéle na 1) Nieeuropej-
skie i 2) .Europejskie.

Miedzy pierwszemi najlepsze sg: z przyladka dobrej
nadziei, zwysp kanaryjskich, Madera, Conslance. Zpomie-



ilzy europejskich: wino cypryjskie-, alikanlskie, Xeres, Malaga.
Z francuskich: Ulan "\ougeau, Bordeau\, Frontignau, szam-
panskie, Saint Tei're. Wina te sg mniej wiecej stodkie, nie-
kiedy cierpkie, barwj biatej, jasno, lub ciemiibczerwonej.

Pomiedzy wloskicmi ulubiomV jest Lacryma Christ,
sycylijskim Marsala, ktdre wsflgdzie w Europfe sprzedaja
za Madere. Montepulc.nino jest krélem win wioskich.

W Wegrztteli najlepsze wmo jest w okolieilch To-
kaju, tudziez Maslarze.’ ev 1

Wina niemieckie sg kwtfskowatb” lub ch-ipkio, dla
tfego niV tak predko upajaja, jak inne. Najstawniejsze Sh
wina renskie? a miedzy lemi: Steinwein i Jobannisbergor.

AuStryackie wina maki.co r6znig sie od dobrego octu.

W starych winach oprécz wspolnych czesci sktadowych
przewazajgce sg: cukier klejowy; wyskok, winnik i picr
wiastek barw igcy roslinny; w stodkich winach jest cukier
klejowy i wyskok; w kwasnych kwas winny; w $ciggaja-
cych garbnik i pewna cze$¢ k. gallasow ego; nareszcie
w biatych nmi¢j jest barw nika roslinnego*, jaL w czer-
wony cli

Poniewaz wilia zagraniczne sg rzadsze i kosztowniejsze;
wino stare jest lepSzc, czerwonej' ulubiensze i jirzez to
drozske od biatego, a wino kwasne, nie jest pokupne;
winiarze 'nasladujg sztuka wina zagraniczne, stabemu do-
dajag mocy, biatemu wudzielajg barwy ciemniejszej, kwa-
$nemu wreszcip4o<lejmujg ten smak nieprzyjemny.

Znane dotychczas fatlszowania wina (wyjawszy fatszo-
wanie otowiem) nie'- sg wrprost zdrowiu szkodliwemi.—
Fatszowanie'wina otowiem, juz miato miejsce u Rzy-
mian, lecz pbézniej poszto w niepamieé; dopiero wedtug
zdania Orfili wprowadzone byto napow r6tw uzycie, przez
pewnego nmieba z Czarnego lasu (SchwarlzWald). W Niem-
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czech juz wr. 1.348 surowe wyszty zakazy, wzbraniajgce
uzywania crkru otowianego do fatszowania wina. W Wir
tembergskiem kara $mierci byta ustanowiona na przestep-
cy tej ustawy,.r— Wszelako az do J¢ cliiii nie mozna
byto falszowaniu zapobiedz.— We Francji winogrona
wyciskane bywaja najczesciej w naczyniach otowianych
Tajemnicze sposoby winiarzy nadawania winu przyjemne-
go 'smaku, zav isly zwykle na uzyciu przetworéw otowia-
nych.— Po uzyciu takiego wina objawiajag sie zjawiska
otrucia— powoli wprawdzie i niewidzialnie wywiezuje sie
choroba, lecz tern gorzéj, gdyz zakonczenie jej bywa zwy-
kle- -smutne.— Dr. Zeller, lekarz wirtembergski, ktory
szczegblniej zajmowat sie wykryciem falszowaé¢ wina,
uwazat na chorych, Ktérzy takie wina pijali, nastepujgce
zjawiska: mocny*bol gtowy, niespokojnosj';,, bole w pier-
siach, kaszel gwattowny, Sciskanie w okolicy zotadka, na-
brzmienie' brzueh.a, odn6g, goraczke trawia/jag, a naresz-
cie $mier¢.!

Jezeli wino ma,niezwykty smak stodki *), po wypiciu
pozostawia na jezyku-smak metaliczny, i tamo jest sprze-
dawane* wtedy nawet bez poprzedniej proby mozna pra-
wie z pewnos$cig wnosi¢ o obecno$ci w ni¢ém otowiu. Dro-
ga chemiczng, bardzo predko wysledzimj -oléw przez wo-
de wysycong gazem wodorodno siarkowym. Wtedy otow
opada w postaci proszku czarno-brunatnego. Kwas siar-
kowy daje osad biaty.

Dla odkwaszenia winauzywajg: weglanu potazu, sody
lub wapna.— Sole,-te istniejg w winie w stanie octanow.
Cheac wykry¢ ich obocnusc, uzywamy nastepujgcego spo-
sobu :

) Zwiaszcza, jez.cli lo sie, w.darzy w roku, nic bardzo sprzyja
jacym winobraniu.
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Weglan potazu z tatwosci;} sie poznaje: parujac wino
podejrzane w czarce, nad lampka spirytusowg, lub nad
zarzewiom. Pozostalg istote stata nalezy rozlaé wyskokiem,
przecedzi¢ i w koncu doda¢ kv,asu winnego. Otrzymamy
osad biatg krystaliczny winianu kwasnego potazu.—e Dla
wj $ledzenia sody, parujemy wino jak poprzednio do su-
chosci, dalej otrzymana masse prazymy w tyglu, zweglo-
na, wytrawiamy w rps$cienczonym kwasic saletrowym,
nastepnie ptyn przecedziwszy, znowu parujemy do su-
chosci i w koncu topimy przed dmuchawka. Natenczas
lworzy’ sie, charakterystyczny,,pptomien zdétty. Wreszcie
i-licac sie przekona¢ o obecnos$ci wapna w wini¢; doda-
jemy do wina rozczynu amrooniaku zrgcego tak dtugo,
poki wino uic bedzie dziata¢ alkalioznie.p a p06zniej uzy-
wamy rosczynu kwasu szczawiowego. Powstanie nicros-
puszczalny osad szczawianu wapna.

Do sztucznego zabarwiania-wina uzywaja soku roz-
nych roslin, jakiemi sg: owoce* tarniny, 'gtég, bzowki,
maliny. Wedtug niektérycli takze drzewo kampeszyjowe,
sandatowe, fernambukowe, a nawet buraki majg by¢ wpo-
wy zszym celu uzywane. Lecz to nie zdaje sie by¢ pra-
wda, poniewaz ztad wino miatoby smak przykry. Ros-
ezyn cukru,”otowianego w naturalnem winie-rczerwonnin
sprawia osad zielony, w winie czerwono zabarw jonem
przez bzéw ki, lub czernice niebieski, za$, przez drzewo
fernambukowe, lub sandatowe,,czerwony

Winiarze w celu uchronienia wina od zepsucia, na-
kadzajg beczki siarkg, poc'zem je zaraz winem wypetnia-
jg.— Dziatlanie to wstrzymuje kisnienie — oprdcz (ego
wina blade nabieraj!}' mo'niejsSzej barwy zdttej. Wino
takie sprawia odurzenie, ped krwi do glowy' i ostabia
uktad nerwowy. Powyzsze osznkanstwo fatwo sie daje

2
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odkry¢: jezeli bowiem nalejemy do takiego wina Kkilka
kropel rosciptiti saletrami srebra, wino staje sie czerw o-
no-brunatne, a w koncu czarne. W14ozona blaszka sre-
brna "czernieje

Poniewaz stare wina bywajg pospolicie barwy ciem-
niejszejs jak miode, przeto ostatnie zabarwiajg: palonym
-cukrem, palong skrobig ziemniaczang i pézniej za stare
sprzedajag.— Aby stabemu winu nada¢ mocy, mieszajg je
zwryskokiem, lub gorzatkg. W krotkim czasie po uskute-
cznionem pomieszaniu, «am smak rozpozna oszukanslwo,
pézniej atoli jest 10 prawne niepodobiefnstwem.

«» I W .

W ktérymby czasie gorzatka byta wynaleziong, nie
da Kie z pewnoscig powiedzieé¢; to wszak/.e wiemy, iz
Hzymianie i Grecy, nie znali sposobu oddzielania wyskoku
Z napojow tenze zawierajacych; jak réwnic me wiedzieli
0 moznos$ci otrzymywania go z islét podlegajagcych 1l$nie-
niu. Wynalazek otrzymywania wyskoku przez odkiaplanie,
miat miejsde na wschodzie; a powszechnie sadzg, iz Eu-
ropejczycy wyuczyli sie go od Arabéw. W wieku XII Abul
Kases wynalazt przyrzad destylacyjny, za pomoca ktérego
wyskok z wina oddzieli¢ potrafit. Otrzymany tym sposo-
bem ptyn nazywano YInum ustani. Arnotdus de Villa no\a

*) Jezeli siarka uz.yta w wspomnionymjcelu byta nieczysta, lecz
jak zwykle zawierata arszenik, antymon, lub tizmnl, wletly
istoty te udzielajg sie takze wina. Piyn probierski tlalnie-
inanna wykryje ide obecno$¢. Ltak zarszenikieiii daje osad
z6kty oranzowy , z antymonem zloto-z6lly. 7 wina za$ za-
wierajgcego w sobie bizmut, wszystkie ob¢e istoty stracajg
sigj rosczYneimpolazu, osad wysyca sie kwasem saletrowym,

a z tego wydziela snj niedokwas tiizmutu przez wode desty-
lowang.
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w Katalonii, illajmundus Lullus przejeli od Arabéw spo-
sob wyrabiania alkoholu. W wieku X1V Modcuczykowie *j
sprzedawali potudniowym Niemcom wyskok, jako $rodek
tajemniczy chronigcy od wszystkich chorob zarazliwych.
Jak wielkg dzielno$¢ temu napojowi w Owczas przypisy-
wano, wnosi¢ mozemy ze stéw pewnego lekarza nienfec
kiego Michata Schricléa '**), ktéry mowi: ,,1z ten nie be-
dzie nigdy chorowat, ktoby codziennie rano w\pit poét
tyzki wyskoku.“ Na poczatku wieku XV zaczeto naduzy
waé rzeczonego napoju, lecz z bélem wyznaé¢ musimy,
iz przesadzone pochwaty samychze lekarz;,, bardzo sie do
tego przyczynity? - Tym sposobem gorzatka z lekarstwa
zamienita sie w zwykty napdj, ktdrego uzycie lotem bty-
skawicy rozeszto ;sie po Europie. Chciwi Wtosi dla na-
dania jej przyjemnego smaku, dodawali: cukru, roéznych
istot aromatycznych schlebiajgcych podniebieniu, nazywa-
jac takie mieszamny Lupiorcs. W Paryzu za czaséw Ka-
tarzyny z Medyceuszéw, zaslubionej Henrykowi I, przez
Wtochéw upowszechnione byto u yrabianie wspomnianych
likierdw (Liipieurs). Niektorzy z ksigzatniemieckich ze
wzgledu na dobro ogo6tu, usitowali powsSciggnat; zbyt roz-
szerzone uzycie gorzatki; lecz na prozno, lzycie jej, ro-
zeszto sie nawet miedzy nieoSwieconymi narodami Azyi,
Ameryki, ktéore z mleka konskiego, krowiego, oraz z ré-
znych ptodéw ziemi swojéj, jak najprostsza drogg, wyu-
czyty sie sposobu przyrzadzania tego napoju. Powiadaja,
ze do Polski pewien Czech nazwiskiem Ka wjirowadzit

j Jak Swiadczy Alexander Tassonius.

* M M ad Sebrick. YAizciehniss (lor ausgebrannlen Wasser.
Augsburg 1483.
***) Wilchclm Il i Pilip zwany Magnanimus Landgrafowie hescy.

Gustaw | krél szwedzki.
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spos6b urzadzania'lgorzatki r. 1529; zarazem utrzymuja,
1z do lego stopnia jej naduzywat, ze*w koncu zginat w skut-
ku dobrowolnego spalenia ftombustio sponlenea _itad
ma pochodzi¢' nazwisko polskie fjorzal-ka *).

Gorzatka podobnie jak inne napoje wyskokowe w ma-
tej ilosci uzyta, przez'zadni/mienielbtony szluzow.., wy-
Scielajacej usta, oraz gruczotdw Slinowych, powieksza
Wijdziclanie szluzu i $liny, ugaszajgc zarazom pragnienie.
Ws$rod podrézy, gdy przez diuzszyrczas niedostawato po-
z.ywiania, zaspakaja poniekad i gtéd. W czasie upatow
wielkich w umiarkowanej ilosci wypita,' nie tylko (jakes$-
my wyzej wspomnieli)‘gasi pragnienie, 1Sez précz tego
pows$cigga poty. Napoje wyskokowe uzywane wsrod je-
dzenia, podbudzaja trawienie," przyspieszaja obieg Kiwi,
wzmacniajg uktad nerwowy; gorzatka wiec dla ludzi bie-
dnych karmigcych Sie pokarmami grubymi, Irudnyini do
.strawienia}Juzywana z umiarkowaniem, moze by. zba-
wiennym napojem — gorzatka zaprawiana‘Cukrem, oprécz
wyzej wyliczonych przymiotéw jest pozywng. Dodane do
nie) istoty aromatyczne jakoto: wanilia, gozdziki, cynamon,
koper, i t. p. site jej podbudzajgcg zwiekszajg. Pedzona
z $rodkami gorzkimi n. p. z piotunem, skurkami poma-
ranczy', oz.ywia sity zotadka zwolna trawigcego. Urzadzo-
na zas$migdatami gorzkimi, z pestkami ze shwmk,
brzoskwin, j.eSt szkodliwa, w tych bowiem istotach jesl
kw as wmdosinny. Dtugie i niemniarkowane uzycie gorzat
ki przytepia czynno$¢ nerwéw' do trawienia przfeznaczo-
nych, oraz przyttumia ruoli dowolny mies. Il pijakéw
z pow otania .znika che¢ do jadta, btona S$luzowa wyscie-

* Wiadomo$¢ Ilg czyta¢c mozna w dzido Jakuba kaznnorza
Halni: Skiad albo Skarbiec Ockonomiki w Krakowie wroku
1003, sir. 164.
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tajaca zotadek przechodzi w stan w pdét., zapalny; a po
niejakim czasie, jezeli nip,przestajg lego nieszczesnego
natogu, ulega prawdziwemu zapaleniu, przechodzgcemu
p6ézniej w stwardnienie Suan zotgdka, g nawet w owrzo-
dzenie. Prdécz lego: nabrzmiewa watroba, zatyka sie,
czynno$¢ naczyn wsysajacych upada, gruczoty kreskowe
twardnieja, uktad nerwowy ostabia sie. Wreszcie wy-
wiezujejsjgj tak zwane Drzenie pijakow, miesa wiednieja,
a nakoniec spostrzegamy sclmienie ogolntpj puchline, zwy-
kto poprzedniki $mierci.

Narody poinocne jakolo: Polacy-,. lItossyanie, Szwc-
dzi, Dunczycy, Anglicy, jiétnoeni Niemcy i Francuzi, wiel-
ki maja pocigg do napojéow wyskokowych, a nastepnie i
do gorzakki.

Wedtug rozmaitej jako$ci gorzatki, stosownie do ilo-
§ci zawartego w niej wyskoku, oraz istot z ktérych przy
rzadzang by wa, rozrézniamy kilka gatunkiny, jakoto: otrzy-
mywang ze zboza”z .ziemniakéw, z wytloczyn winogron
(ljoniakJe rum, arak. Sa to mniej wiecej pojedyncze na-
poja- wyskokowe, bedace wypadkiem kisniema i odkro-
plcnia. -Inne za$, jak n. p. Rosolisp Persicos, i t. p. s3
jiomieszane i zanieczyszczone rozmaitemi istotami i dla
tego szkodliwsze, jak pierwsze.

Gorzatka wiec, jako napdj dzi$ najpowszechniej uzy-
wany, zastuguje na szczegllniejsza uwage Policyi lekar-
skiej; gdy z pow'odu btednego jej urzadzania, umys$lnego
falszowania .i przypadkowego zanieczyszczenia, najszko-
dliwsze skutki na zdrowie mieszkancéw7 wynikng¢ moga.
Dobra, gorzatka powinna by¢ czysta,* jasna,} zapach mie¢
mocny tomy, smak witasciwy palacy, zapalona ma/*dawac
jitomien piekny niebieski, oraz zawiera¢ wy'koku 0,30
lub 0,40.
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Fatszowana bywa przez dodatek: octanu otowiu; sy-
ropu, hatunu, kwasu siarkowego, imbiéru, pieprzu, il.p,
W razie wiec podejrzenia, i? gorzatka zawiera wspomnia-
ne istoty korzenne, parujemy ja zwolna az do pozosta-
tosci czeSci. Wtedy ulatnia sie wyskok, a pozostaje
ptyn wodnisty, mleczny; posiadajagcy smak ostry, korzen-
ny', z ktérego przekonamy sic,'jaka z powyzszych ist6t
uzytg byta.lJezeli gorzatka zawiéra w sobie olejek lotny,
za dodaniem wody irJecznieje ipotrzebuje diuzszego cza-
su, nim sie wyjasni. Gdy za$ zadaniem jest szynkarza,
aby wkrotce mogt sprzedawac ten napdj juz jasny, dodajg
przeto do wsponmionej gorzatki rozczynu octanu otowiu,
przez co po doskonatlem wymieszaniu, po 24 godzinach
wraca do pierwotn¢j przejzroczystosci. Zastanéwmy sie
tylko nad nastepstwami, wymkajagcemi zuzywania takiej
gorzatki?

Chcac sie przekona¢ u obecno$ci tej trucizny, naste-
pujacym sposobem postapie sobie mozemy: bierzemy pe-
wng ilos¢ rzeczonej gorzatki, na szkietko od zegarka i
dolewamy kilka kropel kwasu siarkowego, lub rozczynu
siarkami sody: Jezeli byta so6l otowiana wyzej wymie-
niona, powstanie osad biaty. Nieuczciwi kupcy uzywaja
takze octanu otowiu do odbarwienia zditego koniaku;
lecz najczesciej nie umiejag go nazad z niego wydzielié.
tatwro przewidzieé, jakie skutki wynikng po uzyciu tego
napoju. Dodany do gorzatki k siarkowy w 'celu nadania
j¢j mocy i ostro$ci, przez rozczyn chlorku barytu odkry-
tym by¢ moze. Powstaje obfity osad biaty. Najpospolit-
sze wreszcie falszowanie gorzatki dzieje sie przez domie-
szanie wody. Wysledza-sie zwlykle za- pomocg narzedzia
zwanego Areomefrem, ktory im giebiej sie zanurza, tern
wiecej gorzatka zawiera wyskoku— i przeciwnie.
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Jezeli- gorzatka pedzona 11 p. ze zyta bedzie pomie-
szana z ziemniaczang, luk jezeliby w czasie jej odkrapla-
nia dorzucone hyty nasiona bielunia, kakolu, pieprz tu-
recki, lub zwakty; jezeli likiery przyrzadzane bedg z mi-
gdatami gorzkimi; natenczas oszukanslwa takie tylko ze
smaku . szkodliwego dziatania na zdrowie, nic za$ przez
<nemig wykrytcmi by¢ moga.

Lubo gorzatka sama'przez sig, nie jest zdolna roz-
pusci¢ miedzi, jednakowoz w czasie odkraplania ulatnia
sie z nig pewna czes¢ k octowego w niej bedacego do
hetmu i kwas ten wrurze chtodnika tworzy octan miedzi.
Dzieje sie to szczegOlniej wtelic-zas, jezeli narzedzia stu-
zace do odkraplania, nie sg czysto utrzymywane. Gdy
wodka w gorzelniach w wielkiej ilosci pedzong bywa, za-
tem czastka rozpuszczonego w niej octanu miedzi, jest
zbyt mata i za nadto rozdzielona, izby mogita wywotaé
zjawiska otrucia; wszakze zaprzeczy¢ sie nieda, izby przy
codziennem uzyciu nie byta szkodliwg. Aby wiec. itemu
zapobiedz, hetmy i rury w chtodniku jak najczysciej po-
winny by¢ utrzymywane. Sposobj wykrycia miedzi, lub
otowiu w gorzatce przechow ywanej w podobnych naczy-
niach, sg lez same, o jakich mowiliSmy przy innych na-
pojach.

A 11 A K.

Prawdziwy arak jest napojem wyskokowym otrzymy-
wanym przez, kisnienic: z soku palmy kokosowej, /. owo-
céw kokosowych, a najczesSciej z ryzu. Powinien by¢
czysty, jasny, barwy zo6ttej, smaku witasciwego, zapachu
przyjemnego, w 100 czes$ciach ma zawiera¢ 02—54 wy-
skoku. Fatszowanym bywa niekiedy przez dodatek Imlo-
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turyi *) lub niektérych roslin ostrych, jakiemi sg: korzen
rumianu zebownika, pieprz turecki, nasiona gorczycyit.p.
Po uzyciu takiego araku pozostaje na jezjku i podnie-
bieniu mocne palenie.

R U1.

Rum przyrzadzanym bywa z soku trzciny cukrow(j,
poddajgc-go lu$nieniu. Jest stabszy od araku i im star-
szyl/tern lepszy. Dobry rum jest barwy zo6tej winnej,
przejzroczysty, posiada zapach mocny wyskokowy, smak
witasciwy,” w 100 czesciach zawiera potowe wyskoku;
gorszy gatunek zowie sie Tafia, wyrabiany z odchodéw
pozostatych od robienia cukru,

Sztuczny rum otrzymuje sie z gorzatki pomigszanej
z kwasem siarkowym i nadniedokwasem mangenozu*; lub
dodajac joj: kn asu mrowkowego, eteru octowego, saletro-
wego i roznych ist6t empireumatycznych, Droga che
miczhg oszukanstwo takie z trudnoscig wykryé sie daje,
jedy nie smak i zapach najlepszag w takim razie sg wska-
z6wka.

Miod jest najulubienszym i od niepamietnych czason
w kraju naszym uzywanym napojem. Wyrabianym bywa
przez gotowanie przasnego miodu w pewnym stosunku
z woda, i odstawienie do Ici$nienia. Zwykt; dla nadania
mu mocy i przyjemniejszego smaku, w czasie gotowania
dodajg rozmaitych istét aromatycznych np. cynamonu,.iga-
tek muszkatowych, gozdzikéw, kardamonu, chmielu, ja-
towcu, i t. p. Z urzadzonym tak miodem mieszajg cze-
stokro¢ wymocze z wisni, malin, dereni i t. p. i stad

# hatunek wielouoga zyjacego w oceanie indyjskim.
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powstajg: Wisniaki, Maliniaki Dereniaki Dobroé¢ tego
napoju, zalezy od dobroci i czystosSci mytego miodu
przasnego. W ogd6le powinien by¢ czysty, jasny, barwy
brunatno-czerwonéj, zapachu mocnego korzennego, sma-
ku przyjemnego, stodkiego. Ztym za$ jest wszelki miod
zbyt wodg rozlany, .nieczysty, barwy brudnej czarnej,
za miody', kwasny, gorzki i t. p.

PAC X

Jezeli pacz z calg przezornoScig dietetyczng za napdj
uzyty ma dobroczynnie dziataé, wszystkie potrzebne przy-
prawy, jako to: arak lub rum, jpukicr, woda powinny by¢
Swieze i nie-fatszowane, oraz w takim stosunku dodane,
aby jedna przypraw a nad druga nie przewazata. W prze-
ciwnym bowiem razie, wieksze zdrowiu grozi niebez-
pieczenstwo, jak po uzyciu innych napojow7wyskokowych.

HERB/IT/t.

Pod tém nazwiskiem rozumimy napar z rosliny zwa-
nij Thoa yiridis, lub Thea Boliea. Koto roku ItiBO ku-
pcy hollendersce sprowadzili jg do Europy. Lekarz za,
hollenderski Corneliujs Boontekuh wychwalat herbate ja-
ko wszechlekarslw-o, przeciw wszystkim chorobom. Czesci
sktadowe tej rosliny sa: wtasciwyt oloj lotny, garbnik-
gumma, i wiokno roslinne.

llerbata*staba i w malej ilosci po znuzeniu ciala,
jest napojem pokrzepiajagcym i orzeZwiajagcym— zdobrym
takze skutkiem uzytg by¢ moze po cbwilowém nadifyeiu
napojow wyskokowych, po uzyciu pokarméw?7 ttustych,
niestrawnych. Stosowng jest osobom otytym, ociezatym,
zwykle zycie siedzace prowadzacym; jak niemniej mie-
szkancom krajow zimnych i wilgotnych. O ile zjednej
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strony mierne uzywanie stabej herbaty, czestokro¢ jest
zbawiennem, o tyle z drugiej naduzywanie onejze
zwlaszcza mocniejszej, (jak sie to dzia¢ z\\yklo u
Hossyan) sta¢ sie moze przyczyng wielu cierpien.- Mo-
cna herbata u o0séb niepizyzwyczajonych, szczego6lniej
u kobiet sprawia: suchés¢ w gardle,, ciSnienie w dotku
podsercowym, niespokojnos$¢y bicie serca, zawr6t glows
bezsenno$¢, marzenia, nudnosci, a nawet wymioty. Uo-
s6b nawyktych do tego napoju, powyzsze zjawiska nie
tak widoczne, lecz za to inne okazywaé sie zwykty,
jako to: upadek czynnosci zywotnychjnogélna wa*tqs«
Ciata, stabo$¢ uktadu nerwowego, rozwolnienie blon zo-
tadka, zmniejszone odzywianie, blado$¢ iwarzy, clmdnie-
nic, uplawy biate u kobiet, rozmaite hysteryczne i hy-
pokondryczne*'cierpienia, i t. p.

Fatszowanie herbaty. SV handlach tatszowanie her-
baty na tem sie gtdw nie zaslhdza, iz zte gatunki sprzedaja
za dobre, nasladowang herbate, zapraw dziwg. W miejscach,
gdzie znaczna ilo$¢ herbaty spolrzebowang bywa, kupcy
skupujg nazad wygotowane juz listki, susza je,rzabarw ia
ja,” zwijaja i powtornie za Swieze sprzedajg. Zamiast her-
baty zielonej, podstawiajg listki gtogu pospolitego; aw miej-
sko czarnéj liscie* thrniny; nadajac im barwy czarnej za
pomoca;'- odwaru z drzewo kampeszyjowego. Do zabarw ie-
nia zwykt¢j herbaty uzywaja oclanu miedzi Wspomnio-
nc tu oszukaustwa tatwo wykry¢, majagc wzglad na ce-
chy botaniczni listkbw prawdziwej herbaty. Sa one mate
ostro zakonczone, po brzegYrtih, gteboko zgbkowane, utka-
nielich jest miekkie,” barwa zywa jasno zu-lona, powierz-
chnia go6rna gtadka, ISngoa- Dla doktadnego wybadania
dobrze bedzie listki t/e” poprzednio przez Kkilka godzin
w wodzie lwymoczyé. Liscie tarniny w pordw naniu ze
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swojg dtugoscig sa szersze jak listki lierbaty, ksztattu
wiecej okragtawogo, w koncu tepo, nie tak gteboko zgb-
kowane, powierzchnia ich nie jest tak gtadka, utkanie
mniej delikatne, barwa oliwkowo-zielona. Dla odkrycia
zabarwienia drzewem knmpeszyjowem, postuzy¢ moze na-
stepujacy sposOb: podejrzang lierbate zwilzamy i pocie-
ramy o czysty papier biaty, jezeli pozostaja smugi cio-
mno-niebieskie, jest to oznakg powyzszego zabarwienia.
Jezeli herbata zabarwiong byta octanem m.edzi, ktoci-
my ja w kolbie szklannej z ptynnym ammoninkicm. W (n
kim razie ptyn nabiera barwy pieknej niebieskiej. Chin-
czycy na miejscu czeslo liscie niedoktadnie wysus/.one
pakujg do skrzyn wytozonych otowiem, przez'co herba-
ta nabiera witasnosci trujacych. Niektorzy sadza, iz w Chi-
nach do suszenia herbaty uzywajg powszechnie taldii
miedzianych; lecz temu sprzeciwia sip Kamplcr, ktory
sam byt obecny catemu postepowaniu z herbata.

Poniewaz uzywanie herbaty tak sie rozpowszechnito,
iz zadne przepisys" a nawet znacznie podwyzszona oplata
od sprowadzania nie zdotajg wstrzymaclmieszkancéow' od
jej uzycia; Policji przeto lekarskiej nic innego nie pozo-
staje; oprdécz ostrzegania o ztych skutkach Wynikngé mo-
gacych z nienmiarkowanego uzycia tego napoju, oraz za-
pobieganie sprzedazy ztej, lub fatszowanej herbaty/*

We Francji zalecano w7miejsce prawdziwej herbatj
listki nastepujgcych roslin

Przetacznika lekarskiego, ROzy dzikiej, Mclissy le-
karsl i.-j, Poziomki zwyczajnej i Koszyszki cytrynowej.

K A W A

Rozumimy pod tern nazwiskiem napdj mzadzoiij
z owocOw rosliny zwanej: drzewo kawowe (ColTea ara-
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bica). Ojczyzng tej ro$liny sa: wyzyny Etiopii, tudziez
Arabia szcze$liwa, Dzi$ rozkrzcwiona jest wfs, w.;zy-
stkicli czesciach Swiata. | tak: z miejsca swego rodzin-
nego najprzéd przeniesiona byta do wschodnich Indyj,
p6zniej do zachodnich, a nareszcie do potudniowej Ame-
ryki i osad,,europejskich w Afryce.

Poczatkowa historya drzewa kawowego jest niepe-
wna ; o odkryciu uzywania jego owocOw, nastepujaca jest
powie$¢ na wschodzie. Mnich arabski nazwiskiem Hadschi
Ornar znienawidzony od swego przetozonego, wypedzo-
ny byt z klasztoru. Omar omdlat, z gtodu, znalaztszy
w okolic) po ktdrejrsie biagkat, dziko rosnacy drzewo
kawowe w wielkiej .pbfitosci, postanowit owocow jego
nieznanych mu dolad, ozywcie za pokarm; i z wiclki¢m
podziwieniem przekonat sie, ze tym sposobem uwolniony
byt od dokuczliwego gtodu. Po niejakim Rzgsie zdarzyto
sie, iz spotkat jednego z towarzyszow' klasztornych, kto-
ry mocno byt zdziwiony, widzagc Omara jeszpze zyjacego.
Omar opowiedziat mu caly swoj(,sposdb zycia, a tenze
nie omieszkat o tern donie$¢ przetozonemu. Przeto/om
uwazajac, w lem wszystkiem opatrzno$¢ Boga czu, aja-
cego nad nieszczeSliwym Omarem, przyjat go nazad do
klasztoru i zajat sie pilnie uprawa drzewa kawowego

W Arabii w XV wieku uzywano napoju, ktéry m\
kaw g zowiemy. Przy~konicu \XH stulecia burmistrz am-
sterdamski Weiser przywi6zt drzewo kawowe zMokki na
wyspe Jawe i tam zajat sie jego uprawianiem. Z Jaw\
kilka mitodych drzewek przestat do ogrodu botanicznego
w Amsterdamie, zkad jedno dostato, “ie alo Paryza. Ka-

*)  Mnich ten do dnia dzisiejszego ma by¢ uwazany od Arabdéw
za Swietego.
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pitan Dcclieur r. 1710 z Pan/.a przeniost ile~rosling na
wyspe .Martynike i w AnlyJlach rozpowszechnit.

Czesci sktadowe surowych ziarek sg: witasciwy pier-
wiastek Cotrein, kwas kawowy, kwas garbnikowy, pier-
wiastek gorzki, nieco ttuszczu i cukru, nareszcie znaczna
ilos§¢ witdékna roslinnego w wodzie nierozpuszczalnego.
Przez palenie ziarnka ulegaja zmianom, ktore dotad- z pe-
wnosci;) nie si) wykryte:-'-

Kawa w matej iloSci i nic czesto za nap6j uzywana,
podnosi uktad krwionosny i nerwowy, rozwesela umyst,
wspiera trawienie. Uzywana za$ zbyt czesto i za mocna
(Jjak sie to u nas dzieje) wywotuje rdézne przypadtosci
nerwowe jako to: drganie cztonkéw', podskakiwanie S$eie
gaczow', bezsenno$é, zte traw.enie, kurcz zotadka, ude-
rzenia do gtowy, u kobiet okwite czyszczenia miesieczne,
nieptodno$é, zmniejszenie popedu piciowego, zastoiny
krwaw nitowo i t. p.

Rozrézniamy w handlu trzy gatunki kawry: 1) kawe
arabska, czyli lewandskga; ktérej ziarnka sg okragte, co
do wielko$ci najmniejsze, barwy z siwej w zielonkowalg
wpadajacej. 2) Wschodnio-indyjska; ziarnka wielkie, zétle.
it)Zachodnio-indyjska; ziarnka $redniej wielkosci, zielonko-
wrate. Kawa lewandzka w ziarnkach matych, ciezkich, zie-
lonkowatych, ogotoconycli ze skmki, jest najlepsza Przy-
wozona bywa w workach skurzanych obwinietych matami
z trzciny, Inb suknem; w beczkach umieszczanych na
poktadzie okretu w miejscu suchem. Jezeli za$ skiada .sie
z ziarek wielkich, lekkich, zielonkowatych, bnmalnych,
stechlyeh, luli wreszcie umieszézonych na poktadzie ra-
zem / surowym cukrem, mmcin, pieprzem i przez wode
morska zepsulych; jesl najgorsza.-

Kawa w handlu sprzedawana bywa w dwojakiej po-
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stad: w ziarnkach i zmeltu na proszek. Kupujac kawe
w ziarnkach pewni jesteSmy, co kupujemy; 'lecz inaczej
sie rzecz ma z kawg mel!la. Trzeba bowiem siedzie¢, iz
soczewica, orzechy laskowe, jeczmien, pszenica, ryz, pa-
sternak, marchew, zotadz, szczeg6lniej zas zyto i korzen
brodawnika mleczowego po starannem wysuszeniu i wy-
paleniu razem z prnwdziwemi ziarnkami kawy, mielone i
sprzedawane bywajg. Z wyliczonych wyzej istot, nie po-
siada zadna ani wtasciwego smaku, ani sity.orze-w iajacej
prawdziwej kawy; fatszowana za$ niemi kawa, od pra-
wdziwej rozrézniong by¢ nie moze, jezeli rownie dobrze
zmielone Irydag. Chemia nawet w takim razie mc nam nic
moze dopomédz. Swieza kawa ma barwe piekng z6tta-
wg lub zielonawa, po dtugiem za$ przechowywaniu sta-
je sie prawie biatg. Wtenczas mniej bywa ceniong i ta-
niej sprzedawang byc musi. Aby wiec temu zaradzi¢!,
kupcy pomagajaysobie nastepujgcym sposobem: wspomnia-
ng kawe mieszajg z siarkanem zelaza, (jezeli ma by¢ zie-
lona), lub z proszkiem kurkumy”(jezeli ma byt zéttawa),
umieszczaja w beczkach i dopoty mieszajg, poOki nic na-
nabiiTze pozadanego wejrzenia. Wyliczone oszukanstwa
tatwo wykry¢ sie dajg. Obmywszy bowuem wodg kawe
zabarwiong siarkanem zelaza, otrzymamy rosczyn tej soli
tatwo znanymi odczynnikami chemicznymi wykry¢ sie da-
jae¢j. Tak samo postepujac wysledzimy i kurkume. Pa-
lenie kawy odbywac sie powinno w piecykach zelaznych,
przestrzegajac, azeby pézniej nie byla przechowywang
w naczyniach miedzianych, lub mosieznych.— W sklepach
nie powinna sie nigdy znajdowaé¢ palona kawa, a szczegol-
niej lez mielona; piérws-za bowiem po diuzszym czasie
niewysprzedama traci swoje dobroé¢, druga za$ tatwo
ulega fatszowaniu.
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Na zakonczenie wspomnie¢ nalezy, iz zpowodu tak
bardzo rozpowszechnionego uzycia kawy (ktéra jest pto-
dem zagranicznym dos$¢ drogim),* wiele,'nawet biedniej-
szych rodzin odmawia sobie innych potrzeb, aby tylko
pi¢ kawe'; policzywsA* za$ jak wielkie summy pieniezne
zkraju za kawe wywozone bywaja, zgodzimy sic ze zdaniem
pragnaeycli wynale$¢ rosliny krajowe zastepcze, z ktéryebby
podobny nap6j urzadza¢ mozna W ostatnich czasach zaleca-
no wtym celu nastepujgce rosliny: korzen podroéznika, zyto,
jeczmien, marchew, buraki, migdatki ziemne it.p. Wy liczo-
ne tu rosliny nnwiec¢j sg porowate, tern bardziej zblizajg sie
w smaku do prawdziwej kawy, palone bowiem razem z nig
przejmuja sit jej pierwiastkiem aromatycznym, Najwiekszg
warto$¢ miedzy niemi miatyby nasiona zbozowe, inne bo-
wiem choé¢ w'malej iloSci pomieszane z kawg, bywajg po-
wodem powstawania kwumw w zotadku.

(/.01iONMDI.

Nap6j urzadzony z palonych owocow kakao,'(rosliny
zwanej Theobroma cacao) cukru, wanilii z dodatkiem mle-
ka, lub Wody znany jest pod nazwiskiem czekolady.

Na poczatlu 15 wieku Hiszpanie i Portugalczycy
nauczyli si¢ od Melykandéw robienia czokolady yj Czesci
sktadowe owocdw kakao sg: olej ttusty, skrobia, ldej, pier-
wiastek wonnv, barwnik i istota krystaliczna saletrordd
zawierajaca Theobromin.

Czokolada w tabliczkach nim otrzyma wtasciwa swo-
ja postac¢', falszowana bywa drobno sproszkowanym ry-
r.em, skrobig ziemniaczang it p. Podatki te nie wielki
majg wptyw na smak czokul idy i nie dadzag sie rozeznac

*)  Przekonywa o tém samo nazwisko Czoko, znaczy u Meksy-
kanéw toskot, Lale woda.
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samem wejrzeniem, jezeli w czasie przyrzadzaniu ciasta
kakaowego dobrze byty wyniieszane. W miejscach, gdzie
Jsje zajmujg wyrobem czolLolady w wielkiej ilo$ci, zamiast
masta kakaowego podstawiajg olejek migdatowy, ttuszcz
cielecy, migdaty stodkie. O oszukanstwie wspomnianem
mamy podejrzenie, jezeli tabliczki czekolad;, ulegajg pre-
dko zepsuciu. W miejsce Wanilii uzywajg storaxu, ben-
zoesu, balsamu loiutanskitgo, i 8 p. Sg to istoty udzie-
lajgce czekoladzie witasciwej woni, po kmrej talwo roz-
poznane by¢ moga;

Dobra czokolada w tabliczkach jest barwy czerwo-
no-brunatn/j, w przetomie przedstawia powierzchnig zu-
petnie gtadka, w ustach tatwo, sie rozpuszcza, pozosta-
wiajac na jezyku uczucie, chtodzace. Zelazo, ktdre sie
prawie w kazdej czokoladzie (lubo w matej ilosci) znaj-
duje, nie jest zdrowiu,szkodliwa, rownie jak i wapno po-
chodzace kamieni uzywanych do mielenia owocéw Kka-
kao. Badania chemiczne roznycli gatunkéw czokolad\. u-
skuteczniane we Francyi przekonaty, iz te czestokro¢ za-
wieraty w sobie najwieksze trucizny. | tak: jedne znale-
ziono zanieczyszczone cynobrem (siarczyk drugi rtecijr, in-
né nirdokw asem czerwonym rteci. Po przyrzadzeniu na-
poju ztakiej czokolady pow stawaty nudnos$ci, wy mioty, za-
palenie kiszek. Oszukanstwo powyzsze przytrafia sie w pod-
lejszych gatunkach czokolady; uzy wane bowiem bywa dla
nadania jej piekniejszego wejrzenia. Za pomocg szkta po-
wiekszajacej na fatszowanej tym spobem czokoladzie wi-
dzie¢ mozna kropki, Unawet jirgzki barwy cegtastdj. Naj-
lirostszy spos6b przekonania sie o oszukanstwie jest na-
stepujacy: bierzemy czekolade podzielong na drobne czaslki,
nalew am fna nig. Wody i mocno ktdcimy; po niejakim czasie
zostawiwszy wrspoczynku, czokolada fatszow aua duje eblih
osad ceglasly, prawdziw a za$ potrzebuje nieréwnie dtuzszego
czasu, dla utworzenia zaledwie widzialnego osadu zdttawego.
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12.

13.

THESES.

Characler morbi est anchora, deficiente alia indica-
tione tenenda.

Somnia aegrorum a medicis non sunt vili pen-
denda.

Yis cordis propellens insuficiens est, ad explicanda
omnia viso circuli snngyinis.

Herniotomia, in qua saccus hernialis apcritur, ei in
qua is non aperitur pracfcrcnda est.

Cunaturae membrorum a contractis musculis pro-
venientes, optime (enotomia sanantur.

Petediiae, Ecchymoses, Exsudata, etiam post mor-
tem oriri possunt.

Sub prolapsu funiculi umbilicalis, non concesssa re-
posilione, yersio et estractio instituenda est.
Inflare ai;rein in pulmones neojjatorum asphycti-
corum soeinus nocet, quam prodest.

One solius acidi nitrici praesentia albuminis in uri-
na erui neguit.

Remedia specidca in medicina negari negueunt.
Inter doctnnam Brunonis et Rasorii nulla fere in-
tercedit ditlerentia.

De origine enthelmintliorum adbuc sub judice lis
est.

Prophylaxis contra Epizootias plus 'alet, quain iis-
dem grassantibus omnis llierapia.
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