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T r e ś ć ;
1. R ozp o rzą d zen ie  M inistra R oln ictw a o u rzęd ow em  badaniu  

z w ie iz ą t  rzeźn y ch  i m ięsa , (dok o ń czen ie ).

2. R o zp orząd zen ie  W o jew o d y  Ś lą sk ieg o  o sz y b k o śc i ruchu p o ­
jazdów  m ech an iczn ych , d op u szcza ln ej na d rogach  p u b liczn ych

3j O g ło sz e n ie  d o t. uruchom ienia  kom unikacji au tob u sow ej.

D Z I A Ł  U R Z Ę D O W Y

1.

Rozporządzenie
Ministra Rolnictwa

z dnia 29. stycznia 1929 r.
wydane w porozum ieniu z M inistrem  Spraw  W ewnętrz­

nych o urzędowem badaniu zwierząt rzeźnych 
i m ięsa w k ra ju .

.Dokończenie)

Z ałącznik  N i. 14 d o  ro zp o ­
rządzenia  M inistra R oln . z dnia  
2 9 . sty czn ia  1921' r. (poz . :>05.)

Świadectwo.
P a n  I>............. z.......................................

g m in a ......................................powiat .............................
województwo  wywozi z.................

do .................................. ..................................
ńastępująca mięso (rodzaj, ilość i tp.)

Wymienione powyżej mięso, oznakowane 
przczemme pieczęciami, których wzór podaje się 
Poniżej, pochodzi ze zwierząt, poddanych ubojowi
* -   rzeźni  h&Jm....................... ® H Lx?
dnia

4. D o t. zm iana sta tu tó w  dla w iejsk ich  sz k ó ł d ok szta łca jących ,
5. K om unikat.
6. In seraty .

! Jako d od a tek : W iadom ością  S ta ty s ty c z n e  pow iatu  św ię  
to ch ło w ick ie g o .

Zwierzęta te  zostały przed ubojem i po uboju 
przezemnie zbadane i uznane za wolne od zaraź- 
liwych chorób zwierzęcych.

Mięso uznałem za zdatne do spożycia bez 
ograniczeń, mięso zaś wienrzowe również za 
wolne od włośni.

, d n ia      19......... r.

lekarz w eteryn aryjn y , 

oglądacz mięsa.

pieczęć umieszczona 
na mięsie.

Załącznik Nr. 15 da  
rozp. M in. Roi. z dnia 69  
sty czn ia  1929 r. ( d o z . 306)

W zór uchwały
o urządzeniu miejsca do sprzedaży mięsa mniej 

wartościowego (taniej jatki).

W związku z §§ rozporządzenia Ministra Rol­
nictwa z dnia 29. stycznia !£ 9 r (Dz. U. R. P. 
Nr. 32, poz. 305) uchwala się dla całego obszaru 
gminy  co następuje:

§ 1.
W gminie   przy rzeźni.....................

przy ulicy................... urządza się tam ą jatkę do
sprzedaży mięsa uznanego za mniej wartościowe, 
jak również mięsa warunkowo zdatnego po pod­
daniu go zabiegom, mającym na celu jego unie­
szkodliwienie
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§ 2.
Mięsa zdatnego do spożycia w taniej jatce 

sprzedawać nie wolno.

§ 3.
Sprzedaż mięsa mniej wartościowego w in- 

nem miejscu, niż w tan.ej jatce, w obrębie gminy 
................... jest zakazana,

§ 4.
Do sprzedaży w taniej jatce zarząd gminy 

  .Jjffli może za każdorazowem uprzedniem ze­
zwoleniem dopuścić również mięso mniej w arto ­
ściowe, pochodzące z innej miejscowości.

§ 5.
Zarząd gminy..................  przejmuje na własny

rachunek użytkowanie sprzedaż — mięsa wymie­
nionego w §§ 1 i 4 i wypłaca uzyskaną kwotę 
posiadaczowi po potrąceniu opłat ustalonych 
w § 11.

§ 6.
Zarząd gminy.............. przynajmniej na 12

godz. przed rozpoczęciem sprzedaży mięsa w ta ­
niej jatce ogłasza czas sprzedaży i rodzaj oraz 
cenę sprzedawanego mięsa. Tej samej treści 
ogłoszenie zostanie umieszczone w taniej jatce 
podczas sprzedaży.

§ 7-
Cenę przyjętego przez zarząd gminy * g.....

do użytkowania — sprzedaży — mięsa ustala l e ­
karz weteiynaryjny, wykonywający urzędowe ba­
danie — lekarz weterynaryjny, i będący kierowni­
kiem rzeźni.

Posiadacz mięsa niezadowolony z wysokości 
ustalonej ceny może żądać ponownego ustalenia 
jej przez komisję wyznaczoną przez zarząd gminy 
w składzie wspomnianego w ustępie poprzednim 
lekarza weterynaryjnego, jednego rzeźnika i jed­
nego obywatela gminy.

Cena ustalona przez komisję jest dla posia­
dacza obowiązująca.

§ 8.
Mięso niesprzedane w wyznaczonym termi­

nie (§ 6) podlega przed ponowne,n dopuszcze­
niem do sprzedaży sprawdzenia przez lekarza we­
terynaryjnego. czy nadaje się jeszcze do spożycia 
w razie potrzeby — winna być ponownie us ta ­
lona cena mięsa z zastosowaniem przepisów § 7.

Jeżeli mięso przy sprawdzeniu okaże się n ie­
zdatne do spożycia, podlega nieszkodliwemu usu­
nięciu.

§ 9.
Mięso przeznaczone do sprzedaży w taniej 

jatce winno być podzielone na kawałki o wadze 
do 1 kg; ilość sprzedana w ciągu dnia jednemu 
nabywcy nie może przewyższać 3 kg.

§ 10.
N abyw ca  mięsa z taniej jatki winien je zu- 

zytKować wyłącznie we własnem  gospodarstwie  
domowem.

Rzeźnikom, masarzom i osobom handlują­
cym mięsem, nabywanie mięsa z taniej jatki jest 
wzbronione.

Inne osoby i zakłady, wymienione w § 42 
rozporządzenia Ministra Rolnictwa z dnia 29-gc 
stycznia 1929 r. (Dz. U. R. P. Nr, 32, poz. 305) 
mogą nabywać mięso z taniej jatki tylko za uprzed­
niem zezwoleniem władzy nadzorczej i pod wa­
runkami zastrzeżonem: w tem rozporządzeniu.

§  11.
Z kwot uzyskanych za użytkowanie — sprze 

daż — mięsa w taniej jatce potrąca się koszt za:
1. korzystanie z taniej jatki gr....................od 1 kg
2. przetopienie tłuszczu „ ..................... „ „ „
3. przegotowanie w wodzie „ .. „ „ „
4. przeparowanie „ .....................  „ „ „
5. peklowanie (solenie) „ .....................  „ „ „
6. ogłoszenie o sprzedaży rzeczywiste koszty
7. przeniesienie (przywóz mięsa do taniej jatki, 

o ile tego nie uskuteczni posiadacz) — rze­
czywiste koszty.

  ................, dn ia .......................................
Zarząd gminy.

K lauzula zatw ierdzenia w ładzy nadzorczej.
Z ałącznik  Nr. Ul do  

rozp. Min. R om . z an ia  20  
sty czn ia  1929 r. poz. 395.

Unieszkodliwienie mięsa warunkowo-zdatnego.
Mięso warunkowo-zdatne w celu unieszkod­

liwienia poddaje się jednemu z następujących 
zabiegów :

1. Przetopieniu, które stosuje się tylko do 
tłuszczu.

Przetopienie należy tylko wtenczas uznać 
za wystarczające, jeżeli przy przetopieniu w otwar­
tych kotłach tłuszcz zupełnie się rozpływa, przy 
przetopieniu zaś w aparatach parowych — osiąg­
nął niewątpliwie ciepłotę co najmniej 100°C.

2. Gotowaniu w wodzie, które stosuje się 
do mięsa, tłuszczu i naiządów wewnętrznych.

Gotowanie należy dopiero wówczas uznać 
za dostateczne, jeżeli mięso bydła rogatego, owiec 
i kóz w wewnętrznych warstwach jest zabarwione 
szaro, a mięso wieprzowe -  - szaro-biało, i ciecz 
spływająca ze świeżych nacięć nie posiada już 
czerwonawej barwy. Mięso i tłuszcz należy przed­
tem pokrajać na kawełki. nie grubsze niż 10 cm 
i pozostawić co najmniej 21/., godziny we wrzącej 
wodzie.

3. Przeparowaniu, które stosuje się do mięsa, 
tłuszczu i narządów wewnętrznych.

Przeparowanie mięsa można wykonać w osob­
nych aparatach, wykazujących automatycznie w 
wewnętrznych warstw mięsa ciepłotę, lub w zwy­
czajnych kotłach parowych. Mięso i tłuszcz n a ­
leży przedtem pokrajać na kawałki nie grubsze 
niż 15 cm.

Przy parowaniu w wymienionych aparatach 
po osiągnięciu ciepłoty w najgłębszych warstwach 
mięsa do 80°C, należy mięso poddać działaniu 
pary w ciągu co najmniej 10 minut, a w zwyczaj­
nych kotłach parowych — co najmniej w ciągu 
2-ch godzin.
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Mięso należy uznać za dostatecznie przeparo- 
wane, jeżeli po przeparowaniu odpow iada warunkom 
wskazanym w pkt. 2.

4. Peklowaniu (soleniu), które nie ma zastoso­
wania do mięsa, tłuszczu i narządów

a) zawierających pasorzyty szkodliwe dla zdrowia 
ludzkiego,

b) w' wypadkach gruźlicy,
c) w razie stwierdzenia w mięsie przy badaniu 

baKterjologicznem drobnoustrojów rozkładu i t.p.
(załącznik Nr. 5 § 7 pkt. 3.)

W celu peklowania (solenia) należy pokrajać 
mięso na kawałki o wadze nie niżej Wti kg i k a ­
wałki te włożyć w czystą sól kuchenną lub rozczyn, 
składający się co najmniej: z 20 części soli kuchennej 
na 100 części wody. Peklowanie (solenie) winno 
trwać co najmniej 3 tygodnie. Sól lub rozczyn soli, 
po ukończeniu peklowania (solenia)’, należy w każdym 
wypadku nieszkodliwie usunąć.

Jeżeli wyżej podany rozczyn soli kuchennej zo­
stał wstrzyknięty do mięsa pod ciśnieniem lub zapc- 
mocą strzykawki, czas peklowania może być sk ró­
cony do 14 dni.

5. Przechłodzeniu lub zamrożeniu mięsa, które 
stosuje się wyłącznie do mięsa bydła rogatego, za= 
wierająccgo tylko pojedyncze wągry (załącznik Nr. 12 
dz. HI pkt. 2) i może się odbywać tylko w chłodniach, 
lub w zamrażalniach, odpowiadających warunkom 
określonym w załączniku Nr. 12 dz. IV i V.

Z ałączn ik  Nr. 17 do  
rozp. M in. Roln. z dnia Sg? 
sty czn ia  1929 r (poz. 301).

Nieszkodliwe usuwanie mięsa, uznanego za niezdatne 
do spożycia.

Nieszkodliwe usuwanie mięsa niezdatnego (ca­
łych sztuk zwierząt, części ich i narządów) uskutecz­
nia się przy zastosow aniu następujących zabiegów:

1. gotowania w wodzie lub w parze do zupeł­
nego rozpadu mięsa,

2. działania środkami chemicznemi do zupełne­
go rozpadu mięsa,

3. spalania na popiół,

4. zagrzebania (zakopania).

Przy zastosowaniu zabiegów, wymienionych po ­
wyżej w pkt. 1, 2 i 3, unieszkodliwienie mięsa jest 
najpewniejsze, najwięcej zaś wskazane są zabiegi, wy= 
mienione w pkt. 1 i 2, ponieważ umożliwiają należyte 
wykorzystanie mięsa na cele techniczne.

Gdzie nie można zastosować zabiegów, wymie­
nionych w pkt. 1, 2 i 3, z konieczności należy ogra­
niczyć się do zagrzebania (zakopania). Przed zako­
paniem mięso należy ponacinać jaknajgłębicj i nacię­
cia zasypać wapnem  albo zalać naftą, tiieoczyszczo- 
nym kwasem karboiowym lub innenti środkami unie- 
możliwiającemi spożycie mięsa.

Przy zakopywaniu należy ściśle przestrzegać, 
aby mięso było pokryte warstwą ziemi, grubą co naj­
mniej na 1 m.

Do zakopywania niezdatnego mięsa należy w y­
znaczyć miejsca odosobnione, możliwie wysoko p o ­
łożone, suche, znajdujące się zdała od siedzib ludz­
kich, dróg publicznych, s tajni, studzien i wodopojów, 
naturalnych zbiorników wody i pastwisk,. Dat-tego 
celu w szczególności nieodpowiednie są grunta:

1. zawierające glinę lub próchnicę,
2. położone w pobliżu źródeł,
3. przeznaczone do wybierania piasku i żwdru,
4. posiadające wysoki poziom wody zaskórnej 

(na głębokości 2 metrów i wyżej).

Miejsce przeznaczone do zakopywania mięsa 
należy ogrodzić lub obw ałow ać jw sposób nniemożli- 
wdający dostęp zwierząt.

Jeżeli zakopywanie mięsa odbywa Się na grze­
bowiskach gminnych, zwłaszcza odległych, należy 
stosować koniecznię^środki ostrożności, w szczegól­
ności mięso przed odesłaniem na grzebowisko nale­
ży ponacinać i zasypać lub zalać środkiem uniemożli­
wiającym spożycie.

Przewóz mięsa na grzebowisko, jak również do 
rakami lub do zakładów, \y, których mięso ma być 
poddane przeróbce ria cele techniczne, winien się o d ­
bywać w zamkniętych wozach lub pod konwojem.

Z ałącznik  Nr. 1S do 
rozp. Min. Roln z dnia 2fe 
sty czn ia  1929, r, (p o z . iO'3).

Oczyszczanie i odkażanie.

Nacinania części chorobowo zmienionych należy 
zaniechać w wypadkach, gdy już bez nacinania m o ­
żna rozpoznać chorobę i stopień jej rozprzestrzenie­
nia w poszczególnych narządach.

W  celu oczyszczenia i odkażenia należy:
1. noże, a w razie potrzeby również i pochew­

ki do noży, dokładnie oczyścić i wygotować w 2$-ym 
rozczynie scdy. Trzonki noży, mające szczeliny 
i szpary, należy zniszczyć;

2. ręce dokładnie umyć w ciepłej wodzie my 
dłem i, o ile możności, szczotką;

3. w razie stwierdzenia zaraźliwej choroby 
zwierzecej lub jej podejrzenia, a przedewszystkiem 
w wypadkach księgosuszu, wąglika, szelestnicy, z a ­
razy dziczyzny i bydła rogatego, nosacizny, pryszczy­
cy, ospy owczej i wścieklizny;^należy natychmiast po 
ukończeniu badania oczyścić obuwie, odzież, obnażo­
ne części ciała i ręce według obowiązujących przepi­
sów oraz odkazić 2 & o zcz y n em  kwasu karbolowego,' 
lizolu lub kreoliny, a w razie braku tych środków/ 
spirytusem lub wódką.

(Koniec.)

2 .

- R o z p o r z ą d z e n i e
Woje w ody ŚSąskiogo z dn ia  3 . k w ie tn ia  '1330 eonu 

o szyokości ruchu pojazdów mechanicznych, 
dopuszczalnej na drogach publicznych.

Na podstawie § 18 ustępu 2 rozporządzenia 
o uregulowaniu ruchu pojazdów mechanicznych
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z dnia 3. lutego 1910 r. (Dz. U. Rz. n. str. 389Tj 
wydanego na zasadzie § 6 ustawy o ruchu po­
jazdów mechanicznych z dnia 3. maja 1909 r. 
(Dz. U. Rz. n. str. 437', zarządzam na obszar gór­
nośląskiej części Województwa Śląskiego, co na­
stępuje:

§ 1-
W zabudowanych dzielnicach miast, uzdro­

wisk i innvch osiedli zezwala się na prowadzenie 
pojazdów mechanicznych:

a) ciężarowych na pełnych obręczach gumo­
wych z szybkością do 16 kilometrów.

b) ciężarowych na drążonych obręczach gu­
mowych z szybkością do 20 kilometrów.

c) osobowych z szybkością do 35 kilometrów 
na godzinę.

§ 2.
Największa dopuszczalna szybkość ruchu po­

jazdów mechanicznych tak osobowych jak i cię­
żarowych, których całkowita waga, złożona z cię­
żaru własnego i największego dopuszczalnego 
obciążenia jest większa niż 3.500 kilogramów nie 
może przekraczać poza obrębem zabuoowanych 
dzielnic miast, uzdrowisk i innych osiedli dla p o ­
jazdów :

a) na pełnych obręczach gumowych 25 kilo ­
metrów,

b) na drążonych obręczach gemowych do 
40 kilometrów na godzinę.

§ 3.
Rozporządzenie niniejsze wchodzi w życie 

z dniem ogłoszenia w Dzienniku Ustaw Śląskich.
W o j e w o d a  Ś l ą s k i  
(- i Dr. Grażyński

3.

w sprawie projektowanego uruchomienia komunikacji 
autobusowej na iinji Krol-Huta — Wieikie Hcjuuki —

Świętochłowice — Kochłov/ice — Nowa Wieś.

Brzosko Eugenjusz, zamieszkały w Katowi­
cach, ulica Zielona 15 parter, wniósł prośbę o u- 
dzielenie mu koncesji na prowadzenie komuni­
kacji autobusowej na linji Król-Huta — Wielkie 
Hajduki Świętochłowice — Kochłowice
Nowa Wieś.

W myśl § 3 przepisów wykonawczych z dnia 
10 III. 1921 (Dz. Min. Handlu str. 268) do rozpo­
rządzenia o linjach samochodowych z dnia 24 I. 
1919 -Oz. U. Rz. str. 97; wzywa się strony in te­
resowane, by wniosły ewentualne uzasadnione 
sprzeciwy przeciwko zamierzonemu udzieleniu 
koncesji piśmiennie lub ustnie do protokołu w czasie 
od 22.  jtatfesmia do  5. maja 1*533. włącznie do 
Starostw a w  Swięłociiiowtłach, pokój 41,

Świętochłowice, dnia 15. kwietnia 1930 r.
Starosta  

(—) Szaliński

4.

Uchwali
Komisaryczny Wydział Powiatowy uchwala 

następującą treść § 15-go statutów  dla wiejskich 
szkół dokształcających powiatu Swiętochłowic- 
kiego.

§ 15.
Uczniowie, rodzice, opiekunowie i wycho­

wawcy, którzy nie stosują się do §§ 2, 9, 10 i 11 
podlegać będą na zasadzie ustawy z dnia 2. lipca 
1910 r. grzywnie do 20, zł iub na wypadek n ie­
możności zapłaty karze aresztu do dni trzech za 
każdy poszczególny wypadek, o ile inne postano­
wienia prawne nie przewidują większej kary.

Za lżejsze przekroczenie przeciwKO p o s tan o ­
wieniom § 4, stosować należy zwykłe kary szkol­
ne (upomnienia lub nagana nauczyciela, grona 
nauczycielskiego lub Rady Opiekuńczej, pisemne 
zawiadomienie rodziców, opiekunów lub p raco ­
dawców, karcer do 6 godzin w czasie wolnym od 
nauki szkolnej.

Świętochłowice, dnia 10 marca 1930 r.

Komisaryczny W ydział Pow iatowy
(—) Szaliński, SoLel, Tkocz, Szymonek, Sieja.

Za zgodność 
Świętochłowice, dn.a 20. HI. 1930. 

Przbuiednicrąty Wydsei&łu Pow iatow ego
zp.

(—) Siwy
Śląski U rsąd  W ojewódzki  

W ydział Oświecenia Publicznego
L. O. P. - IV - 2443/d/? . S g |  "v  

Zatwierdzam 
W ojew oda  

( ) Dr. Grażyński 
Katowice, dnia 29. marca 1930r.i

O g ł o s z o n o  
Świętochłowice, dnia 7 kwietnia 1930 r. 

Przewodniczący Wydziału P ow iatow ego  
i, - ) Szaliński

r K O M U N i K A T  *

f 5.

P o w ia to w -a  Komisja do b ad an ia  .$en w  Ś w ię ­
to ch ło w ica ch  na posiedzeniu  z dnia 16- kw ie tn ia  
1930 r. us ta l i ła  nas tępu jące  ceny  o r ien tacy jn e  
w -d e ta lu :
Mąiia i pie :z rv io ;

m ąka  ży tn ia  70?» 1 kg 42 g ro sz y
eh ł eb i  „ 42
m ąk a  p rzem ia  65T> 1 ‘68
bulki (bez zm iany , t j, 95 g ra n tó w  10 g roszy)
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Mięso i wyroby  (nięscie:
p o ró w , cennik z dnia 9. k w ie tn ia  1930 r- 
G a ze ta  P o w ia to w a  Nr. 15 poz- 14-) 

Tow ary  Itolonjalire i nabiał:
k ap u s ta  k iszona  ^  kg 20 g ro szy
m asło  1 ,, 6,40 zł.

P o z o s ta łe  p o zy c je  porów.- cennik  z dnia
IV. 30. r- (G a ze ta  P o w ia to w a  Nr- 15 poz- 14)-

o > < J 6 lx  h=c3©e>=i ł=d®i>=i o o t-=d@c=< o

L E O N  M U W .O W S K I
Wielkie Hajduki, Krakowska 3 5 / 3 7  

  Tel. Król. Huta Nr. 130 i 8 4 -------

p c l e c a  s ię

do w y k o n a n i e  w s zeS k c i h  r c bó t

w zakres budownictwa wchodzących

Oddział *  Roboty nadziemne, żelbeton 
budowa nowych domów, prze- 
budówki i nadbudowa według 
planów własnych i zleconych.

O daział II: Roboty podziemne, budowa 
dróg, szos i kolei żelaznych.

W ykonanie wszeikiuh robót solidnie i tanie.

nrKulił
muf

ODMUHM

tam

h mp

imałmrar

łnip
M

fflgnUjj
DEM

JEM
M r

imani

Joref L|ilznef
Katowice, ulica Wandy 35

Tel .  7 4 2

Pnełuel. dla Miowli popn#

nuta
l i i
l® r

nni

Wykonywanie wszelkich ro­
bót drogowych kanalizacyj­
nych, żwirowanie dróg oraz 
budowa dróg asfaltowych

S p e c j a l n o  ś ć :

Brukowanie ulic sptMm zalewania

lifnm

Antoni Janusz
W ła ś c .  H otelu  p o d  „ Z ło tą  K oroną"
w  Lip inach R yn ek  14.. □ T e le fo n  H r . i4 6 9

I
I

V

p o l e c a
sale do zebrań  towarzystw , z a ­
baw  i wesel — — —
Na miejscu garaż do dyspozycji 
Dla przyjezdnych pokoje z ła ­
zienką i calodziennem  utrzym a­
niem lub bez. — —

Kuchnia poiska
P i w n i c e  z a o p a t r z o n e

Piw a i ; wódki dobrze  p ie lęgno­
wane. G oście  p rzebyw ający  w lo­
kalu są  ubezpieczeni na w ypadek  
jakiegokol wiek uszkodzenia  w zglę­
dnie u razu  ciała. —- —

Polecam si? łaskawym względom Szan. Publiczności.

A

i

i

O .K O T A LA
'■CróSew łska H u t a

ul. Stawowa 5 Telefon 1327

mistrz brukarski - biura inżynierskie

W ykonanie  wszelkich robó t b ru k a rs ­

kich, kanalizacyjnych oraz ziemnych.

Budow a dróg  bitumicznych i d rew n ia­
nych. U kładanie płyt na chodniki. 
W ykonanie  p ro jek tów  dla budow y 
— —  ulic i kanalizacji. — —

Specja lność :

W ykonanie  bruku system em  zalew ania

t
i♦i
i

V ;
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TERMAK>

TtfGizjstwD M o w i  Drag 8 o w » i j p ! i
Kr to wice, ul.l3it?rota 1f

T el. 13-53  i 3 0 -5 3

*

TERMAK  
TESTRABIT  

TERAM U LS

najbardziej ekonom, nawierzchnie drogowe.

0  M a t e r i a ł  

do budowy dróg

®  Bruk wszelkiego rodzaju

® Szoter 
§  grysik
H  podkładka
| |  szplit

krawężniki

,,W YBKAF IE v  i S K A “ 
Knfowice, uS. Dantntsi 10

T el. 12-53 i 3 0 -5 3 i

i
i
i
i

i

I n ; .  f i k .  K o w r r z y i ;  i  I r ; .  W  i .  B r a u n
łomy bazaltu Niedźwiedzia-Góra \  w Tenczynku, st. Krzeszowice

B iuro: K raków -D ębnik i, wilia „S y lw an “ ,

Poleca

wszelkiego roaza iu  materiały d rogow e i do w y ro b ó w  

betonow ych , jak szutry, grysy i grysiki ka lm row ane  i do 

 —  dróg  bitumicznych (grysiki szlachetne) -----------

i
i
I
t
i

Druk K. Leksan, Świętochłowice.


