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1. Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i

Reform Rolnych o po

mieszczeniach i urzadzeniach zaktadow mleczarskicn.

2. Inseraty.

1.

Rozporzadzenie

Ministra Rolnictwa i Reform Rolnych
z dnia 15 pazdziernika 1936 r.

(Dz. U. R. P. Nr 82, poz. 568)

wydane w porozumieniu z Ministrem Przemystu
i Handlu o pomieszczeniach i urzadzeniach za-
ktadéw mleczarskich oraz o zawodowym przy-

gotowaniu kierownikéw tych zaktadéw,

Na podstawie art. 2 ust. 1 i art. 19 ustawy

z dnia 22 kwietnia 1936 r. o mleczarstwie (Dz. U.
R. P. Nr 35, poz. 272) zarzgdza sie co nastepuje:

Pomieszczenia iurzagdzenia zaktaddw mleczarskich.

Zlewnie mleka.

§ 1.
1. Zlewnig mleka jest zaktad,
zlewa sie mleko pochodzace z wlasnego gospo-

darstwa lub z cudzych gospodarstw w celu sprze-
dazy lub wprowadzenia w obr6t w inny sposéb,
o ile mleko nie jest w zaktadzie poddawane in-
nym zabiegom, niz oczyszczenie i chtodzenie.

w  ktérynmg.

<2 Nie jest zlewnig zaktad, w ktéorym zlewa
sie (oczyszcza, schtadza) mleko, pochodzace z
wtasnego gospodarstwa w celu dostarczenia go
do zaktadu mleczarskiego (zlewni, mleczarni, ma-
stami, $mietanczarni, serowni).

8 2.

Zlewr.ia mleka powinna posiada¢ co najmniej
dwa pomieszczenia.

.8 3.

Zlewnia mleka powinna posiada¢ co naj-
mniej : f

1. wage lub miernik do okreslania ilosci odbie-

ranego mleka, $’

2. urzadzenia do okres$lania jakosci (czystosci,
zwiezosci) odbieranego mleka oraz zawarto
§ci w nim ttuszczu; jezeli badanie ttuszczi
w mleku odbywa sie nie w zlewni lecz w
zaktadzie mleczarskim, do ktérego zlewnie
dostarcza mleko, a zlewnia .poza tym nie
wprowadza mleka w obré6t — zamiast urza-
dzenn do okres$lania zawartosci tluszczu w
mleku zlewn ia powinna posiada¢ urzadzenia
do pobierania i przechowywania prébek
mleka, .

urzagdzenia do oczyszczania mleka (sito mle-
czai", ,e z filtrem Ilub wiréwka oczyszczaja-
ca), ,jegc oziebiania (oziebiacz) i urzadzenia
do przechowywania mleka (kadz do przecho-
wywanie mleka lub basen do przech swywa-
nia baniek z mlekiem), umozliwiajace utrzy-
manie niskiej tempeiatury.
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§ 4

Wielko$¢ i wzajemny stosunek urzadzen w
zlewni mleka powinny dawaé¢ moznos$¢ odbioru,
oczyszczenia i chtodzenia dostarczonego kazdo-
razowo do zlewni mleka do temperatury ponizej
\- 10°C w ciagu najwyzej 2 godzin oraz utrzy-
mania mleka w tej temperaturze az do czasu je-
go wydania.

Mleczarnie.

1. Mleczarniag jest zakiad, w ktérym proécz
zabiegow, okreslonych w 8 1, mleko jest podda-
wane jeszcze innym zabiegom, jak np. pasteryzo
wanie, homogenizowanie, butelkowanie w celu
sprzedazy lub wprowadzenie w obrot w inny
sposoéb.

jest rowniez zaktad, ktdry
oprécz czynnosci, wymienionych w ustepie po-
przedzajacym, wyrabia z mleka $mietanke Ilub
Smietane w celu jej sprzedazy lub wprowadzenia
w obrét w inny sposéb.

2. Mleczarnia

§ 6.

Mleczarnie powinny posiada¢ co najmniej
trzy pomieszczenia.

8 7.

Mleczarnie powinny posiada¢ co najmniej
wszystkie urzadzenia zlewni (8 3), przy czym
wielkos¢ oziebiacza powinna by¢ taka, aby cata
ilos¢ mleka mogta by¢é bezposrednio po oczy-
szczaniu lub po pasteryzacji schtodzona przez

jednorazowe przepuszczenie oziebiacz do

temperatury ponizej -f- 10°C.

przez

§ 8.

Mleczarnie, ktére sprzedajg lub w inny spo-
s6b wprowadzajg w obrét mleko pasteryzowane
lub homogenizowane albo takgaz $mietanke, po-
winny posiada¢ aparaty do pasteryzacji lub ho
mogenizacji.

Smietanczs pnie.

§ o9

Smietanczarnia jest zaktad, w ktérym doko-
nywa sie wytacznie odcigganie z mleka $mietan-
ki i przygotowywanie jej w celu sprzedazy lub
wprowadzenia w obrét w inny sposoéb.

§ 10

Smietanczarnia powinna posiadaé co najmniej
dwa pomieszczenia.
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§ 11.
Smietanczarnia powinna posiadaé co naj-
mniej :

1. wage lub miernik do okres$lania ilosci odbie-
ranego mleka,

2. urzadzenia do okreslania jakosci (czystosci,,
Swiezosci) odbieranego n: ska oraz zawarto
$ci w nim tituszczu; jezeli badanie zawarto$ci,
ttuszczu w mleku odbywa sie nie w $Smietan-
czarni lecz w maslarni, do ktorej s$m;atan
czarnia dostarcza $mietanke, Smietanczarnia
zamiast urzadzen do okresSlania zawartos$ci
ttuszczu w mleku powinna posiada¢ urza-
dzenia do pobierania i przechowywania proé-
bek mleka,

3. urzadzenia do podgrzewania mleka (podgrze-
wacz lub kociot) oraz wiréwke,

4. oziebiacz,
Smietanki w

5. urzgdzenia do utrzymywania

niskiej temperaturze do czasu wystania dom
maslarni

§ 12
Wielkos¢ i wzajemny 'stosunek urzadzen,

powinny dawa¢ moznos$¢ odebrania
niego smie-

Smietanczarni
i oczyszczenia mleka, odciggniecia i

tanki w ciggu najwyzej trzygodzinnej pracy wi-
rowki (wiréwek), przyjmujgc za podstawe jej (ich)
katalogowa sprawnos$¢, schiodzenia $mietanki

bezposrednio po odciggnieciu do temperatury
ponizej 10°C przez jednorazowe przepuszczenie
przez oziebiacz oraz utrzymania jej w tej tempe-
raturze do czasu wystania do maslarni.

Madiarnie.
§ 13.
Maslarniag jest zaktad, w ktérym wyrabia sie
masio w celu jego sprzedazy Ilub wprowadzenia
w obrét w inny sposéb,
§ 14.
posiada¢ co

Maslarnia powinna najmniej

trzy pomieszczenia.
§ Ife

1. Maslarnia powinna posiada¢ co najmniej:

1. wage lub miernik do okreslania ilosci odbie-
ranego mleka lub $mietanki,
2. urzadzenia do OKres$lania jakosci (czystosci,

Swiezosci) odbieranego mleka oraz zawar-
tosci w nim ttuszczu, £

3. sito mleczarskie z filtrem do oczyszczania

mleka,
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4. urzadzenia do podgrzewania mleka (podgrze-

wacz lub kociot) oraz wiréwke, o ile zaktad
odbiera petne mleko,

5. oziebiacz,

6. urzadzenia do przeprowadzania fermentacji

Smietany (kadzie fermentacyjne lub basen do
przechowywania naczyn ze $mietanka;,
7. masielnice i lub masielnice-wy-
gniatarke.

wygniatacz

2. Maslarnie, ktore sprzedajg Ilub w
spos6b wprowadzajg w obrét masto wytworzone
2 pasteryzowanej $mietanki, powinny posiada¢
aparat do pasteryzacji oraz urzagdzenia do przy-
go+owania zakwasu.

§ 16.

1. Wielko$¢ i wzajemny stosunek urzadze-
dzen w maslarniach powinny by¢ takie, aby:

dostarczonej w ciagu dnia,
Smietanka mogta by¢ odciggnieta w ciggu
najwyzej trzygodzinnei pracy wiréwki (wiro-
wek), przyjmujac za podstawe jej (ich) kata-
logowa sprawnosc¢,

1. z ilosci mleka,

Smietanki, uzyskanej z dostar-
czonego mleka, mogta by¢é ukonczona naj-
p6zniej w ciggu godziny no odciagnieciu
Smietanki, pasteryzacja za$ $Smietanki dostar-
czonej do mesSlarni mogta byé ukonczona
w ciagu 2 godzin po jej dostarczeniu do
maslarni,

2. pasteryzacja

3. Smietanka mogta by¢ schtodzona do tempe-
ratury ponizej -j- 10°C przez jednorazowe
przepuszczenie przez oziebiacz.

2. Wielko$¢ masie'nic powinna by¢ taka,
aby przy najwiekszym dziennym wyrobie masita
zmasdlanie Smietany nie odbywato sie wiecej niz
trzy razy dziennie w kazdej nrtasielnicy.

3. Urzadzenia do przygotowywania zakwasu
z czystych kultur powinno umozliwiaé utrzymy-
wanie temperatury w granicach od -f- 20 do 30°C.

Serownie.

§ 17.

Serowniag jest zaktad, w ktéorym wytwarza sie
sery w celu sprzedarzy lub wprowadzenia w obrot
w inny sposéb. S

§ 18.

1. Serownia, w Kktorej wytwarza sie
przeznaczone do spozycia w stanie Swiezym oraz
sery twarogowe, powinna posiada¢ co najmniej
trzy pomieszczenia.
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2. Serownia, w Kktdérej wytwaiza sie sery
dojrzewajgce, powinna posiada¢ co najmniej cztery
pomieszczenia.

3. W seiowniach, w ktéorych do wyrobu seréw
uzywa sie mleka podstojowego, powinno by¢ po-
nadto oddzielne 'pomieszczenie do przechowy-
wania podstojow.

8§ 19-

1. Wszystkie serownie powinny posiadac¢ co
najmniej:
od-

1. wage Ilub miernik ?do okreslenia ilo$ci

bieranego mleka

2. sito mleczarskie z filtrem do oczyszczania

mleka,

3. urzadzenia do okres$lania jakosci (czystosci,
Swiezosci) odbieranego [mleka oraz zawar-
tosci w nim tiuszczu,

4. kadz serowarska.

w ktorej wytwa”za sie sery doj-
powinna ponadto posiadac:

2. Sorownia,
rzewajace,

do okreslenia przydatnosci mle-
seréow (urzgdzenia do proéb
i pr6b na reduktaze),

1 urzedzeibda
ka do wyrobu
fermentacyjnych

2. urzadzenia do solenia i pielegnacji seréw,
dostosowane do metody produkcji poszcze-
go6lnych typéw serdw, wytwarzanych w serowni

Przepisy ogdlne.

§ 20.

1. Mleczarnie, maslarnie i serownie, w ktory

oprécz zasadniczej dziatalnosci, okreslonej w ni-
niejszym rozporzgdzeniu dla tych typow zaictadow
mleczarskich (8 5, 13 i 17) prowadzi sie jako
uboczny inny rodzaj dziatalnosci, powinny posia®
da¢ oprécz pomieszczen, okreSlonych w niniej-
szym rozporzadzeniu dodatkowe pomieszczenia
W €O najmniej nastepujacej ilosci:

mleczarnie — do wyrobu masta jedno pomieszcze-
nie,

mleczarnie i maslarnie — dc wyrobu seréw, prze-
;znaczonych do spozycie ? w stanie
Swiezym, jezeli rozmiar przerobu prze-
kracza 20C litrow mleka dziennie—je-
dno pomieszczenie,

mleczarnie i maslarnie—do wyroou ser6w dojrze-
wajacych trzy pomieszczenia,
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serownie — do wyrobu masta z serwatki lub mle- 2. Pomieszczenia przeznaczone do ferme
ka, nie nadajacego sie do wyrobu se- tacji $mietany, warzenia solenia i pielegnacji se-
row, w ilosci przekraczajgcej 10 kg roéw oraz przechowywania mleka podstojowego-

mastu dziennie—jedno pomieszczenie.

powinny by¢ urzgdzone w spos6b, zapewniajacy
moznos$é utrzymywania odpowiedniej temperatury;.
pomieszczenia przeznaczone dc pielegnacji seréw

2. Zakl’ady mleCZarSkie, okreslone w ust. (ébwn’]ny byé ponadto urzadzone W Spos()w umo-

powinny posiada¢ oprécz urzadzeh przewidzianych
dla danego typu zaktadu réwniez okreslone w ni-

niejszym rozporzgdzeniu urzgadzenia maslarskie
lub serowarskie, zaleznie od rodzaju dziatalnosci
obucznej.

§ 21.

Zaktady mleczarskie, w ktérych dzienny od-
biér mleka przekracza 3000 litré6w, powinny po-
siada¢ oddzielne pomieszczenie przeznaczone na
laboratorium, w ktéorym moga by¢ réwniez umiesz-
czone urzadzenia biurowe.

§ 22.

1. Wszystkie zaktady mleczarskie powin

posiada¢ urzadzenia, do chtodzenia umozliwiajace
utrzymanie w ciggu catego rokuuemperatur, prze-
widzianych w rozporzadzeniu , niniejszym, lub
urzadzenia do przechowywania w tym celu odpo-

zliwiajgcy utrzymywanie odpoiwiedniej wilgotnosci-
§ 24.

Wszystkie urzgdzenia zaktadéw mleczarskich
powinny pozostawaé¢ w stanie zapewniajgcym ich
sprawne dziatanie.

§ 25,

Termometry powinny by¢ wmontowane w po-
szczeg6lne aparaty (podgrzewacze, aparaty do
pasteryzacji), w spos6éb umozliwiajacy doktadne,
odczytanie temperatury. f Zaktad mleczarski po-
winien posiada¢ odpowiedniag ilos¢ termometréow
do wszystkich czynnosci, przy ktérych konieczne-
jest Sledzenie temperatury, jak rowniez odpowiedni,
E‘é’pas termometrow. ?

§ 26.

wiedniej ilosci lodu. 1. Zaktady mleczarskie powinny by¢ zao-
patrzone w wode zdatnag do picia dla ludzi w ilosci

dostatecznej dla normalne]' ; pracy zakitadu mle-

2. Urzadzenia chtodnicze, ktére sa zrodi&harskiego oraz utrzymywania pomieszczen i urzg-

niskiej temperatury, jak réwniez urzadzenia na-
pedowe (maszyny parowe, motory spalinowe itp.)
zwyjatkiem motordw elektrycznych niemoga miescic
sie w pomieszczeniach, okreslonych w rozporza-
dzeniu niniejszym.

dzen w czystosci.

2. Zaktady mleczarskie, potozone w miejsco-
woséciach nie posiadajacych sieci wodociggowej,,
powinny miec¢ studnie artezyjskie lub zwyKte, wy

budowane z kregéw cementowych, ceglty wypra- -
. . wianej lub kamienia uszczelnionego zaprawag ce-
3. Z_ak’rady mleczgrskle, mgjacg urza,dzermaentowa_ Studnie powinny by¢ stale przykryte
do v.vytwarzanla pary, mpowinny posiadaé urza- i zaopatrzone w pompe. Obowigzek Dosiadania >
dzenia dc wyparzania konwi. pompy w studni me dotyczy zlewni mleka i Smie-
tanczarni, ktérych dzienny odbiér nie przekraczat
i i . B 500 litrow. ;
4. Obowigzek posiadania urzadzen do ba-
dania zawartosci ttuszczu w mleku (§ 3, 7, 11,

15 i 19) nie dotyczy zaktadow mleczarskich, opie- Zawodowe pisygotowanie .'kierownikéw?

rajagcych swag dziatalnos¢ wytacznie mleku

z wtasnego gospodarstwa.

na

§ 23.

1. Rozmiary
w zaktadach mleczarskich powinny by¢é dosto-
sowane do ilosci i rozmiaréw znajdujacych sie
w nich urzadzen zapewnia¢ tatwy dostep Jo tych
urzgdzen podczas pracy i ich oczyszczania oraz
tatwe i sprawne wykonywanie wszelkich czynnos$ci
w zaktadzie mleczarskim przy zachowaniu jak
najwiekszej starannosci, doktadnosci i czystosci
w pracy. Pomieszczenia zaktadow mleczarskich
powinny by¢ zaopatrzone w urzgdzenia wenty-
lacyjne, umozliwiajace state od$wiezanie powie-
trza.

sakfadéw mleczarskich.

§ 27.

Kierownicy techniczni poszczegdlnych ro-

poszczegldlnych pomieszczgpajow zaktadoéw mleczarskich powinni posiadaél

CO najmniej nastepujace przygotowanie zawodowe:

mleczarni, ktérej dzienny odbiér mleka nie prze-
kracza 1000 litréw — co najmniej 6
miesieczng praktyke w mleczarstwie;

mleczarni, ktérej ‘dzienny odbiér mleka przekra-
cza 1000 litrow — szkote mleczarska
i co najmniej roczng praktyke w mle-

e czarstwie ;
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mastami o napedzie recznym
najmniej
w mastami;

-szkole mleczarsKa

i co jednoroczng praktyke

mastami o napedzie mechanicznym — szkote mle-
czarskag i co najmniej dwuletnig prak-
tyke w mestarni; za maslarnie o na-
pedzie mechanicznym uwaza sie te,
w  ktorych wiréwki, masielnice i wy-

gniatcrki poruszano sg za pomocg mo-
torow, maszyn parowych lub sity wo-
dnej ;

serowni, ktérej dzienny odbiér mleka nie prze-
kracza 500 litréw — specjalny Kkurs
przeszkoleniowy i co najmniej roczna
praktyke w serowni;

serowni, ktérej dzienny odbiér mleka przekra-
cza 500 Ilitrébw — szkote mleczarska
i co najmniej dwuletnig praktyke w se-
rowni ;

§ 28.

Za kursy przeszkoleniowe w rozumieniu ni-
niejszego rozporzadzenia uwaza sie Kursy organi-
zowane z UDOwaznienia Ministerstwa Rolnictwa
i Reform Rolnych przez izby rolnicze lub spé6t-
dzielcze organizacje rolnicze.

§ 29.

1. Za szkoty mleczarskie w rozumieniu ni-
niejszego rozporzgdzenia uwaza sie. Panstwowa
Szkote Mleczarskg w Rzeszowie, Szkote Mleczar-
ska Wielkopolskiej Izby Rolniczej we Wrzesni,
Szkote Mleczarskg w Szafami, b. Kursy Mleczar-
skie w Liskowie, oraz 6-miesieczny kurs mleczar-
ski w roku 1931j2 i Szkote Mleczarskg Krajowego
Zwigzku Mleczarskiego ,Mastosojuz" w Stryju.

2. Za rownoznaczne z ukonczeniem szkoty
mleczarskiej uwaza sie ukonczenie pulskiej szko-
ty akademickiei lub liceum, na ktorych byty
wyktadane przedmioty z :akresu technologii
przemystu fermentacyjnego lub posiadanie uzna-
rego w Panstwie Po kim dyplomu takiejze za-
granicznej szkoty akademickiej.

§ 30.

Ukonczenie w b. cesarstwie austro-wegier-
skim przed dniem 1 listopacm 19i8 r., lub w b.
cesarstwie niemieckim przed dniem 27 grudnia
1918 r., albo w b. cesarstwie rosyjskim przea
dniem 27 listopada 1917 r. szkoty akademickiej,
na ktdérej byty wyktadane przedmioty z zakresu
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technologii przemystu fermentacyjnego, albo szkoty
mleczarskiej
uwaza sie za réwnoznaczne z uKonczeniem szkoty

0 cOo najmniej jednorocznym Kkursie

mleczarskiej w rozumieniu niniejszego rozporzg-
jlzema.
§ 3.
1. Gsoby, ktére ukonczyty inne szkoty

niz oKreslor.e
w 88 28 do 30 i posiadaja odpowiednig praktyke
oraz osoby, ktore pracowaty co
w zaktadz § mleczarskim, moga by¢ kierownikami
technicznym' <odpowiednich zaktadoéw mleczar-
skich, jezeli ztozg egzamin z wiadomosci teore-
tycznych w jednej ze szko6t mleczarskich, wymie-
nionych w § 29 ust. 1.

mleczarskie lub kursy mleczarskie

najmnie 5 lat

2. Osoby, ktore ukonczyty 35 rok zycia i
pracuja w zawodzie mleczarskim co najmniej 10
lat, a jW chwili wejscia'w zycie niniejszego

rozporzadzenia byty kierownikami technicznymi

zaktadu mleczarskiego, moze wtasciwa izba rol-
nicza r,wolr.i¢ od egzaminu, przewidzianego
w ustepie poprzedzajacym. *

§ 32.

1. Osoby, ktére w dniu wyjscia w zycie
niniejszego rozporzadzenia sg kierownikami tech-
nicznymi zaktadéw mleczaskich, a ktérych za-
wodowe przygotowanie nie odpowiada -wyma-

ganiom, ustalonym w rozporzadzeniu niniejszym,
powinny do dnia 1<lipca 1939 .
przygotowanie zawodowe stosownie dc
wymagan.

uzupetnicé
£tych

2. Te spos$rod oso6b wymienionych w uste-
pie poprzedzajacym, ktore do dnia 1 lipca 1939 r.
nie uzupeitnia zawodowego
beda mogty po tym
wisk technicznych
czarskich.

przygotowania, nie

terminie zajmowac¢ stano-

kierownikéw zaktadéw ;mle-

g 33.

*

Rozporzadzenie niniejsze

z dniem 1 listopada 1936 r.

wchodzi w zycie

Minister Rolnictwa i Kefortn Rolnych

J. Poniatowski.
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GODULA SPOLKA AKCYINA

OIE3ZSE — GORNY SLASK

Wegiel gazowy i ptomienny z kopaln Pawet, Karol iWanda
koks, siarczan amonu, smota, benzol z koksowni Orzegow.

UBEK KjPALHIE SPOLKA AKCYIIA

CHEBZ1E — GORNY SLASK
=E Wegiel gazowy \ ptomienny z kopalni Lech

Sprzedaz wegla i keksu:

.ROBUR’

KATOWICE, CJLICtt POWSTANCOW NR 49

Sprzedaz produktow ubocznych:

IWIAZEK KOKSOWNI" SP. Z 0. 0

KAYOWICE, ULICA ;POWSTANCOW NR 50.



Nr 53. Gazeta Powiatowa z dnia 24 grudnia 1936 r. Strona 255.

In
ersmarcka

SWIETOC 1LtOWICE, WOJEWODZTWO SLASKIE

Telefony: Chorzéw 409-71, 409-72 i 409-73 / Adres telegraficzny: Dyrekcfa Kopaln, Swietochtowice

KOPALNIE WEGLA:

Niemcy Swietochtowice, Woj. Sl. 4

Slank Chropaczéw, Woj. Sl.

Donnersmarck  Chwatowice, Woj. SI. powiat Rybnik

Jankcwice Boguszowice, Woj. SI.
CEGIELNIE:

Zgoda Zgoda, Woj. SI. pow. Swietochlowice <

Donnersmarck  Chwatowice, Woj. Si. powiat Rybnik
dostarczaja:

wegla kamiennego, ptomiennego, gazowe-

go i koksowego marki klasy la konwencii.

Sprzeoaz przez:

WW%W

Kat0W|ce ullca Powstancow Nr

Drobna sprzedaz najlepszych sortymentow
wegla przez same zarzady naszych Kopaln.

Cegty normalne, szamotowe, ogniotrwate,
syfonowe » rurki zerdzinowe.

Sprzedaz uskutecznia:

Dyrekeja KsraJfi Ksiecia Donnersmarcka

Swieiochtotrrice, Wojewo6dztwo Slask:e.
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| RUDZKk GWARECTWO WEGLOWE

5 Ruua Siagska
n bW.T - —  -== = — = = = - .. - = ==_
J Wegiel gazowy i ptomienny z kopalni WalentymW awel w Pudzie,
20 Pok6j w Nowym Bytomiu, Eminencja w Katowicach.
j Koks i produkty uboczne <smota, siarczan :amonowy, benzole it p.)
z koksowni Walenty w Rudzie. Wyroby ceglarskie i szamotowe
z fabryki Karol Emanuel, styliska i trzonki do topat i innych
j .narzedzi z fabryki stylisk r Rudzie St
| Jpr:.=daz:
j wegla i koksu _przez
I ROBCJR wr STOWKACH,
" produktéw ubocznych przez
| IWSAZEK KOKSOWH? w KATOWICACH-
<3 wyrobow ceramicznych i fabryki stylisk przez *

| Biuro sprzedazy:

| rudzkiego Gwarectwa ™ glow ~go.

Hasto chwili obecnej:

4 £ZIS&YSCy

it
ra
("
I
(Ej

>I'I'I_>r|-|}—

m =

liler&emy w/pelaccy
Otla teesrofootnytd) terncic

Odbito w Drukarni E. Leksan, Swietochtowice, ul. Bytomska Ni. 23. — Telefon: 411-10.



