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Zwracamy uwage naszych P. T. Czytelnikow
na zatgczniki:
1) opinja Pomorskiej lzby Rolniczej w Toruniu o zu-
petnie pewnych $rodkach przeciw myszom
I szczurom ,ZELIO"
2) Prospekt o pierwszorzednej zaprawie nasien-
nej ,,USPULUN*.

Przy zamdowieniach i zapytaniach upraszamy
powotywa¢ sie na nasze czasopismo.

J-eszcze o politycznej reklamie.

Swego czasu rzuciliSmy mysl o zespoleniu sie wszystkich
zwigzkoéw zawodowych technikdéw gorzelniczych. Propozycje na-
szg w tym wzgledzie warszawski Zwigzek oczywiscie a limine
odrzucit, mysl jednak przyjeta sie, chociaz innemi poszia lorami.

W ostatniej wiasnie , Technice Gorzelniczej“ czytamy, ze
Z. Z. T. G, chcac rozszerzy¢ zakres dziatanie swego organu,
wzglednie stworzyé wspélny organ dla wszystkich zainteresowa-
nych instylucyj majacych co$ wspdlnego z przemystem fermen-
tacyjnym, wstrzymat sie przez kilka miesiecy z wydawaniem
»T. G.“ i w miedzyczasie zwotat konferencje, ceiem oméwienia
mozliwosci stworzenia takiego wspdélnego organu. Konferencja
ta wszakze nie osiggneta swego cetu, wskutek czego te.az do-
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piero ukazat sie, po dtuzszej przerwie, pierwszy numer ,T. G.“
w dawnych swych ramach. Wprawdzie wszyscy najblizsi Z. Z
T. G. byli za {em.. by co$ konkretnego i pozytecznego stworzy¢,
ale reszta zaproszonych delegatéw rozmaitych instytucyj byta
temu przeciwna.

Mimo wszakze, ze moglibySmy odczuwaé z tegc powodu
rodzaj ,,Schadenfreude", iz préby pewnej konsolidacji pokre-
wnych z przemystem tolnym zrzeszeh gospodarczych spetzty, po-
dobnie jak nasza ongi$ préba, na mczem, ubolewamy szczerze
nad tym faktem, jako znamieniem rozbicia i dczorjentacji na-
szego spoteczenstwa. Tak diugo bowiem, jak dlugo poszcze-
gbélne organizacje gospodarcze i zawodowe nie dojda do prze-
konania, ze rozmaite roznice narodowe, wyznaniowe, stanowe
czy partyjne sa tylko czem$ iluzorycznem i nieistotnem iw za-
dnym razie stanowi¢ nie powinny przeszkody w skoordynowanej
pracy dla wspdlnego dobra, pomys$le¢ sie nawet nie da jaitakol-
wiek zmiana naszych stosunkéw na lepsze.

A tu tymczasem czas nagli. Zast6j we wszystkich gate-
ziach naszego gospodarstwa krajowego z dniem kazdym sie
wzmaga, bezrobocie zatacza — mimo rdzne statystyki — coraz
to szersze kregi, moralno$¢ za$ tak dalece upadia, Zze szereg
najwybitniejszych jednostek, zajmujacych czesto nawet bardzo
wysokie i odpowiedzialne stanowiska nie oparta sie pokusie
i sprzeniewierzyta olbrzymie kwoty grosza publicznego; sumienie
spoteczne, jednem stowem, zamarto jakby, i tylko gwattowne
a bolesne uderzenie moze je z powrotem obudzic.

Kazdy wiec cztowiek jako tako myslacy i dbajacy bodaj
troche o pomysino$¢ naszej Rzeczpospolitej, winien jest zajac
odpowiedne stanowisko wobec powagi chwili obecnej, kiedy
pierwszym obowigzkiem lepszych elementéw naszego spote-
czenstwa jest wziecie sie za bary z otaczajgcem nas ziem
w jego najréznorodniejszych formach i zmaga¢ sie z niem,
az sie je ostatecznie zwyciezy.

Innego -.widocznie sg zdania kierownicze jednostki Zaw.
Zwigzku Techn. Gorzel. w Warszawie, ktore uwazaja z+ naj-
wazniejszg dzisiaj czynno$¢ systematyczne jatrzenie i rzucanie
oszczerczych kalumnij na caly stan przedsiebiorcow gorzeln
a tern samem i gorzelnikbw Matopolski. Prostujgc mianowicie
»W imie prawdy" rozmaite szczeg6ty, podane w Nr. 352 ,llustr.
Kurjera Codziennego" z r. 1925., naprowadza ,T G.“ wsrod
catego szeregu ,prawd" i ,mepiawd" takze ,argument, ma-
jacy wyswietli¢ jakie$ tam do$¢ nieciekawe niejasnosci: ,,Prawda
tez Jest istotng, ze konsumcja opodatkowanego spirytusu w Ma-
topolece wydatnie bardzo sie obnizyta w ostatnim czasie i w dal-
szym fjtiggr [obniza, a przytem, oczywiscie nie jedyng, ale jedng
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z przyczyn takiego stanu rzeczy sa braki w kontroli skarbowej,
ktore wykorzystujg, oczywiscie nie wszystkie, ale niektére, moze
nawet liczniejsze gorzelnie, znajdujgce sie tam w bardzo niepe-
wnych stosunkowo czesto rekach®.

| znowu mamy przed sobg ien tak dobrze nam znany ba-
famutny a wykretny styl niepoczytalnego umystu, szafujgcego
z jednej strony hojnie najbrudniejszemi oszczerstwami a z dru-
giej strony wyposazajacego te niestworzone banialuki w naj-
rozmaitsze tchorzliwe zastrzezenia. Chciaioby sie istotnie przejs¢
nad tern do porzadku dziennego, gdyby niejedna, nader wazna
okolicznos¢. Oto czyta sie owe brednie we wszystkich instytu-
cjach rzadowych a szczegdlnie w Departamencie Akcyz i Mo-
nopoléw Ministerstwa Skaiou, gdzie takie klamstwo moze by¢
wziete za prawde, przez co ciezka dola matopolskich przedsie-
biorcow gorzelh i wszystkich naszych technikéw gorzelniczych
moze bezwatpienia ulec znacznemu pogorszeniu.

Wierzymy jednak, ze tg razg metoda ta zawiedzie. Obecne
kierownictwo Departamentu Akcyz i Monopol6w nie da sie chyba
przez byle co w bigd wprowadzi¢. Najsmutnieiszem tylko w tej
catej sprawie jest to, ze Z Z. T. G. reprezentujacy badZz co badz
najpowazniejszy odtam naszego zawodu nie waha sie — dla
tern silniejszego zareklamowania jednego przez swojg Spotke
Akcyjng prowadzonego artykutu a mianowicie celem wychwa-
lenia aparatu mierniczego systemu ,Siemensa” — zapomnieé
0 naleznej lojalnosci wobec matopolskich gorzelnikéw i posg-
dza¢ ich sumarycznie (sitag faktu) o szkodliwg i wystepng
dziatalnos¢ na szkode Skarbu.

Ostatecznie, gdy sie juz chce publicznie napietnowac ja-
iki$ wystepek, nalezy wtedy réwnocze$nie poda¢ jego rozmiar,
nazwiska z nim zwigzar.e, miejsce i czas a przedewszy-
stkiem wzig¢ na siebie petng odpowiedzialnos$é
za prawdziwos$¢ podanych faktéw i dat. Inaczej
ibowiem traci cokoiwiek takie postepowanie... nikczemnoscig

Miejmy wszakze nadzieje, ze sie Z, Z. T. G. kiedy$ opa-
.mieta.

-M. H.

iISzas urzadzenia kursu doksztatcajgcego

zo0fiza sie; kazdy gorzefnik powinien o tem
pamietaé i juz zawczasu do niego sie
przygotowa¢ moratnie i finansowo. W
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Odbior spirytusu.

Ostatnio utworzyfa sie we Lwowie spétka do odbioru spi-
rytusu, w skiad kid.ej wchodza: Zrzeszenie wiascicieli gorzelh
rolniczych i kilka niezawodowych jednostek. Spotka ta rozestata
do wielu gorzeln komunikaty, by kazdy wywo6z u niej zgtaszac
a ona juz zajmie sie odbiorem spirytusu we Lwowie.

Dotychczas odbiorem spirytusu zajmowato sie Kkilka na-
szych bezrobotnych kolegéw, znajdujgc w tern sporadyczny za-
robek, ktéry jednak miatl dla nich pierwszorzedne znaczenie,
Jako zupeinie pozbawionych jakiegokolwiek innego dochodu. Za
tych kilka zarobionych od czasu do czasu groszy kupowat so-
bie nasz biedny kolega troche zywnosci, lub opatu, tak, ze przy-
najmniej z gtodu nie ginat.

Teraz, gdy i na ten jedyny jego zarobek rzucita sie cata
zorganizowana spdétka, odcieto mu tern samem wszelkg moznos¢
dalszej, chociaz dziadowskiej egzystencji.

Wiemy dobrze, ze Zrzeszenie wiascicieli gorzeln rolniczych
moze z lekkiein sercem zrezygnowac z takich minimalnych za-
robkow. Jesli za$ chodzi o punktualnos$¢ i sumiennos™ wywig-
zania sie z poruczonego naszemu Koledze odbioru spirytusu,
to w tym wzgledzie bierze przeciez na siebie nasze Towarzy-
stwo peing odpowiedzialno$¢. Nie statoby tedy nic istotnego na
przeszkodzie, by dalej pozostawi¢ odbidr spirytusu tym kilku bez-
roboinym gorzelnikom.

Zwracamy sie przeto do Zarzadu Zrzeszenia wiascicieli
gorzelh rolniczych, by nasze wywody wzigt sobie do serca i nie
przyczynit sie do powiekszenia nedzy tych biedakow.

Otto Schmidt.

Popularne sposoby kontrolowania roboty
gorzelnianej w poszczegolnych jej fazach.
iii.

Gotowanie ziemniakow a Drzedewszystkiem ptukanie
ich nie pow nne by¢ w gorzelni lekko traktowane, bardzo wa-
znym jest dozér w pruczkami. Nieobmyty bow em ziemniak jest
pierwszym zaczatkiem wszelakiego zta A wtedy nie pomoga
juz zadne rasy drozdzy ani najlepsze nawet stody Tu niema
kompromisu; ziemniak musi iS¢ do parnika czysty.

Gotowanie ziemniakow — jak wiaaomo — ma na celu raz-
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luznienie statych ziarnek skrobji i przeprowadzenie ich w taka
substancje, ktéraby pod dzialaniem poszczeg6lnych enzymow
ulegta przemianie na dekstryny i w dalszym ciggu na maltoze,
zdolng juz dc fermentacji alkoholowej. Dlatego nader waznem
jest, azeby po wytloczeniu zgotowanych ziemniakéw z parnika,
masa ta byfa wolna od grudek, gdyz inaczej przemiana dekstryn
na maltoze jest niedostateczna; wytwarza sie mianowicie nie-
korzystny stosunek miedzy dekstrynami a powstatg z niej mal-
tozg. Co do koloru wyttoczonej masy, jestem stanowczym prze-
ciwnikiem, by ona byfa jasno-zétta t zw, ,strohgelb”. Mojem
zdaniem, powinna ona raczej by¢ koloru ciemniejszego (kupfer-
gelb), szczegdlnie, gdy mamy do czynienia z nisko-skrobjowemi
ziemniakami. Przy silniejszem nieco gotowaniu tracimy wpra-
wdzie nieco na cukrze, ktory sie wtedy ,karmelizuje”, ale zy-
skujemy za to czysciejszg robote, bardziej odporng na zakaze-
nie dzikiemi bakterjami. Nie nalezy sie przytem niepokoi¢, gdy
zacier nieco gorzej odfermentuje, gdyz wynag-adza ten pozorny
brak lepszy czesto wydatek spirytusu.

Zacieranie jest to proces przemiany skrobji w cukry,
ktére ulegajg fermentacji alkoholowej w stosunku teorety-
cznym 63"To spirytusu i 47°0bezwodnika weglowego, praktycznie
za$ przedstawia sie on jako 8C% maltozy, reszla za$ sg de-
kstryny.

Dodaniem enzymu amylozy w postaci naszego stodu dga-
zymy do przemiany skrobji w rozpuszczalne dekstryny, ktére
wkoncu przechodzg w maltoze. Przemiana skrobji na maltoze
przez amyloze nie odbywa sie bezposrednio, lecz enzym ata-
kujac ziarnka skrobji, rozpuszcza je i przemienia w dalszym
ciggu te dekstryny w maltoze. Pr/y zacieraniu jest najwazniej-
szym celem osiggniecie jak najwiekszej ilosci maltozy. To za$
zalezy od ilosci dodanego stodu, od jego jakoSci (zaslosow.
enzymu djastazy) i od odpowiedniej temperatury zacierania.

O zaleznoS$ci od pierwszego i drugiego czynnika pisatem
w moich poprzednich artykutach. Od temperatury natomiast zalezy
inaczej skrobja a inaczej samo scukrzanie. Skrobia bowiem prze-
chodzi z nierozpuszczalnego stanu w rozpuszczalny, przy 40°—
60° R., nojintenzywniej odbywa sie to przy 48°—52° R. Przemiana
za$ rozpuszczalnej dwecfbji w dekstryny, wzglednie maltozy przez
amyloze nastepuje przy temperaturze 40 —44° R. powyzej 48° R.
traci site intenzywnos$ci oddziatywania enzym amylozy, podobnie
jak ponizej 40° R. Przy wyzszej mianowicie temperaturze enzym
niszczeje, a przy nizszej stabnie. W praktyce wiec najodpowie-
dniejszg temperaturg zacierania jest 49° R. (o ile cieplomierz
jest dokfadny). .



6 OORZELNI1IK

Przerébka burakéw cukrowych.

1.
(Dokonczenie).

Po potgodzinnem scukrzaniu, puszcza sie w ruch mie-
szadto, celem chtodzenia zacieru. Przy 24uR, wlewa sie droz-
dze i ochtadza je do 20° R. Potem wypompowuje sie do kadzi
fermentacyjnej zacier, kférego temperatura nie powinna siegac
nizej 19° R. Przy nizszej temperaturze bowiem cukier tezeje.

Przy pompowaniu zacieru dc kadzi fe-mentacyjnej nalezy
baczyé¢, by wylowi¢ wszystkie widkna od burakéw, jakotez tupy
i Smiecie, co czyni sie zapomocag drucianego kosza lub dru-
cianej siatki, przymocowanej do rury nad kadzig fermentacyjna,
by zacier sie cedzit do kadzi. Przy tern za$ musi tez by¢ czynny
robotnik, ktéry ma owe wiokna wycisngé, a kieby w ten spo-
s6b otrzymane wyrzucie. Nieusuwanie tych ktep6w odbija sie
szkodliwie na fermentacji i moze zatka¢ otwory aparatu odpe-
dowego.

Sporzadzanie hotowicy iukwaszanie kwasem siar-
kowym. Do czystej wyparzonej kadeczki, do ktérej wlato sie
sie 200 1 soku buraczanego, jak podatem w I czeSci niniej-
szego artykutu, wsypuje sie 40 kg. stodu zgniecionego, wymie-
sza sie dobrze powstatg stad mase, poczem poagrzewa sie ja
z powrotem do 50 — 5)°R. (w miedzyczasie bowiem ozigbita
sie).

Przycierek ten nalezy pozostawi¢ nakryty przez 2 godziny
do scukrzenia. Potem bierze si¢ 180 — 200 cm8 kwasu siarko-
wego z 5-ciokrotng iloscig wody, przyczem wlewa sie kwas
do wody, a nigdy odwrotnie. Po wymieszaniu wlewa sie te
mieszanine do hotowicy, ktérg nalezy obecnie dobrze wymie-
sza¢ i pozostawi¢ na 10 minut, poczem ochtadza sie jg do
24° R. Przy tej temperaturze wlewa sie drozdze i ochtadza da-
lej do 18° R, poczem pozostawia sie celem fermentacji. Kon-
centracja hotowicy moze mie¢ 12 — 14° B. a kwasowo$¢ ma
mie¢ 0'8 — 1° D. Drozdze powinny odfermentowa¢ do 5 — 4 B
Niekiedy drozdze w krotkim czasie tracg na zywotnosci, zmniej-
szajgc swojg energje. W tym wypadku nalezy co tygodnia za-
rabia¢ Swieze drozdze prasowane. Przy takim sposobie zacie-
rania robota powinna odfermentowaé¢ najwyzej do 06 — 080 B.

Przy pedzeniu wddki nalezy dodawa¢ do kotta odpedo-
wego, czyli kolumny, mniej pary, niz sie to czyni przy zacie-
rach kartoflanych, gdyz zacier burakéw jest lekki i rzadki, sku-
tkiem czego para alkoholowa unosi sie predko do gory lak, ze
dolna cze$¢ kolumny jest prozna.

Ernsdorf w lutym 1926. Herman Ahweil.
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Kontrola techn.czna w gorzelni,
Gadanie scukrzdonegc zacieru.
Cigg daisly.

Inne metody, jak zastopowanie wysokiego ci$nienia lub
inwersja bezposrednia kwasem solnym daja wyniki za wysokie,
ktéore wskazywalyby zawsze na to, ze roztworzenie skrobji jest
gorsze niz w rzeczywistosci.

Badanie zapomocg sacharometru Dla wszystkich
substancji rozpuszczonych w zacierze stuzy sacharometr bal-
linga. Podziatlka tego przyrzadu jesl sporzadzona na drodze do-
Swiadczalnej i podaje iie cukru trzcinowego (wagowo) znaj-
duje sie w 100 gramach badanej cieczy. Poniewaz jeanak za-
cier nie zawiera czyslego cukru, lecz jest mieszaning maltozy,
dekstryny i innych ciat, nie ulegajacych fermentacji, przeto dane
uzyskane zapomocg sacharometru nie bedg dokfadne. Zaciery
otrzymane z materjatdbw o wysokiej zawartosci skrobji posia-
daja wyzsza zawarto$¢ suchej substancji, niz to cukromierz
wskazuje. W praktyce jednak, a szczegdlnie w gorzelni jest on
zupeinie wystaiczajacy. Przy obchodzeniu sie z sacharometrem
nalezy zwracaé uwage na nastepujgce reguly:

1) Zacier przesgcza sie po oziebieniu w nakrylem naczy-
niu, aby unikng¢ wyparowania cieczy. Do tego celu najlepiej
nadaje sie aparat Delbriicku. Sklaaa sie¢ on z cylindra blasza-
nego z nakrywg i jest opatrzony kurkiem odptywowym; w iym
aparacie zawieszony jest woreczek jako saczek. Przed uzyciem
woreczek musi byé czysty i suchy.

2) Przesacz nie musi by¢ zupetme klarowny, gdyz i las
czes¢ nieroztworzonej skrobji podczas fermentacji przejdzie
w roztwor, a wiec w niezupetnie klarownym roztworze bedzie
ona wzieta w rachube.

3) Sacharometr musi zawsze by¢ czysty i suchy i nalezy
go wpuszczaé powoli w badany ptyn.

4) Doswiadczenie nalezy przeprowadzi¢ w temperaturze
podanej na aparacie; o ile temperatura roztworu jest inna, to
nalezy uwzgledni¢ poprawke, ktora dla okoto 20% zacierbw na
2'5° Cel. wynosi Q'l° Ballinga. Sacharometry zaopatrzone termo-
metrem posiadajg zwykle poprawke na skali termometru.

5) Wskazanem jest kazdy nowy sacharometr przed uzy-
ciem sorawdzi¢ zapomocg roztworu cukru o znanej koncen-
tracji; albowiem czasem zdarzajg sie .takie aparaty, ktére ug
niedoktadnie skonstruowane.
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Oznaczenie maltozy i dekstryny. To oznaczenie daje
nam poglad na przebieg scukrzenia zacieru, a pozatem jesi po-
trzebne do oznaczenia w zacierze ilosci sub&iancji, ulegajgcych
fermentacji. Wedle Markera zacier przy normalnem scukrzeniu
zawiera na 809 czeSci maltozy 191 czeSci dekstryny; ten stosu-
nek 42 maltozy do 1 dekstryny nie zawsze zachodzi.

Celem oznaczenia maltozy, rozciericza sie 10 cm3 klarow-
nego przesaczu z zacieru do 250 cm8 a z tego bierze sie 25
cm3 do oznaczenia zdolnosci redukcyjnej. Wykonuje sie to
w nastepujacy sposdb: W misie porcelanowej rozgrzewa sie
przez 4 minuty az do wrzenia 25 c¢cm3 roztworu miedzi, 25 cm*
soli Seignetta i25 cm3 roztworu nie zawierajgcego wiecej jak
1% maltozy. Zatem odsgcza sie Cu2O, (tlenek mieaziawy) przez
t. zw. tygiel Gooka lub sgczek Sophleta, przemywa woda, alko-
holem, eterem, suszy i wazy, Ewentualnie irozna Cu2 O zredu-
kowa¢ wodorem na miedZz metaliczng w tyglu Rosego lub utle-
ni¢ ja na Cu O. Z iloSci miedzi lub tlenku miedzi oblicza sie
wedtug tabeli zawarto$¢ maltozy.

Dla oznaczenia caiej ilosci weglowodan6w rozciencza sie
10 cm8 przesgczu zacierowego 200 cm3wody, nastepnie zadaje sie
15 cm3 kwasu solnego o c. wk 1'125 i inwertuje na tazni wo-
dnej przez 2tla godziny. Po zinwertowaniu, neutralizuje sie sodg
zragcg do stabo kwasnej reakcji, rozcieficza dc objetosci 500
cm3 i saczy przez suchy sgczek. 25 cm3 stuzy do oznaczenia
dekstrozy.

Oznaczenie to przeprowadza sie w podobny sposob jak 0zna-
czenie maltozy. Do miski porcelanowej o pojemnosci okoto
250 cm8 wlewa sie 30 cm3 roztworu siarczanu miedzi, 30 cm*
roztworu soli Seignetta, 60 crr8 wody i ogrzewa do wrzenia. Do
wrzgcego ptynu wlewa sie 25 cm3 badanej cieczy, jednak roz-
twor nie powinien zawiera¢ wiecej jak 1% dekstryny. Po dwoch
minutach wrzenia odsgcza sie i postepuje jak przy maltozie*).

O ile zacier jest bardzo rozcieAczony lub bardzo gesty,
wtedy trzeba to uwzgledni¢ przy oznaczeniu dekstryny i mal-
tozy, regulujagc odpowiednio koncentracje oznaczenia.

Znaleziona ilo$¢ dekstrozy, wyrazona procentowo jest
wartos$cig dekstrozy dla wszystkich ciat ulegajgcych fermentaciji.
llos¢ dekstryny oblicza sie ze znalezionych wartosci dla mal-
tozy i dekstrozy w ten sposob, ze znaleziong iio$¢ maltozy prze-
licza sie na dekstryne przez pomnozenie przez 1053 i te cyfre
odejmuje sie od ogO6lnej wartosci dekstrozy. W ten sposéb

*) Roztwdr s:arczanr miedzi: 69278 gr. Cu SO, Jk-tyst. w i |. wody.
Roztwoi soli Seignetta: 173 gr. soli Seignen  (winian sodowo-potasowy)
rozpuszcza sie w 400 cm3 wody i zadaje 100 cm3 sody zracej (516 gr.
NaOH w 1 1 rody.)
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otrzymana warlo$¢, jest to iloS¢ dettstrozy odpowiadajgca de-
kstrynie. Jezeli te warto$¢ pomnozymy przez 09, otrzymamy
ilos¢ dekstryny zawartej w zacierze. Najlepiej da sie to wyjasnic¢
na przyktadzie:

Wskaznik na sacharometrze (otrzymana wartos$¢) . 21-90 €0

Cata 10SC deKSIrOZY...ccooveveeice e 21-12
M IO Z 8 it s 1534
Dekstryna (2190 — [15%34. 1.053]).09 . . . = 448
Zawarto$¢ substancji ulegajagcych  fermentacji

1534 + 448 e = 19-82 *

Zawarto$¢ substancji nie ulegajgcych fermentacji

2190 — 19"82= 208%- Maltoza: dekstryny =3 4:1. ,

Wiadomg jest rzecza, ze nawet bardzo mate ilosci lotnych
kwasow wplywajg bardzo ujemnie na proces diaslatyczny. O ile
sie przypuszcza, ze zacier wskutek uzycia watpliwej jakosci ma-
terjatéw, lub z powodu zbyt powolnego ochtadzania zacieru po-
siada za wysoka kwasowos$¢, to nalezy zawarto$¢ kwasOw ozna-
czy¢ przed zadaniem drozdzy. Oznaczanie kwasowosci podczas
fermentacji (wzrost kwasowos$ci) daje nam pewne dane o prze-
biegu termentacji. Zawarto$¢ kwasdéw oznacza sie przez mia-
reczkowanie normalng soda zracg przy uzyciu niebieskiego pa-
pieru lakmusowego jako indykatora.

Kwasowos$¢ r.iesfermentowanego  zacieru wynosi  zwykle
02 — 0-4% i nie powinna absolutnie przekracza¢ 0*6%.

Z praktyki.
Woda wapienna w gorzeln

Przed kilkoma tygodniami zapytat mnie pewien wiasciciel
gorzelni, czy woda wapienna, wykazujgca 06° Ballinga, dziata
szkodliwie na proces fermentacji i czy nalezy tych 06° B, od-
liczy¢ od og6lnej zawartoSci cukru, pozostatej po ostatecznem
odfermentowaniu zacieru?

Nie moglem na to pytanie jasno odpowiedzie¢. Bytoby
pozadanem, by Sz. Koledzy, o ile majg w swojej gorzelni taka
wode, sprawg tg blizej sie zainteresowali i w naszem czasopi-
Smie mozliwie wyczerpujaco wytlumaczyli. Ze swojej strony zro-
bitem nastepujace dosSwiadczenie:

Do dwdch jednakowych naczyh nadebratem po 5 1 roboty
Swiezej i dodatem po *« 1 wody a to: do jednego naczynia
dodatem wody zmieszanej z malg iloSciag wapna, do drugiego
za$ czystej wody. Pokazato sie, ze w drugiem naczyniu, gdzie nie-
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bytlo zanieczyszczenia wapna, robota lepiej odfermentowata, wi-
da¢ zatem, ze woda wapienna ujemnie dziata na przebieg fer-
mentacji. Zwazywszy za$, ze alkohol i kwas weglowy wstrzymujg
fermentacje, musimy odno$nie do zacieru, réwniez takie ciala
gryzace, jak sél, sod i wapno zaliczy¢ do czynnikow zastojowych
fermentacji. Powinno sie przeto kadzie i kadeczki, ktére dla
dezynfekcji wapnimy, dokladnie wyszorowac.

A teraz druga cze$¢ pytania.

Gdzie woda wykazuje pewne zgeszczenie, co sie wyraza
na cukromierzu kilkoma dziesietnemi Balhnga, nie nalezy tego
w zadnym razie uwaza¢ za cukier, jak to niektérzy mylnie utrzy-

mujg, lecz sg to sole, biatka, waphn i i. ciala, ktére zmieniajg
stopie zaglebiania sie cukromierza w cieczy, podobnie jak cu-
kier. Ciata te w zacierze nie moga — rzecz zrozumiata — od-

fermentowaé, gdyz do tego wcale sie nie nadajg. Stopien za-
nieczyszczenia niemi zacierow stodkich, czy zratych jest — za-
leznie od warunkéw lokalnych — roézny.

Kwestja jednak, czy mozna te zanieczyszczenia odlicza¢ od
nieodfermentowanego cukru, po skonczonej fermentacji, pozo-
staje dla mnie dalej otwartg. Bylbym raczej sktonny sadzi¢, ze
niemozliwem jest doktadnie zbadac, jaka wiasnie ilos¢ odliczy¢
sie powinno na conto zanieczyszczen. Przekonanie to opieram
na nastepujgcym zaobserwowanym przezemnie fakcie. Gdy n. p.
gotowatem ziemniaki przy wyzszem cisnieniu, to zacier z nich
wykazywal wiekszg zawarto$¢ cukru, niz przy gotowaniu tej sa-
mej ilosci produktu pod nizszem ci$nieniem. Przy rownie do-
brem jednakowoz odfermentowaniu (ta sama pozostato$¢ nieod-
fermentowanego cukru) wydatki w spirytusie byty w obu wy-
padkach nrrnoto jednakowe.

Miatem w swojej praktyce jeszcze inny wypadek. Tdarzyto
sie mianowicie, ze dwa zaciery z jednakowej ilosci produktow,
0 jednakowej zawartosci cukru w $wiezych zacierach, niejedna-
kowo odfermentowaty (bo jeden na wiecej a drugi na mniej
pozostatego cukru) a mimoto wydatek w alkoholu byt taki sam.
A takie wypadki nieraz sie spotyka.

Wiasciciel gorzelni tedy, chcac skontrolowa¢ swego tech-
nika gorz, powinien wziaé przedewszystkiem pod uwage, czy
cata ilos¢ materjatdw zdolnych do fermentacji rzeczywiscie od-
fermentowata. Najlepiej poucza w tyir . wzgledzie rozp, wy-
dane w sierpniu 1925 (Dz. U. Rz. P. Nr. 84). Tam, gdzie kadzie
sg doktadnie wymierzone najracjonalniej jest stosowac¢ sie do
tego pouczenia z tern tylko odchyleniem, ze od pozostatego
nieodfermentowanego cukru nalezy zawsze odliczy¢ 1°/a'a n’%
wiecej.
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Ja osobiscie przekonatem sie, ze takie obliczenie jest naj-
doktadniejsze i daje kontrolujgcemu najbardziej dokiadne wy-
niki.

Gdzie natomiast znajduje sie woda wapienna, lub inna,
wskazujaca na cukromierzu pewng iloS¢ procentow, tam najle-
piej byloby wode te, przeznaczong do zacierébw przegotowac
w kadeczkach, lub w zasilaczu (gdzie komu wygodniej). Poste-
powanie takie ma na celu ,,zmiekczenie" wody, ktdra staje sie
przytem lzejsza, dlatego, poniewaz podczas gotowania opada
na spod wiekszos¢ sabstancyj, zanieczyszczajagcych wode i szko-
dliwych dla normalnego przebiegu procesu fermentaciji.

Wkorcu pozwole sobie dodaé, ze o ile podatem w niniej-
szym artykule pewne niedoktadnosci, bylbym bardzo wdzieczny,
gdyby ktéry z Sz. Kolegdw zechcial je w naszem czasopismie
sprostowac.

i. truséw, w marcu 1926. Emil Brecher.

Z wydawnictw.

Prof. Cz. Skotnicki: Nauka o meljoracji, Wo-
dnictwo rolne, Lwéw—Warszawa 1925, Ksigznica-Atlas.

W naszej literaturze naakowej stale daje sie odczuwac
brak podrecznikéw i dziet, dotyczgacych szeregu galezi wiedzy.
W czasach zaboréw byliSmy przyzwyczajeni do postugiwania
sie podrecznikami w obcych jezykach, z ktérymi bardzo czesto
pod wzgledem tresci jak i ceny nasze wydawnictwa konkuro-
wac nie mogly. Obecnie jednak sytuacja jest inna i ODOwia-
zkiem naszym jest calg sita popiera¢ rozwo6j rodzimej litera-
tury naukowej, dla zaznaczenia zagranicg, ze i u nas ludzie
pracuja i mys$lag. Dlatego tez dzieto powyzsze z calem uznaniem
powita¢ nalezy, tembardziej, ze ono jest jedyne w swoim ro-
dzaju i wyczerpujace pod wzgledem tresci.

W powyzszym podreczniku autor omawia dwa najwazniej-
sze zagadnienia meljoracyjne, a mianowicie odwodnienie i na-
wodnienie, poruszajgc tylko ogo6lnie meljoracje torfowisk, przy-
czem najszerzej jest opracowany rozdziat o odwodnieniu, ktory
nas najwiecej interereSuje, gdyz nawodnienie jest w Polsce sto-
sowane stosunkowo w matych rozmiarach.

W powyzszem dziele, aby unikng¢ zbytniego rozszerzania
objelosci ksigzki, autor opui :it te dziaty meljoracji, ktére u nas,
nie majg zadnego zastosowania. Sam autor zastrzega sie, ze po-
drecznik ten posiada pewne braki pod wzgledem popularyzacji
i catoksztattu materjatu, ale z dzieta tego korzysta¢ bedg mogli
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przedewszyslkiem ci, dla ktdrych temat ten jest juz cokolwiek
znany i ktérzy maja juz odpowiedne naukowe przygotowanie.
W kezaym razie jest ono polecenia godne nie tylko dla zawo
dowcow, ale dla ludzi mniej zaawansowanych naukowo w tym
zakresie, ktorzy beda mogli wiele cennych wskazowek z tego
podrecznika zastosowaé z korzysScig w praktyce. -

Dr. Ludwik Czapirowski.

Lesnik Polski opracowany przez prof. uniwersytetu kra-
kowskiego, St. Sokotowskiego i naczelnego inspektora lesnictwa
Tow. Gosp. we Lwowie, Jana Szczygielskiego (nakiad ,Ksie-
garni Polskiej" B. Potonieckiego. Lwow).

Ksigzka ta o rzadkich zaletach, zastuguje na szczegdlna
uwage wszystkich zaimujacych sie rolnictwem, le$nictwem i go-
spodarstwem wogoéle. Zawartych tam jest wiele pozytecznych
rzeczy i nader koniecznych wiadomosci dla kazdego przecietnie
wyksztatconego cztowieka, a tembardziej dla tej kategorji ludzi,
ktéra zajmuje sie przyrodg. Dos¢, ze wspomniemy tylko o kilku
rozdziatach tej cennej pracy naukowej, a warto$¢ jej dobitnie
sie uwydatni: a) Miary, wagi i monety (rozdz. I.) z 4 tablicami
poréwnawczemi jednostek réznych wymiaréw i 25 tabelami prze-
liczania miar jednego systemu na inne. b) Najwazniejsze wzory
matematyczne (rozdz. Il.) umozliwiajg zastosowanie gotowych
juz wzoréw do réznych obliczen, c¢) Inzynierja ie$na (rczdz. IX.)
daje szczegOtowy przeglad i objasnienia wymiaréw przy budo-
wlach gospodarskich, uzytku i wyrobu materjatbw budowlanych,
robot ziemnych, budownictwa lgdowego, wodnego, drég i kolei
zelaznych, mostownictwa ler tego i t. d. d) towiectwo i ryba-
ctwo (rozdz. XlI) napisat prof inz. Kozikowski, jeden z niewielu
u nas teorytykow tego dziatu gospooarstwa krajowego, e) Rol-
nictwo i jego gatezie (rozdz. Xll), Rozdziat ten, jak wszystkie
inne, podzielony jest na caly szereg ustepow i zestawient ilosci
wysiewu i zbioru roslin gospodarskich, wskazéwki do obliczania
rob6t i uwagi do hodowli, f) Wiadomosci z zakresu sadowni-
ctwa i ogrodnictwa (rozdz. XIIl.), oraz g) Wiadomosci z pszczel-
nictwa (rozdz. XIV.) czynig ,,Le$nik Polski" niezbednym nawe*
dla kazdego gospodarza Jednem stowem jestto, jak powyzej
zaznaczyliSmy cenna praca, ktorg poznaé powinni nietylko le-
$nicy, ale tez wiasciciele doébr, laséw, gospodarze matorolni
i inni. Format kieszonkowy, odpowiednie rozsegregowanie na
rozdziaty, tablice orjentacyjne, zestawienia, uwagi i szersze ar-
tykuty o inzynierji dostepnie dla kazatgo napisane, oto walory
tego dzieika. Obejmuje ono 300 stron druku, drobnego i nad-
zwyczaj wyraznego. ,,Lesnik Polski" powinien by¢ nieodstepnym
towarzyszem kazdego zainteresowanego, gdyz na to w caiej
petni zastuguje. A
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KRONIKA.

Wszystkim naszym Czionkom, Czytelnikom i Sym-
patykom zyczymy wesotych $wiat.

Bezrobocie: Wedle ostatnich danych statystycznych zmniej-
szyta sie w lutym b. r. ogo6lna liczba bezrobotnych w Polsce
0 1.100 oséb. Najwieksze zmniejszenie sie bezroDoeia wykazujg:
£ 6dZz, Sosnowiec i Piotrkow.

Natomiast wzrost bezrobocia zaznaczyt sie w dalszym
ciggu w okregu warszawskim, Iwowskim, tarnopolskim i w ca-
lem zagtebiu r.aftowem. Najwigcej wzrosto bezrobocie w mie-
sigcu lutym w wojewddztwie Slaskiem.

Dane z pierwszych dni marca, dotychczas uzyskane, wska-
zuja na stopniowe, ale state zmniejszenie sie bezrobocia, co
z niecierpliwo$cig oczekuje cate spoteczenstwo polskie.

Ze wzgledu na to, ze wptywy za wkiadki miesieczne
1 prenumerate ,,Gorzelnika"™ ostatnio znowu ostabty, zwracamy
sie do naszych Cztonkéw z goragcym apelem, by mozliwie re-
gularnie wyréwnywali swoje zalegtosci. Koszta bowiem prowa-
dzenia biura i wydawania organu prasowego sg — mimo poczy-
nione oszczednoSci — stosunkowo jeszcze tak wielkie, ze re-
gularno$¢ wpltywdéw do kasy naszego Tow. jest bezwzglednie
konieczna, tembardziej, iz chwila urzadzenia kursu doicsztaice-
nia teoretycznego nieustannie sie zbliza.

Uprasza sie naszych P. T. Cztonkéw zasila¢ stale nasz
organ artykutami o tresci, zaczerpnietej wytacznie tylko ze
swojej praktyki, z opuszczeniem wszelkiej teorji. Moga réwniez
by¢ artykuty gospodarcze, odnoszace sie do przemystu fermen-
tacyjnego lub do ogdlnego potozenia naszego zawodu. Stylem
nie trzeba sie wcale krepowac; wypracowania poszczegdlne
moga réwniez by¢ napisane w jezyku, ktérym dany nasz Czito-
nek najtatwiej wiada, nawet w jezyku zydowskim.

W kazdym artykule wszakze musi by¢ co$ nowego i cie-
kawego, bo rzeczy powszechnie wiadomych, nieaktualnych, lub
takich, o ktorych sie juz kiedy$ pisato, nie ma sensu podawac

DZIAL PYTAN | ODPOWIEDZI.
Pytanie.

Dnia 18. I. br. objatem w B. kierownictwo gorzelni, pota-
czonej z rafinerjg wegierskiej firmy. Czy rafinerja ta bedzie
w ruchu, czy nie — nie wiem, gdyz potaczenie tejze z magazy-
nem wodki nie jest jeszcze wykorniczone. W kazdym jeanaK ra-
zie upraszam o taskawe inlormacje co do metody oczyszczania
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surowki na tymze aparacie. Ja pracowatem bowiem dotychczas
na aparacie Gepperta, gdzie osobno magazynowatem I i Il
gatunek, trzeci za$ tzw. fuzle przechowywalem w rezerwoarze
20 hl. dotgczonym do kuDa rektyfikacyjnego a przy kazdym
obrachunku czesSciowo spuszczatem do wody, ktéra po odpe-
dzie zostata, poczem komisyjnie niszczylem. Tu inaczej urza-
dzono; Il i Hll. gatunek wpadajg do rezerwoaru w rafinerji
w ten sposdb, ze |Il. gatunek idzie wprost do rezerwoaru
a trzeci przez oddzielacza, oleju fuzlowego. Doczem mozna te
dwa gatunki razem przenies¢ zapomoca pompki do magazynu,
celem zdenaturowania ich. Pytanie tylko, czy zdotajg razem
osiggna¢ 90° T i ,co przeciez jest ustawowo wymaganem?

Z kolezenskiem pozdrowieniem

L. H.Ji
Odpowiedz.

Drugi itrzeci gatunek moze p. Kolega puszcza¢ razem do
jednego naczynia do stopniowoS$ci 70° Trall. Od chwili, kiedy
zacznie sie pokazywa¢ oliwa, t j. od 70 Trall nalezy osobno,
wprost z latarni, jezeli niema Pan osobnego rezerwoaiu, nade-
bra¢ ja do naczynia, czego bedzie 30- 40 litrow po kazdym od-
pedzie. Nagromadziwszy za$ wiekszg ilos¢ tej oliwy, mozna ja
przeptuka¢, a reszte pozostatosci po wyplukaniu, majaca
15—20 Trall komisyjnie zniszczyé, przez wylanie do kanatu.
Gdyby ilos¢ oliwy byta mata, co w obecnej kampanji sie zda-
rza, to ilos¢ ta od 70 Trall, razem zmieszana, Dedzie miata po-
zorng stopniowo$¢ 20—25 Trall i moze Pan jg komisyjnie zni-
szczy€, za poprzedniem wniesieniem oznajmienia do kierowni-
ctwa nadzoru. Oba gatunki zmieszane razem t. j. Il i lll. beda
miaty stopniowo$¢ 92—94 Trall. Stopniowo$C ta w pier-
wszym rzedzie jest zalezna od ilo$ci suréwki, ktorg na-
petnione sg kubty. Im wiecej surdwki, tem WLecej Il
gatunku, tem samem bedzie wyzsza stopniowos¢.

Prosze sie tedy stara¢ kubty napeini¢ jak najwiekszg ilo-
§cig surowki.

Oddzielacz olejow fuzlowych, ktéry Pan ma u siebie wgo-
rzelni nic nie wart i nie bedzie Pan miat z niego zadnego po-
zytku, szkoda byto takowy zmontowac; ja swéj zdemontowa-
fem.

]. C.

kedaktot naczelny: Pedaktor odpowiedzielny:
MAKjS HERMa N. A. SCHACHNER.
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Sucha zaprawa nasienna ,USPULUN". Wszelkie
ulepszenia, majace na celu podniesienie naszej kultury rolnej
i dazace dc tego, by przy matym stosunkowo naktadzie pracy
i kosztow osiagnaC jaknajlepsze rezultaty, sg zawsze chetnie

notowane w prasie zawodowej
i rolniczej. Nietylko dla spopu-
laryzowania tej nowej zdobyczy,
ale dla samego postepu w rol-
nictwie, ktory nigdy nie powinien
pozostawaé w tyle.
Szczego6lnie w naszym kraju,
w ktérym okres zasiewOw trwa
krotko, wazng role odgrywa czas,
w ktorym liczne prace przygo-
towawcze muszg byc¢-wykonane.
Do wielu niezmiernie pilnych
zadan nalezy pizygotowanie dla
roli zdrowego, silnego, przeciw
chorobom odpornego ziarna, bez ktérego o dobrym zbiorze
enowy by¢ nie moze.

W ostatnich latach z nader wdziecznym skutkiem stosujg
rolnicy zaprawe nasienng ,Uspulun”, ktéra naprawde okazata
sie godnym polecenia $rodkiem odkazajagcym z nastepujacych
wzgledow:

1) podnosi site kietkowania nasior., podczas gdy przy in-
nych zaprawach np sinym kamieniu zmniejsza sie sita kietko-
wania nawet do 50 pic.,

2) ziarno zaprawiane Uspulunei.inie musi by¢ zaraz wysiane.
*ak jak przy uzyciu sinego kamienia (wiirjol miedzi),

3) roztwor Uspulunu zaprawia ziarno w krotkim czasie,
t. j. okolo 1 godziny (podczas gdy przy sinym Kamieniu po-
trzeba kilkanascie godzin).

Uspulun — zaprawa sucha — stanowigca dla rolnictwa
niezwykle pozadang zdobycz, jest réwna w dziataniu Uspulu-
nowi w wodnym roztworze i skuteczna w zwalczaniu $nieci
zhdz, gtowni, zgorzeli, Zdzbla, paskowatosci jeczmienia, owsa,
zgorzeli siewek buraczanych, plamistosci strgkdéw fasoli i gro-
chu i t, p., alejest przytem daleko praktyczniejsza: S

a) zaoszczedza na czasie i pracy, gdyz wystarczy 5-minu-
towe mieszanie nasienia ze suchem uspulunem, b) zaprawianie
nastagpi¢ moze w dowolnym czasie, zaraz lub dlugo przed sie-
wem, a ponowne zakazenie ziarna nie nastepuje, c) zaprawione
ziarno jest ochronione przed pdznieiszem opadnieciem zaro-
dkéw grzybkowych. Oddzielna dezynfekcja workow, skrzyn, siew-
nikbw i t. p. nie jest potrzebna.

(»Rolnik* Nr. 11. i925.)
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.,RES TECH NIC A"

SKLzoir. odp. 11 11jh amkitfitediiiuuck i elektntech,
Lwéw, ul. Grodecka 11. Tel. 2059 i 818.
Adres dla telegramow: ,,RESTECHNICA".

Pasy skoOrzane wiedenskie, Pasy zsiersci wielblgdziej,
Oryginalny ,Klingerit", Szczeliwo Asbestowe, Pity
»Remscheidowskie", Wyroby gumowe, Armatury parowe

oraz wszelkie artykuty techniczne dla miynow,
tartakbw i innych gafezi przemystu.

Niniejszem”zawiadamiamy uprzejmie, ze wyszly juz z druku
Inz. B. Rozansklego

Technologiam isiow, poigaiwcs padatkoni kensumcyjny||| ks

Tres'¢: Przedmowa — GorzelnictwoiWsiep.— Surowce
do pedzenia spirytusu. — Pedzenie spirytusu z ziemniakéw
i z ptodéw, skrobie zawierajgcych (macznych). — Mycie
ziemniakdw. — Gotowanie (parowanie). — Wytlaczanie
rozgotowanego produktu do zacierni. — Zacitrame i schia-
dzanie zacieru. — Otrzymywane drozdzy gorzelnianych. —
Fermentacja. — Pedzenie spirytusu z melasy. — Odped
wodki z zacierow. — Aparaty odpedowe. — Oczyszczanie
{rektyfikacje) spirvtusu: Aparaty rektyfikacyjne. — Fabrykacja
wdédek gatunkowych. — Fabrykacja drozazy prasowanych,
Sporzadzenie przycierku drozdzowego. — Fermentacja. —
Zbieranie piany drozdzowej. — Przeczyszczanie i przemy-
wanie drczdzy. — Prasowanie. — Przerabianie i formowanie
drozdzy. — Fabrykacja octu. — Skorowidz z altabet

Catos¢ ilustruje 16 rycin. — Cena egz. zf. 2'—
Kwiatkowski i Rézanski: Podatek od piwa.
Ustawa wraz z rozporzadzeniami. Cena zt. 3 20.
NAKLAD
Ksiainicy-Atlasu T. N.w». W.
Ludw, Ezamieckiequ 1L Vasza, o éwiat 5
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