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Fabryczny skiad armatur, pomp, metali, rur i artyku’row tech-
nicznych dla wszelkich ga+e2| przemystu

iTel 737. Lwoéw, tri. Gréodecka 36. TeL'737.

Poleca, ukdadu;
AR 1AT IIR Y - kO,téw> maszyn, Iokomoql Barowych ,gorzeln,
1 browaiow, rafinery]; cukrowkn i

TAW., ORY krany, zasuwy, wentyle, ku klwodoskazowe i do skali,
* woaosKazy Klingera, Kurk do manometrow, kurki pro-

bierc.e, jpystowe, gwizdawk , syreny, wa i sprezynowe d lokomobil,
wemyle bezpieczenstwa,” manometry oliwiarki kroplowe, smarownice
sprezynowe, knotowe, staiifery i t p.

RURY gazowe, wodo:igguwe, kotlowe i taczniki.

PO |\/| PY worthingtona do nasilania kottéw, pompy zacierowe, wo-
dne, srzydtowe, spirytusowe, studz enne itp

1
|NJEKTORY wentyle feducyjne, garn kondenzacyjne, odwa-

vl J-ll_ Al T- a/ach gle\}/kaﬁrlf(gmB etgl/uanltyszlaogsh?zne i miedziane,

BLACHY zelazne, $ruby z mutrami nity, $rubsztaki. wiertarki,
kuznie potowe, miechy, pilniki, $widry i t. p.

IIS7TP7.F-I E A . Klingeric", ,,Mount", pakunki azbestowe,
TN&C%\III graflt%we konopne i fojowe.

PASY popedowe, skérzane i z siersci wielbtadziej.
RZEMYKI do szycia paséw, spinki i $n:Ly do paséw.
WEZE parciane, gumowe, spiralne i do pary.

06K £ A do oliwiarek i do wodoskazéw

SZC70TK 1 doczyszczenia rur,p Inikéw,odlewéw jakotez wszel- *
kie inne artykuty do wszystkich gatezi przemystu.

~ Specjalnie posiadam) na sktadzie
wszelkie czes$ci sktadowe dla qorzeln
CFNY‘konkurencyjne oferty na zadanie. . __
| Udzielanly kredytu na dogodnych warunkach. "Ck [_J

*



LEON ALPELISka
Lwow, ul. Legjottow 1 1
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poieca ze sktadu wszelkie artykuty dI?
przemystu gorzelnicztgc a miauowicit

Alhuhclumetry | Sacbarontetry

.(cechowane i nierecht *ane)

[T *r w  Ihs*
termometry do zacieru
(Maistermometry) w drzewie i mosigdzu
—_ — oraz wkiadki do tychze o —

termometry kolankowe

w oprawie i bez.

Kwasomierze Kappelera

syst. Babo i Delbrticka.

WagidoskrobiiReymana

z ciezarkami i tabelami.

Cylindry (Faraszowki)

z podziatkami >ub bez.

iwa |

1tfJ
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ORGAN ZAWODOWY MALOPOL. TOW.
TECHNIKOW PRZEM. SPIRYTUSOWEGO.
WYCHODZI RAZ NA MIESIAC

Dr. Leonara Czaporowski.

Otrzymywanie spirytusu z rozmaitych
. Serowcow,

(Ciagg aalszy).

- o'

Przerobka melasy. Melasa wykazuje prawie zawsze reakcje
alkaliczny, spowodowang lem, ze sck buraczany poaczas prze-
robki na cukier zadaje si¢ wapnem goszonem, a nastepnie wy-
syca kwasem weglowym (bezwodnikiem weglowym CO02. Dla-
tego tez przed dalszg przerobka zobojetnia s e ig kwasem siar-
kowym, stosujac go w pewnym matym nadmiarze. Nom-Ing
melase zobojetnia sie do n dmiaru kwasi siarkowec » (0"1uo0),
co odoowiada zuzyciu 03 04 cm3 nfirtri'. sody zracej na
20 cm3 zacieru. O ile melasa jest nienormalna, wykazujac
silne zaburzenia podczas feimentacji, nadmiar kwasu musi by¢
dwukrotny, a nawet i niekiedy #trzyurofny.

Ilo§¢ kwasu, potrzebna do zobojetnienia melasy™
jest rozmaitg, zaleznie od lej jakoSci Dlatego lez przed
zadaniem melasy kwasem siarkowym, trzeba najpierw stwier-
dzi¢ jej alkalicznos$¢ i obliczyé, ile kwasu notrzeha do zotyoie-
tnienia. Zwykle postepuje sie w ten sposob: 20 gr, melasy,
rozciera sie trzykrotng iloscig wody, a wiec do 20 gr. m. lusy
dodaje sie 60 cm9 wody i miareczkuje norm, kwasem barko-
wym. Na kazdy cm9 kwasu, zuzyty do miareczkowani”, daje sie
no 100 kg. melasy 250 gr. kwasu siarkowego 66"Be lub

a
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380 gr. 50°Be. W kazd>m razie nalezy s‘wierdzi¢, czy zacier
jest juz zakwaszony do reakcji kwasnej zapomocg papierka
lakmusowego, a nastepnie, czy zacier nie jest zanadto zakwa-
szony, zapomocg odmigreczkowania norm. soda zrgcg.

Bardzo interesu gcg jest metoda zakwaszania melasy tor-
fem, podana przez M. de Cuipera. Do tego celu uzvwa sie
torfu zupetnie suchego i dobrze sproszkowanego Melase za-
daje sie torfem, miesza doktadnie przez pewien czas, a nas'e-
pnie pozostawia na kilka godzin w spokoju, poczem oddziela
sie ptyn od osadu. Taki rcztwdr melasy wykazuje reakcje wyra-
Zznie alkauczr.g i mozna go juz wprost zada¢ drozdzami dla
fermentacji. To zakwaszanie torfem jest szczegdlnie korzystne
przy przerébce trudno fermentujgcej melasy, a to dlatego, ze
torf odgrywa tu role fdtra i czynnika absorocyjnego, ktory za-
trzymuje bakterje. W ogdlnosci, zaciery melasowe, kwaszone
torfem bardzo tatwo fermentuja.

Oprocz melas "alkabcznych, spotyka sie czasem me-
lasy. ktoére reagujg kw-$no. Odznaczajg sie one stabg zdol-
noscig fermentacji, a temsamem, matg wydajnoscig alkoholu.
O ile ich kwasowo$¢ jest za niska, uzupetnia sie jg kwasem
siarkowym do normalnej.

Gotowanie melasy ma na celu zabicie drobnoustrojow.
Szczegllnie korzystnem j~st diuzsze gotowanie i szumowanie,
gdyz melasa zawiera bakterje, ktorych spory sg do$¢ odporne
na dziatanie wyzszych tern 'eratur.

Drozdze dla melasy. Dobre wyniki przy iermentacji me-
lasy uzyskano przy pomocy drozdzy piwnych. Drozdze piwne
zawierajg pewng ilos¢ zywic chmielowych, ktore dziatajg na
nie konserwujgco i utrudniajg rozwdj innych drobnoustrojow.
Pozatem melasa zawiera do$¢ znaczrg ilo$¢ raff nozy, ktora
dziataniem gdrnych gorzelnic/ych drozdzy ulega tylko czescio-
wej f(rmentacji na alkohol |[j¢, cz. raffinozy), poaczas gdy
dolne piwne, drozdze, typu Fruhbcrga, fermentujg raffinoze
w zupetno$ci, a teirsamem zwiekszajag wydajnos¢ alkoholu
z melasy. Praktyka wykazata, ze bardzo doore wyniki daje
metoda, polegajagca no czesciowej fermentacji melasy. Naj-
pierw napetnia ste kadz f .n, nta ymag jedng Irzema bardziej
rozcieniczonego roztworu melasy i zadaje catg ilosScig drozdzy,
za$ po 5—6 godzinach, w ew< sie drugg porcje, lecz juz bar-
dziej stezonej meiasy, a po uptywie dalszych 4 godzin reszte,
iet z jeszcze bardziej stezonej.

Jeszcze lepsze wyniki dajg drozdze piwne z otrebami
pszenicznemu Pr/ytem postepuje sie w ten sposdéo: otrebv za-
c. ra sie w kadzi przycii rkowej z didatkiem matej ilosci stodu
w temperaturze 50 R.: po r.ewnym czasie tempertture oodnosi
sie <Jo 60° R. na przecigg /2 godziny celem osteb:jnia szko-



dliwych drobnoustrojow. Wlewa sie zatem do kad/i fermenta-
cyjnej 1i cze$¢ melasy, juz poprzedniego dnia przegotowanej
i zakwaszonej kwasem siarkowym o koncentracji 18--2U0 Bali
i do niej dodaje sie zataite olreby oraz drozdze pwne, Naj-
odpowiedniejszg jest temperatura nastawienia 22—23° R.

Po 5—6 godzinach wlewa sie druag porcje melasy,
bardziej siezonej i o takiej temperatuize, aby no zmieszamu
temperatura w kadzi fermentacyjnej spadia do 23° R.; po upty-
wie 4 godzin wprowadza sie ostatnig cz*$¢ melasy, jeszcze
itardziej siezonej. Podczas fermentacji, zacier musi by¢ chilo-
dzony, aby temperatura nie przekroczyta 24° k Srednia zawar-
tos¢ cukru w tych trzech porcjach wi.mj wznosi¢ 22 —25° Buli,
Na kadZz fermentacyjng o poiemno$oj 6000 1, trzeba 50 kg,
prasowanych i niemytych drozdzy piwnych i 25 kg. otreb
pszenicznych.

Sztuczne drozdze wym.,gtjg 90 kg stodu, a wiec me-
toda ze sztucznemi drozdzami jest o wiele drozsza,

W nowszych czasach wprowadzono metode, ktora jest
najtansza, a polega na wytworzeniu f zw dco/dzy melaso-
wych. Drozdze powoli przyzwyczajajg sie do melasy tak da-
lece, ze mogg fermentowac zaci r> melasowe 29—30° BaU.

Zwyt-lc rostepuje sie w ten sposOb: dla przestrzeni
zacierowej 50000 1, dzi nnie, zaciera si¢ w kad i przycierko-
wej 45 kg S$rutu zy niego lub kulcuriicki nego i 15 kg. stodu
suszonego lub odpowiedua do$¢ sh du zielonego do objetosci
200 litréow, scukrza przez 112 godziny, poddaje fermentacji ba-
kterji kw su mlekowego lud zatewasza wprost kwasami organi-
cznymi lub mineralnymi, oziebia i zadaje czystemi drozdzami
,Nnp sdne drr zdze winne). Z tego przycierku odbiera si¢ na
drugi dziehn 50 L jako ,,matke" d . nastawienia nowych drozdzy,
za$ reszte dodaje sie do w gutrwanei i zakwaszonej melasy;
temperatura nastawienia wynosi 23 24° R. Melasa znajduje
sie we wielkiej kadzi o poj<mnos i 6 7C00 litrébw. Najpierw
daje sie okoto 2000 1 m>h«v o konc*nlracji 18® Bad, po
5 6 godzinach — dalszych 2000 1, j dnak juz o wyzszej kon-
centracji (20—22J Bali) ttd Przy nastepnei przerébce zaczyna
sie juz od 2)! B 1l i poste tuje jak poprzednio, az dojdzie sie
do koncentracji 27° Bali Dowodem b ¢g">, ze drozd e znoszg
przyrost koncentracji jes fakt ze dro, rze, ktére z poczatkiem
fermenlacji tworzylty zbite masy, stabo fermen uigce, przecho-
dzg powoli w dobrze rozpvlone drozdze, ktére juz dciutajg
energicznie.

Podczas fermentacji ty<h drozdzy melasowych, pofrze-
bnem jest wietrzenie pr/,ycierku przez wprowadzanie przefillrc wa-
nego powietrza. lv- 71
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Réwniez k<niecznem jest chiodzenie dlatego, azeby tem-
perami.itie przekroczyta 25° R- Po 24 godzinach bierze sie
okoto 100 -120 t tego przycierku na iOOO 1 przestrzeni zacie-
kowej. Z idezng cze$¢ przyci lku pozostawia sie jako ,matke"
jednak do nowego przvcieiku dodaje sie leszcze nieco nowych
drozdzy).

Wprawdzie tak wyhodowane drozdze mozna nawet mie-
sigcami rozmnaza¢ z jednego przycierku do drugiego, jednak
dla bezpieczenstwa, nalezy zawsze nie¢ przygotowany chocby
maty p zycierek drozdzy zbozowych, ktdre moznaby znow
nastawic-

Roztwor melasy, ktory ma sie zada¢ przycierkiem dro-
zdzowym, nastawia sie w t‘h sposOb, ze nejpierw bierze sie

tegoz o koncentracji takiej, jak pnycierek, nastepnie daje
sie druga ”“oicje juz o w*zszet koncentracji, a Irzedg o jeszcze
wyzszej, tak, Ze Srednia gesto$¢ zacieru tedzie wyzszg o i 2a
1 >il, od pierwotnej gesto$ . przycierku. Po catkowitem napet-
nieniu kadzi zaciernej prztdmuhuje sie posoli przez zacier
powietrze, przez 24 godzin. Fermentacje pienistg usuwa sie
dodatkiem oleju lub .nmego ttuszczu. Zwykle koncenfracja za-
cieru wynosi 12—13° Be = 22—24° Bali., jednak p zez zastoso-
wanie powy; ja,j melody, mozna podnie$s¢ koncenlracie zacieiu
do 29—30° Bali.

Koncentracja 22—2*° Bill. odpowiada zaledwie *3 za-
wartosci cukru, a wiec 15—Ibvo. Temperatura nastawienia
15—18° P, w gestych zacierach nawet jeszcze nizsza.

Do fermentacji uzywsne sgzw,kle olbrzymie, drewniane
kadzie o pojemno$ci 5—18 000 Ljj niedawno pized wojng wpro-
wadzono w utycie zakryte kadzie zelazne o pojemnosci do
40.0U0 1. hitodzone z zewnatrz p/zez opryskiwanie woda.

Me'asu zawiera o wide wiecej substancji, niezdatnych
do fermentacji, niz zacier ziemniaczany, przecietnie 43 czesé
wtd f Znitza sacharometru nie ulega fermen'acji. Zacier 22—24*
Bali. fermentuje do 6—7-5u Bali. (uitxiinum;

Z jednego kilograma melasy otrzymuje sie 22—30 1%
alKoholu.

>p.i?lus otrzymany z melasy zawiera takie produkty
uboczne, xi6érvch w suréwce z ziemniakow niema: Przy rekty-
fikacji, zbierajg sie one w przedgonie, jednakowoz bardzo tru-
dno «est je catkowicie oddzieli¢ od alkoholu etylowego (spiry-
tusu),” dlatego tez spirytus z melasy nie nadaje si¢ do kon-
surncji i ceng jego temsamem jest nizszg Gidwnemi zanie-
czyszczeni spirytusu z melasy sg: aldehyd octowy, ester
kwasu mtj iwfeowego, ‘'aldehyd itobutylowy, ester kwasu octo-

wego, aldehyd amylowy i akroleina, substancja o bardzo ostrym
nieprzyjemnym zapachu.
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Anormalne fermentacje w melasie. Melasa, ktora za-
wiera wiele azotanéw, moze ulec fermentacji reduktywnej,
podczas klérej wytwarza sie kwas azotawy (HMOa) Np. fermen-
tacja balttn'yj kwasu mastowego wydziela woddé>’, ktéry w chwili
powstawar.ia dziata reaunujagco na kwas azotowy (HNOJ
i wtedy wydzielajg sie czerwone dymy tlenku azotu (NOa),
ktore sg bardzo szkodliwe dla fermentacji. Ten rodzaj fermen-
tacji, przy zachowaniu czystosci, zachodzi bardzo rzadko.

Niektdore melasy odznaczajg sie tern, ze trudno fermen-
tuja. Po rozpoczeciu fermentacji trwa ona czas jaki$, a potem
ust ije. Powodem lego sg zwykle f rm«ntacje uboczne. Wpraw-
dzie roztwdr melasy rrzez gotowa ne stcrelizujemy, ale mela-
sa zawiera spory bakterji, ktére wyir.ymujg temperature wrze-
nia, a nastepnie po oziebieniu za'zyn>jg sie rozwija¢ i wylwa-
.rzaig enzymy, zabijajagce drozdze. Trud.io fermentujgce melasy
wykazujg zwykle silny przyr.- st kwas- wosci, Kwaszenie torfem
usuwa te tiudno$¢, gdyz torf dziata tutaj jak filtr, ktory zatrzy-
muje wszystkie spory.

Ze wzgledu na raffinoze, wskazanem jest uzywaé¢ do fer-
mentafji dolnych drozdzy Frohberga, ktére fermenrujg ja cat-
kowicie, podczas gdy gérne fermentujg tylko '/a cze$C tejze.

Wywor z melasy, pr/erabia si¢ zwykle na nawozy, ze
wzgledu na wysokg zawarlo$¢ soli potas jwych.

Ignacy Bienstock.

Praca maszyny |?arcwej w gorzelni.

Zastosowanie maszyry parowej w przemys$le fabrycznym
gest dos¢ liczne. Jakkolwiek w czasach obecnych, w ktérych
-postep techniki zatacza coraz szersze kregi, zachodzg masowe
wypadki wypierania maszyny parowej przez motory spalinowe
i turb.ny, to z drugiej strony zaznaczy¢ nalezy, ze poie dzia-
tania silnika parowego jest do$¢ pokazne, a zwtaszcza w tych
aaktads, h. gdzie samo para jak i para wylotowa jest uzywana
dla celow fabrykacji.

Jesli wezmiemy dalej pod uwage, ze do pupedu wolniej
chodigcych transmisji nadajg sie iepiej maszyny parowe, kitore
majg znacznie wiekszg liczbe obrotéw, wymagajgc tern samem
abyt wielkich przeniesien, ze wzgledy termiczne, a wiec tanie
paliwo w takich zaktadach przemystowych jak tartaki, kopalnie
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i . p., gdzie materjat opatowy znajduje sie wmiejscu, dojdziemy
do rezultatu, ze istnieje przeciez caly szereg zaktadéw prze-
mystowych, do ktéry, h naWzg tez gorzelnie, gdzie motorem,
wytwarzajagcym energje jest maszyna porowa

Maszyna parowa stosowane w gorzelni, jest gataszyng
statg, ktora moze by¢ lezacg, (gdy oS cylindra jest pozioma)
lub stojgca, (gdy o$ c\l ndra jest pionowa), natomiast pod
wzgledem termicznym jest maszyng o ekspanzji pojedynczej
(posiada jeden cylinder), w oor6znieniu od maszyn parowych
0 ekspanzji podwodjnej wzglednie wielokrotnej, ktérej celem
jest lepsze zuzycie parv.

Medjum wykonujagce m prace w maszyme parowej, jesl
para wodna. Juz z samej zasady zachowania energji wynika,
ze aby jaka$ prace w tej lub owej postaci otrzymaé, musi sie
ja w formie ciepta wtozy¢ Woda w normalnej temperaturze
zawiera wiele ciepta, ktérego jednak nie mozna wykorzysta¢ dla
celow mechanicznych z powodu niskiej temperatury, podobnie
jak energie elektryczng przy mskiern napieciu. Przez spaianie
wegla lub*innego paliwa doprowadzamy ciepto go kotta”
ciepto dostarczone zuzywa sie na podniesienie temperatury
wody w kolie, ktora energicznie paruje. W rezultacie otrzymu-
jemy pare, ktora zaleznie od temperatury, ma pewne ci$nienie,

Para w stanie nipre;’onym zdolng jest do wykonania
pracy w cylindrze. Para dostaje sie wiec rurociggami do ko-
mory suwakowej (przy maszynach o sterowaniu suwakowem);
skad dochodzi do cylindra, élbo — przy maszynach o stero-
waniu weniylowen, przez organy wentylowe.

Praca witasciwa przedstawia si¢ nastepujaco:

Naipierw odbyw® sie napeinienie cylindra parg, ao
pewnej objetosci tylko, puczem para ekspanduje, nastepnie zo-
staje wyrzucorg na zewnatrz, w koncu odbywa sie kompresja
1 znowu wlot pary. Pare, ktéra juz prace w cylindize wykonata,
wypuszczamy na zewnatrz, j<$li to jest maszyna bez konden-
zacji, lud, jesli z kondenzacjag — do kondenzatore. Przy ma-
szynach bez kondenzaeji musi by¢ cisnienie wylotowe wieksze
anizeli atmosferyczne, wydmuch pary rrusi by¢ przedwczesny-
(orzed martwem potozeniem ttoka), aby mozna bylto calg pare
wyrzuci¢. Podczas wylotu pary panuje wcylindrze t. zw. ci$nie-
nie wylotowe.

Celem kompresji jest ogrzanie $cian cylindra do tego
stopnia, aby $wiezo doptywajaca para nie kondenzowata
$§ij z powoda nizszej temperatury $cian cylindra Cisnienie
kompres]l dochodzi pra\ :e do cisnienia wlotowego, i na odle-
gtos¢ kilku procent przed martwem potozeniem, organ steru-
jacy wpuszcza $wiezg pete do cylindra.
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Normalne maszyny parowe nie zostajg napetniane cat-
kowicie pa”a, lecz przecietnie dostajg 30Go - 40l/o napetnienia;
a to celem lepszego wyzy-kania energji.

jak wiadomo, para o Wysokiem cis$nieniu wchodzi do
cylindra, w ktorym ekspanduje i oddaje swojg cnergje na tlok
Moznuby cylinder catkowicie napeini¢ parg, 10 znaczy przez
caly czas posuwu ttoka, kanat doptywowy zostawi¢ otwarty,
nie robi sie jednak tego, ze wzgledu na ekonomje.

Catkowite wyzyskanie energji cieplnej iest niemozliwe
w urzgdzeniaoh silnikowych, parowy, h, w najlepszych wypad-
kach dochodzi ono do 22°/0, czyli ze w najkorzystniejszych
warunkach okoto 78°'0 ciepta idzie na marne, gdyz cho¢ ono
nie ginie, przechodzi jednak do ZrdédJa o nizszej temperaturze
i jest dla zamiany na prace stracone. Dzi§ wysitki w technice
skierowane sa nietylko r.a zmniejszenie strat w samym silniku,
gdyz tutaj jesteSmy niemal u kresu, a gtéwnie w kierunku wy-
zyskania do celéw ubocznych ciepta wuchodzacego z silnika
wraz z parg odlotowa, jak widzimy wiec, straty cieplne *przy
zamianie ciepte na prace Kktérg pera wykonuje w cylindrze sg
bardzo znaczne, a miarg ich jest spdiczynnik oznaczony przez
% i nosi nazwe dzielnosci wzglednie sprawnosci cieplnej lub
termicznej.

Straty cieplne pochodzg stad, ze silnik rzeczywisty nie
jest silnikiem doskonatym, jaki scuie za wzdr stawiamy.

Straty cieplne powstajg z nastepujacych powodow:
1) wskutek niezupefrego rozprezania sie Dary w cylindrze.
W praktyce jest to zjawisko trudne, a to dlatego, ie chcac
doprowadzi¢ do zupelnego rozprezania, nalezatoDy zrobi¢ na-
petnienie minimalne, na osiggniecie czego wrecz nie pozwa-
lajg wigledv konstrukcyjne. Takie doprowadzenie do zupeinego
rozprezenia pocigga za sobg znaczne powiekszenie objetosci
cylindra i strat tarcia w stosunkg do uzysicanej tg drogg pracy.

2) wskutek strat powodowanych przestrzenig szkodliwa,
Konstrukcyjnie i technologicznie nie mozna tak wykonc¢ sil*
nika parowego, by miedzy Hokiem w potozeniu marlwem,
a Sciankami denka i kanatéw me bylo pewmj objetoSci, zwa-
nej przestrzenig szkodliwg. Przestrzen ta wypetnia s% Swiezg
parg podczas napetniania cylindra, mimo, ze w obiegu udziatu
nie bierze. - >

3) wskutek diawienia pod zas zamykania i otwierania
sie kanaldw, wreszcie

4) wskutek ujem.nc.go wptywu Scian metalowych cy-
lindra.

Para, rozprezajac sie w cylindrze, oddaje swojg energje
na ttok, klérg to przy pomocy ukitadu korbowego odbieramy
na wale meszyny paroweh a wiec czynnos$ci sg £tak ziozone,
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ze catg prace wykonang w cylindrze nie dostaniemy na ze-
wnatrz; cze$¢ emrgjii  zuzy¢ musimy na pokonanie oporow
mechanicznych, potgczonych z przenoszeniem tnrrgji z cylin-
dra na obwo6d kota rozpedowego.

Dla lepszego zrozumienia rzeczy, przypomnijmy sobie
co to jest praca i moc ?

J k wiadomo, praca jesi to iloczyn z sity i drogi, na-
tomiast moc jest to praca wykonana w jednostce czasu. Je-
dnostkg mocy w uktadzie technicznym jest 1 KM (kon mecha-
niczny albo kon parowy), ktdéra wyraza nam prace 75 kilogra-
mometrow na sekunde; jest to wiec praca, jeka wykonujemy,
podnoszac 75 kg. na wysoko$¢ jednego metra w jednej
sekund* ie.

Przy obliczaniu ilosci koni mechanicznych maszyny
parowej, rozrézniamy dwa zasadnicze pojecia mocy, a miano-
wicie: 1) moc indykowang (wskazana) Ni. 2) moc efektywng
(rzeczywista), Ne.

kloc indykowana jest to moc, ktérag para wykonuje
‘W cylind z'.

Moc efektywna jest to moc, ktdig maszyna wydaje na
zewnatrz. Ale moc indykcwane, nie jest tg mocg, ktérg mozemy
zuzytkowac; cze$¢ energji zuzy¢ musimy na pakowanie oporow
met hanicznych, potgczonych z przenoszeniem energii zcylindra
na obwod kota rozpedowego,

Strata mocy, wynikajagca z rdéznicy mocy pobranej
(rzeczywistej).i indykowanej, jest spowodowana tarciem me-
chanizmu k* rbowego, nieszczelnoscig ttoka, zuzyciem energji
na poped stawidta i pompy i t. p

Stosunek mocy oddanej na walc maszyny parowej de
mocy indykowanej w cylindrze, nazywamy dzielnoscig lub
sprawnoscig mechaniczng, (czyli spd'czynnik wydajne $ci ma-
szyny) ktora mierzymy w procentach, a ktdrej wielkos$¢ zalezy
od jako$ci maszyny.

Oznaczajgc dzielnos¢ (sprawno$ci mechaniczng maszy-
ny parowej przez ?;m, otrzymujemy wzor:

Dla réznych typow* ntaszyn parowych, otrzymujemy ro-
zmaite wnrtosci na dzielno$¢ mechaniczng, a w szczegdlnosci,
dla typéw go/szych ~=55"’/, Srednich 80%, dla maszyn
parowych doskonatych i,=90V8.
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Gorzelnie wdawnych czasach.

Juz od najdawniejszych czaséw trudniono sie robieniem
wadki. Wedlua Pistorjusza*/, w czasach bardzo dawnych wy-
rabi -no jg przez destylacje wina w aptekach, do uzycia lekar-
skiego. Z czasem coraz wiecej przyzwyczajali s*¢ ludzie do
no j, tak, ze rozpuszczona z wodg stuzyta za napdj powszechnie
uzywany. Rzecz wiec naturalna, ze to spowodowato wynalezienie
sposobow tanszego i masowego preparowania gorzatki ze
zboza, a po6zniej z k rtofl'.

Osoio roku *809, a wiec lat temu 125 przeszto, istniato
na obszarze Polski wielkie mnéstwo gorzelh, mniejszych
i wiekszycn, zaleznie od majgikéw do ktérych nalezaty. Jedna-
kowoz — rzecz jasna — z powodu odpowiednio niskiego po-
ziomu wiedzy gorzelniczej, gorzelnie ie o ile mozna je lak
nazwac, rozmy sie iak znacznie od dzisiejszych, ze znajomos¢
ich zewnetrznego i wewnetrznego wygladu, jakotez warunkow
pracy, jest rzeizg do$¢ ciekawa.

Ksigzki gorzelnicze, ktore wtedy drukowano, stracity
dzi$ swojg wartos¢ pod wzgledem naukowo-technicznym, stano-
wig jednak w«znv materjat dla historji g rzelnictwa.

W roku Itf09 ukazata sie w Krakowie ksigzka p. U
»Gorzelnik i piwowar doskonaty" czyli sztuka pedzenia wodki
i ,tikworow", iudziez warzenia piwa podiug ,najnowszych od-
kryoéw" w fizyce, cheinji i technologii, napisana przez Piat-
kowskiego. Jak widzimy, ksigzka ta ob.jmije nittylko wyréb
wodki, ale piwa i ,likworéw", co ma uzasadnienie w tern, ze
w owych czasa h gorzelnik byt réwnocze$nie piwowarem,
a nawet bardzo czesto i ,fabrykantem" likierow. Gtdéwnie prze-
rabiano w Polsce w owych czasach zboze na wodke, jednako-
woz probowano tez przerabia¢ i inne rodzaje produktéow rol-
niczych, prztc wszysUiem ziemniakoéw. Przerdébna ziemniakdéw
byta praktykowang od dawna w gorzelniach niemieckich, gi6-
wnie w okolicach piaszczystych® wydajagcych duzo kartofel,
znacznie poézniej, powoli przedostawata sie znajomos$¢ pedzenla
wodki z tychze produklow do Polski.

Najpierw zaznajomimy sie z wyglagdem zewnetrznym
iwewnetrziym dawnei gorzelni, nastepnie przystagpimy do
opisu pracy.

Gorzelnie budowano wtedy przewaznie z kamieni, a to
w tym celu, aby zabezpieczy¢ budynek przed pozarem. ,Caty
budynek byt wysoki na 5 tokci i wewnatrz tak gteboki, aby sa-
ma podtoga na pdl tokcia nizej byta jak plac koto gorzelni".

* Pistorjusz. Praktyczna nauka gorzelnictwa. Lwéw 1822.
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W S$cierne ku potudniowi zwroconej, nie byto zadnych okien
ani drzwi, ze wzgledu na wptyw storica. Wewngtrz. budynku*
ns samym poczatku znajdowat sie piec, a w nim wmurowany
kociot miedziany, dostarczajacy goracej wody do zacierow.
Nad kottem znajdowat sie ,komin parowy" z czt rech tercic
zbitv i cckolw ek nad dach wyprowadzonv; u wn rzehu tego
komina osadzano daszek chronigcy przed deszczem wzglednie
$niegiem, j spodu za$ w samej powale znajdowato sie wieko
na wadze ze sznurkiem dla wypuszczania pory, aby ta budynku
nie niszczyta. Po. prawej stronie zna,dowata sie palarnia*
a w niej piec z miedzianym garncem, czyli 6éwczesny Kkociot
odpedowe. Od kotliny prowadz” komin, Itéryrn uchodzit dym.

Wode pompowano pompga drewniang do prymilywnego
zbiornika, ustawionego wysoko w palarni tuz nad garncem od-
pedowym. W poblizu stata ,rumica*, czyli duza kadz debowa*
a wewnagirz niej rura miedziana, beogca chtodnicg dla skrapla-
nia par alkoholowych.

S? downia byta zazwyczaj tak obszerng, aby ,jezeli nie
wszystko zbr ze, to przynajmniej potowa mogta by¢ na stod
wyrobiona, bo (wiedziano juz wiedy o tern), ze ,zboze stodzo-
ne przynajmniej dziewigtg cze$s¢ wiecej wodki wydaje, jak nie-
stodzone",

Po jednej stronie izby siaty ,czioki“ czyli kadzie do
moczenia zdozp, a przed niemi zrostowmo, na ktérej rozcigga-
no moczone zhoze, aby zras'atlo. Niektére stoduwnie miaty wy-
murowane obszerne, sklepione piwnice z ,ludami” i zasuwkami

Kieliszeczek" o specjalnym powabie.

(Obrazek z kraju ,suchego").

On: Kocham pan’s...

Ona: | ja rmm duzo symoatji dla pana...

On: Czy bede mogt nazwaé panig moig?...

Ona: Tak... Ale zona?...

On: Naturalnie... Ach, ta chwila teraz, IO najszcze-
§liwsza z chwil mojego zycia... 1 jaki szkoda... przezywac
takie chwi'e w naszym ,suchym" kraju., Niepodobna oblac..

Ona: A wypitby pan kieliszeczek ?

1 On: Jak moze pan: drazni¢ mnie takiem pytaniem?

Ona: Niechze pan nie patrzyk

On : Boze... Na co mam nie patrzec¢?

Ona : Na mnie.,

On « Nie moge.,, to ponad moje sity .. Nie moge...

Ona: A jednak narazie nie<h pan nie patrzy, po $lubie
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aby powieirze wolny cigg miato. Blizho sztoku, znajdowal sie
w podtodze otwdér, przytyty drzwiami na zawiasai h. Tym to
otworem sypano zboze (gdy juz namokto) do piwnicy. Fo dru-
giej stronie stodowni, naprzeciwko sztokéw znajdowata sie. su-
szarnia, w Ktorej suszyt sie stéd, a osuszony przecnowywano
na strychu i mielono w miynie na make razowg albo S$rut:
Przy palarni znajdowat sie ,sas<ek szrotowy“ czyli koir.ora
z przegrodami, w ktére Srut wsyprwano.

Z licznych naczyn gorztlnirzy-h  woOwczas uzywanycp,
wymieni¢ nalezy ,zacifrnice", w ktérych odbywato sie zacie-
ranie scukrzame i fermentacja, w jednem i tern samem
naczyniu.

Produkt golowy $cieka! ruig chtodnika do recipiensu,
zwanego inaczej konwig spustnag.

\ teraz stéw k.lka o robieniu wodki.

Przv robieniu woédki rozrézniano wtedy nastepujgce
dziatania: 1) stodowanie i $Srutowanie zboza, 2) tworzenie ro-
boty i 3) pedzenie z niej wodki i zachowanie. '

Stodowanie polpgato na zalaniu zboza wodg, zroszcze-
niu go i sus emu.

Zboze zalewano w sztokach drewnianych, a gdy ono
nalezycie namokto. wisyoywano je w zrostowni, gdzie po za-
chowaniu wsze'kich srodkéw ostroznosci, gdy ,kty w ziarnach
bylty juz diugie na trzy czwartych cze$ci diugosci ziarnka",
rozgartywano je grabiami, poczem po 24 godzinach wynoszono
celem suszenia, najpierw r.a powietrzu, a dopiero poéZniej

pozwole panu.. Chce pana poczestowa¢ upragnionym kie-
liszeczKif m...

On: A., a gdziez go pani iia?

Ona: (cicho, zarumieniona) Pod sukienka. ,

Przerwijmy djalcg, azeby uchroni¢ sie przed zarzutem
szerzenia demoralizacji.

Sprawa bardzo prosta. Wobec czujnosci amerykanskiej
policji, umiejacej zweszy¢ wszelkie schowki, gdzie ludzka po-
mystowos¢ zdota ukry¢ alkoholowe wyroby, amerykanki zao-
patrujg swe podwigzki prAiczosznicze w ma‘e ptaskie flakoniki,
zawierajgce po cztery kieliszki likierowe Azeby wydobyé fla;
konik, musi amerykanka siegngé wysoko pod sukienke (pon-
czocny siegajg obecnie do potowy ud) Trunek z takiej ,kry-
jowki" czyz nie posiada specjalnego powabu?...

Olo nie demoralizujgcy obrazek prawdziwy z prohibicji*.

(Leichiias).
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W suszarni. S'agd po ochtodzeniu zsypywano stéd w worki i po
oczyszczeniu z prochu i kiow odsytano do miyna, celem ze-
Srulowenia lub zm>elenia na make. Teraz nastepywato drugie
dziatanie, a mianowicie tworzenie ,roboty", ktére polegato na
tern, ze zacierano S$rut letnig wodag na gestawe c-ast -, potem
urzagdzano ,poparke" czyli dolewano goracej wody dla osig-
gniecia temperatury sklajstrowania i scufr.enia, nastepnie
-ochtadzano zacier zimng woda, czyli scukrzano, w korficu zada*
wano drozdzy.

Na 1 funt $rutu zuzywano dla rozpuszczania 3 kwarty
wody.

W tym celu, do kazdej zaciemicy wlewano wprzod
wode (w zimie 36°R, w lecie 28° R), nastepnie jeden z pomo-
cnikdéw ,palarza” mi*szat, drugi zas rownoczesnie sypat Srut.
Po wsypaniu, obaj chwytali za wioseiico i oparisLy sie na
kadce, mieszali na wszystkie strony, tak dtugo, dojéki nie byto
najmniejszej brytki. Po zatarciu, natozono na zaii rnire wieko,
a po kwadransie dolewano wrzg. ej wody, w, ilosci |2€£ razy
wiecej niz na zacier, znowu mieszano woseiRiem, poczem
przykrywano wiekiem i pozostawiano w spokoju przez 4 go-
dziny w lecie, a 2—3 godz. w zimie, celem sr ufcrzenia. Na-
stepnie, oziebiano go w zimie do 2't°R, w lecie dn 24°R,
tylko przez dolewan.e zimnej wndy, ktorej dawano J/» razy
wiecej jak na zucier.

Do tak ochtodzonej ,r boty" dodawano drozdze, po-
Azem po wytniesz niu, przykryciu wi» kimn i oblepieniu gling,
zostawiano ,robote"” w spokoju, celem fermentacji. Na wieku
znajdowat sie posrodku otwor, w ktory byta wiozona drewniana
rura, ktéorg mogt kwas weglowy uchodzié.

»,Gdy juz robota sycze¢ przestata i Swiatto w rure za-
ciernicy wstawione juz nie gasto, to robota juz wyfermentowala.

Bywato zwyczajnie, ze ,palacze"™ nie rozumiejacy sie
ma termometrze ,probowali robote rekag czy jest tak letnie, jak
mleko Swiezo wydojone".

(Ciag dalszy nastapi). Henr. F.

Zgtaszajcie uczestnictwo
w Kursie Gorzelniczym!
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Wiadomosci rozne i kronika.

Wykupno matych rektyfik&cyj przez PaAstwo. W Dyr.
Panstw. Monopolu Spiryt. opracowuie sie projekt, ktéry w naj-
blizszej przysztosci rr.a by¢ przedtozony Ministersiwii  Skarby
a ktéry dotyczy sprawy wykupienia urzadzen mniejszych i Sre-
dnich zaktadéw rektyfikacyjnych.

Panstwowa Rada Spirytusowa projekt ten przychylnie
zaopinjowala.

Podajac powyzsze chcemy wyrazi¢ zadowolenie z racji
koncentrowania przemystu rektyf.kacyjnego przez Panstwo, (il.)

Nowela do ustawy o mni.opolu spiryt ogtoszona zostanie
w formie rozporzadzenia Prezyoenta Rzeczypospolitej po przejsciu
przez Rade Ministréw i Rade Piawniezg

Nowela zawiera duzo zmian, dotyczacych tak przemystu
gorzelniczego jak i spirytusowego. (ihH

Wplywy skarbowe z tytutu podatku od piwa w dwdch
ostatnich latach, t. j. 1925 i 1920, przedstawiajg sie¢ nastepujgco
*

1925 1926
Styczen . . . . . . . 581013 581.184
utv C .. . . 122.935 353088
Marzec . . . . . . . , 180473 536.188
Kwiecien . . . . . . . 302083 571 325
Maj e . . . 661.121 732 000
Czerwiec . . . 839.4/0 800.247
Lipiec . ,053000
Sierpien . . . .o 928 981 1137 000
Wrzesien . . .o 865,480 880000
Pazdziernik . . , , ,+  , . . . . 6t404]l * 0.000
Listopad 745000
Grudzien . 679000

7.242.351 8.898.032
W wyL izie pow iszym nie uwzgledniono wcale wptywdéw
skarbowych z Gérnego Slaska, a wiedzie¢ nalezy, ze wynosi on
przeszto 2 milj. zt. rocznie. (ii.)1

Spozycie spirytusu w pazdzierniku i listopadzie r. z. wy*
niosto 51.901 hl. za poziziernik i 58 328 nl. za 1lsiopad (odpo-
wiednie pozycje za r. 1925 wynoszg 45.146 hl i 449*9 hl),
Z tych ilosci na wyr6o trunkéw zuzyto 40.421 hk (36 648)
:,45.049 hl. (36 600), ne cele przemystowe i lecznicze - 3,447
hl- (2.444) i 4.131 hl. (2.495) i spirytusu zbozowego sprzedano
8.033 hl. (5.054) i 9.148 hl. (5:854).
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Konsumpcja alkoholu na gtowe ludnos$ci w Stanach Zje-
dnoczonych nie przekracza rocznie 1 litra. W Niemczech wynosi
-2'5 litra, w Anglji 6, w Belgji 9. Hiszpanji 16. Francji 13 1 (il

Czem sie zajmuje obecnie twdrca monopoli panstwowych ?
Niejednego zapewne zainteresuie co porabia p. Wiad staw Grabski
— ta najpopularniejsza osobisto§¢ w Polsce Otéz jest on dyrek-
torem panstw, szkoly gospodarstwa wiejskiego w Warszawie.

Rozumie sie¢ — stanowisko zupetnie nieszkodliwe, gdzie jego
feorje i eksperymenty nikomu szkodzi¢ nie moga. Oby najdiuzej
uizedowal na tern pozytecznem stanowisku. dli)

Ameryka dla polskiego przemystu. Rokowania 0 amery-
kanskg pozyczke dla polskiego przemystu doprowadzity do zu-
petnie pomysl lego wyniku. Mianowicie uzyskano Mutem pozy-
czki Kwote 85 miljonéw aolarow 2z rocznem oprocentowaniem
8 proc. SubsKrypcja na te pozyczke zostanie dopiero rozpisana ;
zobaczymy jak ona sie przedstawi. (il.)

Zrzeszenie Eksporterow ptodow rolnych i ich przetworow,
ktére ma za zadanie obrone interesow kupcow-eksporterow
w dziedzinie taryfowcj, walutowej i podatkowej zalozonetn zostato
przy Centrali Zwigzku Kupcow w Warszawie.

Cztonkami zrzesze da Eksporterdw zosta¢ moga wszystkie
firmy eksportowe, bedgce cztonkami jakiejkolwiekbadz organizacji
kupieckiej, nalezacej do Centrali w Warszawie.

Adres Cenlraii: Warszawa ul. Senatorska 22. Q)

W ziost bezrobocia. Zaznaczyt sie znowu wzrost bezro-
tnosci w calt-m panstwie. W ciggu stycznia il6S¢ bezrobotnych
wzrosta o 3963 os tby i iuz w daiu 15, tego miesigca wynosita
246.3HO0 bezrobotny h. Wzrost zaznaczyt sie najwiecej w Kra-
kowie, Kielcach, Grodnie i Lublinie. >il)

B. Nadradca Iwowskiej Izby Skarb., a pOzniejszy Dyr.
s-Departamentu  Akcyz i Monopoli Panstw., p. Emil Kwiatkowski
(na emeryturze obecnie), jb,at Kkierownictwo rafinerji spirytusu,
fabiyki likierow, wddek i rumu firmy J. A. Baczewski, Zniesienie
obok Lwowa. (il.)

Nowy browar. W T .ru ;iu uruchomiono nowg przemysto-
wg placowke pod f,rmg : ,LA< yjne Towarzystwo Br. war To-
runski”. 16 stycznia odbv o s‘¢ uroczyste posSwiecenie zakirdu.
Z okazji otwarcia ztozyt or™es Towarzystwa p Krotowsk, 1000
it na rzecz’ biednych ftt'TOrIMb, @il.)
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Od Hat. Tor. Technikow Przem. Sptr.

| Bip. Beri Seiler J

Po dtugiej nieuleczalne! chorobie zmart we wieku 70
lat jeden z najstarszy h cztonkéw naszego zawodowego zrze-
szenia i gorzelnikdbw matopolskich, Beri Seiler, Kkier gotzelni
rolniczej w Kasni Dolnej (p- Ciezkowice) wojew. krakowskiego,

Zmarty wykazywat duzo zrozumienia dla organizacji
i skutkiem Jego $mierci iracimy wiernego doradce i sumien-
nego wykonawce obowigzkéw. Szkoda, ze Go $mier¢ juz wzieta

Osieroconej “onie i Cdrkom ntesiemy gorgce stdwa
pociechy po stracie niepowetowanej, ktéra ich dotkneta
Bierzemy udziat, wspoélnie z wszystkimi cztonkami Towarzystwa,
w ciezkiej zatobie, ktéra na Nich spadia.

Kurs Corzekuczy.

Podobnie jak w ubiegtym roku zamierzamy urzadzié
w najblizszej przysztosci drugi z rzedu kurs do-
ksztatcenia zawodowego dla cztonkdow na-
szego Towarzystwa.' Na kurs wuczeszczaé¢ mo-
ze zaréwno ten, ktory zajmuje posade odpo-
wiedzialnego kierownika gorzelni, jakotez .
pomocnik gorzelany.

Uprasza sie wszystkich, ktdrzyby reflektowali na ucze,

szczanie w kursie, o natych miastcwe pisemne zgto-
szenie sie. 1

Phn nauki przedstawia sie identycznie, jak w roku
ubiegtym; a wiec obejmuje: technologje gorzelniczw,
ezarys chemji i fizyki technicznej, maszyno-
znawstwo, ustawodawstwo skarbowo -gorzelhi-
cze, nauke o ustroju Rzeczypospolitej Polski
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i laboratoryjne <¢wiczenia z gorzelnictwa i
chemji.

Noukuwe kierownictwu spoczywa v tych samych re-
kach, co w r. poprzednim

Data rozpoczecia, oraz optata taksy nie sg dotychczas
ustalone, beda one osobno podanp.

Zaznacza sie, ze zgtoszcnym poda sie zakres wstepnych
wiadomosci i podstaw naukowych, z ktorych bedg musieli sie
przygotowac.

Uwadze p. H Hermana (teclm. gez. w Snowiczu ad
Ztoczéw). Poczuwamy sie do mitego obowigzku podziekowaé
Panu za dostarczony materiat, celem wydrukowonia w naszem
piSmie. Nie mozemy go jednakowoz zuzytkowa¢ ’*e formie ar-
tykutu, poniewaz w tym duchu opracowujemy obszerny memorjat
do Ministerstwa Skarbu,

M

fabr. aparatéw mierniczo-gorztlniczych

Lwéw. ulica Tkacka liczba 31.
Telef. 13-53, Telef. 13-33
====== POLECA: =====
Aparaty miernicze z gwarancja
nalezytego funkcjonowania

po cenach konkurencyjnych p/zy
dogodnych warunkach sptaty.

Przy wszelkich zakupach i zapytaniach
powotywujcie sie na inseraty

w ,GORZELN IKU®"“

i werbujcie mu inseratorow.
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Cztonkowie! I
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Spetniajcie regularnie swdj obowigzek;

wzgleden. Towarzystwa i wptacajcie nalezytos<*

cztonkowska.

Czeki zatacza sie.

Zarzad tiatopof Tow. Technikow Przeai. Spiryt.

we Lwowie.



Zarezerwowane!



