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Goérskie gospodarstwo mleczne.

W bardzo interesujgcym artykule j
W. Swederskiego o stanie i przysztych pra-
cach PaAstw. Stacji botaniczno-rolniczej
na Czarnohorze, autor wspomniat o gospo-
darstwach mlecznych. Sprawg podniesie-
nia poziomu pasterstwa potoninowego juz
zaczeto sie zajmowaé przed wojng, to
»Zajmowanie sie“ w stosunku do znaczenia
gospodarstw potoninowych dla hodowli i
mleczarstwa byto bardzo znikome.

Biuro mleczarskie *) w r. 1004 zaczeto
zbiera¢ informacje, studja o stosunkach
produkcji bryndzy i serbw owczych we
wschodnio-potudniowych Karpatach. Ze-

,*) Zarys historyczny mleczarstwa w Galicji —
F. Swiszczowski r. 1910.

stawienia te zostaty jednak przerwane, i
opracowanie wynikow odtozone na pézniej.

Od tego czasu praca w badaniach poto-
ninowych nie wiele sie posuneta naprzod;
précz drobnych wiadomosci w ,Gazecie
mleczarskiej's, nic powazniejszego w pra-
sie rolniczej nie dato sie zanotowac¢. W tym
okresie ukazato sie epokowe dziezo Dr.
Szuchowicza — ,,Huculszczyzna'-, lecz pa-
sterstwo na potoninach jest tam trakto-
wane wiecej ze stanowiska folktorystycz-
nego, a nie ekonomicznego i hodowlanego,
poza tern usterki tyczace sie wyrobu bryn-
dzy sg bardzo luzne, ho autor specjalnej
uwagi na to nie zwracat, jak tylko na pe-
wne obrzedy i zwyczaje.

Buhaj rasy brunatnej (czerwonej) polskiej na przegladzie w Baranowicach
na Slasku. (Do Kroniki, str. 222).
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Fundusze yyyzmuszane przez*K . rzad
austrjacki jak roicniez Wydziat krajo\w
nie wystarczaty nawet na zapoczatkowanie
prac. Dopiero dzieki staraniom n. Dr. Ryl-
skiego, Wydziatl krajowy w Matopolsce wy-
asygnowatl wiekszg kwote, précz tego spo-
dziewano aE i subwencji rzgdowej na wste-
pne badanie i zatozenie racjonalnej bryn-
dzami,

W koncu czeiwca r. 1914 yyybra-ta sie
s])ec,]Jalna komisja mlem obejizetiig i zo-
ijentownnia sie w terenach, na Kktdrych
udata stanie¢ wzorowa bryndzamiia. W ko-
misji opré.cz podpisanego, ktéry jako sty-
pendysta wydziatu krajowego brali udziat
pp. Dr. Rylski, J. Lieznerski, oraz Budz;
nowski. Z posrod licznych potonin wybra-
no najodpowiedniejszg, tak pod wzgledem
fizjograficzny m, jak i komunikacyjnym
pasmo Smoteza; na jego', p6inocno-zac li.
stronie rozcigga sie potoniua fHOOKmorg)
tagodnie wznoszaca Se w gbére od wys.
1240 do 1420 n. p. m. Ka owej potoninie
wowczas znajdoywata sie stara ,koliba!*stu-
zaca jednoczes$nie za bryndzarnie i za mie-
szkanie. Tam miatodsieszbudowac szkote.
\Y vyilanie wyznaczono-sz?$e budynkow, a
wiec kabine, ktdra miata mie¢ pomieszcze-
nie dla 14 uczniéw, stajnie- dom admini-
stracyjnym potgczony z laboraifcorjum clic-
micznein. przeclioyyalme-, ,bryndzy", mle-
ka i ser6w oraz mieszkanie dla kierownika.
Gelem zapoczatkowania akcji dosyyiadczal-
nej yy kierunku rontriyynostu ,,bundzu Wy-
dziat krajowy* zakupit 25 oyyiiac yyegier-
skich. Wyro6b ,,bimd/u" miat proy\ adzic. in-
struktor-seroyyar przystany ze szkoty
mleczarskiej yy Bzeszoyyie, a yyyrobiony za$
produkt z mleka oyyczego miato sie wysy-
ta¢ co pewien czas do Rzeszoyya,' do dal-
szych badan.

Konserwatyzm hucutéw jak i konir-
agitacja zyddyy-dziefzayyc.6w i yytaseicieb
potonin, a yytasc iyyych ,,fabrykantéw” tak
zyy. bryndzy liptayyskiej byto poyyodcni, ze
nip$zgtosito gie tylu kandydatéyv na ile li-
czono, zapisato sie zaledyyie dycoch liuculdyy
i szeSciu zyddow; tych ostatnich ze yyzgledu
zasadniczych nieprzyjeto, bowiem szkota
byta przeznaczong yyytacznie dla hucutow.
Hucuti obatamueOni przez zyddyy, nie
chcieli zgtaszaj ownic- na yyypas na potoni-
nie szkolnej, mimo, ze za to nie pobierano

optat. W samym yriec poczatkach szkota
napotykata na trudnos$ci i obojetnosé, nu
ino to nie zrazano sie Jecz przy igpiono do
zyyozenia liiaterjatldyy i ktadzenia funda-
nicntéyy. "Wojna Swuatowa zasteta w takim
stanie szkote, yyalki uporczyyye tryyajace
zg6rg dwa lata zniszczyty, i <fie zaczatki —
dzi$ niema naycet $ladoyy, sadze-, ze Imito z
mieszkancow' Czarnobmy ywim-ze potonina
na Smotri zu nalezata do szkoty, w kto.rej
uczaca sie mtddz huculska miata proycadzié
W przysztosci racjonalng gospodarke mle-
czng i ktasé podyyaline pocRjprzyszty prze-
myst mleczarski yy Ozagféohotoe'.

4\robec zainteresoyyania sie zaréwno sfer
rzadzacych jak i lotniczych kutiurg pote)l
iiin i hal. yyarloby odgrzeba¢ z pytoyy ar-
<Inyyalnycli *) plany bryndzami na (Jzar
horze i yyylmdoyyaé wzoiowag. bryndzarnie
ilie, potagczong z szkotg rotniezo-pasterska,
gdzie précz samej przerdbki mleka.'oyyTzego
uczonobh.y S.ie racjonalnej gospodarki na po
toninach na w-zor szkét szwajcarskich, ozy
tez bayyarskudl.

StyszeliSmy o projektach zatozenia ta
kiej szkoty podsSjfpw.y m Targiem. "Wiemy,
ze pienigdze na zatozenie tej szkoty yy bud-
zecie Min. Rolnictyea sg zarezeiwowano.
Rodohno nayyet grunt potrzebny na gospo-
dar«tyyo szkolni-, a typoyyy dla gospodarstw
polskich zostat juz wybrany. Jak czytalis-
my yw Kr. T Gazety Mleczarskiej i llodo-
yydanej, akurat rok temu odbyto sie pod
przew odnictyyc ni p. J.- Rajskiego, yyice-pre-
zesa rady poyyiatoyrej i burmistrza miasla
N. Targu posiedzenie, na ktérem jedno-
gtos$nie poistanowiono, aby szkota rolnicza
o typie liodoyylanym dla syndw gos])odarzy
yyiejskicli zostata wybudoyyalra yy~gminie
Koyyy Targna gruntach plebanskich ywI\o-
koszkoyyii* i aby powierzchnia gruntu zao-
kreglona zostata na 25 do 30 morgdyy. Ivo-
mitet budowy, obowigzuje -sie?przedtozyc.
Ministersiwu Szkic gruntéw?7 z projektem
roztozenia bud.ynkéyy Jfs“kota, internat,
mieszkania, nauczycieli, tmdynki gospodar-
<ze) po otrzymaniu szablonu, yyzglednie
kopji podobnej szkoty rolniczej z Minister
sty\a. /. Krélikowski.

»| Niestety ?irelilyvum, zawierajace’, cenny nia-
ter.jnl zebrany przez Krajoyye Biuro Mleczarskie zo-
stato spalone przez Vkraifie6yv podczas inwazji na
Lwoéyv yv 1910 r.
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\ Stan mleczarstwa szwajcarskiego,

Produkcja mleka w Kzwnjcarji w la-
tach 1923724 zbliza sie do ogOlnej produk-
Cli przedwojennej, lecz co sie tyczy S$red-
niej mlecznosci, przypadajgcej na 1 krow<j.,
lo nawet przewyzsza produkcje przedwo-
jenng.

Klan posiadania bydta
przedstawia sie nastepujgco:

rok: 1911 ilos¢ krow mlecznych 796.900
szt wydajn. mleka na krowe 2980 Kkg.
rok: 1920 ilo$¢ kréw mleeznych 730.000
szt. wydajn. mleka na krowe 2630 Kkg.
rok: 1921 ilos¢ kréw mlecznych 747.000
szt. wydajn. mleka na krowe 2800 Kkg.
rok: 1922 za 8 mies. ilo$¢ krow ml. 760.000
szt. wydajn. mleka na krowe 3000 kg.

mlecznego

Ogolna p/odn.kcj& mleka pilnego wyno-
Sita :
w r 1911 24.700.000 kg
1920 20.200.000 kg.
1921 21.864.000 kg.
1922 23.760 000 kg.

Spadek ilosci mleka nalezy .ttomaczy¢
tem, ze do powyzszej ilosci I1"est dodane
mleko kozie, a tymczasem ilo$¢ k6z spadia
J 252.000 szt. (w r. .911) na 240.000 szt.
(w r. 1022).

Stosunki, dotyczace ceny mleka np. a
poréwnaniu do Itmyct) ariykotow przed-
stawiaty sie-{w porownaniu do stosunkow
pizeeln ojennyeh) niekorzystnie!; mianowi-
cle:

Ceny przed odpowiednik Ceny w lecie odpowiednik

wojng fr. w kg. mleka 1922 r. rr. w kg. mleka
1 kg. cukru 0.47 2.35 0,82 4.25
1 para obuwia 12.00 60.00 30.00 150.00
100 kg. makuchow 20.00 100.00 35.00 175.00
ptaca tygodniowa dojarza  12.50 63.00 22.00 110.00
kucie konia 6.50 3300 14.00 70.00
1 kosiarka 32500 1625.00 560.00 2800.00

Ten stosunek trwat i w potowie roku zarzucenia, przerébki na masto, ; przej-

1.Sgg z wy jatkiem upNsHOsuuku zachodza-
cego miedzy ceng-maszyn rolniczych, a ce-
ng mleka. .'Niekorzystne ksztattowanie sie
ceriy mleka spowodowato producentéw do
cze$. iowego$ obecnie stale postepujacego?)-

Sciowo na szeroka $kale na serowarsiyvo,
tudziez rozwiniecie po miastach propagan-
dy konsumeji mleka. Spozycie catkowitej
ilosci wyprodukowanego mleka ksztatto-
wato sie w r. 1922 nastepujgco:

mleko peine dla celéw opasowych t hodowlanych 18.10%  4.300.000 kg.
» ., dla wilasnego zapotrzebowania u roln kow 15.36%  3.650.000 Kg.

” . dla konsumentéw nie-rolnikéw 28.93?$} 6.873.000 kg.
” . przerobione na masto i sery w mleczarniach 28.56%  6.787.000 kg.

” ” ” w domowych mleczarniach 6.31% 1.500.000 Kg.

" . w fabr. mleka kondens. i w fabr. czekol. 2.74%s 650.000 kg.
Razem 100%  23.760 000 Kg.

Ogromnie wazng jest sprawa 'wahania
ilosci dostarczonego mleka w poszczegol-
nych miesigcaclg/a zatem o stosunek %
dostawy miedzy sezonem letnim, a zimo-
wym.

..i&aogot Inopm jidwicdziee, agapo -woj-
nie producenci dostarczajg mniej mleka do

pétrocze letnie

miejsc przer6bka anizeli np. w rolai 1913.
Przyjmuja wielkos”s dostawy mleka w po-
szczegOlnych miesigcach 1913 r. = 100,
okazuje sig, ze dostawa w poétroczu letnim
i zimojyym 1922/1923 przedstawiata sie
nastepujaco:

pétrocze zimowe

r. 1922 maj 86,6" listopad 75.3%
czerwiec 90,0% grudzien  73,4%
lipiec 89-6% styczen 84,c
sierpien 91,0% luty fom
wrzesien 89,1% marzec 95,2%:
pazdziernik 83,5% kwiecien 94,5%
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Z powyzszego zestawienia nalezy wno-
i€, iz w najblizszych latach, dostawaj mle-
ka (lo miejsca przerdbki lub do zbiornic po-
wiekszy sic i osiggnie poziom przedwojen-
ny.

Cena mleka wahata sie zaleznie 'fid
niidfsca. produkcji (wzglednie' sprzedazy) i
od sposobu przerébki i tak np.:

1. Mieko petne o $redn. zawartosci ttuszczu

3,5% do przeréb, na sery 25- 28 cent.
za 1 litr.

2 Mleko petne o Sredn. zawartosci ttusz
czu'3,54 do przeréb, na masto 20 -21
cent. za 1 brr i zwrot mleka cnuaego.

3. Mleko peine o Sredn. zawartosci ttusz-

czu 35% dla celéw konsumcyjnych
32—35 cent. za | litr z aost. do miasta
Ogétem stwierdzono, zZfe w okresie

1922/23 ceny mleka wahaty .sie u detalicz-
nej sprzedazy od 29 cent. do 42 cent. —
zaleznie od pory roku i miejscowosci.

GAZETA MLECZARSKA | HODOWLANA

Przed wojng Szwajcaria wywozda mle-
ko petne gtownie do Potudniowych 'Nie-
miec, lecz po wojnie wywo6z ustal prawie
w catosci.

Obok tego wwozono do Szwajcarji mle-
ko z gorzystej czesci Sabaudji*mianowicie
dla aprowizacji Oenewy i zapewyte tez ce-
lem wywozu do Niemiec. Dane, dotiyczace
tej sprawy przedstawiajg sie nastepujaco :

wr. 1921 wwieziono do Szwajcarji 12.425.500
kg. mleka petnego, za$ wywieziono
3.564 700 kg

w r. 1922 wwieziono do Szwajcarji 8.534.000

kg. mleka petnego, za$ wywieziono
6.761.900 kg.

Stosunki, dotyczace produkcji wyro-
bow mleczarskich, idi wywozu i spozycia
w Szwajcarji podaje nastepujgca tabelka
(r. 1922) :

Masto Sery w Kkg. Mleko kondens.
Produkcja krajowa 13.000 000 55.351.000 22 000.000
Wwieziono 6.843.000 812.000 2 200
Razem 19.843.000  56.163.000  22.002.200
Wywieziono zagranice 3.000 20.934.000 20.627.000
Pozostato do konsumeji w kraju  19.840.200 35.229.000 1.375.200
a zatem na jedng osobe 5 kg. 9 kg. 0,35 kg.
Rok 192.4 i 19?5 (aczkolwiek liczby stla- w 10.000 Kg.
tyczne nie sg jeszcze znane) — wykaze
prawdopodobnie zwiekszajacy sie, wywéoz Wtochy 352
seréw, zwhaszcza.; z tego powodu, ze kon- Belgja,j-jf, SV 59
sumeja seréw sszwajcarskich za gianicg --G-Zecho-Stowacja 45
ewzrosta, a réwnoczesnie, serownie szwajcar- Re€p. Austrjacka i Wegrym™.7 «
skie 'stale ulepszaja swuja technike se- Anglja; 34
rowarska i urzadzenia techniczne, wsku- Hiszjianja 27
tek czego 5' serow niemlalych jest coraz SZwecja 13
niniejszy, dzieki czemu mozna osiggnaé ich Argentyna 9
dobre spieniezenien* Inne kraje 01

T posrdd najw iekszecli importeréw se-
row szwajcarskich figurujg ,zbiedniate"
.Niemcy, mianowicie osiagneli w roku 1922
76,% wysokos$ci importu w r. 1913, gdy za$
w r. 1921 ledwie 3.06%. Niektdre dane, do-
tyczace wysokosci wwozu serOw szwajcar
skirh sg nizej jiodane:

w 10.000 kg.
Stany Zjedn. Ameryki Péln. 5S5
Niemcy 470
Praneja AT0

Przed wojng wywmz scrow odbywat sie
najintensywniej od kwietnia do kotua li-
stopada, natomiast yf grudniu, styczniu i
lutym nieco malat. Najmniej wywozono
serow w styczniu. Obecnie sg trzy perjody
wywozu, mianowicia maty wywoéz,-w Stycz-
niu i lutym, $redni (okoto 3 razy wiekszy
jak w styczniu') w maren, lipcu i sierjmiu
i t. d. az do konca grudnia i wreszcie du-
ny wywo6z w Kkwietniu, maju i czerwcu.
Normy iloSci wywozu nie sg bynajmniej u-
stalone i zapewne bedzie dgznos$c¢'osiggnie-
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cia mutej yyieeej jednolicie na caty rok roz-

tozonego WYWOZU.

Prawie wszedzie w $rodkowej Europie
utarto sie mniemanie,;iz wystarczy, aby ser
byt duzy ,szwajcar,ski“,‘aby go uwazaé ja-
ko typyjeden bez zadnycb r6znic ani no do
pochodzenia, ani tez yyartoSiu odzywczej,
(a zwitaszcza pod wzgEdem zawartosci
ttuszczu). Tymczasem tak nigjest i dlate-
go eemUsera w Szwajcarji w.dia-tsie w gra-
nicach dos¢ znacznych, zaleznie nietylko
od pory roku, (w ktdrej ser zostat wyro-
biony), lecz tez od zawartosci % ituszi zu.

Wazniejsze szczeg6ty, dotyczac |iow.
kwesdlji, sa podani' w nastepujacej tabelce:
1. ISer 1jakosci enientalsk%grojery i gor-

skie t. zw. sbrinejT wyrdl) letni 2.80

do 2.95 ii. zaleznie od iloSci sprowa-

dzanej, jednak nie mniejszej anizeli

800 kg., o zawartosci 45% ituszczu

w suchej masie.

2. Sert jakoSci gdrski i grajer do tarcia
przynajmniej 1 roczny 5.00 do 5.10 fi.,
przynajmniej 2y'letm 5.50 do',5.00 Jr.
zaleznie od ilosSci sprowadzanejk jed-
nak nie mniejszej anizelifSOO kg., o za-
wartosai minimum 4.8% ttuszczu w su-
chej masie.

8. Sery z mleka 3., petnego i zawartosci
pizp)ajnmn\j'& §4J9ttuszrzu w suchej
masie 2.40 do 2.55 fr. zaleznie od iloSci
sprowadzanej, jednak nic niniejszej a-
nizeli 800 kg.

4. Sery jak pod .1) najmniej 1 roczne

4.40 do 4.50 fr. zaleznie od iloSci spro-

wadzanejji jednak nie niniejszej anizeli

800 kg. '

Sery zHr2petnego mleka z zaw artoscig

przynajmniej 2$S/0 ttuszczu w suchej

masie 4.80 do 2.00 li. zaleznierod ilp”"
ci sprowadzanej, jednak nie niniejszej
anizeli ¢<00 kg.

0. Sery jak pod '5% lecz przynajmniej
1 roczne 3.75 do 8.S5 fr.

7.  Sery. t/j petnego mleka, lecz nie mniej
anizeli 15% zawarto$ci ttuszczu w su-

Sery chude o zawartos$ci (>% ttuszczu
1.10 do 1.15 fr.

0. Sery, jak pod Oblecz jeszcze chudsze
O.bO do 0.80, nie sg artykutem wywo-
zowym.

Nfiogot w iszwa.jcarji wyrabiajg L ga-
tunki'seioyv twardych (pomija.jp sery chu-
de, jako artykut niewvwozowy) razem o 0
odmiangeh serow o zawarto$ci ttuszczu w
suchej masie od 48 do 2”%, za$ wagi kraz
kéw ponad 55 kg. do 20 kg. — zaleznie od
gatunku i odmiany serbw W tej dziedzi-
nie, Szwajcarzy wprowadzili standaryza-
cje serow (t. zn. w dziedzinie nazwy, cie-
zaru, zawartosci ttuszczu, tudziez wygladu
po przekrojeniu).

W produkcji masta Szwajrarj i, jak juz
wspomniatem, nie ‘jest samowystarczalna.
Gtéyynynii dostawcami masta, ywedtug wiel-

kosci dostawy s a k . cW
Danja yyr. 1922  5/(><>0.000 kg.
W|.t>ch4 540.000 ..
Erancja 230.000 ,,
Hotandja 840.000 ,,
inne kraje 70.000 ,,
0.840.000 kg.

Pozostaje jeszcze nadmieni¢ kilka nyrag
0 yyyrobie mleka skondensowanego.

Zaktady, yyyrabiajgce mleko skomli n-
soyyane, naogdt nie mogty ptaci¢ takich cen
za mleko petne, jak to uskuteczniaty soroyy-
nic. Wskutek tego zamknieto kilka yyy
tyyorni mleka skondensoyyanegtb Pomimo
to komisja, ktorg poyyolaty yyszystkie
zwigzki mleczarskie, zainteresoyyani; yyyro-
hem mleka skomlensoyyanego, sprawe bada
ljest zdania, ze nalezy chociazby z ofiarami
produkcje takiego mleka dalej kontynuo-
yya¢, boyyiem znakomity wyréb Szwajcarski
jest doskonatym |S$i-odkiem rdwnoczesnej
propagandy ser0yy szyyajcar: kich. Spralyy
tej\Szyyajcarz.y nic bagatelizujg, yyszak od-
biorcy mleka skomlensoyyanegp to sinfthkze
kraje, jak Erancja, VngljhyAfr.\ kat hidje
Holi nderskie, ISlieniey,, Indo thiiny i inne.

Lnzl Jozef 3lokrsijniski.
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O wadach

Uwagi o psuciu sie mleka i seréw, do-
starczajg nam pewng dos¢-reiekawccli spo-
strzezen, co skiania nas do zajecia sie ta
sprawa.

Przédewszystkiem stwierdzamy, iz uzy-
Jiy przez nas uprzednio wyraz : ..psucie siet!
iiie zaws$ke catkiem doktadnalokre$la isto-
te rzetfzy i ze nalezy réwnolegte wprowa-
dzi¢ pojecie: ..wady".

Gdy bowiem producent matego szwaj-
carskiego seia otrzymuje produki o masie
ziarnistej mato spoistej, to nie .moze by¢
mowy wiasfeiwie o psuciu sie sera, gdyz jest
on zupetnietzdrowym i moze mieci smak na-
wet bardzo dobry, jest on wszakze 'wadli-
wym, albowiem spozywca ceni go nizej od
tegoz sera o konsystencji maslowatej.y.

Jesli 'wezmiemy, naprzyktafo, ser ,ca-
membmyt'.V to znaczne wahania cen jego
na tym samym rynku wskazujg na to, iz
bywa on czesto wadliwym. Moze 011 tyé
z jednej strony zbyt wysuszony m i wskutek
tego nimnacznym :
zan cene nizszg od normalnej, z drugiej
strony mozejby¢ niedosuszonym i az roz
ptywaé. Ssie bedzie w opakowaniu, co réw
niez odbije sie ujemnie na jego ognie sprze-
daznej A jednak w obu tych wypadkaih
niewlasciwem bytobfiiiiazywac takj ser ze-
psutyrrt, gdyz mowa tu by¢ moze. jedynie
o wadliwosci, ale twejo jisuciu sie sera.

Jest rzeczg wszakze oczywistg, iz sero-
wa.r powinien byc¢iyednakowo bacznym na
wracly seréw, jak i na,i,ch psucie

ia®Gaineniberjj“ zawierajgcy zbyt mato
ttuszczu moze I>y| uwazanym, jako wadli-
wy. Wadliwym on bedzie i przy nadmia-
rze ttuszczu, gdyz tatwo woéweczas jetczeje,
a to ostatnie stanowi juz istotny st.fui ze-
psucia. I'rzy nadmiarze ttuszczu bowiem
~0amembertfb daje sie [cierpkim i gorzkim
w smaku, drapie w gardle i przybiera wy-
razng woii zjetozenia. Mfe chcemy przez
to twierdzi* bynajmniej, by psucie sie tego
mera bylo wywotywane wytgcznie nadmia-
rem ttuszczu, lecz nadjniar ten tatwo spo-
wodowac je moze. \Y/

A przeto w interesie naszymi lezy wtas-
ciwe unormowanie procentowej zawartosci

odbiorca zaproponujel

meeozaiisea i

I psuciu sie serow.

ttuszczu, a to tak ze wzgledu im dobro sil-
niej fabrykacji serow, jak i na ich cene
sprzedazng.

¢ X'o do tego twierdzono, iz d&przerobu
mi sery nalezy uzywac rnlekii, zawbrajace-
go ttuszczu, usuwajgc nadmiar tegoz
z mleka ttustszego.

Twiei(lzenie takie 'jest btedne, gdyz nie
uwzgledni,, 0110 tej okolicznosci, iz mleko
IhiSte, a wiec zaw ieraj,u e ttuszczu wiecej,
niz mleko chude, zawiera jednocze$nie wie-
cej kazeinv.

Kaczej wzajemny stosunek tych dwdch
sktadnikow natozy tu braé. pod uwage.
Trzypus¢my, ze mleko krowde zawiera prze-
cietnie : '

Thuszczu

llazeiny zawieszonej 2,00%
rozjniszczonej 0,50%
razem 2,40%

Stosunek ttuszczu do kazeiny zaw ieszo-
nej (8,50 :2,90jrwyraza sie.tu cyfrag 1,20,
jiodczas gdy liczby, wyrazajagce zawaitosc
ttuszczu i kazeiny razem (1550 i -'5,10) sg
mniej wiecej Robie rdéwne.

Sery ,,Camembert" 1Jn ie" dobrego ga-
tunku zawigrajg :

wody 58 — 54%,
ttuszizii 22 — 2215%
kazeiny 17 — 1<% j.

» Stosunek ttuszczu do kazeiny wyraza
sie tu cyfrg fcS, a wieC jest nieco wyzszy
od poprzedniego.

Za regute przy odttuszczaniu mleka po-
winnismy Jirzyja¢. zasade, iz nale/y w mle-
ku pozostawiaé nieco wiecej ttuszczu, niz
zawiera ono kazeiny,! cze$¢, kaz my miano-
wicie rozpuszczona przechodzi do serwatki

Krzyjmuje sie, iz proceutpw$ te dwa
sktadniki mogg sie waha¢ w granicach na-
stepujacych :

ttuszcz 2 — P%
kazeina 25 — 4,5%
substancja sucha 10 — 15%

Ciezar wiasciwy przy temperalurze 15
stopni, wmli 1sie od 1.028 do 1.0154.
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Istniejg rodzaje mleka, ktére, nie bedac
odttuszczone, dajg sery ,briel i camem-
bertl o nizszej précentowej zawartosci
ttuszczu, niz wyzej podane.

Lbcz jeSlibySmy w mleku bardzri ttus-
tem i zawierajgeem maximum kazeiny zre-
dukowali zawarto$¢ ttuszczu do ¥,$%, o-
trzynimliby$Smy ser jeszcze bardziej chudy.

Czesto natomiast pomimo obnizenia za-
wartosci ttuszczu o 1% otrzymaé mozemy
Ser, zastugujgcy ua to, by byc¢'-zaliczonym
do ttustych.

W  serze
znajdujemy
WYyZzsz3:

,,coulommiers double-cremell
zawarto$¢é- ttuszczu jeszize

57 — 58%
25%
Ib%

woda
ttuszcz
kazeina

stosunek ttuszczu do kazeiny wyraza
Sle tu cyfrg 1.9 prawie'2, co usprawiedli
wia jego nazwig*: ,-,double-creme”. V szakze
stosunek ten nie jest bynajmniej podwdj
nym w porownaniu z serami o zwyktej za-
wartosci ttuszczu jak ,camembert'l
i ,brie“>n

Mimochodem zauwazymy, iz wyzsza za
warto$¢ procentowa ttuszczu pozwala na
zatrzymanie wiekszej ilosci wody.

-Jest to badZz co badz dowodem, iz wy
soka zawarto$¢ ttuszczu nie prowadzi ko-
niecznie do jetczenia. Lecz o ile takowe
wystapi, jest rzeczg oczyw istgjza Srodkiem
zapobiegawczym w piei wszi m rzedzie be-
dzie czeSciowe odttuszczenie i tdJprzede-
wszystkiem w wypadku, gdy zaw artoifcHtu-
szczu jest tak znacznij, ze moze by¢ obni-
zong bez szkody dla jakosci produktu.

Jetczenie jest normalnym objawem psu-
cia' sie masta. Gdy masto jest nieprzezor-
nie wystawione na dziatanie powietrza, na-
biera. ono wskutek powstawania kwasu ma.
stowegd przykrej woni i ostrego smaku.
Plucie sie." masta powodujg : powietrze,
Swiatto i drobnoustroje. Obok kwasu ma-
stowego prz-y jetczeniu wystepuje kwas
mréwkoww o bardzo .ostrym smaku, oraz
kwas oksyolejoww. Ten ostatni tgczy sie
tatwo z amonjakiem powietrza, przybiera-
jac zabarwdenicHczarniawm.
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Ciepto moze odegrac role doniostg. Przy
temperaturze niskiej masto pozostaje pra-
wde niezmk nione. Z drugiej strony'w tiu-
szczach lekko tylko ogrzanych, zaobserwo-
waé mozna gwattowny rozwdj bakteryj
»,0leorum .micrococeus*.

Wptyw wody na jetczenitwyicsiat dowie-
dzionym przez doSwiadczenie lumtepujace:
masto zrobione ze”mietanki pasteuryzow a-
nej 1przemyte wodg sterylizowang za po-
mojig promieni ultra fioletowych dato sie
przechowa¢Mez zjetczimia w zwyklej tem-
peraturze Jwciggu jednego miesigca.

Solenie réwmiez ma znaczenie. SOl uzy
tg w stosunku 2.£nf zapobiega przede-
wszYstk.icm ple$nieniu. Przy 4% soli w
masle, za§ 9% w wodzie solenie przynosi
szkodepgdyz niszczy fermentacje mlekowg
tak pozyteczng dla konserwacji masta.
Yv ph wisoli jest w stosunku odw rotnym do
zawaitosci wody. Dordwnanie zawartosci
obu tych czynnikéw moze da&j pojecie
0 koncentracji solanki, ktérag zamierzamy
produkt nasz nasycib!? Innemi stowy, por-
cja soli bedzie tdm skuteczniejszg w dziata-
li.n, im produkt bedzie suchszy.

Dodajmy do tego, ze czysto$¢- na,czyn
1statkow mleczarskich by wa czgsto wielce
mniedostateczng. Wyparzauic ich, naprzy-
ktacl, odbywa sie przewaznie zbyt krétko.
eSzywanie antyseptykow bytoby czesto do
zyczenia; lecz nalezatoby'potem ptukaé na-
czynia wodg niefzanieczyszezong. . ‘Nieste-
ty, woda uzywana w mleczarniach uie zaw
sze bywa czysta. Sprawa zaopatrzenia
mleczarn w wbde czystg jest ogromnej
doniostosci, lecz nie zawsze tatwg do prze-
prowadzenia.

Przyczyny psucia sie produktéw’ mlecz-
nych sg bardzo liczne. Nie zawsze: jest
tatwo okresli¢, zwtaszcza gdy-sie nic jest
na miejscu, te przyczynie, ktéra w danym
wypadku wystepuje. Jest to tern trudniej-
sza,vze wiadomosci nasze w tych sprawmch
bywajg wcigz jeszcze bardzo niekompletne.

Dziata¢ tu moznaby tylko péomacku.
proszac osoby zainteresowane p nadsytanie
mozliw ie $cistych danych-, by wiedzie” ja-
kie wskazanem bydoby zaleca¢ proby.

Dodani, ze czytelnicy nasi wydaja sie
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pod tym wzgledem dosc, dobrze uswiado-
mionymi.

(Ho, co im pisze jeden z nich w spra-
wie psucia sie sgari, ,.gruverr;\ kléry 01
wyrabia :

»(>riiYerc* ma mase czaru;) a wtasci-
wie przyémiona, szarawg o0 wygladziel
nieprzyjemmym, smak cierpki, duze ocz-
ku. Zaznacze, ze w iy.m samym czasie
spostrzezono, ze i $miPtanka jest czarng.
Do nrzerolm mleka mogty byc uzywane
naczyni 1o czeSciach zelaznych, stykaja-
cych sie z mlekiem. Lecz wydaje mi sig,
ze jesliby ta okoliczno$¢ miata by¢ powo-
dem zjawiska, musiatoby, ono wystepo-
wacé stale. Sery wyrabiane byty w kon-
cu lipba.i na poczatku sierpnia. Ziwie-
mc* krow nie ulegato zgdnym zmianom,
gdyz chodzity one w tym czasie po pa-
stwisku. Donoszg mi, ze krowy jadty
zielone jabtka i duzo przebywaty w po-
blizu lasu. 1‘asza dotowana w okolicy
nie jest w uzyciu. Nie mogtbhym powie-
dzie¢, czy sery dotkniete wadg spoty ka-
ty sie i w dalszej fabrykacji. J,ko wa-
de w fabrykacji podkresli¢ nalezy, ze
czysto$¢ podpuszczki pozostawiata duzo
do zyczenia. (’zvrece zatrudnione przy
konopiach nie byly by w stanie zepsué
jakosci mleka?"

Nasz korespondent nadestat nam préb-
ke tego sera. Podobne przesytki sa zawszo
wielce pozadane, gdyz one daicko lepiej,
niz mozliwe opisy, ilustrujg istote rzeczy.
W wypadku omawianym potgczenie nie-
przyjemnego smakn z takim samym zapa-
chem, jak to przekonalismy sie sami, wska-
zuje w pieiwszym rzedzie na fcimentacje
wadliwrg, co zresztg potwierdzajg nadesta-
ne nam dano.

Fakt, ze Wada sera, wystgpita jedno-
cze$nie wt Smietance, wnioskowui¢ kaze, iz
szkodliwe fermenty istniaty wj Samem mle-
ku. W artykule poprzednim wy kazaliSmy,
ze wueksza cze$¢ drolmouslrojéw przecho-
dzi z mleka do S$mietanki, ktdia zawiera
ich wMen spos6b w jednym sze$ciennym
centymetrze o wiele .wiecej niz mleko. A
zatem zmiany spow odownuie przez drobno-
ustroje szkodliwe, mogg by¢ zaobserwowa-
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ne wczesniej w $Smietance, zanim wystapig
w dalszych produktach mleka.

Wptyw siana dotowyinego na mle ku jest
ligo rodzaju, ze nie nalezy dopuszczac¢ do
dojenia krow osdb, ktore byty zatrudnione
przy dotow aliiui a przymajurniej nalezy po-
leci¢ dojarzom zmiane ubrania i zachowa-
nie jaknajwiekszej czystosci Pusze roslin-
ne /zawiei ajg drobnoustroje bardzo silne,
kiore mogg lozwija¢ sie 1dziata¢ w pew-
nych warunkach bardzo szybko.

Naprzyktad, todygi konopi i Inu, zanu-
rzone wrl wodzie, brunatniejg natychmiast
i wydzielajg gazy, tworzacelbialg piane.

Proces moczenia Inu przy sprzyjaja-
cych warunkach moze by¢ nadzwyczaj
szybki, osobliwiel gdy sie wode zaprawi od
no$nymi drobnoustrojami. Przy tempera
turze kS stopni mozna w ten sposdb zakon-
czy¢ catkowicie proces moczenia thu w .X)
godzin, za$ konopi — w ,48 godzin.

Ot6z duza ilos¢ bakterji, w.wstepujacych
w procesie moczenia Inu, wwstepuje tez w
mleku. Fermenty te znajdujg sie potrosze
wszedzie. -Moczenie tnu ich oczywiscie nie
stwarza, ,lecz rozmnaza je i prawdopodob-
nie wytwmrza gatunki baidzo silne.

Nasz korespondent ma racjg,, zapwtn-
jac, czy osoby zatrudnione przy konopiach
nie moga zanieczyszcza¢ mleka. Jest rzetf
cza.-prawdopodobng, ze tg droga mleko
czesto zepsutem by¢ moze, ze weten sposdb
tatwo dostaé¢ sie do niego moga drobnou-
stroje szkodliwi;,ppodolmie, jak to bywa
przy trawie zmoczonej.

Nalezatoby pozatem wystrzegac sie za-
nieczyszczenia wodw. W okolicy, gdzie sie
odbywai moczenie Inu, woda licznycli go-
spodarstw' najprawdopodobniej b\ wa z«
czyszczong. Trudno jest unikng¢ w tych
razach uzycia takiej wody, czy 1o do my-
cia, czy do pojenia krow.

A nawet i tato, gdzie moczenie mu nie
odbywa sie wcale, wmda bywa czesto po-
dejrzang. Nalezy sie przeto cieszy¢, wadzac
coraz bardziej rozpowszechniajgce sag uzy
wanie wody Zrédlanej i zyczy¢ nalezy, liy
woda ta byta uzywang do -wszelkich po-
lizali. W braku wocly Zrédlanej n ilczy sie
stara¢ o zabezpieczenie 'Studzien i cystern
przed doptywem wody obcej, mogacej za-
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nieezysoL¢ jo AAszidkiego szkodli-

wymi zarodkami.

rodzaju

W, omawianym przez nas AYYpadku ze-
psucla sie $mietanki nalezatoby zbada¢,
skad ])0(dH)dzito zanieczyszczone mleko. W
tym celu wystarczy mleko kazdego dotitaw-
cy .M$abno odstawi¢ dla odtiuszczenia dro-
pi naturalng Po(zem moznaay na zycze-
nie dostawcoéw zakomunikowaé¢ im przy-
czyny, ktore spéwodowatly zanieczyszcze-
nie. W kazdym razie jest rzeczg oczywista,
ze mleko mogace zepsu>- catg partje win-
no (by¢ z catg surowos$cig wytaczone.

Z drugiej strony pamietaé trzeba, ze
zepsucie nastgpito w miesigcach lipeu i
sierpniu, prawdopodobnie ay czasie naj

wiekszych upatOAY. Okoliczno$é ta musia-
ta sprzyjajrozAcojoAYi szkodliwych drob-
noustrojow. Jesliby Acptjw upatéw zostat
cyyraznie doAyieclzionym, moznaby sie sta-
ra¢ o0 chtodzenie mleka, lub o jego pasteu
ryzoAvani<d co na jedno wy< hodzi, badz tez
zmieni¢ sposdb uzytkoAcania przynajmniej
w czasie kig hcznym. To oslainu czesto by
Aya najbardziej wskazanem. Gcly jeden bo-
Aliem jirodnkt mleczny ulega talwo zepsu-
ciu, inny wtych samych warunkach zacho
AYiije sie aaprost przeciAAQiie,

W kazdym razie pozytecznie bedzie zde
zynfekoA\Ta¢ lokal AAtasnej mlecz.irni, lIpcz
J(i8t oczyaa ista rzecza, ze mleczarzowi prze-
mysio saujéaai trudno zgdac¢ lakie.j samej de-
zynfekcji od saaoicli dostaAYcoéw mleka.

Bacclzo czesto mleko, dajgce AcadliAce
sery, Ayykazuje samo jedng z tych wad, kté-
re starali$smyPie wyliczy¢ ay artykule po-
przednim. Lecz uie zuayszc tak byAya.

Gdy krowy ''sgzyAyione stodka pasza do-
toAvana, dajg one mleko, mogace sig¢ a\wda-
wacé catkiem normalnem i dajgcem przy
AYSjfflydcli badaniach, .majacych na celu o-
kresli¢ jego przydatnosé do AAyrobu serow,
AAAniki dodatnie. Te badania sg AAykony-
Ayanu.za pomocg préby fenpantaoA .jne.j, lak-
tokoggulatora oraz kAAasomiorza.

Wyrobiony z takiego mleka ser ,grn-
Aerei‘, lub iniiA podobny, zachowuje sie z
poczatku catkiem normalnie. Lecz pod ko-
niec diugiego miesigca dajg sie aa nim za-
obserAYOAA ae zjaAYiska fermentacji nicpra-
AAddtoAAej, ktdrej objateami sg: wzdecie se-
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ra, smak izupach nieprzyjemne. Fermenta-
rje tg NOModuje lasecznik z zarodnikami,
beztlenoAYcoAyoe gazoAA-, nalezgcy'do gru-
py drobnonstrojOAA-, poAYodujacyrli fermen-
tacje mastoAya. Fermentacja, ta u ZAA'ierzat
pi ze/uAYajacyi h przygoi oAYUje proi es trg-
AAtiaOffa, co mozna okre$li¢, jako jiroees po-
przedzajacy traAAienie.

Fermenty, mnoznie sie a trakcie tego,
moga AAW-AYierac szkodiiAAA AyjdyAY na przy-
datno$¢ mleka do przerdbki na sery.

Analogii zne dziatanie zauAAmzonep gdA
kioAY.y byty z.YAAione zagrzang lratrg. tra-
Aya jiomieszang z maka i t. d. Pasze te nic
jiosiadaja zadnego specjalnego smaku. Je-
§li .jednak Ayezmiemy takie pasze, jak: ka-
pusta, kalarepa, rzepu zoétta, albo inne ro-
§lin) krzyzoAce, 1o producent mleka nie
zdziAyi sie AYcalej gdy odnajdzie smak tycli
pasz ay mleku i a jiroduktaeh mleeznyeli.
"Niemniej jednak zty smak, udzielajacy sie
osobliAyie mastu AYskutek skarmiania tyeli
jiasz, Jmaliiiim i$¢ przcdewszysrkicui na
kaib AYlasciAAyrb bakfery.j.

Korespondent, ktérego s-toAva przyto-
czyliSmy AMYzej, zaAyiadamia, ze lu-ceaV, z
ktoryi li AvadliAyego mleka byt ziobionA yer
,,gi UyoCP", mogty zjada¢ zielone .jabika,,
oraz skuba¢ mtode pedy drziAA im brzegu
lasu.

Kie przypuszczam, by te fakty spowo-
doAYa¢, mogty wystapienie mmiAAianej aihly
juz a S$mietance. Mleko, pochodzace od
krOAY zywiom-ch zielonemi jalitkami, daje
ser ,gruyere=< AAadliAyy i Ayinno by¢ ono
catkieau A\ykluezone z fabrykacji tego sera.

Jest té-zasada dobrze znana, zreszta od
niezbyt daAvYiia. Jak ay wypadku poprzed-
nim, chodzi tu o dziatanie* odnoszace si¢
przedeAy.szystkiem do fabrykacji sera ,,gru
yerep ktorego okres dojt zcAcania frwa
dtugo i ktory przechodzi rozmaite, naste-
pujace po sobie, fermentacje':;1

Co sie za$ tyczy zjadania pczoz kcoAyy
miodych pedény drziwy na lirzegu bisu, tp
jest' to rzecz bardzo zAAykla ay AYiekszosci
okolic; Francji. Las z natury SAYgf ma
sktonnos$¢ do rozrastania sie. Aa tace prz.A
legajgcej do lasu znajduje sig, zazwyczaj
pas ziemi pcAYnej szerokosci, na ktorym z
korzeni pobliskich drzeAY wyrastajg mtode
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pedyr'fodziomki|| klore w kom u zalesity by
£e przestrzen. gd,vby nie I>ylv skaszane. Jul*
spasanej

Bydto, ktore zjada te pedy, <zesto zapa-
da na nioczeme ki waide* (liaemal una). kt6-
re moze wystepowaé tembardziej u zwie-
rzgt pasgcych sie w samym lesie.

ITa<miaturia polega na wydzielaniu
przj urynowaniu pewniej ilosci krwi. luli
moczu krwawego. Zresztg moze ona wyste-
powaé¢ we wszystkich chorobach, powodu-
jacych poronieuia lub cierpienia organow
rodnych i moczowych. ('zesciej "jednak po-

Barwienie

Latenprgde krowy- zywimy paszg zielo-
ng, otrzymujemy masto piekne, ztocisto-
z6ttej barwy, natomiast w zimie — przy
zywieniu krow paszg suchg, z dodatkiem
okopowy, h — masto bvwa bardzo stabo za-
barwione, a nawat zupetnie lii,de. Ponie-
waz odbiorcy- chetniej kupuja masto zéto,
mleczarnie nasze, jak zrekztg”pcawfe.na ca-
tym Swieciej barwig masto sztucznie. Jak-
kolwiek barw ienie masta nie polepsza wca-
le jego jakosSer, lecz tylko wyglad, to jed-
nak ze wzgledu na tatwiejszy' zbyt, a zwy
kle-i wyzszg c-efe— zimiszeni sg producen-
ci do zabarwienia masta. Zwtaszcza konsu-
Inemi zagraniczni tak sg przyzwyczajeni
do masta zo6ttego, iz masto biate, nawet naj-
przedniejszej jakosci, uwazajg jako wadli-
wie i odrzucajg. W potudniowej Amery”S,
Hiszpanji i Portiigalji uzywajg masta bar-
dzo silnie barwionego na- kolor pomaran-
czowe,, dlatego fez masto*,-do tych kiajow
wysytane, musi by¢ bardzo.silnie ba-rwione.

Z wymaganiami konsumentéw zagrani-
cznymi! musimy sie liczy¢;.gdyz obecnie juz
znaczne ilosci masta zagranic”' wysy lamy.
Przed wojng wysytato sie znacznej iloSci
masta, W7 poCze letniej dodStemiec, Czech i
niemieckich krajow Augl rji, a czesciowo do
Turcji i Hiszpanji

W handlu spotykalSie wiele gatunkéw
banvnikowr do masta, lecz nie Wszystkie go-
dne sa\ polecenia, gdyz niektdre wskutek
szybkiego jetczenia nadajg mastu nieprzy-
jemny smak i zapach lub kolor nienatural-

mleozauska*1l hcioowtA na

woduje ja spozywanie paszy ostrej, podraz-
niajgcej (pewne rosliny jaskrowatig' wil-
(zomleezowate, tredownikowaSe, stragkowe,
turzyco, sitowate, mtode pedy ctehu, sosny,
Swierku, pasza zepsuta i t. d.3. Powoduje
tez jg woda zbyt zimna, Ilub btotnista.
Wszystkie te przyczyny, mogace bar
dzo powaznie zaszkodzi¢ zdrowiu zwierzat,
wywierajg bezwalpienia t.ez wptvw na pro-
dukcje udeka.

(Cli. Croud. ,Sur les défauts et alte-
rations des fromages". lal Tmiterie/¢Nr. 1).

masta.

ny, np, roézowy, seledynowy, a o ile spo-
rzagdzone $g na anilinie — dziatajg na or-
ganizm trujgco.

Najlepszym Srodkiem do barwienia ma
sta jest barwnik orelanowY, gdyz nie po-
siada zapadni, nie tgczy sie z maslanka,
lecz tylko z mastem i nadaje mastu piekne,
/tocisto-z6lte zubarwienie. Barwnik orela-
now' $porzadza sie /'ekstraktu czerwonej
tuski owocow' krzewu orelaiiowego (.li%/a
orellaiia), rosngcego w Ameryce S$rodko-
wej, rozpuszczonego w oleju Iniany 111, ko-
nopnymi lub sezamowym.

Barwnik orelanowy nalezy przechowy-
wac we flaszce w zimnem i ciemnem miej-
scu, gdyz w,Cieptem i jasnem miejscu olej,
w ktérym ekstrakt orelanowy jest rozjni-
szczony, jetezeje, a barwnik zjetczaly po
woduje wad.c masta.

Barwnik dodaje sie do $ndetaijw w nia-
$lnicy przed wyrobem masta. 1lo$¢ barwni
ka oblicza sie w stosunku do iloSci masta
otrzymaé sie majacego: okoto ySetn”a 1
kg. masta. Jezeli np. ze 100 litrow mleka
otrzymujemy 4 kg. masta, to doy&iiiietany
ze 100 litréw mleka dodajemy 2 cm3 bar-
wnika. Nie mozna jednak da¢ doktadnej re-
cepty, oile cip®@barwnika trzeba do Smieta-
ny' dodiC Jio Tiiz ttuszcz, mastowy ma wdec
cej barwnika naturalnego, drugi raz mniej
— zaleznie od karmy bydta, Azebynotrzy-
ma¢ masto o zadanej barwie,, dodajecie
stopniowo coraz wiecej barwnikuHdopoki
nie sutrzyma S$ie odpowiedniego zabarw i¢-1
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nig. Nalezy trzymaé sie zajady, ze rabze.j
zabarwi¢ masto stabiej, niz zanadto, gdyz
igifsto. zanadto zabai-wioue. konsument .le-
szcze niechetnie.j bierze, niz biate,gjjponie-
waz uwaza je za falszowane.

Do mierzenia barwnika uzywa sie kub-
kéw szklanych z podziatkg. Nie tatwg rze
cza jest zabarwié¢ masto na kolor ,,majo-
wy', gdyz masto po przejsciu bydtu na pa-
sze zimowg tak nieznacznie traci barwe,
ze patrzagc na masto codziennie, tatw”sie
zappmin.a, jaka byta barwa masta w tecie.
skutkiem czego nie mozemy okiem 6aenic,,
czySmy w miare je zabarwili. Dopiero w
(‘entrali handlowej widzimy, iz z kazdej-*
mleczarni nadestane masto jest inaczej za-
barwione.

f-wTrudnosei, jakie nasyiwaty sie przA bar-
wieniu masta i niemozliwos¢ jednolitego za-
liarwienia masta* w réznych mleczarniach,
usungt Ajnerykanin, A>JtejiS. Henry, po-
dajac sposOb okreslenie sitj barwy maigta
przez poréwnanimstopiowego, czystego ttu-
s"Gzdi mastowego z rozi worami dwacliro-
mianu potasowego o odpowiedniem steze-
niu.

Poniewaz przyrzady stuzace do ozna-
czania zabarwienia masta wyrobu amery-
kansjjiego niedostepne sg dla mleczarn
spotdzielczych z powodu wysokiej ceny_
tychze, przeto u-paiuli/ takie wykonano itr
Wytwdérni maszi/n, i jyr&yboréu? mleczar-
skich Krap Patronatu o Krakowie.

Przyrzad do oznaczania zabarwienia
masta jest zawarty w matej szafce,, ktdrg
wiesza sie na S$cianie. Wewnatrz szafk5
znajdujg tie cztery szklarnie zatoiiione pro-
bowki zawierajace rozne roztwory dwu-
chromianu potasowego. Najstabiej zabar-
wiony jest, numer 1, silniej Nr. 2, jeszcze
mocniejmya najsilniej numer 1 Pr6cz tych
4 prob6wek Sa-.jeszcze w kazdym aparacie
2 probéwki prézne. Jedna z nich stuzy do
badania zabarwdenm masta, za$ druga jest
zapasowa na wypadek, gdyby pierwsza sie
zbita.

Aparat zawiera nadto:

kubek aluminiowy do topienia masta:
kleszcze do (r/Amania kubka;*)

HBS<> (luj kubet? co.tbulii
kleszczy.

ragczke, nie poirzelui
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lampka spirytusowsg :

lejek i zapas saczkéw do sgczenia tlu

szczu mastowego.

Illunrc masta offnactzaini/ ir sposéb na-
*1 PHI(Y-

Szafke zamiesza sie na S$cianie, naprze-
ciw okna, azeby na probowki patrze¢ od
Swiatta.

Przez otl orzenie szafki

tworzy kie z

mozna ustawié~lampka spirytusowa.

Teiaz wstawig sie lejek do proéznej pro-
bowki i wkiada s-ie¢ don sgczek. Saczek ro-
bimy sami z bibulty w nastepujgcy sposoéb:
sktadamy kragzek' z bibuh na 4 ¢wiartki i
odchilamy jedng ¢wiartke.;hak, azeby u-
tworzyt sie lejek podoimy do tego, w jaki
zawija sie cukierki, tylko szerszy i niejimi-
jac-y ujélotu szpary.

Nastepnie'wrzuc,-nmy do kubka pare de-
ka gramow masta, chwytamy kubek w kle-
szdSK (wzglednie bierzemy za rgczke), ce-
lem stopienia masta nad lampka spirytuso-
wa. Topieniel tnva tak ditugo, jak dtugo
jest w niern woda, co poznaé¢ po szumie i
pryskaniu. Z chwilg gdy masto za>zyna sie
uspokaja¢, nie czekajac az sernik sie przy-
pali (gdyz to wptynetohwmjemnie na bar-
we ttuszczu), saczymy ttuszcz do probow-
ki. Ttuszczu trzeba przesaczycll.A le, azeby
av proliowce siega! do tej mniej, wiecej ayy-
sokosci c-0 roztAAOr claauchromianu potaso-
weho w proboéwkach zatopionych. Jezeli
masto ogi zewalismy za krotko a skutkiem
tego zostato a nim za duzo aody, wéwczas
sgcz-enie ocllig &h sie zanadto ayoluo. Po na
tezytem odjiarow aniu AAndy, tluszc-z sgczy
sie bardzo tat;wo.

Pewniej jest topi¢ masto AAktada.jac je
z kulikiem dojSeotujgcej sie wody, gdyz a
tym razie unikniemy przypalenia sie Ser-
nika, Masto ogrzeAYane we AAizacej modzie
@ ciggu okoto 20 minut triiei zupetnie ayo-
de.

Darwe Jii zesgczonego ttuszczu porow-
nywamy z baiwrg roztAAlorQAY dw uchroinia-
mi potasoAYego i okreSlamy, do ktérego-nu-
meru liai-AYa jest najbardziej zblizong. Nie-
kiedy jest ona posrednia pomiedzy dAYoma
numerami i AYtedy nazyAAamy jag D/A”yta
mTjJSwzglednie 4V 2

Lutem, gdy kroAvy pasa sig, masto po-
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winda nahiialm; zabarwienie zblizono do

numeru trzeciego.

I (0od(‘zas poréwnywania banv, ilu,-zez
musi by¢ ptynny (stopiony). -Jezeli w pjé
bowce skutkitm zimna zmetniat, trzeba go
nad lampka, ogrzad.

I (0 oznaczeniu barwy masta m\jem.v
kubok, tojek i prob6wke gorgcg wodg i wy-
cieramy.

Szafke trzeba trzymac.zamknietg.

Gda biaty papier, ktérym jest lylna
§ciana szafki Avylozo.na, zbrudzi sie, trzeba
go zastgpié¢ _Swiezym i biatym.

Gdy sie zbije jaka$ sze$¢ sktadowa apo -
ratu,.trzeba nowa sprowadzi¢ z Wytwaorni
maszyn ' przyboré\\' mleczarskiedi Kraj.
Patronatu (Krakéw — Debniki ul. San-
domierska., i. 4).

Oznaczhjge barwe masta powyzszym
sposobem mozemy tatAro stwierdzié-, czy
dodalismy dosy¢ barwnika i nie popetnili
omytek pochodzacych z niezapamietania

Z TEORJI | PRAKTYKI.

ftiA co WINN& su: ZW KACA(1LAA AGP PJW5Y
WYSYLCE [>UOr, MIEKA DO 1IA1>AXIA?

Wynik badania mleka zalety w duzej mierze
mi dobrego pobraniu proby. Wskazunem wiec Jest
zwr6ci¢ uwage na niektére szezog6ij. Co do ilosci
mleka, to zdarza,"sie czesto, ze$prz.Ysjta sie go za
mato. Tu trzeba odrézni¢lwysj lanie probek do ba-
dania na ttuszcz i na zafatszowania. Przy badaniu
na U//s\w. wystarczy okoio 50 orn.3 (najmniej 25
cm.3), natomiast przy badaniu na safalHzommia
winno sie wystat? od % do 1 litra. Czasami bywa sie
za bardzo oszczednym i wysyta sie okoto 20 cm.3
Oczywista, ze jest to oszczedno$¢ zle ziozumiana, bo
przeciez przy badaniu mozffbut.Yronietr peknijé, lub
i0Z’’zdarzy¢ sie inny nieprzewidziany wypadek. A
jac za$ do dyspozycji tak matg ilos¢ mieka, nie moz-j
na Wffl¢ do drugiego badania, bo ilo$¢ mlejai oka-
zuje Sie niewystarczajaca, (jflohc 4 ® jednak Wyj
nik, Irzffla po raz drugi wysytaé;prébke do badania.

Aby wynik badania byt dobry, musimy bez-
wzglednie stara¢ sie wziij¢ przecicina probe mleka,
ITzed pobraniem préby winno by¢ mleko bardzo
djpjhitimie tcyinic-izanc, aby pobrana prébka' odpo-
wiadata OgélnejA ilosci mleka.. Mieszalnie zaS musi
by¢ dostOSOwaiie do naczynia, w jakiem sie mleko
znajduje, i do ilosci mleka. Gdy mleko siato diuz-
Szy czniM zwtaszézatjw niskiej temiieraturze, tJtu-
tworzong $mietane trudno jest rozbi¢, w takim razie
dobrze jresmmleko podgrza¢ do 41" O., wymieszaé¢ do-
brzife, i wzigé prébe.

Gdy mamy wzigé probke mleka z jednego na-
Jézynia, to jest obojetne, ile go wezmiemy, ijfrzywr
sta. zeby nie byto za mato cio anaiizj, Gdy mamy
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letniej naturalnej barrYy mastu. Podatek
barwniku nalezy tak regulowac, azcliy méc
n/Askii¢ masto o barwie numci-u ’>do 4.

Wprturadzenie tego sposobu ozuacza-
niii barwy masta daje mleczarskim Genlra-
lom Imndlowy mozno$¢é dowolnego reguto
wania barwy masta ayp Avszystkieh mle-
eziicniiicli, zaleznie od upodobania odbior-
cow. V ystanzy tylko uwiadom-i¢ .nlecziir
nie, zc majg bai wi¢ nmsto na numer |,
badz 2, tub t, a one bedg juz AYiedzia-
3y jak takie masto ma wygladacd.

W porach przejsciowych, jesienig i mi
AYiosneg, trzeba cze$ciej oznaezac )»ai-we mu
shi, natomiast w zimieKgdy juz dodatek
barwnika wusialimy, wystarczy kontroli,
wné zabanwenie masta rzadziej. Gdy spro-
wadzamy Swiezg przesytkg barwnika, Irze-
ka koniecznie barwe masta oznaez\¢ po.iu.
wnic, bo rézne gatunki Iljai wnika moga
mie¢ rozng sile bai wienia.

b'r. Géreclci.

wzig¢ probke z kilku naczj fi rézin-j A-yjer,mosci, m
w lym razie musimy uwaza ryhliy z un/.uegdé nacz*-
iij.i wzigé w stosunku do jego pojemn isci. Xa prz.w
libid jezeli z naczynia 50 lilrowogo bier/em.v oi>
cni.ptto z naczyniu o pojemnosci 20 iilrow weziifie-
my lylko 2(1 cm3

.Mleko najlepiej jesl przesyta¢ w ('hiszoezkach.
lloorze zakorkowanycli. Gdy przesyta' sie wiekszg
iioSe np. z mleczarni, to dobrze jest przesj la¢ w od-
1 iwiednicli skrzynkach na fluszeczki.

Czesto iirzez niedoktadno oznaczenie prébek po-
petnia sie btodj. Wyniki moga jiy¢é podane do in-
nych iréb, a nie do tych, do kléryeh faktycznie na-
leza, trzeba wiec doktadnie oznacza¢ flaszki,, czy-
li podajac cyfry, czy tez nazwisko wj sjta.jacego’., f

ihirdzo waznym jesl stopien napetnienia flaszki
Gdy wypetnimy catkowicie, to powstaje du/6t (run-
nc-jB fi* badajacego z wymieszaniem. gdj.za$ z
ihiito wypeinimy, to czesto przycboijlzl Huszcz w lido
J.,u /nia.lony. Powinno sie wyiietnia¢ mniej wiec-.i
do V- objetosci flaszki.

Al>\ mleko nio kwasdniato, eweulufijuie nie roz-
ktadato i nie psuto sie. winni) sie go zakonserwo-
wae. W praktyce uzywa sie¢ dwdeb Srodkéw konsei-
wu.jacych 1. j. dwucliromianu p&ftisrl i .foiTOikiny.
Obii to $rodki sg trujace, dwucliroinAnn.jfcsf jednak
o tyle lepszy,.®- barwilmieko nn ej trynowo, czy z6i-
ro i przez to ostrzega przed napiciem Sie takowego.
Pormaling natomiast nie barwi mleka catkiem.
Jiwucliromian potasu uzylj w prusjku powipks/a
ciezar wtasciwy mleka i przy$piesza wydzielanie
MjC $mietany. POt grama dwuebro ri&nu wystarcza
,do zakonserwowania 1 litra mleka na przeciag kil-
im tygodni. Aby sie $mietana w tak zakonserwo-
waneni mleku lepiej rozpuscita, dob-ze jest podgrza¢
mieko 40" C. Czeéciej uzywa sie dwuchromianu per
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lum. w roztworze wodnym (4B gr. dwuchromianu
lin i litr wody). 1 kropla takiego roztwfiflj wy.ikf-
c<u na 5 cm.3 mleka. Przy zji wielkiej ilfijci dwu
cliromianu, sernik nie chce sie dobrze rozpusci¢ i
uil aiia sie ttuszcz, om utrudnm odczytywanie thu-
szczu.

, Formalina jesl uzywana w matej ilosci. 1 cnil
lormaliny wystan za na 1 litr, czyli 1 kropla nnm]
wiecej na; 50 rui’ udeka. Gdy dodamy za duz;j ilo$¢
formaliny (co sie czesto zdarza) to ciata biatkowe
mleka trudno sie rozpuszczajg w kwasie siuiko-'
wyra przy metodzie-Gerbera.

Przby badiiniu mleka na zafatszowania, win-
no sio opYécz, zwyktego badania, a wiec oznaczenia
lluszczu, ciezaru wtasciwego, obliczenia suchej ma-
sy, prrteentu ttuszczu w suchej masie, zbadania re-
fraktometrycznego dla upewnienia wzuje prébe obo-
rowg. Poréwnujgc dane otrzymane z préby oboro-
wej z danymi z mlekiem poclejrzanem o zafatszowa-
nie. mozna wyciggna¢ wniosbk, czy ifgktycznie fat-
szowanie migto miejsce, czy nie.

I rzy lirnniu proby oborowej Irzebji zwrocie,
baczng uwage, aby mleko przed wzieciem proby,
pojjeas lub po dokonaniu udoju nie zostato zafat-
szowane. Aby préba oborowa miata, swoje znacze-
nie, Irzeba dopetni¢ pewnych przepiséw i tak: Pro-
ba oborowa winna doktadnie odpowiada¢ prébie mle-
ka podejrzanego. Jezeli podejrzane mleko pochodzi-
to-z rannego udoju, to pobrana prébka winna byé
rowniez z rannego udoju, jezeli za$ probii pode.jrza-
dni pochodzita z catodziennego udoju, to préba obo-
\WVOwa winna by¢ podobnie wzieta. Przy®?tp winno
sie zaznaczaé ilos¢ mleka otrzymanegcSTirzy danym
(le.ju. Rozumie sige,yzt>j.mleko powinno pochodzi¢ Od
tych krow, od ktér\cli V°ebodziio podejrzank Pro-
ba oborowa winna byeu brana w 21, a najp6zZniej
w 72 godzinach, liczac od udoju mleka podejrzane-
go. Wymiona kréow winno by¢ doktadnie do sueho:
§ci wytarte, W skopcu nie inoze liy¢ wody Trzeba
'rowniez uwazaé¢ na dojarke, aby ta w czaieyjflo.ju
nie dolata wody Krowy winny by¢ dojone w lym
samym ,czasie, co zwykli' i jo ile mozliwe przez tg
kiiin-51 osobe, ktéra zwykle tu, czyni. Krowy iiinny
by¢ brtrclzO doktadnie wydojone, bo przeciez ostat-
nie porcje mleka sa najttudciejszej te mogg zawa-
zy¢ 1 wptyngé na ogdlny sktad mleka. Kiowy nie
powinny byé¢ podczas do.ju niepokojone, bo to uje-
mnie wptywa zaréwno na itése mleka, jak i jego
sktad. Pasza winna liy¢ lakii sama jak zwykle i
zadawana w lym samym ezsie; jez.eli zaszta zmiaila
w paszy, to winno liy¢ to podane,

Z lak otrzymanego mleka bierze sie przeciet-
ng probe mleka przez dokladne wymieszanie Ilut)
kilkakrotne przelanie z naczynia jednego (lo.jlru-
giego.

Probe ObCirowg bierze si¢ w obecnosci $wiad-
kéw, ktérym nalezy zwroci¢ liwagy. ze flaszka je®
pfézna i sucha. 1’0o napetnieniu korkuje Sie flaszki
i pieczetuje doktadnie w Obecnosci $Swiadkéw. Nu
flaszce wiuna liy¢ podana data wziecia proby* u-
wentualnie inne dane. Tak pobrana préba daje nam
duzg pewnos$¢, jzp wynik badania bedzie £>ewny.

tstmiitstaw 11 totiek.
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PRZEGLAD CZASOPISM.

RZESZOWSKIE OCENjY MASLA.

W ,Rolniku-Spétdzielry p, T. 1. pisze .p rze-
eszowskicji oeenach masta i zjezdzi¢ mleczarskim, ci
nastepuje:

Z okazji pierwszych og6lno polskich ocen ma-
sta i ser6w zorganizowanych przez Krajowy Pa-
tronaty Sp6tdzielni .Rolniczych we | wowie, odbyt sie
w Rzeszowie takze. pierwszy ogélno pol&ki ,zjazd
pracownikéw mleczarskich. Tak oceny jak 1 zjazd
odbyt sie w lokalu Panstwowej Szkoty mleczar-
skiej w Rzesz,owie — oceny d. 24 b. m. — zjazd
dnia nastepnego.

W pierwotnym programie na oceny przezna-
czono dwa dni, jednak znaczna ilo$¢ sedziow znwtu-
doinita, iz nie moze poswieci¢ dni na ocene i
zjazd. Wobec tegd przyjechawszy 24 b. m. do Rze-
szowa 0 9-ej rano, dowiedzieliSmy sie juz na dwor-
cu, zo niezwioczni®' trzeba ucigé“ie do Szkoty Mle-
czarskiej, gdyz na ocene czeka ca*240 préob masta
z catego kraju i kilkanascie préb seréw, ktére mu-
szg by¢ w cig.gtt7jedne,go dnia ocenione.

Dzieki umiejetnej i starannej' orgftnizacji, pra-
ca zostata sprawniej sumjeninfe dokonana.

Osiem komisyj sedziowskich, sktadajgcycti sig
kazda z irzeeh sedziéw, przystapito do 6¢éen masta,
uprzednio ustaliwszy na jftdnejt na oko wybranej,
probce sp(£6b stosowania ijifesitaminowej instrukcji
oceny.

W pierwszym rzedzie podawano kazda prébe
Og6lnemu badaniu cei$ni ustalenia klasy, do ktdrej
nalezy zaliczy¢é nmstob.1t

Zadanie podziatu na 5 klas byto wysocd utat-
wione przez positkowanie sie bardzo umiejetnie zre-
dagowang instrukojj?, ktéra jasno i precyzyjnie uj-
mowata eharaktc rysi. cechy kazdpj ,klasy. Po usta-
leniu klasy badano ifzezeg6towo cechy masta i o-
kreslano jAi warto$¢ punktami wg. systemu oceny
podane.io przez instrukcje.

Komisja sedziowska po zbadaniu swojej serji
lirobek, przechodzita do serji juz Jirzez drugi kom-
plet sedziéw zbadanej i (lla kazdej oddzielnej préby
ustalata klase, oraz og6lng liczbe punktéw, szeregu-
jacag dang probe w obrebie klasy. Tym sjiesobein
'Ocena ulegata sprawdzeniu, a zestayjlemg ocen
dwoéch komisyj pozwalato, skorygowaé niedopatrze-
niu, wzglednie .Scislej ustaliujwarto$¢ Olanej' préby
Naogél rézniej nie byiy wielkie i w dyskusji przy
porownawrzeni uwzglednieniu motywo6éw obustron-
nych dawatly sity z tatwoscig wyrdwnacé, AY nielicz-
nych pojr.czegélnych wypadkach uciekano S;ie do su-
perarbitrow. ktérymi liyli dyrektorowie: l.iczner-
ski i Dr. itylski i orzeczenia ich uznawani' zostaty
za decydujaci'.

1todujéJnalezy, iz zasadniczo szczeg6towej oce-
nie punktacy.jnej podlegaty' prliby starsze. dawuh.j
Vkazdej mleczarni nadestane, a wigc juz 10 — 15
dni przechow ywam' i zanalizowane na zawarto$¢
wody. cistt ttuszczowych, soli etc. préby za$ Swioz.e
sitizyty tylko do poréwnania.

Rezultat* ni mozobiej iiracy, komisyj sedziow-
skich byto zaUwali filcowane do I. klasy < 14 prob.
czyli ca (>%, do Il. kl. — 108 pr. — ca 4(1%, 111 kl.

— 99% — cfi 42%, 1VW(wadliwe) — 14 — en (i"
i'Y (zle) — 1 préba.

IV $umKe2b(> jSréfi masta zostato .poddane oconie,,
a pochodzity one z 14 wojewddztw (z wyjatkiem
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ijlaj.kiegji i wilenskiego wszystkie inne w ocenit' u-
ezestniczytjf/.'" Poszczegblne dzielnice braty udziat
przez nadestanie préb w nastepujgcym stosunku :
1> Kongreséwka — 101 pl-6tii Matopolska 02 nr.,
Kresy Zachodnie HG préb, Kresy Wschodnie 7
préb. Masto pochodzito z iule,czarn spétdzielczych
(wn, kszoS¢ Jir6i>), prywatnych! domiujninych. Za-
znaczy¢ nalezy, ze na HO préb z Wielkopolski i Po-
morza — 0. u -t(ndc 25 dostarczyty spotdzielnie na-
lezace do Ziriiizku Kpdldzielni Zurobkoirnclt i (,0-
spadarczyeh w Poznania, foo chlubnie $éniadczy o
zrozumieniu przez te. spéidzielnie zarénnu) znacze-
nia oyul-no polskich ocen jak i ivias-ncj pmrinnosci
to odniesieniu ilo nich.

Oceny seréw dokonata oddzielna komisjg pod
przewodnictwem najlAuupeteiatniej.szego.| eksperta,
jakiego Polska w tym dziale posiada, mianowicie
p. Pyr. Lieznerskiego. PysRYisja, jakg przy faj oce-
nie' prowadzono, przeksztatcita sie po jej ukoneze-
niu w fachowy wyktad o zaie.lach i wadach serow
z demonstracji] na u ystawionyi li okazach, to tez,
mimo spdéznionej pory7 i catodziennej liracy, lii zna
gromadka nienaiezacych do komisji z wielkiem za-
ciekawieniem przystuchawata sjAi wywodom (tyjl
eLieznerskiego.

Sery nadedaneryw typach: Trapistow. Edam-
skich, Remondor. (Troger. Tylzyckicli i tniperial, z
wytaczeniem kilku odrzuconycli jako zte. uzyskaty
klaSyti'ika’eje wyborowycli, h. dobrych i dobrych.
Na 10 préb dwie pochodzity ze spétdzielni nalezg-
cych do Zw. Sp. Zarolik. i.Gosp. w Poznanin i obie
uzyskaty ocengtbardzo dobrych.

P6znym wieczorem konczyty komisje cyfrowi'
zestawieniu prac swoich i wpisywaty je w ksiegi,
ktére przechowajg rezultat pierwszych og6lne-poi-
skieh ocen dla poréwnawczej statystyki rozwoju
naszego mleczarstwa.

Pla, $écistosci trzeba powiedzie¢, c0. zresztg pod-
Kraj. Patronatu we Lwowie p. Twarecki. iz rze-
szowskie Oceny nie byly w gnincie rzeczy pierw
szemi ocouanii ohejmujacemi inne-dzielnice .Tuz od-
dawna -w wysoce pozytecznych ocenach, organizo-
wanych przez Wielkp. lzbe Rolnicza, braty dos¢
yiczny udziat mleczarnie inilych dzielnic. To samo
mozna powiedzie¢ o ocenach przeprowadzonych
przez warszawskie organizacje w r. b, jednakz.e,
ani iloSciag okazéw, ani objeciem tak wielu woje-
woédztw7 nm tak wszeclulziehiieowlym doborem se-
dziéw. reprezentujacych prawTe wszystkie zwigzki,
zadna z poprzednich ocen poszczyci¢ sie nie mogta.
Pozatem oceny w Rzeszowie odbj waty 'sie juz zgo-
dnie z regulaminem i instrukcjami aprobowanomi

Min. Rolnictwa i D. 1'., ktére tez wyznaczy-
to pewng ilos¢ nagréd honorowych w formie dy
ploméw panstwowych dla wyr6znionych mleczarn.

Wymienione, wzgledyypozwalajg, a nawet nn-
jkazujg uznaé ocen.y Rzeszowskie za nader wazny
etap w zakresie badania stanu naszej produkcji
mleczarskiéjai tytut pierwszych ogdlnopolskich ocen
sluszhiet""im sie-nalezy. Stusznieltez wzbudzity one
zapatl 1 zainteresowanie ws$r6d uczestnikéw komi-
syj sedziowskich. Po catodziennej wyczerpujacej
pracy, zebrani na wspdlnej wieczerz] w synipa-
Y.ycznej restnuracjji' p. Andriolettiego-fio wiwatowa-
li, nie wygtaszali szumnych méw7 i to&atéw, nie
wznosili, gdyz wszystkich zajmowatyjrjeszc”e roz-
wazania prac dokonanych w ciggu dnia i wptywu ja-
kiego od nicli spodziewac si¢ nalezy. .-

G-t/KTA AJIAA'AAUHKA j

UO.DOWI.AXA

Reasumujgc wyniki ocen, p. Pyr. Licznerski
w przemoéwieniu na zjezdzie dnia nastepnego stwier-
dzit, iz w poréwnaniu z ocenami dawniejszemu a
zwtaszcza z ostatnig oceng w Poznaniu, w ktorej
osobiscie liral uclzial. stwierdzi¢ naiez.r wieksza
jednolito§¢ w nadestanych prébkai h. odno$nie do
barwy i struktury, a Luk/e pewmag poprawe w od-
niesieniu do trwatosci. Z drugiej stnjj zazna-
czyt iz/jest to trwato$¢ wzgledna tylko, gdyz 1(1—
15 Sini nie jest dostatecz. prébg dla masta, ktéra ma
by¢ towarem ckttUjtfiKym. d’u juz potrzebna wiek-
sza gwarancja, mozliwa do osiggniecia przez pu-
steuryzacje i kultury, czego dotagd wjynacznej wiek-
szosci mleczarn hie spotykamy, jak $wiadczg ana-
lizy dostarczonych prébek. Powinrzpju sie lez $tnlc
i tylko cze$ciowo usuniete zostaty wady takie, jak
niszczeiyie sii-uklul-y przez zbytnie przegniatanie—
przemeczanie masta — wadliwy wyréb, wadliwe za
kwa-szanie, brak lodu i urzagdzen rhiodniczjcli. zb.v;
mate .zwracanie uwagi uli pasze, ktéra o ‘jitkosci
mftjda w znacznej mierze stanowi, na wode. kl.6.ra
w wielu wypadkach i w duzej czes$ci kraju zupet-
nie sktadem nie ndjjowiada wymogom mleczarstwa,
na so6l nif; dos$¢ czystg i I.W Te wszystkie wady i
braki widaé jeszcze ciaggle w okazach do ocen nud-
sylanycli. A przeciez tylko okolice dysponujgce wy-
borowa pasza, wyrobowag wodg i zamitowaniem lud-
no$ci do czystej schludnej roboty mogg sobie pozwi..
lic.na zaniedbanil!- takich zabieg6éw, j?ik pasteuryzga-
cja, zakwaszanie kulturami, sztuczne chiCiflzbaiie -
t. p., ho i bez tego moga wyprodukowaé $wietne
aromatyczne masto, ktére $miato moze znie$¢ po-
rownanie z nu.jlepszemi markami maset francuskich.
Po takich okolic nalezag nasSS podgorskie i nielicz-
ne strefy. Naog6t mamy warunki niezbyt pomys$ine
i wymagajace wy tezone.j pracy Zwiazkéw, ktore
Ifiestely nif' dysponujg dostateczng iloscig instruk-
toréw zdolnych wprowadzi¢ szybka Jjbpmwe w lira-
cy mleczarn.

Odnos$nie ii" serfiw stwierdzit dyr. Licznerski
w okazach nadestany cli. wypadki ciezkiej infekcji
i z nacisitieni zaznaczyt, ii daleko lepiej nic'robié
ireale, serénu, jrtn robi¢ liche i iraijliire. gdy' ser
wadliwy jest 'jeszcze li udniejszy do zbycia, tgaflwa-
<liwe muslo.

1’rak-serowaréw wyszkolonycli sprawia, iz oko-
lice podgorskie' i Pomorze, gdzie mogtoby powstaé
powazna serowarstwo¢ :polskie, dzi$ dostarczajg za-
ledwie niewielkie ilosci dobrego Sera, ws$rdd masy
lichego towaru.

Wreszcie wspomniat p. LisinersUi o marnotra-
wieniu wspaniatego surowca, jakie zachodzi przy
dzisiejszym zh.¢Cife' mleka owczego w formie bundu
po SO gr. za kg. podczas] gdy ser Roguefort z nie-
go wyrobiony ptaci 15 zt. za kg.

Przytagczam powyzsze uwagi do opisu ocen po-
mimo, iz odnoszg sie one yytasciwie do opisu zjazdu,
jednak treSciag wigza sie bezsprzecznie i nierozer-
walnie ze sprawg ocen, opis zjazdu za$ z korfiecZ-'
nosci musi by¢ wydzielony w odrebny artykut.

KRONIKA.

PHZEGMD B1:Dt.1 W H iZAKOW WdOIf.

W dniu O.VIl odbyt sie ijpkaz Czerwonego tiy.
dta Polskiego w Bazanowig”ch, Pr. J.j Szumian po-
daje nastepujace wrazenia z tego przegladu. Z
prawdziwg satysfakcjg oglagdatem sztuki tam zebra-
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Zestawienie wynikéw dziatalnosci Spoétdzielni Mleczarskich

nal&Lacych do

WOJEWODZTWO

Biatostockie
Kieleckie
Lubelskie
Lodzkie
Nowogrodzkie ')
Wi ilenskie

W arszawskie

Razem

WOJEWODZTWO

Biatostockie
Kieleckie
Lubelskie
todzkie
Nowogrodzkie
W ileriskie

W arszawskie

Razem

WOJEWODZTWO

Biatostockie
Kieleckie
Lubelskie

L odzkie
Nowogrodzkie
W ilenskie

W arszawskie

Razem

*)  Wyprodukowano roéwniez 1899 kg. sera litewskiego.

llo$¢ mlecz.

84

21

68

192

Hos¢  filji

26

50

127

Najwyzsza

ilosé
dostawcow

60
2.212
10.381
3.569
85

45

5.386

al173s

Cena sa 1 kg masta

5.89
6.85
6.73
675
5.18
6.64
6 55

6.85

Koszty prowadzenia

E
5

3.16
2,76
1.84
2,66
3.25
3.41
2.04

1.84

Koszty

ruchu

3.190
86.'075
382.055
163.499
4.189
Ki.2l1l
259.259

900.480

60
45
43
05
24
64
32

73

©

9

4.59
4.48
4.41
4.42
4.55
4.69
435

4 39

—

Obrét ogbliny

Umorzenia

i inne

189
12.428
45,507
26.305

1.054

627

31.905

118.018

00
69
03
79
65
59
68

43

——

Cztonkéw

172
2.547
13.154
4.727
60

33
(i.724

27.417

18.425
755.256
3.697.037
1.53*74
14.591
7.297
3,045.464'

9.070.747

on g
o

[=}

DO

IDI
% o
=

18.34
13.04
11.56
12.38
3594
38 85

9.56

11.22

Zwigzku Rewizyjnego Spoéidzielni Rolniczych za 1925 r.

223

1 O
Dostarczono gé Wyrobiono
- z *mm:

. litrow o S masta
2 leka §o3
< m 2 ke-

333 84.157.5 4.04 3.950,50
3.506 4.101.018,5 3.56 165.875,®
23.110 20.114.387,5 3.52 824.945,61
9.091 8.792.697,5 3.36 341.037,M

102 81.359 3.52 2.442,50

59 39.053.5 3.52 1559,5¢
14.153 17 39,2.012 3.42 *692796,7
50.654 50.905.585,5 34G 2 032.585,0"

o =

S -
Wyptacono czton- &5 NNg
N o 2
kom za mleko 258 SNE

® 2 82
»eE a=8
75 15.100 65 4.42 17.89
32 655.889 82 4.49 15.99
59 pjsir279.494 83 456  16.06
67 1.337.424 94 4.52 15.21
46 11.244 02 3.69 13.82
23 6.270 42 4.48 15.90
49 t".756.101 20 4.62 15.84

51 8.061.528 88 1.56 15.83
ZS 4
Eg o Suma Zysk b-tto
S ~
ﬁég 5% bilansowa z nabiatu
Yo E EE‘;

40.02 0.85 10.207 96 3.379 60
24.02 0.59 100.286 71 99,930 92
20.94 0.52 472.810 71 418 811 98
21.59 0.56 301.721 '79 185,887 27
64,45 2.14 5.819 70 3.350 04
71.60 1.82 5.599 57 1.028 56
16.74 0.42 319 834 10 292.746 04
20.00 0.50 1.216.369 04 1.005.133 81
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ne, $fiyz- dawaty piie wjwbA ’ dowdéd zmyciu ho- SPRAWOZDANIA TARGOWE.

dowlanego rolnikéw Ksiestwa Cieszyrniskiego i celo-

wego postepowaniu i.tsimfogfizych organizacyj hodo- MASLO.
wlanych. W sprzedazy hurtowej oSirjgaiHi za mastolT gs-
Pierwspsy pokaz liydta w Razanowiench odb., t lunku w Warszawie', £odzi, Lublinie. Wilnie i Din-

SB w r. 1924. Ilyt to podobno (jakoby pokaz czer- tymstoku: od dn. z!().JX do dn. +2.X 26 od zt 5.05’
wono uniaszezoneeo bydta'l nie wiecej. do zt. 5.50 Zitwl kg.

Akcja' wyoSfeijrRnia i uszlachetnienia WiejgSA j ZWIKUZICTA.
wego materjatu hydin tamtejszych okolic, kt<rfffl|
charakterystyczne Swe Cecha minio dawniej' wpro- Mystowice 21IX—1X 4X —8x
wadzanej krwi kilku innych ras, zasadniczo'zachry sped cena sped cena
watdjurkjLbardzo mioda.

Zupetnie inaczej spTawn .obecnie Sie przedstn*. ~ Wolty 72 (300-330 72 1300—330
wia. Pogtowie, ca. SO w Bazanciwictich spedzonych jatowKi 139 ; 90-105 192 90- 105
sztuk (w tem przeszto 40 proc. hutiaij bylo dosy¢ buhaje 117 i 90—105 138 1 90—105
wyréwnane. Nie byto juz prawic widaé skutkéw krowy
ongié ,dla polepszenia rasyll stosowanych domie-/  cieleta 31 260—300 31

szok. Kilka Iniliai i dwie krowy byty napraude bez nierogaciz. 2593 (285—310 1965 1300-330

zarzutu.
. s . . 255—285 260 —300
Komitet ekspei'tow ostro Sedziowal, odrzucajac ? 1
. ; . - i . 1 (220-255 (220-260
bezwzglednie kazdego osobnika nieczystego co Aj
rrtsy, — a talk_ze,:cohjest_ nalngwazplgjsze,dzwraga’r bah— Targowica miejska w Poznaniu.
czmjluwage lgreechy uzytkowosci przedstawianyc Urzedowe sprawozdanie targowe Komisji notowanialcyn za
okazéw. 100 kg. zywej wagi.
_ Czynnikom, ktére zajety sie niewdzieczna pra- I. Bya-ro rogate.
cuj organizacji corocznych pokazéw i piacg nad udo* "A. Woly:
skonaleniem rasy krajowej w Ksigstwie Cigszyn- petnomies. wytucz. najwyz. wart. rzes. 8.X 12.X
skem nalezy sie prawdziwe-fiziianie. — Inz. roln. dr. niezaprzegane . —
lerz puman Poznaf pe}nomleswte wytuczone IatA 7 .. — MO
: y : : mtode mies. nie wytucz. i starsze wy-
tnczone — —
miernie odzywione, mtode, dobrze od-
L, ZYWIONE STATSZE i —
WIADOMOSCI HANDLOWE. B. Stadniki:
, . ; . petnomies. wyroste, mijwyz, wart. rzez. — —
Aunow.t RZEzy/ J&kW0|WOW ycn petnomigsiste mtodsze . — 110—120
- Y miernie odzywione mlodsze |dobrze
ir athDM z/:cir. odzywione starsze . — CH—102

W ostatnim czasiei powstato w Niemczech t= C. Jal*OWkI i erwy:
pe}nomlesmte wytuczone jatowki naj-

wnrzystwo, subwencjonowane przez rzpfl niemier,* wyiszej wartodci rzeznej . _ 150—152
ki, pod firmg ,,BerlinUhieondélTuSt'1z kapitatem zip petnomiesiste, wytuczone krowy, naj-

ktadowym 40 miljonéw marek niem., majawjza zn< wyZszej wartosci rzeznej do lat 7 . - 128—ino
A . . .. . S starsze wytuczone krowy i mniej dobre
dgme wybudowam_a 10 wielk-i¢h ,ekspor,tovyych rzez mtodsze krowy i jatbowki . _ 112—116
ni trzody chlewnej podtug .wzoréw dunskich, lizcz- miernie odzywione krowy 1 jatowki’ — 90—96
nieStetpowstnja tulem eksportu bekonéw do Anglji.  'icho odzywione krowy i jatéwki .. - 76—80
; ; ; . i H Cieleta:
. *
tak W|a_dom|, w ostatnim czasie; w Anglji wy najprzedniejszego opasu dwojniaki
szadt zakazlimportowania bekon6éw, preparowanych najprzedniejsze tuczne . . . . _ 190—200
boraksem, co w nastepstwie .Ogromnie utrudni wzgj. Srednlot tucz. Clelellfz Indalfgrzed Sksakl : - %?)7“15860
n_awet'yvreézi uniemozliwi krajom zamorskim import lene! JuCaoRe creleta 1 cobre ssaxd - - 150
liekonéw do Anglii. Zakaz ten yvyeliminuje dotyele . Owece:
czadowych importeréw, jakiemi' tyly Kanada, oraz ' hi C
zamorskie kolon.je angielskie i przez .to Angl.ja na . . ~A. Opasy chlewne:
. X . A 2, i jagnieta tucz. i mitodsze skony tuczne
dtuzszy;czas bedzie skazana na import z krajow cip starsze skopy tuczne liche jagnieta
% opisj)S,kiCh. tuczne i dobrze odzyw, miode owce — —
. . . . .. miernie odzyw, skopy i owce . —
Niemcy wykorzystujgc powyzszg syluacj”. nijfr
oczety budowe “zeZnpeksporl owych na witilkg ska> B. -Opasy polne
p ety ,,e p . p, y . a o jagnieta tu € Z N € . 120— —120
le. Perlraktacjie odno$nie liudowy iiierwszej'rzezni, liche jagnieta i owce . . . . 1107:80 —101
k_téra ma st_anqc’, w R_eflinie._z j_ednq z najs_larszly§li 1Iv. Swinie:
firm dunskich, zajmiijacycli sie ta specjalnoscig, tuczne ponad 1SO kg. zywej wagi . . 228—2*10 — 84
definitywnie zostaty ukoficzone: dalsze zaktady mm  Pehiom. od 120 do [SOkg. zywejwagi —20 26288
ja stana¢ Dreznjc, K<d<n}ji, llusum. Pnu-e budo- " 8o 100, " 210—224  218—292
wlane okoto rzezni w Rerlinie maj,i] by¢ wykonczo-  miesiste $winie ponad 80 kg. . 180—220 210214
ne jeszéze w hiezacym roku, tak. ze juz w listopm  maciory irozne kastrnty®_ * - - T, 170220
dzie r. li. rzeznia ta bedzie mogta rozpocza¢ ekspbrl. Poszukujemy zaraz mleczarza — kawalera —
Kosztai jednej rzezni oblicza sie na pdtlora im kwalifikowanego — z praktykg do samodzielnego
ljona marek nicm w leni koSzia masz ;-u pét niiljo* , kierowania mleczarnig. Zgtoszenia nadsyta¢: Spotka
na. Maszyny wszelkie sprowadza sie. z Dan.ji Mleczarska w l.nbatowej, poczta Iwonicz (Mato-

Kfoxy". polska).

Wvdawca: Zjednoczenie Zwigzkéw Spdtdzielni Rolniczych Rzeczypospolitej Polskiej.
Warszawa, ulica Mazowiecka KB 9.

Redaktor: Zygmunt lhnatowicz.

Zaktady Graficzne Pracownikéw Drukarskich, Warszawa, Nowy-Swiat 54. Tel. 15-50.



