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Miynek do mielenia makuchow
olejovwych

Boroscha i Eichmana w Pradze.

Mitynek do mielenia makuchow jest dla wszyst-
kich wiekszych gospodarstw, spasajacych bydiem
znaczng ilos¢ makuchoéw rzepakowych lub obraca-
jacych je na nawdéz, narzedziem niezbednie potrze-
bném; powynajdywauo ich juz dosy¢, lecz jako
najlepszy mozemy poleci¢ opisany tu i odrysowany
z fabryki Boroscha i Eichmana w Pradze pochodzg-
cy stepak do ttuczenia makuchéw
potaczony z miynkiem do mielenia,
ktéora to machinka takze do sity
parowej zastosowang by¢ moze.

Makuchy wrzucajg sie ile mo-

znosci pojedynczo do zwierzchniej
skrzyni narysunku przedstawionej,
w ktorej przez dwa w przeciwnym
kierunku obracajace sie poztobione
walce, zostajg zaraz pochwycone
zmielone i na ruchome sito odpro-
wadzone. Sito to sproszkowany
juz produkt od grubszego oddziela
w ten sposOb, ze pierwszy odla-
tuje w tyl, grubsze za$ czesci zno-
wu pomiedzy dwa ztobkowane, z
nierdwng szybkoscig obracajgce sie
Walce odprowadzane zostajg. Wal-
ce te mogag by¢ wedlug upodoba-
nia do siebie zblizane lub oddalane.
Z tych walcow idzie produkt na
drugie wieksze sito, ktére znowu
make na miatkg i grubszg rozdzie-
la. Ta ostatnia spozytkowuje sie
albo na pasze, albo téz na nowo
przez miynek przepuszcza.

Machinka ta obstugiwana przez dwoch ludzi,
miele na godzine 2 cetnary makuchéw rzepako-
wych; poruszana za$§ maching parowg 12 do 15 cetn.

miejscu w Pradze kosztuje taki miynek
zr. a wazy okoto 5 cetnaréw ctowyeh.

~rykacja hialka ze krwi

Preze Przez Brunona Richtera
Caa “towarzyszenia Przemystowego w Glashitte.

Pod nazwg biatka (Albuminu) rozumiemy biat-
0 znaj ujace sie w wiekszej lub mniejszej ilosci
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w wielu ciatach roslinnych i zwierzecych. Wta-
snosci swej S$cinania czyli zwierania sie przy pe-
wnym stopniu gorgca (50WLC.) a nastepnie tworze-
nia nierozpuszczalnej masy w wodzie zawdziecza
biatko site spajajacg a przez to i warto$¢ swoja.

Biatko w naturze znajduje sie w potgczeniu
z innemi ciatami, a poniewaz wiekszg lub mniejszg
czysto$¢ jego powoduje uzyteczno$¢ do celdéw tech-
nicznych , zatem zadaniem fabrykacji albuminu jest
wszystkie obce ciata ile moznos$ci od biatka oddzielic.

Najczysciejsze (bezbarwne) biatko otrzymuje
sie zjaja czajki. Albumin przyrzadzony z tegoz

Miynek do mielenia makuchéw olejowych.

ma podobieAstwo do szkita krysztatlowego, lecz
z powodu, iz jaja te sg bardzo rzadkie, nie moze
by¢ w wielkiej ilosci fabrykowany. Nieco mniej
dobry, lecz wszelkim wymogom odpowiadajacy al-
bumin otrzymujemy z jaj kurzycb, gesich i kaczych.
Z6¥ko oddziela sie od biatka, a zawarte czesci
w biatku jak naskérek i pecherzyk pepkowy wydzie-
lajg sie rozbiwszy biatko z wodg a nastepnie przez
12—24 godzin zostawiwszy je w spokojnosci, przez
co biatko zbiera sie na wierzchu w ksztalcie gestej
osliztej masy, a na spodzie naczynia w ksztatcie
ptatkéw osadza sie. Skoro to nastgpito, Scigga sie
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30 kr. w. a. Redakcja i zarzadca drukarni c. k. Uniwersytetu Jagielloniskiego.

czyste biatko kurkiem umieszczonym 2 cale nad
dnem naczynia i wysusza sie.

Wydzielenie biatka ze krwi trudniejszém jest
jak z jaja. Aby to jak najczy$ciej uskuteczni¢,
niezbedném jest aby proces $cinania, odbywal sie
bez przeszkody; aby S$cinajace sie czesci krwi we-
szty w Sciste polaczenie z sobg, a przez to ptynne
czesci lzejsze i czysSciejsze byly. Niepodobném by
to jednak byto, gdybysmy chcieli zbiera¢ krew
w wielkich naczyniach w rzezniach bydta ustawio-
nych, gdyz krew doptywajgca z bydlat pdzniej za-
bitych, przeszkadzataby $cinaniu sie krwi z pier-

wej bitych; w skutek czego otrzy-

many albumin bytby zanieczysz-

czony obcemi ciatami, a szczegdl-

niej kulkami krwistemi ; po ze-

schnieciu tworzytby mase czarna,

nieprzejrzysta, z trudnoscig sie roz-

puszczajaca i z trudno$cia dajaca

sie uzy¢ zaledwie do drukowania

na czarno, zupetnie za$ niezdatnag

do kolorowanego; skrzep krwisty

(Blutkuchen) powinien mie¢ najwie-

cej 2" grubosci, gdyz w przeciwnym

razie serwatka (serum) trudno wy-

stepuje, a wieksza cze$¢ tejze nie

dochodzi do powierzchni skrzepu.

Do chwytania wiec krwi uzy-

wa sie okraggtych cynkowych pét-

miskéw z plaskiem dnem i okoto

3" wysokim brzegiem (fig. 1). Skoro

bydle zostanie zabite, chwyta sie

ciekngcg krew na te pdétmiski na

dwa cale gteboko i stawia sie je

natychmiast w spokojném miejscu

aby krew nalezycie $cieta sie, a

dopiero skoro to nastgpi mozna

ja przenosié. Cze$¢ zawartej we

krwi serwatki (serum) wydziela sie na powierzchni
lecz zadawalniajgc sie tém, bardzo matlg ilos¢
biatka uzyskalibysmy; dla tego placki skrzeptej
krwi przektada sie z tych pétmiskéw na tak zwa-
ne poOimiski sitowate (z dnem dziurkowaném na
ksztatt sita (fig. 2) i rozcina sie je na mate ko-
stki; wtedy przez sito przecieka w trzech minutach
serwatka zmieszana z kulkami krwistemi, skoro te
w skutek rozkrajania z swego potgczenia oswobo-
dzone zostana, a przez to otrzymuje sie w kon-
cu do$¢ czystgserwatke (serum). W celu chwy-
tania odciekajgcej serwatki ustawia sie potmiski



sitowe na tak zwane pOtmiski rurowe (fig. 3) w
ktorych dnie nieco wypukiem umieszczona jest
rurka dajgca sie przestawiac. W tym stanie zo-
stawia sie skrzep przez noc, w ktérym to czasie
wszystko biatko zawarte w plackach krwi $ciecze
i zbierze sie na pdtmisku rurkowym, przyczém je-
dnak nalezy rurke o tyle wysung¢ aby otwér téjze
ponad powierzchnig serwatki si¢ znajdowat: podczas
tego czesSci obce znajdujace sie jeszcze osiadajg
na dnie. W celu spuszczenia czystego biatka ob-
niza sie ostroznie rurke o tyle, aby otwor e zna-
lazt sie pod powierzchnig serwatki, i podstawia sie
naczynie w ktore toz sptywa. Na fig. 4 widzimy
pétmisek sitowy z zawartym w nim skrzepem krwi
w kostki pokrajanym; b jest pétmisek sitowy;
¢ naczynie do zbierania serwatki. Tak uzyskang
czystg serwatke wylewa sie na porcelanowe lub cyn-
kowe spodki (fig. 5) i wystawia sie nad dziatanie
ogrzanego powietrza poczawszy od 35° do 42°,
i przez to wysusza sie takowe. Aby powietrze
nasycone wilgotnemi wyziewami w skutek paro-
wania nie dziatato szkodliwie na proces suszenia,
nalezy sie stara¢ o dobry przewiew powietrza w su-
szarniach, gdyz w przeciwnym razie serwatka mo-
gtaby przejs¢ w zgnilizne, z tej takze przyczyny
biatko krwiste nalezy w cienkich warstwach wy-
lewa¢ na spodki najwyzej ys", gdyz przeciwnie
suszenie trwatoby za diugo, a nawet nastgpi¢ by
mogta zgnilizna. Tak przyrzadzony albumin krwi-
sty jest juz przygotowany do handlu.

Biatko nie jest ze wszystkich bydlgt jedna-
kowej jasnosci, doswiadczono bowiem, iz krew
z bawotéw, zabijanych w Wegrzech w wielkiej ilo-
$ci daje prawie bezbarwng serwatke, a zatem i naj-
lepszy albumin sie z niej otrzymuje. Zwykie woty
daja najczesciej biatko koloru ztota, czescig je-
dnak takze zabrunatnione i zaczerwienione, ktore
to ostatnie dwa gatunki uzywajg sie do wyrobu
albuminu Nr. 2, do ktérego wchodzi wszystko, co
przy pierwszym za niezdatne uznant¢m zostalo.
llo§¢ krwi otrzymywanej z réznych zwierzat jest
takze rozmaita; skoro takowa troskliwie jest zbie-
rang otrzymujemy z wotu 3, z krowy 2 poimiski.
Doda¢ tu jeszcze nalezy, iz ruszajagc Swiezo od-
ciekta krew, a przez to odciggajac jej wiokniste
czesci, jest prawdopodobienstwo, iz $cinanie sie
moze catkiem usta¢ i otrzymanie czystego biatka
stanie sie niepodobnem. W takim razie wyrdb
otrzymany bedzie tylko wysuszong krwig, ale by-
najmniej nie albuminem, i uzytym by¢ moze je-
dynie jako $rodek do czyszczenia cukru lub fa-
brykacji soli zelazosinku potasu, w zadnym za$
razie jako tacznik do drukowania na wetnie i kat-
tunie. Albumin wyrabiany z jaj jest najlepszy}
gdyz catkiem bezbarwny i dla tego z korzyscig
przy najdelikatniejszych kolorach jako tgcznik uzy-
wanym bywa, nie zmieniajagc bynajmniej blasku i
zywosci takowych.

Krwisty albumin Nr. 1 jest tém lepszy im
bardziej do witasnosci albuminu jajowego sie zbliza,
w stanie jak jest obecnie wyrabiany, nadaje sie
do koloréw ciemniejszych. Nr. 2 (ciemno-zielony,
ale przezroczysty, najlepiej spozytkowany bywa
przy kolorze czarnym, do klarowania przy fabry-
kacji cukru wystarcza réwniez. Nr. 3 wyrabiany
z pozostatych czesci ptynnych w skrzepach krwi,
gdyz przy tem nie idzie tyle o kolor co o zdolno$é
zwierania sie przy roznych stopniach goraca;
jest on czarny, nieprzezroczysty. Bezwarunkowo
do klarowania nie zaleca sie stezata krew, lecz
albumin; w stezatej krwi bowiem dziata tylko za-
warte w niej biatko, inne za$ czesci sg tylko zby-
tecznym ciezarem i przy fabrykacji soli zelazosin-
kowej nie znajdujg uzycia. Przy tej ostatniej fa-
brykacji i do nawozu spozytkowuje sie jeszcze
pozostaty skrzep krwisty, ktory réwniez w zasu-
szonym stanie rozseta sie.

Fabrykacja albuminu zyskata wiele na zna-
czeniu od roku 1857. W roku 1860 albumin ja-
jowy doszedt najwyzszej ceny 500 zir. w. a. za
cetnar, albumin krwisty Nr. 1 250 zkr. Wojna
amerykanska sprowadzita obnizenie cen na 200
ztr. do 80 zir. Korzystne lata 1857— 1860 i 1861
spowodowaty wyrdb surogatéw, tak wyrabiano wow-
czas jak i dzi$ jeszcze biatko z lepy, tworogu i t. d.
i nadano mu nazwy kazeiny, laktyny, wyroby kté-
re zastepuja albumin jajowy. Wazne proby czynili

Dollfuss Mieg i inni pod wzgledem wyrobu biat-
ka z ikry rybiej, a jezeli sie nie mylemy, to Leuch-
sowi z Norymbergii powierzyli rozwigzanie tego
zadania i na ten cel otworzyli mu kredyt 10,000
frankéw, o ile nam jednak wiadomo, nie doprowa-
dzito to do pomyslnych rezultatéw, a przynajmniej
albumin rybi nie wytrzymat konkurencji z jajowym.
Najwieksza fabryka albuminu jajowego, krwistego
i laktyny it p. w Austrji jest Juljusza Hofmajera
w Pradze i Wiedniu.

Waga b pluga na 4 kone.

Dwie pary koni
zaprzegaja sieje-
dna przed druga,
a oznacza zwy-
czajng wage, b
jeden zdwoch or-
czykow. Okucie
jest zwykte, zré-
znica, ze po obu
koncach  orczy-
kéw sa z lanego
zelaza kragzki ru-
chome w zela-
znych kabitgkach
na gtéwnej wadze
zawieszone. Zwy-
kte postronki lub
tancuchy przecia-
gaja sie przez o-
bydwa krazki, a
obydwa konce dd
postronkéw przy-
czepiajg sie po o-

bydwéch stro-
nach chomat tyl-
nego konia, oby-
dwa za$ konce ee
do chomata prze-
dniego konia.

Sita do fabrykacji biatka.

0 kameniu kotlowym

Z roznych stron, mowi Prof. Haas w przemy-
stowej gazecie Wtirtembergskiej 1866 r., polecajg
posiadaczom kottdw parowych chlorek barytu
jako niezawodny Srodek przeciwko tworzeniu sie
kamienia w kottach, nie zwracajgc uwagi na to,
z jakich to cze$ci sktadowych wody ten kamien
przy ogrzewaniu kottow sie tworzy. Chlorek ba-
rytu moze tylko gips z wody odigczy¢; gdzie wiec

Waga do ptuga.
w wodzie tylko sam gips rozczyniony sie znajduje,
albo gdzie stosunek jego do weglanu wapna jest
za wielki, tam uzyty chlorek barytu moze skutko-
wac; gdzie za$ przeciwnie weglan wapna przewa-
za, tam S$rodek ten jest bezskuteczny. Niedawno
wydarzony znany mi wypadek utwierdza mie w
tém spostrzezeniu, a to w bardzo jasny sposdb.
Sciany wielkiego rurowego kotta, z powierzchnia
ogrzewalng 700 stop kwadratowych nietylko w sto-
sunkowo krotkim czasie pokryty sie grubg warstwg
kamienia, ale osadzita sie pomiedzy rurami Kka-
mienia taka ilo$¢, ze prawie calg przestrzeh po-
miedzy rurami zapetnita, chociaz chlorek barytu

w dostatecznej ilosci i bardzo starannie do wody
byl dodawany. Rozbiér chemiczny okazal takze,
ze kamien ten skiadat sie gtownie z weglanu wa-
pna, i tylko mata jego cze$¢ byta siarkanem ba-
rytu, ktéry powstat z wzajemnego roztozenia gipsu
i chlorku barytu; mianowicie zawierat kamieA ko-
tlowy zebrany ze $cian 9,5, a znaleziony w rurach
21,5% siarkanu barytu. Woda zasycajgca kotty
zawiera sama w 100,000 czesciach 22,8 czesci we-
glanu wapna, a tylko 2,1 gipsu, a wiec bardzo
mato gipsu w stosunku do weglanu wapna, z cze-
go sie pokazuje, ze pomimo uzycia chlorku barytu
kamien kottowy utworzy¢ sie moégt Poniewaz ko-
ciot na mechanicznej drodze nie mogt by¢ wyczy-
szczonym, uzyto zatém do tego rozcienczanego
kwasu solnego w wielu po sobie nastepujgcych
operacjach, co jednak pomimo wielkiej jego iloSci
(okoto 6 cetnar6w) nie miato zadnego szkodliwego
wptywu na blache kotta; postanowiono wiec, dla
oddzielenia nie tylko gipsu, ale i weglanu wapna
i przeszkodzenia tym sposobem tworzeniu sie wa-
pienia w kotle, uzy¢ sody. W tym celu zatozono
dwie kadzie, obejmujace kazda 45 wiader (po 1,84
litréw), to jest na trzechdniowg potrzebe wody.
Do kazdej kadzi wlozono po 7i—do 8 funtow
gryzacej sody, aby po wyczerpaniu jednej, draga
juz doskonale sie wyczyscita. Ten sposéb poste-
powania juz od Kilku miesiecy w tej fabryce jest
praktykowany, i nie wida¢, aby soda, jak to nie-
ktorzy utrzymuja, jaki szkodliwy wptyw na kociot
wywierata; nie tylko bowiem kociot zachowuje sie
w dobrym stanie, ale i kamien nie tworzy sie w
nim. Procz tego spozycie wegla od 30 cetn. spadto
na 20. Przytaczamy tu ciekawy wyjatek z listu
posiadacza powyzszej fabryki. ,,W naszym Kkotle
rezerwowym, o powierzchni ogrzewalnej 250 stép
kwadrat., tworzyta sie ciggle gruba skorupa ka-
mienna, tak ze bezustannie wystrugiwana by¢
musiata. Przesztego tygodnia patano w nim przez
1£ dnia i potém poprzestano; pokazato sie potém
po obejrzeniu wewnatrz kotta, ze skorupa znikta,
a w miejsce jej uformowata sie na spodzie wielka
ilos¢ mutu. Chlorek barytu nie postat nigdy w tym
kotle. Mut ten nie rozpada sie na czesci, lecz wy-
suszony rozkrusza sie na delikatny proszek.* To
zjawisko daje sie tylko tem wytlomaczy¢, ze przez
gotowanie z wodg zawierajgcg sode gips, w kamie-
niu znajdujacy sie przeszedt w weglan wapna, a
tak caly kamien stracit swojg zwieztos¢. Jezeli nie
we wszystkich to przynajmniej w wielu przypad-
kach tworzenia sie kamienia kottlowego mogtby
ten Srodek wielkie odda¢ przystugi i zacheci¢ wie-
lu posiadaczy fabryk do robienia prob.

(Niemiecka Gazeta przemystowa.)

Wyrob drazdzy prasowarych.

Drozdze prasowane wyrabiajg w gorzelniach
z drozdzacego zacieru na rézny sposéb. Najuzy-
wanszy jest nastepujacy. Zaciera sie 3 czeSci naj-
piekniejszego szrutowanego zyta i 1 cze$¢ szruto-
wanego stodu jeczmiennego z wodg do 40° R. za-
grzang; co pot godziny ogrzewa sie te mase do
50— 52° i doskonale miesza. Po 4—6 godzinach
spokojnosci masa ta nabiera kwaskowatego smaku.
Nastepnie miesza sie cze$¢ cieptego zacieru w ka-
dzi drozdzalnej z 4 do 5 razy wiekszg iloscig droz-
dzy, anizeli sie¢ ich bierze do zwyktego drozdzenia
zacieru wodczanego, i miesza sie te mase; jak tylko
rozpocznie sie drozdzenie, z zacierem ochtodzo-
nym wodg do 20— 22°R. a nakoniec dodaje sie jesz-
cze do niej na 100 funt. szrutu 5 tutow potazu i 1 tut
8almiaku. Po 8 — 9 godzinach, gdy juz silne wierz-
chnie drozdzenie nastgpito, wydzielajg sie drozdze
na powierzchni i zbierajg tyzka na sito dotad, do-
poki trwa wydzielanie. Gestawy, mleczny ptyn,
przesaczajacy sie przez sito, zbiera sie w kadz,
majacag kilka kurkow, i tam sie go zimng wodg
doktadnie rozciencza. W spokojnosci osadzajg sie
drozdze u spodu, a wode spuszcza sie odpowie-
dniemi kurkami. Nalewanie zimng wodg, mieszanie
i spuszczanie tak diugo sie powtarza, dopoki woda
lakmusowy papier jeszcze stabo czerwieni. Poczém
na dnie kadzi znajdujgca sie gestawa masa kiadzie
sie w worki ptécienne, ktére sie mocno zawiezuja,
a po ocieknieciu z ptynu kladzie sie je na dre-
wnianym zruszcie, nieco pochylonym, przykiada



deska, obcigzajac jg coraz to wiekszemi cigzarami.
Nakoniec pozostaje zolto -biata masa, ktérg sie
w mate kawatki kraje, i na chtodném miejscu przez
kilka tygodni wstanie do uzycia zdatnym zachowuje.

Uprawa szparagéw jako przemyst dla wia-
Scicieli ziemskich mniejszych.

W ciezkich czasach dzisiejszych przemyst jedynie
poptaca, a dla witascicieli posiadtosci mniejszych jest on
niezbednie potrzebnym. Takim przemystem dla niekto-
rych mieszkajagcych w bliskosci miast lub przy kolei
zelaznej, bytoby zatozenie szparagami, poniewaz szpa-
ragi sg ulubiong potrawg wielu oséb, w mniejszych na-
wot miastach znalez¢ sie mogg na nie konsumenci,
a wystane kolejg zelazng do wiekszych miast, dobrze
spieniezy¢ sie dajg. Za przyktad mozemy tu przytoczy¢
iz mieszkancom okolic Eibenschitz w Morawie i St.
Vit w Karyntji szparagarnie znaczne przychody przy-
noszg, a gdy obowigzkiem jest Gazety Przemystowej
budzi¢ u nas wszelki przemyst, podajemy zatora dokta-
dng wiadomos$¢, jak szparagarnig zatozy¢ nalezy.

Uprawa szparagow nie jest trudng, rézni sie ona
jednak od uprawy innych jarzyn, i jezeli ma by¢ do-
bra, potrzeba wiedzie¢ nie tylko jak flance posadzic,
ale takze jak maja by¢ pielegnowane.

Powszechne jest zdanie, ze na szparagarnie lepszy
jest grunt wiecej suchy anizeli wilgotny, gdy przeciw-
nie doswiadczenie uczy, ze szparagi o wiele piekniejsze
udajg sie na gruncie wiecej wilgotnym anizeli suchym.
Najlepszy jest grunt pod szparagi gdzie ziemia jest lek-
ka, urodzajna, a taka jest czarnoziem czyli pruchnica
piaskowata. Zanim wiec do zatozenia szparagami przy-
stapisz rozpoznaj pierwej swoj grunt, jezeli bowiem jest
on wiecej suchym, w takim razie, tak przy zatozeniu
szparagami jak i przy dalszej jej uprawie, uzytym by¢
powinien sam nawéz bydlecy, przeciwnie za$ lepszym
bedzie nawoéz konski, jezeli grunt jest wilgotny, ciezki,
gliniasty. W kazdym jednak razie wykopawszy dot,
rébw na szparagarnig na 2 tokcie gteboki, na sam spod
jego daje sie warstwa na 1 tokie¢ gruba z takich rze-
czy, ktére powoli gnijac, przemieniac sie bedg w prucli-
nice a takiemi sg trociny, stare wiorzysko, stary i zbut-
wiaty chrust, nadgnita trzcina, kora od garbarzy i t. p.
a bedzie z tego spodnia warstwa, ktorg nalezy dobrze
udeptac.

Do pierwszego zalozenia szparagami potrzeba
sprowadzi¢ sobie dobre nasienie a nieréwnie lepiej jesz-
cze gotowe juz flance szparagébw, poniewaz zasadzajac
flance o rok wczes$niej przychodzi sie do pozytku a o-
szczedza sie zagon ziemi pod zasiew i unika i kiopot-
liwego opielania; przytem sprowadzajgc gotowe flan-
ce, jest wieksza pewnos¢, ze bedzie to gatunek szpara-
gow dobry, ktorego sie zadato. Takie flance szparagow
jedno- lub 2-letnie z najlepszych gatunk6éw mozna so-
bie sprowadzi¢ od ogrodnikéw z Pragi, ktérzy wytacz-
nie uprawa szparagéw zajmujg sie, 100 sztuk flancow
szparagow tak zwanych olbrzymich kosztuje tam na
miejscu 2 renskie, holenderskich za$ mozna dostaé ta-
niej. Cale urzadzenie szparagami powinno by¢ usku-
tecznione w jesieni, a nawet moga by¢ zaraz i flance
posadzone, chociaz wiecej jest takich co sadzg je na
wiosne poczgwszy od Marca az do poczatku Maja. Zie-
mia na miejscu obranem na szparagarnig powinna by¢
na 2 tokcie gteboko przeregalowang, niewybiera sie
przeto dotu odrazu na catlg szparagarnig, gdyz z odta-
czaniem ziemi daleko na bok bytaby praca wielka i ko-
sztowna, lecz wybiera sie rowy czeSciowo jeden po
drugim, aby ziemie przewroci¢ i urzadzi¢ do pewnej
gtebokosci, co ogrodnicy nazywajg regalowaniem. Wy-
biera sie wiec najpierwej réw jeden przy brzegu miej-
sca na szparagarnie przeznaczonego a row ten powinien
by¢ na 2 tokcie gteboki, dtugi zas jak diuga ma by¢é
szparagarnia o szerokosci dowolnej to jest od ly do 2
tokci, zachowujac te tylko ostrozno$¢, aby i inne naste-
pne rowy takaz sama miaty szeroko$¢. Z pierwszego
rowu wierzchnia urodzajna warstwa ziemi odtacza sie
na strone, poniewaz przyjdzie ja da¢ na warstwy spod-
nie w ostatnim rowie, reszta za$ ziemi z tego rowu wy
rzuca sie na bok szparagami. Majac tym sposobem
pierwszy row do pozadanej gtebokosci wybrany, daje
sie. w nim na sp6d owa warstwa powyzej wspomniana
powoli gnijaca a na te warstwe przychodzi teraz wierz-
chnia urodzajna warstwa ziemi z wybieraé majgcego
sie drugiego rowu tuz obok pierwszego, pamietajac
aby drugi miat tez samg szeroko$¢ i gtebokos¢ co pier-
wszy; nalezy przeto szerokos$¢ te, miarg pod sznur ozna-
czy¢. Ustawiwszy teraz nad rowem pierwszym rafe,
rzuca sie na nig wierzchnia ziemia z wybierajgcego sie
dotu drugiego, celem przesiania jej i oczyszczenia z ka-
mieni a tym sposobem na owej warstwie powoli gnija-
ceJ zrobi sie teraz warstwa z urodzajnej ziemi. Na
warstwe te ziemi 3-calowg daje sie znowu warstwa na-
wozu trzechcalowa i na przemian nastepujg te warstwy

ziemi i nawozu po sobie dopoty, az wszystka ziemia
zrowu drugiego do gteboko$ci wskazanej wybierze sie,
poczem w ten sam sposéb wypetniaja sie i wybieraja
rowy nastepne, a do ostatniego rowu dowiezie sie tacz-

aini ziemia wyrzucona z pierwszego, dajgc urodzajna
najpierwej warstw spodnich.
. , ? cate miejce przeznaczone na szparagar-
nig be zie wten sposéb przeregalowane, odznaczajg sie
sznuiem zagony i przedeptiijg sie scieszki czyli brozdy;

a doda¢ tu potrzeba, ze i $cieszki brzezne na okoto
szparagami idace, powinny przypas¢ na ziemi przere-
galowanej, aby korzenie szparagéw rozchodzace sie z
zagondw na boki nie napotykaty ziemi twardej i nie-
urodzajnej.

Wazng bardzo rzeczg jest mie¢ corocznie w za-
pasie kompost przygotowany do dalszego zasilania i
nawozenia szparagami; na rok Wiec wczes$niej przed
zatozeniem szparagami przygotowac sobie nalezy kom-
post w ten sposob:

Na otwartem miejscu uktada sie warstwa nawozu
bydlecego na 1 stope gruba a mozna do niego dodac
takze nawozu konskiego i od trzody, jako tez wiory
rogowe od grzebieniarzy i tp. Na warstwe te nawozu
daje sie warstwa darni czystej z-btonia, przewracajac
ja trawag na spod; poczem na warstwe te darni przy-
chodzi znowu warstwa nawozu i tak dalej az sie ufor-
muje kopiec potrzebie odpowiedni. W komposcie tym
robig sie od czasu do czasu od gory dziury kotkiem
i nalewa sie do nich gnojowki dla wzbudzenia fermen-
tacji, co poznaje sie po tem iz kompost zagrzewa sie,
a po odbytej fermentacji przerabia sie rydlem. Jezeli
szparagarnia jest na gruncie glinkowatym lub itowatym,
dodawaj do kompostu o ile mozna ziemie piaskowata,
aby juz w drugim roku, gdy na szparagami ziemia ute-
chnie, na wierzchu jej taki kompost mogt byé rozpostarty.

Sadzenie flancow szparagowych uskutecznia sie
w ten spos6b: po odznaczeniu pod sznur réwnych za-
gonow i przedeptaniu brozd, na kazdym zagonie zaty-
kajg sie trzema rzedami paliki w odlegtosci jeden od
drugiego na tokie¢ i tak, aby $rodkowe na zagonie mi-
jaty sie na przemian z brzezuemi, czyli jak to u nas
mowig, aby posadzone byty z krzyza. Potem do kaz-
dego palika przygartuje sie przylegta ziemia, aby z niej
na okoto palika utworzyt sie kopczyk ksztattem i wiel-
koscig podobny do kretowiska.

Tak przy robieniu kopczykéw na srodku zagona
jak i sadzeniu flanc nie mozna na zagonie nogg stapac,
ale kladzie sie w poprzek zagona krotka deska i na
niej dopiero noga sie wspiera.

Kazda flance przed posadzeniem nalezy doktadnie
obejrze¢ czy niema gdzie korzonkéw pomiazdzonych
i potarganych a jezeli sg skaleczone, nalezy je nozem
gtadko przycigé, aby posadzone flance zadnego obraze-
nia nie miaty, jezeli za§ korzonki nie sg obrazone ani
dotykaj ich nozem. Majac juz tak przygotowang do sa-
dzenia flance, wyciagnij z kopczyka palik a na jego
miejsce przystaw flance i staraj sie wszystkie jej ko-
rzonki na kopczyku promienisto tak rozpostrzeé, aby
sie nie dotykaly i z sobg nie krzyzowaly. W tej chwili
pomocnik powinien mieé¢ na szufli przygotowang ziemie
pulcliug, aby z niej wzigé¢ mozna potrzebng ilo$¢ do
przesypania korzeni. Gdy te bedg juz obsypane, przy-
krywa sie nastepnie kazda flanca ziemia na 4 do 6 cali
grubo i zatyka sie na powrét wyjety palik przy samej
flancy czynigc to ostroznie aby todygi albo korzonkéw
szparaga nieskaleczyé. Posadziwszy w ten sposéb flan-
ce szparagdbw na wszystkich kopczykach i ziemig je za-
sypawszy, dobrze jest teraz na przestrzeniach pomie-
dzy kopczykami da¢ cienka warstwe kruchego nawozu,
a potem pomiedzy kopczyki tyle ziemi kompostowej na-
sypa¢, aby sie zniemi zrownata; rowna sie za$ ziemia
rydlem a nie grabiami, aby palikéw nie powywracac.
Gdyby sie p6zniej okazato, jak ziemia osiedzie, ze nad
flancami nie ma jej 3 cali, to potrzeba bedzie tyle jej
dowiez¢ na zagony, aby nad flancami mierzac od ko-
rzeni 6 cali jej byto, w przeciwnym za$ razie, gdyby
jej wiecej byto, zebraé¢ potrzeba bedzie. Kto chce mie¢
piekne szparagi, na luznych miejscach pomiedzy szpa-
ragami nie powinien sadzi¢ zadnej jarzyny, z wyjatkiem
chyba rzadkwi miesiecznej, ktdérej 2 lub 3 ziarnka po-
sadzitoby sie pomiedzy dwoma szparagami poniewaz
rzadkiew ta predko dorasta i wyjmuje sie. Nie moga
tez rosng¢ w szparagami zadne chwasty i te wczes$nie
usuwac nalezy.

W jesieni pdznej, gdy szparagi przestang juz ro-
sngé, ucinajg sie im todygi na 4 do 6 cali nad ziemia.
Pierwszej zaraz wiosny po zasadzeniu potrzeba prze-

kona¢ sie, czy kazdy szparag na 5 do 6 cali ziemig
jest nakryty, a jezeliby tak nie byto, nalezy ziemi
dowiez¢. Konieczng nadto rzeczg jest, aby corocznie

w jesieni dany byt na szparagarniag nawo6z kruchy na
cal grubo, dla utrzymania szparagami w dobrym stanie
pognojenia; co nieréwnie lepszem jest jak gdy juz wy-
sili sie przez pare lat i dopiero potem na raz mocno
pognaja sie. Drobny naw6z przez ziine tak sie roztozy,
iz na wiosne stanie sie niemal ziemig, a jezeli gdzie
grubsze kawatki pozostang, to przy ostrozném przery-
ciu nakryja sie ziemig i w ten sam sposéb postepuje
sie ze szparagarnig corocznie. Powszechnie przyjeto
za regute, ze w 3 roku po zaflancowaniu, mozna juz
szparagi do jedzenia wyrzynaé, ale kto chce, aby szpa-
ragarnia w dobrym stanie dtugo sie utrzymywalta i pie-
kne wydawata szparagi, niech dopiero w 4 roku do wy-
rzynania szparagow przystapi. Szparagarnia moze sie
w dobrym stanie do 15 lub nawet 25 lat utrzymywac,
ale to zalezy w czesci od potozenia i wtasnosci gruntu-
a wczesci od dobrego zatozenia i pielegnowania szpara-
gami. Kto chce wyrzyna¢ szparagi juz w 3cim roku po
zasadzeniu, niechze przynajmniej pozostawia pierwsze
na wiosne silne pedy a wyrzyna dopiero drugie. Dtuzej
jak do $sw. Jana nie nalezy szparagéw podrzynac, a na-
wet lepiej jest na 14 dni przed tym czasem zaprzestac
i niech odtad, wszystkie wychodzace szparagi, swobo-
dnie sobiejuz rosna. Niektorzy radzg, aby wydobywaja-

ce sie z ziemi na wiosne szparagi dla uchronienia od
przymrozkéw nakrywac¢ doniczkami od kwiatkdéw ale
to u nas nie jest potrzebnem.

Wyrzynanie szparagdw uskutecznia sie nozem na
umyslnie do tego stuzacym na 6 do 8 cali dtugim ktory
powinien by¢ czesto ostrzony. Wyrzynanie to robi sie
ostroznie aby nie skaleczy¢ trzona lub korzeni szpara-
gowych, a zaczem nalezy wiedzie¢ jak gteboko te pod
ziemig znajdujg sie. Zapuszcza sie wiec zwykle n6z ten
przy szparagu a potem zwrociwszy sie ostrzem ku nie-
mu, przecina sie go ukos$nie u dotu, co przy dtuzszej
wprawie dzieje sie tak regularnie, iz nie tylko powierz-
chnia przecieta, ale i dtugos¢ szparagdw wycietych be-
dzie jednakowa a zatem w tadny peczek zwigzaé sie
daja. Niektorzy zaktadajg tanszym kosztem szparagar-
nie, gdzie grunt bardzo jest temu sprzyjajacy, a chcg
mie¢ szparagarnie obszerne, postepujg sobie w ten spo-
séb; ziemia regaluje sie na 2 tokcie gteboko, oczyszcza
sie przyt€in z kamieni przez rafe i miesza sie z wiérzy-
skiem, odlezatg stawiarkg lub ziemig wyrzucona z za-
siekéw w stodotach i szopach po sianie; albo ziemia
ogrodowa dobrze nagnojona, gdzie poprzednio rosta
pieknie kapusta, przekopuje sie w jesieni w rowy na ly
stopy gteboko i na wiosne podziela sie na zagony sze-
rokie na 3 stopy i brézdy na stope. Na zagonach tych
sadza sie w odlegtosci na 1 tokie¢ nasiona lub flance,
nasypujg sie ziemig do wysokosci wyzej wskazanej, i
corocznie w jesieni pozniej nakrywajg sie silnym nawo-
zem Kktory na wiosne bywa przeryty i z ziemig zmie-
szany; ale tak zatozone szparagarnie nie wydajg owych
grubych i pieknych szparagéw, jak przy wskazanym
pierwszym sposohie. Czy w pierwszych dwoch latach
moze by¢ pomiedzy szparagami sadzona satata, niezga-
dzajg sie wszyscy na to, przynajmniej nie nalezatoby do-
puszczaé sataty do nasienia a w jesieni pognojenie silne
nie zbednie bytoby potrzebnem. K.

Zuzytkowanie rzek, standw, bagien,
jezior i doldw torfowych na chdw ryb, rakow
I pijanek
oparte na najnowszych doswiadczeniach z zastosowaniem do

stosunkéw gospodarczych Galicji i Polski
przez Ludwika Lindesa.

Wiek nasz ze wszystkich poprzedzajgcych go jest
najptodniejszym w czyny; w jego to bowiem okresie
zaszty wielkie przemiany w panstwach, nabyto wiele
doswiadczenia w wojnie i w polityce; na polu mecha-
niki poczyniono wielkie i pozyteczne wynalazki, prze-
myst i rolnictwo rozwinety sie, ale tez w réwnej mierze
powiekszyty sie takze ciezary i potrzeby ludéw. Jakiz
wiec z tego wniosek wyciggnac¢ sie daje? Oto ze boga-
ctwa kazdego kraju w rekach spoteczenstwa jego spo-
czywaja i ze do wydobycia ich tylko usilnej pracy i
skrzetnosci potrzeba. Dla polepszenia wiec stosunkéw
naszych materjalnych powinnismy wszystkich sit doto-
zy¢€, aby ulepszy¢ i podnie$¢ gospodarstwo nasze krajo-
we przychodzagc mu w pomoc nauka i przemystem, bo
tylko na tej wspélnej drodze dobry byt wszystkich w
kraju mieszkancow osiggniony by¢ moze.

Jezeli teraz zastanowiemy sie na chwile nad naszem
jeograficznem potozeniem, to z zadziwieniem spostrzega-
my, iz wielkg cze$¢ tej ziemi przez nas zamieszkatej po-
krywa woda. Przestrzen ta, jakg ta woda zajmuje, jest
bardzo znaczna w przyblizeniu mozna przyjaé ze ¥ cze-
§ci tych wod zadnej korzys$ci nam nie przynosza, lecz
bezkorzystnie ptyng do rz¢k i morza; zwazywszy zas,
ze wszystkie te wod obszary sg tak dobrze produkcyjne
jak najlepsza rola, rumieni¢ sie musimy ze wstydu i
wyrzutu sumienia, ze gardzimy temi darami przyrody,
zamiast je obréci¢ na naszg korzys¢.

Wyrzut ten dotyczy réwnie wszystkich jak i kaz-
dego w szczeg6lnosci mieszkanca.

Z malym wyjatkiem kazda u nas mniejsza czy
wieksza majetnos¢ posiada w swoim obrebie jaki$ stru-
mien, stawek, jezioro, jakie§ moczary, ktore jezeli tyl-
ko dotozywszy pracy, umiejetnie spozytkowane beda,
wiecej dochodu przyniosg, anizeli tej samej przestrzeni
dobra rola, mozolnie uprawiana: lecz kazda z tych waod
do takiej produkcji niech bedzie uzyta, jaka odpowie-
dnig jest wiasnos¢ wody.

Majac do rozporzadzenia rzeki i stawy, zjedno-
stajng cieptotg i nie namulne, chodujmy w nich szla-
chetne ryb rodzaje; przy odmiennych za$ stosunkach
ograniczmy sie na szczupakach, karpiach, karasiach,
linach i rakach; mamy za$ stojgce tylko wody, to nasa-
dzajmy je karasiami ilinami, a jezeli sg to tylko bagna,
moczary lub doty torfiane, to zaptadniajmy je wegorza-
mi lub pijawkami.

Podajac przeto w piSmie tem ile moznosci stre-
szczony wyktad nauki chodowauia ryb, mieszczacy w so-
bie to wszystko na co sie teorja i praktyka dotychczas
zdobyty, sadzimy ze dogodzimy tem interesowi i cieka-
wosci naszych czytelnikéw. Jest to przedmiot bardzo
wazny i zastuguje ze wszechmiar, aby w kraju naszym
baczniejszg na niego uwage zwrocono: nikt bowiem nie
zaprzeczy, ze ryba jest pokarmem smacznym, zdrowym
i fatwo strawnym, ale w stosunku do innych produktéw
jest za drogag potrawg i dlatego tez rzadko na stotach
sie pojawia; drogo$¢ za$ ta pochodzi z tad, ze ta gatlaz
przemystu znajduje sie u nas w pierwotnym jeszcze
stanie i zaniedbaniu.

Lecz moze nam kto zarzuci¢, ze przy wielkiej pro-
dukcji ryb cena tego produktu znizy sie i zysk w po-



rownaniu z zachodem bedzie bardzo maty; ale na ten
zarzut mozemy bardzo logicznie odpowiedzie¢, ze wielka
produkcja prowadzi za sobg wieksza konsumcjg;— ze
ryba z czasem sta¢ sie moze pozywieniem ludnosci kra-
jowej i zastapi¢ w czesci inne pokarmy, a nizsza cena
przy wiekszej produkcji zréwnowazy sie przez czesty
dochdd, a wreszcie ze tu gtownie idzie o to, aby prze-
strzenie wod dotad zadnej korzys$ci nie przynoszace
o ile moznos$ci zuzytkowac i zysk z nich wyciagna¢;
tam za$ gdzie wprowadzone jest juz gospodarstwo rybne
jak najwyzszy dochdd z niego otrzymaé mozna. Spoj-
rzyjmy na zagraniczne kraje, jakiez to tam jest staranie
0 wynajdowanie coraz nowszych zrodet bogactwa naro-
dowego; z jakaz skwapliwo$eiag chwytajg tam kazda
mys$l do podniesienia gospodarstwa krajowego postuzy¢
mogaca; jak ja umiejetnie rozbierajg a przyjawszy sil-
nie popierajg i zadnej ofiary nie szczedza, aby jej pra-
ktyczne nadaé zastosowanie. To tez w krajach tych a
mianowicie we Francji sg przyktady, iz tysigce ludzi
zyje z chodowania ryb, rakow i pijawek, a niektdérzy
z nich bedac ubogiemi w kilku latach dorobili sie i do
kolosalnych przyszli majatkow.

Nie jest naszym zamiarem zachecaé kogo$ do
wznoszenia wielkich zaktadéw w tym rodzaju, naszem
zyczeniem jest podnies¢ ogblny dobry byt w kraju i aby
kazdy stosownie do okolicznosci w jakich sie znajduje
mogt sobie obra¢ najwasciwsza droge.

Gdyby nawet widoki mniej korzystnie sie przed-
stawialy, to jednak zdaniem naszem nie powinien nikt
obok uprawy roli zaniedbywa¢ sposobno$ci stosownego
zarybiania wody w jego posiadaniu bedacej, poniewaz
skutek nie bedzie nigdy chybiony i praca jego wyna-
grodzi sie. Jezeli jeden morg zarybionej wody, chocby
po bardzo miernej cenie 30 do 40 funtéw ryb rocznie
wyda, jezeli przytSm zwazymy, ze wzaktadach zwitasz-
cza na mniejszg skale prowadzonych potrzebny do osia-
gnienia tego zysku czas jest bardzo krotki, a koszta
zatozenia prawie zadne, to przyznamy ze gospodarstwo
stawowe pozostanie zawsze pozagdanem zrodtem zarobku,
ktérego dochodem gardzi¢ nie mozna. W wyktadzie na-
szym nie bedziemy przytaczaé najnowszych wynalaz-
kéw w tej gatezi przemystowej, ani tez nie bedziemy
korzysta¢ z licznych dziet przedmiot ten umiejetnie tra-
ktujgcych, ktére we wszystkich jezykach sgjuz wydane,
lecz jesteSmy zdania, ze kazda rzecz, kazde rzemiosto,
kazdy przemyst i sztuka moze sie w praktyce udosko-
nali¢ i coraz wiecej rozwija¢ i witasnie ten przechéd
z pierwiastkowej natury do wyzszej kultury i sztuki bie-
rzemy sobie za przedmiot naszego wyktadu, za nasze
zadanie. (C. d. n)

ROZMAITOSCI.

— sCr zkartofli. Dobre biate kartofle gotuja sie obie-
raja i drobno ttuka. Na 5 czesci wagi kartofli, bierze sie
1 cze$¢ kwasnego mleka i troche soli, miesza sie wszy-
stko dobrze, napetnia sie tem naczynie, dobrze zamyka
i stawia w spokojnosci. Po 4 dniach przerabia sie do-
brze jeszcze raz ta massa, robi sie z niej sér i w kosz
do przeciekania wktada. Suszy sie potem w cieniu
i ktadzie warstwami w beczki. Po 14stu dniach jest juz
gotowy do jedzenia.

— Trycl'iny w lisach. Pisza zSchnepfelthal do pisma
,0gréd zoologiczny,,, ze w lisach pod Smalkaldem
zabitych znaleziono trychiny. Spostrzezenie to jest
wielkiego znaczenia. Turyngczykowie bowiem sg bardzo
chciwi na mieso lisie, nie dla tego, aby go je$¢ mieli,
ale uzywajg go jako lekarstwo na suchoty. Nawet po-
miedzy le$Snikami panuje mniemanie, ze suszone mieso
lisie dawane czasem S$winiom przyczynia im zdrowia i
zernosci, ten atoli przesad jest bardzo szkodliwym.

— Pomyélna proba siana brunatnego. Gospodarz
pewien w Niemczech utozyt na probe okoto 40 fur zie-
lonej koniczyny w kopce w ten sposéb, jak sie to robi
z ziemniakami, tylko roztozyt nad nig troche stomy i
i przykryt mocniej ziemig; poczem zostawit jg tak na
kupach, zaréwnywajac ziemig starannie kazde przypad-
kowe zakle$niecie, aby koniczyna ile moznosci szczel-
nie przykryta byta. W zimie dopiero z tej massy wy-
bieral na codzienng potrzebe potrzebng ilos¢, za kazda
l-azg starannie kopce ziemig narzucajagc. Bydto jadio
bardzo chetnie te koniczyne, i bardzo dobrze po niej
wygladato; zapach miato ona stodko kwasny, barwe
brunatng, ale byta wilgotna, a zatem nie moznajej byto
naraz wiele bra¢ z kopca, aby sie w stajni nie popsuta.

BREITFELDA i

1A

Na kolei galicyjskiej Karola Ludwika wynosit dochdd:

Za przew6z 0s6b

w miesigcu R w. a. cetnaréw
1lo$¢ os6b clowych
zir. kr.
Sierpniu 1866 . 23,769 66,079 97 288,860
od 1 Stycznia do
31 Lipca 1866 235,164 591,077 71 2,586,163
Razem 258,933 657,157 68 2,875,023

— Sposéb mycia wetny wedtug Moreau-Balletha
w Berlinie. Srodkiem tym jest lewandzki korzef mydl-
nikowy. Stosownie do witasnosci runa i wody daje sie
1 cetn. mydInikli na 1500 run. Cena jednego cetnaru
w Berlinie wynosi 10 talarow, pot cet. 6 talarow. Nie
idzie tu jednak o fabryczne mycie, ale zwykte mycie
przed strzyzg w celu sprzedazy czystszej wetny.

— Nasienie Iniane jak doswiadczenia mikroskopicz-
ne okazaty otoczone jest warstwg komoreczek wilgo-
tng galaretowg substancjg napetnionych. Z licznych po-
rownawczych doswiadczen gospodarczych przekonano
sie nastepnie, ze todygi Inu ze starszego nasienia byty
daleko wyzsze i silniejsze, anizeli z nasienia jednorocz-
nego; przyczyna tego nie jest inng, jak tylko, ze proces
wegetacyjny nasienia Inianego nie kofnczy sie zjednym
rokiem lecz ze toz potrzebuje wiecej lat do dojrzenia i
nabrania sit. Nie tylko wiec piekne i grube ziarno, ale
zawsze starsze jak jednoroczne, t.j. 3 do 7 letnie siac
nalezy, jezeli dobrego zbioru doczeka¢ sie chcemy. To
takze wyjasnia nam po czesSci tajemnice wyzszosci na-
sienia rygskiego, poniewaz to nim do nas przyjdzie i
zasianém zostanie juz najmniej ma kilka lat. Trzyma-
jac przeto kilka lat nasze nasienie na siew przeznaczo-
ne w spichlerzu, mozemy sobie wiele kosztu oszczedzié
i mie¢ rownio dobre i pewne. Proby dokonania tego
przez suszenie nio odpowiedziaty oczekiwaniu.

— Dobre smarowidto do wozow. Smazy sie w wiel-
kim otwartym kotle 30 fnt. palmowego oleju i 12 fnt.
toju; dodaje sie do tego czesciowo 9 fnt. tugu sodowego.
Gdy massa zaczyna gestnie¢, wlewa sie jeszcze 3 do 4
fnt. wrzacej wody, mieszajac ciggle. Potem wystawia
sie ta mieszanina przez godzine na powietrze, wlewa
do naczynia i wystudza, w koncu miesza sie jeszcze cig-
gle przez dwie godziny z 124 funtami deszczowej wody

— Stoniowe 1lieso. Wiadomo czytelnikom o nie-
szczeSliwym stoniu zbieglym w miasteczku Murten
w Szwajcarji zabitym dopiero strzatem , z armaty
z Berna sprowadzonej. Ot6z co donosza tamtejsze gazety
o dalszym losie zwtok polegtego nieprzyjaciela. ,Gdy
wiadomos$¢ o zabiciu stonia doszta do wiadomosci Dy-
rektora anatomicznego muzeum w Bernie, pospieszyt
tenze zaraz na miejsce w towarzystwie pewnego przed-
siebiorcy i obywatela z miasta, kupit zabitego stonia, a
skore wazacag 7} cetn. zostawit Murtenianom, szkielet
za$ oddat do anatomicznego muzeum w Bernie, ktorego
wkrotce bedzie ozdoba, a okoto 20 cetn. migsa do je-
dzenia zdatnego sprzedat ze zwierzecia tego wazacego
okoto 70 cnt. Zajmujaca moze dla gospodyn bedzie do-
wiedzie¢ sie, jak to mieso ugotowano i po kucharsku
w pewnej restauracyi zaprawione gosciom smakowato.
W $wiezym stanie byto twarde jak skora, dopiero przez
ubicie stato sie tak miekkiem, ze go jes¢ mozna byto.
W ogo6lnosci ma to mieso wiele podobienistwa do miesa
konskiego. Sprawozdawca chwycit za najlepsza cze$é
bifsztyku, lecz wkrotce puczut jaka$ niezwykty stodycz
w ustach a w zotgdku co$ podobnego do skutkdw mor-
skiej choroby, osadzit zatem za rzecz praktyczng wypié
kieliszek wisniowki, co dobry skutek sprawito. Rezultat
gastronomiczny jest taki, ze wszyscy goscie najedli sie
do sytu, jednak uznali, ze wolg widzie¢ pasgce sie po
swych btoniach pracowite woty, anizeli olbrzymie stonie.

-- Szkody jakie sadownictwo, mianowicie uprawa
roli przez niszczenie gniazd ptasich ponosi, wedtug
sprawozdania z Aix we Francji sg niepoliczone. Da-
wniej gdy jeszcze nie wytoczono nieustajacej wojny ko-
som , stowikom, szczygtom, wréblom, ziebom, czyzom,
skowronkom i t.d. rachowano na wiosne w przecieciu
10,000 gniazd ptasich na kazdg mile kwadratowg. Wia-
domo wszystkim, ze kazde gniazdo miesci przynajmuiej
czworo pisklat. Przypuszczaj®, ze kazdy ojciec i ma-
tka swemu piskleciu dziennie 15 gasienic, razem 60
przyniesie, a kazde z rodzicow samo dla siebie 60

INSERAT Y.

FABRYKA MASZYN

szczeg6towo za$

Za przew6z towarow

Razem Przewéz bez- i
p}at?y prziad— Dochéd
miotow nale- vy Sjerpniu

w. a. w.a zqcy$2k$Dy- r. 1865 wynosit
zr kr. zkr. kr. cetn. clow. zkr. kr.
168,878 — 232,957 97 238,017 311,612 57

1,253.029 21 1,844,106
1,419,907 21 2,077,064

92 251,413 1,332,112 24
89 275,214 1,643,724 81

tychze spozyje; jedno wiec gniazdo spotrzebuje na
dzien 120 gasienic. Pomnozywszy 120 przez 10,000
gniazd, wynosi catkowita suma 1,200000 gasienic co-
dziennie; a 36 miljonéw miesiecznie. Nie przesadzimy
wiec utrzymujac, ze gdyby nadal wiecej jak teraz o u-
trzymanie tych mitych stworzeA bronigcych nas od ga-
sienic nie starano sie , gasienice te pozartyby wszyst-
kie liscie, kwiaty, owoce drzew, stowem wszystkie do
pozywienia naszego i do ozdoby stuzace rosliny.

— SzktO cieniste (lo inspektéw. Do inspektéw wio-
sennych uzywajg teraz wcale innego gatunku szkta; jest
to tak zwane szklo pregowate, ktore dla tego jest lep-
«zem, ze tamiac i krzyzujac promienie stoneczne chroni
rosliny od zbytniego S$wiatta i gorgca. Nie nalezy sie
jednak obawiac aby rosliny za mato Swiatta miaty. Szcze-
g6lniej na mtode wysadki wywiera to szkto bardzo do-
bry skutek. Takie inspekta zaprowadzone zostalty w o-
grodzie Instytutu gospodarczego przy Uniwersytecie
w Halli i powszechnie sg zalecane.

. Erfurt dostarcza rocznie 51,000
kép ogorkow, 50000 kép rzezuchy, 21000 kép kapusty
kedzierzawej, 10000 kop katafjorow, 9000 kalaiepy,
8000 sztuk porow, 5000 kop biatej kapusty, 4000 kép
czerwonej kapusty, 2000 koép selerow, 380 cet. szpara-
géw, 360 koszow bobu i td. W ogole jest tam 37 han-
dlow ogrodniczych z ktérych 27 w przesztym roku ro-
zestato 296000 katalogow. Gospodarstwo ogrodnicze
tem jest silniejsze, im wiecej ptody jego przechodza
w potrzeby ludowe.

Dziczki lesne. Przekonano sie stanowczo, ze
szczepki z drzew hodowanych pochodzace, majg pierw-
szenstwo przed 8zczepkami z dziczkéw lesnych. We-
dtug hamburgskiej gazety ogrodniczej powolne rozwija-
nie sie drzew i mniejsza smakowito$¢ owocéw stano-
wig ujemng strone ostatnich. Dziczka rozrasta sie wie-
cej w korone anizeli w pniu, co daje nieprzyjemng
dla oka posta¢, wptywa niekorzystnie na urodzaj i do-
bro¢ owocu; uwazano takze, ze S$liwy na dziczkach
Sliwowych szczepione przyswajajg sobie ich rozwalnia-
jaca wiasnosc.

— Srodek przeciw gasienicom na kapuscie. wiado-
mo, ze gasienice na kupuscie wylegaja sie zjajek przez
biate motyle na nich sktadanych, ktérych, jak uwazaé
mozna, mnostwo na niejaki czas przed wyleganiem sie
miodych gasieniczek pomiedzy kapustg lata. Jajka te
takze na spodniej stronie lisci kapuscianych skfadane
bardzo sg widoczne. Niech tylko kazda gospodyni w
owg pore uwaznie swoje grzedy kapusciane przejdzie,
i podnoszac liscie jajka te milionami tam znajdujace to-
patkg drewniane zetrze, to pewnie swojg kapuste od
gasienic ochroni. Przeciez mniej to daleko przykra i
krotsza robota, niz z obieraniem gasienic, gdy juz uro-
sty i rozeszty sie. Nie nalezy takze odmawiac przystu-
gi ptactwa, ktére chetnie niemi sie zywi, a dla przyne-
cenia go stawia sie pomiedzy gtowkami drewniane grab-
ki ksztattu litery T, na ktérych ono chetnie siada, iz
tak wygodnego obserwatorjum tup swoj $ledzi i na nie-
go wpada. (Obzor.)

— Chcac likier r()iany wyborny otrzymac, daje sie
trzy krople olejku rézowego, (z apteki) do dwdch
funtow wyskoku zupetnie czystego mocy 33 i miesza
sie takowy z syropem cukrowym (syrop w ten sposéb
sie przygotowuje, ze na lj- funta cukru bierze sie 2 funty
wody i te mieszaning wradlu pobielonym i zupetnie czy-
stym do zawrzenia zagotowuje, i wtem wrzeniu Kkilka
minut utrzymuje, poczom odszumuje i przecedza, a na-
stepnie ozigbiwszy nieco wlewa do wyskoku. W celu
zabarwienia takowego na r6zowo, bierze sie 8 gram
koszenili z4 gramami kwasnego winianu potasu (Cremor
tartari) rozciera sie je z 2 tutami wody, dodajac takowa
nieodrazu tylko czesciowo, poczém ptyn ten przez bibute
czysta, biatg, przesacza i do powyzszego ptynu dodaje.

EWANSA w Pradze

wyrabia machiny parowe, lokomobile, kota wodne, tokarnie i wszelkie inne machiny pomocnicze, kotty parowe i t. d.

machiny i aparaty dla fabryk cukrowych, browarow, gorzelh, miyndw, olearn, tartakéw i kopaln.
Zastepca fabryki W. Kotodziejski inzynier w Krakowie.



