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Przyrzad do czyszczenia wody
przy kottach parowych.

Zatgczony drzeworyt przedstawiajacy przyrzad
czyszczacy wode wchodzacg do kotta parowego
urzadzony przez Lugand'a i Bassfere’a w Paryzu,
sktada sie z naczynia potgczonego z kottem, w kto-
rego gorng cze$s¢ woda spltywa. Przy wejsciu
do naczynia przez podziurkowang przykrywe, wo-
da sie rozdziela kroplisto, a spadajgc do komory
parowej C, ogrzewa sie do temperatury rdéwnej
wodzie zawartej w kotle. W skutek réznicy po-
ziomu kotta i przyrzadu, woda przeszediszy przez
stozek wewnetrzny D, wchodzi do zewnetrznej
czeSci E z tak malg chyzoscig, iz zawarte
w niej i w zwyklej temperaturze rozpuszczal-
ne sole wapienne i czesci ziemne osadzajg
sie na dnie F. Osad ten jest tém doktad-
niejszy , im woda spokojniej w przyrzadzie
sie znajduje. Z naczynia E przechodzi woda
przez ptaszcz cylindrowy g do przestrzeni
h, a z tej rurg J uchodzi do kotta. Kurek
ATstuzy za potgczenie miedzy komorg parowg
C i przestrzenig parowg kotta, i dozwala wy-
puszczanie pary, jako tez powietrza i kwa-
su weglowego, wywigzujgcego sie przy pod-
wyzszeniu temperatury. Ciata, ktdre sie z wo-
dy osadzaja, oddalajg sie codzien kurkiem
L i rurg M. Przyrzad ten moze by¢ umie-
szczony w dowolnej wysokosci nad pozio-
mem kotta i moze by¢ uzyty tak przy ko-
ttach statych, jakotez przy lokomobilack, a na-
wet na parostatkach.

King’a koneweczka do oleju.

Jak niebezpieczném i trudném jest zadanie
robotnika, smarujgcego osie u machin po fabry-
kach, o tem niejeden sie juz naocznie przekonat.
Na wielu watach jest takie mndstwo kot, ze cze-
stokro¢ niemozliwém jest, przystawi¢ drabine we
wiasciwém miejscu; i dla tego robotnik przezna-
czony do tej pracy naraza sie na utracenie reki,
zmuszony bedac w celu smarowania wsuwac jg
miedzy kota pasowe.

W pismie ,Scientific American®“ znajdujemy
koneweczke, ktéra nadmieuione niebezpieczeAstwo

Wychodzi

2'/, Tal.
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catkiem usuwa. Sktada sie ona z naczynia A, w kto-
rém znajduje sie cylinder, w wnetrzu ktérego dzia-
ta itok B. Naczynie A napeinia sie olejem, ktory
przez mate dziurki, zrobione w walcu wchodzi do
niego. Ttok porusza sie drutem C, ktéry az do
konca trzonka.i) dochodzi. Trzonek, na ktérym la
koneweczka umocowang jest, moze by¢ dowolnej
dtugosci. Pocisngwszy raczke E, usuwa sie tlok
na dot i przymusza olej do wyptywania przez rur-
ke F na miejsce, nad ktérém sie koneweczka
trzyma.

Ten bardzo odpowiedni przyrzad zastuguje
ze wszechmiar na jak najpowszechniejsze uzycie.

Przyrzad do czyszczenia wody przy kottach parowych.

Nowy przyrzad do przechowy-
wania wina.

Jak wiadomo z do$wiadczenia, aby wino utrzy-
ina¢ w dobrym stanie, by zachowato swdj wita-
Sciwy przyjemny smak, trzeba je Scigga¢ do ma-
tych beczuteczek lub fiaszek.

Czynnos$¢ ta jednak jest nadto zmudng, za-
bierajagcg wiele czasu, a nawet pocigga wiele ko-
sztobw za sobg, pominawszy, iz potrzeba jest przy
tem wiele miejsca w piwnicy na ustawianie beczu-
teczek lub flaszek.
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Jako praktyczny, pojedynczy i bezpieczny
sposéb usuwajacy wspomniane niedogodnosci, mo-
zna zaleci¢ nizej przedstawiony narzad zatrzymu-
jacy nietylko pierwotne whasnosci wina, ale je na-
wet ulepszajacy.

Przyrzad ten ma czyni¢ zadosy¢ zadaniu utrzy-
mania wina w wiekszych beczkach przy powolném
zuzywaniu go w dobrym stanie, zachowujgc mu
wiasciwy smak, delikatno$¢, przyjemnos$é i bukiet.
Uzyciem tego przyrzgdu, wino w beczce do osta-
tniej resztki zostaje zdrow¢m, czystém i smaczném,
gdyz przestrzen catej beczki zostaje ciggle napet-
niong kwasem weglowym; przystep kwasorodu
tak szkodliwego winu jest niemozebnym, a nawet
czesto szkodliwe nasiarczanie wina jest zupetnie

niepotrzebne.

Przyrzad ten sktada sie z trzech sil-
nych szklannych naczyn ab c, wiozonych je-
dno w drugie; z rurki szklannej lub kamion-
kowej d: z naczynia mieszczacego kawa-
teczki marmuru e; przykrywki f (do szklan-
nego naczynia c); kurka g. Ustawienie przy-
rzagdu jest nastepujace:

1) Beczka wina przeznaczona na uzy-
tek, do ktorej pierwej zaktada sie kurek do
spuszczania wina, musi by¢ catkowicie na-
petniona.

2) Kurek g, ktory musi byé zamkniety,
okreca sie tykiem i wbija mtotkiem drewnia-
nym szczelnie do beczki.

3) do kurka g, ktéry musi by¢ zamknie-
ty, przysSrubowuje sie naczynie a, rurke d
zaktada sie na stojaca rurke szklanng w na-
czyniu a w ten sposéb, by tarcza do gory
zwrocong byta.

4) Stozek marmurowy e (lub w jego miejscu
naczynie marmurem napetnione e) naktada sie na
rure d.

5) Naczynie e po odjeciu przykrywki /, na-
petnia sie czystg wodg do potowy.

6) Naczynie szklanne b i ¢ przySrubowuje
sie do rurki szklannej w naczyniu a.

7) Do naczynia a wlewa sie 472 kwaterki
wody studziennej lub zrddlanej i tylez zwykiego
kwasu solnego, tak iz tenze wpitywa miedzy na-
czynka a i b.

8) Po uptywie minuty wywigzujacy sie kwas
weglowy wypedza powietrze atmosferyczne, za-
warte w szklanném naczyniu, przyczém spostrze-



ga¢ sie daje silne powstawanie pecherzykéw
w naczyniu c, a nakrywke / dobrze sie zamyka.

Teraz mozna juz przystagpi¢ do spuszczania
wina z beczki, oczywiscie otworzywszy pierwej
kurek g, by umozebnié¢ przystep kwasu weglowego
do beczki. W miare wyptywajgcego wina wstepu-
je stosunkowo kwas weglowy rurg d z przyrzadu
do beczki i wypetnia calg przestrzen tejze opro-
zniong z wina, a réwnocze$nie wywigzywanie sie
kwasu weglowego w przyrzadzie ustaje i wten-
czas rurka w czopie g zamyka sie.

Skoro kwas w przyrzadzie zostal zobojetnio-
nym, tj. gdy marmur w tymze juz sie nie rozkia-
da, ods$rubowuje sie puszka li, znajdujgca sie na
naczyniu a, koreczek kauczukowy z szyjki wycig-
ga i kwas, ktéry sie stal nieuzytym, wypuszcza
sie do jakiego naczynia i wylewa na gndj.

Po zamknieciu za$ puszki k, napeinia sie zno-
wu przyrzad jak wyzej wodg i kwasem solnym,
przyczem nie nalezy zapomina¢ o odpowiedniem
otworzeniu przykrywki f. Roéwniez woda w na
czyniu ¢ przy kazdorazowem odSswiezaniu kwasu,
powinna by¢ Swiezg zastgpiona. Postepowanie to
powtarza si¢ do zupeilnego wypréznienia beczki.

Przyrzad ten mozna ogladaé u A. Wiesnera
w Wiedniu, Wiedener Hauptstrasse, Nr. 60, iu J.
Neumeyera, Stadt. Herring 6.

Skutkiem wezwania Magistratu miasta Berli-
na, Radzca miejski Risch i Budowniczy J. Henic-
ke zwiedzili w r. 1865 stawniejsze miasta Niemiec,
Belgii, Francji, Anglii, Wtoch i Szwajcarji w celu
poznania tamtejszych targéw bydlecych, rzezni
i bazaréw, a powrdciwszy, ztozyli sprawozdanie
z tej swojej podrézy. Cze$¢ tego sprawozdania
utozona przez budowniczego Juliusza Hennickego,
ukazata sie niedawno w handlu ksiegarskim Er-
nesta Korna w Berlinie, obejmuje ona rysunki
i opisy gtdwniejszych rzezni i targéw bydlecych;
cze$¢ za$ obejmujaca opis bazaréw, ma wyjsé
pozniej.

Autor na wstepie podaje historjg i o0g0lne
uwagi 0 urzgdzeniu rzezni w miastach i o dawnych
tego rodzaju zaktadach, z ktérych niektdre wyja-
tki, jako ciekawe, przez wzglad na nader smutny
stan naszych rzezni ponizej podajemy.

Niemieckie i szwajcarskie rzeznie, pochodza-
ce z dawnych czaséw, lub tez na wzor tychze pé-
Zzniej wznoszone, sktadajg sie zwykle z wielkiej
sieni bez stajni i pobocznych korytarzy. W $rod-
ku miasta stojgcy pojedynczy, czworokatny budy-
nek pod otwartym dachem drewnianym z boczném
oswietleniem przez okna opatrzone zelaznemi lub
drewnianemi kratami, jakotez potrzebnemi otwora-
mi dla przeciggu powietrza, stuzyt przewaznie na
bicie bydta. Kazdy rzeznik, nalezacy do cechu,
miat w tymze winde do zawieszania swego bydita
rzeznego, ktore w miare potrzeby z wiasnych staj-
ni sprowadzat i przywigzywat przy zewnetrznych
murach budynku, gdzie takowe oczekiwato swojej
kolei; zarzad za$ miejski utrzymywat zapas wo-
dy, ktéry byl wspoélny dla wszystkich, a obowig-
zkiem jego byto réwniez utrzymywanie czystosci,
wywozenie nawozu, krwi, ttuszczu i wnetrznosci,
jakotéz utrzymanie czeéci budowli catej rzezni.
Piekny wzor dawmych zaktadow cechowych tego
rodzaju przedstawia w r. 1850 odnowiona rzeznia
w Augsburgu na gérze Pertach. Podobniez urza-
dzone, a przytem terazniejszym wymogom lepiej
odpowiadajgce, rzeznie w Hamburgu, Stuttgardzie,
Zurychu i Genewie, potgczone z pobocznemi Kku-
rytarzami, mieszczacemi opasalnie, izby do topie-
nia ttuszczu, jako tez odosobnione rzeznie na nie-
rogocizne i mniejsze bydleta, stajnie i piwnice,
tworzgce razem obszerne zabudowanie, zastugujg
takze na szczeg6lng uwage.

Angielskie rzeznie réwnajg sie w ogoélnosci
starozytnym faryniarniom, — niskie zabudowania
wzniesione w diugich ulicach lub tez w obszer-
nych dziedzincach, stuzg réwnocze$nie za stajnie
i rzeznie, a nawet za sklepy do sprzedawania mie-
sa jak w Glasgowie, Dundee, Aberdeen, Newca-
stel i Liwerpolu.

Francja, a za nig Belgia, wyprzedzity O wie-
le inne kraje pod wzgledem gminnych zaktaddw-
W r. 1807 urzadzenie rzezni publicznych z fun-
duszéw gminnych zostalo od Cesarza zatwierdzo-
ne, i w Paryzu rozpoczeto zaraz budowe 5 rze-
zni, ktére jednak dopiero w r. 1818 zostaly od-
dane wiasciwemu przeznaczeniu, a do dzisiejsze-
go dnia stuza one za wzdr tego rodzaju zaktaddw.
Szczesliwie pomyslano wéwczas nowy sposob urzg-

wszelkich sto-
sunkéw da sie
zastosowac.

Rzeznie nie-
mieckie, szwaj-
carskie i an-
gielskie sg bu-
dowane i urzg-
dzone odpo-
wiednio da-
wnym stosun-
kom cecho-
wym ; francu-
skie przeci-
wnie, w prze-
widywaniu zu-
petnego znie-
sienia prywa-
tnych rzezni,
przeznaczone
zostaty do uzy-
tku  powsze-
chnego, i sto-
sownie do te-
go opatrzone
wszelkiemi
urzadzeniami,
wymaganemi
do przechowy-
wania bydta
zywego, bicia
tegoz , przy-
rzgdzania mie-
sa i zuzytko-
wania pozosta-
tosci. Czyni sie
tam  zadosy¢
tak Zzadaniom King'a ko“™%czka o'gju.
zarzadu miejskiego i policyjnego nadzoru, jako
i wymogom publicznosci uwolnionej od niedogo-
dnosci w rzezniach prywatnych, od niekorzystne-
go wptywu, jaki cechowe urzgdzenie na ceny mie.
sa wywierato i niebezpieczenstwa w skutek braku
nadzoru lekarskiego co do dobroci miegsa i zdro-
wia bydlat rzeznych.

Rzeznia

francuzka (a-
battoir) , obej-
muje wiele sa-
moistnych bu-
dowli, wyma-
ga dla tego ob-
srzerniejszego

miejsca.
Wzglad na
otwarte miej-

sce, przewiew
powietrza, do-
bry przyptyw
i odptyw wo-
dy, tatwy przy-
step, odlegto$¢ od zamieszkatych dzielnic miej-
skich wazng gra role przy wyborze miejscowosci.
Gtéwne czesci sktadowe zaktadu sa:

Nowy przyrzad do przechowywani
wina-

1) Podworzec bydlecy (paré aux beufs), w ktd-

tym bydto przeznaczone na rzez poddaje sie le-
karskim badaniom i kontroli podatkowej. Podwo-
rzec ten powinien ile moznosci, znajdowaé sie
w $rodku zabudowania, otoczony drewnianemi bar-
jeraini, zasadzony drzewami i opatrzony basenami

wodnemi do pojenia bydia. Zwykle mieszczg sie
w nim tylko woty; za$ nierogacizna, cieleta i ba-
rany umieszczajg sie zwykle w stajniach.

2) Stajnie dla wotéw cielat i owiec przezna-
czone sa dla bydlat, ktore nie majg by¢ bite
w dniu ich przyprowadzenia. Poniewaz targi by-
dlece zwykle tylko dwa razy na tydzien sie od-
bywaja, rzeznicy zaopatrujg sie w bydto rzezne,
potrzebne na 3 lub 4 dni. Podiug tego obracho-
wuje sie potrzebna przestrzen na rzez przyjmujac,
na stanowisko wotu 40'D i 10'D na korytarz —
dla bydta mniejszego liczy sie w ogdlnosci 10'd,
a dla nierogacizny 20'U przestrzeni na jedng sztu-
ke Nad stajniami znajdujg sie strychy na pasze.

3) Wiasciwe rzeznie oddzielone szeroka ulicg
od stajni, stoja rownolegle do tych ostatnich.
W dawniejszych zaktadach stojg one pojedynczo,
w nowszych rozdzielone po dwie w ten sposdb,
iz miedzy niemi znajduje sie obszerny otwarty,
lub dachem nakryty, 30' szeroki dziedziniec, kra-
tami otoczony. Rzeznie podzielone sg na izby, 100
do 600°D powierzchni majace; najczesciej wyno-
szg one 450'Q przy dtugosci 30' i szerokosci 15',
kazda izba ma dwoje, 5 do 6' szerokich drzwi,
z ktérych jedne prowadza na ulice, dzielagcg rze-
znie od zabudowan stajennych, drugie za$ na po-
dworzec, bedacy miedzy dwiema rzezniami. Zabi-
te bydleta wyciaggajg sie do goéry na hakach lub
drewnianych krzywuleach, za pomocg matej win-
dy umocowanej na S$cianie z pojedynczym ruszto-
waniem. tancuchy lub liny przechodza przez kra-
zki osadzone na dwoch belkach w wysokosci oko-
to 12' nad podtoga ruchomo w kierunku po-
dtuznym budynku. W podtodze asfaltowanej Ilub
kamiennej ze spadkiem ku gnojowni osadzone sg
pierscienie do przeciggania liny przeznaczonej do
$ciggania gtowy bydlecia, by cios $miertelny uczy-
ni¢ pewniejszym. Owce i cieleta bite bywajg zwy-
kle na podworcu miedzy rzezniami na pniakach
drewnianych lub kamiennych, gdzie rowniez skora
sie z nich $cigga i wypatrasza je. Nad izbami
rzeznemi znajdujg sie czasami jeszcze przewietrzne
strychy do suszenia skor.

Jzba rzezna, majaca 450'D przestrzeni, wy-
starcza w wielkich miastach na 4 do 5000 mie-
szkancow.

4) Rzeznia nierogacizny ze stajniami i osma-
larnig tworzy oddzielng cze$¢ catego zabudowa-
nia. Wedtug zwyczaju przyjetego we Francji, bi-
jg bydleta jednem uderzeniem zelaznego miota,
a szer$¢ opalajg stomg, co sie odbywa w odoso-
bnionym, wysokim budynku sklepionym, lub pod
otwartym dachem drewnianym. Zabite bydle rzu-
cajg po prostu na kupe palacej sie stomy.

5) Miejsce do mycia kiszek i gotowania, jest
przestrzeA z kadziami drewnianemi lub kamienne-
mi do mycia kiszek, i kottéw do gotowania krot-
szych czesci bitych bydlat. Zresztg obfite zaopa-
trzenie miejsca tego wodg zimng i ciepty, bruko-
wana posadzka z dostatecznym $ciekiem, bliskos$¢
gnojowni i silne przewietrzanie sg niezbedne wa-
runki przy zaktadaniu tej parni.

Zwykle w tem zabudowaniu znajduje sie tak-
ze miejsce do topienia ttuszczu i przerabiania krwi.

Niezbedne przy zaktadzie rzeznym sg naste-
pnie mieszkania dla urzednikéw i biura dla tych-
ze, stajnie na konie i wozownie, gnojownie, re-
zerwoary wodne, izba na potrzebne machiny i lo-
downie.

Hennicke podaje w swojém sprawozdaniu ob-
szerne opisy z planami i rysunkami pojedynczych
czesci rzezni w Hamburgu, Stuttgardzie, Genewie,

Zurychu, Genui, Londynie, Edinburgu, Paryzu,
Rouen, Versailles, Strassburgu Lyonie, Marsylii,
Brukselii, Mecheln, Argenten, Medjolanie i Wie-
dniu. — Szanownym czytelnikom, chcacym sie

blizej obezna¢ z tym przedmiotem, zalecamy spra-
wozdanie P. Henickego.

Napawanie drzewa (Imprag-
nirung).
O napawaniu drzewa w Krainie podaje Fran-

ciszek Schollmajer ciekawe szczegéty: Drzewo mo-
ze by¢ napawane tylko w miesigcach letnich, Kie-



dy najwiecej soku sie w drzewie znajduje, gdyz
wiasnie ilos¢ soku zawarta w drzewie napawa-
nem stanowi gtdwng podstawe tego postepowa-
nia. Chcac napoi¢ progi drewniane, majgce zwy-
kle 7—8' diugosci, przecina sie Swiezo Sciety pien
na kawatki 16' diugie i taki kloc kiadzie sie na
ptaszczyznie tak, aby tenze z tatwoscig na podkia-
dy, ktore wedtug woli fatwo usung¢ mozna, a kto-
re w $rodku kloca sg utozone, wsungé sie dat.
Nastepnie przecina sie kloc na dwie réwne cze-
§ci, zostawiajgcjednak 1 Y2calowe spojenia iw ostrym
kacie tegoz wierci sie otwoOr, majacy cal $redni-
cy koto szpary; szpara zatyka sie kiakami, ko-
nopiami lub Inem, a w otwér wsadza sie rura
kauczukowa, wychodzaca z kadzi napeinionej ze-
laznym lub miedzianym witryolem. Odbywa sie tu
czysty lizyczno-hydrostatyczny proces, gdyz wsku-
tek cisnienia, ptyn przechodzi z kadzi do rury
kauczukowej i przez kiaki w szpare — a napawa-
nie odbywa sie tak doktadnie, jak dotgd zadnym
sposobem tego nie osiggnieto, sok przyttm wy-
chodzi z drzewa po obu koncach.

Zuzytkowanie rzek, stawow, bagien,
jezior i dotdéw torfowych na chéw ryb, rakéw
i pijawek
oparto na najnowszych doswiadczeniach z zastosowaniem do

stosunkéw gospodarczych Galicji i Polski
przez Lud wilia Lin desa.

(Cigg dalszy.)
Sztuczny wychéw rakéw.

Raki nie sg powszechnem pozywieniem dla lu-
dnosci krajowej, nie moga wiec mie¢ tak wielkiego
znaczenia jak ryby, albowiem nie sg w stanie inny
pokarm zastgpi¢ lub gtodny zotgdek nasyci¢, ale ja-
ko zrédto przychoddéw, wychéw rakéw jest roéwnie
wazny jak cbodowanje ryb, a nawet dla przedsie-
biorcy biegtego przynosza one o wiele wiekszy zysk
jak ryby.

Raki podawane sg do jedzenia najczesciej na
stolach, gdzie ptynie tokaj, szampan lub renskie wi-
no; a przeto nic dziwnego, ze placone sg tak hojnie
jak wina im towarzyszace, a chociaz podawane w ré-
znych postaciach, zawsze jednak licza sie do pan-
skich potraw, stanowigc ozdobng zastawe stotu, to
tez i chodujgcemu je piekny grosz przynosza.

Jakie wiec korzysci da¢ moze wychow rakéw,
podamy tu w krétkosci.

Jak wiadomo, raki zyjag we wszystkich naszych
wodach z gruntem piaskowym lub kamienistym a nie
bardzo gtebokich. W ciggu dnia siedzg ukryte pomie-
dzy kamieniami i korzeniami drzew lub w norach
brzegu i tu czatuja na pozywienie czy to zwierzece
lub roslinne. Szczegdlnie lubig one Scierwo, mate ry-
bki i odarte ze skory zaby, a w nozycach swoich
takg posiadajg zreczno$é¢, iz niemi przeptywajace ry-
bki z tatwoscig chwytajg.

Pomiedzy rakami ple¢ jest oddzielna: sg wiec
osobne samce i samice; samca w niektérych okoli-
cach nazywajg kogutkiem a samice kokoszg; gody
za$ weselne przypadajg w miesigcu Pazdzierniku, Li-
stopadzie i Grudniu, a parzenie to odbywa sie w na-
stepujgcy sposOb: Samiec i samica chwytajg sie na-
wzajem tak, iz piersiami ku sobie bedac zwrdcone,
otwory od czesci ich piciowych spotykajg sie z so-
ba. Samiec wydajac z siebie ptyn zaptadniajacy, nie
wprowadza go wprost do narzadéw piciowych sami-
cy, lecz wylewa go na skorupe brzuszng w miejscu
pomiedzy dwoma otworami pitciowemi, i tu natych-
miast on gestnieje, tworzac lipkie i maziste strzepki.
Po dopetnionem spétkowaniu zaptadniajgca ciecz sta-
je sie ptynniejszg i plenniki zaczynajg sie powoli
oddziela¢ z ptynu, w ktérym byty uwiezione, wcho-
dzg do jajowoddéw, dostajg sie nastepnie az do swych
jajnikow i tu jajka czyli ikre raczg zaptadniajg. Prze-
chodzenie to plennikéw do jajnikow trwa blisko przez
20 dni, i gdy juz ku koncowi sie zbliza, z prawego
i lewego otworu od czesci pitciowych zaczyna wy-
chodzi¢ ikra. Gdy wiec ten czas juz nadejdzie, iz
samica zaptodniong i dojrzatg ikre ma znosi¢, po-
dwija wtedy ogon pod brzuch i przycigga go mocno,
zostawiajagc matg jamke, do ktérej woda dostaC sie
nie moze, a w jamie tej przypadajg otwory od eze-
Sci piciowych. Zarodkowe nézki pod ogonem samicy
bedace, wydzielajg w tym czasie lepki ptyn, za po-
moca ktérego wychodzaca sznurem ikra z otworéw
w ksztatcie gronek przylepia sie do owych nézek.
Gdy juz ikra do tych podogonowych nézek przyklei
sje, rozpoczyna sie jej wyleganie, trwajgce sze$¢ mie-
aiscy , wsrod troskliwej pieczotowitosci ze strony
«jatki. Mozna bowiem widzie¢, jak ona juz to prze
chylg spdd ogona z ikra ku stoncu, to znowu dla
ocienienia chowa go pod siebie, albo wiszacg ikre
zostawia spokojnie w wodzie, lub pluskajagc podogo-
uowerni nozkami oczyszcza je i ptucze. Jak wielka
jest pieczotowito$¢ matki, pokazuje juz to, iz pod

koniec wylegania, nie mozna ani jednego jajeczka
znalez¢, coby byto zepsutem. Wykluwanie sie¢ mio-
dych raczkéow z jajek nastepuje u nas zwykle w Ma-
ju i w Czerwcu. Gdy ten czas nadejdzie, samica
wyszukuje sobie miejsc ptytkich przy brzegach, odgina
ogon, ktéry dotad najczesciej pod brzuch byt podwi-
niety , a wstrzgsajagc ndzkami podogonowemi i gronka-
mi jajek na nich wiszacemi, dla utatwienia wydobycia
sie mtodym raczkom, takowe dowody zrzuca, albo-
wiem raczki te miode po wylegnieciu wiszg przez
niejaki czas spokojnie przy ndzkach pomiedzy jajka-
mi jeszcze niewylegnietemi, dopdki nie nabiorg do-
statecznych sit, aby sie bez opieki matki obeszty;
po oddaleniu za$ zyjg juz osobno, wyszukujac sobie
kryjowek dla ochronienia sie od nieprzyjaciét i aby
spokojnie dalej rozwija¢ sie mogty.

Zaraz w pierwszym okresie zycia zmieniajg mio-
de raczki swojg skorupe, gdyz tylko w czasie, wyle-
nienia podrastajg. W tym to jednak czasie naj-
wiecej przesSladowane i pozerane sg przez licznych
nieprzyjaciét, a najczesciej stajg sie zdobyczg ryb
wszelkiego rodzaju. Alez i samo zrzucanie skorupy
jest dla nich krytycznym stanem, sg bowiem watte
wtedy i przy kazdém takiem lenieniu wiele ich gi-
nie. Gdyby raki w swojej miodosci nie miaty tylu
nieprzyjaciot czychajagcych na nie, i gdyby przy
zrzucaniu skorupy nie gineto icli wiele, a ludzie sa-
mi uie niszczyli icli nielitoSciwie, to zwierzeta te roz-
mnozytyby sie w krétce tak dalece, ze zabraktoby
dla nich miejsca w wodzie, poniewaz kazda zapto
dniona samica znosi 200 do 5000 jajek. Rak zyje
5 do 10 lat, a dopiero w czwartym roku staje sie
dojrzatym i zdolnym do ptodzenia. Przy dobrem za$
i obfitem pozywieniu dochodzi od 9 do 10 cali diu-
gosci. Po pierwszym roku przypada jego lenienie
zwykle w Maju, po kazdém takiem zrzuceniu skoru-
py dawnej, uowo odrastajgca bywa coraz twadsza.

Aby nie naduzy¢ cierpliwos$ci czytelnika, opowie-
my mu pokrotce, w jaki spos6b urzadzajg sie stawy
rakowe, na co przy zakladaniu icli uwazac ijakie
ostroznosci niezbednie zachowaé nalezy, chcac mniej-
szym kosztem pomys$ine skutki otrzymac.

Na rozptod rakow obratem sadzawke 20 sazni
dtuga, 4 saznie szeroka, a w przecieciu 4 stopy gte-
boka z brzegami stromemi, niemal prostopadtemi.
Dno tej sadzawki w kierunku jej podtuznym byto
pochyte ze spadkiem niemal 3 stopy wynoszacym.
W gornej potowie, do ktérej woda przyptywa, gte-
boko$¢ wynosi 2 stopy, w dolnej za$ potowie, z kt6-
rej woda odptywa, gteboko$¢ dochodzi do 5 stop.
Brzegi grobli na okoto tej sadzawki na 2 stopy po
nad poziom wody sg wzniesione. W sadzawce tej
dawniej zimowaly karpie; miata ona przeto na dnie
na stope mut obrzedni; kazatem wiec gorna jej po-
towe krzemiencem rzecznym wysypaé, do drugiej za$
potowy, w ktérej woda i mut byly znacznie gtebsze,
poktadziono pniaki topolowe i olszowe z korzeniami.
Précz tego na rozpostartym zwirze i pomiedzy pnia-
ki pozaktadano rury do drenowania niezdatne. Urzg-
dzenie takie byto dla tego potrzebnein, aby raki
miaty sie gdzie skry¢é i siedzie¢ wygodnie pomiedzy
korzeniami, jako tez, aby sie w mule zbyt gteboko
nie nurzyty i nie grzezty, przez co zginetyby lub
przez rézne owady napadane i zagryzane byeby ino-

gty. Wysypywanie zwirem do tegoz samego celu
zmierzato; gtownie jednakze chodzito tu o to, aby
mitodym raczkom utatwi¢ petzanie w wodzie przy

szukaniu pokarmu. Drenowe rurki, dla mtodych zwta-
szcza raczkOw sg bardzo dogodne, dajag im bowiem
nietylko przyjemne schronienie ale i bezpieczne od
nieprzyjaciot. To majac na wzgledzie, daliSmy dla
mitodych raczkéw, dreny jedno calowe, dla starszych
za$ trzecbcalowe w poprzecznym przemiarze. Tak
przed mnichem, ktérym woda do sadzawki przypty-
wa, jak i drugim do odptywu wody umieszczone sg
deski pod katem ostrym zbite, w ktérych kilkoma
szeregami powiercone sg dziurki pot cala S$rednicy
majace dla przeptywu wody porobione, a procz tego
mnichy opatrzone sg siatkami metalowemi. Ostroznos$é
ta jest potrzebng, poniewaz raki, szczeg6lniej w Ma-
ju, Czerwcu i Lipcu, gdy w nocy burza nadcigga, do
ujs¢ wodnych i przy brzegach tak sie cisng, iz bez
watpienia wszystkie uciektyby i po przylegtych stru-
mieniach i rzekach rozesztyby sie, gdyby nie za-
rzadzone byly przytoczone $rodki, co zmuszajg je do
pozostania w przeznaczonym dla nich miejscu. Do ta-
kiej sadzawki wsadzitem 1773 rakoéw, a pomiedzy
temi byto samie 544 z ikra, z ktérej wylegto sie
okoto 20 do 30000 raczat.

Raki karmiag sie raz na tydzien lub wedle oko-
licznosci na dwa tygodnie, dostajg za$ naprzemian
karme z takich przedmiotéw, jakie najtatwiej dostac
mozna, i tak: raz daje im sie drobno posiekane i do-
brze ugniecione konskie mieso; to znowu gatki uro-
bione z otragh pszennycli i krwi, albo gatki z otrgb
pszennych i grubej czarnej maki lub z otrgb i miat-
ko zmielonych makuchéw, podobniez drobno usieka-
ue zwierzece wnetrznosci, zaby, Scierwo, a wreszcie
ugotowane i roztarte ziemniaki.

W nastepnym roku na wiosne przesadzajg sie
mtode raki do przygotowanego juz na to stawku
wiekszego i wyzywnego, gdzie karmi sie je podobnie
jak w sadzawce rozptodowej; w trzecim za$ roku prze-
nosi sie je do trzeciego gtéwnego stawku réwnie tak
dobrze urzadzonego jak sadzawka rozptodowa i w nim
pozostajg az do czasu sprzedarzy.

Raki najsmaczniejsze sg w Lipcu.

Do przesyiki ktadg sie do koszéw i przescielajg po-
krzywami mokremi, a po 24 godzinnej drodze mozna je
trzymac jeszcze przez 3 tub 4 dni w wilgotnej, chtodnej
piwnicy i bedg zyé. Jezeli jednak jest tatwo$¢ do
sptawienia ich wodg np, do Warszawy, to przez ty-
dzieA nie ma sie. co troszczy¢ o nie; byle umie-
szczone byly w skrzyni nakrytej, ptywajacej w wo-
dzie i opatrzonej dziurami.

Ale nie jeden z naszych szanownych czytelni-
kéw znowu bedzie miat watpliwos$¢, czy u nas wy-
chéw rakow optaci sie? Ot6z mozemy go upewnic,
ze sie optaci.

Prosimy tylko rozwazy¢, ze rozmnozenie rakow,
jezeli tylko od nieprzyjaciét swoich sa strzezone,
W najmniejszej nawet przestrzeni moze by¢ ogromne;
ze do sztucznego ieli karmienia obierajg sie przed-
mioty najtafsze, a zrobiwszy ugode z nabywcag koni
starych na tupiez zabijanych, dostarcza¢ on bedzie
po po6t centa jeden funt miegsa lub Scierwa ; dalej
zwazy¢ nalezy, ze przy takiej karmie raki dwa razy
predzej rosng jak w przyrodzie sobie samym zosta-
wione, i ze przy kazdém wiekszem gospodarstwie
znajdujg sie zawsze rézno odpadki, ktére niszczg sie
i zwykle wyrzucane lub zakopywane bywajg, a kt6-
remi tu tysigce rakéw przez kilka miesiecy zywic
mozna; nareszcie, ze przez koleje zelazne i rzeki spta-
wne utatwiong jest dzi§ szybka komunikacja z Ilu-
dnemi miastami, a wiadomém jest, ze np. na targo-
wicy Wiedenskiej jeden rak po 10 centdw jest sprze-
dawanym.

Chociaz zajmowanie sie chodowaniein rakow po-
zostawi¢ wypada tym, co majg po temu sposobnos¢,
i upatrywac¢ bedg w tem swoje widoki, to jednakze
nie mozna tu pomingé uwagi, ze raki stacby sie mo-
gty dla ludu naszego obfitem zrédtem dochodu, gdy-
by miat dokladne wyobrazeuie, jak sie raki mnoza,
kiedy wolno je tapa¢, a kiedy oszczedzaé nalezy,
i gdyby to wszystko prawami byto okreslone i ka-
rami obostrzone. llez to miliondw rakéw w naszych
rzekach i strumieniach namnozytoby sie, gdyby nie
wystepny zwyczaj tapania rakéw juz w Kwietniu
i Maju, gdy samice maja petno dojrzewajacych ja-
jek, a nic nie jest tu oszczedzan$m, lecz chwytane
i zabierane sa nawet mate raczki z przesztoroezuego
rozptodu. Otéz przez taka to nieSwiadomos$¢é moze je-
den chtopiec chwytajacy raki zawcze$nie, w jednym
dniu zuiszczy¢ w zarodzie kilka tysiecy rakow i ogo-
toci¢ z nicli strumyk na diugie lata!

Aby temu naduzyciu tame potozyé, potrzebna
jest koniecznie ustawa, ktoraby jak najsurowiej wzbra-
niata tapania rakéw przed koncem Maja, jak niemniej
aby nie tapano rakéw nie majacych jeszcze 4eh cali
dtugosci, kazdy za$ przynoszacy takie raki na targ,
do odpowiedzialno$ci byt pociggany.

Na dowdd, jak wazny artykut dochodu i han-
dlu stanowig w innych krajach raki, dosy¢ bedzie tu
przytoczyé, iz w Con carneau na wybrzezach Bre-

tanii sprzedajg corocznie 9,000 cetnarow rakdw,
wartosci 45.000 frankéw, i ze Anglicy, ktérzy te
9,000 cetnaréw rakéw z taintad wywoza, i sprzedaja

je w swojej ojczyznie za 3,(300.000 frankow, a prze-
to prawie oSm razy wiecej zyskuja, jak za nie za-
ptacono. Zwazywszy za$, ze ten targ na raki ciggnie

sie wzdtuz catych wybrzezy Bretanii i Norman-
dyi; podobniez przy brzegach Irlandyi i Norwe-
gii, a wszedzie jest korzystnym handlem, wartoby

wiec zastanowi¢ sie nad tom; czyby i raki rzeczne
w naszem gospodarstwie krajowem nie zastugiwaty
na wiekszy wzglad i zajecie sie ich rozmnazaniem.

Dzieki niezmordowanym usitowaniom professora
Coste, Rzad francuzki przyszedt juz od dawna do
tego przekonania, ze cliow rakéw nie tylko jest zro-
dtem zarobku dla nadbrzeznej ludnosci, ale i do za-
moznos$ci przyprowadzi¢ ja moze; zatozyt wiec w Con-
carneau wzorowy zaktad do cliodowania rakdw, ko-
sztujagcy 50,000 frankdéw, z tém wyraznem przezna-
czeniem , aby rozptodem rakéw w zaktadzie wypro-
wadzonym, brzegi morza w tych stronach zapienione
by¢ mogly. Handel ten rakami pomiedzy Anglikami
i mieszkancami wybrzezy francuzkich coraz wieksze
rozmiary przybiera, a gtobwnym jego punktem skta-
dowym jest Southampton, gdzie porobiouo tak wiel-
kie stawy dla rakéw, ze w kazdym 50.000 rakdéw
na sprzedaz przeznaczonych zmiesci6 sie moze. Z te-
go za$ dopiero gtéwnego skitadu rozsytane sg raki
na sprzedaz na wszystkie okoliczne targi.

Rzad francuzki w madréin uznaniu, ze tu idzie
0 wspdlne dobro ludzi, jak ijego, nie tylko przez za-
prowadzenie wspomnionego wzorowego zaktadu morze
rakami zaptodnit, i licznym familiom sposéb do zycia
zapewnit, ale nawet gotéw jest dawacé zaliczki tym
rybakom, ktorzyby chcieli podobne zaktady wychowa-
nia rakéw u siebie zatozy¢. Jezeli wiec jest taki
Rzad, co przedmiotowi temu tyle przychylnosci po-
kazuje, a zarazem pierwsze zawsze miejsce trzyma
w polityce i gospodarstwie krajowem, w sztukach
1 przemys$le, w duchowej o$wiacie i modzie, to juz
przyzna¢ potrzeba, ze taki Rzad ma podstawy rze-
czywistej wartos$ci. (C. d a)



ROZMAITOSCI

— Pokfady Gnana. To, co o bogactwie pokia-
doéw rozmaitych gatunkéw guana na naszej kuli ziem-
skiej donosity dotad dzienniki, nie tylko nie jest
przesadzonym, ale owszem bardzo niedostatecznie ma-
Injacém obfitos¢ tego nawozu, jak to dowodza w osta-
tnich podrézach poczynione odkrycia. W.przesztym ro-
ku kapitan Fyfe, ktory odbyt podr6z do Peru, i w prze-
jezdzie zwiedzat wj’spy Chinka zapewnia, w brew
sprawozdaniom niektdrych podroznikow, ze zapasy
guana pomimo ciggtej eksploatacji sg niewyczerpane.
Poktady w niektérych miejscach sag na 100’ wysokie.
Wyszedtszy na skaty, spostrzegt Fyfe niezmierna
ilos¢ szkieletbw morskich zwierzat: jako to psow
i koni morskich; pokrywaty one catg powierzchnie
ziemi dojrzang okiem, tak, iz ta catkiem biatg od nich
sie wydawata; biate grudki znajdowane w peruwiau-
skiein guanie, s to zapewne szczatki z roztozonych
kosci tych szkieletéw.

Z tamtad udat sie na dalszy przeglad wyspy. Dro-
ga wpadaly mu za kazdym krokiem nogi w wydra-
zenia, w ktérych ptaki morskie swoje gniazda zakta-
daja. Jamy te podziemne rozciggajg sie 5 do 6 to-
kci w gigb poktadéw guanowych, a ptakéw morskich
unoszacych sie nad niemi, zajetych znoszeniem w nie
natapanej w morzu dla swych pisklagt zywnosci, jest
takie mndstwo, ze zdaje sie jakby cate powietrze by-
to w ruchu. Angielski konsul w Peru L. Wiloon
w sprawozdaniu swom urzedowém utrzymuje, ze cho-
ciaz z wysp tych corocznie okoto 3000 ton guana
wybierandm bywa, to jeszcze jedna z nich posiada
ogromng jego ilos¢, bo okoto 17 milionébw ton an-
gielskich a doliczywszy inne, og6lny zapas guana na
tych wyspach, na 40 milionéw ton moze by¢ liczo-
nym. Oprocz wspomnionych, codzieA jeszcze odkry-
wajg podrozni nowe zapasy guana i na innych wy-
spach w bliskosci statego lgdu jako to: przy Lamar
czyli Cobiju, na wyspach Lobos, na wyspach Maka-
bijskich, a nie dawno temu na malej grupie wysp po-
tozonych naprzeciw najdalej w morze wchodzacego
jezyka ladowego wyspy $w. Heleny. Odkryte tam
gnano jest najlepszego gatunku, a szacujg go na2'/a
miliona ton angielskich.

— SICCin.  Wytacznie uprzywilejowany $rodek
na katar i przeciwko szkodliwym zdrowiu wptywom
powietrza, sporzadzony przez aptekarza O. Sitzmtil-
lera w Wiedniu, jest jak podaje Wittsteina cza-
sopismo kwartalne, niczém innem, jak tylko baweing
zabarwiong anilinem¥*), rozni sie wiec tylko zabar-
wieniem od okrzyczanej reklamami baweiny na zeby
aptekarza Bergmana, ktéra rowniez jest tylko zwy-
czajng bawetna). Zwitek ‘/so tuta baweiny tej, war-
tujacej zaledwie pare kr. sprzedaje sie po 50 Kkr.

— Sposéb wywabiania plam z czarnego sukna.
Do rvinnego octu dodaje sie troche skrobanej hisz-
panskiej kredy i zétci wotowej, i tg mieszaning wy-
ciera sie plamy.

— Nowy cement. w Anglji uzywaja wiele no-
wego rodzaju cementu, wyrabianego w Manschester
przez p. Spense z wapna uzywanego juz przy czy-
szczeniu gazu, i resztek z fabrykacji siarkami glinki.

*) Anilinowe barwy, ktérych jestjuz kilka jako to: rézo-

wa,] tak zwany fuksyn, niebieska, zoOha itd. wyrabia
ja sie z dziegciu pochodzacego z wegli kamiennych.

Obydwie te substancje trg sie na proch i mie-
szajg razem w stosunku 2 : 1, potém rozczyném wi-
tryolu cynkowego (1 cze$¢ na 4'lj czesci wody) za-
rabiajg rekami, nadajgc im ksztatt cegty, ktore potem
suszg i w piecu wapiennym przy lekkiém gorgcu wy-
palajg. Cegly te rozbite na sztuki,“zachowane w szczel-
nie zamknietych beczkach, dajg po zmieleniu dosko-
naty cement w ksztatcie szaro-zéttego proszku.

Zdaje sie, ze delikatnie rozdzielony kwas krze-
mowy, pozostajacy przy zadawaniu gliuki .skoncen-
trowanym kwasem siarkowym, rozktada uformowany
siarkan potasu i weglan wapna gazowego i tworzy
cement. Przymieszanie niedokwasu cynku, przeszka-
dza tworzeniu sie wegla na cemencie.

— Stosunek  cukru
poszukiwan Herrmana dajg buraki wazace

Ha funta 13 procent cukru
7» do 1 ” 11— 12 ”
2 N 8-10 .
3 ” 6— 7 ”

a zatem mniejsze dajg wiec¢j cukru jak wieksze.

— Wilrjol Zelazny utrzymuje sie tym sposobem
w dobrym stanie, ze sie zelazo (stare blachy, gwo-
Zdzie, prety) w rozcienczonym kwasie siarkowym roz-
czynia, i ptyn ten tak dtugo ze zbytniem zelazem
w styczno$ci utrzymuje, dopoki kwas zupetnie sie
nie zobojetni. Gidéwna produkcja witryolu zelaznego
w Austrji koncentruje sie w Czechach, Cena $rednia
cetnara wiedenskiego w miejscach produkcji byta:
W obwodzie gérniczym Ellbogen 1 fnt. 47 kr., w ob-
wodzie Kuttenbergskim 2 fi., w obwodzie Bellono 1
fl. Wiadomo jak witryol zalecanym bywa z najle-
pszym skutkiem przy odwonianiu kloak, gnojowki
i td.

— Ciepto Stajni. wedtug Haubrera najstoso-
whniejsze ciepto w stajuiack konskich jest 12 stopni,
bydlecych i $winskich 10, w owczarniach 8° stopni
Kéaumura.

— Beczki bez obreczy. Praktycznym pod kaz-
dym wzgledem Amerykanom zdajg sie by¢ zbyteczne
obrecze na beczkach; wyrabiajg oni beczki bez obre-
czy, spajajac pojedyncze klepki wodotrwatym klejem.
Klej ten sporzadzajg nastepujacym sposobem: Na 8
tutébw dobrego, suchego, stolarskiego kleju, biorg 5
tutow pokostu z oleju Inianego, a razem dobrze wy-
mieszawszy gotujag przez 15 minut. Zagotowana ta
masa jest metng, barwy biatawej, po stwardnieniu
za$ staje sie ona przezroczystg. Przy spajaniu poje-
dynczych klepek rozgrzewa sie je ile moznosci, po-
tem naciera sie je dohrze podanym wyzej klejem.
Beczka tym sposobem wykonana musi jednak naj-
mniej 8 tygodni schna¢, inaczejby pokost nie chro-
nit kleju od rozpuszczenia sie w winie lub innym
ptynie zawartym w beczce.**)

-- Kwaszenie kapusty. Jabtorn zwana winéwka,
znana powszechnie, wydaje owoc do$¢ wielki, na oko
piekny czerwony, lecz niesmaczny i na surowo uzy¢
sie nio dajagcy z powodu twardosci i kwasu. W Cze-
chach krajg te jabtka, a wyjagwszy z nich ziarnka,
uktadajg do beczki miedzy kapustg przy kwaszeniu
tejze, przez co kapusta nabiera bardzo mitego winne-

*) Przyszto$¢ okaze, czy ten sposob sklejania klepek
zdrowiu szkodzi¢ ute-bedzic, albowiem wiadomo, ze
do pokostu dodaje sie zwykle niedokwasu otowiu,
a jezeli sie ten zetknie z kwasami w winie sie
znajdujacymi, to mozo utworzy¢ sole otowiane, ktd-
re sg gwattownemi truciznami. Red.
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go smaku. W braku winéwek mozna uzy¢ takze
w tym celu jabtka bosmanskie.

Za najlepsze beczki na kapuste uwazajg Czesi
beczki z biatego wina, nalezycie je przed uzyciem
na ten cel wymywszy z drozdzy, gdyz przyjemny
kwas winny w drzewie pozostaly udziela sie kapu-
Scie. Nie nalezy jednak uzywaé beczek z czerwone-
go wina, gdyz nietylko cierpkos¢ wiasciwa czerwo-
nemu winu, ale i barwnik tegoz udzielity by sie ka-
puscie.

— Wezesne Kkartofle. Kazdy gatunek kartofli
mozna uczyni¢ wczesnemi tym sposobem, ze sie je
po wykopaniu w jesieni tak diugo na stoncu zosta-
wia, .poki tupina nie nabierze barwy zielonej. W lu-

do wugi*burakow. Wedtugn wystawia sie je znowu na powietrze dla odwie-

dniecia i jak najwczes$niej sadzi. Wybierajac zre-
sztag ziemniaki nie zwiedte, mozna by¢ zapewnionym,
ze zarazie nie podlegng.

— Srodek przeciwko grzybom w inspektach.
Grzyby w inspektach pochodzg ze $wiezego konskie-
go gnoju. Dla zapobiezenia temu, zaleca ogrodnik
Vogel w niemieckim pismie ,,Magazin fiir Garten und
Blumen®“ nastepujacy $rodek. Kiedy po natozeniu
i ubiciu gnoju w inspekcie, ma sie. go juz ziemig na-
petnia¢, rozrzuca sie po nim warstwe popiotu drze-
wnego, grubosci na dwa palce, poczem przykrywa
go sie ziemig tak, aby popiét zostat nieporuszonym
na swem miejscu, i stanowit Scianke oddzielajaca po-
miedzy nawozem a ziemig. Srodek ten okazal sie
bardzo dobrym.

— Warzenie mydta nil domowg potrzebe. Po-
dany tu przepis jest bardzo praktyczny i dla kazde-
go przystepny. Bierze si¢ do tego nastepujace ma-
terjaty: 30 funtow thuszczu zbieranego, albo toju,
10 funtéw niegaszonego wapna, 20 funtéw zrgcego
tugu sodowego i 2'/, soli kuchennej, i postepuje sie
w nastepujacy sposéb. Wysypuje sie naprzéd wapno
niegaszone w naczynie tak wielkie, aby sie w nie
zmiescito i w zwykty sposéb zgasito; daje sie potém
sody, a na to leje sie, ciggle migeszajac 15 garncy
wody wrzacej. Nastepnie przykrywa sie naczynie
i pozostawia w spokojnosci az do drugiego dnia. Po-
tém cedzi sie ten gesty tug, za$ na pozostatosci na-
lewa sie 6 garncy wody dla utworzenia tugu stabsze-
go; nakoniec ktadzie sie ttusto$¢ lub +6j z odebranym tu-
giem w kociotek i gotuje sie go przez 6 godzin.
Gdy masa ta zaczyna sie gotowaé, dolewa sie do
niej cokolwiek tugu stabszego. Po sze$ciu godzinach
gotowania, dodaje sie jeszcze 27 funta soli, gotuje
sie p6t godziny, i mydto jest gotowe.

— W Wiltleslléim pod dyrekcya Kirclinera roz-
poczat sie od 15 Pazdziernika kurs zimowy w szko-
le budownictwa machin i mtynow. W tym
kursie oprécz zwyczajnych nauk, bedzie takze wy
ktadany osobny kurs technicznego i kupieckiego wy
ksztatcenia mtynarzy. Dyrekcya posredniczy tak-
ze w umieszczaniu swych uczniow na wiasciwych dla
nich posadach, przyjmuje zapytania i udziela planéw
nauki.

-m 0(I))0>vicdz. Panu Piotr, w Czer. pod Rado-
miem. List panski postalismy do fabryki Boroscha
et Eichmana, by takowa wprost na pytanie panskja
odpowiedziata.
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JDIE BIEN"E®

1800.
Sechszehnter Jahrgang.
Professor Johann Nep. E ndkrs.

fiar das Jahr

Redacteur:

tung getroffen,

Mit dem Jahre 1866 begann die in den weitesten Kreisen bekannte, vielgelesene

Nebst den besagten Pramien erhédlt jeder verehrliche Abonennt auch noch einen praktisch eingerichteten

Wandkalender pro 1866.

Anmerkung. Um den Pramien einen grossern Reiz zu verleihen, ist die Einrich-
dass fast jeder Abonent andere Bilder erhilt;
natiirlich auch von dem Inhalte des Albnms,

diese Abwechslung gilt

,Biene* ihren sechszehnten Jahresflug. Es waére Uberflissig, wenn wir nach Ablauf ei-
nes dreimaligen Quinqueniums von Jahren noch Etwas Uber die Vorzige, den Werth
und die Reichhaltigkeit dieser Zeitschrift sagen wirden. Der funfzehnjahrige Bestand ist
wohl der beste Geleitsbrief und zugleich die warmste Anempfehlung, die keiner weite-
ren Eigenanpreisungen und Versprechungen bedarf.

Nur so viel glauben wir beifigen zu missen, das wir auch im Jahre 1866 be-
strebt sein werden, unser Blatt zu heben und unter Bewahrung eines nie verlougneten
Anstandes pikant und interessant zu machen. Inshesondere werden wir— in Verbindung
tuchtiger Mitarbeiter, die wir fur unser Blatt in jungster Zeit gewonnen haben — unser
Augenmerk auf héhst spannende Original-Romane, Novellen, Erzéhlungen und Volks-
sagen richten, welche mit interessanten Reiseskizzen, und populédr gehaltenen naturhi-
storischen und o6konomischen Artikeln abwechseln sollen. Pikante Humoresken, Anekdo-
ten und Genrebilder worden in unserer Zeitschrift ebenfalls gepflegt werden und sol-
len dem Ganzen als Wiirze dienen. Auch wollen wir es uns ferner zu Aufgabe machen,
gute Hausbedarfsregeln, technische Belehrungen, kritische Betrachtungen, pragnante
Schilderungen der Tagesereignisse zu bringen und allem Guten, Schénen und Erhabe-
nen eine bleibende Statte zu sichern.

Als Pramien fur «las Jahr 18««.
bieten wir— je nach Wahl— entweder:

ein prachtvoll ausgestattes grosses Album

mit einem Inhalte von 8 Bildern
in losen Blattern,*) oder anstatt dieses Albums:

4 grosse schone Bilder.

J2'C®'lr'chtung des Albums ist so getroffen, dass inan die Bilder darin belassen oder im Fall einer
Einrahmung _auch herausnehmen kann. Dieses Albuin eignet sich durch seine wahrhaft prachtvolle

Austﬁttun%n%besondere zu Festgeschenken und wird nicht verfehlen allenthalben den besten Ein-
druck zu "machen.

)

Die Biene erscheint wie bisher am 1., 10. und 20. eines jeden Monats und ist

die Pranumerations-Gebuhr fir alle Kronldnder der &sterreichischen Monarchie mit
Postversendung ganzjahrig 5fl., halbjahrig 2fl. HOkr. 6. W.
Ein vierteljdhriges Abonnement wird nicht angenommen.

Nur ganzjéhrige Abonnenten, das ist jene, welche fur die Zeit vom 1. Janner bis

Ende Dezember prdnumeriren, haben Anspruch auf die Prdmien. Halbjédhrige Abonnen-
ten erhalten keine.

Die Versendung der Prémien geschieht der Reihenfolge nach durch k. k. Fahr-
post— unfrankirt.

Dankbarkeits - Spenden!

Wer uns den vollen Betrag fir 6 Abonnenten pro anno 1866, d. i. 30 fl. dsterr. Wah-
rung auf Einmal einsendet, erhdlt nebst unserem verbindlichsten Dank, als Dankbar-
keits-Spende entweder wie bisherr « schone Bilder oder aber ein schon ausgestat-
tetes grosses Rilder-Albuin (gebunden oder in losen Blattern, je nach Belieben).—
Wie es sich von selbst verstehet, erhélt natirlich auch jeder einzelne Abonnent die ihm
gebuhrenden Prdmien und den Wandkalender.

Zuschriften und Geldbriefe erbitten wir uns franco und sehen recht zahlreichen
und raschen Pranumerationen entgegen, welche zu richten sind an:

Die Expedition der ,,Biene*

in Neutitschein (Mdhren).
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