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lustrowany organ przemystu, rekodzielnictwa, gospodarstwa i handlu krajowego.
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Siewnik uniwersalny systemu
Robillarda.

Sadzac po Kilkakrotnych zapytywaniaeh sie
o siewnik Robillarda, wnosimy, iz nie kazdemu
z naszych czytelnikow rolnikéw znany jest sie-
wnik uniwersalny, stuzgcy do wysiewania zaréwno
grubszego zboza, jak i drobnych traw i koniczy-
ny. Podajemy dla tego rysunek i krétki opis te-
go siownika, wyrobionego w fabryce machin P.
Peterseima w Krakowie.

Siewnik ten nazwany wedlug imienia swego
wynalazcy, zastuguje stusznie na miano uniwersat
nego, bo wysiewa
wszelkiej wielko-

§ci ziarna. Zapro-
wadzony on u nas
od lat kilku oka-
zat zalety, daja-
ce mu w wielu
wzgledach pier-
wszenstwo przed
siewnikiem Dre-

witzowskiui i
Sebmidtowskim.

Gtoéwna zaletg
tegoz opr6cz mo-
znosci uzycia go
do wszelkich ga-
tunkéw zboza i
traw jest nadzwy-
czaj prosty me-
chanizm siewny i z tego powodu tatwy w uzyciu
dla kazdego parobka, a oraz nie podlegajacy ta
twemu zepsuciu.

Mechanizm siewny skilada sie z zelaznych
ptaskich lopafpk, osadzonych w kierunku promie-
ni ua okragtym zelaznym watku w pudle dre-
wniandm, wat obrét swéj otrzymuje od prawego
kota biegowego.

System ten topatkowy odr6znia sie od tyze-
eczkowego gtownie tem, iz gdy tyzeczki nabiera-
jg ziarna, wsypuja je podczas obrotu w naczynia
osobne, a z njejl fiGpjero lla role , te topatki w sie
wniku Robillarda, obracajgc sie z watkiem ze-
aznym, rozgarniajg tylko =ziarna i przygarnia-
ja je do dolnych otworéw wylotowych, z ktorych
wpadajg takowe na deske rzutowg, a z niej na
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role. Czworograniaste otwory wylotowe sg w bla
szkach mosieznych, i sg wielkosci cala kwadra
towego. Otwory te pokryte sg innemi blaszkami
mosieznemi ruchomemi z odpowiedni¢m wycie
ciem: sg one potgczone ze sobg pretem zelaznym
w ten sposob, iz tymze dowolnie otwory wyloto-
we regulowac, tj. powiekszac¢ lub zmiejsza¢é mozna.

Na pudle siewném znajduje sie skazdwka
(regulator/ dla oznaczenia ilosci potrzebnego zbo
za na pewng przestrzen pola.

Do nadania obrotu watkowi z topatkami siu
zg trzy niezmienne koétka trybowe, umieszczone
na prawem kole biegowom, przez ktérych wita-
Sciwe wyzebienie mozna catlg czynnos$¢ siewnika
powstrzymac.

I» Zwykle szeroko$¢ siewnika Robillarda Wym
nosi 12 stop, wedtug zyczenia jednak takowy
moze by¢ i w niniejszej szerokos$ci wykonywany.

Siewnik przedstawiony, obsiewajacy przy
uzyciu jednego silnego konia w godzine morge
do potiory, kosztuje w fabryce M. Peterseima
w Krakowie 140 fl- w. a., o szerokosci za$ 6 stdp
kosztuje 100 fl. w. a.

Siewniki Robillarda wyrabia takze fabryka
P. Hipolita Cegielskiego w Poznaniu.

Narzad do nachylania beczek.

Na publicznem posiedzeniu Lipskiego stéwa
rzyszenia politechnicznego, okazywat P. Farten-

Przedptate przyjmuje Biuro Redakcyi, Ulica Szewska Ner 230.

Ogtoszenia (inseraty) techniczno-przemystowe przyjmuje za optatg od wiersza dro

btiego (Petit) za kazdorazowe umieszczenie po 15 kr. w. a. z doliczeniem optaty steplowej
30 kr. W, a. Redakcja i zarzadca drukarni c. k. Uniwersytetu Jagiellonskiego.

heimer angielski narzad do przechylania beczek,
ktory na tamtejszej statej wystawie przemystowej
byt wystawiony.

Narzad ten, ktérego rysunek ponizej podaje-
my, jest bardzo pojedynczy...i stuzy do nadania
mniej lub wiecej uko$nego potozenia beczkom
z piwem lub winem, nie sprawiajgc najmniejsze-
go wstrzgsnienia w tychze; wskutek czego unika
sie zmacenia ptyndw, ktére w razie gwattownego
przewracania lub podnoszenia beczek, miesza-
ja sie z osadem na spodzie beczki opadtym i zmga-
cone. niekierowane piwo lub wino tak diugo za-
wieraja, dopdéki znowu sie te mety w nieporusza-

nych beczkach przez krétszy lub diluzszy czas
nic ustnja.

Narzad tenjest
bardzo przyda-
tnym nietylko dla

utrzymujacych

piwiarnie irestau-
racje, lecz nawet
w domowem go-
spodarstwie . do
$ciggania  piwa
lub wina moze on
by¢ bardzo uzy-
tecznym. Narzad
przedstawiony na
wystawie i oka-
zywany w stowa-
rzyszeniu polite-
chniczném ko-
sztowat stosunko-
wo drogo 4 tala-
ry, na wzor jego jednak wykonane w Lipsku
wypadty taniej. Zresztg bardzo tatwo kazdemu po-
dtug rysunku samemu sobie taki narzad zrobi¢,
caty bowiem jest drewniauy, tylko zelazny dra-
zek do podnoszenia i drugi krotszy z zebami do
podpierania, w ktérego zeby wchodzi sprezynka
podtrzymujgca go w zadanym potozeniu.

Nowe obcegi i miotek Hogana.

Wiadomg jest rzeczg, iz paki z towarami przy
otwieraniu nietylko sie uszkadzajg, lecz nawet
czasem catkiem nieuzytecznemi sie stajg gdy od-
setajgcy starannie pakujgac, dokiadnie je zabija
gwozdziami w celu zabezpieczenia od ciekawych



rak. W Scientifique American znajdujemy rysunek
narzagdu wygodnego, zapobiegajagcego niszczeniu
tych przedmiotéw, a w zupetnosci odpowiadajace-
go celowi.

Sktada sie on z raczki A (Fig. 1.) z zelaza
lanego, opatrzonej na koncu dwoma wycieciami,
obejmujacemi jezyczek B i kostke D, ktdre dwie
ostatnie czesSci sg z lanej stali; wyciecie, przez
ktore przechodzi jezyczek B, jest ku gorze szer-
sze jak ku dotowi. Jezyczek przytrzymywany jest
zatyczka D, potgczong z obydwiema $cianami bo-
cznemi trzonka. Otwieranie sie obcegoéw jest w ten
spos6b urzadzone, iz przy podnoszeniu trzonka
musi gwo6zdz silnie chwycic.

Druga zatyczka znajduje sie na koncu trzon-
ka dla utrzymania kostki C.

Opisawszy sktadowe czesci narzadu, postepo-
wanie z nim jest bardzo tatwe. — Kliny wycho-
dzace z kostki C zblizaja sie do gwozdzia, ktory
mamy wyciggac, i silnie uderza sie w powierzchnig
kostki, aby po obydwoéch stronach gtowki gwoz-
dzia drzewo wycig¢ i tém tatwiej potem jg obce-
gami ujaé mozna a za naci$nieuiem raczki, stuza-
cej tu za drazek, z tatwoscig wyja¢ gwézdz. Tym
sposobem paka nie podlega uszkodzeniu, gwoz-
dzie sie nie gug ani tamig i do dalszego uzytku
sg przydatne.

Obcegi te wyrabiajg w Ameryce w dwoja-
kich rozmiarach: wieksze, uzywane sg do budowy
okretdw i mostéw, mniejsze stuzg do uzytku ku-
pieckiego i domowego, te ostatnie majg 13 cali
dtugosci i waza a4 funta.

Fig. Il. przedstawia miotek tak zwany uni-
wersalny , caty stalowy z jednej sztuki, stuzy oi1
rownoczes$nie za miotek, siekierke i drazek, za po-
mocg ktorego przy lekkiem nacis$nieciu go noga,
najciezsze drzwi mozna z zawiasow wyjac, ciez-
kie kassy ogniotrwate i tem podobne przedmioty

poruszac.
Dwa te narzedzia uznane zostaly za bardzo
praktyczne — i bytoby do zyczenia, aby wiasci-

wi przemystowcy postarali sie o wykonanie tych-
Ze U nas.

Uzyskanie nawozdw.

Chociaz Podole i
szcze jako kraj btogostawiony,
wielkiej pomocy cztowieka wyda-
je wszelkie zboze prawie wediug
woli jego; =z drugiej strony ob.
szary wiekszych posiadtosci przy
matérn stosunkowo zaludnieniu sg
tak rozlegte, iz systematyczne na-
wozenie tychze jest albo zbyte-
czne, albo zupeinie uiemozebne;
a chociaz miejscowe tamtejsze
stosunki klimatyczne przyczyniajg sie bardzo
korzystnie do urodzajnosci, a wielka ilos¢ stawdéw
i rzek dostarcza niwom mutu swego jakojbardzo
skuteczny nawo6z, to przeciez wieksza cze$¢ Ga-
licyi znajduje sie w zupetnie odmiennych”stosun-
kacli klimatycznych i atmosferycznych.

Piasek lub zimna glina, it, margiel lub bto-
tniste oparzyska, ktére z matym wyjatkiem pra-
wie wszedzie napotykamy, zmuszajg rolnika do
wiekszej pilnosci, do uzycia wszelkich sil i' érod-
kow, aby mniej urodzajnemu gruntowi nadaé¢ wta-
snosci potrzebne i podnie$¢ site jego produkcyj-
na, aby dochodem z niego pokry¢ mogt koszta
uprawy i wysokie podatki.

Faktem jest, iz rolnictwo z kazdym rokiem
sie u nas podnosi, jednak jedynie u wiascicieli
wiekszych, co szczeg6lniej zastuguje na uznanie,
z powodu, iz wieksza cze$¢ wiascicieli pozbawio-
ng jest zupeinie kapitatow, a przytem najwieksze
ciezary w kraju ponosi¢ musi.

Chociaz wiec uznajemy szczere usitowania
rolnikow naszych, spozytkowania wszelkich gate-
zi rolnictwa i przemystu ua swojg korzys¢, niech
bedzie jednak nam wolno zwréci¢ uwage naszych
czytelnikéw na jeden dotad bardzo mato ceniony
$srodek nawozowy, ktérym sg odchody ludzkie
i nawéz z tych wyrabiany.

Wedtug wykazéw rocznych Paryzkich, wy-
daje cztowiek rocznie 16' kubiczuych czyli 9 wia-
der odchod6éw; wiadro mieszanych odchoddéw (ia-

Bukowina uwazane sg je-
gdzie ziemia bez

cznie z uryng) ze wzgledu na zawarte w nich
czesci pozywne, ceni sie na 50 kr., warto$¢ wiec
odchodéw ludzkich w roku jako naw6z wynosi
4 fl. 50 kr.

Belgia jak wiadomo doprowadzita wszystkie
swe pola do najwyzszego stopnia urodzajnosci,
uzywajac najwiecej jako $rodka do tego, odcho-
dow' ludzkich. W Belgii placg wiadro tychze po
24 kr. i zuzywajg 35 wiader tego nawozu do wy
siewu 10 korcy zyta.

Regularnem uzywaniem odchodéw ludzkich
za nawo0z, lub tez przerobione w innej formie,
mieszajagc ze zwyktym obornikiem, uzyskuje sie
po niejakim czasie ziemie réwnajgca sie ogrodo-
wej co do urodzajnosci.

W ten sposéb uprawiane pola w Anglii i Bel-
gii wydajg na morge pszenicy 50 korcy,

Jeczmienia 60 .
Owsa 80 .
Ziemniakéw 300 centnarow.

Cyfry te wyjete z wiarogodnego Zrddta, stu-
zy¢ moga jako punkt oparcia do studjowania tej
kwestyi, a w nastepstwie i nasladowania jej.

Narzad do nachylania beczek.

Wazném zadaniem dla rolnika, szczeg6lniej
w okolicach wymagajgcych pilnej uprawy, gdzie
nawoz jest drogi, i z tego powodu chéw bydta
na stajni staje sie koniecznym, jest produkowa-
nie w dostatecznej ilosci paszy zielonej.

Nie wszedzie, a uawet rzadko =znajduje sie
w dostatecznej ilosci pole, ktéreby mozna prze-
znaczy¢ na uprawe paszy, a nawet tam, gdzie ta-
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Nowe obcegi i miotek Hogana.

kowa sie znajduje, trzeba jeszcze pilnie uwazaé,
czy uprawianie ;zboza przeznaczonego ua zielong
pasze z powodu wysokich cen i kosztdw uprawy
nie wypaduie za drogo.

Przy takich stosunkach uzywane w Irlandyi
nawozenie lagk gnojowka, bardzo sie zaleca.

Jak wiadomo, wszelkie ro$liny i trawy czer-
pig swe pozywienie z materji badZ rozpuszczonych
w wodzie, badZz w ksztalcie gazu: dla tego ptyn-
ne nawozenie silnie Pdziala na wegetacje i roz-
woj liscia.

Obrawszy nagten cel tgke z naturalnym spad-
kiem, umozebniajgcym jej nawodnienie dzieli -sie
ja na 4 do 5 pdl. Na najwyzszym punkcie kopie
sie dlugi ale nie gteboki dot i napetnia sie tako-
wy odchodami z wychodkéw, w przewaznej cze-
§ci ludzkiemi. Odchody rozcienczajg sie dodaniem
wody w ilosci cztery razy wiekszej od ilosci od
chodoéw, i rozprowadza sie je rowkami lub rura-
mi po tace. Nawodnianie to nalezy tak rozdzieli¢,

aby kazdy kawatek #tgki w przeciggu dni 30 do
40 zostawat przez 8 dni pod tym nawozem.

Po 30 dniach pod takim nawozem trawa tak
pieknie wyrosnie, iz mozna ja juz skosi¢ na zie-
long pasze, a kazdy kawatek tgki mozna w ten
sposéb od wiosny do konca Pazdziernika cztery
do pieciu razy kosic.

Do przyrzadzenia ptynnego nawozu uzywa
sie 100 wiader odchodéw ludzkich, rozpuszczo-
nych 400 wiadrami wody, co daje dostateczng
ilos¢ nawozu na morge tgki, ktéra tym sposobem
zuawozona dostarcza okoto 400 centnaréw trawy.

L. L.

Wyrob piwa w austrjackism
panstwie.

W roku 1344 liczono w Austrji 3019 browa-
row, z tych 1952 wyrabiato piwo za pomocg droz-
dzenia dolnego, 298 drozdzenia gornego, a 562
oboma sposobami. llo$¢ wyrobionego piwa wyno-
sita 8,323.307 wiader, z tych 3,356.065 przypada-
to na Czechy, wywarzonych w 1051 browarach,
na nizszag Austrje wraz z Wiedniem 1,606.927
wiader w 162 czynnych browarach. W r. 1857 li-
czonojuz 3.389 browaréw wyrabiajacych 12,296.474
wiader, z tych na Czechy w 1047 browarach
przypadato 4,489.334 wiader, za$ na Austrje niz-
szg w 125 browarach 2,991.580 wiader. Morawja,
zajmujgca jako kraj produkujgcy trzecie miejsce,
wyrobita w tymze roku 1,106.731 wiader w 309
browarach. Rok 1864 okazat podwyzke wyrobu,
podobng odnosnie do r. 1857, jak tenze do r. 1844,
bowiem wywarzono w r. 1864 w 3177 browarach
17,032.700 wiader, a z tych w 1026 browarach
czeskich 6,230.484 wiader, w nizszej Austrji w 129
browarach 4,618.259 wiader, w Morawii za§ wy-
rob w tejze samej ilosci pozostat, tylko sposéb
wyrabiania si¢ zmienit, gdyz w r. 1857 liczono
tamze 166 gérnem drozdzeniem, a tylko 37 dol-
nem wyrabiajagcych browaréw; w roku 1864 za$
przeciwnie tylko 21 pozostato gérném, a 203 prze-
mienito sie w browary dolnem drozdzeniem wy-
rabiajgcych piwo. W nizszej Austrji gorne droz-
dzenie zupeinie zarzucono, a w Czechach tylko
w 117 browarach tego sposobu jeszcze uzywaja.

Z tych dat statystycznych widzimy w ogole,

ze liczba browaréw sie zmniejszyta,
a jednocze$nie produkcja znacznie sie
podniosta, bowiem gdy w roku 1844
kazden browar przecieeiowo warzyt
2758 wiader, to w r. 1857 juz wyra-
biat 4110 wiader, a w r. 1864 nare-
szcie 4797 wiader. Przyczyne tego zja-
wiska wypada szuka¢, ze browary ma-
te ging w miare, jak produkcja sie
wzmaga, oparta na wiekszych kapitatach i urzga-
dzeniu mechaniczném, w browarach na wielkg
skale zatozonych. | tak w Austrji nizszej, ktora
jak na czele piwowarstwa, pod wzgledem dobro-
ci wyrobu, staneta, tak téz w produkcji zajeta
pierwsze miejsce, wyrabiajagc piwo w ogromnej
ilosci, w r. 1857 np. w 53 browarach wyrobiono
2,138.159 wiader, w r. 1864 za$ w 31 browarach
2,489.889 wiader, z ktérych przypadato na bro-
war w Matym Schwechacie 412.030, na Liesing-
ski 246.200, ua browar w St Marx 221.200 wia-
der piwa.

Ta nadzwyczajna produkcja przynosi panstw u
podatku konsumcyjnego dzisiaj wiecej jak 17 mil-
jonéw renskich. W r. 1844 za$ przynosita tylko
6,643,787 Zlr., w roku 1857 juz 8,608,230 ZlIr.,
a w r. 1864 17,032.700 ZIr.

W roku 1844 wprowadzono do Austrji 9375
ctowych centnaréw piwa, a wywieziono za grani-
ce tylko 3331 ct. cent., do r. 1858 ciggle rosta
ilos¢ wprowadzanego piwa, bowiem w tymze roku
wynosita 18.125 ct. cent., jednakowoz i wywoéz
w tych czasach wzniost sie az do 38.115 cl. cnt.

Od czasu za$, jak za wywozone piwo zwrot
podatku optaconego postanowiono, to wywdz do
r. 1862 podniost sie w dwdjnasob, albowiem wy
wieziono w tymze roku 108.534 ct. cent., a wpro-
wadzono tylko 12.010 ct. cent. i stosunek ten
miedzy wywozem i przywozem ciaggle sie jeszcze
wzmaga, gdyz w r. 1865 wywieziono 183.370 ct.



cent., a wprowadzono tylko 10.023 cl. cent.,, mia-
nowicie przyczynito sie do powiekszenia wywozu
obnizenie cta zwigzkowego w r. 1864 z 3 zir. 75
kr. na 1 zir. i zyczyéby wypadato, by Rzad z za-
sady taryfe cta obnizyt, a wolno$¢ handlowg ile
moznosci wspierat.

Bardzo niestdsownem zatem opodatkowaniem
musimy nazwac rozporzadzenie, ktore tylko za pi-
wo majagce 9 stopni zwraca podatek, a piwa tej
mocy za granicg nikt nie zgda, tylko mocniejszych,
majacych 13 do 15 stopni i wiecej poszukujg.

Oprécz tego ua przeszkodzie stoi takze wysokie
cto od wywozu do Rossyi. Wynosi ono za butelke 22
kopiejek, ktérych butelek 15 w rosyjskiem wie-
drze, przyjetém za jedno$¢, sie miesci, a wiadro
rosyjskie wynosi austrjackich mass 0543, zatém
za wiadro austrjaokie wypada podatek na 41 zir.
63 kr., a za cetnar clowy 33 zir. 37 kr.

Ten stosunek oddziatywa szczeg6lnie na pro-
dukcjg piwa w Galicji, ktory kraj do wyrobu pi-
wa wyS$mienicie sie nadaje, i gdzie przemyst dzi$
juz mogtby sobie granice szersze zakresli¢, jak
li jedynie na zmniejszenie konsnmcji wddki u sie-
bie wptywac.

Cata Galicja w 308 browarach od r.
nie wiecej jak 792.207 wiader wyrabia.

1864

Zuzytkowanie rzek, stawow, bagien
jezior i dotéw torfowych na chow ryb, rakéw
i pijawek
oparte na najnowszych do$wiadczeniach z zastosowaniem do

stosunkéw gospodarskich Galicji i Polski
przez Ludwika Lindesa.

(Ciag dalszy.)

Sztuczne chodowanie pijawek.

Moéwilismy dotad o stworzeniach przebywajacych
w naszych wodach, ktdre nam na pokarm stuzg
i przemawialiSmy za ich pielegnowaniem na obszer-
ng skale, pragnac, aby jak inne zwykie potrawy,
gdy ceny bedag przystepne, na stole biedniejszego
mieszkanca znale$¢ sie mogty; a teraz przejdziemy
do innych stworzen, ktore nie do tego sa przezna-
czone, aby dawaty smaczne kaski, i sycity zotgdek
cztowieka lub do innej jaki¢j stuzyty jego przyjemno-
§ci, lecz przynosza one ulge w cierpieniach ludzkich
w wielu przypadkach, usuwaja szybko grozne zjawi-
ska choroby, a nawet stajg sie nieraz jedynym $rod-
kiem ratunku. Chcemy tu mowi¢ o pijawkach, ktore
oddawna sa $rodkiem lekarskim, lecz jak wiele in-
nych rzeczy, tak i ono w nowszych czasach znala-
zty swoich przeciwnikow, liczba ich jednak jest ma-
ta i wiele czasu jeszcze uptynie, zanim leczenie pi-
jawkami wyjdzie zupetnie z uzycia i innym sposo
bem zastgpione bedzie. Dopoki pijawki sa potrzebo-
wane; warto$¢ ich jest zapewniona, i trudy okoto wy-
chowu ich podjete optaca sie.

Na pijawkach zarabia sie taki pieniadz, iz nie-
jeden co miat dawniej puste kieszenie, porzadnie je
napetnit, i nie tylko, ze sie z nedzy wyratowal, ale
nawet w Swietnem potozeniu postawit. Pomingwszy
te korzys¢, jaka pojedyncze osoby z cliodowania pi-
jawek mieé moga, samo gospodarstwo krajowe wyma-
ga juz tego, aby sie przedmiotem tym u nas zajmo-
wano, ho chociaz Galicja ma podostatkiem pijawek,
moga one jednak by¢ waznym artykutem handlu wy-
wozowego. Kazdego Kkraju obowigzkiem jest wyna-
lez¢ $rodki i obra¢ najwitasciwsze drogi, aby produ-
kta jego jak uajrozleglejszy znalazty po Swiecie od-
byt. Aby za$ w tym wzgledzie mdgt z innemi kra-
jami  wytrzymaé wspdtzawodnictwo, musi porzucic¢
wszelkie ponety odosobnienia sie i uwaza¢ $wiat ca-
ty za pole swojej dziatalnosci. Nadawac¢ swoim przed-
siebiorstwom coraz wieksze rozmiary, i ciggle dazy¢
ku postepowi, oto jedyna droga do ogdIn¢j pomysl-
nosci.

Do chowu pijawek nadaje sie tylko ziemia tor-
fowa, lecz woda nie powinna by¢ ani kwasna, ani
alkaliczna lub mineralna; zupetnie jest niezdatna wo-
da dla pijawek, zawierajgca w sobie niedokwas zela-
za lub inne metaliczne czesci; poniewaz w takiej wo-
dzie zaraz pijawki zdychaja.

O ile mi wiadomo, sa podobno juz w Galicji
zatozone liczne pijawkarnie, w ktorych samorodnie
pijawki rozmnazajg sie, lecz jaki ono dochdéd przy-
noszg, nie umiem powiedzie¢. Zamiarem za$ moim
jest wskaza¢ tu sposob sztucznego cliodowania. kto-
®go wypadki sg niezawodne i rachunkiem stwier-
dzone, a przy tem w kazdej chwili mozna mie¢ ja-
sny poglad, w jakim stanie znajduje sie caty zaktad;
dogladanie pijawek jest tatwém, a wsrdd warunkéw
sprzyjajacych rozmnazajg sie licznie.

W tym celu wykopujg sie szeregiem po sobie
idgce rowy dowolnej dtugosci, nie szersze nad 8 stép

i nie glebsze jak 2 stopy. Rowy te powinny by¢
najmniej na 4 stopy od siebie odlegte, czyli tak sze-
roka grobla rozdzielone. Sciany rowéw sa pochyle,
lecz cze$¢ ich wodg zalana jest prawie prostopadity;
gorna za$ czes¢ nad zwierciadtem wody jest réwniez
pochytg i ta z czeScig dolng prostopadtg tworzy kat
okoto 135 stopni. Gieboko$¢ wody w rowach nie wy-
nosi wiecej jak jedne stope. Rowy te w przekroju
prostopadtym i poprzecznym do ich diugosci przed-
stawiajg ksztatt, ktérego rysunek tu podajemy.

Przy takim ksztatcie rowéw dla pijawek uta-
twiony jest nad niemi dozor, jakotez karmienie ich,
zbieranie kokondéw, towienie pijawek i czyszczenie
rowoéw. Dla utrzymania wody w rowach tych stale
w réwnej mierze, jest przy nich row odptywowy, sto-
sownie wiec do potrzeby mozna rowy te zupetnie
obsuszyé, lub w razie ulewy strzedz od zalania.

Gdy juz rowy do chowu pijawek sg porobione,
napuszcza sie woda i nasadza staremi pijawkami, da-
jac do kazdego rowu n. p. na 60 stop diugiego, 8
stop szerokiego i 2 stop gitebokiego, tysigc pijawek;
robi sie za§ to w miesigcu Marcu, lub najpdézniej
na poczatku Kwietnia. Najlepsze do chowu sg pijawki
wegierskie Hirudo officialis lub hirudo medicinalis,
a S$cisle biorgc, jest to jeden i tenze sam gatunek
pijawek. Oznaki dobrej i zdrowej pijawki sg: iz ma
ciato dtugie i gtadkie, a skora jej ma wejrzenie aksa-
mitne ; puszczona do wody przedtuza sie znacznie
i szybko ptynie; owijana na palcu, staje sie trzy ra-
zy diuzsza, gdy za$ skurczy sie, przybiera ksztaht
jajkowaty. Przy kupowaniu pijawek trzeba sie strzedz,
aby zamiast starych, zdatnych do rozptodu, nie ku-
pi¢ miodych, ale obessanycli, bo te wtenczas sg gru-
be i do starych podobne. Pijawki takie mozna fatwo
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12 3 rowy odptywowe. — 4 rowy wychowawcze,
ble. — 6 skrzynka wylegowa.
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pozna¢ po tém, iz ciato ich nie jest tak podtuzne
i wysmukte jak u starych czczych pijawek; puszczo-
ne do wody poruszajg sie leniwo, a gdy sa skurczo-
ne, nie majg ksztattu jajkowatego, skora nadto ich
nie jest tak jak tamtych gtadka, a pociskajgc ich
ciato ku pyszczkowi wytryskuje z nich strumien krwi

czerwonej.
Jak tylko nasadzg sie pijawki staro do rowu,
potrzeba zaraz zacza¢ je karmié. Karmienie to od-

bywa sie w rozny spos6b, w kazdym jednak razie
pokarmem ich jest ciepta krew zwierzat ssacych.
Majac matg ilos¢ pijawek do karmienia, tj. Kil-
ka tysiecy, potrzeba pluska¢ sie w wodzie ciagle
na jakiem obranem miejscu w rowie, a pijawki gto-
dne zc wszystkich stron zaczng sie zbiegaé. Wtedy
towi sie je ptytkim kancerkiem, zrobionym z mocnej
kanwy lub cienkiej siatki metalowej. Wytapane tym
sposobem pijawki ktadzie sie do torby z cienkiej tla-
neli, lub jezeli sa bardzo mate, do torby z muszlinu
i zanosi sie je do rzezalni; tam za$, jak tylko krew
z zabitego zwierzecia do podstawionego naczynia
sptynie, nalezy ja zaraz ubija¢ dla przeszkodzenia,
aby witoknik w catej krwi nip, zsiadt sie: wtedy bo-
wiem wszystka krew skrzeptaby, przez ubijanie za$
takie odigcza sie wioknik krzepnacy, a krew ptyn-
na juz pozostaje. Do takiej wiec krwi ptynnej po od-
taczeniu widknika zanurzy sie worek z pijawkami.
Jezeli karmiemy mate pijaweczki, dopiero co naro-
dzono, to trzyma sie je przez kwandras, a jezeli sa

juz S$redniej wielkosSci, to przez 10 minut; stare za$
maciory zanurzajg sie we krwi tylko na 5 do 8
minut.

Inny spos6b karmienia pijawek jest nastepujacy:
Przygotowuje sie naczynie o podwdjnych Scianach
i pomiedzy te Sciany leje sie wrzaca wode; poczem

naczynie to napetnia sie $wieza, cieptg krwia, a po-
niewaz tu utrzyma sie ona dtuzej w stanie ptynnym,
nie ma wiec potrzeby pozbawia¢ jej witdknika. Do
tej krwi, ktéra zadnej ze swoich sktadowych czesci
nie utracita, pijawki z torbg zapuszcza sie. Nie wszy-
stkie jednak pijawki naraz gtéd czujg i nasyci¢ sie
chca, nalezy wiec po takiem karmieniu wszystkie pija-
wki przebraé, i te, ktére sie jeszcze uie nassaty, do
drugiego karmienia je odtgczyé. Mozna za$ fatwo je po-
zna¢, poniewaz pijawka nakarmiona dwa razy jest
ciezsza od tej, co bedac rownego wieku, jeszcze nie
ssata. Czy tym lub tamtym sposobem pijawki nakar-
mione beda. odnoszg sie potém do zaktadu i roz-
dzielaja po groblach, a ztad same do wody zapelzng.

Przy naszym zaktadzie nie ma rzezalni, karmie-
my wiec pijawki na zywych zwierzetach. Bierzemy
do tego konie przeznaczone do rob6t przy zaktadzie.
Koniom tym na jedng przednig i jedng tylng noge
ktadziemy nogawice czyli worki z grubego ptotna
u gory i u dotu otwarte. Nogawica taka wcigga sie
koniowi na noge i nad kopytem tasiemka lub sznur-
kiem przywiezuje; poczém do tej nogawicy kiadzie
sie 400 do 600 pijawek i nad kolanem znowu przy-
wiezuje sie. To zrobiwszy, pozwala sie pijawkom tak
dtugo krew ssaé, dopéki same odpada¢ nie zaczna.
Wtedy podnosi sie koniowi noge jak do kucia i pod-
stawia pod nig cebrzyk z woda; odwigzuje sie noga-
wica u dotu, a pijawki do cebrzyka same spadaja,
poczém cebrzyk z pijawkami odniesie sie¢ do rowu,
w ktorym sie chowaty.

Aby konie podczas ssania pijawek spokojnie sta-
ty, daje im sie przez ten czas obrok i wode do pi-
cia, poniewaz utrata krwi sprawia im pragnienie.

Gdy juz konie te przystuge pijawkom wyswiad-
czg, obmyje im sie dobrze woda nogi krwawigce i ob-
winie na godzine szmatami mokremi, a jak tylko
krew uspokoi sie, wracajg do swojej roboty.

Lecz gdyby kto miat kilka miljonéw pijawek do
karmienia, to w takim razie najprostszy sposéb byt-
hy wprowadza¢ do rowéw konie, aby woda siggata
im powyzej kolan. Pijawki ruchem wody pobudzone,
ze wszystkich stron plyna i uczepiajg sie do nog
konskich. Nalezy jednakze dawac bacznos$¢, aby kon
z powodu zbytniej utraty krwi nie ostabt; bo w ta-
kim razie mogtby sie przewréci¢ w wodzie, a podnie-
sienie go kosztowatoby wiele pracy i mogtoby sie
przez to wiele szkody w rowach zrzadzic.

Przez jaki czas pijawki na zwierzeciu zywom
maja ssa¢, one same to pokaza, poniewaz te, co sie
nassaty same odpadaja; jezeliby za$ niektére za diu-
go trzymaly sie, to dosy¢ jest wyprowadzi¢ konie z wo-
dy i po jego nodze kilka razy reka pociagna¢ na
dot i do goéry, a pijawki zaraz odpadna.

Krow nie uzywa sie do karmienia pijawek, po-
niewaz te szorstkim swoim jezykiem pijawki odlizuja.

Przytoczony sposéb karmienia pijawek nic nie
kosztuje, poniewaz materjat, to jest konie nadal po-
zostaja i sg zupetnie zdrowe; lecz przyjeto tu za re-
gute, iz nie wolno na raz do jednego konia wiecej
pijawek dawa¢ jak 1000 do 1500.

Poczawszy od Kwietnia az do konca Sierpnia
karmia sie pijawki 4 razy, poOzniej juz nie chcg ssac.
Przerwy pomiedzy jedném i drugiem karmieniem
jak maja by¢ dtugie, objawiajacy sie gtod pijawek
jest najlepszg wskazowka.

Pijawkarnia w Claire Fontaine potrzebuje ro-
cznic do karmienia 80 koni; wielkie pijawczarnie
w Bordelais 2000 koni. Pijawczarnie ostatnie obejmu-
ja 9000 morgoéw przestrzeni ziemi. c. d n

— Uwagi przy przechowaniu wina przez Pa

steura. Autor znany w pismach publicznych z licz-
nych postrzezen nad zmianami i chorobami, jakim
wino po uptywie pewnych lat, podlega, i Srodkami

zapobiezenia tymze— wedtug pisma le T ech nolo-
gi ste, podaje wyniki tych badan w nastepujacych
uwagach.

1. Wino dojrzewa, to jest przechodzi z miodego
wina w stare, wytacznie tylko pod wpltywem kwaso-
rodu.

2. Wino nie psuje sie samo z siobie z zewne-
trznych, nieznanych przyczyn. Choroba jego powsta-
je przez dziatanie pasozytndj roslinnosci, ktora z po-
wodu roznych wplywdw w niem sie rozwija.

— 3. Mety w winie powstajg po czesci z wpty-
wu kwasorodu ukwaszgjagcego pewne czesci sktadowe
wina, pocze$ei ze wspomnianej pasozytnoj roslinnosci,
a najczesciej z obydwdch tych przyczyn razem.

4. Osady powstate pod wplywem kwasorodu
opadajg po wieksz¢j czeSci na spdd, i czepiajg sie
dna. Osady roslinne, ptywajg przeciwnie po wierz-
chu, sg przeto rownie ze wzgledu chemicznego jak
fizycznego szkodliwemi.

5. Wazne zadanie zachowania wina zasadza sie
gtéwnie na przeszkodzeniu rozwijaniu sie pasozytow
innemi stowy, na niszczeniu ich zarodu, albo lepiej
jeszcze na niszczeniu icb moznosSci zycia.

Utrzymywano, ze wino jest ptynem, ktérego roé-
zne skitadowe czesci ciagle przez wzajemne chociaz
stabe powinowactwa na siebie dziataja, i w ten spo-
s6b powoli tworzg sie zwiagzki podobne do tych, ktd-
re powstajg przez pomieszanie jakiego kwasu z alko-
holem. Ten poglad ua nature wina i postepujaca



zmiane jego wt#asnosci, jest wedtug Pasteura fat-
szywy. Nie przeczy on, aby powoli pod wplywem
kwasorodu eteryczne zwigzki winne nastgpi¢ nie mo-
gty, ale utrzymuje, ze czynnik ten w porédwnaniu
z czynnikami wzwyz pomienionemi nie ma zadnej
prawie waznosci. Mtode wino, w zamknietych na-
czyniach w zamknigtem powietrzu nie osadza sie,
nie zmienia barwy i nie dostaje bukietu. Gdy prze-
ciwnie wino to na wptyw kwasorodu powietrza wy-
stawionym zostanie, doznaje tak dobrze w ciemnosci,
jako tez w Swietle, predzej jednak w Swietle naste-
pujacych zmian.

1 Staje sie znacznie metniejszém i tworzy sie
osad, nabiera wiec z tego powodu brudnego koloru, bez
réznicy, czy wino jest biate czy czerwone. 2. Traci zu-
petnie smak miodego wina. 3. Barwa jego staje sie
podobna do wina majgcego 10, 20, albo i wiecej
lat. 4. Przybiera w wysokim stopniu smak i bukiet
pewnych win Madery i Hiszpanskiego. Wszystkie
te zjawiska, ktore w starych winach w skutek wptywu
kwasorodu z powietrza powoli powstajg, mozna juz na
miodem w ciggu kilku tygodni wywotac. Ale wplyw
kwasorodu jest zawsze, chociaz w réznym stopniu,
z powolném dziataniem pasozytowej roslinnosci pota-
czony, jak tylko daje sie sposobno$¢ do rozwiniecia,
i wiec jest przyczyng wszystkich tych zmian.

Nalezy sie jej koniecznie staraC zarody tych pa-
sozytdw zniszczyé, jezeli chcemy, aby wino predko
i pewnie charakter starego wina przybrato, a jednak
nie zepsuto sie. Przed kilku laty pisat Pasteur, ze mo-
zna tego z tatwosciag dokonaé, poddajac wino na krotki
czas dziataniu wyzszej temperatury; podawszy jednak ten
$rodek wtenczas, uczynit to z pewng nieSmiatoscig niebe-
dac pewnym, czy w dalszym ciggu nie okaze sie ten
spos6b ztym, poniewaz jednak powtdrzone liczne do-
Swiadczenia stwierdzity go w poczatkowem domniema-
niem, dzisiaj zatem przy niem obstaje niezachwianie.

Najwazniejszém pytaniem do rozwigzania byta sku-

tecznos$¢ dziatania podwyzszonc¢j temperatury. Nie mo-
znaby bowiem mysle¢ o tym nowym sposobie przecho-
wania wina, gdyby on jaki szkodliwy wptyw na jako$¢
wina miat wywiera¢. Po wielu prébach z fraucuzkie-
mi winami rozmaitego gatunku utrzymuje Pasteur, ze
wino rozgrzane i znowu ozigbione nie zmienia swej
barwy, jest ona potém raczej zywszg, niz stabszg—
ze nic ze swojego bukietu nie traci i nic nie osadza.
Rdéznica pomiedzy winem ogrzanem, a nastepnie ozie-
bion¢in, a naturalném, jest tak mala, ze ja trudno
dostrzedz mozna. Pasteur datl pewnemu znawcy do
skosztowania i osgdzenia kilka gatunkéw wina,
a ten pomiedzy dziewiecioma dal pierwszenstwo 7miu
nieogrzanym, uznat jednak, ze r6znica w nich co do
ich dobroci jest bardzo mata, i prawie trudng do
spostrzezenia. W zadnym z rozgrzanych win, czego
sie nie spodziewal, nio znalazt obrzasku kuchennego
(gout de cuit).

Jezeli tak mato znaczaczg jest zmiana wina
grzam go co do smaku, inaczej rzecz sie ma pod
wzgledem nastepnego jego zachowania. Aby go

zabezpieczy¢ od wszelkich choréb, ktérym wino w ogél-
nosci podlega, dosy¢ jest przez kilka minut trzymac
go w goragcu 60 — 60 C° (woda wre przy 100°
C) i to sie stosuje tak do biatego jak czerwonego,
tak mocnego jak stabego, miodego, lub mniej wiecej
starego wina. Z dalszych dosSwiadczen Pasteur wy-
wodzi wniosek, ze ciepto 45° C. dostatecznem jest
do zachowania wina od zepsucia, lecz nigdy mniejsze.

P6zniej robit Pasteur spostrzezenia nad dwoma
gatunkami wina Pomardskiego mtodszego i starego
z nastepujacym rezultatem. Wino w butelkach, ktore
do 65" ogrzane byly, pozostato zupetnie w dobrym
stanie, bez najmniejszego osadu, gdy tymczasem w uic-
ogrzanych, utworzyt sie w przeciggu trzech miesiecy
na cal gruby kozuch z pasozytéw, i wino nabrato
smaku gorzkiego, nieprzyjemnego. Pasteur powiada
dal6j, ze nawet w nadttuczouych butelkach wino ta-
kie dobrze sie utrzymuje.

Z tego wszystkiego wnosi Pasteur, ze zadanie
trwatego zachowania wina w dobrym stanie, i tatwe-
go onego przewozenia po catej ziemi rozwigzanem zo-
tato.

amerykanskich,
wedtug najnowszej i najlepszej konstrukcji;
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BIURO TECHNICZNE

WALEREGO KOLODZIEJSKIEGO
Inzyniera cywilnego w Krakowie |

poleca sie do wypracowania wszelkich proje”jw i kosztorysow, stawiania.;
i urzgdzania wszelkiego rodzaju zaktadow przemystowych, jakoto: miyndw(
tartakdw, fabryk cukrowych, gorzeln,
rowniez podejmuje sie spro-
wadza¢ machiny i przyrzady techniczne z najznakomitszych fabryk.

— Przyrzadzenie prawdziwego angielskiego ezer-
mdta ObllWiaiiegO. Chcagé nada¢ obuwiu piekny po-
tysk, nalezy tak prawdziwe angielskie czernidto, jak
i wszelkie inne, pierwej cienko na obuwiu rozprowa-
dzi¢, a nastepnie wyciera¢ szczotkg zanim wyschnie.
Kurjer garbarski podaje nastepujace przepisy na przy-
rzadzenie dobrego czernidia.

1) Pie¢ tutdbw brunatnego cukru lodowatego
1 1% tuta zielonego witryolu, miatko uttukiszy wsy-
puje sie do kwartowej butelki i wlewa do tejze %
kwarty winnego octu, aby sie te ciala rozpuscity;
2 tuty oliwy i tylez palonej kosci stoniowej, daje sie
miongarnka i miesza tyzka tak diugo, az kos$¢ stonio-
wa nie pochtonie zupetnie oliwy, i masa nie stezeje.
Dwie te mieszaniny nastepnie tgczag sie razem w sto-
sunku takim, by cata masa nabrata gestosci syropu,
do ktérego dodaje sie jeszcze 2 tuty witryolu i mie-
sza tak dtugo, dopokad olej zupetnie nie wyparuje.
W koncu dodaje sie jeszcze tyle z pozostalego octu,
aby cato$¢ tatwo w kwartowej flaszce do uzycia prze-
chowaé¢, kidcac w niej czesto.

2) OsSm tutébw miatkiej palonej kosci stoniowej
polewa sie woda, dodaje sie 2 tuty kwasu siarkowe-
go (oleju witryolowego), i dobrze razem miesza. Sko-
ro burzenie ustanie, zostawia sie ptyn, jaki$ czas
w spokojnosci i uwaza czy takowy jest kwasny. Po-
tem bierze sie tyzke oleju, tyzke tranu i 2 tuty cu-
kru, a zmieszawszy takowe z kwartg octu, zagotowu-
je sie do gestosci.

3) Szes¢ tutow palonej kosci stoniowéj, 6 tutow
syropu, sok z dwoch cytryn i 3 tuty oliwy prowauc-
kiej miesza sie na ciasto na potmisku. Nastepnie 6
tutbw brunatnego cukru lodowatego, 2 luty gurnmy
arabskiej i lut potazu, tlucze sie i wsypawszy do
garnka, zalewa sie kwaterkg octu winnego i migsza
sie. kotatewka, by przyspieszyé rozpuszczeniu sie
tych ciat, i wylewa sie na potmisek do wyzej przy-
rzadzonego ciasta, a dodawszy kwasu siarkowego
2% tuta miesza tyzka, az do ustapienia piany z do-

datku kwasu siarkowego pochodzac6j. Dodawszy
w koncu trzy kwaterki octu winnego i wlawszy do
flaszki dodaje sie tut spirytusu lawendowego, a szczel-

nie zatkawszy, aby zapach nie uchodzit, zachowuje
sie do dalszego uzycia.
4) Do flaszki zawierajagcej najmniej 2 kwarty,

wlewa sie Ya kwarty octu winnego, wsypuje 6 tutéw
brunatnego cukru lodowatego i 8 tutow palonej ko-
§ci stoniowej uttluczonej i dobrze roztartej. Gdy mie-
szajac czesto ciata te dobrze sie rozpuszcza, dodaje
sig 2 tuty kwasu solnego i tylez kwasnego winianu
ndsu potasu (cremor tartari) soku z jednej cytryny,
2 tuty kwasu siarkowego i tut oliwy, a kiécac tak
dtugo, poki sie to wszystko dobrze razem nie polg
czy, wlewa si¢ pdt kwarty octu i przechowuje do
uzycia.

5) Dwa #tuty drzewa kampeszowego (btekitnego)
i 4 tuty nordhauzenskiego kwasu siarkowego gotuje
sie w garnku z dodaniem kwaterki octu winnego, tak
dtugo, poki zanurzone pitocienne platki nie zabarwig
sie czarno. Potem rozpuszcza sie 4 ‘tuty miatkiego
cukru i biatka z dwoch jaj w garnku z trochg wo-
dy, mieszajac ciagle tyzka, i rozczyn ten dolewa sie
do wygotowan¢j i przecedzonej w powyzszy sposob
przyrzadzonej farby, a dodawszy nastepnie 4 tuty pa-
lonej kosci stoniowej z 2 tutami kwasu siarkowego
i tylez orzechowego oleju, miesza sie pilnie i wlewa
miegszaning te z dodaniem 3 kwaterek octu winnego
do flaszki, a otrzymuje sie czarny szuwaks majacy
piekny potysk.

6) Wiewa sie do garnka 4 tuty wody i rozma-
ca w tejze kotatewka biatka z dwoch jaj, poczem
wlewa sie kwaterke octu winnego i wsypuje 4 ‘tuty
pottuczonego brunatuego cukru lodowatego. Dwa tu-
ty sadzy z sosnowego drzewa i 4 tuty palonej kosci
stoniow¢j, zmieszawszy razem wysypuje sie do garn
ka i dodaje lut oliwy, 1'/m }tuta wyskoku solnego
i tylez kwasu siarkowego powoli i miesza tak dtugo
az sie wszystko dobrze potgczy; w koncu wlewa do
flaszki mieszanine i dodaje sie pdt kwarty octu winne-
go, flaszka musi zawiera¢ przynajmniej 1% kwarty,
aby mozna w niej ptyn mieszac — w koncu doda-
wszy 2 tuty spirytusu lawendowego otrzymujemy go-
towy szuwaks.
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FABRYKA MAGIIIN
M. PETERSEIMA W KRAKOWIE

wyrabia wszelkie machiny i narzedzia rolnicze, jako tez machiny
i urzadzenia do browaréw,, gorzelni miynéw i t. d.
po najumiarkowanszych cenach.

T 'CTR.IBIOSnZ™
v | C. Schieliego w Frankfurcie nad Menem. |

ROZMAITOCSI.

— Srodek przeciwko rdzewieniu zelaza i stali.
Bierze sie 2 funty wosku (wszystko jedno, czy bia-
tego czy zobtego) 334 funta oleju terpentynowego,
Ys funta proszku kalafonji. Wosk kraje sie w ka-
watki, leje sie na niego przepisana ilo$¢ oleju ter-
pentynowego i ciggle miesza, az dotad, dopdki nie
uformuje sie jednostajna masa. Tym samym sposo-
bem postepuje sie z kalafoniag, poki skutek ten sam
nie nastgpi. Ciepto jest tu zbyteczne. Miesza sie
potem rozczyn kalafonji z tg gesta masa woskowa,

i zachowuje sie te mieszanine w zamkniettm na-
czyniu,
Chcac jej uzy¢, powleka sie cienka jej warstwa

przedmiot, ktéry chcemy uchroni¢ od rdzewienia, iza
pomocg suchej szmatki nadaje sie mu bardzo Swie-
tny potysk.

— Kit do szkta i porcelany. Tiucze sie skoru-
py z ostryg, przesiewa przez sitko jedwabne i trze
delikatnie na porfirowym kamieniu pistylem (ttucz-
kiem), Potém odbiera sie od kilku jaj (wedle ilosci
tego proszku) biatka, i zagniata sie je z tym pro-
szkiem; kitem tak sporzadzonym smaruje sie sztuki
porcelany albo szkia, i $ciska sie je przez 7 — 8
minut. Kit taki wytrzymuje gorgco i wode, i nigdy
nie puszcza, choéby naczynie niém skitowane o zie-
mie byto rzucone.

— Surowy olej rzepakowy jako plynne smaro-
widto. Aby surowego oleju rzepakowego jako ptyn-
nego smarowidta przy niski¢j temperaturze uzy¢ mo-
zna, poniewaz ten jak wiadomo w--2 do 4 stop. Cel-
siusza tezeje; nalezy go tylko z takiemi materjatami
miesza¢, ktére z nim pod wszelkiemi okoliczno$ciami
migszac sie dajg, a nawet przy niskiej temperaturze nie
tezejg i wihasnos¢ te takze przy mieszaniu z olejem
zatrzymujg, zadnego szkodliwego wplywu na cel uzy-
cia oleju nie wywieraja, nie niszczg aparatu do te-
go uzytego, a wreszcie cene oleju rzepakowego wca-
le nic, albo bardzo mato co podwyzszajg. Wedle
doswiadczen przez Dra Ziurka czynionych, najstoso-
wniejszym do tego celu, jako posiadajagcy wszystkie

wyzej wymienione warunki, jest olej skalny. Mie-
szajac.
95% olejurzep. z 5"/° ol. skal. przv 8do 9° C.
90% - , '0% ” , 10, 12+,
85% ” 15% ” ., 15, 15% ,
87% N 20% v , 19, 90% B
otrzymujemy dobre smarowidto.

— ClIOGW krélikéw. Oprécz zwyczajnych ras do-
chowano sie takze we Francji fasy mieszanej z kro-
likbw i zajecy, ktoréj chociaz eiieso jest bardzo

smaczne, do rozptodu jednak nie yest tak dobra jak
zwyczajna. Chéw krolikow przybrat, teraz w niekto-
rych krajach ogromne rozmiary, mianowicie w Holan-
dji, Belgii i Francji. Mozna o tém mie¢' wyobraze-
nie zwazywszy, ze na targowisku w Ostendzie tygo-
dniowo 350,000 krélikébw do Londynu na spozycie
sprzedajg, a Paryz ijego okolice rocznie 4,000,000
sztuk krélikéw konsumuje; 3 funty wazace kroliki
ptacg tam do 48 kr., a 8 funtdbw wazace do 1 fi.

24 kr. Nie tylko jednak samo smaczno mieso, na-
daje im te warto$¢, ale i futro w rozliczny sposéb
uzywane, na ktére w Francji rocznie 20,000,000

frankow wydajg. W Krakowie na Kazmierzu istnieje
spotka starozakonnych skupujgc po catym kraju praez
swych ajentdw skorki krolicze, a wyprawiajac je,
przeséta wprost do Londynu, gdzie ma swych ajen-
tébw i znaczne sumy za ten mato ceniony u nas ar-
tykut do kraju sprowadza. Zresztg chéw krolikéw
zaleca sie i z tego wzgledu, ze przy stosowném tych-
ze chowaniu, tylko matej liczbie chorob i to nieszko-
dzacych cztowiekowi podlegaja.

Chow SIrUSi. P. Maltzahn z Kolsberga za-
kupit na przyladku Dobr¢j nadziei w roku 1863, 17
sztuk strusi, 3—4 miesigcy mnjacych, i chowa je w za-
grodzeniu na trawniku majagcym 52,000 sazni; pasa
sie one tam, i dostajg procz tego zboze. YV r. 1861
piora ich miaty jeszcze matg warto$é, bo strusie by-
ty jeszcze za miode, ale pOzniejszy zbiér obiecywat
juz wiecej. Funt wielkich pior strusich kosztuje 225
do 270 fl., a ma ich samiec w kazdém skrzydle oko
to 24 fnt.; dorosty stru$ przynosi rocznie za pidra
dochodu blisko za 900 zir.
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