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Fabrykacja terpentyny
przez

W illiama K retzschmara.

llozpoczetg zesztego lata budowe fabryki ter-
pentyny w Opolu w Krél. Pol. w gub. Lubelskiej,
w dobrach P. Wydryeliiewicza, po przezwycieze-
niu wielu trudnosci, zdotatem zaledwie 13 Lutego
b. r. ukonczy¢ i w ruch wprowadzi¢. Dopetniajgc
teraz danego przyrzeczenia, przesytam Szan. Re-
dakcji doktadny opis catego urzadzenia fabryki,
wraz z wykazaniem zyskow, jakie takowa przy-
nosi, przez co chciatbym zwrécié uwage Czytelni-
kow Gaz. Przemystowej na te nader wazng
a dopi¢ro rozwija¢ sie poczynajacg galez prze-
mystu krajowego.

Fabryka tutejsza chociaz na matg skale za-
tozona i zaledwie od kilku tygodni w ruchu be-
daca, przeciez zaczyna juz zwraca¢ na siebie u-
wage okolicznych wtascicieli, i nie watpie, ze
wkrétce nie jednego znajdzie nasladowce. Zwa-
zywszy bowiem na wielkg obfitos¢ laséw w tutej-
szej okolicy jako téz, ze fabryka nasza przerabia
materjat, ktéry po wiekszej czesci bezuzytecznie
gnije w lasach, na produkta majgce wcale nie zte
ceny— nastepnie, ze to przerabianie odbywa sie
u nas w sposéb o wiele wiecej racjonalny i wy-
datniejszy, niz w prostych, starodawnych miele-
rzaeh (stos weglarski, Meiler), albo w piecach
murowanych pod golem niebem, jakie jeszcze
dotad sg w uzyciu — tatwo sobie wyttumaczymy,
dla czego mioda fabryka w Opolu tak zywy do
kola budzi interes. Przyczynia sie do tego i ta
okolicznos¢, ze wieksi wiasciciele laséw mato do-
tad zwracali uwagi na te gatgz przemystu, a P.
Wydrychiewicz byt pierwszy, ktéry nie wahat sie
poswieci¢ wiekszego kapitatu na zatozenie fabry-
ki wyrabiajgcej tak pospolite i nie cenne na po-
z6r produkta, jak maz, wegiel drzewny i t. p.
Po wiekszej czesci pozostawiano te produkcje
w rekach zydow, ktdrzy postugujgc sie dawng
nieracjonalng metodg fabrykacji, nie mieli zbyt
wielkich zyskéw, ale téz za to nie potrzebowali
znacznego kapitatu na zatozenie fabryki i spro-
wadzenie przyrzadow destylacyjnych.

Na wstepie musze uprzedzi¢ czytelnika, ze
fabryka w Opolu nie zawiera w sobie zadnego no-
wego wynalazku. Juz oddawna w Szwecji a od
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r. 1859 i w Rossji istniejg wielkie fabryki mazi,
urzagdzone wedlug tego samego systemu. U nas
jednak fabrykacja ta bardzo mato jest znang,
i 0 ile mi wiadomo, nie wiele dotagd o niej przez
pisma doszto do publicznej wiadomosci. Dla tego
spodziewam sie, ze Czytelnikom Gaz. Przemy-
stowej, miedzy ktérymi zapewne wielu wiasci-
cieli laséw sie znajduje, nie powinno by¢ oboje-
tne doktadne obeznanie sie z fabrykacjg mazi iter-
pentyny. Lecz zanim przystapie do szczegdtowego
opisu destylacji drzewa w kottach zelaznych, ja-
kich uzywa fabryka w Opolu, uwazam za stoso-
wne przedstawic¢ pierwej w krotkosci dawniej uzy-
wane sposoby pedzenia mazi i terpentyny. Ze-
stawiwszy nastepnie rezultaty produkcyjne kazde-
go sposobu z osobna i porownawszy takowe ze
sobg, bede mdgt tern lepiej uwidoczni¢ korzysci
fabrykacji wedtugsystemu zaprowadzonego w Opolu.

1. Destylacja w inielerzaeh (stosach weglar-
sliicii, JHeiler).

Terpentyna, maz, wegle drzewne i inne ma-
terie, (o ktorych szczegétowo w nastgpnym arty-
kule moéwi¢ zamierzam), satojak wiadomo produk-
ta suchej destylacji drzewa za pomocg sil-
nego ogrzania bez przystepu powietrza. Wszyst-
kie te [produkta dadzg sie wyrabia¢ z kazdego
gatunku drzewa, chociaz nie w jednakowej ilosci,
wyjawszy terpentyne , ktorg tylko ze smolnego
tuczywa sosny (Pinus silvestris) otrzyma¢ mozna.

Najbardziej w Rossji rozpowszechniony spo-
s6b przerabiania drzewa na produkta ptynne, jest
pedzenie mazi w inielerzaeh (Meiler). Sg to
stosy drzewa, zupeilnie podobne do stosow we-
glarskich, jakich w wielu okolicach lesistych uzy-
wajg do wypalania wegla. Mielerze jednak robig
sie znacznie wieksze; jeden miesci w sobie nieraz
do 90 sazni kub. drzewa *). Ustawiawiajg sie za$
w ten sposoéb:

Na naturalném albo umyS$inie w tym celu
z ziemi usypan¢m podwyzszeniu w ksztatcie kopca,
do 10 stép wys., ubija sie dosy¢ grubo gline,
tak, ze wierzchnia ptaszczyzna kopca tworzy du-
73, gtadka, wklestg powierzchnie, z réwnym spad-
kiem ku S$rodkowi ze wszystkich stron , podobng
do wielkiej misy. Jest to podstawa mielerza; S$re-
dnica jej wynosi 30 — 40 arszyndéw. W samym
Srodku znajduje sie otwor 8 cali $rednicy maja-
13" kub. angielskich.

*) 1° kub. = 8
= 4 arszyny po 28" angielskich.
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cy, w ktérym jest zaprawiona rura drewniana.
Ptynne produkta destylacyjne sptywajg po gtad-
kiej, pochytej ptaszczyznie do $rodka i przez ru-
re dostajg sie do wyztobionego z jednego pnia
koryta, ktére ustawia sie w podziemnym Kkoryta-
rzyku pod kopcem i wyprowadza gotowa maZ na
zewnatrz, gdzie jg zaraz w przygotowane naczy-
nia zlewajg. Cala te wklestg podstawe mielerza
trzeba wytozy¢ dlugieini gatami, aby ptynne pro-
dukta destylacyjne tein fatwiej do Srodka spty-
waty. Kiedy kopiec w ten sposob jest juz przygo-

towany, przystepuje sie do ustawienia mielerza.
Na ten cel bierze sie smolne drzewo sosnowe
(najlepiej z wykarezowanych korzeni starych

drzew na suchym, piasczystym gruncie rosngcych),
w kawatkach dowolnej diugosci, lecz najwiecej
3 do 4 cali grubych. Grubsze nie tak tatwo sie
rozktadajg przez niejednostajne rozszerzanie sie
temperatury, w skutek czego, kiedy na powierz-
chni drzewo juz sie zwegla, w srodku jeszcze
sie rozklad nie rozpoczat. Ustawianie mielerza
z tak cienkich polan jest dosy¢ mozolne i trwa
nieraz tydzieri caly albo i dluzej. Polana usta-
wiajg sie na sobie warstwami do wysokosci 10
do 12 arszynéw , przez co miclerz przybiera
ksztatt kopy siana. Skoro mielerz otrzyma wia-
Sciwg wielko$¢ i ksztatt, przykrywa sie go ze
wszystkich stron stomg lub gnojem i suchg zie-
mig, albo téz piaskiem dobrze przysypuje. Przy pod-
stawie mielerza zostawia sie w okoto 40 do 50
otworéw dla rdéwnoczesnego podpalania, ktére
skoro ogien w mielerzu dobrze si¢ roznieci, zaty-
kaja sie ziemig. Przez 5 do 6 dni mielerz ciagle
dymi szczeg6lniej przy wierzchotku, a w skutek
goraca i zmniejszania sie objetosci mielerza przez
wypalenie drzewa, powitajg do kota podtuzne ry-
sy, ktore 4 do 6 ludzi powinno bez ustanku dzien
i noc zmieniajac sie, ziemig i piaskiem zasypy-
wac; szpary za$ tworzace sie w powloce piasko-
wej , s dostateczne do utrzymywania ognia we
wnetrzu mielerza ; jednak nie powinny one byc¢
za wielkie, trzeba je wiec od czasu do czasu dre-
wuianemi topatkami zaciera¢. Destylacja odbywa
sie bardzo powoli , dopiéro po 1Ociu dniach za-
czyna maz rynng wyptywac; po pewnym przecig-
gu czasu, ktérego dtugos¢ od sprzyjajacej pogo-
dy zalezy, mielerz zmiejsza si¢ o potowe, wierz-
chotek zapada do $rodka, z kad jak z krateru
wznosi sie wysoki slup palgcej sie terpentyny
i gazbw. Po 10 — 12 dniach maz poczyna wol-



niej wyptywac¢ i destylacja ma sie¢ ku koncowi.
Mielerz przybiera coraz mniejszg objetosé, az wre-
szcie maz ustaje wyptywa¢ a pozostaty stos jest
calty w ptomieniach. Stos taki pozostawiony sobie
samemu wypalitby sie do szczetu, dla tego chcac
otrzyma¢ wegle, trzeba ogien zagasi¢ wtenczas,
kiedy juz wszystka maz wyszta. Jak widzimy
przez destylacje drzewa w mielerzach otrzymuje
sie tylko maz i pewng ilos¢ wegli drzewnych,
terpentyna bowiem jako ciato lotne uchodzi w wie-
kszej czeSci w ksztatcie pary razem z gazami przez
nie szczelng pokrywe ze stomy i ziemi, i przez o-
twor w gorze. Dla tego sposob ten destylacji
drzewa nie jest zupetnie korzystnym i mogt sie
tylko optaca¢ za czaséw panszczyznianych, kiedy
robotnik nic nie kosztowat, majac bowiem prace
darmo, mozna byto nie dba¢ o potowe produktéw
straconych.

2. Destylacja drzewa
w piecach czyli kottach

murowanych.

Dragi sposéb przera-
biania drzewa na maz i
terpentyne w piecach czyli
kottach murowanych, jest
daleko korzystniejszy ira-
cjonalniejszy. W okolicy
tutejszej znajduje on do-
syC rozlegte zastosowanie,
a zajmujg sie nim szcze-
goblniej przedsiebiorcy zy-
dowscy, wiasciciele lasow
bowiem odstepujg zydom
na pewng ilos¢ lat prawo
karczowania korzeni so-
snowych, obowigzujac sie
przytem dodawa¢ im po-
trzebng ilos¢ drzewa opa-
towego do destylacji przez
caly czas trwania kon-
traktu po bardzo niskiej
cenie 1° kub. za 3 zip.
Przedsiebiorcy ci obraw-
szy stosowne miejsce pod
lasem niedaleko wsi, kto-
raby im sit roboczych do-
starcza¢ byta w stanie i
gdzieby mogli mie¢ wode
w dostatecznej ilosci bez
wielkich kosztéw; stawia-
ja pod gotém niebem zwy-
kle cztery okragte piece
z dobrze wypalonych ce-
giet murowane, zktérych
kazdy ma dwa ogniska
bez zrusztow i kanaty o-
biegajace do kota muro-
wanego cylindra. Piece te
nie majg komina, kanaty
prowadzg dym bezposre-
dnio w powietrze a w $rod-
ku miedzy oboma ogni-
skami znajduje sie skle-
piony kanat, ktéry prowa-
dzi do wnetrza pieca i stu-
zy do wydobywania wegli
po ukornczonej destylacji.
Podczas palenia kanat ten
musi by¢ szczelnie zamurowany. Wysoko$¢ pieca
wynosi 18, $rednica 12'; pomie$ci¢ moze w sobie
naiaz 2'/2° kub. czyli 2032'/2' kub. ang. drzewa.
Cylinder u gory zamkniety jest sklepieniem, kto-
ie kazdg razg po ukornczonej destylacji trzeba
rozwalaé, aby piec na nowo drzewem mogt byc
napetniony. Podstawa za$ cylindra jest ptaszczy-
zng wklestg z réwnym spadkiem ku sSrodkowi ze
wszystkich stron, podobnie jak podstawa miele-
rza. W Srodku znajduje sie otwér o 8" Srednicy,
w ktéorym umieszczona jest rura opatrzona kur-
kiem do zamykania, a otwdr tej rury zabezpie-
czony jest drobng kratkg zelazng, aby sie rura
nie zasypywata kawatkami wegla i drzewa. U go-
ry, w miejscu gdzie sie konczy czesé cylindryczna
a zaczyna sklepienie, jest druga rura z kurkiem
potgczona ze zwyczajng chtodnica, stuzaca do od-
prowadzania lotnych produktow destylacji, t.j. ga-
zOw statych i pary terpentyny, ktora sie skrapla

w chtodnicy. Czasem ustawiajg sie dwie takie ru-
ry i dwie chtodnice. Rurg dolng odptywa maz.
Jak juz wspomniatem wyzej, cate to urzadze-
nie znajduje sie pod golem niebem dla bezpie-
czenstwa od pozaru. Wydobyta surowa terpentyna
doprowadza sie do kotta z ogrzewaniem bezpo-
$redniem, gdzie poddaje sie destylacji powtdrne;j.
Postepowanie przy destylacji jest nastepuja-
ce: Wysmarowawszy gling cate wnetrze pieca a
szczegOlniej w klestg jego podstawe, ukilada sie
warstwy stojgce drzewa, poczatkowo wkiadajac je
otworem dolnym a nastepnie gérg. Potem zamyka sie
wierzchnie sklepienie i rozpala ogief w obydwoch
ogniskach, przyczem dolng rure nalezy zamknaC a
goérng otworzyé. Skoro drzewo sie zacznie rozgrze-
waé, uchodzi najprzoéd przez wezownice para wo-
dna a nastepnie zmieszana z parg terpentyny,
tak, ze po niejakim czasie wyptywa z wezownicy
poczatkowo terpentyna z wodg a pdzniej pomie-

szana z kwasem drzewnym. Terpentyna zbiera si¢
w szklanne gasiory pieciogarncowe, a poniewaz
ptywa po wierzchu wody, tatwo wiec od niej od-
dzielong by¢ moze. Jezeli ogiehA nie jest zanadto
silny, wyptywa czysta terpentyna przez diuzszy
czas koloru jasno zo6tego, czescig za$ nieco za-
nieczyszczona,’ lecz wgasiorach sama sie oczyszcza,
i nie wymaga juz powtdrnej destylacji. Po nieja-
kim czasie poczyna wyptywac terpentyna zottawa
lub czerwonawa, pézniej brunatna a nakoniec zu-
petnie ciemna, w ktérej zawarte sg juz silnie wonie-
jace gazy state i produkta przypalone. Wtedy zamyka
sie gorny kurek a dolny otwiera, gdyz juz mai* za-
czyna wyptywac¢. Odtad trzeba ogieri wzmacniac
dokad maz dolnym otworem nie przestanie wy-
ptywaé¢, na czém cala operacja sie konczy i piec
zostawia sie oziebieniu. Poniewaz destylacja trwa
10 do 12 dni, na oziebienie pieca za$ potrzeba
6 do 7; w przeciggu wiec trzech tygodni kazdy

piec raz tylko sie wypala. Terpentyna, jako ciato
bardzo przenikliwe, moze by¢ tylko w naczyniach
szklannych lub metalowych dobrze lutowanych
dtuzszy czas przechowywang. W krotkim bardzo
czasie przenika ona trzycalowe debowe deski, a
jako para przenika nawet najzbitszy mur, dla
tego wiele terpentyny w murowanym piecu spala
sie; to samo dzieje sie z mazig, ktora takze wsia-
ka w mur. Z tych wiec powodoéw fabrykacja na
tym sposobie oparta, jako tez z przyczyny powol-
nego dziatania, nie optaca sie i nie odpowiada
wszelkim warunkom racjonalnej fabrykacji.

3. Destylacja w kottach zelaznych
(Thermokessel).

Niepraktycznos¢ kottéw murowanych spowo-
dowata zastgpienie tychze kottami z blachy zela-
znej, ktore oprocz szczelnego zamkniecia, przed-
stawiajg te korzys¢ , iz o wiele predzej sie roz-

grzewajg a nastepnie i o-
ziebiajg, a przez to pro-
ces caly znacznie sie przy-
$piesza. Poniewaz jednak
kotty zelazne o wiele pre-
dzej sie rozgrzewajg jak
murowane, powstata oba-
wa, by nie nastgpito nie-
jednostajne rozgrzewanie
drzewa, i gdy wewnatz
utozone zaledwieby sie po-
czynato rozktadac, skrajne
juz zanadto sie nie zwe-
glito. Zapobiezouo temu
stawianiem kottéw zZela-
znych mniejszych, a ko-
tty obejmujgce 200" kub.
ang., okazaty sie zupetnie
praktycznemi; sam za$ do-
Swiadczytem , iz kotly
mniejsze o wiele regular-
niejszy i stosunkowo le-
pszy wydatek dostarczaty.

Urzadzenie takich ko-
ttow zelaznych nazwanych
termokottami, okazu-
je zalgczony rysunek:

A (fig. 1) kociot z bla-
chy zelaznej 5 do 6 linij
grubej, majacy S$rednicy
5’6" i wysoko$ci 9', u go-
ry i u dotu zamkniety ku-
lista pokrywga z kutego ze-
laza. U dotu kotta przy-
nitowany jest mniejszy cy-
linder poziomy B, majacy
30" S$rednicy, zamykany
z przodu pokrywg zlane-
go zelaza na zasuwkach,
opatrzong S$rubami a stu-
zacy do wydobywania we-
gli zkotta. W gobrze kotta
znajduje sie otwor 30”7
Srednicy do naktadania
drzewa, zamykany przy-
krywg ze $rubami na za-
suwkach. Obie te przy-
krywy muszg by¢ dokta-
dnie wyszlifowane, aby
bez wszelkiego dalszego

przyszczelniania dobrze otwory zamykaty. Miegjsce
palenia F ze zrusztem umieszczone jest na boku,
co z planu (fig. 2) sie okazuje, a kanat szcro-
ki 6”w Swietle i 32" wysoki obiega trzy ra-
zy w koto kottazanim wyjdzie do komina. Ka-
zde dwa kotty maja wspdlny komin a kanaty do
niego uchodzace, zamykane sg zaséwkami. W obu
gornych kanatach b Sciana kotta jest oraz $ciang
kanatéw, w kanale za$ dolnym miedzy $ciang ko-
tta a kanatem jest 6" warstwa z ogniotrwatych ce-
giet , chronigca blache zelazng od zbytecznego
dziatania ognia i nie dopuszczajgca, by blacha
w tém miejscu sie nie rozpalata do czerwonosci,
a w skutek tego bezposrednio przy niej znajdu-
jace sie drzewo zanadto sie nie zweglato. Sciany
kanatow sg szesciocalowe z cegiet ogniotrwatych.
Do kanatu najnizszego wchodzi jeden a do wyz-
szych po dwa przeciwlezace otwory h sinzace do
czyszczenia , otwory te zamykane sg zasowkami,



i stuzg do predszego .oziebienia kotta po skorczo-
nym paleniu. Obmurowanie | majace grubosci naj-
mniej 24" jest z dobrze wypalonych cegiet zrobione
i wzmocnione Zzelaznemi sztabami.

Miedzy dnem kotta a murem znajduje sie
prézna przestrzeri 12calowa, przez co dno ma
zwigzek z powietrzem zewnetrznym; powstaje przez
to kanat G, w ktéorym znajduje sie rura d odpro-
wadzajgca maz. Rura ta zamykana jest kurkiem
a miejsce ~przysSrubowania jej do kotta przy d'
jest przystepne. Rura d majgca S$rednicy przy ko-
tle 8" a pdzniej zwezajac sie do 4", wchodzi do
kadzi E z trzycalowych debowych klepek szczel-
nie na zakladke ztozonej, doktadnie obrobionej,
zelaznemi obreczami okutej i z obydwdch stron
zamknietej. Do beczki tej wchodzi z drugiej stro-
ny podobna rura z drugiego kotta. KadZz E ma
3" Srednicy i 5' diugosci,"]a za posrednictwem
rury / jest ona w potgczeniu ciggtem z druga po-
dobng kadzig D stuzacg za zgeszczacza (conden-
sator). Do kadzi tej umieszczonej na belkach
w podwyzszeniu pietrowem, wchodzg jeszcze ru-
ry e doprowadzajgce terpentyne z kazdej z dwdch
beczek a przysrubowane do gdrnej pokrywy ko-
tta obok otworu a. Z kadzi zgeszczajacej D pro-
wadzi uiezamykana rura g do wezownicy s, do
ktorej jest szczeluie przySrubowana. Rury e maja
przy ujsciu do kottéw 6" S$rednicy, dalej zwezajg
sie do 3"; rura g jako t6z wezownica s majg 4”
Srednicy. Skrety wezownicy majg 5' Srednicy; jest
ich 5'74 i majg okoto 18" spadku. Przy wyjsciu
jest rurka pionowo stojgca m stuzaca do wypro-
wadzania gazoéw statych, aby nie tamowaty od-
ptywu produktéw, a ktorg bytoby korzystniej
wprowadzi¢ do ogniska; tym sposobem gazy by
sie spalaty. Na koncu wezownicy znajduje sie ku-
rek wyptywowy wchodzacy do zamknietego dre-
wnianego naczynia r majgcego objetosci okoto 10
garncy. Po obu stronach naczynia tego umieszczo-
ne rurki stuzag: jedna do odprowadzania wody po-
mieszanej z kwasem drzewnym, a z drugiej odpty-
wa czysta terpentyna do podstawionych gasiorow.

Rozdzielenie wspomnianych ptynéw w naczy-
niu r uskutecznia sie w ten sposob, iz z jednej
strony tegoz wpuszczona jest rurka zgieta w ko-
lano, ktorej jedno ramie siega prawie do dna na-
czynia, z drugiej za$ wprowadzona rurka zanurza
sie tylko pare cali pod pokrywa. Ptywajgca wiec
po wierzchu terpentyna sptywa rurkg kroétsza,
ciezsza za$ woda z kwasem bedgca na spodzie
naczynia, odptywa rurka zagietg, skoro zaczynie
do ujscia rurek sie napetnito.

Termometr a raczej pyrometr P siega wgtab
kotta do potowy i oznacza wiasciwy stopien cie-
pta wewnatrz masy drzewa w kazdej chwili i
utatwia przez to stosowne regulowanie.

Oprocz tego w dno kotta w bliskosci miejsca
palenia wchodzi zamykana dwucalowa rurka mie-
dziana prowadzaca "do osobno zamurowanego ko-
tta parowego, majgcego wiasciwe przeznaczenie,
ktore sie poOzniej okaze. Rurka ta stuzy do zna-
cznego przyS$pieszenia catego procesu. W koncu
dodac jeszcze musze, ze rura d odprowadzajgca
maz jest zabezpieczona przeciw zatykaniu sie dro-
bnym weglem lub trzaskami drewnianemi zelazng
kratg utozong ponad nig i druciang siatkg zawie-
szong pod nig.

Przychodzimy teraz do wlasciwego sposobu
postepowania przy fabrykacji; o czém w naste-
pnym numerze. (C.d.n.)

Sprawozdanie z proby sikawek ogniowych.

Dnia 14 b. m. o godzinie 5 popotudniu w obe-
cnosci znawcéw i Swiadkéw, mianowicie: Wgo Res-
siga, inzyniera i mechanika kolei galicyjskiej, Ga-
wrona Stanistawa, inzyniera w zastepstwie inz. cyw.
W. Kotodziejskiego, Grzymalskiego Wiectawa, apli-
kanta budownictwa, Baranowskiego Teodora, wice-
prezesa lzby handlowej krakowskiej, Kieszkowskiego
Henryka, dyrektora Tow. kr. wz. Ubezpieczen i JW.
Artura lir. Potockiego, Podkomcndanta oddziatu 2. stra-
zy ogniowej ochotniczej— odbyta sie pod kierunkiem
Wgo Eminowicza Wincentego, naczelnika tejze stra-
zy, proéba sikawek wyrobu fabryki P. Peterseima
w Krakowie, w poréwnaniu z sikawka stawnej fabry-
ki europejskiej Metza— rezultat okazat sie nastepu-
jacy, ktory z przyjemnosciag podajemy do wiadomo-
§ci interesowanych:

a) Sikawka Metza na dwoéch kotach, z przyrza-
dom ssacym i do zsuwania, opatrzona wezem 50'
dtugim z podwadjnemi cylindrami, $rednicy 5'/2" ztto-

kiem 8*2 i skrzynkg na wode objetosci 5 wiader,
potrzebujagcg o$miu ludzi do obstugi, kosztujaca
1050 zhr. w. a.

b) Sikawka Peterseima réwniez na dwoéch ko-
tach z przyrzadem do zsuwania i wezem 50' dtugim,
z podwojnemi cylindrami $rednicy 3 ttokiem 8",
skrzynka na wode objetoSci 4 wiader, potrzebujaca
4cli ludzi do obstugi, wartosci 385 zIr. w. a.

c) Sikawka tej samej fabryki Peterseima w for-
mie wanny, przenos$na, opatrzona wezem 25' dtugim,
potrzebujaca 2ch ludzi do obstugi, wartosci 150 zir.

Sikawki te napetnione jednakowga iloscig wody
t. j. po 2Y2 wiader i réwnoczesnie w ruch wprowa-
dzone przenosity dach domu dwupietrowego i wyrzu-
city powyzszg ilo$¢ wody:

la w 24 sekundach.
2a w 65 »
3a w 60 -

Wedtug dat powyzszych sikawka z fabryki Met-
za o $rednicy cylindra 5y2” ma powierzchni 23.7",
co pomnozono przez skok ttoka 872, daje 199,87CJ"
objetosci. Sikawka z fakryki Peterseima o $rednicy
cylindra 372 ma powierzchni 9,62, co pomnozone
przez 8", daje objetosci 76,96, z czego sie okazuje
stosunek jednej sikawki do drugiej jak 1:273. Przy
23 sekundach, ktérych sikawka Metza potrzebuje do
wyrzucenia 2 72 wiader wody z obstugg 8miu ludzi,
a 63 sekundach wymaganych przez sikawke z fa-
bryki Peterseima przy obstudze 4ch ludzi, okazuje
sie roznica tylko 8 sekund — co w pordéwnaniu ze
znang i w tej gatezi wyrobow wydoskonalong euro-
pejska fabryka Metza w Heidelbergu, rdéznicg jest na-
der maly.

Bardzo mitg jest nam kazda sposobnos$¢ pochwa-
lania i zalecania wyrobow krajowych, lecz dotad bar-
dzo rzadko nam sie to zdarza. Styszymy nieraz za-
rzut, iz pismo nasze jest reklamg dla fabryk zagra-
nicznych z pominieciem i ze szkodg dla krajowych,
lecz pytamy, czy z wiekszym pozytkiem dla kraju
jest wskazywaé mu, gdzie moze lepszy i tanszy to-
war nabywaé, czy tez protegowal gorsze a drozsze
wyroby chociaz krajowe i naraza¢ przeto kraj caty
na straty.

Polecamy przeto sikawki tutejsz o-krajowe-
go wyrobu P. Peterseima jako nie ustepujgce w do-
broci sikawkom budowanym w najlepszych fabrykach
zagranicznych, a polecamy je przedewszystkiem gmi-
nom , ktore zakupujac takowe w Krakowie, oszcze-
dzajg nietylko wysokie cto, ale i koszta blizszego
transportu, anizeli sprowodzajac z zagranicy lub Wie-
dnia, gdzie sikawki znacznie sg drozsze.

O ile nam wiadomo, Pan Peterseim gotow jest
czyni¢ wszelkie mozliwo utatwienia w nabywaniu jogo
wyrobu sikawek, przez wyptate nalezyto$ci ratami.
Zwracamy uwage na anons P. Peterseima umieszczo-
ny w inseratach.

Obchodzenie sie ze szczepkami przy sadzeniu
ich wiosennsm.

Witasciwa pora wiosenna do sadzenia drzéwek
owocowych $ciSle oznaczy¢ sie nie daje, zalezy to
bowiem od wczesniejszej lub p6zniejszej wiosny i roz-
tajenia ziemi. Po nagtem ociepleniu si¢ a zwtaszcza
po ddszczu cieptym moga soki w drzewkach predko
poruszy¢ sie; jezeli wiec masz ich wielo wyjac
w szkétce do rozsadzania, nalezy to wcze$niej uczy-
ni¢ i w miejscu zacienion¢rn zadotowa¢. Tak samo
postapi¢ nalezy z drzewkami w znacznej ilosci spro-
wadzonemu Urodzajna ziemia do obsypywania ko-
rzeni lub catkowitego napetnienia dotow przy sadze-
niu potrzebna, powinna by¢ wczesniej dowieziona i
przy dotach ztozona.

Przystepujagc do sadzenia , wyjmuj zadotowane
drzewka po jednemu, aby przy diuzszem lezeniu na
stonicu korzenie ich nie obsychaty. Ogladajac jeszcze
raz korzenie, czy gdzie konce ich nozem zréwnac
nie potrzeba, po grubosci obcietych korzeni mozesz
wnosi¢, o ile gatezie skroci¢ nalezy. Nastepnie utkwij
w $rodku dotu palik, do ktoérego drzewko ma by¢
pbézniej przywiagzane i zmierz okiem, czy z innemi
drzewkami juz posadzonomi w linii prostej przypada,
bo teraz jeszcze jest czas uchybienia wszelkie na-
prawie. Paliki Swierkowe sg najlepsze, nietylko bo-
wiem ze sg proste, ale i w ziemi dlugo wytrzymuja.
Zapusciwszy drzewko korzeniami do dotu, mozna
oceni¢, ile ziemi podsypac¢ nalezy, pamietajac, zo ko-
rzenie powinny by¢ na wszystkie strony réwno roz-
postarte w kierunku poziomym. W tej chwili pocza-
tek pienka przy korzeniach moze byé nizej opu-
szczony, jak jest powierzchnia ziemi w ogrodzie, ale
nastepnie sypigc ziemie na korzenie rozpostarte, po-
trzasa sie drzewko lekko i do gory pocigga, azeby
wszystkie ustepy pomiedzy korzeniami ziemig zasy-
pywaty sie. Przy rozposcieraniu korzeni najlepiej jest
ustawi¢ drzewko przy paliku po jego stronie pdino-
cnej, tym bowiem sposobem zabezpiecza sie od dzia-
tania mocnego stonica i usychania. Gdzie korzenie sg
stabe , dobrze jest przed rozpostarciem utarza¢ je
w glinie gesto rozmaconej i z krowiencem Swiezym

pomieszanéj. Sypiac ziemie na korzonio rozpostarte,
nalezy tylko przy bokach dotu ziemie nogg uttaczac,
potrzasa sie za$ i pociaga drzewko do géry dopoéty,
az poczatek pienka przy korzeniach wyzej bedzie
na 1" do | 1," nad powierzchnig przylegtej ziemi;
albowiem przy nastepnem udeptaniu przy drzewku
i utechnieniu pulchnej ziemi drzewko napowrét obni-
zy sie. Utopienie pienka za gtebokie i zasypanie go
ziemig, pocigga u drzewek zwitaszcza starszych ton
skutek, iz kora na pieAku zgnije i drzewko zginie.
Zaraz po zasadzeniu robi sie z ziemi na okoto drzew-
ka obszerny dotek w ksztatcie miski do podlewania
i sptywania pod drzewko wody deszczowej. Pierwsze
podlanie wodg miekka zaraz po zasadzeniu robi sie
tak mocno, aby sie az btoto zrobito ; tym bowiem
sposobem zamulg sie wszystkie prézne miejsca i zie-
mia do korzeni wszedzie przylgnie. W razie panu-
jacych posuszy po zasadzeniu potrzeba kilka razy
w tygodniu drzewka pod wiecz6r podlewac ; dopoki
jednak przymrozki nocne ponawiajg sie , lepiej jest
takie podlewanie uskutecznia¢ zrana. Gdyby pomimo
podlewania drzewko nie opuszczato sie, nalezy ob-
wingé je do kota az do korony mchem na cal grubo
i ten czesto skrapia¢ woda, aby przez kore wilgoé
dostawata sie i od uschniecia drzewko bronito. Przy-
wiezuje sie drzewko do palika dopiero wtedy, gdy
ziemia dobrze uteclmie i ulezy sie, robigc bowiem
to zaraz po zasadzeniu, drzewko bedzie powieszone,
razem z ziemig osiada¢ nie moze i uschnie.

K.

Wyrabianie jabtecznika wedtug sposobu uzy-
wanego w Sacbseubausen pod Frankfurtem.

Osada ogrodnicza w Sachsenhausen pod Frank-
furtem nad Menem oddawna stynie z tego, iz umid
robi¢ dobry jabtecznik. Utrzymuje sie tam nawet po-
danie, ze w dawnych wiekach jeden ogrodnik tej
osady wynalazt sposéb robienia tego napoju, a na
pomyst ten przyszedt, gdy rozgnidtt jabtko i widziat
w niem wiele soku na wino zdatnego. Pomingwszy
to podanie, rzeczg jest pewna, iz kto chciat napié
sie czystego, smacznego i mocnego jabteczniku, nie
dostat go nigdzie, tylko w Sachsenhausen, a udajac
sie tam, dosy¢ byto wejs¢ do ktéregobadz z owych
matych domkdéw zamieszkatych przez tamtejszych
ogrodnikéw i zapyta¢ sie o jabtecznik, poniewaz tyl-
ko ogrodnicy owi umieli jabtecznik robi¢ i mieli
w tern dtugie doswiadczenie. Jak sie jabtecznik robi,
nie kryli sie oni i nie czynili zadnej z tego tajemni-
cy , robili go owszem w oczach wszystkich i kto
chciat, na to patrzat,— ale chcac jakowa rzecz do-
ktadnie pozna¢ i cate postepowanie zgtebi¢, nie do-
sy¢ jest tylko patrze¢c. To téz nie jednemu, co
widziat jak sie jabtka na miynkach mielg a nastepnie
w ttoczniach wyciskajg i sok wycisniety do beczek
zlewa, zdawato sie juz, ze umie jabtecznik robi¢, po
pierwszej jednakze probie pokazato sie, ze jest cie-
mny jak tabaka w rogu. Dzisiaj juz wyrabianie ja-
btecznika w okolicach Frankfurtu jest bardzo upo-
wszechniono, nie wszedzie jednakze na dobry napo-
tka¢é mozna. W niektérych miejscach jest on cienki,
kwaskowaty, ma jaki$ niemity obrzask lub czu¢ go
steclilizng i plesnia , kto wiec nie wie o tern i kaze
sobie dac¢ szklanke tego napoju, jak tylko pokosztu-
je, skrzywi sie, stawia na stole i odchodzi; albo dla
tego tylko, ze juz zaptacit, nie smakujac, duszkiem
wypija. Przeciwnie za$ w innych miejscach nap6j ten
jest wyborny; to téz nattok gosci bywa tam nieraz
tak wielki, iz nie mogg nastarczy¢ toczy¢ go z beczki,
jak to bywa szczeg6lniej w porze roku gorgcej lub
podczas dni Swiagtecznych. Wyrabianiem tego napoju
zajmuje sie tam wielu przedsiebiorcow obeznanych
z calem postepowaniom i majacych doswiadczenie.
Kazdy taki przedsiebiorca, jezeli tylko jabtka wje-
sieni nie sg drogie , zakupuje ich taka ilos¢, aby
z nich 30 lub 40 beczek jabtecznika maogt zrobié.
Praca ta zatrudnia zwykle kilka miynkéw do miele-
nia jabtek, kilka ttoczni do wyciskania soku i 4ch
do 8miu ludzi. Robotnik godzi sie od beczki jabte-
cznika albo dostaje dziennie 1 renski i ewolno mu pié
jabtecznik ile zechce. Do czynnosci tej, jezeli wta-
Sciciel nie moze ciagle by¢ obecnym , uzywani sg
wytacznie dosSwiadczeni mieszkancy z Sachsenhau-
sen ; jezeli za$ wynajeci robotnicy nie sg z czynno-
§cig ta obeznani, wiasciciel nieodstepnie dozorowac
powinien, aby jakiego btedu nie popetniono.

Podajemy tu przepisy dtugiem doswiadczeniem
stwierdzono , ktére przy robieniu jabtecznika Scisle
zachowac nalezy:

1. Zanim przystapisz
przygotuj sobie wczesniej wszystkie potrzebno do te-
go przyrzady i beczki. Beczki powinny by¢é dobre
z drzewa zdrowego, grube i czyste. Jezeli jaka
beczka prozna przez diuzszy czas lezata i kilka ra-
zy juz wykadzano jg siarkg, potrzeba jg teraz woda
wrzacg dobrze wyparzy¢ i czysto wyptokaé, albo-
wiem przeszta ona gazem siarkowym, a jezeli tym
beczka nasigkniong pozostanie, jabtecznik z takiej
beczki sprawia¢ bedzie bél gltowy. Beczki zaplesniate
w $rodku, nalezy z plesni doktadnie wyczysci¢, gdyz
od niej jabtecznik wkrotce zmieni sie i popsuje; dla
tego to beczek nadbutwiatycli i plesnig bardzo prze
jetych lepiej wcale nie uzywac¢. Przysposabiajagc wo

do robienia jabtecznik



de wrzacg do wyparzania i pitdkania beczek , dobrze
jest wrzoci¢ do niej lisci z orzecha wtoskiego lub
pottuczonego jatowcu, a jabtecznik nabierze od nicli
przyjemnego smaku.

2. Mlynki do mielenia jabtek i tlocznie czyli
prasy im doktadniej i silniej zbudowane bedg, tern
wiekszg korzy$¢ i oszczedno$¢ dla przedsiebiorcy
przyniosa. Mtynki powinny mle¢ jabtka bardzo miat-
ko, aby nawet same ziarnka jabtkowe zmeHy sie ,
poniewaz im lepiej jabtka bedag roztarte , tésn wiecej
w tloczniach w) dadzg soku; ale tez i tlocznie po-
winny by¢ o ile mozna silne, aby w wyttoczynach
sok nie pozostawat.

3. Piwnica na jabtecznik bedzie dobra, jezeli
jest gteboka, zimna, sucha, powietrze w niej czyste
i nie ma zadnego zaduchu; w ptytkiej bowiem pi-
whnicy , cieptej i wilgotnej jabtecznik nie bedzie do-
bry i nie utrzyma sie dlugo , poniewaz fermentacja
jego nie odbedzie sie nalezycie ; chociazby wiec
wszystkie warunki jak najscislej byty dopetnione, je-
dynie dla braku dobrej piwnicy jabteczuik nie uda sie.

4. Na jabtecznik biorg sie jabtka jedrne zimo-
we i nie za kwasne. Dobre wiec sg na jabtecznik
gusztoforki, jabtko bobowe, reneta kasselska i t. p.,
a rozne takie jabtka zdrowe zimowe pomigszawszy,
wino z nich bedzie wysSmienite i trwate. Jabtka
z okolic gorzystych lepsze sg na jabtecznik, anizeli
pochodzace z réwnin i bujnej ziemi lub dolin, gdzie
powietrze jest zaciesnione; tych wiec ostatnich uzy-
wa sie na jabtecznik tylko wtedy, gdy w gdrach
owoc nie obrodzi. Jabtka na jabtecznik przeznaczo-
ne, powinny o ile mozna na drzewie dojrze¢ ale
zdarzajg sie lata, w ktorych jabtka powoli i nierbwno
dojrzewajg, w takim wypadku potrzeba te, co doj-
rzate sg, najpierwej z drzew obiera¢ i zaraz je na
sok wyciskaé, jezeli jednak pozostate na drzewinie
nie dochodzg i dla obawy przymrozkéw wczesniej
zerwaé je wypadnie, w takim razie obierajg sie juz
wszystkie i zsypuja na kupy, aby sie zapocilty i za-
grzaty wprzdédy, zanim mielone i wyciskane beda.

5. Doktadnie dojrzate jabtka zaraz po zerwaniu
mielg sie a rozmielona massa wlewa sie do kadzi
w piwnicy ustawionej, gdzie pozostaje az do dnia na-
stepnego, celem poddania jej wyciskaniu. To wiec
co jednego dnia zmiele sie , nastepnego wyciskac
nalezy; dtuzej z tSm nie mozna czeka¢, gdyz roz-
miazdzone jabtka zaczetyby fermentowaé, a to byto-
by juz szkodliwém. Zmielone wiec jabtka, zaczém
do wyciskania wziete beda, tylko przez 24 godzin
w piwnicy staé powinny.

6. Wszystka wiec zmielona massa tak rzadka
jak gesta i w krupkach , po 24 godzinach daje sie
do ttoczni i jak najmocniej wyciska. Po pierwszem
wycisnieniu dwa razy jeszcze wytloczyny mieszaja
sie i wyciskajag. Niektorzy nie przestajg na tém, ale
trzeci raz jeszcze wyttoczyny przcmieszano wyciska-
ja, lecz to nie jest juz korzystném i do dobroci ja-
btecznika nie przyczynia sie , poniewaz soku czyste-
go jest juz nie wiele a wygniata sie tylko sama su-
rowizna.

7. Wycisniety sok zlewa sie zaraz do beczki,
ta jednak nie napetnia sie catkiem, lecz zostawia sie
pod otworem szpontowym na 4 cale przestrzeh pro-
zna. Pozostawiwszy takie miejsce puste, gdy burze-
nie czyli fermentacja rozpocznie sie, wyptywac beda
z beczki same tylko lekkie wierzchnie drozdze; gdy-
by za$ beczka byta petna, dobywajace sie przez
otwdér drozdze wyrzucatyby i sam jabtecznik. Otwoér
szpuntowy beczki najlepiej jest nakry¢ podczas fer-
mentacji tabliczkg tupku a mimo tego powietrze po-
trzebne do fermentacji bedzie miato dostateczny przy-
step. Zamiast tupkiem mozna t¢z otwor beczki
nakryé szklanka obszerng, do géry dnem przewrdco-
ng, nie potrzebujac bowiem otworu odkrywac¢, mozna
przez szklanke widzie¢, jak postepuje fermentacja,
a przytém i piwnica niezdrowym gazem weglowym
nie napetnia sie. Od czasu do czasu potrzeba oczy-
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poleca Gminom miejskim i wiejskim sikawki wtasnego wyrobu
we wszystkich gatunkach zbudowane wedtug najnowszej konstrukcji,

ktore jabtecznik w ksztatcie
piany z siebie wyrzuca. Co 10 lub 14 dni dolewa
sie ubywajgca ilos¢ jabtecznika i utrzymuje w je-
dnakowej wysokosci, aby mogty drozdze z tatwoscia
odptywaé i nie zaczeta sie pleSh w beczce tworzyé.

8. Okoto nowego roku burzenie jabtecznika prze-
sila sie, wtedy wiec do innych czystych beczek $cia-
gna¢ go nalezy. Jezeli jabtecznik robiony byt zja-
btek zupetnie dostatych, przepuszczenie do Swiezej
beczki uskutecznia sie za pomocg smoczka lub we-
zownicy elastycznej, tym bowiem sposobem nie sty-
kajac sie z powietrzem, nie utraci nic z swojej do-
broci ; lecz jezeli jabtka nie byly doktadnie dojrzate,
toczy sie w kubty i wlewa do innej beczki, a przy
przelewaniu takiem stykajgc sie z powietrzem, na-
biera tagodniejszego smaku.

9. Po S$ciagnieciu tSm i odigczeniu od drozdzy
opadnietych, stawia sie lekko na otworze czop od-
wrdcony i jezeli burzenie nie ponawia sie¢ wiecej, za-
tyka sie otwér przyzwoicie juz czopem na 3 lub 4
cale do jabtecznika wchodzacym, ale jeszcze nie ob-

$ci¢ otwor z drozdzy,

cisto, poniewaz niekiedy jabtecznik burzy¢ sie nie
przestaje , a przeto i o dolewaniu zapomina¢ nie
nalezy.

Watpliwosci nie ma najmniejszej, ze jabtecznik
bedzie wyboruj7, gdzie wszystkie te warunki staran-
nie wypetnione zostang, a nawet bedzie on przyje-
mniejszy i mocniejszy od cienkiego wina w niekto-
rych okolicach produkowanego ; wszakze rozwazne
postepowanie i doSwiadczenie wiele tu znaczg a je-
dno uchybienie moze whkzystko popsuc.

10. Ostrzedz wreszcie tu wypada, ze gdzie ma-
ty jest odbj7 na jabtecznik, do $ciagania bra¢ nalezy
mate beczutki na predkie uzycie, albowiem jezeli
rozpoczeta beczka nie predko wyjdzie, jabtecznik
zmieni sie i stanie sie nieprzyjemnym; ale tam, gdzie
odbyt jest znaczny, cata beczka w kilku dniach wy-
przedang by¢ moze. Jabtecznik toczy sie zwj'kle
z beczki do dzbanka od 3 do 6 kwart mieszczacego
i ten w porze roku goracej stawia sie w zimnej wo-
dzie, w zimie za§ mozna na raz kilka dzbankéw u-
toczy¢ i z piwnic)7 przynie$¢, ab)7 sie nieco ogrzaty;
miernie bowiem ciepty jabtecznik najlepiej smakuje.

W sprzedawaniu jabtecznika nie ma zadnej
przerwy; sprzedaje sie zaraz po zrobieniu, gdy jeszcze
jest miody; podobniez, gdy burzenie jego odbywa sie
a wreszcie i po S$ciggnieciu do innych beczek. Zaraz
po wycisnieciu bedac stodkim, jest w miastach ulu-
bionym napojem kobiet, ubodzy za$, nadrobiwszy
clileba, majg z niego obiad. Prawdziwi smakosze,
chetnie pija wtedy jabtecznik , gdy sie nieco wybu-
rzy; nalewajac go wtedy pieni sie i szumi, stajgc sie
biatym jak mleko ; od tej chwili jest on coraz sma-
czniejszy; najlepiej wszakze smakuje, gdy po S$cia-
gnieciu zupetnie sie wyklaruje, co zwykle w miesia-
cu Lutym przypada. Chociaz dobry jabtecznik dtu-
zej jak dwa lata wytzymaé moze, jednakze prawdzi-
wym lubownikom w pierwszej mtodosci najlepiej sma-
kuje, to jest gdy ma rok jeden lub najwiecej 2 lata.

K.

ROZMAITOSC.I

— Przekazy pocztowe. z d. 15 Marca wchodzi
W7 zycie nowa ustawa pocztowa w Austrji ; jest niag
uzycie przekazow pocztowych przy posetkach pisnie-
znych. We wszelkich wypadkach gdzie idzie tylko o
przes¢tanie piéniedzy nie wymagajacych zadnej szcze-
g6lnej korespondencji, ustawa ta uwalnia przesilajgcego
od uciazliwych dotad nieprzyjemnosci pieczetowania
i tym podobnych urzedowych formalnosci. Urzadzone
sg w tym celu rubrykowaue formularze na przekazy,
ktoro wysctajacy tylko wiasciwie powypetnia¢ ma,
podajac w cyfrach summe przekazang i doktadny adres
odbic¢rajacego. Na zalgczonym kuponie moze posi-

I N S E R A T Y.

m a

lajacy wypisa¢ summe przekazu, swoj adres, da ¢
listu lub rachunku, Litere, Folio, numer eonta lub
inny znak jakiegokolwiek aktu.

Oprécz tych dat przekaz pocztowy nie moze
zawiera¢ zadnych innych szczeg6tow, gdyz przeciwnie
podlega odpowiedniej karze. Nalezyto$¢ za przesétke
wynosi 10 centéw i ma by¢é uiszczong przy sktada-
niu przekazanej summy do wysokosci 25 zir. przyle-
pieniem dziesiecio-centowej marki pocztowcj ; przy
przekazach sa$ przenoszgcych 25 zir. nalezyto$¢ ta
ma by¢ ztozong w gotdwce. Przekaz taki przeséta
Urzad pocztowy adresantowi bezptatnie do domu,
a po potwierdzeniu przez tegoz na odwrotnej stronie

przekazu, odbiera on przekazang summe od miej-
scowego Urzedu pocztowego; kupon moze oderwaé
lub zostawic.

— 0 zatruwania Chleba przez uzycie do pale-
nia w piecach piekarskich starego drzewa budowla-
go, progéw zuzytych na kolejach zelaznych, czytamy
w dzienniku politycznym berlinskim bardzo ciekawe
szczeg6ty. W Kolonii niedawno wydarzyty sie dwa
takie wypadki otrucia— znaleziono bowiem w su-
charach znaczng ilo$¢ niedokwasu otowiu i cynku,
drugi raz w spodniej skorce clileba zytniego znaczng
ilos§¢ otowiu ze $ladami niedokwasu cynku. W oby-
dwoch tych przypadkach palono w piecu starém drze-
wem budowlauém (staremi drzwiami, ramami okien-
nemi, futrynami i t. p.). Farby olejne najczesciej n-
zywane do pociggania drzewa , jakoto biel otowiana
i cynkowa, farby arszenikowo i miedziane, chro-
mian niedokwasu otowiu , siarczyku arsenu i siar-
czyku rteci; farby otowiane, cynkowe i miedziane sa
w tym razie bardzo niebezpieczne, gdyz czescig two-
rzg one skorupe piecowa, czesScig w popiele pozosta-
ja; arszenik i rte¢ przy mocnym przeciggu ulatniajg
sie i kominem wychodzg. Réwnie niebezpieczn¢m jak
farby olejne, jest drzewo malowane z uzytych pro-
goéw kolei zelaznych, poniewaz takowe czesto dla
trwatosci solami miedzianemi, cynkowemi, rteciowemi
i barytowemi napawane bywajg. W skutku wspomnia-
nych wypadkéw rzad Pruski zakazat uzywaé tako-
wych do palenia w piecach piekarskich.

— Sposéb zrobienia podeszew nieprzcmakalue-
illi. Kraje sie (na pare butow) tuta kauczuku
(gummi elastici) na mate kawateczki, rozpuszcza sie
1'/2 ‘tuta smalcu wieprzowego na wolnym ogniu,
wrzuca sie do niego kauczuk i miesza dobrze, pdki
sie kauczuk nie rozpusci. Dodaje sie do tego jeszcze
dwa tuty tranu, a jak tylko massa zaczyna gestniec,
zdejmuje sie z ognia. Ta massa smaruje sie obuwie,
najlepiej troche wilgotne a przynajmniej nie suche,
przy goracym piecu albo na wolnym ogniu, aby do-
brze naciggty, szczeg6lniej napawajg sie nig pilnie
miejsca, przez ktére woda najwiecej przesigka, jako-
to przy szwach i t. p. Mas¢ ta robi skore gietka
i nie przeszkadza uzywaniu szuwaksu.

— Uszlachetnione piwo. Amerykanin Haukeus
wyrobit sobie przywilej na $rodek poprawiajacy piwo;
cata sztuka zasadza sie na dodaniu przed samcém
uzyciem do jednej angielskiej kwarty piwa 1l tuta
thuczonego cukru i 15 gran miatkiego proszku kwa-
su winnego. Nie jest to zadne czarodziejstwo, jak
wida¢, ale tak zaprawne piwo rzeczywiscie smak ma
wyborny, bardzo przyjemny, szczypigcy, jest bardzo
ochtadzajgcem i orzezwiajagcem, bez zadnych innych
dodatkow. Lekki winny smak , ktéry winny kwas
udziela, nie ma najmniejszego podobienstwa do sma-
ku skwasniatego piwa.

— Wedlug spostrzezen pewnego doswiadczone-
go gospodarza, CZOSnck jest bardzo dobrg prezerwa-
tywag w zarazie bydta. Kilka listkow uttuczonych
z kawatkiem chleba, jabtka i t. p. zadane na czczo,
strzegg od zatkania. Szes$¢ jatowek, ktorym te pre-
zerwatywe zadawano , pozostaty zdrowe, gdy przeci-
wnie wszystkie dojne krowy, ktéorym go nie dawa-
no z obawy, aby mleko odrazy czosnku nie nabrato,
padty na zaraze.

MICHAL ZAJACZKOWSKI
egzam. Budowniczy w Tarnowie

posiadajacy przy wiadomosSciach teoretyczno -technicznych Kkilkuletnig
praktyke, rozszerzong pobytem za granicag a od lat dwoch prowadzacy

jako tez wszelkie narzedzia i sprzety ogniowe po umiar-
kowanych cenach w poréwnaniu z zagranicznemi wyrobami o potowe

nizszych.

Sikawka na kolach z przyrzadem do zsuwania i wezem

50' dhugim, potrzebujaca 4 ludzi do obstugi, kosztuje 385 zir.
Sikawka w formie teanny z zastosowaniem do wszelkich
miejscowosci, z wezem 25" diugim, potrzebujgca 2 ludzi do obstu-

gi, kosztuje 150 zkr.

Weze na zadanie moga byé dwa razy przedtuze.
Wszelkie sikawki z fabryki mej pochodzace, bedg prdbowane
przez tutejszg Straz ogniowa i dziatalnosci swej Swiadectwem opa-

trzone.

budowle w dobrach JO. ksiecia Sanguszki,
od obowigzkowych zaje¢ na ustugi Szanownej P. T. Publicznosci.

poleca swoj wolny czas

Mezczyzna w sile wieku liczacy 38 lat, zonaty, obznajomiony
z gospodarstwem rolnem,
praktycznie z sztucznym chowem ryb,
posiadajacy przytém inne ekonomiczne wiadomosci, szuka posady
w wiekszych dobrach w Galicji.
zna w Redakcyi Gazety Przemystowe;j.

stnwowem, obeznany
rakdw i pijawek,

leSnem,

Blizszg wiadomos¢ zasiggna¢ mo-



