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Mleko uwazane pod mikroskopem.

(Dokonczenie).

Micko, ktore krowa w pierwszych dniach po
ocieleniu daje, nie jest zupetnie dla ludzi do uzy-
cia. Nazywaja go siarg (colostrum), jest cienkie,
bardzo bogate w solne, alkaliczne sktadniki, ale
bardzo ubogie w cukier; zawiera wiecej biatka
anizeli séra, $cina sie¢ w gotowaniu, a po spozyciu
lekko rozwalnia, poniewaz ma w sobie mato cu-
kru; predzej zatechnie anizeli sie skwasi. Poznac
mozna takie mleko pod mikroskopem po wtasnosci
jego ttustych kuleczek; sg one w siarze nieregu-
larne, mate i gromadzg sie w kupki zamiast pty-
waé wolno, otoczone sg delikatng ziemistg massg
i précz nich znajduja sie jeszcze duze kulki, wy-
gladajace jak nieregularne duze krople oliwy z po-
wierzchnig ziemistg. Jest to jeszcze niedostatecz-
nie wyksztatcona substancja ttuszczu maslowego.
Zostawiwszy takie mleko w spokojnosci, kuleczki
te wystepujg na powierzchnie i tworzg wilasciwg
siare, dosy¢ grubag ciemno -z6ttg warstwe, ktéra
sie na powierzchni osadza i z substancji maslanej
sktada. Na fig. 5 widzimy siare z charakteryzuja-
cemi jg kulkami 630 razy powiekszona.

Czasem w mleku znajduje sie takze ropa,
pokazuje sie ona wtedy, jak na figurze s (gdzie
630 razy jest powiekszong) w postaci kuleczek
z nieregularnym brzegiem punktowanych i ziemi-
stych. Rozpuszczajg sie one w zracym tugu sodo-
wym, a nie rozpuszczajg w eterze, gdy tymcza-
sem kulki zdrowego mleka rozpuszczajg sie w ete-
rze a przeciwnie nie rozpuszczajg w wspomnionym
tugu sodowym.

Co sie tyczy proby mléka i jego dobroci, ta
odbywa sie za pomocg wagi lub mlekomierza. Po-
wynajdywano do tego rozmaite instrumenta, z kto-
rych wiele sg juz dostatecznie znane — mnic¢j atoli
znanym jest przyrzad Salerona w Paryzu. Przy-
rzad ten skiada sie ze skrzyneczki, w ktorej
nastepujgce ptyny i narzady sg umieszczone: tak
zwana buretta, nastepnie precik szklanny do
mieszania, flaszka z eterem, druga z rozcienczo-
nym kwasem siarkowym, lampka spirytusowa i troj
nog, na ktérym ponizej wymieniona kolbka sie
ustawia i pod nig lampka spirytusowa sie zapala,
lejek szklanny, flaszka z ptynem probierczym Feh-
linga, kolbka szklanna w ktéréj préba odbywa
sie, dwie mate wazki porcelanowe, a galakto-

llustrowany organ przemystu, rekodzielnictwa, gospodarstwa i handlu krajowego.
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metr (ralekomierz) , b termometr (cieptomierz) ,
¢ cremometr (Smietankomierz) fig. 8.
Przed zaczeciem proby dobrze jest przeko-
na¢ sie pierwej czy mleko odczynia kwasno, czy
Fig.;5.

alkalicznie, co poznaje sie papierem lakmusowym,
zanurzajac takowy w mleku. Jezeli mleko niebie-
ski papier zmienia nal! czerwony, to)jest kwasne,

Fig. 6.

t-fulriA A
i mozna by¢ pewnym, ze predko sie zwarzy przy
gotowaniu, jezeli mleko przeciwnie jest bardzo
mocno alkalicznem, a zatem zmienia czerwony pa-
pier na mocno niebieski kolor, mozna przyja¢ za
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pewne, ze mleko sodg przeciwko kwasnieniu jest
zaprawione.

Teraz przystepujemy do oznaczenia ilosci cu-
kru w mleku. Miesza sie naprzod dobrze mleko
precikiem szldanuym, wlewa si¢ potem okoto 90
gram. w malg porcelanowg parowniczke i o-
grzewa jg na lampie spirytusowej. Jak tylko
mleko gotowaé sie zaczyna, leje sie do niego
3 do 4 kropli rozcienczonego kwasu siarkowego
i znowu miesza precikiem. Gdy mleko sie Scieto,
przesgcza sie go przez przesgcznik w lejku szklan-
nym umieszczony i zbiera przeciekta serwatke do
kreinometru. Zwykle pierwsze przeciekajgce krople
sg metne, dlatego przepuszcza sie je powtornie przez
przesacznik. Po przesgczeniu ozigbia sie serwat-
ke do 15 stopni C. zanurzajac naczynie zawiera-
jace takowe w wodzie studziennej. Po oziebie-
niu odmierza sie w burette A) 20 szesciennych
centymetréw plynu probierczego Fehlinga i wle-
wa go w kolbke szklanng, uwazajgc aby nie po
Scianach, lecz prosto na dno sie lalo, a co sam
ksztatt buretty utatwia; potém odmierza sie do
tejze buretty 20 stop szeSciennych wody destylo-
wanej, iwstrzasa nig wcelu doktadnego wyptuka-
nia buretty; podobniez wlewa sie te wode w szklan-
ng kolbke do niebieskiej préby, poptukujac eig-
gledburette pozostatg wodg. Kolbka zawiera wiec
20 szedciennych centymetrow Feblingoskiego pty-
nu i tylez wody destylowanej, nastepnie sta-
wia sie jg nad lampka spirytusowg i zagotowuje
ptyn. Potem bierze sie do reki do oznaczonego
stopnia oziebiong serwatke, a wlawszy matg ilosc¢
takowej do buretty poptukuje sie nig troskliwie
burette i oddala tym ,sposobem wode na $cianach
tejze pozostalg; nastepnie odmierza sie w nig
20 szedciennych centymetréw serwatki, przelewa
w bardzo czystg porcelanowg parowniczke i do-
daje do tego 20 centymetrow szeSciennych desty-
lowanej wody, ktérg sie poprzednio w burecie od-
mierzyto, tym sposobem porcelanowa parowniezka
zawiera 40 szesciennych centymetrOw rozcienczonej
serwatki, ktérg poptukuje sie znowu burette dla
oddalenia wszelkiej wody i dodaje do tego 20
szeSciennych centymetrdw rociefczonej serwatki.
Teraz nastepuje proba w ten sposob, ze sie ser-
watke wlewa kroplami do niebieskiego gotujgcego
sie ptynu Fehlinga i wtedy wlewaé sie przesta-
je, skoro niebieskawa barwa zniknie a czerwono
brunatna w j¢j miejsce wystgpi; nastepnie po-
zostawia sie ptyn przez dwa do trzech minut w spo-



kojnosci, osad spada na spdd, a ptyn wyjasnia
sie zO6tawa barwg. W koncu odczytuje sie na bu-
recie liczbe podziatek w celu znalezienia ilosci
serwatki, ktorej potrzeba byto do odbarwienia pro-
bierczego niebieskiego ptynu, kazda za$ pojedyncza
podziatka odpowiada zupetnie jednemu gramowi
cukru w jednym litrze mleka. Jezeli np. spotrze-
bowano serwatki 55 podziatek , co znaczy 1000
gramow, to mleko zawiera 55 gramow cukru, jezliby
spotrzebowano za$ tylko 28 gramoéw serwatki, to
znaczy, ze mleko w 1000 gramach zawiera tylko
28 gram. cukru, a zarazem oznaczatoby mleko
zawierajace 50% wody. Buretta jest tylko na 25
stopni podzielong, dla tego podziatka siega tylko
do 58 stopni w gére, bo nie ma mleka zawiera-
jacego wiec€j cukru. Kreski podziatowe na bu
recie majg takie odstepy, ze tatwo 5 a nawet 10
stopni rozrozni¢ mozna; tylko przy odczytywaniu
nie nalezy uwaza¢ koniecznie kreske do ktoréj
siega wierzchni brzeg ptynu, lecz troche niz¢j od-
czytaé, poniewaz powierzchnia ptynu jest zawsze
troche wypukia.

Na fig 7 przedstawiong jest buretta w chwili,
w ktdrej trzyma sie jg w reku dla puszczania
kroplami serwatki w gotujgcy sie ptyn probierczy.
A jest buretta z matym otworem, ktory sie wielkim
palcem przyciska, aby zamykaniem i otwieraniem
miarkowa¢ mozna przepuszczanie kropel i przer-
waé go gdy potrzeba. B jest kolbka szklanna
z probka Fehlinga, C lampa spirytusowa z troj-
nozkowg podstawka. Znalaztszy tym sposobem ilos¢
cukru, dochodzi sie teraz ilosci ttuszczu i jego
ciezaru gatunkowego w mleku.

W tym celu wlewa sie mleko do szklannego
kremometru ($Smietankomierza) fig. 8 c, w ktore-
go boczng przedziatke wpuszczono pierwej termo-
metr i, nastepnie zanurza sie galaktometr (mleko-
mierz) a powoli i pionowo w mleku, strzegac sie
uderzenia nim po S$cianach i notuje sie liczbe ozna-
czajgcg ciezar gatunkowy; nastepnie napetnia sie
Cremometer mlekiem az do goérn¢j kreski o i zo-
stawia sie go tak w spokojnosci przez 24 godzin
dla zmierzenia grubosci oddzielonej u gory $mie-
tanki.

Instrumenta te nalezy bardzo czysto trzymac,

po kazdej czynnosci ptotnem obsuszy¢ i Kilku
kroplami eteru wycierac.

Kremometr podzielony jest na setne czesci,
z tych umieszczono tylko podziatek o do 20,

co jest wystarczajgcém. Termometr jest na czer-
wono zabarwionym spirytusem napetniony, i tyl-
ko do 40° G. wskazujacy. G-alaktometr jest po-
dwdjng skalg opatrzony, z ktérych jedna jest
naprzemian zo6ta i biata, druga naprzemian nie-
bieska i biata. Gatunkowy ciezar mleka oznacza
sie przy raz na zawsze przyjetym stopniu ciepta
15° C. Do narzedzia tego dodane sg bardzo do-
brze pomyslane tabliczki redukujace kazdg znale-
ziong liczbe przy mleku ze $Smietankg lub bez
$mietanki do temperatury 15°, na ktérych gatun-
kowy ciezar mleka przy kazdej temperaturze o-
znaczy¢ mozna.

Dosta¢ mozna tego instrumentu u mechanika
Sallerona w Paryzu Ulica du Pont-de-Lod N. i.

Przyczyny eksplozji kottéw i $rod-
ki tymze zapobiegajace.

Pomimo ze kazden kociot parowy przed jego
uzyciem wystawiony jest na probe wytrzymatosci,
przeciez dosyC czeste zdarzajg sie wypadki eks-
plozji, ktdrej réznorodne przyczyny z praw fizyki
i z praktycznych poszukiwan ludzi fachowych do-
statecznie wyjasni¢ sie daja. A jakkolwiek i to
miato miejsce, ze komisje wysadzone do zbada-
nia przyczyny rozsadzenia kotta pomimo najsci-
$lejszego poszukiwania nie mogty odkry¢ istotnego
powodu eksplozji, a co wiecej, zdarzyly sie juz
przypadki, ze eksplozja wiasnie w tern miejscu
kotta nastgpita, gdzie najmniej byto prawdopodo-
bieAstwa obawy rozerwania tegoz, to przeciez te
niedocieczone przypadki jako rzadkie i anormalne
nie wiele na siebie zwracajg uwagi, a przytaczam
je jedynie, jako fakt istotnie zdarzajacy sie. Gio-

wne za$ przyczyny eksplozji kottéw podiug zna-
nych dziet w galezi mechaniki, dadzg sie zesta-
wi¢ w spos6b nastepujacy:

1) Raptowne i zbyteczne tworzenie sie patwkze

w skutek zanadto wielkiego opadniecia zwierciadta
wody w kotle lub oderwania sie kamienia kotto-
wego (Kesselstein) jest jedna z najgtdwniejszych
przyczyn, z powodu ktdrej najczesciej zdarzajg
sie wypadki rozerwania kotfa.

Jezeli bowiem ogien ogarnia te czes$¢ Kkotta,
ktéra wewnatrz nie styka sie bezposrednio z wo-
dg, to wkrotce taz czes¢ az do zaru rozpalong
bedzie; a gdy woda zetknie sie z tg rozzarzong
Sciang kotta, wtedy nastgpi eksplozja. Przyczy-
na tego polega na fenomenie Leidenfrosta *):

Fig. 7.

Wopusciwszy pare kropli wody na rozgrzang
do czerwonosci metalowg czarke, to taz nie prze-
szedtszy w stan gotowania i bez widocznej straty
na objetosSci pocznie sie zaokragla¢ tak, jak zy-
we srebro w naczyniu szklanném i przyjmie szyb-
ki ruch obrotowy. Po krétkim czasie, skoro czar-
ka ochlddnie, nastgpi tak silne gotowanie wody,
ze na wszystkie strony rozpryskang zostanie. Ten
fenomen objasnia sie w ten sposob, ze pomiedzy
czastkami wody a rozzarzonym metalem za mato
jest Scistej styczuoSci. potrzebnej do udzielenia
tyle ciepta wodzie, aby taz w stan gotowania przejsé
mogta. Po ostygnieciu ta styczno$¢ powraca i jest
przyczyng do gwaltownego tworzenia sie pary.

Fig. 8.

Tenze sam przebieg rzeczy jest w kottach
parowych zasilanych zimng woda; jaki$ czas po-
zostaje woda bez zagotowania sie w zetknieciu
z rozpalonym kottem; skoro za$ sciany kotta ochto-
dna, nastepuje tak silue wywigzywanie sie¢ pary,
ze taz nawet przez otwarte klapy bezpieczenstwa
w potrzebnej ilosci ujs¢ niejest zdolng, a tém samém
sprawia rozerwanie kotta. Na tych samych wa-
runkach polega eksplozja z powodu oderwania
sie kamienia kottowego od rozzarzonej Sciany ko-
tta. Przedewszystkiem wiec wartnik starac sie po-
winien, aby zwierciadto wody z przepisanej wyso-
kosci (jest to marka dozwalajgca najnizsze opa-
dniecie wody, zwykle lezy ona w wysokosci 100
milimetrow ponad kanatami witasciwe ciepto prze-
prowadzajgcemi) nie opadto w kotle, a co poznac
moze po rurce wskazajgcej stan wody w kotle
(Wasserstandszeiger) i po pracy pompy zasilaja-
cej kociot wodg (Speisepumpe). Jezeli zwierciadto
wody opadto o 50 do 70 millimet. ponizej wspo-
mnianej marki, wtedy niebezpieczeristwo jest juz

*) Bernonlli’'8 Dampfmaschinenlehre.

bliskie; wartnik powinien natychmiast zasung¢
rejestr w kominie, kociot zasila¢ wodg, ogien wy-
rzuci¢ — poczém rejestr napowrot otworzy¢ a
i drzwiczki od ogniska otwarte zostawié.
Najwieksze za$ niebezpieczenstwo grozi, gdy wo-
da opadnie o 100 millimetr. ponizej marki. Wte-
dy nalezy jak najpredzej ogief wyciggna¢ ze
zrustéw, rejestr w kominie i drzwiczki ogniskowe
otworzy¢ i nie pierwej zasila¢ kociot Swiezg woda,
dopoki tenze zupetnie nie ochtédnie. O $rodkach
przeciw tworzeniu sie kamienia kottowego zamil-
czam z powodu, ze nie nalezy to do materji ty-
tutem objetej.

2) Nadzwyczajne natezenie pary moze byc je-
dynie tylko przez zupeiny brak dozoru przyczynag
rozerwania kotta. Gdyz chociazby wartnik przez"
zapomnienie lub niedbato$¢ nie spostrzegt zmiany
stanu manometru, to wentyle bezpieczenstwa po-
winnyby go zrobi¢ uwaznym na grozace niebez-
pieczenstwo. Skoro dozorujacy spostrzeze, ze ma-
nometer wskazuje najwiekszg dozwolong granice,
powinien natychmiast za pomocg rejestru ciag
w kominie hamowa¢ a w potrzebie nawet drzwicz-
ki ogniskowe otworzy¢ w celu wiekszego przyste-
pu zimnego powietrza. Gdyby za$ natezenie pary
tak dalece wzrosto, ze wentyle bezpieczeristwa bez
przerwy sg w ruchu, wtedy nalezy ogien wyrzu-
ci¢, a jezeli stan wody nie jest za niskim, kociot
zimng wodg nasycony by¢ powinien; w przeci-
wnym za$ razie po wyciggnieciu ognia ostudzenie
kotta uskuteczni¢ nalezy przez szybkie otwarcie
rejestru w kominie i drzwiczek ogniskowych.

3) Niezwykte cisnienie z zewnatrz przy tworze-
niu sie prézni w kotle, przypisujg za przyczyne
eksplozji kotta a mianowicie przy machinach o
uiskiem cisnieniu. Jezeli zasilanie ognia a wiec
i tworzenie sie pary przerwiemy, to wkrétce wierz-
chnia $ciana kotta przez zewnetrzne powietrze
oziembiong zostanie, a t¢ém samem w gornej czesci
kotta zawarta para straci na swojém natezeniu;
a gdy nakoniec zajdzie ten przypadek, ze cisnie-
nie powietrza z zewnatrz wieksze bedzie od prze-
ciwcisnienia pary w kotle, wtedy nastapi zagiecie
a nawet i zgniecenie kotta. Takze pekanie kotta
przypisujg tej samej przyczynie, a jako S$rodek
zaradczy przy wielkich i stabszych kottach zale-
cane sg tak zwane wentyle powietrzne (Luftven-
tile) lub klapy na wewnatrz sie otwierajace, sko-
ro cisnienie powietrza przezwyciezy cisnienie pary
w kotle. W og6le najskuteczniejszym S$rodkiem jest
okrycie zewnetrzne, ktére predkiemu ochtodzeniu
przeszkadza, a szczegdlniej przy machinach o wy-
sokiem ci$nieniu.

4) Powolne zuzycie i deformacja kotta, jak sie
to samo przez sie rozumie, nalezy takze do przy-
czyn eksplozji kottéw. Ciagte bowiem dziatanie
ognia nie moze korzystnego wptywu na kociot
wywieraé, a przez powtarzajace sie chilodzenie
i powrotne ogrzewanie kotta powstajg nawet rysy,
w skutek czego kociot nie jest zdolnym wytrzy-
macé tego cisnienia, na ktore z samego poczatku
obrachowanym, i na prébe wystawiony zostat.

Szczegdblniejsza uwage zwréci¢ nalezy w tym
wzgledzie na kotlty z rurg wewnetrzng, przez ktd-
rg gorgce gazy przechodzg (lkmchrohr); téz bo-
wiem mniejszag wytrzymato$¢ posiadajg, anizeli
$ciany kottéw, ktére sg wewnatrz ci$nione. Opart-
szy sie na tej zasadzie, ze modut wytrzymatosSci
przeciw zgnieceniu o potowe jest mniejszy od mo-
dutu przeciw rozerwaniu, to jezeli przyjmiemy ro-
wne $rednice i tez same natezenia, to dymne rury
(Bauchrohre) powinny by¢ dwa razy silniejsze,
anizeli zewnetrzne Sciany kotia.

Z tego zwyz wyrzeczonego a co w praktyce
zupetnie sie potwierdza, wynika, ze najczestsze
wypadki eksplozji kottow powstajg z przyczyny
nieuwagi, niedbalstwa i braku potrzebnych wiado-
mosci dozorujgcego. Zwazywszy wiec na skutki
powstate z rozerwania kotta, z przyczyn tak hu-
manitarnych jak i finansowych (tak n. p. przy
wiekszych machinach okretowych jeden kociot ko-
sztuje 30.000 zir. i wiecej), zyczycby sobie nale-
zato, aby ludzie przeznaczeni do dozorowania ko-
théw, wykaza¢ sie mogli stosownemi kwalifikacja-
mi— przedewszystkiem za$ odpowiedniemu w tym
przedmiocie wiadomosciami teoretycznemi.

Pola w lIstrji.

Mieczystaw Szatasz.



Miasto robotnicze w Miluzie (Mulbouse).

Bardzo wazna jest dzis kwestja poprawa lo-

su rokitnikéw , nieroztgczne za$ od niej urzadze-
nie witasciwe mieszkan dla nich. Nigdzie moze to
wazne zadanie nie znalazto wiecej zaspakajajacego

i praktyczniejszego zastosowania, jak w Miluzie w Al-
zacji. Robotnik znajduje tam nietylko zdrowe i tanie
pomieszkanie, ale od niego samego zalezy przy o
szczednosci i pracy nabycie go na witasno$¢ po Kil-
ku latach. Miluza wykonata na wielki rozmiar to,
0 czérn inni tylko marzyli, a cata zastuga dzieta na-
lezy sie Stowarzyszeniu przemystowemu (Societe in-
dustrielle) tego miasta. Mozna $miato powiedzie¢, ze
zadna akademia w Europie nie rozwineta wiekszej
czynnosci w tym wzgledzie i nie zastuzyta sie zna-
komiciej przemystowi i ludzkos$ci, jak wspomniane
Stowarzyszenie.

Pierwszem zadaniem Stowarzyszenia tego zato-
zonego w r. 1832 byto podniesienie przemystu jako
téz badanie $rodkéw obudzenia zamitowania pracy,
oszczednosci i checi ksztatcenia sie klasy robo-
tniczej, a przez to zapewnienie jej spokojnego i do-
statecznego utrzymania. Temu to pomystowi pocze-
temu w duchu dobrze zrozumiatej mitosci blizniego
zawdzieczamy pierwsze dazenia do reformy pomie-
szkali klasy robotniczej w zaktadach. Dekret rzadu
francuskiego z dnia 22 Stycznia 1852 r. udzielajacy
kredyt 10 milionéw frankéw na ulepszenia mieszkan
robotnikéw po wielkich miastach fabrycznych we
Francji, zastat juz ukonczone wszelkie przygotowania
w Miluzie do tej reformy. Obywatele chetni do ofiar
nalezacy do najwiekszych przemystowcow w miescie,
byli twoércami tego projektu reform, z silném posta-
nowieniem choéby najwiekszemi ofiarami przywies¢
go do skutku; pomimo wiec, iz zasitek ten rzgdowy
nie moze by¢ uwazanym za kamieA wegielny tego
przedsiebiorstwa, utatwit on jednak o wiele rozpocze-

cie dzieta i nadat mu filantropijny charakter przy-
czyniajacy sie silnie do zapewnienia pomysinego
skutku.

W celu jak uajszerszego zuzytkowania tej rzg-
dowej zapomogi, postanowili zatozyciele przedsigebior-
stwa w liczbie 12 zawigza¢ sie w Towarzystwo z ka-
pitatem 300.000 fr. rozdzielonym na 60 akcji po
5.000 fr. Dwaj znakomitsi obywatele miasta, Jan i
Maciej Dolfusowie, zapisali sie jako pierwsi akcjoua-
rjusze, pierwszy ze sumg 175.000 fr., drugi ze sumg
50.000 fr. W Czerwcu 1855 r. Towarzystwo to pod
firmg Miluzkie Towarzystwo mieszkan dla
robotnikow ostatecznie ukonstytuowane, otrzymato
zapomoge od rzgdu w sumie 300.000 fr. pod naste-
pujacemi warunkami:

1) Suma przeznaczona na cel Towarzystwa ma
wynosi¢ 900.000 fr.

2) Mieszkania winny by¢ wynajmowane robo-
tnikom za cene nie przenoszaca 8°/0 kosztéw ponie-
sionych przez Towarzystwo.

3) Odsprzedawanie robotnikom za sume jaka ko-
sztowaty Towarzystwo.

4) Cena najmu najmniej przez przecigg lat 20
winna zosta¢ niezmienng.

Wreszcie statuta wzbronity Towarzystwu wszel-
kiego zysku a akcje miaty przynosi¢ tylko 4% od
nominalnej warto$ci kapitatu i na sptate.

Na podstawie warunkéw zawartej z Rzadem u-
mowy i wzajemnych zobowigzan sie tegoz, Towarzy-
stwo zobowigzato sie¢ do wybudowania okoto 200 do-
moéw. Dzisiaj posiada ich 792 , z ktérych 669 od-
przedano juz ojcom rodzin w nich mieszkajgcych.
Koszta budowy tych doméw wigcznie z gruntami pod
nie zajetemi, do zajecia pozostajgcemi i wydatkami
na potrzebne urzadzenia wynosity okoto 2,500.000
fr. Dla pokrycia tej sumy zmuszoném byto Towa-
rzystwo , ktore swdj kapitat od czasu zatozenia po-
wiekszyto o 55.000 fr., podzielonych na 11 nowych
akcji, zaciggna¢ pozyczke. Fundusze, ktére tym spo-
sobem za zabezpieczeniem ich hipoteczném za pro-
centem po 47a i 5% puszczone zostaly w obieg,
dochodza w og6le do sumy 1,110.000 fr., z ktorych
jeszcze 949.000 fr. ulegajg zwrotowi.

Przy budowie domoéw trzymano sie rozmaitych
planéw. Sa tam domy jednopietrowe, sg i parterowe,
jedne stawiane rzedami, pomiedzy podwércami i o-
grodami, inne rzedami razem od 10 do 20, tytami
sie stykajgce lub tez po 4 razem ze wszystkich stron
ogrodami otoczone. Pierwszy spos6b okazat sie nie-
korzystny , gdyz mieszkania mialy za malo Swiatla
1 powietrza , zaniedbano wigc tego sposobu budowa-
nia i przyjeto za prawidto grupowa¢ razem po czte-
ry domy, bez wzgledu czy pietrowe czy bezpietrowe.
System ten przedstawia te korzy$¢, ze ulatwia prze-
ptyw powietrza i przewietrzanie mieszkan, oraz oto-
czenie ogrodem.

Domy pietrowe mieszczg na dole dwa pokoje i
kuchnig, na gorze dwa pokoje i jak najlepiej wedtug
prawidet zdrowia urzadzony wychodek, oprocz tego
piwnice i strych. Dom zajmuje 30, ogréd 120 metréw
kwadrat, przestrzeni.

Przy sprzedazy sg warunki:

Ze budynek powinien byé utrzymywany w sta-
nie takim, w jakim oddany zostat.

Ze ogrodek powinien by¢ uprawiany, ogrodzenia
w dobrym stanie utrzymywane, a lipy przy ulicach

i w pos$réd ogrodzen sadzone, nie powinny by¢ ani
uszkadzane, ani wycinane; nakoniec

ze nabywca bez zezwolenia rady zawiadowczej
Towarzystwa przed uptywem lat 10 nie moze ani
domu sprzedaé, ani go innej rodzinie podnajmowac.

Zezwolenie na sprzedaz bywa jednak udziela-
ném, gdy nowy nabywca jest robotnikiem, a co do
podnajmowania, gdy idzie o podnajecie familii bez-
dzietnej, zawsze jednak, gdy rodzina wiasciciela nic na
tém nie cierpi. Majacy che¢ nabycia domu na wia-

sno$¢, winien naprzéd na pokrycie wydatkéw i ko-
sztow kontraktowych ztozy¢é 250 do 300 fr. i zobg-
wigza¢ sie do ptacenia nastepnych rat, obrachowa-

nyeh stosunkowo do warto$ci domu. Warto$¢ domow
wynosita dawniej 2.700 do 3.200 fr., dzisiaj przy
nowszej koustrukcji dochodzi 2.750 do 3.700 fr.
Domek kosztujgcy 3.000 fr. wynajmuje sie miesie-
cznie. za 18 fr. Dodajacy miesiecznie po 7 fr. po
uptywie 13 lat i 5 miesiecy staje sie wilascicielem
domu. Czynsz bowiem po 18 fr. miesiecznie czyli
216 fr. rocznie wynosi w 14 latach 3.024 fr. Ku-
pujacy, ktéry zamiast 18 fr. przez ten przecigg czasu
25 fr. miesiecznie sktadat, zaptacit razem 4.326 fr.,
a zatétm o 1.302 franki wiecej od sumy 3.000 fr. czyli
wartosci najmniejszej domku.

Widoczne sa korzysci z takiego urzgdzenia, ro-
botnicy téz oceniajg je nalezycie, sg one wielkg za-
chetag dla nich do porzadku i oszczednosci. Towa-
rzystwo sprzedaje domy swoje bez trudnosci, a na-
dzieja zostania wiascicielem rozwija w robotniku tak
dalece zmyst oszczednosci, ze wielu nabywcow pta-
ceniem przed terminem obowigzkowych rat miesiecz-
nych, cene domu o wiele wprzéd przed uptywem
terminu kontraktem oznaczonego wyptacaja. Liczba
domoéw tym sposobem zupeinie zaptaconych wynosita
w roku przesztym 158.

Oprocz domkoéw familijnych przeznaczonych na
odprzedawanie , znajduje sie w Miluzie osobne zabu-
dowanie przeznaczone na pomieszczenie nie zona-
tych robotnikébw. Budynek ten podzielony jest na
pojedyncze pokoje porzadnie urzadzone, ktore by-
wajg wynajmowane za czynszem 6 fr. miesiecznie.
Obok pojedynczych pokoi miesci sie w tym budyn-
ku wielka sala do wspdlnego uzytku mieszkancow.
Towarzystwo usituje rozwija¢ zmyst porzadku i czy-
stosci. Co rok rozdaje ono nagrody w pienigdzach
i Swiadectwach przeznaczone dla odznaczajacych sie
utrzymaniem porzadku, czystosci i w ogo6lnosci do-
brém utrzymaniem mieszkan , majac wzglad na we-
wnetrzny i zewnetrzny stan mieszkan, ogrodu i ru-
chomosci, porzadek i oszczedno$¢ w gospodarstwie,
staranno$¢ okoto dzieci, postepy ich w naukach szkol-
nych , nakoniec zastugi cztonkéw rodziny dla To-
warzystwa.

Z tych to powodéw nowe to miasto sprawia na
kazdym zwiedzajgcym go niewymownie mite wraze-
nie. Ogrody sa z najwiekszg staranno$cig obrabiane
i utrzymywane a domy wewnatrz i zewnatrz odzna-
czajg sie wzorowg czystoscia. Ulice szcrokie i regu-
larnie w prostym kierunku wytkniete, sg dwoma rze-
dami lip wysadzone. Széroko$¢ ulic gtdéwnych wynosi
do 11, pobocznych do 8 metrow, ograniczona cho-
dnikami 1'/2 inetra szérokiemi a w pewnych odste-
pach pourzadzane sg publiczne studnie.

J. Simon podaje nastepujacy opis tego miasta
robotniczego:

»Pomiedzy Miluzg i Dornach lezy széroka pta-
szczyzna przecieta kanatem w okoto miasta obiega-
jacym , w tem to miejscu po obu brzegach kanatu
w pobliskosoi fabryk, w zdrowém powietrzu, zatozyto
Towarzystwo plan nowego miasta. Poniewaz kazdy
dom otoczony jest ogrodem , przy rownosci wiec
gruntu i regularno$ci ulic, ze wszystkich stron widok
jest otwarty na drzewa i kwiaty; powietrze czysto
i wolne jak na wsi. Na placu Napoleon, w sa-
mym $rodku miasta wznoszg sie ponad inne domy
dwa budynki, z ktérych w jednym miesci sie taznia
i praluia, w drugim restauracja, piekarnia, biblioteka
i magazyny™ roznych towarow. Wybornie urzgdzona
ochronka dla matych dzieci znajduje sie na drugim
brzegu kanatu."

Wszystkie te publiczne zaktady tak pod wzgle-
dem materjalnym jak duchowym i obyczajowym dla
ludnoSci tamtejszej robia wazne przystugi. taznia
obejmuje 10 dobrze urzadzonych tazienek , kazda
z wanng metalowa wewnatrz emaliowana.

Pralnia rownie jak tazienki zasycane wodg
gorgca z fabryki idaca, sktada sie z wielkiej przykry -
téj sali z basenem , w ktérym woda odnawia sie bez
ustanku. Pozwolenie uzytkowania pralni przez dwie
godziny kosztuje gospodynig tylko 5 centow; jest
to czas, Kktory przy zaprowadzonych tam urzadze-
niach do suszenia wystarcza na wypranie i wysusze-
nie bielizny jednej rodziny. Uzytkowanie z kapieli
i pralni tak sie szybko pomiedzy ludno$cig miastowg
rozszerzyto, ze cena za kapiel, ktéra z recznikiem
dawniej 20 centiméw wynosita, teraz do 15 centim.
obnizong zostata, a Towarzystwo z uzbieranych tym
sposobem funduszéw znalazto dostateczne S$rodki do
zatozenia na innym placu pdzniej miastu dodanym,
drugiej pralni na 60 oséb ibasenu dla kapigcych sig,
ktére ciepta wodg z zaktadu fabrycznego sg zasycane.
Kapiel kosztuje tu 5 ci-ntiméw a bielizna bezptatnie jest
wydawang. tatwo pojaé dobry wplyw, jaki te urzg-
dzenia na zdrowie rodzin wywieraja. W ochronce
niedawno powiekszonej, ktora towarzystwo 38.000 fr.

kosztowata, miesci sie dzi$ 250 dzieci, zostajacych pod
opiekg zon pierwszych fabrykantéw miasta ; urzadze-
nie jej nie pozostawia nic do zyczenia. Dzieci czysto
utrzymywane i dobrze ubrane, wygladajg zdrowo. Pie-
karnia wyswiadcza takze wielkie przystugi: chleb
przez nig dostarczany, bardzo smaczny, po 5 do 10
cent. za 2'/a kilogr., tanszym jest od wszelkiego pie-
czywa w miescie; kupujacy jednak muszg zawsze pta-
ci¢ gotowka. Warunki te przeciwne dotychczasowym
zakorzenionym zwyczajom miejscowym, kiadty diugo
tame dobrym checiom przedsiebiorstwa ; zaczeto je-
dnak coraz wiecej pojmowac¢ korzysci ztad wyptywa-
jace i dzisiaj sprzedajg juz miesiecznie do 10.000
bochenkéw chleba wazacych po 2'/2 kilogr. Garku-
chnig niezaleznie od Towarzystwa utrzymuje prywa-
tny. Za 40 do 50 cent. mozna mie¢ zdrowy i po-
silny obiad; potrawy sg smaczne i dobrze zgotowane,
wotowina, szkopowina lub cielecina, jarzyna, zupa
stanowig obiad. Garkuchnia ta szczeg6lniej dogodng
jest dla niezonatych, lecz w potrzebie z powodu ta-
niosci, korzystajag z niej nawet i rodziny. Biblioteka,
0 ktoérej uzytecznosci dlugo powatpiewano, dzi$ po-
kazuje juz swoje owoce. W magazynach nagromadza
Towarzystwo rozmaite rzeczy do pierwszych potrzeb
zycia stuzace, w celu sprzedazy robotnikom; sg one
wielka dogodnoscig dla ludnosci fabrycznej i powsze-
chnie przez nia za takie uznane. Dwa tylko domy
w zakladzie zajete sa bezptatnie, jeden zajmuje dia-
konissa, siostra mitosierdzia przy szpitalu, drugilekarz
zaktadowy. Towarzystwo czuwa nad wszelkiemi wy-
datkami na chorych a ustuga szpitalna odpowiada
wszelkim stusznym wymaganiom. Nakoniec wybudo-
wany przez subskrypcjg dom dla inwalidéw robotnikéw
nie majacych zadnych krewnych, uzupetnia zaktady
Miluzjanskie. W czasie bytnosci sprawozdawcy w Mi-
luzie miescito sie w nim 15 o0s6b.

Takim jest krétki obraz dzieta Towarzystwa
Miluzjanskiego, a zwiedziwszy go, nie mozna jak
tylko podziwia¢ ofiare bezinteresownosci i energig lu-
dzi, ktérzy w tak krotkim czasie tyle dobrego zdzia-
tali. Chociaz nie mozna tego zaprzeczyé¢, ze rzad da-
ng zapomoga utatwit wiele pierwsze kroki Towarzy-
stwu, stawia ono jednak zywy dowdd, jak wiele po-
taczonemi sitami pojedynczych ludzi zrobi¢ mozna.
Fundusz przez rzad udzielony postuzyt tylko na wy-
datki, ktore juz nigdy odebranemi nie beda, jakoto
na budowe drog, pralni, fazni i t. p. Z wyjatkiem
robét przy wzniesieniu pierwszych -300 domkdw,
wszystko w Miluzie dokotianém zostato $rodkami To-

warzystwa, to jest kapitatem okoto 355.000 fr. wy-
noszacym.
To, czego dokonano w Miluzie, moze by¢ ré-

wnie skutecznie i w innych punktach , w ktorych sie
przemyst koncentruje, tatwo dokonan¢m. Na poparcie
tego zdania do$¢ jest przytoczy¢ miasto fabryczne
Gebweiler o mile od Miluzy lezace, ktore takze
zachecono szlachetnym przyktadem Miluzian, wiele
ulepszen pod wzgledem duchowym i materjalnym dla
swych robotnikéw zdziatato. Kapitat zaktadowy 342.000
fr. zebrany zostat przez subskrypcjg na 340 akcji po
100(\fr., budowle kosztowaly go troche wiecej, bo
mu brakowato pozyczki rzadowej ; dzieto dokonane
dowodzi jednak, ze przy dobrych checiach ludzi du-
chem poswiecenia i mitoscig blizniego ozywionych,
nawet bez obcej pomocy obej$¢ sie mozna; dzieto go-
dne nasladowania w kazdym kraju, ktdrego mieszkan-
cy na drodze obowigzkéw i postepu uprzedzac sie
nie daja.

Sposob robienia atramentu alizarynowego
»a la Popp*

przezemnie chemicznie analizowany i przyrzadzony.

Bierze sie dobrze utluczonego indygo 4 ‘tuty
i nalewa sie nan kwasu siarkowego dymigcego (aci-
dum sulfuricum fumans S03) 1 funt, poczém zosta-
wia sie go przez 24 godzin w szklanném naczyniu
w cieplém miejscu. Po uptywie tego czasu dolewa sie
6 funtow wody przegotowanej ze $niegu, dcészczu lub
rzeki czerpanej , poprzednio jednak zupetnie wystu-
dzonej, i to wszystko razem miesza sie w szklanném
naczyniu, poczém zletva sie do beczki mogacej objac
mniej wiecej 100 funtdw wody i wsypuje don pot
funta opitkéw zelaznych, (ktére na kolejach zelaznych
za bagatel dosta¢ mozna), gwozdzi drobnych lub t¢z
drutu zelaznego, a kwas siarkowy potgczony z zelazem
zneutralizuje sie zupeinie. Rozczyn ten nalezy kilka
razy dziennie drewniang topatka zamiesza¢ i trzymac
go wcieplém miejscu 20 do 30 stopni Reaumuru przez
dwa lub trzy dni, aby sie opitki zelazne rozpuscity.
Nastepnie dolewa sie do tego ptynu kwasu ognio-
drzewowego (acidum pyrolignosum) 1'/a funta z do-
daniem zottego chromianu niedokwasu potasu (koli
chromicum citrinum) 2 tuty. Rownocze$nie z pierw-
szem nalewaniem kwasu na indigo gotuje sie w in-
nym kotle w 24 funtach wody rzecznej 2 funty spro-
szkowanego galasu; raz dobrze zagotowany zostawia
sie go takze w beczce przez dwa lub trzy dni, po-
dobnie jak rozczyn indygo, poczém t. j. po trzech
dniach zlewa sie razem obadwa rozczyny i przesg-
cza tak zmieszane przez kapelusz pilsniowy. Do prze-
filtrowanego rozczynu dodaje sie 1% funta gumy a-
rabskiej w trzech funtach wody rozpuszczonej. Zwra-



ca sie przyt¢m uwage, iz woda, w ktorej sie guma
arabska rozpuszcza, musi by¢ przegotowana, ponie-
waz gdyby ja dodano do niegotowanej wody, atra-
ment by wnalanych naczyniach fermentacji podpadat,
guma za$ rozpuszczona ma sie doda¢ po przesa-
czeniu rozczynu, gdyz ma ona te whasnos¢, iz dodawszy
do rozczynu, przesaczenie bytoby nadaremne.

To jest caly sekret robienia tego atramentu, za
ktéry rok rocznie znaczne koszta z kraju wychodza,
pomimo, ze go tanim kosztem w domu mie¢ mozna;
razem po przesaczeniu wynosi 25 funtéw czyli V4
cetnara.

Aleksander Teodorowicz
dypl. aptekarz ze Lwowa.

Przepis na wode sodowg burzgca.

Bierze sie flaszke na ksztatt tych, ktore sie u-
zywa do wina szampanskiego lub porteru, i nalewa
sie takowe wodg studzienng, jednak nie do petna,
poezobm wsypuje sie 1 do 2 tutéw ttuczonego cukru
lub syropu malinowego, poziomkowego, cytrynowego
lub soku wisniowego. Zmieszawszy to razem, dodaje
sie jedng drachme (czyli czwartg cze$¢ tuta) kwasu
winnego (acidurn tartaricum) a jedng drachme dwu-
weglanu sody (bicarbonas sodae)s Chcac mieé¢ wode
sodowg smaku cytrynowego, bierze sie zamiast kwasu
winnego jedng drachme kwasu cytrynowego i na kar-
cie predko do flaszki wsypuje. Flaszki tak napetnio-
ne zatyka sie dobrze przystosowanym korkiem butel-
kowym, zawigzuje mocno szpagatem w ten sposob,
jak zwykle zawigzujg sie flaszki z wodg mineralna,
poczéin po dziesieciu minutach nap6j jest juz goto-
wy do uzycia. Tu dodaé nalezy, iz przy tym sposo-
bie fabrykowania wody sodowej cukier Ilub syrop
musi by¢ zaraz dodany na poczatku roboty do fla-
szek ; korek ma byé nowy spiczasto zaokraglony i
przed zasadzeniem w kipigcej wodzie namoczony, po-
czem dopiero po zupelnétn otarciu z wilgoci i wysu-
szeniu, uzyty do korkowania.

W ten sam sposéb fabrykujg tanim kosztem a
za dobrg monete sprzedajg wina szampanskie, dajac
tylko zamiast wody wino zwyczajne stotowe; za$ sy-
rop musi by¢ klarowarfy z biatkiem ubity na piane
i zagotowany, pokostujagc to oszustwo fatszowanemi
etykietami na flaszkach.

Aleksander Teodorowicz
dypl. aptekarz ze Lwowa.

Pewny S$rodek na zapalenie pinc n bydta.

Rzadca hrabiego Rummerskirch Sura z Windig-
Jenikau przy Iglau w Morawie przypisuje wielkg skton-
nos$¢ bydta do zapalenia ptuc czesciag wodzie uzywa-
nej do pojenia, czeSciag za silnej karmie wywarami
ziemniaczanemi. Od dwoch blisko lat uzywa on na-
stepujacego lekarstwa, ktérego zadawaniem udawato
mu sie zawsze dotagd bydto na te chorobe cierpigce
ratowac.

W garnku szczelnie zamykanym mieszajg sie
nastepujace ingredjencje:
Foenum graceCum ... 4 tuty
A NTY M 0N U i 6 ,,
Kwiatu SIarCZONego0....ccccveeveeiireeeerseeeiiereeeeesens 2,
Glasgalu (szumowinyprzy wyrobie szkia) . 6
Kam FOTY o

Bobkéw wawrzynowych..
Oliwy WHOSKIE | i '
Winnego octu

Wszystko to gotuje sie przez pot godziny na
silnym ogniu, potem przez sito przecedza, do flaszki
wlewa i dobrze zakorkowawszy, az do uzycia w chto-

dnej piwnicy zachowuje. Gdy bydle zachoruje i cho-
roba jest jeszcze w pierwszém stadium , daje mu sie
codziennie rano 34 kwaterki.

Gdy choroba juz dalej postgpita, powinno mu
sie juz zadawa¢ go codzien rano i wieczor po takiej
samej porcji, jak diugo kaszel zupeinie nic ustanie
i bydle do wesotosci naturalnej wroci.

Gdyby u chorego bydta okazata sie mocna go-
ragczka, dodaje si¢ do wody do picia tyle kwasu sol-
nego, by woda nabrata smaku kwasnego i tylko ta
wodg poi¢ bydio nalezy.

Jako S$rodek zapobiegajacy, dobrze jest czesto
do wody do pojenia uzywanej dodawaé rozczynione-
go potazu lub tugu z popiotu drzewnego. Po tej cho-
robie bydto nadzwyczaj dobrze sie tuczy. Krowy
cielne w czasie tej choroby wydajg cieleta cierpigce
na ptuca, ktére nie bedac zdatne do chowania, po-
winny by¢ na rzez przeznaczone.

ROZMAITOSCI

— Massa na posadzke Hermana Kausch da-
wniej w Austrji patentowana. 12 funta zo6ttego wo-
sku kraje sie drobno, a 6 funtow dobrego potazu roz-
puszcza sie w goracej rzecznej lub deszczowej wodzie.
W ten gorgcy rozczyn wrzuca sie szybko pokrajany
wosk, ktory z poczatku topi sie wolno, a nastepnie
zaczyna sie pieni¢. Gdy piana opadnie, przerywa
sie gotowanie i migesza z 6 funtami dobrze z woda
rozrobionego ugru. Plynem tym napetnia sie skrzy-
neczki, w ktorych az do stwardnienia zachowuje sie.

Uzycie: 1 funt tej massy rozcieficza sie w wrzg
cej wodzie na jednostajny gaszcz i dobrze miesza,
poczem pedzlem goracg jeszcze masse na podioge roz-
prowadza. Gdy juz podioga po kilku godzinach do-
brze wyschnie, rozciera sie jg szczotkg i grubem wet-
nianein suknem wyciera. Na jeden pokoj potrzeba ta-
kiej massy po6l funta, a jedno pociggnienie wystarcza
na 6 miesiecy.

Szklacq tg massg moze i najstabszy cztowiek po-
sadzke zaprawi¢ i zawoskowac¢, ma ona potysk Swie-
tino-brunatny lub zo6ttawy, nie puszcza jak inne po-
kosty i jest daleko tanszag jak wszystkie innne.

— Szwarc bardzo dobry przewyzszajacy wie-
denski i zagraniczny. Jeden funt cukru lub syropu
z fabryk cukrowych miesza sie z 6 lutami oliwy, po
potaczeniu oliwy ze syropem dodaje sie jeden funt
spodium (czyli palonych kosci), dolewa sie po zmie-
szaniu do tej masy 2 tuty kwasu solnego (acidurn
muriaticum concentratum) a 6 tutéw kwasu siarko-
wego (acidurn sulpliuricum concentratum), za$ pot
tuta cukru lodowatego i czwartg cze$¢ tuta gumy
arabskiej zagotowuje sie w jednym funcie wody ido-
lewa sie do wyz wjnienionego pitynu na zimno.

Kto atrament wyrabia moze doda¢ remanensji
czyli pozostatej z indigo nierozpuszczonej czesci na
kapeluszu filcowym, lepiej na czarno farbuje.

A. Teodoroicicz.

— Tluszcz gumi-elastyczny (z kauczuku) na skury
podtug przepisu angielskiego preperowany a przeze-
mnie wyprobowany i robiony. Bierze si¢ gumielasti-
kum '/4 funta (mozna uzy¢ dobrze wymyte a potém
na kawatki pokrajane zuzyte kalosze) , nalewa sig
w jakim stoju lub naczyniu jeden funt olejku terpen-
tynowego i jeden funt nafty (kamfiny), trzyma sie
na letniem miejscu, przez pare dni dobrze rnieszajac,
a po zupetnem rozpuszczeniu gumi-elasticum, dolewa
sie jeden funt rybiego tranu i razem na wolnym o-
gniu gotuje, lecz jednak na takiej kuchni, by ptomien
nie zachodzit; uzywa sie on do juchtowych butow,
réznego gatunku rzemieni, skér powozowych, ponie-
waz od wilgoci chroni, a wszelkiej skorze nadaje
elastyczno$é, trwatos¢ i potysk.

A. Teodorowicz.
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BIURO TECHNICZNE

— Wplyw karmy na dobroé miesa wieprzowego.
Regularng zmiang karmy mozna otrzymaé¢ szynki,
ktore nie sg tylko z jednej strony ttuszczem obtozo-
ne, ale ktére sg nim poprzerastate, t. j. gdzie war-
stwy miesa i ttuszczu naprzemian po sobie nastepu-
ja. Azeby tego dokona¢, karmiono w szkole rolniczej
w Worms dwie S$winie jednego wzrostu i rownego
wieku od potowy Pazdziernika, tym sposobem ze je-

dna z nich zawsze dostawata kartofle i szrutowany
jeczmien, druga za$ przez 14 dni Kkartofle i szrot,
potém przez drugie 14 dni groch i otreby, potém

znowu kartofle i szrutowany jeczmien it d. na prze-
mian az do Bozego Narodzenia, poczem zarznieto
obie jednego dnia. Wtenczas sie okazato, ze Swinia,
ktéra ciagle jednakowag miata karme o 23 funty by-
ta ciezsza od drugiej, ale za to ostatnia miata pie-
kniejsze catkiem poprzerastate szynki.

— Chodowanie trillli. Rousseau w Carpentras
zastanawiajac si¢ nad warunkami, w ktérych trufle
rosng, przyszedt do sposobu chodowania ich sztuczne-
go. Trufle rosng zawsze w jasnych wyrebach pomie-
dzy debami nie bardzo staremi. Lubig grunt wapien-
no-glinkowaty, na pochytosciach ku potudniowi i pe-
wnem wzniesieniu.

Rousseau powodowany temi spostrzezeniami, ma-
jac grunt nie bardzo bogaty, ale pomienione wtasno-
§ci posiadajacy, obrobit go jak winnice i obsiat w rze-
dy od pétnocy ku potudniowi zotedziami pozbiera-
nemi pod debami, pod ktéremi rosty trufle. Po pieciu
do szeSciu latach zbierat juz w swym mitodym lasku
trufle, a w latach 1862 do 1866 produkcja trufli na
tym jego gruncie (6 morgéw) wynosita do 3.000
funtow.

— Bardzo dobry ser z mas$lanki. Przegotowana
maslanka chtodzi sie przez zostawienie jej w spokoj-
nosci, poczem wlewa sie do formy serowej albo do
worka z mocnego ptétna, aby serwatka odciekta. To
zrobiwszy, soli sie te mase serowg, lecz nie zanadto,
i przyprawia wedtug upodobania, a w koncu na je-
den funt sera dodaje sie tyzke rumu lub koniaku,
a zagnidttszy razem nadaje sie ksztatt wedtug upo-
dobania. Tak zrobione sery suszg sie, a potem zawi-
jaja w czyste ptétno, pierwej gorgca serwatkg zmo-
czone, poczém pakuje sie sery w faske i dobrze przy-
krywajg w cieptem miejscu, a w 14 dni sg juz dobre
do jedzenia. Zczasem stajg sie jeszcze smaczniejsze
i lepsze od zwyczajnych seréw.

— Farbowanie rogu na czarno. Mann ze Stutt-
gardu podaje nastepny sposob tatwego farbowania ro-
gu na czarno: ROg gotuje sie w rozczynie cukru o-
towianego tak diugo, dopokad nie nabierze czarnej
barwy, jakag otrzymac sobie zyczemy, co wedtug twar-
dosci rogu trwa kwandrans lub po6t godziny. Po wy-
gotowaniu wymywa sie rog wodag zaprawiong octem.
Tak zabarwiony rég na ordynarniejsze wyroby jak
trzonki do nozow i widelcdw jest juz przydatny; na
wykwintniejsze wyroby, n. p. do grzebieniarstwa na-
daje sie piekny potysk, wkladajac w powyzej podany
sposéb przyrzadzony rég w rozczyn watroby siarcza-
nej i moczac tak diugo, az zadanego potysku nie
otrzymamy.

— Przeciwko rdzewieniu zelaza i stali ukazat
sie. w handlu bardzo skuteczny $rodek , ktory sie o-
trzymuje topiagc z sobg réwne czesci oleju terpenty-
nowego i wosku. Masa ta rozpostarta cienko na ze-
lazie lub stali a potém kawatkiem ptdétna wytarta,
stanowi rodzaj politury.

— Dziesietny zegar. Major Baumgartner z Szwaj-
carji w wydanej niedawno broszurce proponuje podziat
dnia na 10 godzin zamiast na 24; podziat godziny
na 100 minut a minute na 100 sekund. Zegar za-
stosowany do podziatu dnia na 10 godzin wykonat
Baumgartner na wystawe paryska.

— Wyréb znaczkéw listowych. Od roku 1849
do 1865 wyrdb znaczkéow listowych we Francji wzrost
z 19 milionbw na 414 milionéw, a wr. 1866 doszedt
do 450 milionéw sztuk. W Anglii wybijaja 800 mi-
lionéw sztuk.

WALEREGO KOLODZIEJSKIEGO

Inzyniera cywilnego w Krakowie

poleca sie do wypracowania wszelkich projektow i kosztoryséw, wystawiania i urzadzania wszelkiego rodzaju za-
ktadow przemystowych, jakoto: miyndébw amerykanskich, tartakdw, fabryk cukrowych, gorzelh, browaréw i t. p.

wedtug najnowsz¢j i najlepsz¢j konstrukcyi;

z najznakomitszych fabryk.

réwniez podejmuje sie sprowadza¢ machiny i przyrzady techniczne



