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Fabrykacja cukru z burakdw.

(Ciag dalszy.)

Aby szkodliwy wptyw pozostatych jeszcze w so-
ku ciatl zanieczyszczajacych usungg, filtruje sie ta-
kowy przez wegiel kosciany, ktéry odbarwiajac sok
pozbawia go resztek wapna i innych szkodli-
wych soli. Z tego powodu przyrzgdzanie wegli
koscianych jest wazng rzeczg przy fabrykacji cu-
kru, tern hardziej, iz cena tego produktu i jego
dziatalno$¢ wptywa bezposrednio na rezultat fabry-
kacji cukru; dlatego mozno$¢ odzywiania wegli
koscianych, t.j. nadawanie ponownie sity raz uzy-
tym, wpiyneta w ostatnich czasach znacznie na
zmniejszenie kosztéw fabrykacji cukru.

Pomiedzy réznemi sposobami i narzadami do
filtrowania cukru rzadziej uzywane sg filtry Tay-
lora *), a czesciej filtry Dumonta. Jest to skrzy-
nia wybita metalem z ruchomem fatszywem dnem
podziurkowanem, na ktérem rozpos$ciera sie sukno,
a na tern warstwa koscianych wegli, potem znowu
sukno i warstwa koscianych wegli, na ktorej osa-
dzone jest drugie dno dziurkowane; rozumie sig,
iz warstwa kosci musi by¢ doktadnie rowng; w dol-
nem dnie osadzona jest rura zamykana kurkiem.
Skrzynia cata zamyka sie szczelnie, aby nie do-
pusci¢ przystepu powietrza. Rura przechodzaca
z rezerwoaru mieszczacego sok prowadzi takowy
do skrzyni filtrujacej. Skrzynie Dumonta sg ro-
znej wielkos$ci, wedtug potrzeby mieszczg one 56

*) Sg to waskie diugie worki z gestego ptdtna, ztozone
w fatdy ostoniete mocnem ptétnem, przez co udzielajg
znacznej powierzchni przeciekajagcemu plynowi; wez-
szemi koncami przymocowujg sie one do rury wpuszczo-
nej do dna naczynia mieszczacego sok; przeciekajacy
przez nie sok $cieka do skrzyni, w ktérej sg one umiesz-
czone, a nastepnie rurg odptywa.

do 180 kilogr. wegla, i takie, ktére 5000 i wiecej
kilograméw wegli koscianych obejmujg. Wedtug
tego liczy sie i czas filtrowania, przyczem takze
postepuje sie wten sposéb, iz filtry, ktére poczat-
kowo uzywano do odbarwiania tylko, nastepnie
uzywa sie je do ptynu, gdzie rozchodzi sie o od-
dzielenie mechaniczne czesci zanieczyszczajacych.

Sok przechodzac przez filtry pozostawia w war-
stwie weglowej znaczng ilo$¢ potgczen wapna, roz-
czynu wodniku wapna, organicznych ciat saletro-
rodnych, jakotez wiele innych soli.

Teraz nastepuje parowanie czyli gotowanie.
W tym celu rozlewa sie sok do naczyn otwartych
wprost ptomieniem lub tez do panwi ogrzewanych
parg, by wtych przez gwattowne gotowanie cze-
Scig sie jeszcze wyczyscit, czescig tez do wiasci-
wego stopnia zgescit. Panwie napeiniajg sie so-
kiem tylko do 6.08 metra, a to dla utatwienia pa-
rowania. W czasie gotowania sok bardzo szumuje
(dlatego czasem dodaje do niego nieco masta),
przytem wskutek jeszcze ciggtego dziatania wapna
na pozostate czeSci saletrorodne wywiezuje sie
amoniak i powstaje osad skiladajacy sie z ciemno-
zabarwionych ciat saletrorodnych, soli wapiennych,
leucyny, mydta wapiennego (jezeli dodawano ma-
sto lub inny tluszcz). Zmiana, jakiej ulegajag przy
parowaniu czeSci zanieczyszczajgce sok cukrowy,
nie jest jedynie tworzeniem sie osadu, lecz oraz
wyrazniejszg barwga zgeszczonogo soku, a wreszcie
iz przez to czeSci obce przy drugiem filtrowaniu
tatwiej przylegajg do wegla kosScianego. Parowa-
nie tak dtugo trwaé powinno, dokad trwa wywia-
zywanie sie amoniaku i jak diugo tworzy sie osad,
a sok nie okazuje 1.21 gesto$ci, ktorag nie mozna
wyzej podnosi¢, aby nastepnego filtrowania nie
utrudnic.

Parowanie wywiera znaczny wptyw tak na do-
bro¢ wyrobu jako i cene tegoz, wzglednie do zu-

zytego materjatu spalnego; by rezultata byty
najkorzystniejsze, parowanie powinno sie odbywaé
ile moznosci najszybciej i najtaniej, aby unikng¢
straty przez tworzenie sie cukru gronowego, po-
wstajgcego przy zbytnim przystepie powietrza i za
wysokiej temperaturze. Dawniej uzywano do pa-
rowania kociotkéw lub ptaskich panwi, ktére przy
otwartym ogniu nietylko nie ochraniaty parujgcego
rozczynu cukrowego od rozktadu wskutek przystepu
powietrza, ale przy nieco wiekszem zgeszczeniu
stawatly sie czesto przyczyng przypalania soku.
Dlatego obecnie aparata te prawie zupeinie usu-
nieto, uzywajac do ogrzewania pary wodnej, przy-
czem para dziata na S$ciany kotta lub panwi ci-
$nieniem 3—5 atmosfer przy odpowiedniej tempe-
raturze 135 do 152°, lub tez przechodzac przez
system rur, ktory nieco pochylony wchodzi ponad
dnem parownicy, a przy panwiacli okragtych jest
urzadzony w kierunku spiralnym, przy podtuznych
za$ w formie U jest zagiety i metalowemi rurami
z rurg poprzeczng pofaczony. Rura poprzeczna
jest w érodku przedzielona tak, ze ujscia rur za-
gietych nie mogag z sobg komunikowaé, po jednej
stronie para wchodzi, po drugiej za$ zgeszczona
woda ze zbytnig parg do kotta wraca. Przy tem
urzgdzeniu parowanie odbywa sie szybko i bez-
piecznie, a zanieczyszczenie powstate przez two-
rzenie sie warstw wapiennych, mozna z tatwoscig
uzyciem kwasu solnego od czasu do czasu usuna¢,
gdyz caty system rurowy ruchomy okoto osi moze
by¢ z tatwoscig z panwi wyjetym, panwia za$ sama
na bok przechylona wyprézniona.

W celu zupeinego powstrzymania przystepu
powietrza i przeprowadzenia szybkiego parowania
przy niskiej temperaturze uzywajg obecnie powszech-
nie tak zwanych panwi Vacuum, w ktérych paro-
wanie rozczynu cukrowego odbywa sie w rozrze-
dzonem powietrzu, przez co oddzielenie wody otrzy-



muje sie przy stosunkowo niskiej temperaturze.
Zasada wedtug ktoérej urzadzajg sie Yacuum pan-
wie ulega ré6znym odmianom, uzywajac pomp po-
wietrznych poruszanych sitg pary, albo zgeszczo-
nej pary wodnej, albo tez rownoczes$nie i jednych
i drugiej. Z dziatalno$cig panwi Yacuum {aczy
sie korzystnie réwnoczesne zuzytkowanie ciepta
wychodzacej pary wodnej z panwi w celu zgeszcze-
nia wiecej rozcienczonego rozczynu cukrowego.

Czyszczenie soku przegotowanego odbywa sie
na filtrach Dumonta wyzej opisanych. Korzystnie
jest Swieze wegle kosciane, jakie sie przy tem
uzywaja przed nalaniem syropu rozgrza¢ parg wo-
dng, aby unikngé¢ oziebienia soku, utrudniajgcego
nastepne czyszczenie. W filtrze pozostajg pewne
ciata organiczne, wolne wapno i barwniki. Scie-
kajacy sok zawiera jeszcze w znacznej ilosci ciata
obce, ktéreby przy dalszem parowaniu, szczegol-
niej z powodu wysokiego punktu wrzenia zgeszczo-
nego rozczynu, dziataty szkodliwie na ilo$¢ wyrobu,
gdyby nie zapobiezono temu uzyciem panwi Ya-
cuum, przez co parowanie szybciej i bezpieczniej
sie odbywa.

Syrop zawierajagcy 85% cukru wre przy zwy-
ktem cisnieniu powietrza w temperaturze 109°,
na 88% cukru punkt wrzenia ma miejsce przy
112°, 92% przy 121", w koncu 90.5% Przy 132.5°.

Sok rozcienczony wre przy temperaturze wiele
nizszej, tak ze dla soku zgeszczonego mozna
w og6lnosci przyja¢ punkt wrzenia przy tempera-
turze 82", gdy wiecej rozrzedzony wre juz przy
76° a nawet przy 70°.

Dla dalszego przerobienia przygotowanego
soku, ktére przy uzyciu dobrych przyrzadéw w 10
do 12 minutach sie konczy, stopien zgeszczenia
jest bardzo wazny, dlatego nim sie takowe ukon-
czy, trzeba odby¢ probe, do czego jednak areo-
meter nie wystarcza. Préba ta odbywa sie w ten
spos6b: Wzigwszy troszke zgeszczonego soku
rozciera sie takowg w palcach (miedzy palcem
wielkim i wskazujgcym), a nastepnie rozdzie-
lajac szybko palce, poznaje sie gesto$¢ soku
po nitce ciggngcej sie powstatej przy tem; skoro
bowiem stopien zgeszczenia jest dostateczny,
urywa sie takowa zaraz przy wielkim palcu i
ciggnie sie szybko ku palcu wskazujagcemu, a
woéwczas stopien gestosci réwna sie 85% za-
wartoéci cukru; jezeli przy rozerwaniu nitki
powstanie przez skrzywienie sie tejze haczyk, to
gesto$¢ syropu wynosi 88%. Przy uzyciu panwi
otwartych zanurza sie w nie tyzke szumowg, a
nastepnie gdy sok z niej $cieknie, dmucha sie
silnie przez otwory, przyczem powstaja peche-
rzyki, ktdre jezeli sie oderwg i wiszg przez pe-
wien czas, to gestos¢ soku wynosi 92% cukru.
Przy podobnej prébie syrop twardnieje, a wrzu-
cony w zimng wode zbiera sie w kulke, nie le-
pnac i nie rozpuszczajac sie; ta proba zowie sie
proba wodna.

Skoro powyzsza préba okaze dostateczny sto-
pien gestoéci syropu, $cigga sie tenze do osobnych
rezerwoaré6w w celu poddania go krystalizacji. Je-
zeli parowanie odbywato sie w panwiach Vacuum,
to syrop wychodzi z niej o tak niskiej temperatu-
rze, iz przy dalszem chtodnieciu tworzy on juz
tylko mato zwieztych krysztatkéw, dlatego prze-
prowadza sie wtedy do panwi ogrzewanych parg
(panwi ogrzewajacych) w ktoérych ogrzewa sie go
do 88°. Sok za$§ parowany w otwartych naczy-
niach przeprowadza si¢ do podobnych panwi, ale
nie ogrzewanych (chtodnic). W obydwoch razach
nastepuje w ktotkim czasie krystalizacja nieregu-
larna rozpoczynajgca sie na powierzchni i na brze-
gach. Potem porusza sie ptyn, aby krysztatki nie
zbijaty sie wjednolita mase, a skoro temperatura
spadnie na 50 do 55°, zlewa sie syrop w formy
cukrowe. (D. n)

Piece na wystawie Paryzkiej.

De Leras, Inspektor akademii w Besaneon,
zajmujac sie od wielu lat poprawieniem piecow
zjednat sobie szczegOlniej przez urzadzenie wen-
tylacji wiekszych pomieszkan przy paleniu praw-
dziwe zastugi. Okazy jego konstrukcji znajdowaty
sie na wystawie paryzkiej i zjednaly sobie uzna-
nie znawcow.

Uzywane do ogrzewania pomieszkan piece i
kominki, urzagdzone wedtug zwyktej konstrukciji,
sprowadzajag w wiekszych pomieszkaniach, gdzie
wiecej ludzi przesiaduje, nieuniknione nieprzyjemno-
§ci. Nieprzyjemnos$é ta widoczng jest dla kazdego,
majacego dobro ludzkie na sercu, szczegdlniej
w szkotach, szpitalach it. p., wiekszych publicz-
nych zakiadach. Tem wiekszg wiec jest zastuga
Dra Lerasa, iz jego gorliwe usitowania wsparte
obszernemu wiadomos$ciami i licznemi doswiadcze-
niami sprowadzity znaczny postep na tem tak mato
uprawionem polu. Juz wr. 1861 po odbytych pré-
bach z piecem Lerasa w wydziale umiejetnosci
w Besaneon, uznano tenze za zupeinie odpowia-
dajacy wszelkim wymogom co do zdrowia i oszcze-
dnosci; nastepnie uznano, iz jest on bardzo pojedyn-
czej konstrukcji, ceny przystepnej, a przy zuzyciu
matej ilosci paliwa wydaje jednostajniejsze ciepto
jak piece zwykle; réwnoczesnie za$ opalane mie-
szkanie przewietrza, odprowadzajgc zepsute odde-
chem ludzkim powietrze, a zastepujagc takowe
Swiezem z zewnatrz sprowadzonem i poprzednio
ogrzanem.

Pomimo tak przychylnego Swiadectwa jednak
konstrukcja tych piecow miata jeszcze niektore
wady, ktére Wynalazca starat sie poprawié, tak
ze obecnie piece jego konstrukcji uznane zostaty
za zupetnie doskonate.

Poczatkowo urzadzony piec przez Lerasa byt
okragty z blachy zelaznej, wzdtuz osi ktorego

przechodzita rura pionowa, zakrzywiajgca sie w dole
pieca, i wychodzaca na zewngtrz, nastepnie wzno-
szgca sie okoto 2 metry ponad piec, bedgc az do
gornego swego ujscia ptaszczem piecowym oto-
czong. W ten sposéb urzadzony piec miat pozér
zwyklego pieca, wewnatrz za$ ogrzewal on po-
wietrze przychodzace z zewnatrz. Chcac otrzymacd
silng wentylacja, byto tylko potrzeba w niejakiej
odlegtosci urzadzi¢ otwor w podiodze, w ktoryby
wchodzita rura odprowadzajgca. Otworem tym
wychodzito tyle oziebionego i zuzytego powietrza,
ile go z zewnatrz ogrzanego przez piec wchodzito.
Aby za$ usung¢ niemitag zawielkg bliskos¢ ognia
od zewnetrznej obstony, a przez to unikngé¢ roz-
zarzenia sie pieca do czerwonosci, urzadzit Leras
ognisko wewnatrz w ten spos6b, iz powietrze z ze-
wnatrz dochodzace okrazato go, a dopiero w gor-
nej czesci pieca wchodzit strumien powietrza do
rury gtownej, i u gory ogrzany wchodzit do pokoju.

Urzadzenie tych piecow okazuje sie jasno na
rysunku fig. 1do 10. Fig. 1 przedstawia przekréj po-
dtuzny stupa piecowego, przeznaczonego do ogrze-
wania wiekszych pomieszkan. Zewnetrzny ksztah
pieca jest dowolny. Powietrze wstepuje do pieca
kanatem pod podtoga, i okrgza z wyjagtkiem po-
pielnika caty piec i ognisko, Nad tem tacza sie
rozdzielone strumienie powietrza i przechodzg przez
$rodek, podczas gdy gazy powstate z palenia wcho-
dzg poza zewnetrzny ptaszcz i ogrzewajg swem cie-
ptem nietylko powietrze pokojowe, lecz oraz po-

wietrze przeptywajgce wewnatrz pieca.

Blizsze objasnienie wskazujg fig. 2—7 przed-
stawiajgce przekroje pieca w réznych miejscach.

Przez obnizenie stupa piecowego, mozna tych
piecow uzy¢ takze do ogrzewania mniejszych po-
mieszkan; dla takich stuzg piece przedstawione
w przecieciu, widoku i planie na fig. 8, 9 10; bra-
kuje tu osobnego kanalu wprowadzajgcego S$wieze
powietrze z zewnatrz, i tylko wessane powietrze
pokojowe jest tu ogrzewane.

Piece Lerasa w poréwnaniu z innemi piecami
przewietrzajgcemi uzywanemi np. w Niemczech
przedstawiajg istotne korzysci. | tak np. w pu-
blicznych zabudowaniach szkolnych w Giessen usta-
wione tego rodzaju piece wyrobu miejscowej odle-
wni, sg wiecej pojedyncze. Jak fig. 11 wskazuje:
rura doprowadzajgca powietrze z zewnatrz, a za-
mykana klapag wchodzi do pieca ponad ogniskiem
i przechodzac wzdtuz tegoz wystepuje przez gérng
pokrywe, gdzie dla zabezpieczenia od grubszych
nieczystosSci opatrzona jest siatkg druciang, podobnie
i zewnetrzne ujscie tejze w kanale przechodzacym
pod podiogg zamknieta jest rura takgz grubg siatka
druciang, gdyz inaczej stataby sie gniazdem roz-
maitych zwierzatek.

Przyzna¢ nalezy, iz przewietrzanie za pomoca
tych pojedynczych i tanich piecéw jest zupetnie
doktadne; powietrze przyptywajgce z zewnatrz ogrze-
wa sie w piecu, ogrzane wyptywa u gory, zimne
za$ zostaje réwnocze$nie wessane, a zuzyte wy-

chodzi otworem dolnym; wskutek tego urzadze-
nia w salach nawet najbardziej przepetnionych,
powietrze w czasie palenia jest zupeinie czyste
i bezwonne. Posiada jednak piec ten wade, iz
po pewnym czasie wysusza powietrze w poko-
ju, ktore staje sie przez to przykrem i zdrowiu
szkodliwem, a rozgrzewanie sie silne przestrzeni
ogniowej powoduje niezno$ne promieniowanie
ciepta w bliskosci pieca, gdy przeciwnie piec
Lerasa przedstawia te wielkg korzys$¢, iz prze-
strzen ogniowa jest otoczona ptaszczem powietrz-
nym, przez co promieniowanie ciepta redukuje
sie do minimum.

W celu powigkszenia powierzchni ogrzewal-
nej, o ile jest to mozliwem, stuzg wiasciwie
lecz nie zupetnie pieknie urzgdzone piece To-
warzystwa Londynskiego dla ogrzewa-
nia i przewietrzania, ktére pod nazwg
piecéw Gurneya w roznej wielkosci, lecz je-
dnakowego ksztattu znajdowaty sie na wysta-
wie paryzkiej. Konstrukcja tych piecow wi-
doczng jest z fig. 12. Sg one lane z zelaza o
nadzwyczaj silnych $cianach, na zewnatrz za$
majg wyskakujgce pionowe zebra, wchodzace
u dotu w pierécien w formie miski zawierajacej
wode. Otworem przy bwrzuca sie paliwo, C jest
popielnik. Powietrze wchodzi przez liczne o-
twory w dolnym brzegu pierécienia a spoczywaja-

cego na podstawie d. Rura za$ piecowa umiesz-
czona jest na przeciwlegtej stronie otworu b.

Piec ten przeznaczony jest szczego6lniej do
ogrzewania wiekszych mieszkan. Salony Parla-
mentu angielskiego, Biuro Departamentu umieje-
tnosci i sztuk, jak réownie 56 kosciotow w Anglji i we
Francji ogrzewane sg tego rodzaju piecami. Oprécz
tego wiele prywatnych pomieszkan w Anglji, Fran-
cji i Rosji dajg najkorzystniejsze Swiadectwo tym
piecom, ktérych rzeczywista korzys$¢ lezy wtem,
iz ze wzrostem ciepta zwieksza sie takze ilos¢
pary wodnej w ogrzewanem powietrzu. Ogrzany
strumien powietrza, nasycony parg wodng, wzno-
szgc sie do gory nie dopuszcza zanadto wielkiego
rozgrzewania sie pieca, jak rowniez za wielkiego
gorgca i suchosci powietrza w mieszkaniu. Przy-
tem piece Gurneya uzyczajg 50% oszczednosci
na paliwie i kosztach urzadzenia, nie wymagaja
reperacji, moga by¢ umieszczone w piwnicy lub
gdziekolwiek w korytarzu, jakotez w samem mie-
szkaniu. Eksplozja ani pozar nie sg przy nich
mozebne.

Piece Gurneya wyrabiane sg w 5 roznych wiel-
kosciach, a mianowicie:

0 wysokosci 160 1™40 In25 90° 80°
zewnetrzna $redn. 1"10 90c 60° 45c 40°
Ogrzewajg powietrza
metrow Kkub. 4500 2500 1200 600 200
Cena w talarach . 233 % 176 106% 60 33%
Jakkolwiek piece te nie sg bardzo tanie, je-



dnak zwazywszy na oszczedno$¢ paliwa przy icli
uzyciu sg przystepne.

Na wystawie paryzkiej znajdowaly sie piece
tego rodzaju takze nieco odmiennej konstrukcji,
iz jednolity zebrowaty piec spoczywa w skrzyni
blaszanej ustawionej na nézkach, napetnionej woda,
powietrze za$ ma przystep z dotu. Ognisko wyle-
pione cegta ogniotrwatg przedtuza sie w gorze w stup
zelazny, z ktérego wychodzi rura piecowa. E. Ge-
nate syn i bracia Herscher 34, Rue de Chemin
Virt, Propincourt w Paryzu zmienili powyzszy sy-
stem o tyle, iz jednolity zelazny piec otoczyli
ptaszczem blaszanym, ktory jako stup wznosi sie
do gory.

Architekt Anez wydoskonalit swoj system sy-
cenia powietrza parg wodng szczeg6lniej dla ko-
minéw, uzywa go jednak i do piecow pokojowych.
Lecz jak w pierwszym razie odpowiada on zupet-
nie swemu przeznaczeniu, tak przy obecnem urzg-
dzeniu naszych piecow przedstawia wiele wad,
gdyz albo ciepto przy paleniu ucieka, lub tez przy
wszelkiem mozliwem zuzyciu takowego, wchodzac
do pokoju zawiera matg iloscig wody i wysusza po-
wietrze.

Piec konstrukcji Aneza przedstawia fig. 13.
Ognisko G otoczone jest rezerwoarem powietrz-
nym, w ktdrego gornej czeSci znajduje sie rezer-
woar wodny H. Powietrze ogrzane przezen wy-
chodzi przy C, u dotu za$ przy A wchodzi po-
wietrze zimne do komorki powietrznej; przy D zas
i F do ogniska. Gazy powstate z palenia uchodza,
wprawdzie niezupeinie spozytkowane, do komina
przy E.

Przyrzad do spuszczania piwa z beczki
do flaszek.

Przyrzad przedstawiony obok na rysunku jest
do przyspieszenia napetniania flaszek bardzo od-
powiedni. Skiada sie on ze skrzyni aa z biatej
blachy zelaznej przedzielonej na dwie czesci dnem
ukosnem w kierunku od go6rnego tylnego brzegu
ku przedniemu dolnemu brzegowi dna. Goérna czesé
czyli komérka jest przeznaczong na piwo, ktéro
sie czopem z beczki wypuszcza, dolna za$ otwo-
rem umieszczonym w dnie napetnia sie balastem
(np. piaskiem, otowiem lub t. p.), a to dla zréwno-
wazenia ciezarowi przyczepionych do skrzynki fla-
szek. Po napetnieniu dolnej komérki odpowiednim
balastem zalutowuje sie otwér w dnie. Na prze-
dniej stronie skrzynki jest u gory umocowany drut
stuzacy za o$ przyczepionym lewarkom bbbb (na ry-
sunku jest takich 4). Konce lewarkéw znajdujacych
sie w skrzynce opatrzone sg ciezarkami olowianemi,
wskutek czego lewarki, jak diugo flaszki nie zostang
do nich przyczepione, przylegajg w $rodku skrzynki
do podkiadki filcowej lub kauczukowej, a w tem
potozeniu komunikacja miedzy piwem w skrzyn-
ce a otworem do odpltywu w lewarze jest przerwang.
Na gérnym brzegu przedniej strony skrzynki znaj-
duje sie pod kazdym lewarkiem haczyk, w ktéry
wktada sie szyjka flaszki i tym sposobsm takowy ja
podtrzymuje. Wskutek ciezaru flaszki dziébek le-
warka nachyla sie ku dotowi, przez co komunikacja
przez lewarek zostaje otwarta, bo jego tylna czesc
podnosi sie od podktadki i otwor staje sie wolnym.
Przy uzyciu tego przyrzadu otwiera sie kurek u becz-
ki postawionej nad tymze, wycigga powietrze z je-
dnego lewarka po drugim i przyczepia flaszki. Flaszka
napetnia sie po obrgczke u szyjki, a nie dalej, po-
czem sie jag odejmuje, waga otowiana przyciska le-
warek w przewrotne potozenie, poczem piwo nie moze
dalej odptywaé, po przyczepieniu za$ nowej flaszki
wptywa do niej piwo juz bez poprzedniego wysysania le-
warka. W rysunku przedstawione sg dwa lewarki
z flaszkami, trzeci jest bez flaszki, a wiec zamkniety,
a do czwartego przczepiajg wiasnie flaszke. Ten
przyrzad umozliwia, ze jezeli przy nim jest 6 lewarow,
jeden cztowiek za godzine 400 flaszek napetni¢ moze.

Sprawozdanie z wystawy Towarzystwa
pszczelno-jedwabniczego i sadowniczego.

Wystawa ptodéw tegoroczna ui'zadzona przez
Rade gospodarcza byta pierwszg wystawg publiczna;
albowiem w roku przesztym w czasie walnego Zgro-
madzenia zwotanego na dzien 20 pazdziernika dla
ukonstytuowania sie¢ Towarzystwa i wybrania Rady
gospodarczej, zrobiona na prébe wystawa dla uzytku
i zachecenia zgromadzonych Czlonkéw, miata wiecej
charakter prywatny i z zamknigeciem obrad ukonczyta
sie; gdy jednak proba ta dobrze wypadta, Rada go-
spodarcza pomys$inym jej wypadkiem zachecona, po-
stanowita urzadzi¢ w r. b. wystawe publiczna; ozna-
czywszy wiec dzien 12 pazdziernika na otwarcie
tejze, odezwg z dnia 22 wrzednia zaprosita wszyst-

kich lubownikéw sadownictwa, pszczelnictwa
dwabnictwa krajowego do przyjecia
udziatu.

Wielki urodzaj tego roku owocdéw w zachodniej
Galicji spodziewa¢ sie kazat, ze przedmiotdw stoso-
wnych do przystania na wystawe znajdzie sie podo-
statkiem, chociaz z drugiej strony watpliwo$¢ zacho-
dzita, czy z powodu roku deszczowego i zimnego
owoce beda tak dorodne, jak w tatach dobrych by-
waé zwykly. Nadspodziewanie jednak znalazta sie na
wystawie nietylko wielka ilos¢ i rozmaito$¢ owocow,
ale nawet wiele z tych okazéw odznaczato sie zachwy-
cajaca pieknoscig i nalezatlo do gatunkéw najwiecej
zachwalonych; wiarogodne za$ osoby, ktdre tegoroczng
wystawe owocow w Wiedniu miaty sposobnos$¢ widzie¢,
zapewniaty, ze chociaz wystawa krakowska nie mo-
gta dorowna¢ obszernej wystawie wiedenskiej, wiele
jednakze z celniejszych gatunkow owocow, jakie tam
widziano, i na wystawie krakowskiej znajdowato sie.

Wystawa ta owocéw acz dorywczo urzadzona
i zaproszenie do niej niezbyt licznie byto obestane,
wielce jednak pocieszajgce przyniosta nam dowody
starannego i umiejetnego pielegnowania saddéw oko-
licznych. Z gatunkéw bowiem jabtek i gruszek przez
znakomitych pomologéw europejskich za najlepsze
uznanych, prawie ani jednego na wystawie naszej
nie brakto! — Juz tez nie sprowadzaé¢ onycli z za-
granicy, ale z krajowych sadéw rozmnaza¢ nam i upo-
wszechnia¢ je trzeba.

Oprécz znanych zdawna wzorowo utrzymywanych
sadow w tancucie, Krzeszowicach i Sledziejowicach,
najpiekniejsze z zalecanych dla klimatu naszego ja-
btek przedstawili pp. Baranowski, Dr. Dietl, Dr. Ha-
rajewicz, pani Kopf i Strozkiewicz; gruszki za$ Dr.
llarajewicz, Dr. Kozubowski, lir. Moszynski, X. ka-
nonik Scipio, X. kanonik Teliga, Twardowski i Za-
kaszewski.

Z przedmiotdw do pszczelnictwa odnoszacych sie
p. Florkiewicz, nauczyciel pszczelnictwa z Alwerni,
dostarczyt na wystawe ul stojak wedtug Lubieniec-
kiego zrobiony, a w czasie wystawy wielu osobom,
chcacym blizej obeznac¢ sie z budowg i uzyciem tego
ula, dawat potrzebne objasnienia. Takiz ul sto-
jak zbudowany z bali topolowych nadzwyczaj szero-
kich i tworzacych jednostajne Sciany boczne ula

i je-
licznego w niej

w gniezdzie i magazynie, wystawit Dyrektor Towa-
rzystwa , jakotez lezak stomiany systemu ramkowego
upowszechniony na Morawach, a sktadajgcy sie z 0so-
bnych pierscieni, ktére w miare potrzeby odejmowac
lub przydawa¢ mozna. +tatwos¢ wielka w pomniej-
szaniu tego ula przez odjecie jednego lub dwoch pier-
Scieni zastuguje na uwage, zwilaszcza przy robieniu
nowych rojéw odktadowych, takie bowiem zmniejsze-
nie objetosci ula przyczynia sie wiele do utrzymania
przyzwoitego ciepta. Wystawione narzedzia pszczel-
nicze, to jest noze obosieczne ro6znego ksztattu do
podrzynania plastrow, kleszczyki do wyciggania i przy-
trzymania snozow, skrobacz do czyszczenia, klateczki
do przechowania matki i maszynka do robienia maty
zaktadanej do utéw na zime, byty rowniez wiasnoscig
Dyrektora.

Poniewaz rok terazniejszy z powodu ciagtych
deszczéw dla pszczelnictwa byt bardzo niepomysiny,
nie mozna wiec byto obiecywaé sobie, aby na wy-
stawie znalazty sie r6zne odmiany miodu uzbieranego
przez pszczoly przewazifie z pewnych roslin; dla tej
tez niemniej przyczyny pominietem zostatlo w odezwie
zadanie dostarczenia na wystawe utdow z pszczotami,
wychodzac z tej uwagi, ze uszkodzone plastry pod-
czas przesytki, przy niedostatku terazniejszym miodu,
nie tatwo zastagpione by¢é moga innemi. Pomimo je-
dnak tego zwatpienia, piekne plastry miodu akacjo-
wego ustawione w ramkach za szkiem przedstawit
Rektor uniwersytetu X. kanonik Teliga, a jeden pla-
ster ofiarowany do probowania ztozony byt na tale-
rzu. Krag czyszczonego wosku i dwie rosliny miodne,
to jest Pszczelnik motdawski Dracocaephalon molda-
vica w petnym kwiecie i Trojes¢ syryjska Asclepias
syriaca z nasiennikami zawierajagcemi produkt do ba-
welny podobny przedstawit Dyrektor Towarzystwa,
ul za$ z pszczotami wioskiemi mieszancami, opatrzony
z 3 stron szybami, przez ktore tak catej robocie jak
pszczotom samym doktadnie przypatrzy¢ sie byto mo-
zna, dostarczyt z Krakowa p. Kazimierz Gregorczyk.

Ul ten obudzat szczegdlne zajecie i wiele 0s6b cie-
kawych do siebie $ciggat. — Wreszcie nie brakowato
na wystawie tej i przetworé6w z miodu otrzymanych,
albowiem ksigdz Solarczyk, pleban z Tropia, przed-
stawit maliniak i dereniak z r. 1864, jakotez mali-
niak i wisniak z r. 1867. — Jak dalece wystawa taka
moze utatwi¢ sprzedaz produktéw, przykitadem tego
byty wystawione plastry miodu, nietylko bowiem te
po zamknieciu wystawy rozkupiono, ale nawet caly
ich zapas, jaki posiadat jeszcze witasciciel w domu;
a znaczng cze$¢ z tego miodu zakupiono do War-
szawy.

Sprawozdanie z wystawy ptodéw jedwabnictwa
krajowego winnismy poprzedzi¢ uwaga, ze wychdéw
jedwabnikéw w kraju naszym malo jest jeszcze roz-
powszechniony, a to z tej przyczyny, iz zawist on
gtownie od poprzedniego zasadzenia drzew morwo-
wych, peniewaz liscie tych drzew sg wylacznym po-
karmem dla gasienic jedwabnikowych; drzewa za$ te
nie sa rozmnazane i sadzone w takiej liczbie, jakby
nalezato, z tego powodu, iz korzysci, jakie z wy-
chowu jedwabnikéw na kraj sptyna¢by mogty, dosta-
tecznie nie sg u nas poznane i cenione *). Nie mo-
zna zatem byto obiecywaé sobie, aby wystawa pto-
déw jedwabniczycli liczyta wielu uczestnikdw; pocie-
szajaca jednak jest rzecza, ze do szczuptej liczby
biorgcych w niej udziat nalezeli i wtoscianie, jakotez
ze publiczno$¢ zwiedzajagca wystawe z wielkiem zaje-
ciem ogladata kokony czyli oprzedy jedwabnicze, je-
dwab krajowy snuty i wyroby z niego otrzymane.

Z tegorocznego wychowu jedwabnikéw znajdo-
waty sie na wystawie oprzedy, jakotez jedwab snuty
pochodzace z oryginalnych jedwabnikow japonskich
sprowadzonych wprost z Japonji przez Komitet w Try-
dencie wtym celu zawigzany, i u niego zakupionych;
albowiem jedwabniki wioskie i francuzkie, ktore i
w kraju naszym w latach dawniejszych hodowane
byty, ulegty w catej Europie chorobie plamistej i po
wiekszej czesci wyginety. Jednakze i tych jedwabni-
kéw oprzedy z dawniejszego krajowego chowu nade-
stano na wystawe, a zalecajg sie one wielkoScig
swojg. — Oprocz jedwabnikow morwowych, byty takze
na wystawie przedstawione oprzedy i motyle jedwa-
bnikéw zywigcych sie lisciem Batwianu gruczolnego
Ajlanthus glandulosa, ktére to drzewo w miejscach

ochronnych przed mroznemi wiatrami, wybornie
i szybko u nas rosnie, a liscie jego rOznigce sie
catkiem od morwowych, dla diugosci nadzwyczaj-
nej powszechnie na wystawie podziwiano. Znalazt
sie tez na tej wystawie oprzed i motyl jedwabnika
debowego japonskiego Yama-mai, przed Kilku
laty w Krakowie wychowany. (. n)

Wartos¢ konsumcji Paryza.

Zbierajagc dane statystyczne odnoszgce sie do
pojedynczych gatezi przemystu i handlu krajow
europejskich, ciekawym bedzie og6lny obraz po-
trzeb dorocznych jednego z gtéwniejszych miast
stotecznych, bedacych najznakomitszemi zrodtami
odbytu dla handlu, przemystu i rzemiost. Liczby,
ktére najlepiej sa przekonywujacemi, wykaza nam,
jak ogromne kapitaty wyzywienie jednego tylko
miasta utrzymuje w obiegu. Dla przyktadu przy-

toczymy krotki wyciag z ostatniego rocznego
sprawozdania izby handlowej paryzkiej ; podajac
tylko liczby odnoszace sie do rocznej konsumcji

stolicy Francyi. Stosownie do tego sprawozdania
spozywa Paryz rocznie za 153 mil. frank6w miesa
wotowego i baraniny, a za 95,246.870 mil. fr. chleba.
Konsumeja wina, w kraju, ktory tak duzo go pro-
dukuje jak Francja, a uzycie ktérego tem samem
ogolnie jest upowszechnionem, musi by¢ wielka. Sprze-
dazg jego trudni sie w Paryzu 9750 handlarzy wina,
roczna sprzedaz w przecieciu przedstawia wartosc
192,473.776 fr. Jezeli znaczna stosunkowo konsum-
eja wina w stolicy kraju winodajnego wydaje sie na-
turalng, uderzy¢ moze, ze i uzycie piwa w ostatnicli
czasach bardzo licznych znajduje zwolennikow w Pa-
ryzu, gdzie lat temu dwadzieScia w tyt, napdj ten za-
ledwie z nazwiska byt znany, jako ulubiony, juz przez
Tacyta wzmiankowany, trunek plemienia germanéw.

Zresztg nietylko w Paryzu ale i w innych krajach
europejskich piwo bardzo mato byto rozpowszechnione.
Tak we Wtoszech, na Wegrzech i t. d. Dzi$ rzeczy
inaczej sie maja. Piwo zyskato prawo obywatelstwa
na poétnocy i potudniu, zachodzie i wschodzie Europy,
a gdyby z tego faktu wnosi¢é mozna o wptywie oby-
czajowym i politycznym Niemiec na kraje postronne,

*) Wychéw jedwabnikéw w naszym kraju jest przemystem
nowym, mato jeszcze poznanym i cenionym, a jednakze
przyszto$¢ jego jest wielka i niepospolite dla kraju obie-
cuje korzysci. Wiele u nas jest jeszcza os6b, co nie
chca wierzy¢ temu, aby wychéw jedwabnikéw w kraju
naszym mogt sie udaé, przyswoié i upowszechnié¢; ale
gdy na wystawie ujrzg z r6znych okolic kraju przystane
oprzedy jedwabnicze, gdy widza, ze jedwab snuty nie
ustepuje w potysku jedwabiowi francuzkiemu i wioskie-
mu, a cienko$cig i sprezysto$ciag swoja przewyzsza go
nawet; gdy wreszcie dowiedzg sig, ze fabrykanci obcy,
to jest Anglicy, ktérzy widzieli jedwab tutejszokrajowy
na wystawie paryzkiej zapytuja sie juz, czyby nie mo-
zna kupi¢ u nas jedwabiu i po czemu funt cenimy, wtedy
cho¢by kto najwigkszym byt niedowiarkiem, pomimo-
wuli zacznie obswaja¢ sie z myélg jedwabnictwa krajo-
wego i przyjdzie do lepszego przekonania.



to ten ostatni w samej rzeczy musiat sie ogromnie
powiekszy¢.

Ale od tych ogoélnych uwag, moze niezupetnie bez-
zasadnych, wrd¢my znowu do Paryza. Ot6z Kkiedy
kilkanascie lat temu ani jeden browar utrzymacé sie
nie mogt, dzi$ pijg tam piwo wszedzie poczawszy od
najpierwszych restauracyj, skonczywszy na szynkach,
a warto$¢ przecieciowa rocznej rozsprzedazy przecho-
dzi 10 mil. fr. Konsumcja czekolady, napoju wiecej
gustowi kobiet odpowiadajacego, toz samo z kazdym
rokiem wzmaga sie, a warto$¢ fabrykowanej rocznie
ilosci wynosi 15,874.940 fr. Sprzedaz kietbas i wie-
przowiny reprezentuje sume 29 mil.

Paryz liczy 3370 handléw korzennych, ktérych
przecieciowy dochdd brutto w ciggu dwunastu mie-
siecy wynosi sume 139,175.615 fr. Dochody tak zwa-
nych kawiari pokatnych (cremeries) obliczaja na
35,463.129 fr. Wyrobem pasztetow trudni sie 622
pasztetnikow, ich dochody brutto wynosza 21,275.266
frankow.

Restauracyj liczy Paryz 3332, ktorych dochody
roczne podajg na 104,765.216 fr. Cukiernie wyka-
zujg przecieciowego kapitatu tylko 11 mil. Aposto-
towie mody, panowie krawcy majg dochodu rocznego
(brutto) przeszto 100 mil. fr. Za sznuréwki S$wiat
elegancki ptaci rocznie sumke 8,567.443 frankow.
Z innego nie mniej waznego artykutu mody t.j. re-
kawiczek sprawozdanie izby handlowej wykazuje 15
mil. a kapelusze i stroje na gtowe pochtaniajg kapi-
tat 20,436.370 fr. Koszul fabrykujg w Paryzu rocz-
nie za 15 mil. fr.

Dochody tandeciarzy obliczaja rocznie na 5 mil.
frankéw. Zapatki dajg powdd do obrotu pdttora mi-
liona fr. Szuwaksu i lakieru do butéw wychodzi
rocznie za 2,318.000 fr., a handel fatszywemi brylan-
tami przynosi 18 mil. Pomniki grobowe kamienne
reprezentujg sume 3,607.700 fr. Za sztuczne zeby
i szczeki Swiat wydaje 1,677.000 fr. a 84.230 za
szklanne oczy.

Précz tego fabrykuje sie w Paryzu, ale nie wy-
tacznie na potrzeby Paryza: kart do gry za 1,839.000
frankow, bilardow za 2,291.000 fr., czapek za 10
mil., kapeluszy za 30 mil.,, obuwia za 87 mil., ubio-
row maskowych za 731,000 fr., broni palnej i siecz-
nej za 4,221.000 fr. Wyroby parfiumeryi i kosme-
tykdw reprezentujag sume 22 mil. Za blisko 5 mil.
sprzedaje sie rocznie wachlarzy, za 28 mil. sztucz-
nych kwiatow, za 5 mil. grzebieni, za 6V2 mil. fr.
pior, a za wiecej niz 15 mil. fr. guzikébw. W za-
wodzie drukarskim pracuje pod zarzadem 84 wtiasci-
cieli drukarn 7—8000 robotnikow. Warto$¢ drukéw
w Paryzu uskutecznionych nie przechodzi jednak 32
mil. frankéw.

Ograniczajac sie na tych danych wyjetych ze spra-
wozdania paryzkiej izby handlowej wyrazi¢ musimy
przy tej sposobnosci ubolewanie, ze dotychczas nie
mamy podobnego zestawienia statystycznego obrotu
pienieznego w roznych gateziach potrzeb zycia co-
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dziennego i artykutéow zbytkowych w naszych miastach,
a jednak bytoby dla nas nietylko bardzo ciekawem,
lecz takze wielce pouczajacem.

G H)

Notatki handlowe.

W handlu towarowym ozywienie dotychcza-
sowe przycichto cokolwiek, czego gtéwng przyczyng
jest, ze publiczno$¢ zaopatrzyta sie juz dostatecznie
w manufakta, sukna i tym podobne artykuty zimowe.
Do Rosji odchodzi z Austrji cukier w znacznej ilosci
i przez Iwowskie rogatki przewoza wiele tego arty-
kutu do Brodoéw, zkad transporta odchodzg do Ro-
sji.  Woznice uzalajg sie na stan drog popsutych
skutkiem odwilzy i to jest nawet powodem, ze w chwili
obecnej obrdt zeszedt do minimum. Kolejg Iwowsko-
czerniowiecka przewieziono znowu znaczng ilos¢
owiec oddanych na kolej w Czerniowcach, a przezna-
czonych do Paryza. Dziwig sie powszechnie, ze han-
del rozwijajacy sie bardzo pomyslnie nie znajduje na-
$ladowcow. W Prusach nie zniesiono dotychczas zao-
strzonych z powodu zarazy przepiséw, co jest przy-
czyng, ze transporta welny nie moga sie tam dosta-
wac i posytane sg do tych prowincyj austryjackich,
ktdre obfituja w odnosne fabryki. Handel spirytusow
nie ozywia sie wecale. Kolej Karola Ludwika znizyta
w ostatnim czasie cene transportu tego artykutu w kie-
runku z Krakowa do Lwowa, tak samo jak dawniej
znizono ja dla przesytek idacych ze Lwowa do Kra-
kowa. Spirytus zytni, gotowy, ptacono za stopien
po 60 do 61 c. Dowo6z z targowicy bernenskiej z po-
czatku bardzo leniwy, ozywit sie znacznie w ostatnich
dwéch dniach.  Sledzi przewieziono w tygodniu ubie-
gtym przez Lwéw okoto 1700 cetn.

W handlu zbozowym nastgpita stagnacja. Po-
pyt z wielu stron na pszenice galicyjska nie mogt
by¢ po wiekszej czesci uwzglednionym dla braku to-
waru gotowego. Proby sprowadzania pszenicy z We-
gier powiodly sie tylko w zachodnich powiatach Ga-
licji, w wschodnich za$ stoi im na przeszkodzie zby-
teczna wysoko$¢ cen frachtowych. Jeczmienia poszu-
kiwano do Iwowskich browarow, ale wzdtuz Kkolei
czerniowieckiej nigdzie go dosta¢ nie mozna, ponie-
waz wiasciciele pomniejsi juz pozbyli swoje zapasy,
a wieksi albo nie majg jeczmienia namtdconego, albo
tez wyczekuja, spodziewajac sie, ze ceny poOjda
w goére. Na zyto jest popyt i to tak na konsumcje
miejscowg, jak i do Prus. Z targowic w zachodnich
powiatach Galicji, mianowicie z Bochni, dokad nad-
chodza znaczne transporta z gornych Wegier, wy-
wozg wiele do Prus, podczas gdy Ilwowscy komi-
sanci ani mysle¢ o tem nie moga. Ciagte spadanie
agia na srebrze tamuje wszelkie widoki i pozba-
wia ostatniej nadziei naszych spekulantow. Ceny
owsa poszty cokolwiek w goére i popyt z zagranicy
na ten artykut ozywit sie. Handel jednak porusza
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Wyszczeg6lniona

sie jeszcze w ciasnych granicach i nie ozywi sie za-
pewne az na wiosne.

7

ROZ MAITOSCI

— Cukrownie. Gazeta ,Kijewlanin" podaje na-
stepujace wiadomosci o fabrykacji cukru z burakéw
w Kijowskiej gubernji w perjodzie 1866/7 r.

Gubernja Kijowska posiada 76 cukrowni produ-
kujacych maczke; z tej liczby wciggu roku 1866/7
czynnych byto 67, to jest 63 parowych, 2 pétparo-
we i 2 ogniowe.

We wszystkich tych fabrykach przerobiono bu-
rakow 2,866.219 berkowcéw; otrzymano maczki pu-
déw 1,707.007; z czego skarb miat dochodu 530.024
rs. 92774 kop. (0o 339.446 rs. 87 J4 kop. wiecej jak
w 1865/6 r.).

Buraki w tym roku posiadaty niezbyt wielka
ilo§¢ cukru, bo zaledwie od 5 do 8°/0, a w niekt6-
rych tylko miejscowosciach do 8'/,20n. — We wszyst-
kich czynnych cukrowniach zuzyto w ciggu ubiegtego
perjodu 110.153 sgzni kubicznych drzewa i 159.500
pudéw kamiennego wegla. — Warto$¢ budynkow fa-
brycznych, machin, aparatow i utensyljow dochodzi
do 13,637.500 rs.

Cukrownie dawaty zatrudnienie 27.502 ludziom;
w tej liczbie mezczyzn 18.219, kobiet 5.808 i dzieci
3.475.

Rafineryj byto czynnych 8; z tych jedna, mia-
nowicie czerkaska w lutym 1867 r. zgorzata; wszyst-
kie rafinerje miaty wyrobi¢ 1,620.000 pudéw rafinady.

W ogdle w obecnym stanie cukrownictwa w gu-
bernji Kijowskiej mozna powiedzie¢, ze ono rozwija
sie i doskonali, lecz nie posiada jeszcze zywiotow
mogacych zabespieczy¢ samoistne jego istnienie; brak
kapitatow, kredytu i dr6g komunikacyjnych, oraz dro-
zyzna i niedostatek ogolny rgk do pracy, oto gtowne
przeszkody do stopniowego rozwoju tych zaktaddéw.

O4dpowiedzi-

(Nadestane.)

Sztuczne perty robig sie ze szklanych rurek, ze szkia
bardzo topliwego, zwanych girasols; z nich wydymaja kulki
lub zupetnie kragte, lub tez nieforemue, na$ladujgce wady
peret prawdziwych. Za pomocg stosownych mieszkéw szklanne
te kulki napetniaja potem tak zwang wschodnig esencjg;
w Niemczech ja otrzymuja z tusek Cyprinus alburnus.

Srebrzysta istota, pokrywajaca tuski ryb, i nadajaca im
czestokrokro¢ metaliczny potysk, wydziela sie z gruczotkéw
naskdrka (derma) ryb i sktada sie z bardzo cienkich blaszek,
rozpuszczalnych w gryzacym amoniaku. Amoniakalny wy-
cigg tych tusek wiasnie stanowi te wschodnig esencje; do
niego dodaja wodny roztwor rybiego kleju, napuszczaja perty
i otrzymujg je w ruchu, aby esencja zupetnie wypetnita kulke.
Po uptywie kilku dni, napetniajg je jeszcze woskiem.

Obszerniejsza o tem wzmianke mozna mie¢ w sprawo-
zdaniu Geisslera w Verhandl. d. Vereins zur Beférderung
des Gewerbfl. in Preussen. 1860, S. 66.

Wt Patkowski.

W Paryzu 1867

4 do 48 sztuk, pomiedzy innemi arcydzieta z muzyka dzwonkéw, trabek i
dzwonkéw, z niebianskiemi tonami, z mandolinami i ekspressjg i t. d.

Tabakierki grajgce

z 2ma do 12 sztuk. Takze necesery, Podstawki na cygara, Domki szwajcar-
skie, Albumy fotograficzne, Potrzeb}' do pisania, Pugilaresy na cygara, Pu-
detka na tyton i zapatki, Lalki tafcujace, Stoliki do muzyki, wszystko grajace,
nareszcie stotki grajgce, gdy sie na nich siedzio, poleca
/. Heller w Bernie.

Tych utworéw swemi mitemi tonami kazdy umyst rozweselajacych, nie po-
winno brakowa¢ w zadnym salonie, ani przy zadnem #6zku chorego. — Wielki
sktad gotowych wyrobéw. — Reparacje wszelkie sie przyjmuja.

j3iy* Samograjgee elektryczno fortepjana 10.0uO frankow,

§yvie(lcjiltrtMi j
Najodpowiedniejsze

PODARUNKI SWIATECZNE

z zaszczyconego najpierwszymi medalami na tegorocznych wystawach

ParyzJR67")J

N"EJAGr-A-ZYIsrTJ ST
Kellera i Alfa.

Wieden, Grabcu. Nr. 3, 1 pietro, na rogu Karntnerstrasse
Zupetny ubidér zimowy,
surdut zimowy z podszewka, spodnie i kamizelka 24 zir.
Elegancki ubior balowy,

czarny frak lub surdut salonowy, spodnie i kamizelka 21 zlr.

Gustowne i piekne szlafroki od 8 do 2(5 zlr
Oprécz tego (zjednorocznem zareczeniem, doktadng obstugag) po zadziwia-

jaco niskich cenach fabrycznych sg zawsze do wyboru wszelkie
artykuty mezkiego ubrania.

—  Zamoéwienia za nadestaniem nalezytosci lub pobraniem poeztowem z po-
daniem szerokosci piersi, brzucha i dtugosci kroku, szybko zatatwiane bedg —
z dodaniem przy kazdej przesytce Karty poreczajacej, iz suknie niedogodne beda
bez wszelkich trudnosci zamienione lub napowrot przyjete.

—— Proébki materji na suknie uzy¢ sie majacych na zgdanie bezptatnie.
Ostrzezenie. Nie mamy nigdzie w Austrji filii, dlatego prosimy zawsze adresowac:

Keller et Alt. Grabcu Nr. 3, Wien.

5Londyn 18(52.

12 medalami srebrnym medalem.

_ FABRYKA PAROWA
pokostéw, lakieréw, farb i mastyku
Audego et Froebego w Wiedniu

poleca swoje powszechnie za najlepsze uznane lakiery kopalowe na powo-
zy i meble, pokosty bursztynowe i damarowe, siccatiw, tarte farby

olejne i lakiery na posadzki.

Czernidlo drukarskie
do machin i pras.

Mastic
znany powszechnie
Srodek do zaszczeluiania.

Fabryka: Simmering 334. Sktad: Wien, Baekerstrasse N. 10.

HSgr- Ela cierpigcych, na rupture.

Posiadajgc od lat wielu balsam wielokrotnie z nadzwyczaj szczesliwym
skutkiem w okolicy mojej uzywany — obecnie czynigc zadosy¢ ciagtlym zada-
niom uzdrowionych polecam takowy dalszej cierpigcej publicznosci jako $rodek
niezawierajacy zadnych szkodliwych czeSci. Rano i wieczér weciera sie on nie-
sprawiajac przytem zadnego niemitego uczucia.— Sprzedaje sie w stoikach po
3 fl. 20 x. w. a. i jest do nabycia wraz z dokladném przepisem uzycia w Kra-
kowie w aptece pod Barankiem u Wgo Wiktora Redyka, we Lwowie w aptece
u Wgo S. Ruckera.

Na poparcie przytaczam kilka $wiadectw:

Cierpigc juz od lat 26 na rupture— przyczem musiatem ciggle nosi¢ pa-
sek — oswiadczam iz najgtebsze dzigki Bogu balsam p. G. Sturzeneggera uzdro-
wit mnie zupetnie w krotkim czasie. H. l. Z. 46 lat.

Z wdzieczno$cig poswiadczam, iz balsam p. Gottl. Sturzeneggera uzdrowit
mnie zupetnie w 51 roku zycia od wody i ruptury.

Thurgau 24 Czerwca 1866. I. G.
Z rados$cig donosze Panu iz Bogu dzieki uwolnite$ mnie zupetnie balsa-
mem swoim od 16-letnich cierpieA.— Tysigczne dzieki Panu sktadam— niech

Bo6g na Pana btogostawienstwo swoje za to zeszte. Gdybym madgt wszystkim lu-
dziom cierpigcym na rupture zalecie balsam p.Sturzeneggera, uczynitbym to.
Konstancja d. 29 Czerwca 1867. F. H.

Niniejszem upraszam najuprzejmiej udzieli¢ mi dla moich pacjentéw 7 stoi-
kéw Panskiego wybornego balmasu, a mianowicie stabszego 2 stoiki a mocniej-
szego 5. Otrzymany przezemnie dotychczas balsam od Pana sprowadzit bardzo
dobre skutki i stat sie przez to $rodkiem leczniczym dla cierpigcej ludzkos$ci, za
ktory cierpigcy na rupture szczegélng wdzieczno$¢ sg obowigzani

Steudnitz, Siegendorf, Obwdéd Haynau w Pruskim Szlgsku
31 Lipca 1867. Dr. Kraudt.
Sturzenegger w Herisau.



