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O D C Z Y T Y  D Y S K U S Y J N E  

D L A  R Z E M I E Ś L N I K Ó W

ZASADY PROWADZENIA 

RZEMIEŚLNICZEGO ZAKŁADU STOLARSKIEGO.

D uia 29 m aja  r. b. w sali B ibljo teki Insty tu tu , 
przy ul. Chm ielnej 52, p. Stanisław  Rączka wygłosił 
odczyt n,a tem at: ,,Zasady prow adzenia zakładu sto lar
skiego".

P rzed  odczytem  — dy rek to r inż. W ładysław  Gor- 
clzialkowski w krótkie,m przemówieniu zobrazował cele 
i dąjżenia In sty tu tu  o,na,z charak ter pierwszego cyklu 
odczytów dyskusyjnych, zorganizow anych sta,ranieni 
In sty tu tu  dla rzemieślników stolarzy.

Słuchacze z dużem zainteresowaniem wysłuchali 
następnie ciekawych uwag prelegenta, wybitnego znaw 
cy rzem iosła stolarskiego, o p rzyczynach upadku  tego 
rzemiosła i o zasadach, na jak ich  rzemieślnik swój w ar
sztat pracy  oprzeć powinien. Prelegent omówił pobież
nie u rządzenie zakładu rzemieślniczego, (stan narzędzi, 
przyrządów  urządzenia m echanicznej obróbki), h i
gienę, stosunek pracodaw cy do pracow nika — za
trzym ując się dłużej nad system em  organizacji pracy  
i wspólnego zakupu m aterja łów .

Do uzdrowienia i podniesienia poziomu rzem osła 
mogłoby przyczynić się tw orzenie spółdzielni, lub łą 
czenie ,kilku pracowni rzemieślniczych we wspólnym 
budynku fabrycznym  z mechanicznym napędem, su
szarniam i i składem m aterjałów  surowych. Podstawą 
powodzenia w produkcji i zbycie zawsze będzie dobre 
wykonanie, estetyczny w ygląd przedmiotu, dostosowa
nie do celu, którem u m a służyć i cena niska, zależna od 
dobrej organizacji, uczciwej i dokładnej kalkulacji.

Na zakończenie swego nader interesującego odczy
tu prelegent przedstaw ił sm utny obraz polskiego słow
nictw a stolarskiego — prosząc gorąco p. p. Mistrzów, 
aby dbali o stosowanie wyłącznie polskich nazw na- 
rzędizi i części konstrukcyjnych.

Po odczycie zabrał głos p. Małowiecki, p rzy tacza
jąc  kilka przykładów  z życia, ilustru jących  tezy od
czytu, a w szczególności nieumiejętność i lekceważenie

kalkulacji, Proif. Kaiser zwrócił uwagę na brak  współ
życia towarzyskiego wśród p. p. Mistrzów i potrzebę 
tej spójni.

Pan  dy rek to r Gordziałkowski, w yraził nadzieję, że
rzemieślnicy warszawscy i przyjeżdżający do stolicy 
coraz więcej będą korzystali z Insty tu tu , jako placówki 
rzemieślniczej, oddanej na usługi rzemiosła, zyskując tu 
nowy teren w ym iany m yśli i współpracy dla lepszej 
przyszłości.

*

D nia 12 b. m. o godz. 19 odbędzie się w Instytucie 
odczyt p. Teofila Chojnackiego o zasadach organizacji 
i kalkulacji w rzemieślniczym zakładzie stolarskim.

W Y K A Z  K S I Ą Ż E K  I C Z A S O P I S M  

R Z E M I E Ś L N I C Z Y C H

RZEŹNICTWO I WĘDLINIARSTWO.

(Dalszy ciąg)

L. Klein. Kleine Berufskunde f. Fleischer. (Mały pod
ręcznik rzeźnicki). Cena 2 zł. 80 gr.

W illy Schmidt. Das Fleischerhandwerk (Rzeźnictwo). 
768 str., 466 rys., 28,tablic. Cena 54 zł. (W Bibljo- 
tece Instytutu).

W. Richter. Das Fleischergewerbe. L ehrbuch f. d. Un- 
te rich t in d. F leischerktassen d. gew erbl. Be- 
rufsschule (Podręcznik rzeźnicki d la  szkół zaw.) 
1928 r. Cena 8 zł. 50 gr.

C. W enger. Chemie u. Technik i. Fleischergewerbe.
C hem ja i technika w przem yśle mięsnym). C e
na 6 zł. 80 gr.

Der selbstandige Wurstmacher. hl and buch 1. d. ge- 
sarnte Fleisch u. W urstw aren  Fabrikation . (Sa
m odzielny w ędlin iarz — podręcznik rzeźnicko- 
w ędliniarski). 1926 r. Cena 8 zł. 50 gr.

Dr. W. Kley. Der Fleischer-Lehrling (Uczeń rzeźnicki).
100 str. Cena 2 zl. 50 gr. (W Bibljotece Insty tutu). 

Dr. W. Kley Fleischer will ich werden. (Chcę zostać 
rzeźnik.iem) str. 95, rys. 5. 1929 r. Cena 2 zł. 55 gr.



Dr. W. Kley. Die Gesellen und Meisterpriifung im 
Fleiscliergewerbe — Y orbereitungsbuch m it 2531 
F ragen  und A ntw orten  fiir F leischerm eister, G e
sellen und L ehrling  z urn S elb 'ts tud ium  und 
Schulgebrauch. (Podręcznik do egzam inu cze
ladniczego i m istrzow skiego w 2331 pytan iach  
i odpowiedziach). C ena 17 zł. (W B ibijotece In 

sty tu tu).
W. Schm idt u. A. S iebert. Die Fleisch u. Wurstfabri- 

kation (Rzeźnictw© i w ędliniarstw o). 528 p rzep i
sów) C ena 8 zł. 50 gr.

K leinertz u Toilm an. Lehrplan fur dem Unterricht in 
den Fleischerfachklassen. (Plan nauczania w 
szkole rzeźnickiej) 1929. Cena 2 zł. 50 gr.

A. Henke, K raclit u. Tollm ann. Der Metzger. L ehrbuch 
z. U nterricht in d. F leischerklassen (Rzeźnik — 
podręcznik dla szkól rzeźnickich). Cena zł. 4.75.

C. Schille. Rechenaufgabcn z. Gebrauch d. Fleischer- 
Klassen. (Rachunkowość w szkołach rzeźnickich). 
1928 r. Cena 2 zł.

E. Bechtold. Kalkulation in Fleiscliergewerbe (Kal
k u lac ja  w rzeźnietw ie). 1927 r. Cena 3 zł. 20 gr.

I. Iversen. D ie Fabrikation feiner Fleisch u. Wurst- 
waren. sowie Konserwen. (Wyrób w ędlin i  kon
serw). Cena 4 zł. 80 gr.

„Deutsche Fleisclier - Fachzeitsclirift“ (Niemieckie 
czasopismo rżeźniclcie). 'tygodnik . P renum era
ta  półroczna 4 zł.

F. Połow inkin. Miasnoje i bojenskoje dieło. (Mięso
i ubój bydła) 205 str. 110 rys. 1931 r. Cena 4 zł. 
50 gr

1. B ezrukow  i Krasiew. Pierwicznaja pierierabotka 
skotosyrja na miasokombinatach. (Początkowa 
p rza jó b k a  surow ca w fab rykach  m ięsnych). 
119 str., 35 rys., 1934 r. C ena 2 zł. 40 gr.

1. Kożyriow i W inogradów. Roga, kopyta, rogowyje 
otchody (str. 91, 56 rys.) 1933 r. Cena 1 7.1.

D iu iłrjew  i Tiomkin. Sprawoczmk po technołogicze- 
skomu oborudowaniu miasokombinatow. (Urzą
dzenie fab ryk  m ięsnych). Cena 10 zł. 60 gr.

G. Kozakow. Mikrobiologia miasa. C ena 2 zł. 40 gr.
Tlechnologja m iasa i drugich produktów pierierabot-

ki skotosyrja. Cena 9 zł. 30 gr.
P ietrow . Kurs miasowiedienja. Cena 8 zł. 75 gr.
Biochimia miasa. Cena 4 zi. 25 gr.
P. O ldrycz. Tiechuologja produktów w miasnych kom

binatach. A m erikanskaja  b o je n sk a ja  encikłope- 
dja . (Tłomaczenie z angielskiego) 299 str., 195 
rys. 1931 r. Cena 7 zl. 50 gr.

P i e t r o w .  Osmotr i izsledowanje miasa (Badanie mięsa) 
str. 298. Cena 6 zł.

S. Szczerbakow. Chladotransport miasa (str. 112 z 35 
rys.) 1932 r. Cena 3 zł. 60 gr.

K. Rodionow. Miaso i drugije produkty uboja. Towa- 
row iedienie (str. 368 z 147 rys.) 1931 r. C ena 7 zł. 
50 gr.

F. Butanów i M uraw lianskij. O chłażdienje i zaraoro-
żiwanje miasa. (str. 51, rys. 6) 1933 ir. C ena 60 gr.

I. Mosołow, P ożarska ja . Krow i jeja  pierierabotka 
(str. 37. rys. 17). 1932 r. C ena 1 zł. 50 gr.

A. K artaczew . Cliimja w konserwnom diele (str. 87).
1933 r. C ena 3 zł.

A. S aksaganskij. Proizwodstwo solonych i kopczenych 
miasoproduktow. (str. 60, rys. 21) 1934 r. C ena i 
zl. 20 gr.

A. M akarów. Proizwodstwo konserwow iz jazykow  
(Konserwy z ozorów) str. 57. Cena i zł.

A. Saksagansk ij, D ykłop i  imni. Kołbasnoje proizwod
stwo. (W yrób wędlin) 332 srtr., 131 rys. 1932 r. 
C ena 7 zł. 50 gr.

K. Rodjonow. Kołbasnoje proizwodstwo. (Wyrób w ę
dlin) 109 str. 1934 r. Cena 1 zł.

Sokow. Proizwodstwo bekona. (W yrób bekonów) str.
30, rys. 11. Cena 10 gir.

I. Koledin. Elektroogłuszenje krupnego rogatogo skota 
(E lektryczne ogłuszanie bydła). 56 str. 1935 r. 
C ena 1 zł. 80 gr.

W. Buku row. Subprodukty pierierabotki skotosyrja i 
ich tiechnologja (Technoiogja ubocznych p ro 
duktów  uboju). 60 str., 15 rys. 1935 r. Cena i zl. 
20 gr.

P. Fonassier. Pour le boucher et le charcutier. (Rzeź- 
nictwo i w ędliniarstw o). 180 str., 68 rys. 1934 r. 
C ena 6 zl. 50 gr.

G. H enneąuin . Charcutier, boucher et eąuarrisseur.
(W ędliniarstwo i rzeźnictw o; opraw ianie zw ie
rzą t i uży tkow anie ubocznych produktów  uboju) 
396 str. Cena 6 zł.

ZWIEDZAJCIE ZBIORY INSTYTUTU 

(Muzeum Rzemiosł i Sztuki Stosowanej)
o t w a r t e  codzienn ie  od 10 
do  14, w  n iedz ie le  od 11 do  14

KORZYSTAJCIE Z BEZPŁATNEJ CZY

TELNI PRZY BIBLIOTECE INSTYTUTU
czynnej cod z ien n ie  od  10 do 14 
i 17 —  19, w  n iedz ie le  od  11 do 14

WARSZAWA,  U L CHMIELNA Nr. 52
(P R Z Y  D W O R C U  G Ł Ó W N Y M )


