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ODCZYTY DYSKUSYJNE kalkulacji, Proif. Kaiser zwrdécit uwage na brak wspot-

DLA RZEMIESLNIKOW

ZASADY PROWADZENIA
RZEMIESLNICZEGO ZAKLADU STOLARSKIEGO.

Duia 29 maja r. b. w sali Bibljoteki Instytutu,
przy ul. Chmielnej 52, p. Stanistaw Raczka wygtosit
odczyt n,a temat: ,,Zasady prowadzenia zaktadu stolar-
skiego".

Przed odczytem — dyrektor inz. Witadystaw Gor-
clzialkowski w krotkie,m przemdéwieniu zobrazowat cele
i dajzenia Instytutu onaz charakter pierwszego cyklu
odczytéw dyskusyjnych, zorganizowanych sta,ranieni
Instytutu dla rzemie$lnikow stolarzy.

Stuchacze z duzem zainteresowaniem wystuchali
nastepnie ciekawych uwag prelegenta, wybitnego znaw-
cy rzemiosta stolarskiego, o przyczynach upadku tego
rzemiosta i 0 zasadach, na jakich rzemie$lnik swéj war-
sztat pracy oprze¢ powinien. Prelegent omowit pobiez-
nie urzadzenie zaktadu rzemie$lniczego, (stan narzedzi,
przyrzadéw urzadzenia mechanicznej obrébki), hi-
giene, stosunek pracodawcy do pracownika — za-
trzymujac sie dtuzej nad systemem organizacji pracy
i wspolnego zakupu materjatow.

Do uzdrowienia i podniesienia poziomu rzem osta
mogtoby przyczynic¢ sie tworzenie spotdzielni, lub ta-
czenie Kilku pracowni rzemie$lniczych we wspdélnym
budynku fabrycznym z mechanicznym napedem, su-
szarniami i sktadem materjatdw surowych. Podstawg
powodzenia w produkcji i zbycie zawsze bedzie dobre
wykonanie, estetyczny wyglad przedmiotu, dostosowa-
nie do celu, ktoremu ma stuzy¢ i cena niska, zalezna od
dobrej organizacji, uczciwej i doktadnej kalkulacji.

Na zakonczenie swego nader interesujgcego odczy-
tu prelegent przedstawit smutny obraz polskiego stow-
nictwa stolarskiego — proszac goraco p. p. Mistrzow,
aby dbali o stosowanie wytacznie polskich nazw na-
rzedizi i czesci konstrukcyjnych.

Po odczycie zabrat glos p. Matowiecki, przytacza-
jac kilka przyktadéw z zycia, ilustrujacych tezy od-
czytu, a w szczeg6lnosci nieumiejetnosé i lekcewazenie

zycia towarzyskiego ws$rdd p. p. Mistrzéw i potrzebe
tej spojni.

Pan dyrektor Gordziatkowski, wyrazit nadzieje, ze
rzemieSlnicy warszawscy i przyjezdzajagcy do stolicy
coraz wiecej bedg korzystali z Instytutu, jako placéwki
rzemie$iniczej, oddanej na ustugi rzemiosta, zyskujac tu
nowy teren wymiany mysli i wspdtpracy dla lepszej
przysztosci.

Dnia 12 b. m. o godz. 19 odbedzie sie w Instytucie
odczyt p. Teofila Chojnackiego o zasadach organizacji
i kalkulacji w rzemieslniczym zaktadzie stolarskim.

WYKAZ KSIAZEK | CZASOPISM
RZEMIESLNICZYCH

RZEZNICTWO | WEDLINIARSTWO.

(Dalszy ciag)

L. Klein. Kleine Berufskunde f. Fleischer. (Maly pod-
recznik rzeznicki). Cena 2 zt. 80 gr.

Willy Schmidt. Das Fleischerhandwerk (Rzeznictwo).
768 str., 466 rys., 28,tablic. Cena 54 zt. (W Bibljo-
tece Instytutu).

W. Richter. Das Fleischergewerbe. Lehrbuch f. d. Un-
tericht in d. Fleischerktassen d. gewerbl. Be-
rufsschule (Podrecznik rzeznicki dla szkét zaw.)
1928 r. Cena 8 zt. 50 gr.

C. Wenger. Chemie u. Technik i. Fleischergewerbe.
Chemja i technika w przemys$le miesnym). Ce-
na 6 zt. 80 gr.

Der selbstandige Wurstmacher. hlandbuch 1 d. ge-
sarnte Fleisch u. Wurstwaren Fabrikation. (Sa-
modzielny wedliniarz — podrecznik rzeznicko-
wedliniarski). 1926 r. Cena 8 zt. 50 gr.

Dr. W. Kley. Der Fleischer-Lehrling (Uczen rzeznicki).
100 str. Cena 2 zI. 50 gr. (W Bibljotece Instytutu).

Dr. W. Kley Fleischer will ich werden. (Chce zostac
rzeznik.iem) str. 95, rys. 5. 1929 r. Cena 2 z}. 55 gr.



Dr. W. Kley. Die Gesellen und Meisterpriifung im
Fleiscliergewerbe — Yorbereitungsbuch mit 2531
Fragen und Antworten fiir Fleischermeister, Ge-
sellen und Lehrling zurn Selb'tstudium wund
Schulgebrauch. (Podrecznik do egzaminu cze-
ladniczego i mistrzowskiego w 2331 pytaniach
i odpowiedziach). Cena 17 zt. (W Bibijotece In-
stytutu).

W. Schmidt u. A. Siebert. Die Fleisch u. Wurstfabri-
kation (RzeZnictw®© i wedliniarstwo). 528 przepi-
sow) Cena 8 zt. 50 gr.

Kleinertz u Toilman. Lehrplan fur dem Unterricht in
den Fleischerfachklassen. (Plan nauczania w
szkole rzeznickiej) 1929. Cena 2 zt. 50 gr.

A. Henke, Kraclit u. Tollmann. Der Metzger. Lehrbuch
z. Unterricht in d. Fleischerklassen (Rzeznik —
podrecznik dla szkél rzeznickich). Cena zt. 4.75.

C. Schille. Rechenaufgabcn z. Gebrauch d. Fleischer-
Klassen. (Rachunkowos$é w szkotach rzeznickich).
1928 r. Cena 2 zh

E. Bechtold. Kalkulation in Fleiscliergewerbe (Kal-
kulacja w rzeznietwie). 1927 r. Cena 3 zt. 20 gr.

I. lversen. Die Fabrikation feiner Fleisch u. Wurst-
waren. sowie Konserwen. (Wyrob wedlin i kon-
serw). Cena 4 zt. 80 gr.

»Deutsche Fleisclier - Fachzeitsclirift*
czasopismo rzezniclcie). ‘'tygodnik.
ta p6troczna 4 zt.

F. Potowinkin. Miasnoje i bojenskoje dieto. (Mieso
i ubdj bydta) 205 str. 110 rys. 1931 r. Cena 4 zi.
50 gr

1. Bezrukow i Krasiew. Pierwicznaja pierierabotka
skotosyrja na miasokombinatach. (Poczatkowa
przajobka surowca w fabrykach migsnych).
119 str., 35 rys., 1934 r. Cena 2 zt. 40 gr.

1 Kozyriow i Winogradéw. Roga, kopyta, rogowyje
otchody (str. 91, 56 rys.) 1933 r. Cena 1 71
Diuitrjew i Tiomkin. Sprawoczmk po technotogicze-
skomu oborudowaniu miasokombinatow. (Urza-

dzenie fabryk miesnych). Cena 10 zt. 60 gr.

G. Kozakow. Mikrobiologia miasa. Cena 2 zt. 40 gr.

Tlechnologja miasa i drugich produktow pierierabot-
ki skotosyrja. Cena 9 zt. 30 gr.

Pietrow. Kurs miasowiedienja. Cena 8 zt. 75 gr.

Biochimia miasa. Cena 4 zi. 25 gr.

P. Oldrycz. Tiechuologja produktéw w miasnych kom-
binatach. Amerikanskaja bojenskaja enciktope-
dja. (Ttomaczenie z angielskiego) 299 str., 195
rys. 1931 r. Cena 7 zl. 50 gr.

Pietrow. Osmotr i izsledowanje miasa (Badanie migsa)
str. 298. Cena 6 zh

S. Szczerbakow. Chladotransport miasa (str. 112 z 35
rys.) 1932 r. Cena 3 zt. 60 gr.

(Niemieckie
Prenumera-

K. Rodionow. Miaso i drugije produkty uboja. Towa-
rowiedienie (str. 368 z 147 rys.) 1931 r. Cena 7 zt
50 gr.
F. Butanéw i Murawlianskij. Ochtazdienje i zaraoro-
ziwanje miasa. (str. 51, rys. 6) 1933 ir. Cena 60 gr.
Mosotow, Pozarskaja. Krow i jeja pierierabotka
(str. 37. rys. 17). 1932 r. Cena 1 zt. 50 gr.

A. Kartaczew. Cliimja w konserwnom diele (str. 87).
1933 r. Cena 3 zh

A. Saksaganskij. Proizwodstwo solonych i kopczenych
miasoproduktow. (str. 60, rys. 21) 1934 r. Cena i
zl. 20 gr.

A. Makaréw. Proizwodstwo konserwow iz jazykow
(Konserwy z ozoréw) str. 57. Cena i zh

A. Saksaganskij, Dyktop i imni. Kotbasnoje proizwod-
stwo. (Wyréb wedlin) 332 srtr, 131 rys. 1932 r.
Cena 7 zt. 50 gr.

K. Rodjonow. Kotbasnoje proizwodstwo. (Wyréb we-
dlin) 109 str. 1934 r. Cena 1 zt

Sokow. Proizwodstwo bekona. (Wyréb bekondw) str.
30, rys. 11. Cena 10 gir.

I. Koledin. Elektroogtuszenje krupnego rogatogo skota
(Elektryczne ogtuszanie bydta). 56 str. 1935 r.
Cena 1 zt. 80 gr.

W. Bukurow. Subprodukty pierierabotki skotosyrja i
ich tiechnologja (Technoiogja ubocznych pro-
duktéw uboju). 60 str., 15 rys. 1935 r. Cena i zl.
20 gr.

P. Fonassier. Pour le boucher et le charcutier. (Rzez-
nictwo i wedliniarstwo). 180 str., 68 rys. 1934 r.
Cena 6 zI. 50 gr.

G. Henneguin. Charcutier, boucher et eguarrisseur.
(Wedliniarstwo i rzeznictwo; oprawianie zwie-
rzat i uzytkowanie ubocznych produktéw uboju)
396 str. Cena 6 zi

ZWIEDZAJCIE ZBIORY INSTYTUTU
(Muzeum Rzemiost i Sztuki Stosowanej)

otwarte codziennie od 10
do 14, w niedziele od 11 do 14

KORZYSTAJCIE Z BEZPLATNEJ CZY-
TELNI PRZY BIBLIOTECE INSTYTUTU

czynnej codziennie od 10 do 14
i 17— 19, w niedziele od 11 do 14

WARSZAWA, UL CHMIELNA Nr. 52
(PRZY DWORCU GLOWNYM)



