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fekcl z w ładzą biskup ią ordynariuszy, ch o ć niezaw sze m a ją  
on i święcenia- biskupie i superjorzy (przełożeni) m isyj którzy 
k ieru ją  organizu jącą się  dopiero s ta c ję  m isy jną.

K ongregacji R ozkrzew iania W iary  podlega: 28 arch id iecezji 
47 diecezyj. 182 w ikarjaiy  apostolskie, 69 prefektur i 12 misyj- 
Na tych  terenach pracuje 15 tysięcy kapłanów , około 5.200 
braci zakonnych, 16 tysięcy sióstr m isjonarek z zagranicy 
i 11,500 rodzim ych sióstr zakonnych.

W  każdy pierwszy poniedziałek m iesiąca zb iera ją  się 
kardynałow ie, którzy należą do Propagandy, na naradę, raz 
w tygodniu ' zb iera ją  się prefekt sekretarz i podsekretarz oraz 
urzędnicy dla om ów ienia spraw bieżących. W  każdy pierw 
szy i trzeci czw artek m iesiąca Prefekt zdaje szczeg łow o sp ra­
wozdanie O jcu  św., a każdy drugi i czw aity czw artek sekre­
tarz na specjalnem  posłuchaniu  u O jc a  św. podaje ak ta  do 
podpisu.

Tak w ygląda ten w spaniały i rozległy aparat, w ruch 
w praw iający d ziałalność m is jo n arsk ą  i nad n ią  spraw ujący 
pteczę.

Informator Nrr 3. 
W sp ran ie refcolehc!) zamkniętych v  Dlec. Domu Rekolek­

cyjnym v  Częstochowie.*
D jecezjaloy Instytut A kcji K atolickiej w C zęsto ­
chow ie, A leją 64. R eferat Rekolekcyj Z am k n ię­

tych. L  Dz. 1287 33

Częstochow a we wrześniu 1933 r,

3 dniow e R ekolekcje Z am k n ięte  w D iecezjalnym  D om u R e­
kolekcyjnym  w C zęstochow ie przy ul. św . B a rb a ry  43. 

Telefon 10 63

1 D la C złonkiń  111 Zakonu od 28 w rześnia do dnia 2 paź­
dziernika 1933 roku

2. D la S.M.P. M ęskiej (pow. Częst.) od 3 do 8 października
3. D la S  M .P. Żeńskiej ( . - ) od 9 do 15 października
4. D la C złonkiń  Stow . Pań M iłosierdzia od 14 do 18 paździer.
5. D la Mężczyzn z 111 Zakonu -  od 21 do 25 października
6. D la Zarządów A. K. (K obiet) -  od 6 do 10 listopada
7. D la Zarządów A. K. (Mężczyzn) od 11 do 15 listopada
8. D la M atek C h rześcijań sk ich  — od 17 dó 21 listopada
9. D la  Panie"h (D zieci M arji) od 23 do 27 listopada

10- D la Sodalisek  — od 1 do 5 grudnia
U . D la Sodalisów  — od "6 do 10 grudnia
12. D la N auczycieli od 10 do 14 stycznia 1934 roku
13. D la N auczycielek - - od 15 do 19 styczn ia  . — .

Początek pierwszego dnia o godzinie 19-ej, koniec osta 
tniego dnia rano. K oszta utrzym ania 15 zł. N iezam ożni 
o trzym u ją  zniżki. S ta ra n ia  o zniżki kolejow e w toku. Zgło 
szenia jak najw czcśn  e j kierow ać pod adresem , Sekretarjat 
R ekolekcyjny w Częstochow ie, A leia 64.

D ojazd do Dom u R ekolekcyjnego u łatw ia ją  autobusy 
k o m u n ik a iji m iejsk ie j lin ji .B " ,

D. I. A K.
Referat Rekolekcyj Zamkniętych.

Kącik dla gospodyń.
W  tym  roku pom idory bardzo pow oli dojrzew ają d ia -, 

tego przypom inam  naszym  zacnym  gosposiom  przepis, jak  
postępow ać z zielonym i pom idoram i.

O kazu je  się, że i z z ielonych  m ożna przyrządzić sm a­
czne potraw y; trzeba ty lko  zapoznać się dokładnie z przepi­
sem-.

A więc;
Sałatka z zielonych pomidorów.

Pom idory zupełnie zielone pokroić na najcieńsze plas 
terki. cebuli też sporo dodać, p rzynajm niej 1 4 pom idorów , po­
solić i nievh do drugiego dnia poleżą N astępnego dnia wy 
cisn ąć dobrze z soli i rzucić na gotu jący się ocet przyrządzo­
ny z cukrem  goździkam i i pieprzem  tureckim , trzym ać na 
ogniu do zagotow ania: ostudzony kłaść do słoi, zaw iązując 
papierem  pergam inow ym  i trzym ać w zim nie

Pomidory zielone przyrządzone jak owoce.
Na dwa kilo  pom idorów  wziąć 1 litr octu winnego m o ­

że być i zw yczajny byle m ocny; 80 dkg. cukru, laskę cyna 
m onu, 12 sztuk goździków ocet z cukrem  i korzeniam i zago 
tow ać, sparzyć gotu jącym  octem  pom idory przygotow ane 
w jak im ś naczyniu, które po sparzeniu należy szczelnie przy 
kryć N astępnego dnia pom idory ułożyć w sło je, a ocet p o ­
now nie przegotow ać; zalew ając m ożliw ie najgorętszym , uwa 
żając  aby sło je  nie popękały, gorące s ło je  zakryw ać papierem  
pergam inow ym  i zaw iązyw ać,

Potrawy z pomidorów.
Twarde, zielone pom idory pokrajane w cienk ie plastry 

zm ieszać w p okrajoną rów nież cebulą 1 rzucić na gorące ina 
sło. Do podsm ażonych w sypać sporo posiekanej n atk i z pie 
truszki, wlać 4 ja jk a  rozbite z łyżką śm ietany zasm aiyć chw ilkę 
i jad ać bardzo gorące. Zależnie od ilo ści pom idorów , ja jek , 
u jąć, lub dodać.

Czerw one pom idory pokrajać usm ażyć na m aśle razem 
z cebulą. P od ać do ziem niaków .

Humor.
Kara.

Pew ien chińczyk stan ą ł po śm ierci u w rot raju .
— Czyś był w czyścu ? zapytał go B rahm a,
—  Nie odpow iedział chińczyk, lecz byłem  żonaty
— W  takim  razie możesz wejść. T e kary są  sobie równe.

Ogłoszenie
Nadchodzi okres czynienia zimowych zapasów. 

Jak w poprzednich latach tak i obecnie 
Spółdzielnia Spożywców „Robotnik" 

poleca na dogodnych warunkach kartofle 
jadulne. zdrowe i jednolite. 

oraz
Kapustę świeżą, głowiastą, ku wygodzie naszym Sz, 
Odbiorcom z odwózką do piwnicy- 

, Zamówienia przyjmują i wszelkich informacji 
udzielają biura Zarządu oraz wszystkie sklepy Spół­
dzielni.

Cena pojedyńczego numeru 10 gr., z przesyłką pocztową 15 gr.
Redaktor ks. Prob. Józef Krzyżanowski. W ydawcą ks. Prob. Józef Krzyżanowski.
Kazimierz It Straemlenzyc, Teł,  Ro brow a 11 a lbo Sosn ow ie c  217.
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