Zaprowiantowanie armii.

Zaopatrzenie milionowej armii, operujgcej w polu,
przedstawiato zawsze ogromne trudnosci, z ktoremi

W niewoli:

przeciez jako tako dawali sobie rade urzednicy in-
tendantury wojskowej.

W dawniejszych czasach kazdy zotnierz musiat
sam sie staraC o potrzebny prowiant, dzis mysli
o tem komenda, ktéra juz w czasie pokoju przygo-
towuje zapasy, mogace wystarczyé na diuzszy czas.
Za wojskiem, ciggnacem przeciw nieprzyjacielowi,
posuwa sie wiec tren, ktéry wiezie amunicye i zy-
wnos$é dla ludzi i koni.

Trudy wojenne i forsowne marsze absorbujg
w ogromny spos6b walczacego zoinierza, sity jego
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trzeba wiec krzepi¢ w odpowiedni sposéb, by go uczy-

ni¢ zdolnym do dalszej kampanii. W pierwszym rze-

dzie musi wiec mie¢ pozywny i obfity wikt.
GHéwna role odgrywa tu naturalne migso. Dawniej
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gotowuje potrawy, przewaznie rosot i migso, po
przybyciu na miejsce odpoczynku obiad jest juz go-
towy. Jedna kuchnia wystarcza zupetnie na potrzeby
jednej kompanii.

Jericy rosyjscy zatrudnieni przy buchwie kolei w Prusach Wschodoich.

dostarczano go pod postacig konserw rdéznego ro-
dzaju, dzis, o ile okolicznosci pozwalajg na to, za-
rzad armii zaopatruje poszczegdlne oddziaty w zywe
bydto, ktére bije sie we wiasnym zarzadzie i gotuje
mieso w specyalnie skonstruowanych kuchniach pn-
iowych, znajdujgcych coraz to szersze zastosowanie.

Kuchnia taka, to wo6z zaprzezony w dwa konie.
Przednia cze$¢, przypominajgca jaszczyk armatni, jest
rodzajem podrecznej spizarni, na drugiej znajduja
sie trzy kotly, pod nimi za$ ognisko.

Juz w czasie marszu roznieca si¢ ogien i przy-

Zaprowiantowanie armii: Austryacka piekarnia potowa.

Wobec tego uzywanie konserw stato sie zbyte-
cznem, znajdujg one zastosowanie dopiero w ostate-
cznym wypadku, gdj okaze sie niemozebnym dowdz
surowego miesa.

Drugim, bardziej nawet waznym produktem, jest
chleb, ktorego kazdy zotniez otrzymuje obfita porcye.
W dawniejszych czasach, a i dzi§ w chwilach kry-
tycznych, uzywa sie sucharéw, w normalnych prze-
ciez warunkach otrzymujg ludzie chleb Swiezy, wy-
piekany w specyalnych polowych piekarniach, ktore
rowniez okazaty sie bardzo praktycznemi.



