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Wskazowki praktyczne.

BIALE PLAMA SA POLITUROWANYI H SPRZETACH. (idy postawimy
goragcy przedmiot na stét politurowany, tworzy sie. na! lllll biata, trudna do
usuniecia eplama; azkby sie jaj pozby¢, trzeba splamione !tiiejec$j'skropi¢ oliwa,
posypa¢ lekko solag kuchenna i wytrze¢ mocno flanelg. a plama zginie.

KOMARA i wog6le wrszelkie insekta doskonale tepi sie za pamoca odku-
rzacza — kto go posiada, niecili sprébuje.

ZMIOTKI | RFAZNE SZ( ZOTK1 /zazwyczaj tigéa-,Vk>s tylko z przodu. Aby
je moéc diuzej uzywrfé nalezy raczke odpilowac¢ i przySrubowa¢ dwiema mosigz-
nemi {Srubkami do drugiego konca dauej zmiotki lub .szczotki.

MIESO w upaty, gdy -dtuzej lezy zaczyna inis¢ niemity posmak, nalezy go
obmy¢ wéwczas w rumianku i dobrze w ozystej wodzie wyptukac.

elezeli kto nie Ilubi kozucha na mleku, nalezy je zaraz po przegotowaniu
wstawi¢ do zimne] wody. dobrze wymieszaé¢, tak by -duzo pianyjSra utworzyto
i przykryci Szoz.elnie pokrywka”™ by powietrze don ilie'dochodzito.

SMIETANE | MASLO uzywane jako przyprawe, powinno sie ctodawadi.tlo
potrawy, o ile moznosci w stanie surowym, gdyz tylko w ten sposéb wykorzy-
stamy cenne dla eorganizmu witaminy w nic-li zawarte.

Chcac, u-zyskacEsilniejszy aromat kawy, nalezy ja przed wsypaniem do
miynka ogrzaé.

DO BIALEKprzeznaczonych do ubicia na piane, dodajemy troche zimnej
wody (tyzeczke na dwa biatka), a otrzymamy piane sztywniejsza i o duzo wy-
datniejsza.

DO FRANCUSKIEGO (TASicA nalezy zawsze dodawac-troche octu. Oszcze-
dzamy w len sposéb na czasie, gdyz ciasto nie musi sie wtedy podczas watko-
wania ,poczyw.ac”.

BL.AUHY POD KRI ( HE ( LASTKA nie trzeba smarowa¢ ani wysypywac,
nalezy je tylko wyptukaé¢ zimnag woda i nie wyciera¢-.

RYBA nie rozpadacie w gotowaniu jesli do wody wlejemy pare tyzek octu.

KIELKUJACE ZIEMNIAKI na -wiosne zawderajg trujace sktadniki, tak
zwane sotanin. Nalezy je wtedy do$¢ grubo obieraé, a nrjsjsSa z ktérych kietki
wyr-gstaja gteboko wybiera¢. Dta os6b z wrazliwym zotgdkiem powinno MSKaBe
ziemniaki gotowa¢ w dwu wodach, tub przed gotowaniem parzy¢é wrzaca wodagk

KREM OGORKOWA'. Dwa duze ogérki pokrajaé w cieniutkie' plasterki
i pozostaw i¢, na 12-godzin w spokoju, by odszedt sok. Nastepnie przecedzi¢ przez
rzadkie ptétno i gotowaé/ do objetosci 4 lyzekptetotowyoh. Osobno stopi¢ na bardzo
matym ogniu: 3 dkg. wosku biatego, 3 dkg. olbrotu. a gdy troszke przestygnie,
dodac¢ tyzeczke kwasu salicylowego, 3 -dkg. oleju tugowego i uciera¢, az do chwili,
gdy masa zacznie gestnie¢. AYtedy wlaé, praygotowany poprzednio sok z ogérkow,
tyzke stotowa 95° alkoholu i zaperfumowaé. Nie ustepuje w niczem najdrozszym
kremom.

JAK WYWABIO RDZE Z BIELIZNA ? Oto przepis: W niewielkiej ilos¢,
wody rozpusci¢ w roéwniej czegéi — soli szdzawikowej i kwasu cytrynowegod Ody
trzeb* plame wywabié¢, rozgrzewamy dos$¢ silnie tyzke stotowg i,na wypukie
miejsce naktadamy materje z plamag. Posypujemy plame roztworem przygoio-
wanym, a plama powoli zacznie znikaé¢. Stare plamy od rdzy kilka razy posma-
rowaé¢, a potem materje przeptukac¢ czysta woda.

KLEJ DO PAPIERU. 150 czesci dekstryny i 20 czesci/: cukru rozpuszcza
sie w 280 czesciach wody. Do roztworu tego -dodajemy 10 czesci wody wapiennej
i 40 <zel¢i octu w-inuego. Klej ten jest uzywany takze do kopert.

KLEJ DO GUMOAYANIA PAPIERU. — 1) 100 czesci gumy arabskie).
2 , czesci sok kuchennej, 2 czesci*gliceryny i 2 czesci -skrobji rozpuszczamy w 130
azesciadi wody. Klej ten nie -powoduje zwijania sie papieru klejonego. —
2) 10 czesci gumy arabskiej, 30 czescicukru rozpuszczamy w 100 czeéciach szkia
wodnego.



