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Dzisiejszy stan
naszych wiadomosci o procesie scukrzania.

Napisat

DUiktor Synieuiski..

(Ciag dalszy).

I. Wiadomosci o istocie skrobi.

Pytanie, czem J6st skrobia, nalezy
wlasniwie podzieli¢ na dwa inne, miano-
wicie na pytania: 1 z czego sie skladajg
ziarna skrobi i 2. czem sg skiadniki tego
ziarna.

1 Z czego sie sktadajg ziarna
skrobi.

Analiza chemiczna wykazuje, ze ziar-
na skrobi czyli t. zw. krochmal, jakiego
kolwiek pochodzenia zawieraja obok sub-
stancyi organicznej takze popiét. Orga-
niczna substancya za$ nie jest jednolita,
zawiera bowiem obok gtéwnego-sktadnika,
t. j. weglowodanu, zwanego skrobig, takze
ciata biatkowe, celluloze, ttuszcz i i.

W ponizszej tabelce zestawiono kilka
analiz trzech gatunkéw krochmalu:

—
awartos¢ w ——
limal 8 =
Kroclima S s rag.- s
X & B 5
2] o rs o
— !
kartoflanil . 9S9S 028 034 040
" 97-40 182 0G5 013
98-14 085 010 041
pszenny 911 01S 029 042
ryzowy . . . . 97-30 1-58 050 002

W skitad popiotu, ktoérego ilos¢ moze
dochodzi¢ do 1°/0, wchodza krzemionka
(Sjo2i, kwas siarkowy (SO,\ kwas fos-
forowy (P205), chlor, wapn, magn, sod i i.

Gdy co do tego, ze w ziarnach, skia-
dajacych sie na to, co krochmalem zwie-

c. k. Szkoty przemystowej w Krakowie.

my, mamy obok przewazajacej ilosci sub-
stancyi skrobiowej (weglowodanu) takze
réozne domieszki, nigdy nie byto dwbdch
zdan, chyba najwyzej co do tego, czy do-
mieszki te sg istotne, czy tez tylko przy-
padkowe, to co do skiadu substancyi we-
glowodanowej ziarn krochmalu bytly zapa-
trywania niekiedy wielce rézne i dotych-
czas takiemi pozostaly.

Jezeli ziarna krochmalu ogladac przez
mikroskop, to mozna, jak wiadomo, za-
uwazy¢, ze nie sg one jednolite, lecz zio-
zone z warstw spoétsrodkowo na sobie uto-
zonych. Jezeli takie ziarna poddaé¢ dzia-
taniu roztworu diastazu, to mozna zauwa-
zy€, ze substancjm ich wolno sie wpraw-
dzie scukrza, lecz wkoncu pozostaje mata
ilos¢ szkieletu nie ulegajacego dalszemu
dziataniu diastazu. Te i tym podobne
liczne sjiostrzezenia kazaty badaczom wno-
si¢, ze substancya gtéwna ziarna kochmalu
nie jest jednolita, ze skiada sie conaj-
mniej z dwéch réznych istot chemicznych.
Te, ktdéra sie pod wptywem diastazu roz-
puszcza, nazwano amyloza, a te, ktéra

sie nie rozpuszcza i w postaci szkieletu
pozostaje, nazwano amylocellulozag,
aby zaznaczy¢ jej dalekie podobienstwo
do witasciwej cellulozy roslinnej, czyli

drzewnika. To mniemanie, majgce za sobg
pewna stuszno$é¢, panuje u Niemcow
i u Anglikow. | ja tez bytem poczatkowo
tego samego przeswiadczenia, az do czasu,
gdym wykonat mojg pierwszg prace nad
istotg skrobi 'm. Wtedy to przekonatem sie,
ze postepujgc odpowiednio, mozna wszystko,
co w ziarnie jest substancyg skrobiowa,
scukrzy¢ za pomoca diastazu, bez jakich-
kolwiek pozostatosci, ze przeto niema po-

') Lieb. Ann. 309 [1899] p. 282 oraz Ruzpr.
Akad. Krak. [1899] tom X X XIX p. 28.
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wodu przyjmowania w ziarnie krochmalu
jakiej$ amylocellulozy obok amy-
tozy, czyli wilasciwej substancyi skro-
biowej. To moje spostrzezenie potwierdzit
pézniej Francuz Maaguennel, chociaz
nie podat, ze ja pierwszy to doswiadcze-
nie zrobitem. Potwierdzit on zatem, ze to,
co dotgd zwano amylocelluloza nie istnieje
gotowe w ziarnie skrobi, lecz ze dopiero
z klejstru powstaje; pomimo to przyjmuje
i on, ze w ziarnach krochmalu mamy dwie
substancye skrobiowe. Teorya Maguen-
ne’'a co do tej sprawy, postawiona osta-
tecznie przed dwoma laty, tak ol$nita
Niemcow, zwlaszcza z berlinskiej stacyi
doswiadczalnej dla przemystu fermenta-
cyjnego, ze jag bez oporu przyjeli i prof.
Windisch n. p. uwzglednia jg w swym
podreczniku p. t. ,Laboratorium des
Brauers“, a Delbriick w najnowszem
wydaniu (z r. 1908) ,Maerckerauna str 8.
Na innem stosowniejszem miejscu udowo-
dnie, ze to mniemanie Maquenne’a jest
z gruntu btedne, Zejest ono nieco ulepszong
teorya o skiadzie skrobi, jakg wyglosit je-
szcze przed 70 laty inny Francuz, mianowi-
cie Guerin-Yarry. Pomimo to jednak
z obowigzku sprawozdawczego podaje tu
i to, co Maguenne o skrobi mysli.

Ot6z wedtug niego dawna amyloza
i amylocelluloza, to jedno i to samo i on
to zwie teraz amylozg. Gialo to jest
w wodzie gorgcej tatwo rozpuszczalne,
z jodem barwi sie na kolor niebieski.
Obok niego zawiera ziarno krochmalu
jeszcze inne cialo, zwane przez powyzsze-
go chemika amylopektyng. To ciato
nie rozpuszcza sie nawet w gorgcej wo-
dzie, lecz tylko pecznieje na mase gala
retowata; ono to jest przyczyna tego, ze
krochmal daje w wodzie gorgcej t. zw.
klejster. Amylozy ma skrobia zawierac
80°/0) a amylopektyny 2C°/0.

2. Budowa wtasciwej substancyi

skrobiowej.
Powyzej przedstawitem panujgce za-
patrywania na skiad ziarn krochmalu.
Oczywista, jak diugo sie przyjmuje, ze

') Bulletin >le la Soc. chim. de Paris.
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skrobia nie jest ciatem jednolitem, to nie
moze by¢ mowy o jej chemicznej budowie.
To tez chemicy, ktorzy sie tg sprawa zaj-

mowali dobrze rozrézniali skrobie, jako
gtéwny sktadnik ziarn skrobi, od tego
sktadnika, ktéry zwano, jak wyzej po-

wiedziatem, amylozg. Moje dalsze rozpa-
trywania tyczy¢ sie bedg tylko tego osta-
tniego ciata; o t. zw. amylocellulozie
i amylopektynie na razie milcze, o nich
bedzie dopiero przy koncu mowa.
Krochmal, znany ludziom od lat nie-
pamietnych, chociazby np. w postaci maki,
musiat chemikéw juz od bardzo dawna
interesowaé. WKkrétce tez po ulepszeniu
sposobu t. zw. analizy elementarnej przez
Liebiga wzieto sie na dobre do stwierdze-
nia jego skiadu. Po malych utarczkach
i sprzeczkach zgodzono sie wreszcie na
to, ze sktad chemiczny tego ciata (mysle
ciggle o amylozie) trzeba przedstawié
wzorem empirycznym COH1005. Rychito
jednak spostrzezono, ze wzOr ten nie mo-
ze przedstawiac¢ wielkosci czasteczki skro-
bi. Zachowanie sie jej bowiem przy scu-
krzaniu bylo takiem, ze wzorem powyz-
szym nie mozna byto wyttlumaczy¢ wyni-
kéw eksperymentu. Tak n. p. spostrze-
Zono, ze przy scukrzaniu otrzymywano
obok cukru, ktéremu przypisywano skiad
COH 1206, jeszcze i dekstryny, ktore miaty
sktad bardziej zlozony. Réwnoczesnie za-
uwazono, ze proces scukrzenia nie jest
tak ‘'prostg reakcyg chemiczng, jak po-
czatkowo przypuszczano i zrozumiano, ze
wszystkie dziwne objawy przy scukrzeniu,
ktorych w zaden spos6b pojaé nie mo-
zemy, bedzie mozna dopiero wtedy wyttu-
maczy¢, gdy bedzie sie wiedziato, jak
czasteczka skrobi jest zbudowana; zrozu-
miano, jednem stowem, ze pieknie i umie-
jetnie na czesci bedzie mozna budowe
calg wtedy roztozyé¢, (skrobie scukrzyd),
gdy sie bedzie wiedziato, z jakich czesci
ona sie sklada i jak w niej te czesci sg
ze sobg potgczone. Tak zabrano sie do
zbadania tej budowy. O tem, jak trudne
sa te badania, moga czytelnicy nabrac
przekonania z tego, ze od 100 lat, od
kiedy pracuje sie nad zbadaniem skrobi,
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zajetycli byto w tej dziedzinie przeszio
200 badaczy, ktoérzy ogtosili w tym prze-
ciggu czasu do 350, mniej lub wiecej ob-
szernych prac. Dodaé¢ przytem nalezy, ze
byli pomiedzy tymi pracownikami takze
chemicy o rozgtosnem nazwisku. Pomimo
to niema dotychczas zadnej zgody;
kiedy ma sie nawet wrazenie, ze jesteSmy
dopiero u progu poznania. Tak tez przy-
szto, ze nawet co do takiej rzeczy, jak
wielko$¢ czasteczki powyzszego ciata, zda-
nia nigdy nie byty zgodne. Dla ilustracyi
zapatrywan pod tym wzgledem podaje
ponizej wzory czasteczki skrobi, jakie
z biegiem czasu rézni chemicy dla tego
ciata ustawiali:

nie-

Wzér najdawniejszy CéHIluOp
, 0’Sullivana C18H 30015
, Tollensa i Pfeiffera C24H400.,0
» Musculusa i Grubera (C12H 20010)5dbo
. Browna i Herona (C12H2001010
Brownai Morrisal (C.)rH,.nQ,
» o 2.9(CHZD L))
, Lintnera

. Syniewskiego [(CE&H 1006)()4

Na jedno tylko byta zgoda wszystkich,
i to dzi$ nie ulega watpliwosci; ze czaste-
czka skrobi sktada sie z wielu mniejszych,
rownych co do swej jakosSci czasteczek,
mianowicie z t. zw. resztek cukru, zwa-
nego glukoza albo dekstroza, czyli cukrem
gronowym. Skrobia bowiem pod wptywem
rozcienczonych kwaséw w taki cukier, a nic
innego wiecej sie nie przemienia. Wyobraza-
my to sobie w ten sposéb, ze wielka czg-
steczka skrobi rozpada sie napewna liczbe
czasteczek mniejszych, a sobie rownych,
a temi czasteczkami sg wilasnie czasteczki
glukozy.

Grdy jednak postawimy najblizej le-
zgce pytanie, z ilu takich czasteczek glu-
kozy czgsteczka skrobi sie skiada, to za-
raz ustyszymy rézne odpowiedzi, jak to
powyzej przytoczone wzory okazujg. Grdy
bowiem O’Sullivan sadzit, ze w skiad cza-
steczki tego ciata wchodzity 3 czasteczki
glukozy, to Tollens sadzit, ze ich tam jest
4, Musculus, ze 10—12, Brown i Heron,
ze 20, Brown i Morris, ze 200, Lintner,
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ze 53, a Syniewski, ze ich jest 36. Jezeli
wiec juz na tak podstawowe pytanie nie-
ma zgodnej odpowiedzi, to zrozumiatem
bedzie, ze co do tego, w jaki sposéb ta
nieznana liczba czastek glukozy jest ze
sobg powigzana, aby utworzy¢ wielka
catos¢, mianowicie czgsteczke skrobi, za-
patrywania jeszcze bardziej bedg
biezne. W istocie tez, co gtowa to rozum,
co chemik, to inne wypowiada pod tym
wzgledem mniemanie tak, ze Smiato
moznaby powiedzie¢, ze tyle mamy teoryj
co do budowy skrobi, ilu wybitniejszych
chemikow ta kwestya sie zajmowato.

To tez mowy nie ma o tern, abym
o wszystkich tych teoryach tutaj chocéby
nawet na to nie star-

roz-

itylko wspomniat;

jczyloby w tern pisSmie miejsca, a c6z do-
jpiero mowi¢ o ich doktadniejszem przed-

;stawieniu. Nie mialoby to zresztg celu.
Dlatego ogranicze sie do podania tych
tylko zapatrywan na budowe czasteczki
skrobi, ktore w podrecznikach gorzelni-
czych panuja, lub tez, ktére z innych po-
wodéw sg jako tako uwagi godne.

Mamy ich na szczescie nie wiele, mia-
nowicie teorye angielskg Browna,
mieckg Lintnera i francuskg Maij uen-
ne’'a. Na zakonczenie podam teorye moja,
nazwijmy ja polska. (D. c. n).

nie-

WJ sprauuie procesu moczenia.
Napisat

flérian 1. Brown.

(Dokonczenie).

Okazato sie zatem, ze duzo nieorga-
nicznych soli i kwaséw, jak n. p. kwas
siarkowy i kwas solny nie wnikajg z wo-
dy zalewnej do wnetrza moczonego ziarna
jeczmienia, jakkolwiek woda wen tatwo
wchodzi. Ciekawej tej wlasnosci ziarna
jeczmiennego nie spostrzezono przedtem;
jej poznanie kaze nam przypatrzy¢ sie
pewnym pytaniom w dziedzinie procesu
moczenia z nowego punktu widzenia.

Tak n. p. przyjmowano dotychczas,
Ze w czasie moczenia jeczmienia woda
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wytugot* uio pewne ciata nietylko z ple-
wek, lecz takze z wnetrza ziarn; naj-
sprzeczniejsze zdania tez wygtaszano co do
wpltywu twardej lub miekkiej wody na
wytugowanie z nich ciat organicznych lub
tez fosforanodw.

Jak sie zdaje atoli, sole
nej nie wchodzg do wnetrza
kiem jest tez w Slad za tem przypuszcze-
nie, ze podczas moczenia i z ziarn nie
wydostaja sie na zewnatrz sole, ani tez inne
ciata rozpuszczalne. Jezeli wewnetrzna
ostonka ziarna nie dozwala solom przej-
scie w jednym kierunku, to mozemy stu-
sznie wnosi¢, ze i w przeciwnym ona im
przejscia nie dozwoli. Nie mogtem zauwa-
zy¢, aby jakas substancya rozpuszczalna
przenikata ja w zwyklym czasie mocze-
nia od wnetrza ziarn. Nie twierdze przez
to, ze sie z jeczmienia nic do wody nie
dostaje podczas moczenia. Wiadomo nam
bowiem, ze rézne ciata w ilo$ci od 0'5 do
15°/0, wycigga sie podczas moczenia; do-
szedlem jednak do wniosku, ze substancye
te pochodzg z plewki ziarna.

Dla udowodnienia prawdziwosci tego
zapatrywania wykonano kdka doswiadczen
w ten sposob, ze pewng ilos¢ ziarn roz-
nych jeczmion moczono w wodzie desty-
lowanej, zmienianej kilkakrotnie i za kaz-
dym razem badanej na zawartosci ciatroz-
puszczonych . celem stwierdzenia ich ilosci.

Straty przy moczeniu trzech odmian
jeczmienia w rozmaitym przeciggu czasu :.

wody zatew-
ziarn; bliz-

Strata przez mo- 8
czenie g g
w ciagu godzin =1
g
G 24 24 o
A. Jeczmien chi-
lijski
(cate ziarna) 08G 025 008 1-19
B. dto
(przeciete ziarna) 14 137 068 369
A—B 0-78 112 0@ 250
A. Jeczmien czeski
(cate ziarna) 048 017 014 079
B. dto
(przeciete ziarna) 114 1-12 070 2-96
C. B—A 066 095 05G 2-17 |
A. Jeczmien nagi :
(cate ziarna) 029 005 004 038 |
B. dto
,przeciete ziarna) 104 091 O0G 261
C. B—A 075 086 062 2-23
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Pod A mamy w pierwszej kolumnie
powyzszej tabelki liczby, wykazujgce

strate w ciggu 6 godzin moczenia, w dru-
giej kolumnie liczby, przedstawiajace stra-
te w ciggu dalszych 24 godzin, a w trze-
ciej straty w ciggu ostatnich 24 godzin.
Ostatnia kolumna miesci liczby, okazujgce
strate catkowitg, jakie ziarno poniosto
w ciggu catego czasu t. j. w ciggu 54
godzin.

Widzimy, ze kazdy z powyzszych ga-
tunkoéw poniést juz w pierwszych 6 go-
dzinach okoto sf straty catkowitej i ze
dalsz6 straty rychito sie zmniejszajg tak, ze
byty w ostatnich 24 godzinach juz bar-
dzo mate. Takby nie byto, gdyby woda
wyciggata znaczniejsze ilosci substancyi
z wnetrza ziarn, jak to sie zwykle przyj-
muje. W ciggu 6 godzin wnika do wne-
trza tylko bardzo mato wody, co wszyscy
stodownicy wiedzg, a ta okolicznos¢ wecale
nie sprzyja rozpuszczaniu jakichs ciat
wewnatrz witasciwego ziarna i wyprowa-
dzaniu ich na zewnatrz do wody zalewnej.
Pomimo to okazujg préby powyzsze, ze
juz po 6 godzinach wylugowane zostaty
trzy czwarte tej ilosci ciat rozpuszczal-
nych, jaka w ciggu 54 godzin na zewnatrz
wychodzi. Gdyby znaczniejsza czes¢ ciat roz-
puszczalnych byta wylugowywana z wne-
trza ziarn, toby w nastepnych 24 godzi-
nach" musiata ilos¢ ich w roztworze sie
zwigksza¢, gdyz wtedy ziarno jest woda
silniej przesigkniete; jednakowoz widzimy
cos przeciwnego: ilos¢ cial rozpuszczonych
sie zmniejsza.

Aby sprawe te lepiej wyjasni¢ po-
dano w tabeli pod B straty, jakie podczas
moczenia ponoszg ziarna poprzecinane.
W tym przypadku woda miata wolny
dostep do wnetrza ziarn. Okazalo sie, ze
straty przy moczeniu byly teraz znacznie
wieksze; dochodzg one w B do siedmio-
krotnej wysokosci tych strat, jakie byty
w A. Jeszcze lepiej wpada to w oczy,
gdy obliczymy ro6znice miedzy B i A.
Oczywistem jest, ze liczby pod B przed-
stawiajg te ilosci ciat, jakie woda wytu-
gowata tak z wnetrza ziarn jak i z ple-
wek, roéznica zatem B —A wyraza nam
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ilos¢ ciat rozpuszczalnych, wyciggnietych
wytacznie z wnetrza ziarn.

Wyniki zatem usprawiedliwiajg wnio-
sek, ze podczas procesu moczenia nic sie
z wnetrza ziarn nie wydostaje do wody
zalewnej na zewnatrz.

Uwagi godne sg tez wyniki, otrzy-
mane z jeczmieniem nagim. To zboze nie
posiada plewek, ziarno jednak jestjeszcze
otoczone dwiema ostonkami — perikarpem
i testa.

Przy moczeniu tego jeczmienia stwier-
dzono tylko potowe tej straty, jaka po-
nosi jeczmien chilijski, zaopatrzony w plew-
ki grube. Z drugiej strony zas$ straty,
jakie poniosty poprzecinane ziarna tego
jeczmienia, byty zblizone do tych, jakie oka-
zaty takie same ziarna jeczmion tamtych.

W celu dalszego badania tej kwestyi
moczone cate ziarna jeczmienia chilijskie-
go 48 godzin w wodzie destylowanej i o-
znaczono strate wskutek wyciggania woda.
Roéwnoczesnie pozbawiono pewng liczbe
ziarn icb plewek, poczem oznaczono ilos¢

ekstraktu otrzymanego osobno z nich,
a osobno ze zdjetych plewek; otrzymano
przytem nastepujgce liczby:
Ekstrakt z catych ziarn 1-00“0
" z samych plewek 036 ,

N z ziarn bez plewek 062 n

Widzimy z tego, ze przeszio trzecia
czes¢ catkowitego ekstraktu (ciat wytugo-
wanych) z calego ziarna przypada na
plewki.

Przytoczone dotychczas doswiadczenia
wykazaty, ze przy moczeniu ziarn niepo-
przetrgcanych i to tak w wodzie miekkiej
jak tez i twardej wchodzi do ich wnetrza
sama tylko woda, ktéra tez zadnych ciat
z ziarna nie wytugowuje. Z tego punktu
widzenia zatem jest obojetnem, czy mo-
czymy ziarno w wodzie miekkiej, czy tez
twardej. Sprawa ta musi by¢ jednakowoz
oglgdana z innego jeszcze punktu
dzenia.

Doktadne doswiadczenia nad moknie-
ciem ziarn w roztworach soli mineralnych
lub kwasu siarkowego roéznorakiego steze-
nia wykazaty, ze z bardziej stezonych roz-
tworéw ziarna niewatpliwie wciggaja

Wi-
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mniej wody, niz z mniej stezonych. W rze-
czywistosci przy uzyciu 58-procentowego
kwasu siarkowego nie wchodzita woda- do
ziarn prawie wcale, przeciwnie, gdy wprzéd
w wodzie umoczone i miekkie ziarna
umieszczono w kwasie o powyzej przyto-
czonem stezeniem, to po pewnym czasie
wyciggnat on z ziarn wode, tak ze one
napowréot wyschty i stwardniaty. Wyniki
te, zgodne w zupetnosci z objawami os-
mozy, daly powdéd do badania, jak sie za-
chowa jeczmien w rozmaicie stezonym roz-
tworze soli kuchennej. Roztwory byty od
2 do 32-procentowe; obok tego uzyto dla
poréwnania wody destylowanej.

Okazato sie, ze juz zawartos¢ 200
soli kuchennej w wodzie silniej wpitywa
na przyjmowanie wody przez ziarno, ato
ilos¢ jej zmniejsza. Z wzrastajgcem ste-
zeniem roztwordw zmniejszata sie stale
ilos¢ wody. wcigganej przez ziarno. Ody
w praktyce nigdy nie mamy do czynienia
z woda zalewng, zawierajacg az 2'/0 soli,
to nalezalo porownaé¢ zachowanie sie na-
turalnej wody twardej i miekkiej wobec
moczonego ziarna.

Jeczmien angielski ,Chevalier® i pot-
nocno-afrykanski jeczmien szesciorzedowy
1 w bardzo twardej wodzie
z Burton, zawierajgcej 170 gr. cial sta-
tych w hektolitrze; 2. w Srednio twardej
z Burton o 60 gr. ciat staltych w hekto-
litrze; 3. w wodzie destylowanej. Ilos¢
wchitonietej wody oznaczono po 24, 48
i 72 godzinach.

W ponizszej tabelce zestawiono otrzy-
mane wyniki; wode wchionieta wyrazono
w procentach pierwotnego cigezaru jeczmion.

moczono:

Moczono w wodzie

Sc 3% 2% sy

Jeczmien Ng Tx T& ?‘)%
£ 83 &5z 33

wchtongt wody °h

Chevalier . 21 28-8 29-7 301
valier — J 48 407 406 425
angielski— j 75 478 4B 504
Pétnocno ( 24 802 417 413
afrykanski 48 487 557 5G8
sz#tiorzedowy ( 72 55'8 680 044
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Z tablicy widzimy, ze jeczmienn Che-
valier namokt silniej w wodzie destylo-
wanej, niz w obu wodach twardych; to
samo okazat jeczmien afrykanski.

Wogolnosci okazuje doswiadczenie, ze
jeczmien namaka wolniej w wodzie twar-

dej niz miekkiej ; gdy jednak rdéznice
pod tym wzgledem sg bardzo mate, to
mozna powiedzie¢, ze, o ile chodzi tylko

0 namokniecie samo, to jest obojetne,
czy uzyjemy wody miekkiej, czy tez twar-
dej. RoOznice kilku stopni w temperaturze
wody zalewnej wpiywaja znacznie wiecej
na ilos¢ wchitonietej wody, anizeli réznica
w jej twardosci; pomimo to, tak sadze,
stodownicy przewaznie nie przywigzuja
wiekszego znaczenia do roznicy kilku sto-
pni temperatury.

Duzo rozprawiano nad pytaniem, ja-
kiej wody mamy uzy¢ do zalewu, twardej
czy tez miekkiej, lecz bez jakiego$ pe-
wnego wyniku; jest to zrozumiate, bo
w praktyce nie wystepujg jakie$s widoczne
réznice Jeszcze przed wykonaniem powyz-
szych doswiadczen wiedzialem z praktyki,
ze w kazdym razie tak miekkie jak i twarde
wody sa réwnie dobre do zalewu, pomimo
to, ze w podrecznikach zaleca sie wody
twarde przed miekkiemi, gdy-z pierwsze ma-
ja mniej wyciggac ciat, niz ostatnie Wiemy
teraz z dos$wiadczenia, ze ani twarda ani
miekka woda z wnetrza wtasciwego ziarna
nic nie wyltugowuje, a tylko z plewek.
Jest wiec nieprawdopodobne, aby charakter
wody miat jakiekolwiek znaczenie prak-
tyczne.

W innjm jednak jeszcze
nalezy zwréci¢ naszag uwage. Mniema sie
mianowicie, ze miekka woda tatwiej sie
psuje niz twarda. Co sie tego tyczy, to
sadze, ze tylko przy bardzo ztem poste-
powaniu w zalewni moze wogéle woda
mie¢ warunki do zepsucia sie

Wiemy teraz, ze cale ziarna wpusz-
czajg samg tylko wode do wnetrza, zas
poprzetrgcane przyjmuja skitadniki z wody
1 naodwrot wydzielajg pewne ciata do
roztworu. Praktycznie zatem jest i tu obo-
jetne, czy uzyjemjr do zalewu wody twar-
dej, czy tez miekKkiej,

kierunku

obie wytugujg pe-

W sprawie procesu moczenia.

wne ciata z ziarn ; musimy tez z tego
ostatniego powodu uwazaé, aby przy mio-
ceniu byto tych ziarn nadbitych jak naj-
mniej.

Jeszcze jedna okoliczno$é zastuguje
na uwage W stodowni uzywa sie wody
nie tylko do zalewu i moczenia, lecz
takze do skrapiama grzed. Gdy ziarno
pocznie kietkowaé, a korzonek opusci
plewke u podstawy ziarna, to wnetrze
jego nie moze by¢ nieczute na ciata, roz-
puszczone w wodzie. Korzonki rosngce
wciagaja nie tylko wode, lecz i to, co
ona zawiera w roztworze, a gdy zawiera
trucizne, to zycie ziarna zostaje zniszczo-
ne. Tu zatem moze charakter wody wpty-
waé na przebieg stodowania; nie moge
jednak nic jeszcze powiedzie¢ co do tego,
czy do skrapiania grzed lepiej uzy¢ wody
twardej, czy tez miekkiej

Na zakonczenie chciatbym zrobié
jeszcze kilka uwag, co do tych ciekawych
wlasnosci ostonek ziarna jeczmiennego,
o ktorych wyzej moéwitem. Badania przy-
rodnicze pouczaja nas, ze kazda charakte-
rystyczna wiasciwos¢ w budowie jakiego-
kolwiek organizmu wskazuje na to, ze
ma ona jaki$ wazny cel; mimowoli przeto
zapytujemy sie, jakag korzys¢ osigga ziarno
z posiadania tej odpornej ostonki swej.
Jest prawdopodobne, ze z tego korzysta
ziarno przedewszystkiem w ten sposob, iz
z ziemi wilgotnej wcigga przed Kkietko-
waniem tylko wode, a nie inne, ewentual-
nie szkodliwo ciata, jakie w ziemi moga sie
znajdowac. Powtdre moze ta ostonka o tyle
by¢ ziarnu korzystna, ze podczas kiet-
kowania zatrzymuje w ziarnie r6zne ciata
Tak u. p podczas wyrostu rozpuszcza sie
skrobia bielma za posrednictwem diastazu,
aby odzywia¢ mioda roslinke. Gdyby
ostonki bielma przepuszczaty ciata _ukro-
we, toby duzo tego cukru przedostato sie
na zewnatrz do wilgotnej ziemi ; roslinka
utracitaby duzo takich ciat, jakie jej
miaty stuzy¢ za pokarm w pierwszym
okresie rozwoju. Ostonka zatem jest ko-
nieczna dla dobrego rozwoju rosliny.

Przyroda postarata sie, co jest wielce
ciekawe, takze o to, aby ochroni¢ ziarno
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przed peknieciem jego ostonek w czasie
wchtaniania wody, a w ec pecznienia. Juz
J. H. Miller zwrdcit uwage na znacze-

nie bruzdy brzusznej ziarna i wypowie-
dziat przypuszczenie, ze oua to jest tym
przyrzadem bezpieczenstwa, ktory do-

zwala ziarnu na znaczne rozszerzenie sig,
bez obawy, ze ostona jego peknie.

Sa to, co prawda, tylko czysto spe-
kulatywne mniemania, i chciatbym, aby je
tylko za takie uwazano.

Nowy ruszt dla kotta parowego.

(Z tablica).

Opat odgrywa w budzecie kazdej fa-
bryki bardzo wazng role, zajmuje jednag
Zz najpowazniejszych pozycyj w wydat-
kach na jej poped; to tez jest ta pozycya
zawsze przez fabrykanta bardzo $ledzona,
i nieraz bywa jego dzieckiem bolesci.
Wiedzg to bardzo dobrze fabryki maszyn
i odlewarnie, i wysilajg state swo6j koncept
na wymyslanie coraz to nowszych urza-
dzen, majacych na celu lepsze wyzyska-
nie materyatu opatowego; wiedzg bowiem,
ze z dobrg nowosciag zawsze trafig do serca
fabrykanta, posiadajacego kociot parowy
i do jego kieszeni. Wiele takich nowosci
jest czesto problematycznej tylko war-
tosci, bardzo wiele jednak posiada war-
tos¢ istotng, optacajaca sie sowicie.

Do tych ostatnich nalezy takze zali-
czy¢ nowa , bardzo oryginalng konstrukcye
rusztu wraz z samoczynnem zasilaniem go
weglem, jakg wymyslili inzynierowie
Nyeboe i Nissen z Hamburga. Piszacy
te stowa widziat takie paleniska w ruchu,
gdy zwiedzatl fabryke drozdzy prasowa-
nych braci Kuffner we Wiedniu i moze
powiedzie¢, ze byt zdumiony widokiem 4
kottow — bez palaczy. Co prawda, tak
zupetnie nie byto, palacz byt (jeden na
cztery kotly), lecz ten stat nieco na ubo-
czu, palit spokojnie papierosa i tylko od
czasu do czasu przeszedt sie wzdiuz ga-
leryi, aby ogladng¢ manometry i wodo-
wskazy; palaczy umorusanych, z zakasa-
nymi rekawami, zgrzanych, spoconych,
zmeczonych ciezkg pracg przy rozrzuca-

Nowy ruszt dla kotta parowego.
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niu wegla po ruszcie nie byto. Prace te
wykonywato tu urzadzenie maszynowe
automatycznie, a przyznac trzeba, lepiej,
nizby to byt uczynit palacz.

Urzadzenie, o ktorem mowa, jest
przedstawione w rysunku na zatgczonej
tablicy 1. Schematyczny rysunek 1 przed-
stawia kociot parowy od czota, w poto-
wie w przekroju, dla przedstawienia ru-
sztu ; rysunek 2 przedstawia podiuzny
przekrdj kotta, przez jedng rure plomien-
ng; rys. 3 zas daje nam pojecie o calosci
w perspektywie.

Widzimy z rysunku, ze
skiada sie z rusztu schodkowego,
sionego nieco we $rodku, a opadajgcego
na oba boki. Pod rusztem mamy nieco
zwezajaca sie ku tytowi rure, posiadajgca
wzdtuz catej diugosci szerokg szczeling,
zwrocong ku gorze, ku najwyzszej czesci
rusztu. Wewnatrz tej rury znajduje sie
Slimacznica, jakby olbrzymi korkociag,
poruszana od czota matym motorkiem pa-
rowym. Nad tg rurg, u jej konca, wysta-
jacego z rury pitomiennej, jest ustawiony
lej blaszany na wegle. Pod spodem mamy
jeszcze rure, doprowadzajgcg powietrze
z wentylatora pod ruszt.

Dziatanie tego paleniska jest naste-
pujace: Przy pierwszem puszczeniu kotia
w ruch odchyla sie blaszany lej, otwiera
drzwiczki do paleniska i roznieca na rusz-
cie ogien, jak zwykle. Po pewnym czasie
jednak, gdy mamy juz cisnienie 12 atmos-
fery, zamyka sie drzwiczki hermetycznie,
stawia lej blaszany na swoje miejsce i wy-
petnia go odpowiednio drobnym weglem.
Teraz puszcza sie w ruch wentylator, ktéry
pcha powietrze pod ruszt, i rownoczesnie
puszcza w ruch tez motorek, obracajacy
Slimacznice. Ta pochwytuje wegiet z leja,
posuwa go w rurze naprzod, wypetnia
ja tem samem tak, ze paliwo to musi sie
wreszcie podnosi¢ szczeling ku gorze, aby
wydostawszy sie utworzy¢ wzniesiony
grzbiet wzdtuz rusztu. Palgc sie spada
wegiel po ruszcie schodkowm napierany
stale Swiezym, przez $limacznice dostar.
czanym weglem i tworzy warstwe, réwno-
miernie catly ruszt okrywajgcg. Poza tem

palenisko
wznie-
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ma ten ruszt jeszcze jedng wielka zalete. jtern strate na paliwie.

Wiadomo kazdemu, ze wegiel kamienny,
ogrzany do pewnej temperatury, zaczyna
sie gazowaé, t. j. nastepuje rozkitad jego
taki (sucha destylacya), ze powstajg roz-
maite gazy palne i cialta ptynne, ktore
w tej temperaturze w pare sie zamieniaja,
a pozostaje wegiel w postaci koksu. Taki
proces rozkiadu odbywa sie w zamknietej
retorcie zaktadu gazowego, jak tez w kaz-
dem palenisku w pierwszej chwili, gdy
sSwiezy wegiel narzucimy na warstwe juz
rozzarzonego, znajdujacego sie naruszcie.
Na zwykilym ruszcie odbywa sie to gazo-
wanie Swiezo narzuconego wegla nad za-
rem, a gazy powstate palg sie otyle tylko,
o ile do nich dostgpito powietrze i z nie-
mi sie zmieszato. Zmieszanie to jest utru-
dnione i w pierwszej chwili, gdy gazéw
duzo sie wydobywa, nawet niezupetnie
dlatego to gazy te czesciowo
powodujg

mozliwe;
uchodzg niespalone kominem i

Sprawozdania z literatury naukowej

i technicznej. Nr. 2.

Inaczej ma sie
rzecz u rusztu Nyeboe’ai Nissena.
Tam dostaja sie wegle naprzéd do rury
pod grzbietem rusztu umieszczonej, a z tej
podsuwajg sie pod rozzarzone wegle, ga-
zujg sie zatem pod spodem, a gazy w mia-
re powstawania mieszajg sie z powietrzem
doktadnie, bo tu jest nadmiar jego, prze-
chodzg potem przez zar i spalajg sie zu-
petnie.

Stabg strona opisanego urzadzenia
(opisatem je wedtug rysunkéw autoréw)
jest niewatpliwie to, ze posiada osobny
motorek maty i wentylator, ktére moga
sie czesto psu¢ i powodowal przerwy
i ktore oczywiscie wymagaja obstugi.
Kuffnera, mo-
a Slimacznica

To tez w drozdzami
torku osobnego juz niema,
porusza sie z osobnej transmisyi, ktora
otrzymuje obrét swdj z glownej trans-
misyi fabryki Sigma.

Sprawozdania z literatury naukowej i technicznej.

Simon D.: O wptywie reakcyi na
site diastatycznag stodu. Diastatyczna
sita stodu zwieksza sie pod wptywem niewielkiej
ilosci kwaséw, a tak samo pod wptywem ciat, znaj-
dujacych sie, w wyciggach chociazby gotowanych
ze stodu izboza surowego. Gdy z drugiej strony
reakcya wody, uzytej do 'zacierania, wptywa
zuacznie na rozpuszczenie ciat biatkowych

i gdy zwtlaszcza stabo alkaliczny roztwor wy-.-

dzieta po zobojetnieniu osad z ciat biatko-
wych , posiadajgcych zdolno$¢ diastatyczna,
badano site diastatyczng stodu w ten sposoéb,
ze kwasowos$¢ wyciggu zmniejszano przez do-

danie tugu sodowego Ilub amoniaku. Okazato
sie u niektérych gatunkéw stodu, ze wyciag
alkaliczny posiadat wiekszg site tak scukrza-

jaca jak i rozpuszczajaca, anizeli wycigg czy-
sto woduy. To spostrzezenie ma znaczenie
praktyczne.

(Sprawozd. miedzynar. kongresu dla prze-
mystu ferm. w Paryzu z 6— 10 kwietnia 1908).

W . Collingwood Williams: Some ana-
lysis of Yamaika rum. (Kilka aualiz pra-
wdziwego rumu z Jamajki). Istnieja w handlu
dwa gatunki rumu z Jamajki, mianowicie
,Common clean*, czyli zwykty rum pitny, oraz
.Flavored", takze ,niemieckim rumem" zwany,
stuzacy do mieszania z innymi. Do wyrobu
obu tych rumoéw stuzy melasa cukru trzcino-

,skimmiugs", t. j. szu-
soku trzciny

potem t. zw.
zebrane z gotowanego
przy wyrobie cukru, a wreszcie
czyli pozostato$¢ po destylacyi spi-
rytusu, zawierajgca jeszcze 10— 15°/0 cukru
i znaczniejsze ilosci kwaséw organicznych,
gtownie kwasu octowego, propionowego, ma-
stowego i mlekowego. Podczas fermentacyi,
trwajacej 5— 6 dni, rozmnazaja sie bakterye
kwasowe silnie tak, ze wreszcie przygtuszaja
drozdzaki.

wego,
mowiny,

cukrowej
~dunder“

Odped odbywa sie z kottéw miedzianych
a pierwsza cze$¢ destylatu
rum Gdy ma sie wyrabiaé
to do materyatéw surowych
dodaje sie przed fermentacya t. zw. L,acid"
(kwas), i ,flavor* (zapach), ktdére sige otrzy-
muje osobno przez fermentacye soku nad od-
padkami trzciny cukrowej. Aby ,fiavor® otrzy-
przeprowadzajg fermentacye bez przyste-
przyczem powstaje duzo kwasu

na wolnym ogniu,
stanowi wtasnie
,rum niemiecki",

mac,
pu powietrza,
mastowego.

W Demerarze i
bywa sie fermentacya bez
a tylko za pomocag drozdzakéw,
tejszy jest znacznie muiej ceniony,
mayjki.

na wyspie Trinidad od-
udziatu bakteryj,
lecz rum tam-
niz z Ja-
kilka analiz

Autor podat ponizej rumu
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z Jamajki i z Demerary. Liczby, drukowane za$ drukowane czcionkami, zwykitemi liczby
grubszemi czcionkami przedstawiaja $rednie, graniczne:
alkoholu pozosta- gr w 100 | alkoholu
Nazwa tosci
kwasow .
rumu
% ar wszyst- Irgzﬁsg\lf]v estrow fuzlu furfurolu aldehydu
objetosé, w 100 3  kich y
,LCcommon | 79-1 043 78-5 61 366-5 98-5 4-5 153
clean“  j]|68-6—82-1 0-01-U ‘16 30—155 21-146 88-1058 46—150 1-0-11-5 5-0—30-0
. Flavored: ~ e 03 1025 955 391 107 52 207
b 0-0-61 45—145 33—137 768-5-1204 80—144 2-7—120 13-37-5
.Demiere- / — 975 53-3 585 — 187 —
rar I _ 71—123 33-75 37-96 - 06-2-7 -
Kartoflami zasadzono w Rossyi w r. zwiekszong produkcye wywotaé¢ obnizenie cen.

1908 okragto 3893 000 dziesiecin (4 251 156
hektaréw), jest to znacznie wigkszy obszar,
niz byt przesztego roku uzyty pod Kkartofle.

Drozdzami posiadaty Niemcy w r. 1907
sporo, bo 693. Najwieksza drozdzarnia rolni-
cza wyrabiata od 4000— 5000 hl., za$ naj-
wieksza przemystowa wyrabiata do 26 000 hl.
spirytusu rocznie. Razem wyrobity wszystkie
drozdzarnie blizko 480 000 hl. W W. Ks. Po-
znanskiem istniaty w tym roku tylko 3 droz-
dzarnie.

Monopol sprzedazy spirytualiéw w Ru-
munii uchwalit parlament tamtejszy na wiosne
b. r. Monopol obejmuje wyszynk wo&dki po
wsiach. Uchwalenie tej ustawy byto tatwe do
przeprowadzenia, gdyz zesztoroczne pozatowa-
nia godne bunty chiopskie byty tak straszne
wskutek ogromnie wybujatego pijanistwa w naj-

ubozszych warstwach ludu. Poczgtkowo my-
Slano o monopolu produkcyi, lecz zaniechano
go niewatpliwie dlatego, ze panstwo nie
mogtoby bez nadwergzenia swych finanséw

wykupi¢ istniejgce 32 olbrzymich fabryk spi-
rytusu.

Nowa ustawa znacznie zmniejsza liczbe
szynkéw po wsiach, a wédke podraza przez to,
ze szynkarze muszg teraz skltada¢ znaczna
optate na rzecz gminy.

Do miast powyzsza ustawa monopolowa
nie odnosi sie.

Czy potanieja? Wegle musza potanie¢ !
Tak chce minister robét publicznych w Austryi
J. Eksc. dr. Gessmann. Oznajmit on mianowi-
cie na zgromadzeniu swoich wyborcow, ze
wniesie projekt noweli do ustawy gérniczej,
a mianowicie do tej czesci jej, ktora tyczy sie
goérnictwa weglowego. Ma ona poprze¢ wydo-
bywanie tej cennej kopaliny po to, aby przez

Gorzelniotwo 1908.

Nowela sktada sig¢ z 40 paragrafow.

Niewiedzie¢, czy pomys$lano tam tez o pa-
ragrafie, ktéryby uniemozliwit zmowe WPanéw
baronéw weglowych.

Podwyzszenie podatku spirytusowego
projektuje rzad holenderski. Dotad wynosi tam
podatek woédczany 63 guldenéw (holenderskich)
od hektolitra 50-procentowej woédki, a ma by¢
podniesiony do 90 guldenéw.

Konkurs na najlepszy aparat mierni-
czy (dla gorzeln) rozp. przez franc. ministra
skarbu, odbyt sie na wiosne b. r. w Paryzu.
Z 28 wspdbtubiegajacych sie przypuszczono 19
i ci przedstawili 29 aparatéw. Pomiedzy niemi
byty aparaty Beschornera, Dolainskiego i Sie-
mensa. Przyznano nagrody jednak tylko tym,
ktérzy zastosowali catkiem nowe wynalazki.
Rozdano 4 nagrody a to: 4000, 3000, 100U
i 500 frankéw. Otrzymali je — sami Francuzi.

Inzynierowie gorzelniani w Niemczech.
Od roku szkolnego 1908/9 moze Akademia
rolnicza w Berlinie (Wydziat dla przemystu
rolniczego) wydawaé¢ dyplomy na inzynieréw
gorzelnianych. Celem otrzymania takiego dy-
plomu trzeba zda¢ egzamin, a dopuszczeni
beda do niego ci, ktérzy:

1. Wykazg sie jednoroczng
w gorzelni lub drozdzami, oraz

2. Studyami akademickiemi

praktyka

przez 5 pot-

roczy (ostatnie musi by¢ spedzone na powyz-
szej A kademii rolniczej).

Przytem musi sie kandydat wykazaé¢, ze
chodzit na wyktady:

1. Chemii (wraz z ¢wiczeniami);

2. Fizyki (wraz z ¢wiczeniimij;

3. Botaniki;

4. Ekonomii spotecznej ;

5. Gorzelnictwa, piwowarstwa, drozdzai-

2
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stwa, occiarstwa oraz o przerobce kartofli na
produkty suszone.

Egzamin praktyczny zdaje sie¢ z chemii
i fizyologii fermentacyjnej i nauki o maszy-
nach, egzamin za$ teoretyczny z chemii, fizyki,
botaniki oraz wszystkich dziatéw technologii
przemystu rolniczego.

Nie wiadomo jednak, czy dyplom ,inzy-

niera gorzelnianegoll daje posiadaczowi jakie$
szczeg6towe uprawnienia.

Budzet panstwowy w Rossyi na r. 1909
przewiduje konsumcye 85 710 000 wiader
(= 4216 932 hi.), t. j o 650000 wiader
(= 31980 hl.) mniejsza niz w roku 1908. Do-
chéd panstwa ze sprzedazy wadki obliczajg
na rok 1909 na 733592 000 rubli, t. j.
0 29 367 000 rs. mniejszy, niz na rok 1908.
Rozchéd zarzadu monopolowego obliczajag na
rok 1909 na 209 487 499 rs., z czego wynika,
ze czysty dochéd, jakiego sie zarzad spodzie-
wa, wyniesie 524 134501 rs., tj. 0 27 276 721 rs.

wiecej, niz w roku biezagcym. Spodziewajg sie
przeto, ze na wiadrze zarobi panstwo 6 rs.
11 Va k°P-

Kominy z zelazo-betonu zaczynaja budo-
wacé inzynierowie. Kominy te stawiaja z po-
szczegbélnych blokéw, zaopatrzonych w boczne;
zebra, w ktére wchodzi odpowiednie uzbroje-:
nie zelazne, umocowane w podstawie i funda-
mencie. Co do trwatosci takich komindéw nie
mozna jeszcze wydac¢ sadu. Nalezy sie spo-!
dziewa¢ niekorzystnego dziatania gazéw spa-
lenia na ich trwatos¢.

tapki na naiwnych
ludzie mniej naiwni, lubigcy tanim kosztem
zy¢ i to dobrze zy¢. Gatunkoéow takich tapek
jest coniemiara. Jedna z nich nazywata sie
swego czasu ,Cole Spar” (po polsku : oszczedzacz
wegli;. Byt to preparat, sprzedawany za grube
pieniadze tym, ktérzy chcieli oszczedzaé¢ opat
pod kotlem parowym. Gdy jednak chemicy
rychto wykazali, ze caty ten $rodek byt pro-
stym szwindlem, to zaprzestano jego sprze-
dazy, aby — sprzedawa¢ to samo pod nazwa
.kolawicz“; ale i to sie urwato. Od roku
jezdza ajenci z nowym $rodkiem dla oszcze-
dzania opatu i ten nazywa sie ,kyl — kol“
Nazwa bardzo piekna, jednak nic omami che-

ludzi nastawiaja’

mika. Poddat on ,kyl — kolu analizie i od-
kryt, ze ten zawiera:
soli kuchennej (Na ClI) 75-2°/0
., glauberskiej (Na2S04) . 2 .
gipsu (Caso04) . 2-9
tlenku zelazowego fFe202) u 7-7
trocin drzewnych . 3-0
4-4
. i-6
100-0»/4

Jest to zatem nic innego jak z trocinami

Drobne wiadomosci.
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zmieszana, a rdzg zabarwiona soél bydleca t.j .
to samo, czem byto ,Cole Spar®.

100 klgr. tej soli ma warto$¢ do 7 koron,
a ,wynalazcall tej tapki sprzedaje jg naiwnym
po 90 koron.

Pomimo to znajduje odbiorcéw,
widzac, jak gars¢ tego Srodka,
rozrzarzone wegle, zabarwia
z6tto-czerwono, sadza,

ktorzy
wsypana na
ptomien silnie
ze sie ,zar zwiekszytl

i ze (Xanim kosztem1l zrobig oszczednoSci.
Eksplozyj kottow parowych byto
w Niemczech w 1906 r. 15. Z tych eksplo-

dowato 13 wskutek braku wody w Kkotle,
ktéory powstat w niektérych wypadkach przez
opieszato$¢ palacza, w innych za$ przez nie-
uwage , gdyz wodowskazy byty zatkane i tak
zaszta omytka co do stanu wody.
Gorzelnictwo w Japonii jest przewaznie

jeszcze przemystem domowym i postuguje sie
jeszcze najprostszemi urzadzeniami. Istnieje
jednak obok tego takze gorzelnictwo fabry-
czne, na ktére skiadajg sie nastepujacych 7
fabryk :
Kapitat
. L .. zaktado- Produkcya
Nazwa firmy Miejscowos$é Wy wy e- roczna
nach *) w kokach2
Kamiya Shusei .
KabusLiki Aﬂaifa.éva 210000 7500
KaisLa (Hokkaido)
Teikoku 8husei
Ottaru .
KKa:iszir;. (Hokkaido) 1000000 w budowie
Kobe Shusei
Kabush. Kobe Je 1500
KaisLa 08
Shusei Kaisha Wakayama 5 j 1800
. ®o0
Kitamuro Osaka 1500
Chozo
Kippon Seisoto
Kabush. Tokio 2000
Kaisha
Nippon Seyaku .
Kabush. Osaka nieczynna
Kaisha
2 1 Yen= 100 Sen.= 2kor. 50hal.=1 rs.
2 1 koku= 180-39 litrow.
Oprécz tego istnhje fabryka rzadowa

w Oje pod Tokio, ktéra wyrabia alkohol wy-
tacznie dla uzytku arsenatéw wojskowych.

Ceny spirytusu japonskiego wahajg sie
miedzy 38— 40 senéw za funt.

Znaczne ilosci elkoholu importujg do Ja-
ponii obce panstwa, gtéwnie Niemcy.

Radykalnie. Na wyspach Hebrydach
szerzyto sie pijanstwo w okropny spos6b tak
pomiedzy tubylcami jak tez i Europejczykami
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przybyszami. To tez zarzgady tak francuskich
jak i angielskich wysp tego archipelagu po-

stanowity radykalnie wusuna¢ zto straszliwe. oraz wyréb wszelkich napojéow alkoholowych,
Dowé6z wszelkich trunkéw zakazano. Moznaje czy to destylowanych lub nie, sa stanowczo
tylko przywozi¢ w przypadkach nadzwyczaj- zakazane.
nych, lecz na to potrzeba specyalnego zezwo-
Statystyka i sprawy ekonomiczne.
Dowéz i wywo6z drozdzy prasowanych Zwina 191 877 hl.
w Austiyi w r. 1907. Wedtug dat urzedowych » win owocowych 3 283 ,
wprowadzono do Austro-Wegier w 1907 r. ., wyttokéw winnych itp. .31266 .
41 cetnaréw drozdzy pras. (cata ilos¢ z Nie- , Mmateryatdbw macznych 454 142
miec), wywieziono za$ 1179 cetnaréw (brutto). . burakow 1 145 433 ,,
Z tegu wywieziono do Rusyi 359, Wioch 216, » Mmelasy 466 608
Turcyi 160, "Egiptu 148, Niemiec 125, Ru- » innych materyatéw' 201
mun||-49, Grecy-| 41, Serbii 24, Francyi 20, Razem 2 229 810 hl.
a do innych krajéw 37 cetnaréw. . .
| . | i 1. w gorzelniach nieprzemystowych
Dowdz i wyw6z krochmalu w A-ustryi (ilos¢ produkcyi w przyblizeniu wedtug oceny):
w r. 1907. Z Wina i, 48 000 hl.
Wprowadzono: , win owocowych 66 000
| wyttoczyn winnych itp. 108 000
krochmalu‘_\{v cetnaracti
-~ 3 Razem 222 000 hl.
> ©° N
[ = o 8,
= SS9 m»>
o — c
~ c 3 @S =
> X 40
Z Niemiec 3317 95 115 398
» Rossyi 20 2
, Belgii 353 20 .81
., Wtoch 33 12 1
. Anglii 45 13
, innych krajow 9 6 3 236

Wywieziono :

krochmalu w cetnarach

o 1 N
g £o0 25 5
Do Niemiec- 297 124 2333 214
, Rossyi . ... - — -
. Witoch 4615 194 1212 20
w ANgli.... 5162 143 303 —
. Szwajcaryi . 546 304 620 102
, Hotandyi 540 - -
, Turcyi . . .. 564 1 279 179
. Seroii . 151 82 72 219
., Bulgaryi, Gre-
cyi, Rumunii
i innych 611 517 314 75

Produkcya spirytusu we Francyi w r
1907. Wedtug statystyki urzedowej wyprodu-
wano :

]. W gorzelniach przemystowych :

Statystyka i sprawy ekonomiczne.
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lenia zarzadu. Dowoz
szyn gorzelnianych

za$ jakichkolwiek ma-
i aparatéw destylacyjnych,

Ogélna produkcya w tym roku w po-
réwnaniu z produkcya roku poprzedniego spadta
o 195021 hl.

Produkcya spirytusu w Rumunii w r.

1907. Liczba gorzeln fabrycznych (bo o tych.
|tu tylko mowa.) wzrosta do 32. Wyrobiono
tam 130 723 hl. alkoholu.

Zuzyto do wyrobu spirytusu:

kukurudzy 275 521 cetnaréw
zboza innego 9 641

kartofli 145 684 ”
melasy 18 458 .
stodu 47 488

maki zytniej 6 191

Podatek rzadowy wynosi 1 lei od litra
(1 korona w przyblizeniu). Przyniést on pan-
stwui w powyzszym roku 10454140 lei do-
chodu, t. j. o 2092 848 lei wiecej, niz w-roku
poprzednim.

Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

Wiec producentéw spirytusu odbyt sie
we Lwowie d. 27 pazdziernika b. r. staraniem
Rawskiego Oddziatu Towarzystwa gospodar-
skiego. Zastanawiano sie nad potozeniem tego
przemystu krajowego wobec rzgdowego pro-
jektu podwyzszenia podatku od wédki i umniej-
szenia boniflkacyi. Przed rozpoczeciem obrad
udata sie do bawigcego witasnie we Lwowie
ministra skarbu deputacya wiecu pod prze-
wodnictwem ks. Pawta Sapiehy celem ustnego
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przedstawienia sprawy, poczem rozpoczety sie
obrady, po ktérych powzigt wiec jednogtos$nie
nastepujace rezolucye:

B Ogoélny wiec producentéw spirytusu
w Galicyi wzywa wszystkich producentéw,
ktorzy jeszcze nie nadestali odpowiedzi na
kwestyonaryusze, aby je z podaniem mozliwie
najscislej prawdziwych dat przestali najdalej
do 10 listopada b. r. pod adresem: dr. Leszek

Majewski, Radruz, p. Horyniec, a zarazem
wybiera komisye, ztozong z WPanoéw :
Tadeusza Chrzaszcza, Karola Krusensterna,

Gustawa taczynskiego, dra Leszka Majew-
skiego i Wiadystawa Zelenskiego, celem zba-
dania zebranego materyatu statystycznego
i przedtozenia wnioskéw ,Stale urzedujacej
Komisyi gorzelnianej“, w jaki spos6b materyat
ten celem obrony bonifikacyi ma by¢ uzyty.

1. Ogdélny wiec producentéow
w Galicyi wybiera ,Stale urzedujgcg Komisye
gorzelniangll, ktéra ma za zadanie dalej pro-
wadzi¢ akcye obronng producentéw spirytusu,
przeciw niebezpieczenstwom, grozacym temu
przemystowi tak z powodu obecnego projektu
rzadowego o podatku, bonifikacyi, rozdziale
kontyngentu miedzy gorzelnie juz kontyngen-
tem obdarzone i nim jeszcze nie obdzielone,
jakotez z powodu wielu niewtasciwosci, zawar-
tych w ustawodawstwie gorzelnianem. Do ko-
misyi wybrani zostali: poset dr. Battaglia,
Eksc. Leon Bilinski Ludwik Skarbek Borow-
ski, poset St. Jedrzejowicz, poset dr. Wtodzi-
mierz Koztowski, poset Krainski Wincenty,

PFiTE NTY.

z sago przez utle-
1908. Patent

Krochmalu, Bielenie
nienie (J. llia Conte 1/VII.
hiszpanski 43513).

Krochmalu, Sporzadzanie nierozp. we wrzgcej wo-
dzie preparatu z ------------ i formaldehydu,
(Stolle i Kopke 12/1 1907. — Patent niem.
201436).

Destylacyjny przyrzad. (H. O. Cl ute, 3/XII.
— Patent Stan. Zjedn. 896434/35).
Krochmalu, Otrzymywanie - - iglutenu z ma-
ki pszennej. (V. Klopfer 1/1V. 1905. — Pa-

tent niem. 201969).

Dbsinfekcyi, Aparat do oczyszczania i
naczyh za pomoca pary (W. Keul,
1908. — Niem. marka ochr. 347252).

Kartofli, Aparat prof. Dra Siatsa do badania
------------- (F. Koch, 11/VII. 1908. - Niem.
marka ochr. 347750).

Zaciernia, Uniwersalna------------ dla gorzeln (F.
Heyl 14/VIl. 1908. Niem. marka ochr.
347757).

1904.

13/VII.

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syniewski.

Patenty.
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Karol Krusenstern, dr.
Leszek Majewski, poset Moysa Rosochacki,
poset hr. St. Mycielski, poset hr. Rey, ks. Pa-
wet Sapieha, dr. Wiadystaw Sotowij, wice-
prezes St. Starzynski, poset Wt. Zelenski.
I1l. Wobec zamierzonego przez rzad pod-
wyzszenia podatku spirytusowego o 50 K. na
hektolitrze przy réwnoczesnem obnizeniu do
potowy dzisiejszej bonifikacyi dla spirytusu
kontyngentowanego, wzywa zebrany dnia 27
pazdziernika 1908 we Lwowie ,Wiec ogoétu

poset Krzeczunowicz,

producentéw spirytusu w Galicyi“ Koto pol-
skie w Wiedniu, aby wywarto odpowiedni na-
cisk na Eksc. ministra skarbu i wymogto

w razie przyjecia podatku spirytusowego w pro-
ponowanej przez rzad wysokosci conajmniej.
zatrzymanie bonifikacyi gorzelnianej w dotych-
czasowej wysokosci, a w ten sposéb uchronito

spirytudniczy przemyst gorzelniany od grozacej mu

zupetnej ruiny.

IV. Zebrany dnia 27 pazdziernika 1908
we Lwowie Ogélny wiec galicyjskich produ-
centéw spirytusu wzywa rzgd, aby przed
wniesieniem przedtozenia rzadowego zwotat
raz jeszcze ankiete gorzelniang, a w kazdym
razie zawezwal przedstawicieli tego przemystu
z Galicyi celem wystuchania opartego na ze-
branym po pierwszej ankiecie materyale sta-
tystycznym przedstawienia o ruinie grozacej
przemystowi gorzelnianemu w Galicyi w razie
umniejszenia bonifikacyi gorzelnianej.

Zacieru, Urzadzenie do cedzenia H.
Breker 15/'VIl. 1908. — Patent austryacki
34714).

Destylacyjne, Nowe urzadzenie dla wy-
skoku (E. A. Barbet 31/VII. 1907. — Dodat.
do pat. franc. 376352).

Otrzymywania glukozy wzgl. alkoholu, Sposé6b
z materyatéw, zawierajacych celluloze.
(Gosta Ekstrom, 24/XIl 1907. — Pat. niemiecki
193112). Poprzednie sposoby wyrobu cukru gro-
nowego (glukozy) z cellulozy i jego odfermento-
wanie na alkohol przez drozdzaki dajg mate tylko
ilodci cukru, zdolnego do fermentacyi, nie sg za-
tem przydatne dla praktyki. Wedtug powyzszego
wynalazku za$ zamienia sie 55—75% cellulozy
na cukier gronowy w ten sposoéb, ze sie na ma-
teryal surowy dziata 70—93%-owym kwasem
siarkowym przy 10—40°C Celluloza przemienia
sie przytem w acidcelluloze, ktéra wydziela sie
w postaci galarety po rozcienczeniu ptynu woda.
Po oddzieleniu gtéwnej masy kwasu, gotuje sie
nieco zakwaszong galarete parg pod niewielkiem
ciSnieniem, przyczem powstaje cukier gronowy,
ktoéry potem moze by¢ poddany fermentacyi.

Do dzisiejszego numeru dotgczamy tablice.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



