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Do roku 1892 sadzono, ze przy dia-
statycznym rozkiadzie skrobi powstaje
tylko jeden cukier, mianowicie maltoza
(zauwazono wprawdzie czasami obecnos$¢
glukozy, lecz przypisywano to procesom
ubocznj™m), w powyzszym roku za$ wykryt
Lintner w produktach hydrolizy skrobi
inny jeszcze cukier, mianowicie t. zw.
zomaltoze. Poczatkowo mniemat on
tak jak i inni, ze jest to ten sam cukier,
jaki inny uczony, mianowicie prof. Fi
scher w Berlinie sztucznie z dekstrozy
otrzymat, lecz niebawem przekonano sie,
ze sie pomylono; pomimo to pozostawiono

te samg nazwe z tego powodu, ze skiad
tego cukru byt taki sam, jak maltozy,
a tylko wiasnosci fizyczne byty inne.

Powstawanie izomaltozy przy scukrzaniu
skrobi za pomocg diastazu nie mozna byto
wytlumaczy¢é dotychczasowemi teoryami
o budowie czgsteczki skrobi, wskutek
czego Lin tner musiat zajg¢ sie bada-
niami w tej sprawne.

Dawno juz, przéd Lintnerem, bo
jeszcze w r. 1866 odkryt O. Nasse, ze
dekstryny, jakie powstajg w ciggu scu-
krzania skrobi, barwig sie z jodem fiole-
towo, lub tez czerwono, zaleznie od tego,
w jakim okresie scukrzania dekstryny te
wydzielono. — Pézniej Brucke nazwat
dekstryne, barwigca sie z jodem czerwono
erythrodekstryng, a te, ktora sie
juz z jodem nie barwi, achroodekstry-
n g. Dekstryne, barwigcag sie z jodem fio-
letowo, uwaza on za erythrodekstryne,

zmieszang jeszcze ze skrobia,
sie niebiesko,

barwigca
powodujacg zatem zabar-

wienie posrednie miedzy niebieskiem
a czerwonem, t. j. fioletowe.
Ot6z Lintner powtdrzyt znane do-

Swiadczenia nad procesem scukrzania i na-
brat o jego przebiegu nastepujace wyobra-
zenie: Czgsteczka sklejstrowanej skrobi
rozpada sie pod wpltywem diastazu na
t. zw. amylodekstryne, albo tez skrobig
rozpuszczalng zwang, ktéra w wodzie jest
zupetnie rozpuszczalna, a barwi
dem jeszcze na kolor niebieski Czgstka
tej amylodekstryny rozpada sie na trzy
czagstki erythrodekstryny, barwigcej sie
z jodem na kolor czerwony, poszczegodlne
czastki tego ciata za$ rozpadajg sie dalej
kazda na trzy czgstki achroodekstryny nie
barwigcej sie zjodem. Z tych trzech czastek
achroodekstryny rozpadaja sie dwie na izo-
maltoze, a jedna juz dalej nie ulega dziata-
niu diastazu i ja to odnajdujemy w za-
cierach scukrzonych, itp. Ilzomaltoza tak
powstata jest w tych warunkach ciatem
nietrwatem, gdyz przez prosta przemiane
stereochemiczng staje sie maltoza.
Schematycznie mozna, to co wyzej

sie z jo-

powiedziano, przedstawi¢ nastepujgco:
(p. fig. ponizej).
Czasteczka zatem skrobi rozpuszczo-

nej ma wielkos$¢, ktéra przedstawia wzor :
(* 12®20 **l0)54’

Roéwniez i ta teorya zyskata wielu
zwolennikéw (zwlaszcza w Niemczech),
a to dlatego, ze jako tako ttumaczy nam
istnienie erythrodekstryny oraz, co naj-
wazniejsze, powstawanie izomaltozy.

Z ponizszego schematu v iazimy, ze
z amylodekstryny, a wiec i ze skrobi
otrzymuje sie ty maltozy a ty achroo-
dekstryny. Crdy jednakowoz, jak wiemy,
roztwor po scukrzeniu zachow uje sie wobec
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ptynu Fehlinga tak, jakby 456 skrobi ule-

gto przemianie aa maltoze , atylko 16 byta
dekstryng, musial Lintner przyja¢, ze
sprzecznos¢ ta jest tylko pozorna, ze
w rzeczywistoSci powstaje 2B maltozy
a dekstryny, lecz ze ta dekstryna takze
redukuje ptyn Fehlinga tak, jakby jeszcze
zawierata maltoze i przez to zdaje nam
sie, iz powstato wiecej, niz 28, a miano-
ieie 46 tego cukru.

Tego nie chcieli przyzna¢ Brown
i inni, jak tez i tego, ze istnieje cukier,
zwany izomaltozg. Przypuszczali, iz spo-

strzezenia Lintnera byty bledne. Ody
jeszcze Lintner i inni wykryli z cza-
sem kilka achroodekstryn, mianowicie
achroodekstryne 1., achroodekstryne II.
i achroodekstryne Ill., oraz trzy rdézne
erythrodekstryny, powstaly wielkie po-

watpiewania w prawdziwo$¢ przedstawio-
nej teoryi. Ze wzgledow wygody jednak
i z powodu swej prostoty i przejrzystosci
utrzymata sie ona dotychczas na po-
wierzchni i bywa przytaczana w niemiec-
kich podrecznikach gorzelnianych i piwo-
warskich.

Prace chemikéw nad istotg skrobi i nad
procesem scukrzema nie ustawaly i w mia-
re wykrywaoia coraz to nowszych faktow
wiara w dawne teorye coraz bardziej

erythrodekstryna

|
erythrodekstryna

T
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stabta, a powaga ich twércéw coraz bar-
dziej malata, tak, ze wreszcie magt sie

nowy chemik odwazy¢ na postawienie
teoryi ulepszonej. Takim chemikiem byt
Francuz M aguenue.

We Francyi nigdy nie mialty wiek-

szego wziecia teorye Browna i Lin-
tnera. Zachowywano s*¢ wobec nich od
dawna sceptycznie; popierano atoli swa
niewiare zbyt stabymi argumentami.
Francya tez wydata nowa, a jak sie jej
twércy zdaje, wszechzbawienng teorye.
Maquenne twierdzi, jak to juz na
wstepie powiedziatem, ni mniej ni wiecej,
tylko, Zze ziarna skrobi skiladajg sie nie
przewaznie z jednej substancyi, tylko
z dwoch, z 804 amylozy i 20°/0 amylo-
pektyny. Eksperymentami starali sie tak
Maguenne jak tez i inni wykazaé, ze
amyloza pod wptywem diastazu catko-
wicie zamienia sie na maltoze,
zas amylopektyna, tj. ten skladnik, ktéry
nadaje klejko$¢ ugotowanej skrobi, prze-
mienia sie pod wplywem powyzszego en-
zymu w dekstryne. Przyznaé trzeba, ze
teorya ta jest nie tylko najprostsza, lecz
takze najbardziej naiwna, a znalazta dro-
ge do niektérych podrecznikéw niemiec-
kich nie dlatego, ze jest juz silnie ugrun-
towana, lub chociazby przez pisarza pod-
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recznika sprawdzona, lecz z powodow, ze
sie tak wyraze, handlowych. Autor pod-
recznika chce, aby ten imponowat czytel-
nikom ,najnowszemi zdobyczami wiedzy“
i byt tern pokupniejszy, a czyni to kosz-
tem duchowego zdrowia czytelnika, dajac
mu do przyjecia za prawde to, czego Kry-
tycy jeszcze nie mieli czasu doktadnie
zbadac.

Postaram sie w nastepstwie wykazac,

ze tak obie poprzednie, jak tez i teorya
Maquenne’a nie sg do przyjecia.
(C. d. n).

0 uuptyu/ie pewnych ciat,
zauuartych w suroujem zbozu,

na drozdzaki.

(Dokonczenie).

Ciekawe te wyniki niezupetnie jeszcze,
co prawda, zaokraglonych doswiadczen ka-
zaty sie inaczej zapatrywac¢ na stosunek
zb6z i stodu z nich do drozdzakoéw,
zeli to sie do dzi$ dziato. Przekonano sie, ze
ziarna zawierajg jakie$ ciato, uodpornia-
jace zboze przeciw drozdzakom.

ani-

Pierwszem pytaniem po tern odkryciu
byto: Co to jest za ciato, jaki jego cha-
rakter chemiczny9 Trzeba je poznaé¢ bli-
zej, aby ewentualnie potem #tatwiej sko-
rzysta¢ z tego odkrycia w praktyce.

Przekonano sie przedewszystkiem, ze
ciato to rozpuszcza sie w wodzie trudno,
wodne wyciggi bowiem ze zboza i stodu
dziatajg znacznie stabiej, niz zboze samo.

Mogto by¢ podejrzenie, ze trujaco
dziataty jakies drobnoustroje, jakich za-
wsze jest sporo na zbozu. Przemyto dla-
tego zboze silnym $rodkiem desinfekcyj-
nym, mianowicie 05 procentowym roz-
tworem formaliny, poczem po wysuszeniu
uzyto je do prob. Okazato sie, ze i takie
zboze dziatalo na drozdzaki, ze przeto
wpiyw drobnoustrojow jakich$ byt tu wy-
kluczony.

Co wiecej, przekonano sie, ze zielone

O wptlywie pewnych cial.
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jeszcze, niedojrzate ziarna dziatajg rownie
trujaco, ze zatem jest to jakie$ ciatlo ro-
Slinie wiasciwe, nie z zewnatrz nabyte.

Przekonano sie potem, ze ani eterem,
ani tez alkoholem nie da sie tego truja-
cego ciata wyciagna¢ ze zboza; bylo za-
tem pewnem, ze cialo to nie jest ani
tluszczem, ani tez zywica.

Gdy make zytnig ogrzewano przez
kilka godzin do 100° C., to utracita ona
swoéj wptyw szkodliwy na drozdzaki.

Osobnymi doswiadczeniami stwierdzo
no, ze jest wielce nieprawdopodobne istnie-
nie alkaloidow w zbozu, z czego dalej
wyshuto wniosek, Zze ciata trujace nie sg
alkaloidami.

Stwierdzono tez, ze tymi, trujgcymi
ciatami nie sa t. zw. naturalne antisep-
tyki rosliny (jak np kwas szczawiowy,
salicylowy itp.), ani tez garbn’b'.
sg ciata

Najprawdopodobniej to

biatkowe.

Bardzo dobrze rozpuszczaja sie
te trucizny w glicerynie. Juz przez
dziesieciominutowe wstrzgsanie maki
pszennej z gliceryng otrzymuje sie wy-
ciag o wybitnej zdolnosci trujacej.
Protoplazma drozdzakow zobo-
jetnia te trucizny. Tak samo

béjczo na trucizne dziata pepsy-

za-

na, enzym rozkiadajacy, jak wiadomo,
ciata biatkowe. Niszczaco na trucizn®
dziata réwniez inny enzym, rozkiadajacy

ciata biatkowe, mianowicie trypsyna.

Zobojetniajgco, albo niszczgco na te
trucizny dziata weglan wapniowy, a takze
siarkan wapniowy (czyli gips) rozpuszczo-
ny w wodzie.

Tak samo dzialajg niektore inne sole,
lecz w stabszym stopniu.

Silniej za$, niz weglan wapniowy
dziata niszczaco soda.

Tak stoi dzi$ kwesuya wptywu zboza
na drozdzaki.

Jak zwykle po odkryciu czegos$ cie-
kawego, a niespodziewanego robi sie zby-
tnig wrzawe i we wnioskach daleko ida-
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cych sie przeholujo, tak tez i

przypadku to sie stalo.

w tym

Byly osoby, ktore badan tych nie-
zrozumialty i one to w ferworze swoim,
po powierzcbownem przeczytaniu spra-
wozdann o wynikach préb powyzszych,
wydaty okrzyk: Precz ze Srutem zyt-
nim w gorzelni! Hasto to nie miato,
oczywiscie sensu, jak to z powyzej stre-
szczonych wynikéw badan przekonac sie
mozna, zboze to bowiem w stanie suro
wym dziata trujgco na drozdzaki
piwowarskie, atylko w szczegdl-
nym przypadku i to tylko zale-

Z pra

0 ptuczkach i o ptukaniu ziemniakéw. Zda-
watoby sie, ze na ten temat niema wiele
do powiedzenia, zwilaszcza tam, gdzie sa
ptuczki mechaniczne. Czynnos¢ plukania
ziemniakoéw jest bardzo prosta: ziemniaki
zostajg narzucane ze sterty, jaka nawie-
ziono do magazynu, do koryta ptuczki,
gazie sie w wodzie pluczg, a zarazem
przesuwaja w kierunku elewatora, ktorym
dostajg sie do parnika.

Gdyby ziemn laki, dostawiane gorzelni,
byty zawsze czyste i suche, nie oblepione
btotem i nie zmieszane ze stoma i rozmai-
tem Smieciem, to o wyptukanie ich nib
potrzebaby sie wiele troszczyé, gdyz
w ptuczkach musiatoby ono odby¢ sie zu-
petnie dobrze.

Tego mniemania sg zapewne fabry-
kanci maszyn, gdyz dostarczajg gorzel-
niom piuczek nieraz tak malych rozmia-
réw, jak gdyby to chodzito o wyptukanie
4 g. ziemniakéw, a nie 10 razy wiecej
i wcale nie uwzgledniaja tego, ze gorzel-
nia nie zawsze czyste ziemniaki dostaje
do przerobki, lecz czesto catymi miesig-
cami musi przerabia¢ ziemniak ubtocone;
a przeciez mozliwos¢ nalezytego wyptu-
kania takich ziemniakéw w ptuczce ma-
tych rozmiarow, jest absolutnie wyklu-
czona. Gdy sie ptucze ziemniaki z przy-
mieszka czesto wyzej 10% ziemi, to przy
ptukaniu okazb sie przedewszystkiem brak

Z prakcyk*
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dwie dostrzegalnio takze na droz-
dzaki gorzelnicze.

Gdyby sie jednakowoz ci, co hasto
to, chociaz krotko propagowali, zechcieli
byli bodaj troche namysle¢, toby sobie

musieli powiedzie¢, ze przeciez dtugoletnia
praktyka, niewatpliwie bardzo dobra
i czesto pewniejsza nauczycielka, niz do-
rywcze préby laboratoryjne, nie daje nam
zadnej podstawy do przypuszczenia, ze
srut zytni dziata szkodliwie na drozdzaki
gorzelnicze. Proby laboratoryjne to tylko
stwierdzity.

ktyki.

dostatecznej ilosci wody w ptuczce, awre-
szcie brak czasu, by ziemniaki na tej
krotkiej drodze, przez koryto phuczki,
wyjs¢ mogty wyptukane i bez grudek zie-
mi, zwiaszcza w dotkach nalepionej, gdyz
ta nie miata nawet jeszcze czasu odmok-
na¢ w wodzie.

Chociaz czysta woda doptywa calg
rurg do koryta ptuczki, jednak tu wkrotce
miesza sie z calg masg blota, ktérego tylko
ciezsze czesci majg czas opas¢ pod ruszta;
tworzy sie wiec w korycie mut i w lim
to ..ptuczg sie ziemniaki

Giownym powodem zlego jest zawsze
za krotka i za ptytka pluczka, posiada-
jaca czasem tylko 1-7 do 2 m. dtugosci.
Zapas wody, mogacy sie w niej pomiescic,
jest wiec za maly, bloto wkrétce wypetni
przestrzenn pod rusztem, a potem zatrzy-
muje sie na ziemniakach. Btedem ptuczek
rowniez wielkim jest za szybki obrot watu
z mieczami, przez co ziemniaki tylko mo-
mentalnie zatrzymujg sie w korycie, zwia-
szcza jezeli miecze sg za gesto ustawione.

Inng wada ptuczek jest niemozliwosc¢
wydzielan a stomy i sieczki, nacietej
w kopcach przez myszy, przez co wszyst-
kie takie nieczystosci dostajg sie wraz
z ziemniakami do parnika, a stgd do za-
cieru. Chociaz gorzelnik sie upomina, aby
obierano lepiej stome z kopcéw, to zwykle
sie spodziewa, ze jego zadania skutku nie
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odniosg, gdyz temu stanie na przeszko-
dzie brak rak do pracy przy zwdézce ziem
niakéw pora zimowa i pospiech w zwo
zeniu przeznaczonego do gorzelni trans-
portu.

Mégtby wprawdzie kto$ powiedziec,
ze na to wszystko jest rada: gdy ptuczka
w czasife ptukania zanieczysci sie, trzeba
ptukame wstrzymac¢, pluczke wyczyscic,
wygarna¢ btoto z pod rusztéw, bracé sto-
me nawinietg na wale i mieczach i gdy
czysta woda naptynie, zaczyna¢ pltukanie
na nowo; prawda, ze w ton sposéb mozna
w czesci ztemu zaradzié¢, lecz to wszystko
op6zni robote w gorzelni i moze sie od-
by¢ tylko kosztem opatu, a wtedy nie
wiedzie¢, co z dwojga ztego wybieraé,
tembardziej, ze taka robota jest tylko
potsrodkiem, gdyz ptuczka znéw wkrétce
sie zanieczysci.

Skutki ztego ptukania ziemniakéw sg
dwojakie. Najpierw zacier z takiuh ziem-
niakéw otrzymamy z przymieszkg ziemi,
piasku i stomy, co na przebieg czystej
fermentacyi wcale korzystnie wptywacd
nie moze. Ale to jest jeszcze mniejszem
ztem. Gorszem za$ jest to, ze ziemia i pia-
sek wyciera blache parnika, rur przewo-
dowych, a w szczeg6lnosci zacierni, tak,
ze ich trwato$¢ redukuje sie do potowy.
Stad czeste reperacye i wymiana na nowe
tych wszystkich aparatow, ktorymi sie
przy zacieraniu postugujemy, a do tego
pomp i t. d. Fabrykanci zapewne o to sie
nie gniewaja, ale wiasciciel gorzelni wy-

daje bezpotrzebnie znaczne kwoty na
czeste reperacye w gorzelni.
Warto przypomnie¢ przy tej spo-

sobnosci, jak sie. ptukaty ziemniaki dawniej
gdy nie znano jeszcze mechanicznych ptu-
czek. Obok magazynu ziemniakéw, Ilub
w tym samym lokalu stata ptuczkarnia,
t. j. duza kadz, o pojemnosci 40—60 hl.
W tej kadzi, umieszczone byto w pewnej
odlegtosci nad dnem dolnem drugie dno,
z podtuznemi dziurkam; takiej wielkosci,
by ziemniaki nie przeciskaty sie przez nie.
To gérne dno skladato sie z czesci do
wyjmowania. Przestrzen m’edzy oboma

Z praktyki.
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dnami, stuzyta na ziemie i piasek, ktory
tam sie zbierat w czasie ptukania.

Do kadzi sptywata wszystka woda,
jaka tylko zbywata w gorzelni, zimna
i gorgca, tak ze kadz zawsze byla wy-
peiniona letnig woda. Po odwazenia ziem-
niakéw i sprawdzeniu, jakg wage nalezy
od ciezaru ziemniakéw potraci¢ na ziemie,
sypano ziemniaki do kadzi, a dwoéch mie
szalo je w wodzie diu-iemi wiostami
Czynnos¢ ta byta tatwa, gdyz ilos¢ wody
w kadzi byta wielka, a ziemniaki
szane pitywaty w niej. Stome, drobng
sieczke, nadpsute ziemniaki i wszystko,
co sptyneto na powierzchnie wody, zgar-
tywano nastepnie wiostami i odrzucano,
poczem brudng wode wypuszczano z ka-
dzi, a po wygarnieciu btota, nagromadzo-
nego miedzy dwoma dnami, wpuszczano
do kadzi tyle czystej wody, by zakryta
ziemniaki. Teraz rozpoczynato sie ciggnie-
nie ziemniakéw do parnika, a nabywalo
sie to w bardzo prosty sposéb. Robotnik
witazit do kadzi, i wyrzucat ziemniaki do
przyrzadu, ktéry je wycigga do parnika.
Robota ta nie byta dla robotnika przykra,
gdyz woda w kadzi byta ciepta a ziem
niaki czyste. Jeszcze lepiej udawalo sie
ptukanie ziemniakéw, gdy je wsypano na
noc do ptuczkami, bo ziemia na nich na-
lepiona miata czas odmokng¢ do rana
w wodzie. To tez, po takiem dokiadnem
ptukaniu ziemniakéw, zaciery dawnigj
byty czyste, nie znachodzito sie w nich
ani stomy, ani piasku, jak to sie dzieje
obecnie, gdzie czesto po jednym zacie-
rze ceber Smieci wyrzuca sie z kadzi
ciernej, a przytem pilukanie nie byto za-
wiste od ruchu maszyny w gorzelni, mogto
wiec trwac¢ tak diugo, dokad ziemniaki
nie byty czysto wyptukane.

Jak wiec widzimy, dawne piukanie
ziemniakéw miato swe dobre strony,
a gtowng zaleta byto to, ze do tej czyn -
nosci przystepowano z duzym zapasem
wody.

Dla osiggniecia dobrego wyptukania
ziemniakéw potrzeba, oprécz dostatacznej
ilosci wody:

1. Azeby ziemniaki przez dtuzszy czas

mie-

zZa-
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pozostawatly w stycznosci z woda, by na-
lepione czgstki ziemi, zwiaszcza w dot-
kach, mogly nalezycie odmoknaé;

2. Azeby ziemniaki byty silnie mie-
szane z wodag i omywaty sie przez wza-
jemne ocieranie;

3. Azeby ziemniaki przed dostaniem
sie do czerpakow wpadalty w sucha ko-
more i tam pradem wody z rozpryskacza
byty sptukiwane;

4. Azeby kamyki i inne ciezkie przed-
mioty zaraz z poczatku ptukania zbieraty
sie w osobnej przegrodzie, skadby mogty
by¢ tatwo usuniete podczas ruchu ptuczki.

Wszystkie te warunki moga by¢ tylko
wtedy spetnione, jezeli :

1. Diugosc¢ phuczki jest dostateczna
i wynosi 3—35 m. (nii zas$ D7—2 m., jak
to czesto w gorzelniach widzie¢ mozna)
szerokos¢ za$ koryta co najmniej 1 m.;

2. Koryto ptuczki jest poazielone Scia-
nami na 3 lub 4 oddziaty, na 1 m., Ilub
0'75 m. od siebie oddalone. Przegrody
w gorze sg potokragto wyciete, przoz co
ziemniaki zostaja z przegrody do prze-
grody przerzucane;

3. W pierwszej przegrodzie jest pta-
ski ruszt, umieszczony ponizej nastepnych
przegrod, w ktorym sie zbierajg kamyki
i ciezsze przedmioty, skad moga by¢ wy-
rzucane przez stosownie zamykany otwor;

4. Wal ptuczki, wraz z mieczami nie
robi wiecej, niz 20 obrotéw na minute,
przy sSrednim ruchu giébwnego motoru,
miecze za$ sa od siebie odsuniete na od-
legtos¢ 20 cm. Tylko bowiem przy wol-
nym ruchu ptuczki, gdy ziemniaki diuzej
pozostaja w wodzie, moga by¢ nalezycie
wyptukane;

5. W koncu koryto ptuczki jest ko-
morg z rusztem, nie majgca potaczenia
z woda, w ktérej sie ziemniaki ptucza.
Ziemniaki wpadaja do tej komory,
staja przez miecze podrzucane i wodag
z rozpryskacza optukiwane.

Do dobrego ptukania ziemniakow
moze sie wiele przyczyni¢ oddzielenie od
nich ziemi przed plukaniem za pomoca
lezacego cylindra, ztozonego ze sztabek

Z0-
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zelaznych, ktérego o0$ polaczonajest z wa-
tem ptuczki. Ziemniaki wsypuje sie do
cylindra, ktory wytrzgsa ziemie,
niaki wypadajg otworami w dnie cylindra
do ptuczki.

a ziem-

Jezeli ziemniaki sg mokre i obtocone,
to szpary cylindra moga sie wkrotce po-
zalepia¢, a przyrzad przestanie dziatac.
Mozna jednak temu zapobiedz, przez pusz-
czenie do cylindra silnego pradu wody,
osobng rurg, lub wezem gumowym. Wtedy
woda wyptukujgc bioto, wuchodzi wraz
z niem do kanatu, ziemniaki za$ wpadaja
do ptuczki.

W nowszych czasach dobrg stuzbe
oddaja urzadzane w pluczkowym lokalu
sptawnie, jakie w krochma lamiach od da-
wna sa w uzyciu.

W pismach fachowych czytamy, ze
w Kkilku gorzelniach w Niemczech i W. Ks.
Poznanskiem urzadzono z dobrym skut-
kiem takie sptawnie, a powodem zapro-
wadzenia tej nowosci bylo to, ze pluczki
sa za krotkie, przez co nie wyptukujg
dobrze ziemniakow, a skutkiem tego zuzy-
waja sie przedwczesnie parniki i zaciernie.

Dowiadujemy sie, ze fabryka H. Ce-
gielskiego w Poznaniu urzadza tanim
kosztem sptawnie. Tak n. p. w jednej go-
rzelni urzadzita sptawnie w nastepujgcy
sposob: W magazynie ziemniakéw usta-
wiono podwdéjny zbiornik na wode, do
ktoérego sptywa wszystka zbyteczna woda
w gorzelni. W ten sposéb, najwazniejsza
kwestya zostata rozwigzana. Podczas ptu-
kania ziemniakéw sptywa woda ze zbior-
nika i potowa wody od zacierni do ka-
natu sptawni. Ptukanie tern jest doktad-
niejsze, czem diuzszy jest kanat sptawni,
z ktorej dosuwacz, potaczony z walem
ptuczki, wrzuca do niej ziemniaki na wpot
juz optukane.

Sptawnie moze takze stanowi¢ rynna
drewniana, na 0'5 m szeroka i gteboka,
u spodu wezsza w przekroju i zaokrag-
glona, lub tez kanat murowany tych sa-
mych rozmiaréw. Spadek rynny ku ptuczce
powinien wynosi¢ 7—9 mm. na 1 m.
Hynna nakryta jest deskami, moga wiec



Nr. 4.

na niej leze¢ dowiezione ziemniaki. Przed
ptukaniem odkrywa robotnik rynne w sto-
sownem miejscu, puszcza wode ze zbior-
nika i narzuca w rynne ziemniaki, ktore
woda unosi ku ptuczce. Przez wzajemne
ocieranie we wodzie ziemniaki sie prze-
ptukuja; kamyczki i grubszy piasek po-
zostaje w rynnie i nie dostaje sie z ziem-
niakami do ptuczki.

Roéwniez prosta sptawnie mozna urza-
dzi¢, umieszczajgc drewniang rynne wzdiuz
Sciany lokalu po réwni pochytej do ptucz-
Ki. Ziemniaki, narzucone w rynne, ptyna
wraz z woda do ptuczki, by zas wraz
z niemi nie dostawal sie do ptuczki pia-

Drobne wi

W kwestyi taryf galicyjskich kolei na
przewo6z wegli zabrat gtos E. Liechten-
stein, sekretarz zaktadéw goérniczych w Ostra-
wie Morawskiej, i rozwodzi sie w pismie ,Mon-
tanistische Rundschau'-* nad krzywdga, jaka po-
nosi kopalnictwo weglowe w Galicyi, w ktorej
koleje majg dla wegla krajowego nieporéwna-
nie mniej korzystne taryfy, niz dla wegla
gornoslaskiego, czyli t. zw. pruskiego. W ciggu
swej rozprawki dochodzi autor do-wniosku, ze
obowigzujgce taryfy weglowe koniecznie wy-
magaja rewizyi i ulepszen.

Z naszej strony dodamy, ze kapitat nie-
miecki coraz wiecej opanowuje galicyjskie ko-
palnictwo weglowe i ze dlatego dla nas nie
ulega watpliwosci, ze Galicya doczeka sie re-
formy taryf, Kkorzystnej niestety przewaznie
dla kapitatu obcego.

Zwigzek czeskich hodowcéw ziemnia-
koéw zatozono w Pradze dla Czech, Moraw
i Slaska. Prezesem zwigzku zostat poset na
Sejm czeski Franciszek Smiious.

Produkcya spirytusu w Austryi w kam-
panii 1907/08 byta o 96 264 hl. wieksza, niz
w kampanii poprzedniej. Wyrobiono 1622198
hektolitrow. Opodatkowano 1060 957 hektol.,
z czego przypada na kontyngent 972 661, ana
nadkontyngent 88 296. Wywieziono za gra-
nice panstwa 197 233 hektolitrow. Zuzyto bez

optaty podatku 315 712 hektolitrow, w tem
28 028 hl. kontyngentu, a 287 684 hl. nad-
kontyngentu. Zapas z poczatkiem biezacej

kampanii wynosit 85 125 hektol.
i 94 274 hl. nadkontyngentu

kontyngentu

Ceny fuzlu poszty znowu w goére, gdyz
popyt na ten produkt jest silny, jak donosi
konsulat austryacki w Hamburgu. Ptacono
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sek i t. p., umieszczony jest w koncu
rynny ruszt na 1 m. diugi

Przychodzimy7 w koncu do przekona-
nia, ze dla dobrego wyptukania ziemnia-
kéw potrzeba duzego zapasu wody. W od-
powiednim zbiorniku fatwo mozna zna-
czng ilos¢ wody7 nagromadzi¢, jezeli
wszystka woda z gorzelni, czy to juz
uzyta, czy nieuzywana, spitywac¢ bedzie
do zbiornika, na zapas do ptukania ziem-
niakow, a nie jak sie zwykio w gorzel-
niach dzieje do kanatdow, gdzie dziennie
w setkach hektolitrow bezuzytecznie sie
ja traci.

Kazimierz Hordynski.

adomosci.

tam w ostatnich czasach od 150— 160 marek
za q. Wielkie ilosci fuzlu zbywa Austrya na
targu hamburskim, spotyka tam atoli takze
konkurencye francuska, belgijska i rosyjska.

Nowa choroba ziemniakéw ukazata sie
w Niemczeoh w okolicy Dusseldorfu. Pasozyt
(grzybek chrysophlyctis endobiotica, wywotujacy
t. zw. parchy ziemniaczane) zagniezdzit sie na
znacznym obszarze p6l i zniszczyt plon ziem-
niakéw zupetnie. Pierwszy raz zostat wykry-
ty 6w pasozyt w po6inocnych Wegrzech jeszcze
1896, potem stwierdzono jego obecnos$¢
w Anglii w r. 1902. Spostrzezono, ze szcze-
goélnie tatwo ulegaja tej chorobie odmiany
wczesne. Na chorych bulwach tworzg sie na-
rosla, ktére dochodza niekiedy nawet do wiel-
kosci jaja kurzego. Nie znamy na razie innego
Srodka dla zapobiezenia tej chorobie jak tylko
wysadzanie zdrowych bulw na polach, na kt6-
rych choroba ta jeszcze nie wystagpita. Inne
pola musza by¢ przez 2— 3 lat wykluczone od
uprawy ziemniakéw.

w r.

Miedz metaliczna do desinfekcyi wody.
Spostrzezenie Naegeli'ego, ze najczystsza
woda destylowana, stykajgca sie jaki$ czas
z miedzig metaliczng, dziata potem trujgco na

drobnoustroje, badat Kraemer dokladniej.
Gnilne i chorobotwércze bakterje, ‘zaszcze-
piono w wodzie zwyktej studziennej, jak tez

w wodzie destylowanej i dla wyjatowienia fil-
trowanej, poczem zetknigeto 1 litr tej wody
z 9 powierzchni miedzianej przez 2— 4 go-
dzin, przyczem bakterye powyzsze zginety.
Dalsze doswiadczenia okazaly, ze zetknigcie
sie miedzi z wodg przez 1—5 minut wystar-
czyto, aby tyle miedzi rozpuscié¢, ze ta wode
zupeinie odkazita. (American Journ. of Pharm),).
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Ciekawe to spostrzezenie wymaga jednak
stanowczo rewizyi; gdyby one zosualy potwier-
dzone, toby z tego mozna wysnué¢ ciekawe
wnioski dla praktyki gorzelniczej.

Wyparzanie przewodoéw wodnych.
W niektérych fabrykach, a zwtaszcza browa-
rach w Niemczech urzgdzono przewody wodo-
ciggowe tak, ze mozna je czesciowo zamknaé
i potaczywszy z przewodami parowemi, wypa-
rza¢ dla zupeinej styrylizacyi. Urzadzenie to
okazato sie w niektérych przypadkach wielce
zbawienne, przewody bowiem wodne, a zwtasz-
cza starsze, sg niekiedy niezwalczonem sie-
dliskiem najrozmaitszych bakteryj, czesto wielce
drozdzakom niebezpiecznych.

Dla gorzeln miatoby takie urzadzenie
mniejsze znaczenie, dla fabryk drozdzy praso-
wanych jednak, w ktérych drozdze gotowe

ptucze sie woda zimng, woda czysta jest nie-
zbedna i w niejednej z nich urzadzenie takie
bytoby bardzo korzystne dla trwatosci pro-
duktu w handlu.

Mrozy zniszczyty w Krélestwie zna-
czng czes¢ plonu ziemniakéw. Z wielu go-
rzeln dochodzg nas wiadomosci, ze 25°%nhziem-
niakéw przeznaczonych do przer6bki jest zmar-
znietych.

Ziemniaki w bardzo wielu okolicach
w Galicyi pozostaty w ziemi niewybrane
wskutek mrozéw. W wielu majatkach docho-
dzg straty z tego powodu do znacznych sum.
Tak n. p. dowiadujemy sie, ze sg np. w So-
kalskiem majatki w ktérych po 40 nawet mor-
gow ziemniakéw pozostato w ziemi, tak ze od
4— 5000 korcy jest napewno straconych.

Wptyw mokrej pary na armatury.
Interesujgce doswiadczenie zrobiono niedawno
celem wykazania niszczacego wptywu mokrej
pary na armatury. Wykonano dwa przewody
parowe o $rednicy 34 cala. Na flanszowych
potaczeniach kazdego z nich wprawiono ptytke
zelazng, posiadajacg posrodku otwdr o Sredni-
cy *4 cala. Przez przewody przepuszczano
codzien przez 6 godzin parg i tojednym prze-
wodem pare suchag, a drugim mokra. Po 6
tygodniach wyjeto ptytki i okazato sie, ze
otwor, przez Kktéry przechodzita para sucha,
byt niezmieniony, otwér za$, przez Kktory
przechodzita para wilgotna, byt silnie wygry-
ziony w ksztatcie dziurki od klucza.

Kukurudza tegoroczna, zwiaszcza we-
gierska zostata zebrana w porze dos¢ sto-
tnej, wskutek czego jest wilgotna. To powo-
duje psucie sie jej podczas dituzszego lezenia
na kolei i transportu. Wiedenska gietda zbo-
zowa zwrocita sie przeto do ministeryum kolei
zel. z prosbg o wydanie zarzadzenia, izby
transporty kukurudzy z Wegier, Kktére sa

szczegblnie w tym roku olbrzymie, miaty do
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konca stycznia 1909 pierwszenstwo w ekspe-
dycyi przed wszelkiemi innymi przesytkami to-
warowemi lub zbozowemi.

Z okazyi jubileuszu 25-letn, istnienia
piwowarskiej stacyi doswiadczalnej w Berlinie
utworzono przy tamtejszym instytucie dla prze-
mystu fermentacyjnego nowy oddziat, a mia-
nowicie dla naukowego badania kwestyj z fi-
zyologii odzywiania sie. Oddziat ten ma sie
zajg¢ przedewszystkiem nadzwyczaj dzi§ waz-
ng sprawa co do znaczenia alkoholu jako
Siodka konsumcyjnego dla cztowieka. Sprawa
ta jest zwtaszcza w Niemczech dlatego tak
wazna, ze ruch przeciw alkoholowi wzrasta
tam szybko i tak silnie, ze przemyst fermen-
tacyjny ma stuszne powody do obaw o dalszy
swoéj byt.

Gdzie sie popatrz wszedzie widmo mo-
nopolu. Panstwa nowozytne potrzebujg pie-
niedzy, pieniedzy i jeszcze raz pieniedzy i to
nawet takie, ktére od lat dawnych juz sa
dobrze zagospodarowane, nie dziw wiec, ze i te,
ktore tad u siebie chca dopiero zaprowadzi¢, pie-
niedzy potrzebujg. Potrzebuje ich takze nasza
mtoda Tureya. A przyjdzie jej to bardzo tatwo,
bo wiele Zrédet dochodéw jest tam jeszcze na-
nawet nie nadpoczetych jak n. p. to w innych
panstwach tak obficie wyzyskiwane Zzrédto po-
datku od alkoholu. Podatek od .spirytusu
w Turcyi jest nadzwyczaj maty, tak, ze litr
spir. 94-procentowego kosztuje juz po opodat-
kowaniu zaledwie 40 hl. W dodatku spirytus
ten jest prawie ze catkowicie importowany.
Jak wykazaty odnosne badania, zarzadzone
przez tamtejsze ministeryum handlu, wprowa-
dza sie do Turcyi rocznie spirytusu w war-
tosci 85 milionéw koron. Rzad projektuje opo-
datkowanie w wysokosci, réwnej wartosci to-
waru, dochdéd przeto z tego zrdodia bytby bar-
dzo powazny. Nie potrzeba dodawad, ze bytby
to monopol nie produkcyi, lecz handlu.

Nowy spos6b ustawiania maszyn.
Chodzi tu o ustawianie maszyn na ich t. zw.
fundamentach z wkitadka ptyt kauczukowych.
1l)otychczasowy sposéb ustawiania maszyn
przedstawia bardzo wiele trudnosci i niedo-
godnosci, gdyz kazde przymocowanie maszyny
do fundamentu, czy to za pomoca klamer, bol-
coéw, Srub, nitéw itp., musi sie z czasem przez
ruch maszyny zwolni¢. Azeby tego unikngé

i zapobiedz przerwom w ruchu i niebezpie-
czenstwu dla catosci maszyny i zdrowia obstu-
gujacego personalu, musiano sie ucieka¢ do

bardzo silnych fundamentéw. Mury,
tonowe, ciezkie sztaby zelazne, ptyty i Sruby,
siegajace na metry w gtgb, stajag sie konie-
czue, a to znowu pocigga za soba przeniesie-
nie wszystkich wstrzgénien maszyny na fun-
dament, a stad na mury catego budynku fa-

ptyty be-
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brycznego. Milionami, jakie nowobudujace sig
i stare fabryki wydajag na fundamenty, przy-
czyniaja sie one do powolnego, lecz za to pe-
wnego zniszczenia budynkéw. Tym i wielu
innym stad wyptywajacym szkodom ma zapo-
biedz t. zw. fundament prézniowy (Vacuuin-
Fundament), ktérego zasada jest nadzwyczaj
prosta. Na odpowiednio silng, a zupeinie po-
ziomg i wygtadzong podtoge kiladzie sie sto-
sownie przykrojong ptyte gumowa, i stawia
na to maszyneg; tem samem ukonczono jej
fundowanie. Niepotrzeba tu zadnych $rub ani
bolcéw, maszyna stoi zupetnie silnie i niepo-
suwalnie, a cale otoczenie jest izolowane od
jej wstrzgSmen. Dziatanie tej ptyty ttumacza
sobie tak. ze ciezar maszyny wycisnat po-
wietrze z pomiedzy podtogii ptyty, oraz ptyty
i podstawy maszyny, wskutek czego cisnienie
powietrza (1 Kklgr. na cm2 oraz zwigkszona
przyczepno$¢ wywotujg to zjawisko, ze sie
maszyna na swej podstawie nie przesuwa. Pro-
by wykazaty, ze nawet wielkie, bo 40— 60-konne
maszyny stoja niewzruszenie na takich pod-

stawach. Korzysci tego sposobu sg bijace
W oczy: Znaczna oszczedno$¢ przez brak ol-
brzymich fundamentéw, mozliwo$¢ szybkiego

mozno$¢ ustawiania ich na
innych wcale
co najwazniej-
ktory wskutek

ustawiania maszyn,
pietrach, gdzieby fuudamentéw
stawia¢ nie byto mozna, oraz,
sze, brak wstrzasnien budynku,
tego dimpj trwaé¢ moze.

Liczba szynkarzy we Francyi byta
w r. 1907 wcale pokazna, wynosita bowiem
477 215. Wielkich kupcéw napojéw i spiry-

tualiow byto tam w roku ubiegtym 32 G23.
Wtascicieli gorzelh posiadata Francya 9 354,
a gorzelni chiopskich 3820 oraz 17 789 takich,
ktére miescity sie¢ na wézku. Te ambulanso-
we gorzelnie ruchome (wtasciwie tylko apa-
raty destylacyjne) przenosza sie z miejsca
na miejsce i za optata odpedzaja wiesniakom
alkohol z wina, produkujga zatem na matg skale
koniak dla uzytku domowego. Pod kontrolg
rzadu znajduje sio we Francyi 112 066 apara-
tow destylacyjnych. Biedni stréze skarbu maja
tam o czem mysleé.

Sprawa uzycia spirytusu do popedu
motoréw, rozwigzana od dawna jako techni-
cznie zupeinie mozliwa, pomimo to jeszcze nie
zajeta takiego miejsca, jakieby jej zyczy¢ na-
lezato ze wzgledu na potrzeby rolnictwa. Naj-
pierw, jak wiadomo, byli Niemcy tymi, ktérzy
temu uzyciu spirytusu torowali droge. Po nich
przyszta kolej na Francuzéw, ktérzy réwniez
produkuja olbrzymie iloSci spirytusu, zwtaszcza
melasowego i buraczanego. Zdaje sie jednako-
woz, ze i tam sprawa ta utkwita na drobnym
pozornie szczeg6le, na bojazni fiska”zmu. Za-
rzady skarbéw panstwowych nie dopuszczajg

Gorzelnictwo 1908.
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oczywiscie do przemystowego uzytku innego
spirytusu, tylko denaturowanego, a wszystkie
dotychczas uzywane $rodki denaturacyjne daja
przy spaleniu w cylindrach motoréw wybu-
chowych takie produkty spalenia, ktére dla
Scian cylindra, dla tloka itd. sg wielce szko-
dliwe, bo te czes$ci nagryzajg. A odgrywa role
takze i ta okoliczno$é, ze ceny spirytusu na-
wet denaturowanego znacznie sie wahaja, przez
co rentownos$¢ uzycia jego do motoru, dobra
dzi$ przy takiej a takiej cenie, staje sie jutro
przy znacznem podskoczeniu ceny problema-
tyczna. Ze jednak pomimo to moze by¢ spi-
rytus uzyty w pewnych razach do popedu mo-
torow na wielkg nawet skale, dowodzi przy-
ktad Tow. omnibusowego w Paryzu (Compagnie

Generale des Omnibus de Paris), ktore 11
czerwca 1906 roku zaprowadzito ruch omni-
buséw motorowych systemu inzyniera Brillie.

Od tego czasu do 1 listopada 1907 przebyty
omnibusy tego towarzystwa droge w #acznej
dtugosci 3 570 000 klin., na co zuzyto 22 000 hi.
mieszaniny, ztozonej z 50°/0 spirytusu dena-
turowanego i 50% benzolu. Firma Brillie,
ktéra zobowigzata sie do utrzymywania moto-
row w dobrym stanie, dotychczas nie skarzy
sie na jakie$S znaczniejsze nagryzienie cylin-
drow lub tlokéw. Ze takie uzycie ,spirytusu
byto mozliwe ze wzgledéw ekonomicznych
wobec konkurencyi benzyny (gtéwnie amery-
kanskiej), ma si¢ w Paryzu tylko temu do
zawdzieczenia, ze akcyza miejska od benzyny
wynosi 20 fr. od hektolitra, podczas gdy za
powyzej przytoczong mieszaning spirytusu
i benzolu ptaci sie tylko 5r9 fr. od hektolitra.
Hektolitr benzyny kosztuje tam dlatego 50 fr.,
a hl. spirytusu tylko 39 fr. Na prowincyi jest
ten stosunek ceny dla spirytusu mniej ko-
rzystny, benzyna bowiem kosztuje tam 36 fr.,
za$ spirytus denaturowany 34 fr.

Rzad francuski nie spuszcza z oka sprawy
uzycia spirytusu do popedu motoréw, a to tem
bardziej, ze spirytus jest wytworem ziemi fran-
cuskiej, a benzyna materyatem importowanym,
ktérego uzycie we Francyi, Kkraj ten zuboza.

Fabryka koniaku w Charantes. Wy-
rabiajg tam koniak ,jeszczel z wina i to
w sposéb nastepujacy : Moszcz winny poddaja
okoto o$miodniowej fermentacyi w osobnych
kufach, poczem odbierajag do beczek i w nich
juz czeka miode wino na odped. Im predzej
odped nastgpi, tem lepszy jest destylat; w ka-
zdym razie nalezy dba¢ o to, aby wino nie
zafermentowato ponownie.

Odped musi byé¢ trzykrotnie powtarzany,
aby otrzymac¢ destylat o 60° Tr., przydatny
do obrotu handlowego. Aparat odpedowy jest
tam bardzo prosty ; sktada sie z t. zw. alem-
bika, t. ij. kociotka miedzianego, o przekroju

o
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eliptycznym bez jakichkolwiek kacikow, w kto-
rychby moégt sie wywar zbieraé¢, przepalac
i tem psu¢ smak i zapach destylatu, z obszer-
nego hetmu, peitnigcego do pewnego stopnia
funkcye deftegmatora i rektyfikatora, oraz we-
zownicy do skraplania par alkoholowych. Ten
,aparat odpedowyl jest wmurowany w pale-
nisko, a ogrzewa go sie gotym plomieniem.
Odped odbywa sie dzien i noc bez przerwy.
Istniejag takze nieco ulepszone aparaty desty-
lacyjne o dwéch kociotkach i deflegmatorze
osobnym. Uwazajg jednak bardzo na to, aby
sie deflegmacya zanadto ,doktadniell nie od-
byta, gdyz oddzielonoby wtedy od alkoholu te
substancye zapachowe, ktére nadajg koniakowi
jego witasciwg wartos¢. Z wywaru winnego
(la vinasse) wyrabiaja tam kwas winowy.
Z 1 hl. wina otrzymuje sie okoto 1 klgr. ka-
mienia winnego. Do wywaru dodaje sie tyle
mleka wapiennego, aby reakcya stata sige obo-

jetna (przedtem byta kwasna). Otrzymany
osad zbiera sie i suszy, poczem sprzedaje fa-
brykom chemicznym do dalszej przerébki.

Swiezy destylat nie jest jeszcze koniakiem;
staje sie nim dopiero po diuzszem przechowy-
waniu. Destylat zlewa sie do beczek o pojem-
nosci mniej wiecej 5 hl. Z beczek tych paruje
przez pory drewna alkohol i woda. W loka-
lach wilgotnych wulatnia sie wiecej alkoholu,
a mniej wody, przeciwnie za$ w lokalach su-
chych.

Przechowuje sie przeto miode destylaty
w lokalach nieco wilgotnych, stare koniaki
za$ w lokalach suchych. Ulatnia sie ripeznie
okoto 5#0 objetosciowych.

Przechowywana woédka wycigga z drewna
beczek pewne ciata, pomiedzy innemi takze
garbnik i barwi sie wolno na kolor zétty.
Oczywiscie, ze ciata te wptywajg na smak na-
poju tego, trzeba zatem dobrze baczy¢ na ja-
ko$¢ drewna, z ktérych sie beczki do tego
celu wyrabia. Najchetniej uzywaja drewna
50-cio letnich debdéw, pomiedzy innemi takze
z nad brzegéw Battyku od Lubeki az po Ryge.
Swieze beczki wyparza sie wprzéd, a potem
wytugowuje przez kilka tygodni tanig, a staba
wodka; dopiero potem mozna je uzyc¢ jako be-
czek sktadowych dla przysztego koniaku. Wédka
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staje sie kuuiakiem dopiero po 15 ‘latach,
lepsze maiki ,starzejgll sie przez lat conaj-

nlniej 20— 25. Dtuzej, niz lat 30— 40 nie po-
zostawia sie koniaku w beczce na sktadzie,
gdyz zawarto$¢ alkoholu spada ponizej 50°,
a koniak staje sie ,mdiyIlL

czasy ,starzatll sie koniak na
sktadach samych producentéw, dzi§ atoli,
w ciezkich czasacli, gdy producenci potrze-
buja pieniedzy zaraz po zbiorach (zatem nie
tylko Galicya na te chorobe cierpi), ,starzeniel
to odbywa sie w piwnicach kupcéw. Oczy-
wiscie, ze to sig nie przyczynia do wzmocnienia
zaufania w ,prawdziwg staro$¢ll tego szla-
chetnego napoju.

Dawnymi

Napoje alkoholowe u naroddéw pier
wotnych. Pijanstwo grasuje u narodéw dzi-
kich w zastraszajacy niekiedy sposoéb, tak,
w wielu koloniach zakazano, albo tez wielce
utrudniano dow6z spirytualiow z ,cywilizowa-
nychll krajéw $Swiata. Jest to niewatpliwie
chwalebny $rodek zaradczy, jednak nie rady-

ze

kalny, bo taki dzikus umie sobie pomimo
braku spirytusu ,europejskiegoll radzi¢, gdy
uezuje potrzebe ,utopienia jakiego$ smutku'l

lub ,uczczenia jakiego$ $wieta rodzinnegol
lub ,plemiennegoll, upaja sie rozmaitemi inne-
mi truciznami. Korjak upaja sie odwarem
muchomora, wyspiarz mo6rz potudniowych ro-
Sling ,kayall, Meksykanin swoja ,Pulque” itd
Lekarz francuski z kolonij afrykanskich, Dr.
Machaud podaje, ze gdy zakaz dowozu spiry-
tusu i wodek do tych kolonij zaczat dziata¢ ,
to niebawem zaczeli murzyni wyrabia¢ sobie
rodzimy trunek upajajgcy, t. zw. ,bilill Robig
go z. korzenia rosliny dissotis e/randiflora
i z wody. Upijaja sie tem jak wodka.
Podobnym trunkiem upijaja sie indyanie
meksykanscy, nazywa on sie w ich jezyku
.peyotell, a robig go z kaktusu tego samego
nazwiska. Juz pierwsi misyonarze znali ten
,dyabelskill napdj. Wywotuje on u pijacego
halucynacye i wizye barwne; stan upicia sig

trwa przez trzy dni, przyczem jest osobliwe
to, ze pijany nie wpada w gniew lub szal,
jak to czesto widzimy u alkoholikéw, lecz

staje sie bojazliwy i smutny.

Statystyka i sprawy ekonomiczne.

Projekt monopolu spirytusowego
w Niemczech. Od kilku lat juz chodza po-
gtoski o fatalnem potozeniu finansowem panstwa
niemieckiego. Pannstwo to, nawskrés militarne,
potrzebuje olbrzymich sum na utrzymanie swej
sity zbrojnej na stopie takiej, jaka jego bez-
wzgledna polityka wymaga, a wydatki te mu-

szg sie niepomiernie zwiekszyé, jezeli ambitne
plany cezara niemieckiego posiadania silniej-
szej jeszcze floty, niz ja ma Anglia, majag sie
sta¢ rzeczywistoscig. Niema innej rady, trzeba
powiekszy¢ dochody panstwa, wysrubowaé po-
datki do takiej wysokos$ci, jaka potulny
W gruncie rzeczy ,Burgerl niemiecki jeszcze
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hez zbytniego szemrania wytrzyma. Otaksowat O cenie, po jakiej spirytus ma by¢ w da-
rzad niemiecki kieszen swych obywateli i sa- nej kampanii zakupywany, Ilub tez po jakiej
dzi, ze wyciagnie z niej o bagatelke — bo ma by¢ Sprzedawany dalej, rozstrzyga zarzad

© 500 milionéw marek rocznie wigcej, niz do- wspélnie z rada przybrang, ztozong z 20
tychczas. Catly szereg podatkéw zaproponowat cztonkéw'; 5 czitonkéw wysyta tam rada zwigz-
sekretarz stanu Sydow, a pomiedzy innymi kowa, 5 rada panstwa, 5 wtasciciele gorzeln,

takze nowy podatek od spirytusu. a 5 mianuje kanclerz na propozycye zarzadu
Wedtug twierdzenia rzadu niemieckiego monopolowego.
przypada podatku wodczanego na glowe: Pomiedzy tymi ostatnimi piecioma czton-

w Anglii 17*4 marek, we Francyi 12*%2 ma- kami maja byé: zastepcy gorzeln przemysto-
rek, a w Niemczech zaledwie 434 marki, wych, zastepcy tych gatezi przemystu, ktére
z czego widaé, ze Niemcy moga znies¢ jeszcze ajkohol przerabiaja, oraz zastepcy handlu.

jego znaczne podwyzszenie.

Podatek ten ma by¢ Sciggniety w drodze
monopolu panstwowego, najtanszego i najtat-
wiejszego sposobu do przyciskania Sruby po-
datkowej. Obok innych ma monopol i te dobrg
strone, ze daje moznos$¢ rzadowi znacznie zwie-
ksza¢ dochéd =z podatku, pomimo okreSlenia
jego wysokos$ci w ustawie.

Cena sprzedazna ma by¢ tak ustalona, ze
czysty zysk panstwa ma wynosi¢ w pierw-
szych 10 latach 220 milionéw rocznie, a p6z-
niej 240 milionéw. Z tego wynika, ze cena
spirytusu bedzie wéwczas o 50 marek na hek-
tolitrze wieksza, niz obecnie.

Wszystkie gorzelnie beda podzielone na
zamkniete, oraz pauszalowe. Tylko od
tych pierwszych bedzie rzad kupowat spirytus ;
pauszalowym bedzie sie go pozostawdac¢ do
wolnego uzytku za pewna z g6ry oznaczong
optata.

Produkcyi nie bedzie si¢ kontrolowaé¢ za
pomoca aparatu mierniczego. Aparat odpedowj7
bowiem ma by¢ potaczony ze zbiornikiem spi-

Wtasciciele gorzeln otrzymywaliby  za rytusowym tak, aby odprowadzenie alkoholu
SwoOj surowy spirytus taka cene, aby ona po- pyio niemozliwe. Tak zbiornik jak tez i ma-
kryta przecigtne koszta produkcjo, a WYy- gazyn majg byé pod urzedowem zamknieciem.
war pozostat mu bezptatnie; cena ta bytaby Rzad moze jednak w szczeg6lnych przy-
zmniejszana lub zwiekszana, stosownie do tego, padkach zarzadzi¢ ustawienie aparatu mierni-
czy dana gorzelnia pracuje w warunkach, ko- czego pomimo urzedowego zamkniecia zbior-
rzystniejszych czy tez mniej korzystnych, niz p[ijka i magazynu, a nawet przypisaé, ile spi-
przecietna. Te korzysci, jakie witasciciele go- rytusu ma gorzelnik otrzymywaé z danej ilosci
rzeln dotychczas osiggaja przez to, ze posia- piodéw surowych.
daja kontyngent, majg by¢ im wynagrodzone
w ten sposéb, ze oni przez 10 lat od wejscia :
w zycie ustawy majg pobiera¢ bonifikacye
w wysokos$ci potowy wartosci asygnat kontyn-;
gentowych. Wtasciciele gorzelh w potudnio-:
wycli Niemczech, ktérzy korzystajag dotych-
czas z praw specyalnych, majg po uptywie
owych 10 lat otrzymywac¢ po 7 marek wiecej
za hektolitr ponad przecietng cene, wyzna-
czong gorzelniom przez rzad.

Wedtug projektu rzadu niemieckiego
miatoby tylko panstwo prawo sprzedazy,
a w tacznosci z tem prawo oczyszczania i zu-
petnej denaturacyi fskazenia) spirytusu. Wy-
réb jego, jak tez i dalsza przerébka (na li-
Kiery itd. oraz sprzedaz detaliczna bytyby
pozostawione przemystowi prywatnemu.

Konsumcya alkoholu w Francyi w r.
1907. Wedtug zestawien przyblizonych Igdyz
produkcya chiopskich gorzeln nie jest dokta-
dnie znana, a tylko oceniana) urzedowych ge-
neralnej dyrekcyi dla podatkéw posrednich we
Francyi jest konsumcya alkoholu w tem pan-
stwie wielce rézna, zaleznie od geograficznego
potozenia odnosnych departamentéw (prowincyj).
Tak n. p. konsumuje ludnos$¢ 21 departamen-
tow', obejmujacych péinocno-wschodnig , po6t-
nocng i zachodnig pota¢ panstwa, przecietnie
nieco wiecej, niz 4 litry rocznie na gtowe.
W innych 21 departamentach, tworzgcych
wschodnig i potudniowo-wschodnig potaé¢ kraju
konsumuje sie mniej, bo od 2—4 1 alkoholu

Rafinerye spirytusu majg by¢ po cze$ci rocznie na glowe. W reszcie departamentéw,
wykupione, po czesci indemnizowane, a pewna ¢ j  grodkowych, potudniowo-zachodnich i kilku
liczba rafineryj pozostawiona w reku prywa-|;achodnich konsumuje sie najmniej alkoholu,
tnym ; te ostatnie majg rafinowac spirytus za |pg do 2 1 zaledwie rocznie na gtywe.
pewna optatag na rachunek rzadu.

Rzad ma obowigzek kupowania takiej
iloSci spirytusu, ktéra odpowiada konsumcyi
przecietnej z ostatnich trzech kampanii. Co
gorzelnie wyprodukuja ponadto, zakupi rzad
za kwote, ponizej kosztéw produkcyi.

Mieszkancy miast konsumuja przecietnie
Caty zarzad monopolowy bedzie spoczy-,o 75°/0 wiecej alkoholu, niz ludno$¢ wiejska.

wat w reku osobnego urzedu (Vertriebsamt), Zbiorowiska ludzkie przyczyniajg sie tam przeto

podlegtego kanclerzowi panstwa. Iznacznie do powigkszenia konsumcyi.
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Wykaz, produkcyi i obrotu spirytusu w Austryi.

)Wzesien 1908.
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hektolitrow hektolitrow N
Austrya nizsza . 14-70 6.586-92 i 90  5.840-30 3.242-68 1.042-39 4.285 07 5.087-22
'110 355-82 5.40318 2.621-56 8.024-74 3.033-01
Austrya wyzsza 14-84 488-00 90 27-70 44-21 — 44-21 -
110 312 56 322-97 - 322 97 -
Salzburg . . . 29-03 — 20 — — — — —
110
Styrya .. .. 260-65 670-45 90 396-14 116-72 — 116-72 —
110 2090 170 03 — 17003 —
Karyntya . . . 4353 918-51 90 1.108-83 72-01 271.74 343-75 562-95
110 179-92 407-29 — 407-29 126-83
Kraina . ... 50-01 — 90 — — — — —
110 — — — — —
Pobrzeze . . . 9-32 — 90 _ — — _ _
110 — — — —
Tyrol 1 99-44 — 90 294-20 — 26 65 26-65 450-51
; i Vorarlberg 7/ 110 302-59 — — — 237-85
Czechy . . .. 11-37 26.806-93 90 18.467 72 7.667-76 1.145.48 8.813-24 6.777-78
110 289401 15.269-33 6.049-15 21.318-48 5.390-07
Morawy . . . . 451 6.196-28 90 13.302-98 1.234-49 1.923-46 3.157-95 ; 6.346-89
110  3.365-95 4.26394 5.212-16 9.476-10 6.267 01
S1gsK.ouvennnn. — 2.356-65 90 5.835-98 1.295 50 50-55 1.346-05 910-61
110 447-67 2.108-46 491 72 2.600-1b 187 79
Galicy.a . . .. — ' 722-65 90 23.330-69 11.603-64 3.059 16 14.662-80 10.766-78
110 4.752-64 10.707-32 3.693-67  14.400-99 6.538-11
Bukowina . . . 576 67 90 1-116-79 492-85 - 492-85 _
110 603 06 586-43 — 586-43 —
Dalmacya . . . 4-45 - 90 - - — —
110 — — — — —
Razem . . . 53885 45323-06 90 69.691-33 25.769 86 7.519-43 33.289-29 80.902-74

110 13-235-12 39.238-95 18.068-26 57.307-21 J 21.7SO-K7
82.926-45 65.008-81 25.587 69 90.596-50 | 52.688-41

Idze i przy ul. Dobrej w Warszawie daty
1827 256 rs. dochodu brutto. Rozchéd wynosi
755 616 rs. Czysty zysk bilansowy wynosi
71639 rs., z czego ma by¢ wyptacona | g0
dywidenda, czyli 52 rs. 50 kop. od akcyi.

Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

Doroczne zebranie Warszawsk. Tow.
Oczyszcz. i Sprzedazy Spirytusu odbyto sie
5 listopada b. r. pod przewodnictwem prezesa
hr. F. Czackiego. Z odczytanego sprawo-
zdania okazato sie, ze kapitat akcyjny wyno-
si 600000 rs., kapitat rezerwowy za$ 381 287 rs.
W roku, objetym przez sprawozdanie, prze-
rektyfikowano 1498 291 wiader spirytusu,
a sprzedano 175 479 wiader. Fabryki na Pra-

Do nowego zarzadu wybrano: jako pre-
zesa ponownie hr. F. Czackiego, jako zastep-
cow za$ p. Bohdana Zalewskiego (ponownie)
oraz p. barona Stanistawa Dangiela (w miej-
sce p. Michata Ordegi, ktéry sie zrzekt man-
datu).

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syniewski. I. Zwigzkowag drukarnia we Lwowie.



