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podnies¢ cisnienie do 3 atmosfer, trzymac
pod tem ciSnieniem przez 15—20 minut
i wydmuchiwac¢ pod ci$nieniem 312 atmos-
fer. Podobng metode parzenia ubogich
w skrobie, zmarznietych Ilub nadgnitych
ziemniakoéw znajdujemy w innych dzie-
tach gorzelniczych.

Delbriick w ostatniem wydaniu Maer-
ckera z r. 1908 radzi, aby do parzenia ta-
kich ziemniakéw ustawi¢ w parniku Hen-

zego posrodku rure zelazng, delikatnie
dziurkowana i wprowadza¢ pare do tej
rury. Z rury tej dostaje sie para na

wszystkie strony parnika i zdota tatwiej
calg mase jednostajnie przeniknaé.
Ten ostatni spos6b parzenia ziemnia-

kéw oparty jest zupetnie na tej samej
zasadzie podstawowej, na jakiej swego
czasu K. Marienhagen i L. Hoffmann

w Gfwiazdowie (W. Ks. Poznanskie) wy-
nalezli urzadzenie, ktére moze sie ewen-
tualnie okaza¢ skutecznem przy parzeniu
ziemniakoéw przemarznietych i nadgnitych.
Sposéb ich polega na tem, ze umieszczajg
oni na drazku lub tancuchu szereg dzwo-
now zelaznych o $cianach dziurkowanych,
skierowanych otworem ku dotowi. Para,
wprowadzona do Henzego od dotu, musi
sie przez otworki tych dzwonéw prze-
ciska¢, a temsamem diuzej w tych miej-
scach zatrzymywacé i to wilasnie w tym
srodkowym walcu, w ktérym uktadajg sie
zazwyczaj zepsute ziemniaki. To urzgdze-
nie ma gitdwnie zapobiega¢ zbijaniu sie
masy w stup, przechodzgacy przez sSrodek
na cata wysokos¢ parnika, a wiec sprawia,
ze przy spadaniu ziemniaki rozdzielajg
sie rownomiernie na boki. W parniku, zao-
patrzonym w takie urzadzenie, mozna pa-
rzy¢ ziemniaki przy ci$nieniu powszechnie
uzywanem.

Jezeli ziemniaki sa bardzo zepsute
i zmarzniete, to najpredzej jeszcze dopro-
wadzi do celu gotowanie ziemniakow
w parniku z wodg bez ci$nienia, a dopie-
ro po odpuszczeniu wody parzenie pod
cisnieniem jak zwykle.

Przed Kkilku dniami przystano kra-
kowskiej stacyi doswiadczalnej dla gorzel-
nictw a probke ziemniakéw tak przemar-
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znietych, ze robity wrazenie gabki, na
sigknietej wodag; zawartos¢ byta zupetnie
czarna i uszkodzona. Na zapytanie, jak
takie ziemniaki przerabiaé, zaproponowa-
tem po przeprowadzeniu préb laborato-
ryjnych, aby przy parzeniu postgpi¢ w na-
stepujacy sposéb: Parnik napetni¢ do po-
towy woda, podgrza¢ parg do wrzenia
i przy ciggtem gotowaniu wody wsypy-
waé¢ wolno ziemniaki; nastepnie gotowac
ziemniaki z woda przy otwartym wiazie
albo wentylu powietrznym, az bedg zu-
petnie ugotowane (1—1'/2 godziny), a do-
piero wtedy odpusci¢ wode i zaczaé pa-
rzy¢ jak zwykle od dotu do 3 atmosfer,
trzymac¢ pod tem cisnieniem 15—20 minut
,i wydmuchiwaé¢ pod ci$nieniem 3i2 at-
Imosfer.
i Zaraz po przeprowadzeniu w ten spo-
s6b pierwszej préby otrzymalem z tej
gorzelni wiadomos$é, ze ziemniaki te daty
sie catkiem dobrze uparzyc.
Przypomniatem ten spos6b z tego
wilasnie powodu, ze w obecnej, wyjatkowo
ciezkiej kampauii moze tego rodzaju pa-
rzenie niednej gorzelni odda¢ dobre ustugi.
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Napisat

Wiktor Syniewski.

Niedawne to jeszcze czasy, gdy nasze
rafmerye spirytusu uwazaty t zw. fuzel,
jaki otrzymywano przy rafinowaniu su-
réowki, za mniej lub wiecej nieprzyjemny
balast w fabryce. Z fuzlem tym bowiem
niewiedziano co zrobi¢; wylewano go naj-

czesciej do kanatlu fabrycznego, a i to
,zuzycie" byto potgczone z kosztem, bo
niszczenie takie musiato sie odbywac

z urzedowag ceremonia, w asystencyi or-
ganoéw skarbowych, izby sie nie mogty
dzia¢ przy tem jakie$ naduzycia, a za
asystencye trzeba bylo ustanowiong za-
ptaci¢ takse. Dzi$ jednak czasy sie zmie-
nity; fuzel, a raczej pewne jego sktadniki
znalazty bardzo obszerne zastosowanie
w przemys$le chemicznym tak, ze zapo-



