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Dzisiejszy stan
naszych wiadomosci o procesie scukrzania.

Napisat

Wiktor Synieuuski.

(Ciag dalszy).

Swego czasu, w poczatkach moich ba-
dan nad istotg skrobi i nad procesem scu-
krzania, udalo mi sie przemieni¢ skrobie,
nierozpuszczalng, jak wiadomo, w wodzie
zimnej, w istote, ktora sie bardzo ta-
two rozpuszcza, a ciatlo to nazwatem
skrobig rozpuszczalng i pod ta
nazwg figuruje ono jeszcze dotychczas
w podrecznikach gorzelniczych (jak n. p.
w ostatniem wydaniu ,Maerckeral). Prze-
konatem sie pézniej, ze ta substancya jest
wielce rézna od skrobi, jakkolwiek posia-
da z nig bardzo wiele cech wspo6lnych.
Najwazniejsza roznica jest ta, ze podczas
gdy skrobia ma wielkg czastke, to ta
.Skrobia rozpuszczalnall okazuje wielkos$¢
juz oznaczalng, a mianowicie przedstawia
ja wzér CHMHM®O4 + 3H20. Poniewaz
otrzymywatem to ciatlo ze skrobi tak, ze
przytem nic innego nie powstawato,
whnositem stusznie, ze czasteczka skrobi
skiada sie z kilku lub kilkunastu, a moze
i wiecej czasteczek powyzszego i tylko
powyzszego ciala, jednem stowem, ze
ta nowa substancya ,rodzi“ skrobie. Na-
zwatem ja przeto z grecka ,amyloge-
nem*.

W trzy lata pO6Zniej,
szych moich badan natknagiem sie na no-
we zjawisko, dotychczas przez nikogo nie
zauwazone Scisle, a o ktérem juz na wste-
pie niniejszej rozprawki wspomniatem:
Stwierdzitem niezbicie, ze mozna skrobie
scukrzy¢ dwoma, wybitnie sie od
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siebie réznigcymi sposobami za-
leznie od tego, czy postugujemy sie przy
scukrzaniu diastazem nieprzeparzo-
nym, czy tez diastazem ogrzanym
do 78°C (a wiec przegrzanym);
przytem powstajg tez wybitnie rézne
produkty scukrzenia. Gdy sie scu-
krza diastazem nieogrzanym, to otrzymuje
sie maltoze i dekstryne, tylko wolno
ulegajgcg dalszemu scukrzeniu (nazwatem
ja dekstryng graniczng l.), gdy sie za$
scukrza diastazem ogrzanym do 78°C, to
otrzymuje sie teoretycznie wytgcznie tylko
samg dekstryne, lecz wielce rézna od
powyzszej, bo rozpadajaca sie pod wpty-
wem diastazu szybko na maltoze iizo-
maltoze (te dekstryne nazwatem dek-
stryng graniczng ).

Te trzy spostrzezenia usuwajg wszyst-
kie poprzednie teorye (tak Browna, jak
i Lintnera), gdyz one w zaden sposéb nie
mogg tych faktow objasni¢, a zwiaszcza
takie scukrzenia skrobi, aby powstata
tylko sama dekstryna. Potrzeba byto no-
wej teoryi, ktérg tez w nastepstwie tych
spostrzezen obmyslitem.

Jest ona na pierwszy rzut oka nieco
zawiia, lecz tylko pozornie, potrzeba
tylko matego wysitku myslowego, aby ja
zrozumieé¢, a wtedy przedstawia sie bardzo
jasno i przyjej pomocy mozna wyttuma-
czy¢ wszystkie dotychczas zna-
ne objawy przy procesie scukrzania; on
przestaje wtedy byc¢ juz dla nas tag wielka
tajemnica, jaka byt dotychczas.

Wiadomo, ze skrobia moze by¢ przy
pomocy stabych kwasOw przemieniona
w cukier, glukoze (takze dekstrozg, lub
cukrem gronowym zwang), z €Czego Wno-
simy, ze on jest tg najprostsza cegietka
w budowie catej czasteczki. Wzdér glu-
kozy opiewa: C6H1206. Zanr ist po6zniej
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