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alkohol izoamylowy, sktadniki zatem g46-
wne, jak wiadomo, t. zw. fuzlu.

Wyniki szeregu préb zestawiono w po-
nizszej tabelce:

! >4 Do Alko-
lo$¢ 1losé @[g dano: hol za-
cukru wody iHo >j wie.rat
o ot orE %
Ur I—] & tuzlu
i 200 2000 40 0 40
2 200 2000 40 —I— o072 alkohol
3 100 2500 200 — — 0-44 amylo-
4 200 2000 40 6 — 211 (wy opt.
5 250 2500 100 10 — 2-33 nie-
6 250 2500 100 10 - 2-40 czynny ;
7 200 2000 40 8 - 2-98
8 200 2000 co - 25 144 alkohol
ainyl.
lewo-
skretny

Wielokrotnie powtarzane doswiadcze-
nia daty te same wyniki. Nie mozemy
przeto watpi¢ dzi§ o tem, ze w istocie t.
zw. fuzel, ukazujacy sie podczas fermen-
tacyi, powstaje z powyzej przytoczonych
amidokwas6w pod wptywem drozdzakow.

Nalezato teraz zbada¢ dalej, w jaki
spos6b moznaby to odkrycie wy-
zyskac¢ w technice i w tym celu wy-
konat dalsze doswiadczenia, ktore wydaty
zaciekawiajgce wyniki.

Te same doswiadczenia, ktore robit
z czystym cukrem, powtdérzyt z melasa
i stwierdzit, ze i tu po dodaniu leucyny
do zacieru melasowego mozna ilo$s¢ pow-
statego fuzlu zwiekszy¢, stwierdzit takze
ze ilos¢ ta sie zwieksza, gdy doda sie do
zacieru nie czystej leucyny (ciata bardzo
drogiego), lecz surowej, otrzymanej
z biatka zwierzecego przez hydro-
lize za pomocg kwasow (produktu bardzo
taniego).

W zacierach zwyczajnych (takie, jakie

mamy w gorzelni) znajdujg sie obok leu-
cyny i izoleucyny inne jeszcze amido-
kwasy i inne ciata azotowe. Mozna byto

przypusci¢, ze ich obecno$¢ bedzie wpty-
wa¢ w jakis sposéb na powstawanie
fuzlu.

W istocie tak jest, jak stwierdzito do-
Swiadczenie. Gdy obok leucyny dodamy do
zacieru réwnag ilo$¢ asparaginy (takze
produkt rozktadu pewnych ciat biatko-

O powstawaniu fuzlu podczas fermentacyi.
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wych, ktdéry sie w zacierach zwykle znaj-
duje), to wydatek procentowy
zmniejszy sie o potowe.
Jeszcze wiekszy wptyw wywart do-
datek weglanu amonowego (jest to
obok HjO i CO., ostateczny produkt roz-
kiadu ciat azotowych). Grdy tylko dosta-
teczng ilos¢ tego ciata rozpuscimy w fer-
mentujgcym zacierze, to woéwczas mozna
otrzymac alkohol, zawierajgacy bardzo mato
fuzlu, a wiec bardzo czysty, pomimo to, ze
w zacierze byto tez duzo leucyny.
Wyniki szeregu prob, robionych w tym
kierunku, zestawiono w ponizszej tabelce:

fuzlu

Uzyto Uiyt Dodano __
zyto =

i roz- zawie dr()le- > 24 Alkohol
s tworu raj. gy S & €9 zawierat

mela- cukru  yy S g 2Eg fuzlu
HMisycml yr L5 =@
1 2000 200 20 0-5G
2 2000 200 40 118 1-20
3 2000 200 20 - 5 0-33
4 2000 200 40 — 10 0-10

Wyniki te tlumaczy sobie Ehrlich

w ten sposoOb: lzoleucyna i leucyna, zna-
komite pokarmy azotowe dla drozdzakéw,
nie zostajag przez nie jako takie
zuzyte na wytworzenie ciat biatkowych
protoplazmy, lecz ulegaja wprzdéd rozkia-
dowi tak, ze powstaje amoniak*), a do-
piero ten zostaje przez drozdze spozyty
i zasymilowany. Gdy przeto drozdzaki
maja kilka réznych amidokwaséw do dy-
spozycyi jako pokarm, to oczywiscie wte-
dy czerpig ten pokarm azotowy (NH3) ze
wszystkich, mniej przeto zuzywajag leucy-
ny, przez co tez mniej powstaje fuzlu.
Gdy za$ maja gotowy amoniak do dys-

pozycyi (w postaci jakiejs soli amono-
wej), to leucyny prawie wcale nie ty-
kaja.

Wedtug Ehrlicha proces tworzenia sie
fuzlu jest S$cisle ztaczony z rozrostem droz-
dzakow i z synteza (tworzeniem) biatka
w protoplazmie ich komodrek.

*) Przedstawia sie to nastepujagcem
niem chemicznem:
ch3
> CH.CH2.CH(NH2.COOH +H 20=
ch3”
=CH >

rowna-

CH «CHj «CH2 0H + °° 2+ NHa



