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cych sie zacieréw. Podajg tez, ze dojrzaty
zacier nie powinien zawiera¢ wiecej, niz
06° kwasu; chociaz dawniej u mnie za-
ciery nie okazywaly wiecej kwasu, to
obecnie okazuja moje Swieze zaciery, bez
wzgledu na to, czy sie pieniag, czy nie,
08 —1/00 kwasu, a zacier dojrzaty te samg
ilos¢, lub tez o Ol do 0'2° mniej. Ukwa-
szony zacierek podgrzewa sie rano do
81°C (65°R); okazuje on 2—2'S0 kwasu.
Zaciery gtdwne okazujg 20—28°Bllg. i od-
fermentowujg do 1 -1'8° BUg. bez chto-
dzenia podczas fermentacyi, bo to sie nie
da tu urzadzic.

Kto zatem w swej praktyce nie miat
nigdy pienistej fermentacyi, niech nie
twierdzi, ze jest to wynikiem jego poste-
powania przy robocie, bo przy zmianie
posady moze jeszcze dozy¢ takiej fermen-
tacyi.

A teraz jeszcze nieco o odfermento-

waniu do 0° Bllg. Jakzez czesto mozna
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czyta¢, zwlaszcza w ogtoszeniach gorzel-
nikéw poszukujacych posady, ze osiagaja
odfermentowania do 0°, 0 2° lub 04° Bllg.
Przy przerdbce bardzo bogatych w skro-
bie ziemniakéw o cienkim naskoérku i przy
zawartosci 20—27° cukru w zacierze po-
maga wysoka zawartos¢ alkoholu w przece-
dzonym zacierze do zanurzania sie saccharo-
metru tak, ze pozornie odfermentowanie jest
Swietne, a moze nawet upieksza je jeszcze
saccharometr, cechowany ,na odfermento-
wanie do 0° “. Tui 6wdzie moze by¢ gorzel-
nia, w ktérej sie ziemniaki dajg bardzo
dobrze przerabia¢, polega to tam jednak
wiecej na jakosci ziemniakéw, niz na spe-
cyalnem postepowaniu gorzelnika lub na
jakims$ preparacie odzywczym dla drozdzy;
najlepszym preparatem odzywczym jest
zdrowy, czysty stéd. Ani tych preparatow,
ani tez kwasu siarkowego nikt nie dostaje

'darmo.

Sprawozdania z literatury naukowej i technicznej.

Moritz: Wosk przyczynag ztego
kietkowania ziarn jetézmienia Swie-
zo0 zebranego. Autor wskazuje na fakt, ze
jeczmien trudniej kietkuje na poczatku kam-
panii, anizeli pézniej, gdy jaki$ czas polezy.
Wedtug tego autora roéznica polega na tem,
ze w odlezalem ziarnie znajduje sie wiecej
rozpuszczalnych w wodzie ciat (weglowoda-
néw i biatka; oraz wiecej diastazu. Poczatko-
wo sadzit autor, ze im dalej ku wiosnie idzie,
tem wiecej ziarno jest. usposobione do Kkietko-
wania przez jakie$ przemiany wewnetrzne.
Doswiadczenia jego, w tym Kkierunku robione,
nie wydaty zadnych wynikéw.

W ciggu swoich doswiadczen przyszio
autorowi na mys$l, ze zewnetrznie moze
jest ziarno inne w jesieni, a inne ku wiosnie,
gdy jaki$s czas na sktadzie polezato. Dlatego
badat pyt, jaki z jeczmienia odpada, czy to
w workach, czy to gdy ziarno w kupy zsy-

pane przechowujemy. Wszystkie probki pytu
zawieraty drobne odlamki tkanki roslinnej,
mnostwo zarodnikéw plesni, bakterye, torule

i t. p., lecz wszystkie tez zawieraly znaczne
ilosci wosku ros$linnego. (Jedna probka zawie-
ratla 5—6°0 wosku). Wydaje sie autorowi, ze
wosk ten na powierzchni ziarna moze by¢
przyczyna utrudnionego kietkowania. Jeczmien,
ktérego pory sa mniej

zatkane woskiem (bo i koholu,

ten podczas lezenia odprysnal;, bedzie sie
inaczej zachowywat co do przyjmowania wody
podczas moczenia w zalewni i skrapiania na
zrostowni, anizeli jeczmien Swiezy, ktorego
powitoka woskowa jest jeszcze nienaruszona.

Wiekszag ilos¢ wosku, otrzymanego z tego
pytu, zbadat autor blizej i przekonat sie, ze
jest on podobny do wosku pszczelnego i zdaje
sie by¢ mieszaning Kkilku gatunkow. Jeden

:z nich jest miekki, topigcy sie w 40° C. drugi

za$ twardszy, topigcy sie w 50°C. Czyszcze-
nie i sortowanie jeczmienia wptywa niewatpli-
wie na zewnetrzng powitoke woskowg. (Techni-
cal Rep. of the Brew. Soc. 1905. Nr. 1).

Wiebold Adolf: O ekstraktach
drozdzowych. W rozprawie tej daje nam
autor we wstepie przeglad dotyczasowych spo-
sobow uzycia drozdzy jako s$rodka spozyw-
czego. Sadzi autor przytem, ze wobec dro-
zyzny miesa moznaby uzywaé¢ rozmaitych pre-
paratow drozdzowych, posiadajgcych zapach
i smak podobny do zapachu i smaku eks-
traktow miesnych. Preparaty te, zawierajgcy
duzo ciat azotowych, bytyby bardzo pozywne.
Autor przedstawia w nastepstwie proby, ro-
bione celem wydobycia z drozdzy jaknawiek-
Iszej ilosci ekstraktu.

Uzywat roznych dodatkéw jak cukru, al-
kwaséw itd., lecz na samotrawienie



