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to. ze ulotnienie sie alkoholu jest o wiele
mniejsze, raz z powodu, Ze w czasie fer-
mentacyi tylko przy koncu osiaga zacier
temperature wyzsza, a potem dlatego, 76
zacier o 24 godzin krotszy czas jest wy-
stawiony na ulotnienie alkoholu.

Podtug mego doswiadczenia, strata
alkoholu przez ulotnienie jest o wiele
wieksza, niz sobie wyobrazamy, a przy

72-godzinnej fermentacyi podwojnie wiel-
ka, anizeli przy 48-godzinnej.

5.
tujg 48 godzin , jest dla bydta zdrowszy,
co réwniez ma swoje znaczenie, a gospo-
darze utrzymujg, ze nie jest kwasny i dla
tego bydto chetniej spozywa go.

Jezeli przy prowradzeniu fermentacyi
zachowuje sie wszystkie wyzej podane
warunki, to odfermentowanie moze by¢
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0 5° Bali. przy minimalnym przyroscie
kwasu i mozna mie¢ zapewnione najwyz-
sze wydatki alkoholu

Zapewne, Ze najkorzystniej jest
zaciera¢ gesto, na 21—22° cukru, prowa-
dzi¢ odpowiednio silne drozdze, chitodzié
zacier w czasie fermentacyi, by nie prze-
kroczyt 2d°K i trzymac sie 72-godzinnej
fermentacyi.

Ale robi¢ zaciery rzadkie, nie wiecej
niz 18° cukru zawierajace i prowadzi¢ 72

Wywar z zacieréw, ktore ferm&@élzinnaz fermentacye jest stanowczo bite-

dne i radze kazdemu gorzelnikowi spro-
bowaé¢ przejsé do 48 godzinnej fermentacyi,
Ktoby sobie zyczyt blizszej informacyi
niechaj sie zgtosi listownie do Redakcyi
naszego pisma.

Poturzyca, d. 10 stycznia 1909.
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— 0 pienistej fermentacyi i o t. zw. ,od-
fermentowaniu do 0°“ podaje swe stuszne
uwagi gorzelnik Michalik w Ztschr. f.
£5p. Nr. 24 z r. 1908. ,Do usuniecia pie-
nistej fermentacyi zalecano z ro6znych
stron te i owe S$rodki i sposoby; nie wy-
naleziono jednak niestety dotychczas $rod-
ka radykalnego. Sa, jak wiadomo, gorzel-
nie, w ktorych dotad nigdy nie wystepo-
wata pienista fermentacya, lecz takze i ta-
kie, w ktérjmh ona czesto stabiej lub sil-
niej od dawna sie ukazuje. Moje doswiad-
czenia kazg mi wnioskowa¢, ze przyczyna
takiej fermentacyi nie lezy w drozdzach
lub w pewnym sposobie prowadzenia roboty
w gorzelni, lecz ze nalezy jej szukad
w gatunku ziemniakéw, ktére z pewnych
gleb wyciagaja takie ciata, ktore tej fer-
mentacyi sprzyjaja. Najbardziej podpa-

daja jej gatunki biate, delikatne Czestoza-'idrozdzakéw

lecane $rodki przeciw pienistej fermen-
tacyi sg tylko u$mierzajgcymi Srodkami,
ktére po blizszem przyjrzeniu sie im oka-
zuja sie mniej lub wiecej szkodliwe fer-
mentacyi. Przytaczam np. gotowanie pod
wysokiem cisnieniem, krdtkie scukrzanie
w kadzi zaciernej, p6zne dodawanie stodu,

potem jeszcze 96 godzinng fermentacye i i.
Pienista fermentacye spotykamy gtdwnie
tylko w takich gorzelniach, gdzie odfer-
mentowujg zacierj7 o stabej koncentracyi,
lecz i tu sg wyjatki stosownie do gatunku
ziemniakéw lub do gleby, na ktoérej
rosty.

Dobry skutek osiggatem w przypadku
pienistej fermentacyi, po dodaniu 4 czesci
stodu owsianego. Ten sam gatunek ziem-
niakow z pewnego folwarku dawat co ro-
ku pienigce sie zaciery, sadzony na polu
innego folwarku nie okazywat nigdy pie-
nistej fermentacyi, Z tego wnioskuje, ze
pienista fermentacya nie zalezy ani od
sposobu prowadzenia roboty przez gorzel-
nika, ani tez od rasy drozdzaka, lecz wy-
tacznie od jakosci gleby. Do ziemniakéw,
dajacych zaciery pienigce sie, uzywatem
rasy XIl. i rasy M., ktére
maja nie powodowac pienienia sie zacie-

wy-

row, lecz bez skutku dodatniego. Prze-
ciwnie, rasa Il., ktérg pomawiaja 0 wy-
wotywanie fermentacyi pienistej, odfer-

mentowywata zaciery zupetnie spokojnie,
gdy zaciery sporzgadzono z ziemniakoéw
takich, ktore wogéle nie dawatly pienia-



