
Nr. 3. Nowy sposób fermentacyi. 27

w formie wódki zbytnio wzrastała, a na­
wet w wielu przypadkach bardzo wska- 
zanemby było je j ograniczenie. Nic więc 
dziwnego, że ze względu na duże gospo­
darcze znaczenie, jakie przemysł gorzel­
niany, zwłaszcza gorzelnie rolnicze przed­
stawiają, zwróciły w ostatnich czasach 
wszystkie kulturne państwa szczególniej­
szą uwagę w tym kierunku, by dla alko­
holu znaleźć jak największe rynki zbytu, 
jeżeli rolnictwo ma się korzystnie roz­
wijać.

Niemcom i Francyi przypada zasługa, 
ze oni pierwsi podjęli w tym kierunku 
inicyatywę i przyznać należy, że z nad­
zwyczajnym  sprytem udało im się kwestyę 
technicznego zastosowania spirytusu zająć 
wszystkie miarodajne czynniki i zachęcić 
ogól do większego zainteresowania się tą 
sprawą. Pracując wy trwale i wykazując 
na licznych, specyalnie w tym celu urzą­
dzanych wj^stawach wyniki swej dodatniej 
pracy, zwracają ciągle uwagę publiczności 
na wielkie korzyści, połączone z użyciem 
spirytusu do wytwarzania siły, światła 
i ciepła, a wielkie nagrody, przeznaczane 
dla wynalazców i konstruktorów, przyczy­
niły się w wysokim stopniu do udoskona­
lenia rozmaitego rodzaju aparatów do 
technicznego zużytkowania spirytusu.

Zwłaszcza bardzo intensywnie pra­
cuje nad tą ważną kwestyą założona przed 
kilku laty w Berlinie „Centrala dla zużyt­
kowania spirytusu11 i okazała już dotąd 
świetne wyniki. Rezultaty, osiągnięte 
w Niemczech i Francyi zachęciły i inne 
kulturne państwa jak  Anglię, W ęgry, 
R o sy ę , W łochy, Belgię , Rumunię , nawet 
Hiszpanię, Stany Zjednoczone, Peruwię 
Brazylię itd. do żywego zainteresowania 
się tą tak społecznie ważną kwestyą. — 
I w Austryi sprawa ta jest już od kilku 
lat ciągle na porządku dziennym, a wszech­
światowa wystawa, dla technicznego zuży­
cia spirytusu, urządzona w W iedniu r. 1904, 
przyczyniła się w niemałym stopniu do 
gruntownego ocenienia spirytusu na polu 
technicznem i posunęła prace w tym kie­
runku o poważny krok naprzód.

W yżej podane tabele okazują, jak

w ostatnich kilku latach przedstawia się 
w poszczególnych państwach produkcya 
spirytusu i jak  z roku na rok zużycie 
jego do celów technicznych stale wzrasta.

(C. d. n.)

Nowy sposób fermentacyi 
dla nienormalnych stosunków w gorzelni.
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(Dokończenie).

Ta hołowica posiada po należy tern 
przemieszaniu temperaturę początkową 
7° R,  a wskutek dodatku kwasu siarko­
wego kwasowość około 1'0° — dodatek roz­
cieńczonego kwasu siarkowego zwiększa 
pierwotną, z materyałów surowych po­
chodzącą kwasowość o 0 -6°, n. p. z 0-3° 
na 0-9° — aby się nie rozmnażały drożdżaki 
słabe i dzikie, pleśniaki i bakterye; ona za­
czyna wolno i czysto fermentować, odra­
bia do połow y pierwotnej koncentracyi 
mniej więcej w 20 godzinach i ogrzewa 
się przytem o 8 —9° R.  Jeżeli mamy temi 
drożdżami zarodowemi zadać pierwszy za­
cier, schłodzony n. p. o godz 10 przed po­
łudniem, to musimy hołowicę zadać droż­
dżami piwnemi dzień przed tern o godzi­
nie 2 po południu ; drugie drożdże, które 
mają być gotowe o 1 popołudniu, muszą 
być odstawione dnia poprzedniego około 
godziny 5 wieczorem.

Niższa temperaturu nastawienia i niż­
sza temperatura zewnętrzna, większa daw­
ka kwasu siarkowego (przy zgniłych ziem­
niakach do 250 cm3 na 2 hl) i mniejsza 
ilość drożdży piwnych przedłużają fer­
mentacyę drożdży do 24 godzin, tak że 
w tym przypadku musimy jednego dnia 
nastawić drożdże o tej samej godzinie, 
o której dnia następnego mają być d o j­
rzałe t. j . przydatne do nastawienia za­
cieru głównego.

Tam, gdzie nie można schłodzić hoło- 
w icy do 7° R, lub też gdzie niepotrzebnie 
dodaje się więcej drożdży, tam się przy­


