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Aparat destylacyjny o poszczególnych, pionow o nad 

sobą ustaw ionych kolum nych i poziom ych 
dnach kolum nowych. (A. Golimann z Oliar- 
lottenburga. — Par. niem. 205773)P™

Wywaru, Zagęszczanie — ------- (F. Pampę z Halli.
Pat. niem. 205614).

Aparat odpędowy dla w ódki (J. F. JM, — Pat. 
amer. 908465).

Aparat destylacyjny (S. Ham burger, Berlin. — Pat. 
niem. 206902).

Drożdży, K onserw ow anie --------- - .  (S. Frankel
i M. Hamburg, Wiedeń. — Patent austr. 
36345).

Kamienia kotłowego, Usuwanie —  (Patent
szwajc. 42105).

Uszlachetniania napojów, Przyrząd do  ----------
zw łaszcza alkoholowych za pom ocą elektiw- 
czności i tlenu. (Pat. niem. 203821).

N !eaoaonu, Sposób od dzie lan ia ---------------  ze sp iry ­
tusu. (John Uri Lloyd. — Patent niemiecki 
203074).

Scukrzającego enzymu, Sposób otrzym ywania.. . 
(Jokichi Takamine, New York. — Patent 
niem. 202952).
Z  produktów, zaw ierających skrobię, można

w yciągnąć wodą enzym, który skrobię tylko sła ­
bo rozpuszcza, lecz rozpuszczoną ju ż  (n. p. przez

działanie w ody w wysokiej temp.) silnie scukrza. 
W yciąg  taki jednak po pewnym czasie traci siłę 
scukrzającą, wskutek działania pewnego ciała, 
w  nim zawartego. — Otóż w ynalazca usuwa to 
szkodliw e ciało przez ukwaszenie tego w yciągu, 
przyczem  ciało to osadza się w postaci białych  
kłaczków.

Czystych kultur drożdżakow  
oraz bakteryj kwasu mlekowego 
dla gorzelń dostarcza Stacya doświad 
czalna dla przemysłu fermentacyjne- 

I go w Krakowie, ul. Gołębia 20.
Tam też wykonuje się wszelkie 

analizy, wchodzące w zakres potrzeb 
gorzelnictwa.

Zapytywany o to kilkakrotnie 
oświadczam, że kultur drożdżakow 
i bakteryj kwasu mlekowego dostar­
cza też laboratoryum mykologiczne 
i fermentacyjne c. k. Szkoły politech­
nicznej we Lwowie. Laboratoryum 
to wykonuje również analizy w razie 
potrzeby.

Pro]. Wiktor Syniewski.
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