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0 technicznem zastosowaniu spirytusu.
"Napisat

Prof. A Krupa z Krakowa.

(Ciag dalszy).

Co dc pierwszego punktu, to nikt za-
pewne nie zechce dazy¢ do powigkszenia
konsuineyi w tym kierunku. | tak naj-
wieksza czes$¢ catej produkcyi wszystkich
krajow bywa konsumowana jako napdj,
a zwilaszcza wielkie ilosci spirytusu zuzy-
wajg kraje potudniowe do podniesienia
zawartosci alkoholu ich win.

Jak dziata alkohol, uzytj7 w jakiej-
kolwlekbadz formie jako napéj na organizm
ludzki, w tej materyi sa zdania lekarzy
1 hygienikéw dotagd bardzo podzielone.
Pewnem jest, ze alkohol nalezy do zwiagz-
kow, ktore nie przyczyniajg sie wprost
do odtwarzania sktadnikéow ciata, jak np.
mleko, soki owocowe etc.,, lecz odgrywa
w kazdym razie role posrednia, gdyz,
dziatajgc pobudzajaco na nerwy, przyczy-
nia sie w wysokim stopniu do postepowa-
nia pewnych funkcyi zyciowych. Umiarko-
wane uzycie alkoholu dziata korzystnie
na btone brzuszng i jelitowag, bo pobudza
je do wydzielania sokdéw, a temsamem
utatwia narzadom trawigcym ich zadanie.
Wskutek tego czynnosci serca i cyrku-
lacya krwi zostajg przyspieszone, krwio-
nosne naczynia zewnetrznej warstwy skory
rozszerzaja sie, nastepuje szybsze paro-
wanie, ujawnia sie, uczucie podwyzszo-
nej cieptoty, wieksza energia ruchow,
a przez podraznienie organéw moézgowych
wieksza gra fantazyi.

Po n&dmiernem uzyciu alkoholu tem-
peratura organizmu spada, jakkolwiek ma
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sie wrazenie, ze dzieje
Pochodzi to stad, ze po duzej dawce
alkoholu zostaje wprawdzie obieg Kkrwi
przyspieszony, ale zato przyttumia sie
i ostabia chemiczna czynnos¢ komoérek.
Jak w kazdym wzgledzie, tak i przy uzy-
waniu alkoholu nalezy zachowaé umiarko-
wanie. O ile mate ilosci alkoholu moga
wywrzeé¢ korzystny wpiyw na przebieg
czynnosci fizyologicznych, to nadmiar do-
prowadzi¢ musi z czasem do rujnacyi ca-
tosci organizmu.

Poczatkowe podraznienie systemu ner-
wowego przechodzi w us$pienie, czynnosci
muszkutéw, krwi i mézgu przytepiajg sie
i ostabiajg, przytomnos$¢ zatraca sie, znie-
czulajg sie organa, powodujace wydziela-
nie sokéw zotgdkowych, w $lad za tern
przebiega nieprawidtowo caty proces tra-
wienia, w nerkach, sercu, watrobie, stosie
pacierzowym i innych organach nastepuje
wieksze wydzielanie sie ttuszczu, a w mézgu

sie odwrotnie.

i jego powtoce zachodzg niekorzystne zmia-
ny, mogace doprowadzi¢ do przytepienia
zmystéw, a w koncu do szaleAstwa. Ze
wieksze ilosci alkoholu, wprowadzone naraz
do organizmu, moga spowodowaé Smier¢,
na dowo6d tego mamy niestety az nadto
duzo przyktadéw. Starano sie trujgce
-wlasnosci alkoholu zepchnaé¢ na mate ilosci
fuzlu w nim zawartego, jednak zupeinie
niestusznie, bo alkohol sam w nadmiernej
ilosci zazyty, wywotuje opisane wyzej
objawy.

Nadmieni¢ tutaj nalezy, zew ostatnich
czasach bardzo energicznie przeciwdziata
konsumcyi napoi alkoholowych tak zw.
ruch abstynencyjny. Ruch ten zatacza
coraz szersze kregi | przybiera poze nie-
korzystng nie tylko dla gorzelnictwa
i innych przemystow fermentacyjnych,
ale zaczyna nawet tern samem bardzo po-
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waznie zagraza¢ gospodarstwu, .Ruch ten
pozyska! rozmaitych fanatykéw, ktdrzy nie
majgc najmniejszych podstaw nauk przy-
rodniczych i hygieny, wypowiadajg bez-
wzgledng walke wszystkiemu, co tylko
odrobine zawiera alkoholu i nie dadzg so-
bie wcale wytlumaczyé, ze na podstawie
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doswiadczen nowoczesnej medycyny, jako-
tez fizyologii i farmakologii jest mierne
uzycie alkoholu nie tylko usprawiedliwio-
nem, ale nieraz konieczne.

Nie uwzgledniajac nawet wcale ruchu

abstynencyjnego, to i tak nie jest wcale
pozgdanem, aby konsumcya alkoholu
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w formie wodki zbytnio wzrastata, a na-
wet w wielu przypadkach bardzo wska-
zanemby byto jej ograniczenie. Nic wiec
dziwnego, ze ze wzgledu na duze gospo-
darcze znaczenie, jakie przemyst gorzel-
niany, zwitaszcza gorzelnie rolnicze przed-
stawiajg, zwrdcity w ostatnich czasach
wszystkie kulturne panstwa szczeg6lniej-
szag uwage w tym kierunku, by dla alko-
holu znalez¢ jak najwieksze rynki zbytu,
jezeli rolnictwo ma sie korzystnie roz-
wijaé.

Niemcom i Francyi przypada zastuga,
ze oni pierwsi podjeli w tym Kkierunku
inicyatywe i przyzna¢ nalezy, ze z nad-
zwyczajnym sprytem udato im sie kwestye
technicznego zastosowania spirytusu zajac
wszystkie miarodajne czynniki i zachecié
og6l do wiekszego zainteresowania sie tg
sprawg. Pracujagc wytrwale i wykazujgc
na licznych, specyalnie w tym celu urzg-
dzanych wj~stawach wyniki swej dodatniej
pracy, zwracajg ciagle uwage publicznosci
na wielkie korzysci, potaczone z uzyciem
spirytusu do wytwarzania sily, Swiatla
i ciepta, a wielkie nagrody, przeznaczane
dla wynalazcéw i konstruktorow, przyczy-
nity sie w wysokim stopniu do udoskona-
lenia rozmaitego rodzaju aparatéw do
technicznego zuzytkowania spirytusu.

Zwtaszcza bardzo intensywnie pra-
cuje nad ta wazng kwestyg zatozona przed
kilku laty w Berlinie ,Centrala dla zuzyt-
kowania spirytusull i okazata juz dotad
Swietne wyniki. Rezultaty, osiggniete
w Niemczech i Francyi zachecity i inne
kulturne panstwa jak Anglie, Wegry,
Rosye, Wiochy, Belgie , Rumunie, nawet
Hiszpanie, Stany Zjednoczone, Peruwie
Brazylie itd. do zywego zainteresowania
sie tg tak spotecznie wazng kwestys.
I w Austryi sprawa ta jest juz od Kkilku
lat ciggle na porzadku dziennym, a wszech-
Swiatowa wystawa, dla technicznego zuzy-
cia spirytusu, urzgadzona w Wiedniu r. 1904,
przyczynita sie w niematym stopniu do
gruntownego ocenienia spirytusu na polu
technicznem i posuneta prace w tym Kie-
runku o powazny krok naprzéd.

Wyzej podane tabele okazuja,

jak
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w ostatnich kilku latach przedstawia sie

w poszczego6lnych panstwach produkcya

spirytusu i jak z roku na rok zuzycie

jego do celdw technicznych stale wzrasta.
(C. d. n)

Nowy sposéb fermentacyi

dla nienormalnych stosunkéw w gorzelni.
Podat

Radca ces. Ant. Nyrirle.

J)yiuktor szkoty gorzeliiczoj w Pnulze (n;i YinoluailarlO.

(Dokonczenie).

Ta hotowica posiada po nalezytern
przemieszaniu temperature poczatkowg
7°R, a wskutek dodatku kwasu siarko-
wego kwasowos$é okoto 1'0° — dodatek roz-
cienczonego kwasu siarkowego zwieksza
pierwotng, z materyatow surowych po-
chodzgcg kwasowos$¢ o 0-6°, n. p. z 0-3°
na 0-9° — aby sie nie rozmnazaty drozdzaki
stabe i dzikie, ples$niaki i bakterye; ona za-

czyna wolno i czysto fermentowaé, odra-
bia do potowy pierwotnej koncentracyi
mniej wiecej w 20 godzinach i ogrzewa

sie przytem o 8—9°R. Jezeli mamy temi
drozdzami zarodowemi zada¢ pierwszy za-
cier, schtodzony n. p. o godz 10 przed po-
tudniem, to musimy hotowice zada¢ droz-
dzami piwnemi dzien przed tern o godzi-
nie 2 po potudniu; drugie drozdze, ktore
majag by¢é gotowe o 1 popotudniu, musza
by¢ odstawione dnia poprzedniego okoto
godziny 5 wieczorem.

Nizsza temperaturu nastawienia i niz-
sza temperatura zewnetrzna, wieksza daw-
ka kwasu siarkowego (przy zgnitych ziem-
niakach do 250 cm3 na 2 hl) i mniejsza
ilos¢ drozdzy piwnych przedtuzajg fer-
mentacye drozdzy do 24 godzin, tak ze
w tym przypadku musimy jednego dnia
nastawi¢ drozdze o tej samej godzinie,
o ktérej dnia nastepnego majg byé¢ doj-
rzate t. j. przydatne do nastawienia za-
cieru gtdwnego.

Tam, gdzie nie mozna schtodzi¢ hoto-
wicy do 7° R, lub tez gdzie niepotrzebnie
dodaje sie wiecej drozdzy, tam sie przy-
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spieszg przez to niekorzystnie fermentacye,
ktéra woéwczas korniczy sie niekiedy po 16
do 12 godzinach. Daleko lepszg jest, oczy-
wiscie, chitodna i powolna fermentacya,
gdyz osigga sie przez to znaczniejszg site
fermentacyjng i wiekszg czysto$¢ roz-
rostych drozdzy.

Ten ulepszony sposéb fermentacyi wy-

daje prawie tak samo dobre reznltaty,
jak drozdze stodowe i nadaje sie dobrze
tak dla dwudniowej jak tez i dla trzy-

dniowej fermentacyi.

Kto chce oszczedza¢ na stodzie, jak-
kolwiek przy tym prostym sposobie nic
sie przez to me zyskuje, lub tez kto go
musi oszczedza¢ ze wzgledu na malg sto-
downie, ten musi bezwarunkowo dodawad
do drozdzy innych S$rodkéw odzywczych,
jak n. p. suszonych drozdzy, kietkéw sto-
dowych, otrgb zytnich, ekstraktu drozdzo-
wego itp. Odpowiedniejszem jest atoli uzy-
waé 5 i wiecej procentéw stodu dtugiego
i nim zastgpi¢ te Srodki pomocnicze, ktore
trzeba kupowad.

Przy uzyciu przytoczonej matej ilosci
piwowarskich drozdzy workowych — okoto
Y3 kigr. na cetn. ziemniakéw — odrabia
zacier dowolnej koncentracyi zawsze po-
nizej 1° Sacch., zakwasza sie mniej i daje
nawet przy dos$¢ zmiennym materyale su-
rowym dosy¢ jednakie odfermentowania,
konczace sie zazwyczaj pozostatoscig nie-
odfermentowang, w ilosci 4% np. z 15 na
06° Sacch. ZzZgnite ziemniaki, lub bardzo
zmienne co do zawartosci skrobi, stechig
kukurudze i inne nadpsute materyaty su-
rowe mozna tym sposobem, wyprobowa-
nym przez dwie kampanie, przerabiaé
bardzo korzystnie na spirytus.

Spos6b moj posiada nastepujace nowe
cechy:

1 Oczyszczanie i
dzy workowych w wodzie zakwaszonej;

2. odstawienie drozdzy piwnych w stod-
kim zacierze gorzelnianym przy maksy-
malnej temperaturze 7°R, aby od tej tem-
peratury poczawszy az do 16° R drozdzaki
mogty sie czysto rozmnazac¢ i aby je po-
tem w stanie najsilniejszego rozrostu

Nowy sposéb fermentacja.
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mozna byto wprowadzi¢ do zacieru o tej
samej temperaturze.

Z moich dawniejszych doswiadczen
stosuje sie tu nastepujace korzysci:

1. Obfity dodatek, nawet powyzej 5°/0
stodu diugo wyrosnietego z réwnomiernie
wysortowanego jeczmienia posledniego
0 ciezarze hektolitrowym 55 do 60 Kilogr.
1 o wysokiej zawartosci ciat proteinowych,
11 do 14°/0;

2. przewietrzanie hotowicy przy kra-
zeniu naokoto weza chtodniczego;

3. konserwowanie stodkiej, silnie schto-
dzonej hotowicy przez czas dowolny, aby
nie potrzeba byto jg zaraz nastawiag;

4. odfermentowanie drozdzy tylko do
potowy pierwotnej zawartosci cukru, aby
komoérek drozdzakéw nie ostabiaé¢, ktére
przy przeniesieniu ich do gtéwnego za
cieru moga natychmiast rozwina¢ swoja
czynno$¢ fermentacyjng i przez to niedo-
puszczaé¢ bakteryj do rozwoju;

5. stosunki pomiedzy pierwotng kon-
centracya i kwasowos$cig, ogrzaniem sie
i ukwaszeniem nieodtupinionego zacieru
ziemniaczanego o koncentracyi 14 do 19°
Sacch., jakie sa wtasciwe naszym gorzel-
niom i ktére w moich liczbach sg naj-
wiasciwiej wyrazone.

Rezultaty, osiggniete moim sposobem
w kampaniach 19067 i 19078 byty juz
do$¢ pocieszajgce, lecz w biezacej, nad-
zwyczaj nienormalnej kampanii, przy
przerébce zmarztych i nadgnitych ziemnia-
kéw nie okazata sie zadna metoda tak
dobra i pewna, jak zimne nastawienie
drozdzy dobrze odzywionych. Drozdze sto-
dowe i inne, przy ktorych odbiera sie
matke, szybko wyradzajg sie w nienor-
malnej hotowicy ziemniaczanej, wskutek
czego fermentacya w kadziach gtéwnych

wzmocnienie dijest pienista a odfermentowanie dochodzi

tylko do 15 do 10°/0 pierwotnej ilosci eks-
traktu, a wydatki nie odpowiadajg nawet
tej niedostatecznej atenuacyi.
Jednorazowe prowadzenie o0czyszczo-
nych, wzmocnionych i obficie odzywio-
nych drozdzy piwnych ogranicza te nie-

domagania do minimum, uniemozliwia
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przenoszenie i zwiekszenie infekcyi ze zgni
tych ziemniakéw i z niezawsze pewnych
drozdzy workowych i dozwala na osigga-
nie mozliwie dobrych wydatkéw zapomocg
najti nszego srodka fermentacyjnego, w naj-
prostszy spos6b, przy najbardziej nawet
prymitywnem urzadzeniu.

Oczyszczenie drozdzy piwnych, stabe
ukwaszenie hotowicy, wykluczenie ubo-
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cznych fermentacyj kwasowych i zwiek-
szona wartos¢ odzywcza stodu diugiego
nie sg oczywiscie bez korzystnego wptywu
na jakos¢ wywaru, ktéry przy nienormal-
nych stosunkach biezgcej kampanii daje
wiele powodu do skarg; przy tym sposo-
bie fermermentacyi otrzymuje sie wywar
zupetnie normalny.

Z praktyki.

— 0 gorszej kampanii. — Ziemniaki czy zie-
mia. — 0 ptuczkach i zgnitych ziemniakach. —
Krotkie ukwaszenie bakteryami kwasu mleko-

wego. — Drozdze z Koledzian. — 0 wydat-
kach i nizkiem odfermentowaniu. — Zalewa-
nie jeczmienia bez pylu w stodowni. — S6l

dra Effruiita. Lactoformol. 0 opale
i rusztach. Dzieki wyjatkowo stotnemu latu,
majgc do przerdbki produkta znacznie gor-
szej jakosci, niz w roku ubiegtym, musimy
biezgca kampanie zaliczy¢ do trudniejszych,
nastreczajacych kierownikom gorzelh sporo
trosk, ktorym sumienna, wytezajgca praca,
nie zawsze skutecznie zapobiedz moze.
Nie tyle jeszcze
skrobi w kartoflach, a idacy z tern w pa-
niecukrow (o czem
Maerckera i Mor-

nizsza procentowoso

rze wiekszy procent
nas tabelka Behrenda,
gena nie objasnia, przyjmujac szablonowo,
oprécz skrobi, mBQ0ciat innych, w kazdym,
bez wyjatku, gatunku ziemniakoéw), — ile
niestychane obziemienie tych ziemniakéw
daje sie nam we znaki, uniemozliwiajac wy-
liczenie sie zilosci oddanej na wage, na ktorg
niekiedy ztozyto sie 45 ziemniakow i 7; zie-
mi. Préba na stopien obziemienia przeprowa-
dzona komisyjnie wobec cztonkéw zarzadu,
skoro wykaze niebywaty procent zanie-
czyszczenia, przeraza tych panuw tak, ze
nie dowierzajg sobie, czy dobrze widzieli;
powiadaja, ze n. p. 17°/o0 — to wrecz nie-
mozliwe i proponuja gorzelnikowi, zeby
kilka procent nie rad
uczyni¢ musi, mimo iz wie, ze poprzednio
przychodzity i przyjda jeszcze transporty,
zawierajace ponad 20°f0 ziemi, powtarzam:
na wage, jako ziemniaki, oddawanej !

~opuscit‘, co rad

Gorzelnictwo 1909.

Ptukanie takiej ,ziemi kartofle zawie-
rajgcej“, w naszych krétkich ptuczkach me-
chanicznych omoéwit nalezycie p. Hordyn-
ski w numerze 4 naszego pisma, dowodzac
wielkiej znajomos$ci przedmiotu; nie mam
tu zatem wiele do powiedzenia, chyba za-
proponuje ogtoszenie konkursu na ptuczke,
ktoraby jeszcze mniej odpowiadata swojemu
zadaniu, niz bedgace obecnie w powszech-
nem uzyciu krotkie ptuczki Eckerta. Mozeby
pp. fabrykanci maszyn potrafili w X X. stu-
leciu stworzy¢ maszyne myjaca kartofle,
nie tylko wtedy, kiedy przychodzg czyste,
lecz i obtocone — na czysto. Jezeli ze-
chcg — potrafig!

U nas pazdziernikow} mréz dopetnit
miary tegorocznych klesk elementarnych
jeszcze tein, ze niespodzianie porazit w pro-
wizorycznie przykrytych kopcach okoto

]2.000 cetn. m. ziemniakdw, co spostrzezono

dopiero po uptywie paru tygodni, Kiedy
one, zmarzie po jednej stronie Kkopca,
juz odtajaty i spowodowatly gwattowng

podwyzke cieptoty w kopcu, parzaca czesé
ziemniakéw na rozsypujgaca sie, cuchngca
miazge.

Taki produkt trzeba byto natychmiast
przerobi¢, forsujac petnych 7 hektolitrow.
Pomijam nieunikniong strate juz w ptuczce,
gdzie ,uproszczong manipulacyg“, miato
sie z rozpadajacych ziemniakéw brahe od
razu, uchodzgcg wraz z wodag do kanatu,
na szczescie bowiem, spodziewanych dal-
szych dotkliwych strat — nie byto wcale.

Prowadzgc hotowice na kwasie mle-
kowym, na swoj sposob, z krotkiem, 2-go-
dzinnem ukwaszeniern, ktérg ponizej opi-
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sze, nie dowierzalem temu systemowi,
wobec rozpoczgé sie majacej przerdbki tak
zepsutych kartofli, zamdéwitem byt przeto
ekstrakt Bauera, ktdérego jednakze na czas
nie dostatem, czem zniewolony pozostatem
przy kwasie mlekowym, z ktérym, po
pierwszych pomysinych rezultatach, po-
sytke Bauera odwotatem $miato.

Hotowice robie i ukwaszam tak:
0 godz. 8 rano, po ukonczeniu zacieru
gtownego, dodaje do 25 kg rozbitego w ka-
deczce stodu (z matlg iloscig zacieru, nie
z woda) ogétem 300 litrow zacieru; po
podgotowaniu do 50° R scukrza sie 2 go-
dziny. O godz. 10 dodaje 50 litréow prze-

chowanych w blaszanem, hermetycznem
naczyniu, wczorajszej, ukwaszonej i wy-
chtodzonej hotowicy, czem temperatura

zacierku obniza sie do 41° R: juz okoto 12
godz. w potudnie hotowica ma 1'8° kwasu,
nadbieram tedy z niej zaraz 50 litr. do
hermetycznej blaszanki i chtodze na 12° R,
na jutrzejszy uzytek, a jednoczes$nie ho-
towice w kadce sterylizuje, gotujgc do 60°R
1 bezposrednio schiadzam do cieptoty za-
dania drozdzami

Czysta kulture bakteryi kwasu mle-
kowego sprowadzitem na poczatku kam-
panii z Dublan i te w zupeinie dobrem
zdrowiu przetrwaty tak ciezkg probe, jak
odradzanie sie, przez catych 5 tygodni
w cuchngcej odzywce z kartofli, bedacych
w stanie zupeinego rozktadu.

Wydostawszy sie szcze$liwie na pro-
dukt zdrowy, bytem mniemania, ze prze-
ciez teraz zmiana drozdzy i bakteryi kwa-
su mlekowego jest wskazang; drozdze
zmienitem: biore stale z Koledzian; sa
znakomite — atoli zmiana bakteryi nie
udata mi sie, albowiem posytka zalegta
na poczcie, a piatego dnia od daty wy-
sytki z Dublan, kultura okazata sie martwa.
Pozostatem tedy przy swoich starych bak-
teryach-weteranach, i byé moze, dokoncze
z niemi kampanii.

Przy takiem — pozornie trudnem —
jednoczesnem prowadzeniu dwu kultur,
bakteryi kw. i drozdzy, ukwaszajac jak

powyzej, krotko, odpada kilopotliwe pie-
legnowanie ukwaszajgcej sie dzien i noc
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hotowicy w cieptej izbie, czem postepo-
wanie staje sie bardzo zblizone do metod
z kwasem siarkowym, przy ktdérych jakoby
szczegOllniejsza, a czy nie jedynag zaleta,
ma stanowi¢ owa tatwos$¢ i krotkos¢ ukwa-
szania; krotkos¢ moze nawet zbytnia,
azeby zwigzki azotowe mialy czas staé
sie przyswajalnymi. Mojem zdaniem, opi-
sane postepowanie jednoczac w sobie za-
lety metod z kwasem siarkowym, wolne
jest od wad i niedogodnosci tamtym wia-
Sciwym. Zalecam go bardzo — do spro-
bowania.

Wydatki tegoroczne, skutkiem dolicza-

nia ziemi zamiast ziemniakéw, nie prze-
kraczajg u mnie 59 odsetkéw, chociaz
ubiegtej kampanii, przy takiem samem

prowadzeniu drozdzy i t. d. miatem prze-
cietnie 60°5°/0.

Pozwole tu sobie wypowiedzie¢ matg
uwage o kryteryum dobrego odfermen-
towania zacieru*). U mnie wskazowka cu-
kromierza w kadzi dojrzatej stuzy tylko
do orjentacyi z grubsza, nie jest wszakze
alfg i omega, decydujgca o dobrej lub
ztej robocie, przyjeta przez wielu na-
szych — nie mam tu na mysli swoich —
zwierzchnikéw, co mojem zdaniem, dowo-
dzi powierzchownego tylko wyuczenia sie
tego jedynego u nich sposobu kontroli,
a tern samem braku gtebszej znajomosci
rzeczy. Ja oceniam dobro¢ roboty: 1. po
mozliwie matym przyroscie kwasu; 2. po
zywej koncowej fermentacyi; 3. po sto-
pniach ogrzania; 4. po reakcyi gwajako-
wej , wykazujgcej czynng dyastaze w ka-
dzi dojrzatej ; 5. po odsetkach spirytusu,
obliczonych ze stopni odfermentowanego
cukru, przewyzszajgacych bodaj o 0-5°/0 wy-
datki wymagane ustawowg tablicg Lorenza,
i po wielu innych, mniej uchwytnych ozna-
kach. Za$ co do cukromierza, to w wiek-
szosci przypadkéw wole 18 niz n. p 0-6,
spotykane tu i éwdzie w brudnych, za-
kwaszonych i bez znajomosci rzeczy pro-
wadzonych gorzelniach, gdzie czesto do

*) Ktéra moze zarazem stanowi¢ odpowiedz
na pytanie 6. w poprzednim numerze ,Gorzel-
nictwa“. (P. a).
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tablicy Lorenza, (do % °/0) brakuje piennem, nastepnie za$ w czystej, czesto
okoto 3°/0! zmienianej wodzie.

Na obecnie zajmowanej posadzie, wy- Stod prowadze 16—18-dniowy, z Sre-
znaje otwarcie, miewam okoto 1'8w dojrza- dnio dtugim rostkiem liscieniowym; cie-
tym zacierze, a nizej 1°Sacch. w ciggu 7 Pptota sztuk nie dochodzi 12°R.
kampanii nie widziatem ani razu, mimo Kwestye pytu w stodowni, przy sy-
bardzo starannej roboty i dobrych rezul- paniu jeczmienia ze strychu rurg do za-

tatow, natomiast w drugiej gorzelni tutej-
szego klucza, prowadzonej wediug mojej
dyspozycyi $cisle tak samo, kadzie ida na
09° inizej, przy czem wydatki w obu go-
rzelniach sg zupetnie réwne, co dowodzi nie-
zbicie, ze miejscowe warunki, wo-
da. jak niemniej gatunek ziemnia-
kéw, zebranych na gruncie Swie-
z0 nawozonym lub nie, itp. wpty-
wy, dajgce sie w nastepstwie wy-
razi¢ liczbowo, stosunkiem
krow do niecukrow w
decydujg z gbéry o stopniu odfermen-
towania, wbrew wszelkim usito-
waniom gorzelnika

cu-
zacierze,

Pewien bardzo S$wiatly petnomocnik
débr zagadnagt raz zartem praktykanta
miejscowej gorzelni™™):

— Dlaczego u was kadzie nie idg na
~Nuli, Komma vieru (0'4), jak u p. Teliczka
W sasiedniej gorzelni ?

— Bo unas woda ma ,Nuli Komma vier!u
odpowiedziat zagadniety, =z niepospolitg
przytomnoscig umystu.

Niestety, nie kazdy petnomocnik py-
ta o to tak wyrozumiale, jak i nie kazdy
zapytany, chocby najsumienniejszy pra-
cownik, umie tak trafnie odpowiedzied.

Stody mam obecnie dos$¢ dobre; takich
na 1 hektolitr spirytusu biore 30 kg.
("==20 kg. jeczmienia); na poczatku kam-
panii trafialty sie jeczmiona, przewaznie
kupne, z ktérych przeszto 20% ziarn nie
kietkowata, i ziarna przetrgcone w mtocce
ulegaty plesni. Takiego stodu zuzywatem
odpowiednio wiecej.

Moczenie trwa, zaleznie od twardosSci
ziarn i cieptoty wody 48—72 godzin, z kté-
rych pierwszych 12 godzin, po kilkakrot-
nem przeptukaniu moknie w mleku wa-

*) Autentyczne.

lewni, rozwigzatem w ten sposob, ze do
rury konczacej sie 1'5 m. nad kadzig przy-
mocowuje rekaw ptocienny, namoczony
w wodzie, siegajacy koncem do wody, celem
zatrzymania wszelkiego kurzu — z dobrym
skutkiem.

Czystos¢ naczyn i wszystkich katéw
w gorzelni utrzymujg przy pomocy wapna
i szczotki, za$ od czasu do czasu, azj*wam
silniejszych antiseptykéw, celem stwier-
dzenia, czy sie stopien czystosci ogolnej
nie obnizyt mimowoli. Znakomitym jej
probierzem jest sol dra Effronta; jezeli po
doktadnem, parokrotnem przemyciu wszyst-
kich naczyn, przewodéw, posadzek i t. d.
rozczynem tej soli, nie widzi sie roznicy
na korzy$¢ w odfermentowaniu i wydat-
kach — to czystos¢ jest stanowczo bez
zarzutu. Ukonczytem niedawno proébe do-
dawania soli fluorowej do =zacieru przed
i po scukrzeniu, bez wybitniejszej rdéznicy
z nig lub bez niej, z czego wnioskuje
0 dostatacznej czystosSci stodu i nieztej
robocie.

Chciatem réwniez sprobowaé lactofor-
molu, zalecanego przez Zwigzek produ-
centéw spirytusu, lecz po przeczytaniu
przystanego mi na zgdanie prospektu,
(ktéry Panu Redaktorowi dotgczam),
mniej wiem, co sie z tym s$rodkiem w go-
rzelni robi, niz przedtem, dzieki ttumacze-
niu zywcem ,Hefelactoformol“ na ,droz-
dze lactoformolowe”; domyslam sie tylko
ze jest to osobny dodatek do zacierku
druzdzowego, lecz nie sg to zadne droz-
dze, gdyz sie je dodaje do hotowicy
-przed wlaniem matkiu. By¢ moze, ze
lactoformol jest $rodkiem dobrym, lecz
prospekt pisany stylem S$redniowiecznej
recepty — chybia celu.

Wynalazcy, w interesie wiasnym, po-
winni o napisanie dobrej broszurki pol-
1skiej o lactoformolu, poprosi¢ kogo$ kom-
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petentniejszego. Kto z czytelnikéw uzywa
tego $rodka, raczy napisa¢ co o nim w ,Gro-
rzelnictwiell

0 opale ropag chciatbym co$ objekty-
wnego przeczytaé¢, gdyby kto z naszych
mogt i chciat poda¢ doktadne dane o ren-
townosci opalania nig kottéw w gorzelni,
o dodatnich i ujemnych stronach tego
opatu; to bowiem, co pisza o ropie pano-
wie nafciarze, jest zbyt jednostronne,
azeby polegajac na tern zwitaszcza
wobec mozliwego podrozenia ropy w dwoj-
nasob — wprowadza¢ kosztowne instalacye
na probe.

Ze spostrzezen przy opalaniu weglem
krajowym, czy pruskim, moglibySmy sie
wzajemnie informowaé, czy i o ile ta lub
owa marka, wydatniejszg sie okazata.

Tu n. p. dajemy pierwszenstwo pru-
skiej Ferdinandgrube, orzech I b), przed
tamtejszg Georggrube, Heinitzgrube i Nowg
Przemsza, za$ wegiel z Niwek w Kroéle-
stwie, doréwnywa Ferdynandowi najzu-
petniej. Praktyka powinna tu mie¢ gtos
przed orzeczeniami pruskich stacyi do-
Swiadczalnych, wykazujgcych ponad 7000
kaloryi, ktére moze doborowa prdbka mieé
mogta, lecz stopien zanieczyszczenia tup-
kiem, ziemiag itp pokazuje sie dopiero na
ruszcie, jako zuzel, ktérego ilos¢ ogromnie
redukuje wartos¢ opatowg wegla-

Mowigc o weglu, nie mozna pomingc¢
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rusztéw; poprzednio stuzyty w tutejszej
gorzelni przez 312 kampanii, wiedenskie
~Unicum" Politzera, obecnie mam druga
kampanie berlinskg ,Potygon" Hartunga,
wtltoczone nam zyczliwie przez p. X. jako
najlepsze; te atoli, mimo pewnej oszczed-
nosci w opale, okazaty sie pod wzgledem
wytrzymatosci najgorsza lichota i z tego
powodu, jakotez z powodu pruskiego po-
chodzenia stanowczo zalecane by¢ nie mo-

ga. Poprzednio zaznajomitem sie byt
z praskimi rusztami z ekshaustorem
Kudlicza; te rowniez predko niszczeja,

a sg drogie i nieusprawiedliwiajag robionej
im reklamy.

Dotgd nie znam jeszcze rusztow
Thosta, ani tez Natkesa, a chciatbym co
do tych zasiegngé¢ informacyi u kolegow,
zeby skorzysta¢ z ich doswiadczenia i nie
wybra¢ gorszych, jezeli wogole ktére lep-
szymi sie okazaty. Przyjmujac, ze kazdy
konstruktor rusztéow nie zaniedbat usito-
wan do osiagniecia mozliwie najwiekszej
wolnej przestrzeni, w stosunku do catej
powierzchni rusztu, ze wiec tern samem
nie dat sie o wiele innym przescigng¢ pod
wzgledem ekonomicznego spalania wegli,
musimy dawac jedynie pierwszenstwo tym
rusztom, ktore sie najtrwalszemi okazaty.
Reklama, obiecujaca daleko idgce oszczed-
nosci opatu, jest — blaga.

Albin Bilicz.
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Drobne wiadomosSci.

Posadzka w zrostowni jest czesto zr6- wanie to wielce utrudnia.
gdyz uniemozliwia w stodowniach do wyktadania posadzki cegiet,

diem zgryzoty gorzelnika,
mu nalezyte stodowanie, a co najmniej stodo-

Czesto uzywa sie

Powinny to byé wowczas cegty silnie wypa-
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lone, lecz i takie sg jeszcze nieodpowiednie,
gdyz wchtaniajg w siebie wiele wody. Bardzo
dobra posadzke mozna otizyma¢ w sposéb na-
stepujacy : W stodowni wyjmuje sie ziemie na
65 cm. w gigb. poczem daje w to miejsce
warstwe dobrej, mozliwie tlustej gliny, ktéra
sie silnie i szczelnie ubija; warstwa ta ma
zatrzymaé¢ wilgo¢ ziemna. Na to przychodzi
warstwa ttuczonego zuzlu lub t. p. dla po-
wstrzymania ciepta, wreszcie znowu warstwa
bardzo dobrze ubitej gliny, aby uchroni¢ ziarno
przed utratg wilgoci. Na to dopiero dajemy
podktad pod beton, a w koncu uktadamy war-
stwe cementowa, Kktdérg trzeba partyami wy-
konywa¢ i gtadzi¢ zelazkami odpowiedniemi.
Jezeli podktad zostal doktadnie wykonany
w spos6b powyzej opisany, to posadzka taka
nie bedzie sie osiada¢ nieregularnie i nie be-
dzie tez pekac.

Izolowanie rur parowych za pomoca
waty szklanej. Wiadomo kazdemu, kto z pa-
rg w fabryce ma do czynienia, jak wazna rze-
czg jest dobra izolacya rur parowych itp. dla
zmniejszenia strat ciepta. Ze wzrostem kosztu
opatu wzrasta tez staranie technikéw o wy-
nalezienie coraz to doskonalszego sposobu izo-
lowania. Rozmaite firmy, zajmujace sie niczem
innem jak tylko izolowaniem przewod6éw paro-
wych itp., wymys$lajg na wyscigi coraz to do-
skonalsze $rodki izolacyjne. Jednym z takich
najnowszych $rodkéw jest luzna tkanina z waty
szklanej, wpleciona w odpowiednig stalg siatke.
Taka watg obtozong rure otacza sie sztywna
oktadkg dla uchronienia izolacyi przed mecha-
nicznem uszkodzeniem. Ta izolacya jest, co
prawda, nieco drozsza, niz inne, ma jednak to
dobre, ze nie’ niszczeje z czasem wskutek
dziatania wysokiej temperatury, a co naj-
wazniejsze. nie ulega niszczacemu dziataniu
wilgoci i kwaséw w powietrzu, bo jest ze
szkta, z materyatu zatem pod tym wzgledem
trwatego.

Pozar w rafineryi spirytusu Ch. Rosen-
stocka w Zuczce pod Czerniowcami (na Buko-
winie) powstat wskutek zapalenia sie par lot-
nych, uchodzacych z aparatu destylacyjnego na
poczatku destylacyi. Szkoda jest do$¢ znaczna.

Stacya dla uszlachetniania ziemniakéw
na Wegrzech. Jak wiadomo podpadly ziem-
niaki na Wegrzech po6tnocnych silnemu zwy-
rodnieniu i to od Kkilku lat juz, tak ze sta-
waly sie nieprzydatne do uzytku ludzi i bydia
Wegierskie ministeryum rolnictwa zaopatruje
wskutek tego od lat juz rolnikéw w nowe
gatunki, lecz przekonato sie, ze dzialalnos¢
sporadyczna na nic sie nie przyda, ze poprostu
caly obszar Wegier péinocnych powinien by¢
zasadzony w jak najkrotszym czasie gatunka-
mi nowymi, przystosowanymi do miejscowych
N\arunkéw. Do tego celu ustanowiono stacye

Drobne wiadomosci.
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w Miskolczu i nauczyciela, ktéry ma na ob-
jazdzkach poucza¢ o niebezpieczenstwie i za-
checa¢ do zmiany gatunkéw itd.

Panstwowg stacye doswiadczalng dla
gorzelnictwa zatozono na Wegrzech w ma-
jatku panstwowym Godolld. Dyrektorem jej
zostat chemik dr. E. Herics - Toth

Poktady wegla kamiennego w Galicyi
znajdujg sie, wedtug zdania bardzo powaznych
znawcow, gornikow i geologdw na przestrzeni
okragto 1300 km2, od granicy Slasku, Prus i Kré-
lestwa Polskiego po Krzeszowice i Tenczynek na
wschodzie i do Rybny i Mikuszowic na po-
tudnie. 1los¢ wegla na tej przestrzeni oblicza-
ja na 36-2 miliardow ton, z czego potowa
jednak wskutek nieregularnosci ztoza pozosta-
nie w ziemi lub przepadnie, tak ze do wydo
bycia mamy mniejszg, lecz zawsze jeszcze
olbrzymig ilos¢ 18 miliardow ton. Obawy
przeto o brak wegla w Galicyi, gdyby nas
Prusy chciaty pod tym wzgledem wygtodzic¢,
sa ptonne.

Pasy z blachy stalowej do przenosze-
nia sity motoréw. Nowy rodzaj pasow do
maszyn obmyslit Elsa sser. Sg one sporza-
dzone z cienkiej blachy stalowej. Maja przed
skérzanemi to dobre, ze dla przeniesienia tej
samej sity moga by¢ 5 do 6 razy wezsze,
a przytem, oczywiscie bardzo cienkie i wskutek
tego niezmiernie podatne. Z tego tez powodu
oddalenie miedzy kotem, oddajgcem site, a ko-
tem przyjmujacem jg moze by¢ znacznie mniej-
sze. Nie wyciggaja sie przez diluzsze uzycie.

Sporzadza je sie w ten sposéb, ze pas
blachy stalowej odcina sie doktadnie w takiej
dtugosci, aby potem na kotach byt dobrze
naciggniety. Oba korice spawa sie (szwejsuje)
tak, ze tworza catos¢. Od spodu przyklejone
jest do blachy pt6tno, a na to dopiero
cieniutka warstwa korku. Pasy przez to nie
Slizgajg sie, a zuzycie korku ma by¢ mini-
malne. Przy ich pomocy mozna przenosi¢ site
z szybkosciag 100 metréw na sekunde.

Kaemmerer, prof. politechniki w Char-
lottenburgu badat taki pas o szerokosci 10 mjm,
naciggniety na dwa kota o $rednicy 2'5 m.
Przy napieciu 200 klgr. przenosit pas 14G koni
parowych, przyczem maximum Slizgania sie
wynosito OT5°/o- Strata pracy wskutek prze-
niesienia byta nadzwyczaj mata, tak, ze mozna
ja w praktyce uwaza¢ za nieistniejaca.

Praktyczne przepisy.

Masa izolacyjna dla rur parowych.
Wedtug , Scientific American“ sklada sie taka
masa z 1 cz. maki ryzowej, 1 cz. maki zytniej,
i cz. weiny krowiej (wszedzie do nabycia)
i 1 cz. melasy, gotowanych w 300 cz. wody.
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Po sklejstrowaniu dodaje sie jeszcze 86 czesci
ziemi okrzemkowej mieszajac ciagle. Masag ta,
jeszcze ciepta pocigga sie ury i gdy jedna
warstwa zaschnie, naktada sie drugag i t. d,
az do grubosci 3 cm. Po wyschnieciu traci
masa 75°/0 na ciezarze.

Miat torfowy jako $rodek zapobiegaw-
czy i leczniczy przeciw grudzie oraz zarazie
pyskowej i racicowej. Jeszcze w roku 1892
doni6ést Vibrans-W eendhausen najednem
z posiedzen Niemieckiego Tow. Rolniczego, ze
W jego majatku, gdzie sie uzywa miatu torfo-
wego ha $ciotke zamiast stomy, nie byto zad-
nogo wypadku zarazy pyskowej lub racicowej,
podczas gdy w majatkach sasiednich zaraza
ta grasowala. Teraz za$ podaje jeden z rol-
nikéw $lazkich w tej sprawie ciekawe spo-
strzezenia.

Przy wybuchu zarazy kazal podsciela¢
pod bydio miat torfowy i okazato sie, ze
gdy u sasiadéw zaraza miala przebieg bardzo
ztosliwy, tak ze wielka liczba bydta padia, to
w jego oborze miata ona przebieg niespodzie-
wanie tagodny. Gdy jego bydio byto juz pra-
wie zupetnie zdrow™ wyszta mu Sciétka torfowa
i byt zmuszony az do nadejscia nowej posytki
jej scieli¢ stome. Na to ukazato sie juz po
kilku dniach znaczne pogorszenie u pewnej
liczby kréw. Wszystkie objawy chorobowe,
ktére uwazano za wygaste, pojawily sie na
nowo, a uzdrowienie nastapito dopiero wtedy,
gdy Scielono dalej miat torfowy.

To lecznicze dziatanie $cidtki torfowej
zauwazono przy innych jeszcze chorobach by-
dlecych, zwlaszcza u koni. Najprawdopodobniej
Sciotka torfowa dziata tu desinfekcyjnie, wchia-
nia w siebie chorobowe wydzieliny zwierzat
i czyni je! nieszkodliwe.

Jezeli sie chcemy przekonaé¢, czy olej
do smarowania maszyn jest dobry, to mu-
simy uwaza¢ na nastepujgce punkty : 1. Dobry
olej maszynowy powinien by¢ jasny i prawie
bezwonny; 2. w cienkiej warstwie rozprowa-
dzony na szybie szklanej i pozostawiony na
powietrzu, gdzie niema pytu, nie Smie stac sie
lepkim, ani tez stwardnie¢; 3. olej nie $mie
zgestnie¢, gdy go sie wystawia w otwartej
flaszce na dziatanie Swiatta i powietrza; 4. po
rozpuszczeniu oleju w benzynie i przefiltrowa-
niu nic nie $mie pozosta¢ na filtrze, w prze-
ciwnym razie zawiera olej state czesci; 5. gdy
=sie wieje roztw6r dwumetyloranzn (odczynnik
chem.) do oleju, to kolor nie $mie si¢ stac
czerwony. Gdyby to nastgpito, bytoby oznaka,
ze olej zawiera kwas.

Alkohol z zielonych todyg i kaczanow
kukurudzy. ,Departament of Agruculture®
w Washingtonie kazat wykona¢ préby nad wy-
robem alkoholu z todyg i kaczanéw zielonej
jeszcze kukurudzy. Dwaj chemicy, zajeci temi

Sprawy towarzystw.

Nr. 3.

alko-
al-

11 galonéw
a 6 galonow

prébami, mieli otrzymac
holu z tony kaczanéw,
koholu z tony todyg.

Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

W Nr. 3. ,Gorzelnikau z d. 1 b. m. wy-
czytatem w sprawozdaniu Wydziatu polskiego
Towarzystwa gorzelniczego, ze na posiedzeniu
w dniu 17 stycznia b. r. we Lwowie, pp. Bo-
lestaw Jaworski i Piotr Gnypowicz, zrezygno-
wali z cztonkéw Wydziatu, i ze Wydziat
kooptowat, to jest przeprowadzit uzupetniajacy
wybdr, dwoéch nowych cztonkéw.

Poniewaz §. 18 statutu polskiego Towa-
rzystwa gorzelniczego w p. b) wyraznie za-
znacza, ze wybor czitonkéw Wydziatu i ich
zastepcéw nalezy do zakresu Walnego Zgro-
madzenia ;

Poniewaz p. przewodniczacy, zamiast sto-
sowaé¢ sie do statutu i odroczy¢ wybor no-
wych cztonkow Wydziatu do najblizszego Wal-
nego Zgromadzenia, zwlaszcza ze w miejsce
ustepujacych cztonkéw wchodzg ich zastepcy,
ktérych w tym wiasnie celu Walne Zgroma-
dzenie wybiera, wybo6r samowolnie przepro-
wadzit ;

Poniewaz Wydziat pozwala sobie dowol-
nie zmienia¢ nazwe naszego Towarzystwa,
przeto podaje do wiadomosci wszystkich czton-
kéw Polskiego Towarzystwa Gorzelniczego co
nastepuje:

1. Wybdér nowych cztonkéw Wydziatu,
dokonany przez Wydziat jest niewazny ;

2. Niezapadta nigdy, na zadnein Walnem
Zgromadzeniu uchwata, zmieniajagca nazwe na-
szego Towarzystwa, ktéra ma opiewal zawsze
~Polskie Towarzystwo Gorzelnicze*
a nie ,Towarzystwo gorzelniczell, ani tez ,Wy-
dzial Towarzystwa gorzelniczego".

Poturzyca 5 lutego 1909.

Kazimierz Hordynski
b. prezes polskiego Towarzystwa
gorzelniczego i cztonek zwyczajny.

Nadzwyczajne Walne Zgromadzenie
Towarzystwa gorzelniczego na W. Ks. Po-
znanskie, odbyto si¢ w Poznaniu dnia 19.
grudnia 1908. Zebranie zagait prezes p. S.
Piekucki. Byto ono bardzo liczne, a to z tego
powodu, ze miata by¢ omawiana sprawa przy-
sztego losu gorzelnikéw w razie zaprowadze-
nia w Niemczech projektowanego monopolu
spirytusowego Obawy gorzelnikéw nie sg pton-
ne, a zwlaszcza gorzelnikéw Polakow; projekt
ustawy nowej zawiera bowiem kilka tak nie-
bezpiecznych paragraféw, ze gdyby on rze-
czywiscie statl sie ustawa, toby los wielu go-
rzelnikéw byt bardzo smutny.



Nr. 3. Skrzynka pytan

Tak n. p. zawiera 38 projektu naste-
pujacy ustep: ,lIstniejga zwiaszcza we wscho-
dnich prowincyach Prus mniejsze gorzelnie
w sgsiadujacych ze sobg majatkach, ktéreby
mogty taniej i racyonalniej wyrabia¢ spirytus,
a postepy techniki wiecej wyzyska¢, gdyby je
ztgczono razem w wiegksze zaktady. Tym go-
rzelniem ma sie przez to pomoddz, ze im sie
dozwoli ztozy¢ razem swoje prawa co do wy-
robu spirytusul (t. j. to samo, co w Austryi
kontyngent. Przyp Red.).

i odpowiedzi. 35

zacym roku najodporniejszymi przed zgni-
lizng, a ktoére z gatunkoéw nadpsutych prze-
rabiaty sie jeszcze najtatwiej w gorzelni. Za-
mierzamy bowiem zmieni¢ dotychczas wysa-
dzane u nas gatunki na bardziej odporne. Gle-
ba u nas piaszczysta. Piecinski.

10.
zdaje sie, pan Nussbaum sprawe angazowania
gorzelnikéw na tantyeme. Czy nie zechciatby
mnie kto blizej poinfonnowaé¢ i poda¢ szcze-
gétowy tekst takiej umowy. Tantyema za-

Oczywista, ze gdzie tylko bedzie mozna |lezngby byta od wydatkéw, zaoszczedzonego

skorzysta¢, tam albo przedsiebiorcy sami sko-
rzystaja z tego prawa, albo tez kaze im rzad
korzysta¢, aby tylko zaoszczedzi¢ na kosztach ;
produkcyi, a wiec i na cenie spirytusu, ktoé-:
ryby miat by¢ zaptacony przedsiebiorcom. Tam,
gdzie byto kilka gorzeln, powstanie jedna, tam,,
gdzie Kkilku gorzelnikéw miato chleb aczkol-
wiek skromny, lecz zapewniony, tam teraz po-
zostanie jeden, a inni po6jda szuka¢ szczescia
w innym zawodzie. P6t biedy jeszcze, gdy los
dotknie miodego, rodzing nieobarczonego go-
rzelnika, smutnem jednak bedzie los pracowni-
ka starszego.

Wobec takiej sprawy nie dziw, ze obrady
byty bardzo ozywione; dotykaly one bowiem
najzywotniejsze interesa uczestnikéw.

Po wielu przemowach postanowiono:

1. Przytgczy¢ sie do petycyi Zjednocze-
nia niemieckich gorzelnikéw, wystosowaé sie
majacej do parlamentu niemieckiego o przy-
znanie prawa do odszkodowania tym gorzelni-
kom, ktorzy poniosg straty wskutek nowej
ustawy monopolowej ;

2. Wybra¢ komisjk, ktéraby sie zajela
utozeniem petycyi do postow polskich, zasia-
dajacych w odnosnej komisyi parlamentarnej,
i ktoraby wreczyta te potem petycye postom
za posrednictwem osobnej deputacyi.

W zebraniu brato udziat przeszto 80 go-
rzelnikéw.

Zimowe Walne Zebranie ,Wydziatu
Gorzelniczego". Centr. Tow. Gosp. na W.
Ks. Poznanskie odbedzie sie w Poznanin, we
czwartek dnia 11 marca o godzinie 31, po
potudniu w sali ,Domu Katolickiego*“.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.

Pytania:
8. Dlaczego dodatek wody do spirytusu
w magazynie wptywa ujemnie na wskazywa-
nia ptynowskazéw ? Chodzi tu o spér — pro-
sze przeto o szczeg6towe wowody, oparte na
prawach fizycznych. Mirostaw H,

9. Upraszam Szan. kolegéw o podanie,
ktore gatunki ziemniakéw okazaty sie w bie-

zboza i kosztéow produkcyi, wylgczajac koszt
paliwa. Witasciciel gorzelni.
Odpowiedzi:

4 a) Zdolno$¢ odkazajgca $wiezo sporza-
dzonego mleka wapiennego wystarcza w zu-
petnosci dla celow gorzelniczych. W wyjatko-
wych tylko przypadkach nalezy stosowa¢ Srodki
takie, jak kwas siarkowy, dwusiarczyn wapnia,
formalina i wielu innych.

W gorzelniach, w Kktérych zastosowanag
jest instalacya do opalania ropg mozna sobie
w bardzo tatwy i prosty sposéb wypalac
wapno.

Wktada sie poprostu kilka grud wapnia-
ka na przeciagg 3— 4 godzin w palenisko —
przyczem przez silne wyzarzanie zamieniajg
sie one na tlenek wapnia (Ca0). Po ztaczeniu
sie z wodag zamienia sie tlenek wapnia na
wodorotlenek wapnia Ca(OH)2 (wapno gaszone).

W zetknieciu z C02 traci mleko wapienne
swag zdolnos$¢ odkazajacg, gdyz zamienia sie
wedle rédwnania Ca (OH)2+C 02= CaC03+ H20
na obojetny weglan wapnia. Zwazywszy tedy,
jaka to ilo§¢ C02 podczas fermentacyi pow-
staje — nalezy wunika¢ napuszczania zacieru
do nawapnionej kadzi. Mirostaw H.

6 a) Ze kontrolor, wzglednie Kkto$ z za-
rzadu bada skrobie do wspoétki z gorzelnikiem,
na to sie godze — lecz zaprotestowatbym,
gdyby ten ,kto$“, nieposiadajacy kwalifikacyi
do tego, orzekal tez, ze odfermentowanie do
1'8° jest ztem. Fachowiec bowiem, ktéry dtugo-
letnig posiada praktyke, powinienby sie cieszy¢
wiekszem zaufaniem. Swoja droga musze od-
powiedzie¢, ze chroniczne odfermentowanie do
1'‘8° nie jest dobre. W dwéch pod moim za-
rzadem bedacych gorzelniach nie zauwazylem
odfermentowania gorszego, niz w latach po-
przednich. Trzeba zatem szukaé przyczyny,
a znalez¢ sie musi. Od czego jest zreszta
Stacya doswiadczalna przy Szkole Przemysto-
wej w Krakowie, ktéra przeciez za stosuuko-
wo niewielka cene rozbioru dokona i ewentualnie
przyczyne ztego wskaze.

Na krajowym wiecu gorzelri poruszyt,



36 Patenty. Nr. 3.
Wiadomosci targowe, Ueny zlioza
Ceny spirytusu kontyng. Kukurudza Jeczmien gorzelniany
>
2
2 Wieden BYdaP- \yjeqen Buda-
na maj peszt
] Wieden Lwow ¢zerniowce )
1] 7-45—7 70 7-25 7-90-8 10
2 - 727 790-8-40
1 55-00-5500 50-50-51 00 3 7-45—7-70 7-26 7-90—8-40 8-25-8-40
2 - 4 7-45—7-70 7-27 7-90—8-40
3 5540-5600 5 7-45-7-70 7-26 7-90-8-40
4 55-40-56-00 6 7-45-7-70 7-25 790-8-40
5 5540-55-80 52-75—53-00 7 — — —
6 55-b0—5600 8 745—7-70 7-25 7-90-8-40
i 9 7-35—7-60 7-26 7-90—8-40
8 55-80—5b-(X) 10 7-40—7-65 - -
9 55-80-56-00 11 7-45—7-70 - 7-90-8-40
10 55-80-56-00 12 7-45-7-70 7-29 7-90-8-40
11 - - 13
12 55-80-56-80 14
13 - - 15
14 - - i
15
dziatanie wody w wysokiej temp.) silnie scukrza.
Wycigg taki jednak po pewnym czasie traci site
PRTENiY. scukrzajaca, wskutek dziatania pewnego ciata,
w nim zawartego. — Ot6z wynalazca usuwa to
-V N/ V- IWYVA/"V V V“V'V X szkodliwe ciato przez ukwaszenie tego wyciggu,

Aparat destylacyjny o poszczegé6lnych, pionowo nad
sobg ustawionych kolumnych i poziomych
dnach kolumnowych. (A. Golimann 2z Oliar-
lottenburga. — Par. niem. 205773)P™

Wywaru, Zageszczanie —
Pat. niem. 205614).

_______ (F. Pampe z Halli.

Aparat odpedowy dla wodki
amer. 908465).

Aparat destylacyjny (S. Hamburger, Berlin. — Pat.
niem. 206902).

(3. F. JM, — Pat.

Drozdzy, Konserwowanie
i M. Hamburg, Wieden.
36345).

Kamienia kottowego, Usuwanie —
szwajc. 42105).

Uszlachetniania napojéw, Przyrzad do
zwtaszcza alkoholowych za pomoca elektiw-
cznoéci i tlenu. (Pat. niem. 203821).

(S. Frankel
— Patent austr.

(Patent

Nleaoaonu, Spos6b oddzielania---------------
tusu. (John Uri
203074).

Scukrzajgcego enzymu, Spos6b otrzymywania.. .
(Jokichi Takamine, New York. — Patent
niem. 202952).

Z produktéw, zawierajacych skrobig, mozna
wyciggna¢ woda enzym, ktéry skrobie tylko sta-
bo rozpuszcza, lecz rozpuszczong juz (n. p. przez

ze spiry-
Lloyd. — Patent niemiecki

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syniewski.

przyczem ciato to osadza sie w postaci biatych
ktaczkow.

Czystych kultur drozdzakow
oraz bakteryj kwasu mlekowego
dla gorzeln dostarcza Stacya doswiad
czalna dla przemystu fermentacyjne-
Ilgo w Krakowie, ul. Gotebia 20.

Tam tez wykonuje sie wszelkie
analizy, wchodzgce w zakres potrzeb
gorzelnictwa.

Zapytywany o to Kkilkakrotnie
osSwiadczam, ze kultur drozdzakow
i bakteryj kwasu mlekowego dostar-
cza tez laboratoryum mykologiczne
i fermentacyjne c. k. Szkoty politech-
nicznej we Lwowie. Laboratoryum
to wykonuje rowniez analizy w razie
potrzeby.

Pro]. Wiktor Syniewski.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



