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(Ciag dalszy).

O jakiemkolwiek technicznem zasto-
sowaniu spirytusu moze by¢ tylko wtedy
mowa, gdy ceny jego sg tak dostepne, ze
umozliwiaja mu konkurencye z innymi
materyatami, ktére moga do tych samych
celow by¢ uzyte. Z tego tez powodu
wszystkie panstwa, ktore przewidziaty
wielkie znaczenie spirytusu dla celéw tech-
nicznjHh, zwalniajg gp od podatkéw. —
W niektorych panstwach otrzymuje nadto
spirytus, przeznaczony do celéw technicz-
nych, osobne premie.

Nie mozemy na tem miejscu rozpa-
trywac¢ dotyczacych rozporzadzen poszcze-
golnych rzadéw', zaznaczy¢ og6lnie mu-
simy, ze dla wszystkiego spirytusu, prze
znaczonego do uzycia w przemysle, jest
ze wzgledéw skarbowych ustawowo prze-
pisane t. zw. denaturowanie czyli skazanie.

Denaturowanie polega na dodaniu do
spirytusu takich S$rodkow, ktore z jednej
strony uniemozliwiajg konsumcye jego ja-
ko napoju, z drugiej strony pozwalajg spi-
rytus denaturowany rozpoznaé¢ w tlatwy
sposéb, w razie jakichs praktyk defrauda-
cyjnyclL

W kazdem panstwie przepisany jest
zawsze pewien ogo6lny $rodek denatura-
cyjny i srodki do denaturacyi specyal-
nych.

Jako og6lny S$rodek denaturacyjny
bywaja uzywane rézne produkty chemi-
czne, ktére z powodu obrzydliwego sma-
ku, a po czesci i wiasnosci szkodliwych
zdrowiu juz w niewielkich dawkach unie-
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mozliwiajg konsumcye zadanego nimi spi-
rytusu.

W Austryi uzywano do niedawna dla
denaturacyi mieszaniny, ztozonej z 1 cze-
§ci obj. rozczynu fenolftaleiny, 25 cz.
sad pirydynowych i 100 cz. alkoholu me-
tylowego (drzewnego). Przy denaturowa-
niu brato sie 25 ]. takiej mieszaniny na
100 + czystego alkoholu.

zZa-

Obecnie przepisany w Austryi Srodek
denaturacyjny skfada sie z 19 cz. obj.
alkoholu drzewnego, 25 cz. zasad piry-
dynowych i 1 cz. ptynu, co do swej na-
tury trzymanego przez rzad w tajemnicy.

Gdy nieopodatkowany spirytus ma
by¢ przeznaczony do pewnych specyal-
nycli celéw, ktére nie znosza ogo6lnego
srodka denaturacyjnego, wdéwczas ustawy
dozwalajg uzywac¢ specyalnycb Srodkéw
denaturacyjnych. Zazwyczaj sa to ciata
te same, na ktére ma by¢ przerobiony alko-
hol denaturowany.

Tak np. dla fabryk octu denaturuje
sie spi.ytus samym octem, dla eteru ety-
lowego tymze samym eterem, do innych
celow bierze sie szelak, kamfore, benzol,
aceton, olejek terpentynowy, olej zwie-
rzecy, chloroform, olejek rycynowy, ben-
zyny naftowe itd.

Jak daty statystyczne wykazujg, zuzy-
wajg obecnie roézne gatezie chemicznego
przemystu olbrzymie ilosci alkoholu i za-
potrzebowanie to w miare rozwijania sie
tych gatezi przemystu stopniowo wzrastaé
musi. Ze spirytus znajduje takie rozlegte
zastosowanie w przemysle chemicznym, to
wyda sie zupeinie zrozumiatem, gdy sie
zwazy jego wilasciwy, korzystny chemi-
czny skiad, jego zdolnos¢ tatwego wcho-
dzenia w reakcye z réznemi che-
micznemi, a jeszcze i te okolicznos¢, ze
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jest on doskonatym rozpuszczalnikiem dla
wielu ciat.

Za dalekoby nas doprowadzito,
bysmy chcieli tutaj rozpatrywaé¢ wszyst-
kie ciata i preparaty, ktére albo wprost
z alkoholu, lub przy jego pomocy sie
otrzymuje; aby dac¢ jednak pewne poje-
cie, wystarczy wymieni¢ z posréd nich
bodaj najwazniejsze.

gdy-

W pierwszym rzedzie najwieksze ilo-
Sci spirytusu bywaja zuzywane wszedzie
do wyrobu octu, t. zw. octu fermentacyj-
nego, w przeciwienstwie do jego srogiego
konkurenta — octu drzewnego — otrzy-
mywanego przy suchej destylacyi drewna.

Wsréd licznych przetworéw chemicz-
nych powazne miejsce pod wzgledem ilo-
sciowym zajmuje produkt, otrzymywany
w tatwy spos6b przez ogrzanie alkoholu
z kwasem siarczanym, a znany powszech-
nie pod nazwa eteru siarczanego. Spirytus
tworzy posrednio podstawe catego prze-
mystu perfumeryjnego, bo stuzy do wy-
robu najrozmaitszych estrow i eterdéw,
ktére dla ich wspaniatego zapachu nadaja
sie jako esencye owocowe do aromatyzo-
wania cukierkoéow, likieréow itd., nasladu-
jac do ziudzenia esencye naturalne tego
rodzaju, jak porzeczkowe, malinowe, jabt-
kowe, ananasowe itp.

Niemate znaczenie w rzedzie prze-
tworéw chemicznych majg dalej powszech-
nie znane preparaty lecznicze, jak jodo-
form, chloroform, bromoform, kolodium
etc., ktére réwniez z alkoholu Ilub przy
jego pomocy sie otrzymuja.

Do dziatu innych preparatéw chemi-
cznych, otrzymywanych réwniez ze spiry-
tusu, nalezy zaliczyé jeszcze caly szereg
takich, jak chlorek, bromek i jodek ety-
lowy, siarczek i siarkan etylowy, ktdére
znajduja zastososowanie w przemysle Sci-
§le chemicznym, jak n. p. w farbiarstwie.

Znaczne ilosci alkoholu zuzywa wy-
réb piorunianu rteciowego, znanego pow-
szechnie srodka wybuchowego, stuzacego
np. do napeiniania kapsli przy nabojach,
do napawania lontéw i t. d,

réwniez duze ilosci

a hastepnie
alkoholu idg w obec-

O technicznem zastosowaniu spirytusu.

Nr. 4.

nych czasach do wyrobu prochu bez-
dymnego.

Dalszy, bardzo obszerny dziat prze-
mystowego zuzycia spirytusu przedsta-

wiajg takie zastosowania, przy ktorych
spirytus sam nie ulega zmianie, jednako-
woz zatraca sie badz to wraz z uzyciem
sie danych wyrobdéw, badz tez przez wy-
parowanie. Tu wymieni¢ nalezy uzycie
spirytusu jako rozpuszczalnika dla wielu
ciat nierozpuszczalnych w wodzie, jak dla
weglowodoréw, ttuszczéw, zywic, eterycz-
nych olejkéw i t. d., lub tez jako Srodka
ekstrakcyjnego do wyrobéw réznych la-
kieréw i glazur, tynktur farmaceutycznych,
ekstraktdw leczniczych i farbiarskich, dalej
przy otrzymywaniu takich produktéw che-

micznych, jak alkaloidéw, taniny, garb-
nikéw, kwasu salicylowego i jego soli,
bieli otowiowej, cukru otowiowego i t. p.

Podobne zastosowanie przedstawia réwniez
zuzycie alkoholu przy wyrobie niektérych
mydet transparentowych, do sztucznego
jedwabiu, do celuloidu, fibrolnoidu.

Nakoniec wymienié nalezy, ze ze wzgle-
du na witasnosci antiseptyczne i konserwu-
jace alkoholu, znajduje on zastosowanie do
sterylizowania chirurgicznych instrumen-
tow i konserwowania anatomicznych pre-
paratow w instytutach naukowych.

Aby przynajmniej w przyblizeniu
maddz sie oryentowac: ile zuzywa sie alko-
holu na uzyskanie niektdrych z wymie-
nionych preparatéw, niech postuzg naste-
pujace daty:

Na otrzymanie:

1 kg rozveitych eterow idzie srednio | -25 kg alkoholu

1 , antipiryny " . 2'65 ”
1 , kofeiny " » 15-80 ,

1 ,kumaryny " . 600, ”
1 , chloralu . . 122, ”
1 , prochu bezdynmmego ,, -~ 0-6—0-7

Jak duzo alkoholu zuzywa sie w fa-
brykach kolodium i sztucznego jedwabiu
wystarczy wymieni¢, ze jedna tylko fa-
bryka we Francyi zuzywa na wyrob sztucz-
nego jedwabiu 8BO ton eteru, co odpo-
wiada 16.000 hl. alkoholu, za$ do wyrobu
kolodium 1.200 hl. alkoholu.

Osobny dziat technicznego zastosowa-
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nia spirytusu, ilosciowo bardzo znaczny,
a rozwijajacy sie w szybkiem tempie, jest
uzycie spirytusu do oswietlania.

Omawiajac ten temat, nalezy pizede-
wszystkiem zda¢ sobie sprawe, w jaki
sposéb uzyty spirytus moze sie nadaé
jako zrodio Swiatta.

Ze spirytusem nie mozna wprost Swie-
ci¢ tak, jak np. naftg, wyda sie zupeinie
jasnem, gdy sie rozpatrzy jego chemiczny
sktad.

Swiecenie plomienia pochodzi stad, ze
ze spalajgcej sie substancyi wyTziela sie
w dolnej czesci ptomienia bardzo delika-
tnie rozdzielony wegiel, ktéory w plomie-
niu sie rozzarza i w ten sposéb wywotuje
efekt Swietlny. Wegiel ten zostaje naste-
pnie z podnoszacymi sie gazami spalenia
wyprowadzony7 z ptomienia i stykajac sie
z powietrzem (tlenem), spala sie na gaz
(bezwodnik’ weglowy). Gdy nie ma dosta-
tecznej ilosci powietrza, albo, co na jedno
wychodzi, gdy ptomien zawiera za duzo
wegla, to wegiel ten nie moze sie catko-
wicie spali¢, wskutek czego wydziela sie
w postaci sadzy, czyli, jak to sie po-
wszechnie méwi, ptomien kopci. Spirytus
nie daje ptomienia Swiecgcego, a pochodzi
to stad, ze jest on zwigzkiem ubogim
w wegiel. Podczas gdy nafta zawiera okoto
85°0 wegla, ma 90% -wyrspirytus zaledwie
43°0wegla. To nam dostatecznie ttumaczy,
dlaczego plomien spirytusu jest bardzo
mato Swiecgcy; mianowicie dlatego, ze wy-
dziela sie w nim bardzo mato wegla. —
Chcac zatem uzy¢ spirytusu do osSwietle-
nia, trzeba go albo zmiesza¢ z ciatami,
zawiei ajgcemi duzo wegla, czyli karburo-
waé, albo wprowadzaé¢ do ptomienia spi-
rytusowego ciato, ktéreby ogrzewato sie
wysoka temperaturg do biatosci i zarzac
sie, wydawato Swiatto.

Uzycie spirytusu karburowanego przed-
stawia te duzg korzys$¢, ze mozna go spa-
la¢ w zwyktej lampie naftowej, podczas
gdy w drugim przypadku niezbednem jest
specyalne urzadzenie palnika. To byto po-
wodem, ze od szeregu lat w Niemczech,
Francyi etc. nie ustajg usitowania, aby
wynalezé jak najodpowiedniejszy sposéb

O technicznem zastosowaniu spirytusu.

89

karburowania spirytusu. Prébowano zatem
karburowa¢ spirytus najrozmaitszemi cia-
tami, lecz dotad zadne z nich nie moga
uczyni¢ zado$¢ wymaganiom; jedne z nich
wydzielajg sie w wielkiej ilosci na knocie,
wskutek czego lampa po zapaleniu kopci,
inne znowu osadzajag na knocie rozmaite
zywice etc. i zmniejszajg wioskowatoso.
Z tych tez gtdéwnie powodéw spirytus
Swiecacy, w rozmaity sposéb karburowa-
ny mimo tadnych nazw (alkolumin, lucin)
i zazwyczaj bardzo szumnej reklamy, nie
moze sie w praktyce utrzymacd.

Gdybysmy nawet przyjeli, ze znalazt
sie catkiem odpowiedni $rodek do karbu-
rowania spirytusu, to po gtebszej roz-
wadze musimy nabra¢ przekonania, ze
Swiecgcy spirytus ze wzgledu na koszta
i tak nie moégtby z powodzeniem konku-
rowa¢ z nafta.

Sita Swiatta zalezy gtdwnie od dwéch
czynnikéw: 1. od dosci zarzacych sie cza-
stek wegla i 2. od temperatury tychze
czgstek; ta ostatnia jest zalezna od tem-
peratury ptomienia.

Oo do pierwszego warunku, to jest
wprowadzenia do ptomienia duzej ilosci
czastek wegla, to ten datby sie ostatecznie
i dla spirytusu uskutecznié¢, a to przez
dodanie do spirytusu dostatecznej ilosci
odpowiedniego S$rodka karburujgcego, ina-
czej jednak przedstawia sie sprawa z tem-
peraturg ptomienia. Temperatura piomie-
nia zalezy od wartosci kalorycznej ma-
teryatu opatowego. Podczas gdy 1kg nafty
spalajacej sie, daje Srednio 10.000 kaloryi,
to 90°/0-towy spirytus daje zaledwie 5.400
kaloryi. Nastepstwem tego jest, ze im niz-
sza temperatura plomienia, tem mniej
srodka karburujgcego mozna uzyé, jezeli
ptomien nie ma by¢ kopcacy. Roéwniez
i barwa s$wiatta zalezy w wysokim sto-
pniu od temperatury ptomienia; im nizsza
temperatura, tem plomieh jest bardziej
czerwony, im wyzsza, tem jasniej bialy.

Z catego szeregu przeprowadzonych
préb i pomiaréw okazato sie, ze na 10
Swiec Hefnerowskich idzie $rednio 36-2 gr
nafty, za$ spirytusu, rozmaitymi srodkami

karburowanego, 52’6 — 126 gr. Jezeli sie
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jeszcze zwazy, zZe ceny spirytusu sg w nor-
malnych. warunkach co najmniej dwa ra-

zy wyzsze, niz nafty, to widzi sie, ze
w tem zastosowaniu spirytus nie moze
absolutnie konkurowaé¢ z nafta. Jedynie

w lampach zarowych moze by¢ spirytus
uzyty z ekonomicznym skutkiem do oSwie-
tlania.

W niektérych wyjatkowych przypad-
kach moze mie¢ spirytus Swiecacy pewne
znaczenie, zwtaszcza w tych razach, gdzie
chodzi o mniejsze zapotrzebowanie Swiatta
i to stabego, np. do lampek nocnych itp.,
gdzie sie mniej zwraca uwagi na strone
ekonomiczng, a wymaga sie tylko wiekszej
czystosci, mniej nieprzyjemnego zapachu
i wiekszego bezpieczenstwa.

(C. d. n)

Sposéb Sebeka przyrzadzania
drozdzy w gorzelni.

Od lat dziesieciu niema prawie roku,
abysmy sie nie dowiedzieli o jakim$ no-
wym, patentowanym lub niepatentowa-
nym, czesto tajemniczo a intenzywnie za-
lecanym sposobie przyrzadzania drozdzy
w gorzelni. Pozywki, $rodki odkazajace
etc., przesladujg gorzelnika, ktory osta-
tecznie gtowe straci¢ moze, bo ,i to kusi
i to neci" tak, ze sam w kohcu nie wie,
czego sie trzymaé. Jednym Srodkiem ,bar-
dzo tanim" otrzymuje
63°/0 litrowych, innym, nieco drozszym,
jakkolwiek takze nie wiecej (na szczescie),
lecz zato ,pewniell i ,bez wielkiego na-
ktadu pracyll — Przedsiebiorca zada od
gorzelnika owych zachwalanych wydat-
kéw, a tych ani rusz jako$ otrzymac nie
mozna. Stad zal przedsiebiorcy do ,braku
zdolnosci gorzelnikall, a zal tego ostat-
niego do ,nadmiaru zdolnosci" fabrykanta
Srodkdw lub wynalazcy nowego sposobu
przyrzadzania cudownych drozdzy, do
jego ,nadmiaru zdolnos$cill nabierania lu-
dzi na kawalt.

Tak jest i inaczej by¢ nie moze. Teo-
retycznie mozemy otrzyma¢ 7146°0 litro-
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wjrnh z kilograma skrobi, a otrzymujemy
rzeczywiscie 59—60°/c, nic przeto dziwne-
go, ze apetyt mamy na tych brakujacych
12—10°/0 litrowych, ze chcemy je uzyskac.
Nic wiec tez dziwnego, ze rzeczywisci
wynalazcy, wuczciwi, pracujg nad sposo-
bami zwiekszenia wydatkéw i ze przytem
pewne, chociaz skromne wyniki osiggaja,
nic dziwnego takze jednak, ze i pseudo-
wynalazcy, pseudouczeni, lub pseudoprak-
tycy, pedzeni przedtem z gorzelni do gorzel-
ni, budujacy na checi gorzelnika osiggania
lepszych wydatkéw, towig ryby w metnej
wodzie, puszczajac w Swiat sposoby ,ulep-
szonej fermentacyi"” lub ,desinfekcyi" oczy-
wiscie nie dla zaskarbienia sobie wdziecz-
nosci biednych, o swoje wydatki pocierpa-
jacych gorzelnikéw, lecz dla ,uczciwego"
zarobku.

Nic dziwnego wiec dalej, ze z pewnem
niedowierzaniem, a w kazdym razie ze
znaczng dawka niecheci dowiaduje sie gom
rzelnik o znowu nowym sposobie,

Pomimo ewentualnego niedowierzania
i niecheci czytelnika uwazamy za nasz
obowigzek publicystyczny zawiadamiania
go 0 kazdym nowym sposobie, bo nie mozna
z gorti wiedzie¢, czy w nim niekryje sie
bodaj ziarnko prawdy, bodaj troche czego$
dobrego, co przy umiejetnem zastosowa-
niu moze oddac¢ korzysci. Jezeli taki no-
wy sposéb nie wiele wart, albo tez nic
nie wart, to niewatpliwie rychto prakty-
ka to wykaze, a naszym dalszym obo-
ogladania sie na
jakie$ uboczne wzgledy jasno i dobitnie
wszystkich przed nim przestrzedz.

Tak okres$liwszy nasze stanowisko
mozemy tez z czystem sumieniem podaé
czytelnikom wiadomos$é o sposobie Sebeka,
gorzelnika w znanej gorzelni w Wielkich
Popowicach w Czechach.

Sposéb ten jest objety nastepujacymi
patentami austryackimi: Patent Nr. 33125
z 10 czerwca 1908 r. opiewa:

~Jest to sposéb specyalnego przyrzag-
dzania drozdzy zarodowych. Przy tym
sposobie dodaje sie kwas mineralny do
zacierku (hotowicy) dopiero pojego schio-
dzeniu do temperatury nastawania, poczem
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po przemieszaniu pozostawia go w spokoju
przy tatwo odiermentowujacych materya-
tacti przez 7 minut, a przy trudniej od-
fermentowujgcych materyatach przez 7—
80 minut. Potem dopiero zadaje go sie
W znany sposob ciatem odzywezem dla
drozdzy (pozywkag) i nastawia do fermen-
tacyi".

Patent dodatkowy Nr. 88685 z 10 lipca
1008 r. opiewa:

~Sposoéb wykonania patentu Nr. 33215
odznaczajacy sie tern, ze sie uzywa droz-
dzy piwnych jako matki".

Tyle opisu patentowego.

Sam spos6b postepowania jest naste-
pujacy:

Bierze sie odpowiednig ilo$¢ scukrzo-
nego i schitodzonego =zacieru z kadzi za-
ciernej tak, aby miat 11 —12°R.

Do niego dodaje rozcienczunego kwa-
su siarkowego, przyczem wlewa sie go
powoli mieszajgc zacierek jeszcze raz bar-
dzo doktadnie.

Tak zakwaszony zacierek pozostawia
sie w spokoju przy tatwo odfermentowu-
jacych materyatach przez 7 minut, przy
trudniej odfermentowujgcych zas 7— 30
minut (wzglednie nawet diuzej)..

Po tym wypoczynku dodaje sie do
zacierku pozywKki, przemiesza nalezycie
i zadaje natychmiast matka lub tez droz-
dzami piwnemi.

Przy pierwszem wprowadzaniu tego
sposobu pozostawia sie zacierek po zada-
niu kwasem, pierwszego dnia przez 4 mi-
nuty, drugiego przez 5 minut, trzeciego
przez 7 minut, a czwartego moze przez
10 minut w spokoju. Tego czasu, przy
ktérego stosowaniu zauwazono najmniej-
szy przyrost kwasu w ciggu fermentacyi,
przestrzega sie potem stale w danych wa-
runkach.

Jako srodka odzywczego dla drozdzy
uzywa Sebek suszonych drozdzy fabryki
Neumann i Blass w Pradze, a to w iloSci.
350—400 gr na 1001 zacierku.

Duen przed uzyciem tych drozdzy
suszonych odwaza sie odpowiednig dawke
ich, rozrabia z matg ilosciag zimnej wody
na po6t godziny

na gaszcz, pozostawia

Gorzelnictwo 1909.
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i w konhcu jeszcze rozciencza nieco woda
(na 1 klgr razem 31 wody). Teraz dodaje
sie na kazdy kilogram suchjmh drozdzy
50 cm%kwasu siarkowego rozcienczonego
w stosunku. 1 cz. kwasu o 66° Be (zadac
wolnego od arsenu), na 1 cz. wody, mie-
sza dobrze i gotuje parg przez 1y, godz.).
Potem odstawia sie, przykrywa naczynie
i pozestawia do dnia nastepnego, az do
czasu uzycia tej pozywki.

Zacierek zakwasza sie stabo, a roznie
zaleznie od tego, jaka prowadzimy fer-

mentacye, trzydobowg, czy tez dwudo-
bowa.

Przy trzydobowej fermentacyi po-
winny 20 cm3 filtratu zuzy¢ P2 cm3
¥i norm. tugu.

Przy dwudobowej fermentacyi po-
winny 20 cm3 filtratu zuzy¢ 1-1 cmi
Ji norm. tugu.

Drozdzom, odstawionym do fermen-

tacyi, pozwala sie odrobi¢ do potowy lub
wiecej. Drozdze te musza sie ogrzewac
i odrabia¢ tak samo jak hodowane na za-
cierku, ukwaszonym przez bakterye kwa-
su mlekowego, w przeciwnym bowiem ra-
zie zrobiono gdzie$ biad.

Przy nastawianiu drozdzy matka
utrzymuja sie one bardzo dobrze przez 4
tygodnie; gdyby sie okazato, ze odfer-
mentowanie zacieréow' gtéwnych stabnie,
lub tez kwasowos$¢ ich pod koniec fer-
mentacyi zbytnio sie wzmaga, to wéwczas
radzi Sebek zmienia¢ matke.

Tym gorzelniom, ktore potozone sg
w poblizu browaru, mogacego im dostar-
czy¢ codzien sSwiezjmh drozdzy piwnych,
radzi Sebek wuzycie tych drozdzy do na-
stawiania zacierku.

Na 100 | zacierku radzi on
2—2-5 klgr prasowanych drozdzy piwnych,
albo 2v2—3 1 ggszczu drozdzowegu.

Prasowane drozdze piwne odwaza sie
na 12 godziny przed uzyciem, wsypuje do
cebrzyka i na kazdy Kki'.ogram ich bierze
1 litr wody, ukwaszonej P5 cm3 kwasu
siaikuwego (rozcienczenie 1 : 1).

Po rozrobieniu ich rekami pozosta-
wia drozdze na 20—30 minut w spokoju,
a dopiero potem zadaje niemi zacierek.

2

braé
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Tak samo postepuje sie z ggszczem
drozdzowym tylko, ze sie mniej wody
bierze bo na 4 litry gaszczu 3 litry wody
(zakwaszonej, jak wyzej).

Wedtug doswiadczenh wynalazcy udaje

Z praktyki.
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sie robota z drozdzami piwnemi najlepiej
przy dwudobowej termentacy:

Tyle opisu samego postepowania. Jest
ono niewatpliwie dobre, a kalkulacya tylko
moze rozstrzygnagé, czy sie optaci.

Z praktyki.

— Bledy w prowadzeniu gorzelni. Gdyby
byto mozliwe zawsze uni knaé rozmaitych
btedéw i nieprawidtowosci w prowadzeniu
gorzelni, czy to przypadkowych, czy tez
pochodzacych z przeoczenia lub ze zlego
urzadzenia gorzelni, to przy dzisiejszym
stanie wiedzy gorzelniczej musiatyby sie
w gorzelni, prowadzonej fachowo, odby¢
wszystkie procesy zawsze bez zarzutu,
a ostateczny wynik pracy bytby taki, do
jakiego dzi$ dazymy, lecz rzadko tylko
dochodzimy. Niestety biedy sie zdarzaja
i zdarzac¢ sie musza; zupetnie ich usunagé
prawie niepodobna, bo¢ przeciez mimo na-
szej najlepszej woli wkras¢ sie moga, lecz
mozna je ograniczy¢ do minimum, trzeba
je jednak zna¢. Sadze przeto, ze dla nie-
jednego z czytajgcych te pogadanke ko-
legbw bedzie z korzyscig, jezeli zwré6ce
uwage na rozmaite biedy w prowadzeniu
gorzelni, jakie sie nieraz mimowoli wkra-
daja ; rozpatrywania te moga zwrdcié
uwage niejednego i przypomnieé¢ mu to,
co moze juz wprawdzie wie od aawna,
lecz na co nie zwraca dzi$ uwagi

1. Sstod.

Waznym jest, jak wiadomo, dla go-
rzelnika dobry stéd i pierwszym biedem
gorzelnika bedzie, gdy wyrobi zly stod.

St6d musi by¢ czysty, zupetnie wolny od
rozmaitych zanieczyszczen drobnoustro-
jami i powinien posiada¢ wielkg site dia-
statycznag. Zakazenie stodu jest zawsze
jednym z powod6éw nienaturalnego przy-
rostu kwasu w dojrzatym zacierze, a w $lad
za tern posrednim powodem ostabienia dia-
stazu w czasie fermentacyi, a zwitaszcza
konncowej, oraz zwolnienia pracy drozdza-
kéw. Wynik fermentacyi jest wtedy choc¢
moze nie catkiem zty, to zawsze nie taki,
jakimby mdgt byé, gdyby sie tego biedu

unikneto. O tern, czy diastaz zostat osta-
biony, wzglednie zniszczony lub nie, wsku-
tek dziatania szkodliwych drobnoustrojow,
mozna sie szybko przekonaé¢ t. zw. préba
gwajakowag. Gdy zacier, zadany roztwo-
rem zywicy gwajakowej oraz wodg utle-
niong zaniebieszczy sie, to diastazu jest
jeszcze podostatkiem, gdy za$ ta reakcya
sie nie okaze, to bedzie to oznaka, ze zo-
stat on zniszczony. Mozna wtedy z gory
przewidzie¢ zte odfermentowanie, gdyz
z braku diastazu dekstryny pozostang nie-
scukrzone, a w nastepstwie tego tez nie-
odfermentowane.

W pierwszym przypadku znajdziemy
w badanym zacierze 0'6—0-8° kwasu,
w drugim zas T4 —1-6

Radze kazdemu gorzelnikowi przy-
patrzy¢ sie swemu stodowi, chociazby pod
lupa, taka, jakiej uzywa kazdy mielnik
dla rozpoznawania jakosci i czystosci ma-
ki, a zobaczy nieraz liczne kolonie ples$ni
i bakteryj, pochodzgce stad, ze od samego
poczatku nienalezycie sie¢ obchodzono ze
zbozem na stéd i podczas jego stodo-
wania.

Zakwaszenie zacieru i zte odfermen-
towanie moze pochodzi¢ z innych btedéw
przy prowadzeniu gorzelni, o czem po-
mowimy pézniej, jednakowoz w przewaz-
nej liczbie przypadkéw pochodzi to z nie-
czystego, ztego stodu.

Drugim biedem przy wyrobie stodu
jest przegrzanie go w grzedach, gdy te
nie dos¢ czesto lub niewprawna reka sag
przerabiane, a tylko, jak sie nieraz zda-
rza, bywaja prawie ze przesuwane. Tem-
peratura grzed stale przekracza dozwolone
granice 12—14° R i waha sie miedzy 16
a 18° R, a niekiedy i wyzej jak np. nocna
pora, gdy stodownia jest bez dozoru. —
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Wtedy to rozwijajg sie obce drobnoustroje
przepieknie i wywotuja powyzej wymie-
nione objawy podczas fermentacyi.

Dalszem nastepstwem prowadzenia
stodu na ciepto i przegrzewania grzed
cho¢by czasem ponad 12— 14°R, a to

w ciggu 12- do 18-dniowego stodowania
jest zawsze staby stéd pod wzgledem sity
aiastatycznej.

Btedy te powinny by¢é w gorzelni usu-
niete, cho¢by to, ze wzgledu na niekiedy
sprzyjajagce warunki miejscowe, nie byto
tatwe.

Przedewszystkiem nalezy zaczg¢ od
jeczmienia, z ktérego sie ma stéd wyrobié
i chocby on byt na oko czysty, trzeba
go ptukaé nalezycie w zalewni. Nie trzeba
sie przytern ograniczac jedynie na zmianie
wody, trzeba zboze my¢ przez gracowa-
cie go w wodzie zwitaszcza, gdy juz nieco
odmokto, a to co najmniej dwa razy na
dobe. Przy ostatniej zmianie wody po
winno sie doda¢ do wody czystej rozczy-
nu $wiezo ugaszonego wapna biorac 12 do
1 klgr. na 1 cetn. jeczmienia, a przj- nad-
psutem zbozu mozna te ilo$¢ jeszcze
nieco zwiekszy¢. Jeczmien powinien po-
zosta¢ w wodzie wapiennej 12 do 18 go-
dzin i po spuszczeniu jej nie powinien
by¢ juz ptukany. Wapna trzeba zawsze
do zalewu uzywaé, a nie czasem w nie-
ktérych razach, jak to niektérzy utrzy-
mujg i to bedzie pierwszy warunek otrzy-
mania czystego stodu.

Grzedy stodu, bedacego w robocie,
trzeba tak cionko rozsciela¢, aby zadna
z nich, a zwitaszcza miodsze, nie ogrze-

wata sie ponad 12 —14'JR. Gdy ta tempe-
ratura sie ukaze, trzeba grzede zaraz prze-
robi¢, aby stéd mogt ochtédnagé i Swieze-
go powietrza wchiona¢.

Najsilniejszym stodem bedzie ten, co
na zimno i diugo prowadzony wyrost
w ,huzary“. Do udania sie takiego stodu
trzeba jednak obszernej stodowni i wzo-
rowej pilnosci robotnika i czystosci. Gay
wiec niema tych warunkoéw, tam nie wol-
'no sie puszcza¢ na wyréb diugiego stodu,
a zwitaszcza nie trzeba chcie¢ nasladowac
dtugi stéd przez wypedzanie diugich ko-

Z praktyki.
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rzonkéw i takichze liscieni, bo taki stod
bedzie lichotg; gorszy on bedzie od stodu
krétkiego, tak ze sie srodze moznu omyli¢
na tej probie.

Stéd zwyktej diugosci, t. j. taki, co
idzie do uzytku, gdy liscien zaczyna uka-
zywaé sie z pod plewki, byle byt czysty,
zimno prowadzony, a przed uzyciem nieco
zwiediby, odda najlepsze ustugi. Taki stéd

mozna mle¢ w kazdej przecietnej go-
rzelni.
Wielkg korzy$¢ odniesie gorzelnik,

jezeli poswieci troche czasu co kilka dni
na zbadanie stodu na jego site diastaty-
czng. Przyrzady do tego stuzgce sg nie-
kosztowne i nie wymagaja zbytniej wpra-
wy. Opis postepowania znajdg czytelnicy
w  kazdym podreczniku gorzelniczym.
Zreszta, gdj-by kto zazadat, to redakcya
naszego pisma da niewatpliwie przepis
szczego6towy kazdej chwili. (C. d. n.).
Kazimierz Hordy fiski

— Gotowanie zmarztych i potem odtajatych
ziemniakdw. Gorzelnik Fehlhaber pisze
w tej sprawie w Ztschr. f. Sp. Ind. nr. 2
z r. 1909, co nastepuje: ,Zeszlej jesieni
zmarzto bardzo duzo ziemniakéw na polu.
Przy nastaniu odwilzy, zaczely te ziem-
niaki w kopcach miekngé¢ i silnie gnic.
Musiatem je tak predko, jak tylko mozna
byto, przerabia¢, a dostarczano mi je z bto-
tem, stomag i innem $mieciem. Pluczka,
ktéra ma zaledwie 1 metr diugosci, nie
mogta podota¢ temu zanieczyszczeniu,
wskutek czego znaczne ilo$ci brudu wraz
ze zgnitymi ziemniakami dostawaty sie do
parnika, w ktorym teraz cala masa silnie
sie Sciskata. Zbitg mase nie mogta para
nalezycie przenikngé, wskutek czego sporo
ziemniakdw pozostato nieugotowanych. Za-
cier taki sprawiat potem wielkie trudnosci
w ruchu gorzelni, bo zatykat przewody
i przelewy w aparacie odpedowym.

Gdy wszelkie w czasopismie poda-
wane sposoby wypréboM atem, a one nie
przyniosty poprawy, obmyslitem nastepu-
jacy sposob gotowania tych ziemniakow:
Ziemniaki gotuje gorng parg przy otwar-
tym kruczku do odpuszczania juchy, przy-
czem wentyl parowy jest sporo otwarty.
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Gdy para zaczyna dotem uchodzié,
$nienie wzrosto do 1. atmosfery, wtedy za-
mykum wentyl parowy, niezamykajgc doi
nego kruczka, ktérym para tak dtugo ucho-
dzi, az cisSnienie spadnie ao zera. Potem
wpuszcza sie ponownie gdérng pare do
| 34 atmosfery, co trwa okoto 5 minut,
przyczem kruczek na odptyw juchy przy-
mykam wolno coraz bardzirj. Teraz daje
pare dolng az do 3 atmosfer, a potem za-
mykam tez wentyl dolny. Mase wewnatrz

a ci lkojit,

Sprawozdania z literatury naukowej i technicznej.

przez oo ci$nienie spada do iifi2
atmosfer i znowu dolng para podnosze
ciSnienie do 3 atmosfer; czekam kilka-mir
nut i zaczynam wydmuchiwanie. Gotowa-
nie to crwa. godzine. Takie: ciggle podno-
szenie cisnienia w pat'niku naprzemian
z. opadaniem jego musi powodowac lepsze
przenikniecie gotowanej masy para, gdyz
od czasu wprowadzenia tego sposobu nie
znajdujg w zacierze wcale albo tylko bar-
dzo mato nieugotowanyrh kawatkow, a za-

parnika pozostawiam na 10 minut w spo-Icier jest bardzo piekny i ptynny.

Sprawozdania z literatury naukowej i techniczne;.

i Larochc: 0 desty-
lacyi odfermentowanych ptynow
w prézni. Autorowie destylowali rozmaite
ptyny odfermentowane w proézni przy bardzo
nizkich temperaturach, mianowicie od +10°
do -j-40°C. Skraplanie par alkoholu odby-
wato sie przy 0° do — 20° C. W ten sposo6b
mogli otrzyma¢ alkohol wysokoprocentowy
(do 98° Tr.), ktory posiadat niezmieniony za-
pach (bukiet) ptynu pierwotnego ; przytem nie
odbierano ani przedpadu ani tez niedopedu.
Dla proby destylowano po 100 I. piwa, wina
i jabtecznika itd., a to raz na wolnym ogniu,
a drugi raz w prézni. Zauwazono przytem, ze
alkohol, otrzymany w prézni, nie zawierat
furfurolu, jak wogdle byt znacznie czystszy.
(Moniteur Scientif. 1908. p. 497).

J. Effront: O zuzytkowaniu azotu
z odpadkdéw gorzelnianych.

Ilo$¢ azotu, jaka w duzych gorzelniach
tracimy, jest znaczna. W trzech gateziach go-
rzelnictwa (t. j. w gorzelniach, przerabiajg-
cych zboze, buraki cukrowe i melasg) traci
si¢ rocznie okoto 100.000 ton azotu, przeli-
czonego na siarkan amonowy. Dotychczas spo-
soby wyzyskania tego azotu polegaja na trak-
towaniu wywaru $rodkami chemicznymi, spo-
soby te jednak sg zanadto zawite. Autor usi-
towat obejs¢ te trudnosci w ten sposob, ze za-
ciggnat do tej pracy czynniki biologiczne, mia-
nowicie bakterye i drozdzaki. Wedtug jego
badan zawierajg komdrki drozdzakéw enzym
amidaze, ktora odszczepia z aminokwaséw
amoniak. Bieg roboty jest nastepujacy: Wy-
war z aparatu destylacyjnego schtadza sie do
temp. 40—45° C., alkalizuje zapomocg wapna,
sody lub wegla wywarowego, nastepnie daje
na kazdy 1 hl. wywaru 2 kg. drozdzy i po-
zostawia na 2—3 dni w temp. 40—45UC. na
odfermentowanie. Podczas fermentacyi prze-
ciska sie czesto powietrze przez ptyn. Po

Girard, Truchon

uptywie tego czasu uwalnia sie amoniak albo
przez zwykla destylacye , albo za pomoca apa-
ratu Kestnera. Oprécz tego wydzielit autor
z ziemi ogrodowej fermenty, produkujgce amo-
niak. Nie wystarcza jednak jeszcze mie¢ czysta
kulture fermentéw, ktére zdolne sag te prace
wykonywaé; musi sie je jeszcze przez odpo-
wiednig sztuczng kulture doprowadzi¢ do tego
stanu, w ktérym one bedg zdolne wydzielaé
te czynng substancye. Zasada jest w praktyce
wykonalna. Tok roboty jest taki sam, jak
przy wyrobie alkoholu. Potrzebna jest prze
strzen do przygotowania matki i kadzie fer-
mentacyjne. Przygotowuje si¢ zatem matke
(ferment) i to w ilosci 5- 10°/0w odniesieniu
do tej gtdwnej masy, ktérg mamy poddaé od
fermentowaniu. Matke taka odnawia sie co 24
godzin, podobnie jak w gorzelni. Aby przy-
spieszy¢ wytwarzanie sie¢ amoniaku, prze-
wietrza sie czesto ptyn i silnie sie go alkali-
zuje ; oprocz tego dodaje sie jeszcze soli gli-
nowych, aby tatwiej agglutynacye wywotac.
Do rozpoczecia fermentacyi amoniakalnej mozna
zamiast czystej kultury uzy¢ od razu ziemi
ogrodowej. (Ost. Chem. Ztg. 11. 225—228).

E. Leger: O hordeninie,
alkaloidzie z kietkdw stodu jecz-
miennego. Autor wydzielit z Kkietkéw alka-
loid, ktéremu dat nazwe: hordenina. Cialo
to krystalizuje sie w przezroczyste igietki

pryzmatyczne, rozpuszczajgce sie tatwo w alko-

holu. Jest to silna zasada, niebieszczaca pa-

pier lakmusowy. Skiad jej wyraza wzor :
CiOH16NO.

G. Boux w Lyonie stwierdzit, ze bak-
terye choleryczne nie rozwijaly sie w odwa-
rze z kietkdw stodowych, a to byto powodem,
ze zaczeto badaé, czyby sie Kkietki stodowe,
wzglednie hordenina czysta nie nadaty do ja-
kich$ celow leczniczych.

(Compt. rmd. 42, p. 108).

nowym
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Drobne wiadomosci.

Austryacki wywo6z spirytusu do Turcyi
jest stosunkowo wielki. Fachowcy obliczajg
go na 90.000 cetn. metr. rocznie o przyblizo-
nej wartosci okoto 3,600.000 koron.

Nietylko w galicyjskich gorzelniach
wpadaja robotnicy do brazarek. Taki stra-
szny wypadek stat sie niedawno takze w Alt-
dribitz w Czechach, gdzie dwaj robotnicy za-
jeci naprawag rury nad brazarka poslizneli sie
i wpadli do gorgcego wywaru, w ktéorym sie
literalnie obgotowali. Obaj zmarli z odniesio-
nych ran.

Nowa gorzelnie w okolicy Drobinskiej
w Krél. Polskiem zamierzaja wybudowaé oko-
liczni obywatele, a to z tego powodu, ze cu-
krownia w Glinojecku ma by¢ zwinieta, a tem
samem upadtaby hodowla burakéw Gorzelnia
ma by¢ udziatowa i kosztowac 70 tysiecy rubli.

Drozdze jako pokarm dla bydta. Jak
wiadomo, produkujg browary olbrzymie ilosci
drozdzy jako odpadek; z drozdzami temi naj-
czesciej nie wiedzg, co robi¢. Obecnie starajg
sie miesza¢ je z mielonymi sptawkami jeczmie-
nia lub posladu jeczmiennego, prasowac i w po-
staci twardych, suchych makuchéw uzywaé na
karme dla bydta rogatego. Wedtug doswiad-
czenn profesora Pott’'a z politechniki mona-
chijskiej bydto zjadato te karme bardzo chciwie
jakby jakie$ ,delikatesy".

Spawanie (szwejsowanie) rur parowych
zamiast taczeiiia ich na krezy zaczynajg sto-
sowa¢ w Niemczech. Spawanie wykonujg za
pomoca ptomienia acetylenowo-tlenowego. Ko-
bota ma i$¢ przytem bardzo tatwo i szybko,
a rurociag caty jest zabezpieczony raz na
zawsze przed nieszczelnosciag pakunkéw i pa-
rowaniem, bo pakunkéw tu oczywiscie niema.

Grafit jako smar do maszyn. Przed
kilku laty zaczeto uzywac grafitu jako smaru
zamiast S$rodkoéw dotychczasowych, lecz juz
niebawem spostrzezono pewne zle strony jego,
ktore stanety na przeszkodzie jego powszech-
nemu zastosowaniu.

Spostrzezono, co prawda, ze juz maty do-
datek, bo 2—4°/0 grafitu do zwyktego oleju
smarowego zmniejszato zuzycie tegoz o 50°/0,
jednak trudno byto dosta¢ taki grafit, ktéryby
sie nadawat do celéw smarowych. Grafit uzy-
wany prawie zawsze zawierat domieszke glinki,
ktora, naturalnie, wycierata panewki i miat ou
przytem te wade, ze sie w oleju osadzat, je-
zeli go sie w nim nie mieszalo ciggle. Naj-
lepsze mielenie grafitu nic nie pomagato,
a oczyszczenie jego od glinki byto zbyt kosz-
towne. Temu zaradzit Amerykanin Aclieson,
ktéry zamienia zwykty antracyt (najczystszy
wegiel naturalny) w grafit przez przepuszcza-
nie przez niego pradu elektrycznego w ciagu

24 godzin.
czysty.

Doktadnie zmielony moze byé uzyty jako
dodatek do zwyktego oleju smarowego, albo
wprost z wodg sama, jako smar. Aby sie nie
osadzat ani z oleju ani z wody, dodaje sie do
grafitu 3—6°/0 kwasu garbnikowego, ktory
powoduje, ze powstaje emulsya, z ktoérej sie
juz grafit nie osadza.

Goérnoslaski targ weglowy cierpi na
hiperprodukcye i na brak zbytu. Bardzo wiele
fabryk w Niemczech zmniejszyto wyrdb swoj
do potowy, tak ze sg tylko 3 dni w tegodniu
w ruchu. Oczywiscie o tyle tez mniej zuzywa
sie tam wegla. Z tego powodu zamyslajg pa-
nowie wiasciciele kopaln zaprzesta¢: wydoby-
wania wegla przez jeden lub dwa dni w ty-
godniu. Pomimo zatem obfitosci daréow Bozych,
niech lezg w ziemi, byleby nic trzeba dawac taniej!

Taki sztuczny grafit jest bardzo

NEKROLOGIA.

Sp. Karol Maciszewski, kierownik go-
rzelni w Grzymatowie, uczestnik walki o nie-
podlegos¢ w r. 1863 i wiezien stanu, zmart
po dtugich cierpieniach dnia 17 lutego 1909 r.
w 65 roku zycia. Pogrzeb odbyt sie w Gizyr-
matowie dnia 19 b m. rano przy licznym
udziale publicznosci i kolegow.

Sp. Karol byt pracownikiem znakomitym
w swoim zawodzie, czego najlepszym dowo-
dem, ze na posadzie w Grzymatowie przebyt
lat 17. Interesowat sie sprawami gorzelniczy-
mi i podniesieniem techniki gorzelniczej widzac
w tem jedno ze Zrédet dobrobytu kraju.

Cze$¢ pamieci dobrego syna Ojczyzny,
cze$¢ pamieci dobrego kolegi zawodowego!

Praktyczne przepisy.

Skérzane pasy maszynowe natluszcza
sie tranem i +tojem od strony zewnetrznej,
gdyz ta jest silniej wyciggana i wiecej zarem
narazona. Wieczorem oczyszcza sie pas szczotka
i zwilza letniag wodg, a rano natluszcza go
sie silnie. Jezeli sie tak natluszcza pas co 10
tygodni, to niepotrzeba smarowaé¢ go od stro-
ny wewnetrznej celem lepszego przylegania do
kot pasowych.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.

Pytania:
11.
lazne zbiorniki,

zamykane hermetycznie, spi-

W magazynie spirytusowym mam ze-
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rytus przeptywa przez aparat mierniczy o tem-
peraturze 5°R, a aparat wykazuje 0'4°/0 na
moja korzy$¢, a pomimo to mam w jednym
miesigcu niemozliwe nadwyzki, a w drugim
znowu ubytki. Czy nie zechciatby mi kto wy-
ttlumaczy¢ te zagadke?

Przedsigbiorca gorzelni.

Odpowiedzi:

8. a) Dodawanie wody do spirytusu w ma-
gazynie zmniejsza doktadno$¢ sprawdzenia za-
pasu wodki.

W rezerwoarach wytwarzajg sie wskutek
tego warstwy ptyndéw o rozmaitej zawartosci
alkoholu, gdyz ,dyfuzya wolna®“, zmieszanie
sie tych warstw na jeden jednolity ptyn od-
bywa sie bardzo powoli, jezeli nie przyspieszy
sie tego procesu przez mieszanie mechaniczne.
Za przyktad tego moze stuzy¢ rozczyn cukru
z naciagiem herbaty, sporzadzony tak, ze sy-
rop znajduje sie na dnie szklanki, a herbate
wprowadzono ostroznie tak, zeby tych ptynéw
nie zmiesza¢. Herbata tak sporzadzona diugo
moze sta¢, a dolna cze$¢ ptynu nie zabarwi
sie na kolor herbaty.

Rezerwoary zaopatrzone sg w kurki pro-
bne w rozmaitych wysokosciach a w jeden
zawsze w S$rodku wysokosci.

Ot6z jezeli wezmie sie za podstawe do
obliczenia zawartosci stopniowos$¢ tej warstwy
srodkowej, a wiasnie w tej warstwie jest ptyn
innej stopniowosci, ktdéry nie dostat sie jeszcze
do dalszych nizszych warstw, w takim razie
prébka ta ptynu nie daje nam przecietnej sto-
pniowosci wédki w catym rezerwoarze.

Wskutek za nisko przyjetej stopniowosci
powstaje przy obliczaniu na alkohol absolutny
(stopnie hektolitrowe) ubytek w magazynie,
ktéry, jezeli przekracza o°/0, jest juz dlatego
mocno niekorzystny, ze podatek musi by¢
w przeciggu Kilku dni zaptacony, jezeli za$
nie przekracza 5°/0 réwniez jest szkodliwy, bo
przez ubytek zmniejsza ilos¢ wodki, Kktorg
mozna jako kontyngentowg wywies¢, zatem
traci sie z jednej strony przez nizsza stope
bonifikacyjna, a z drugiej strony i przez to,
ze osiaga sie nizsza cene za nadkontyngento-
wa, jezeli wskutek zanikéw wiasnie nie ma
juz kontyngentowej woédki do zbycia.

Po trzecie réwniez i to moze by¢ nieko-
rzystne, ze, jezeli do konca kampanii nie wy-
wiezie sie catej ilosci wodki, w takim razie
ubytki nie moga by¢ pokryte przez nadwyzke,
ktéraby sie okazata po wywozach wskutek do-
ktadnego zmieszania wddki przy napetnianiu
beczek, i w takim razie réwniez bedzie trzeba
za te niewyréwnane ubytki ptaci¢ podatek
z kohcem kampanii.

Najwieksze jednak niedoktadnosci po-
wstajg w odczytywaniu na skalach ptyno-

Skrzynka pytan i odpowiedzi.
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wskazowych, jezeli .wode wprowadzono do re-
zerwoaréw na ich sp6d, lub jezeli na dnie
rezerwoaréw pozostata woda po przeprowadzo-
nym wymiarze woda.

To sa dwie najgorsze ewentualnosci, bo
powodowa¢ mogg nie tylko niedoktadne ozna-
czenie przecietnej stopniowosci, ale, co wazniej-
sze, zupetnie niedoktadne odczytanie na ska-
lach ptynowskazowych.

Odczytywanie na skalach rezerwoaréow
polega na prawie naczyn potaczonych, t.j. ze
w dwdch naczyniach, potgczonych ze sobg
choéby wazkim przewodem t. j. w rezerwoarze
i w rurce szklannej wznosi sie pltyn do tej
samej wysokosci. Jednakowoz ptyn ten musi
by¢ jednolity w obu naczyniach t. j. np. wo-
da lub spirytus o 90° R, ale w obu naczy-
niach jednakowo silny.

Jezeli nalejemy na probe do szkta ptyno-
wskazowego wode, a w rezerwoarze bedzie
spirytus, przekonamy sie po otwarciu kurka
przewodowego mierzac bardzo doktadnie metrem
wysoko$¢ ptynu w rezerwoarze i w rurce, ze
ptyn w szkle stoi znacznie nizej, niz w re-
zerwoarze.

Jezeli dla przyktadu wezme naczynia po-
taczone ze sobg przewodem o przekroju 1cm2
i ptyn bedzie w obu naczyniach wznosit sie
1 m wysoko, to Scianka idealna tego przewodu
wzglednie przekroj warstwy cieczy w tym prze-
wodzie wtedy bedzie w réwnowadze, jezelicisnie-
nia cieczy z obu stron réwnowazy¢ sie beda.
Cisnienia te mozna uwazac¢ jako cisnienia hy-
drostatyczne na otwory w dnach obu naczyn
polaczonych, a otwory te majg zatem przekroj
rurki tgczacej te naczynia.

Cisnienie to na otwor o przekroju 1 cm2
wynosi wedtug wzoru h. s. q, gdzie sjest cie-
zar gatunkowy, g = przekroj a h  wysokos¢,
dla wody przy 1 m wysokosci: 100 gr.

Cisnienia z obu stron réwnowazy¢ sie
musza, zeby ptyn wznosit sie do tej samej
wysokosci:

My = S2

To znaczy dalej, zeby n, byto réwne hi
musi by¢é § réwne s2, czyli ciezar gatunkowy
musi byé ten sam, w przeciwnym razie wyso-
kosci, do jakich sie ptyn wznosi w dwoch ze
sobg potaczonych naczyniach, nie beda jedna-
kowe.

Poniewaz réwnowaga w nhaczyniach pota-
czonych nastgpi wtedy, jezeli

rs A, N
wynika stad, ze jezeli sg ptyny o odmiennych
ciezarach gatunkowych, to w naczyniu, gdzie
jest plyn gestszy, poziom ptynu bedzie nizszy
niz w drugiem naczyniu, gdzie jest lzejszy
ptyn.

Jezeli woda jest w rezerwoarze na dnie,
w takim razie po otwarciu kurka komunika-
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cyjnego pod naciskiem stupa pltynu wchodzi
ona nie zmieszawszy sie dokiadnie jako ptyn
0 stabej bardzo tegosci alkoholowej do szkia
ptynowskazowego, nie podchodzi do tej wyso-
kosci, co w rezerwoarze, wskutek czego na
skali odczytuje sie zawsze znacznie mniej, niz
jest w rezerwoarze.

Jak znaczne powoduje to roéznice, niech
stuzy za dowo6d przyktad z praktyki przed
kilku dniami sprawdzony, ze w jednej gorzelni
wskutek tego pomimo kilkakrotnego odpuszcze-
nia zawartosci rurki odczytywatem ciggle
jednakowo o 10 hl. mniej, niz byto.

Ze to pochodzi tylko z niejednolitosci
ptyndw, przekona¢ sie mozna przy spuszczaniu
kurkiem odpustowym wodki do naczyn. W ta-
kim razie po spuszczeniu pierwszych 50 litréw,
mozna odczyta¢ na skali zamiast mniej 50 1,
przeciwnie wiecej o 50 litréow. Zatem po od-
laniu piec¢dziesieciu litrow, mozna juz w po-
réwnaniu z pierwszem odczytaniem z uwzgle-
dnieniem iloSci odpuszczonej znalezé réznice
1 hl

Celem doktadnego oznaczenia stopniowo-
§ci wystarcza zmieszanie zawartosci rezerwoa-
réow przy uzyciu pompy rotacyjnej (wergla)
znajdujacej sie zwykle w magazynie wodki.
Mieszanie to przeprowadza sie zatem powie-
trzem. Dla doktadnego odczytania na skali,
jezeli w rezerwoarze sa warstwy wodniste, nie
wystarcza takie przemieszanie, nadto jeszcze
musi by¢ u dotu odpuszczana woédka i z po-
wrotem wprowadzana.

Dlatego najlepiej jest przy uzyciu po-
wyzszej pompy zatozy¢ kiszke ssacg do kur-
ka odpustowego a drugi koniec Kkiszki wpro-
wadzi¢ do whazu gérnego i tak przepompo-
wujac wymieszac.

Oprécz tego, ze sie uzyskuje w ten spo-
s6b doktadna, przecietng stopniowos$¢, dalej
odczytuje sie doktadnie na skali, to jeszcze
nadto ma sie trzecig korzy$é, osiaga siejedno-
stajng temperature w rezerwoarze, co ma row-
niez znaczenie, przy obliczaniu poprawki obje-
tosciowoj dla temperatury 12° R.

Wskazanem jest takie mieszanie przepro-
dzi¢ na jeden dzien przed obrachunkiem i po-
tem przez noc zostawi¢ w spokoju, zeby
w dniu nastepnym falowanie pitynu nie utru-
dniato sprawdzenia.

Jestem przekonany, ze w takim razie
sprawdzenia beda dokladne, nie bedag sie oka-
zywac czasem niewyttumaczone ubytki i zatem

Sprawy towarzystw.
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1. Co do laktoformalu. Uzywam go w dwdch
gorzelniach tutejszych juz przez drugg kam-
panig. Jak zwykle, gdy chodzi o wprowadze-
nie nowego $rodka, miatem do walczenia z kon-
serwatyzmem gorzelnikdéw, lecz dodatnie re-
zultaty przekonaty ich rychto. Dzieki lakto-
formolowi fermentacya koncowa jest silna;
bez tego Srodka obumierata fermentacya po 48
godzinach, a teraz jest zywa do ostatniej
chwili. W przepisie o sposobie uzycia lakto-
formolu jest widoczny ,lapsus calamil; rzecz
prosta, ze ma by¢ ,laktoformol drozdzowyll
Pozatem jest przepis jasny i zrozumiaty. Od
wielu cztonkéw Zwigzku spirytusowego, uzy-
wajacych laktoformolu w gorzelniach, stysza-
tem zdanie potwierdzajace w zupetnosci rezul-
tat stwierdzony przezemnie.

2. Opalajac ropa osiggam oszczednosé
35—40°/0; dodajeg, ze za 100 klgr. ropy ptace
3 kor. 45 hal. loco stacya kol. Dzuryn (spro-
wadzam w zelaznych beczkach). Wegiel kosz-
tuje mnie loco st. kol. 3 kor. 20 hal. Jezeli
uwzgledni si¢ manco, powstajgce przy zwozce
wegla, jak réwniez wskutek niedajacych sie
usungé¢ kradziezy itd., to oszczedno$¢ okaze
sig znacznie wieksza. Koszt catkowitej insta-
lacyi wraz z betonowym zbiornikiem 1700 hl.)
wynidst okoto 2000 koron. Rzecz prosta, ze
osiggniecie pomys$lnych rezltatéw jest zalezne
od dobrej instalacyi. Niestety, wielu przed-
siebiorcow gorzeln takomi sie na ,tanio$¢l
i powierzajg instalacye osobom niefachawym.

Osoby interesowane mogg sie u mnie na
miejscu przekona¢ tak o skutecznosci laktofor-
molu jak i o oszczednosci osigganej przy opale
ropa.

W Koszytowcach, d. 19 lutego 1909.

J. Bernstein.

Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

Morawski Zwigzek wtitascicieli gorzeln
odbyt walne zgromadzenie d. 8 lutego b. r.
pod przewodnictwem prezesa Dra R. bar.
Baratty. Nadzwyczajnie ozywione obrady
toczyty sie gtownie okoto kwestyi rzadowego
projektu co do zmian w ustawie wddczanej.
Referentem tej sprawy byt poset Star osci k.
Postanowiono w koricu wysta¢ do Wiednia
deputacye, ktéraby miata ministrom przedsta-

przedsiebiorcy nie beda narazeni na straty. Wi¢ stanowisko wtascicieli gorzelri rolniczych
Inz. Wilhelm W. w sprawie nowego podziatu kontyngentu,

w sprawie podwyzszenia podatku, oraz z przed-

8. b) Na pytanie p. Bilicza, postawione wtawieniem sytuacyi, wytworzonej wskutek

tykule ,Z praktykill w nr. 3 pisma moge stu-
zy¢ nastepujacg odpowiedzia:

Postano-
t. zw. rady spirytuso-

powstania wielu nowych gorzelA.
wiono zada¢ zwotania,
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wej, jako jedynego powotanego organu, do
udzielania rad rzgdowi bez ktdérej zwotania i opinii
przedtozono znany projekt Radzie Ranstwa.
Na zakonczenie wygtosit radca A. Nydrle,
dyr. szkoty gorzelniczej w Pradze odczyt
»,O polepszeniu wadliwego postepowania w go-
rzelni* .

Wegierscy wtasciciele gorzeln rolni-
czych z komitatéw : Neutra, Barcs, Trencsen
i Pieszburg utworzyli Zwigzek dla wspdlnej
sprzedazy spirytusu i dla popedu wspélnej
rafineryi.

Na Walnem Zebraniu ,Wydziatu Go-

Wiadomosci targowe.

Ceny spirytusu kontyng.

Lwow Czoniiowcc
15, 54-40-54-80
16 53-80—5400
.= 53-60-54-C0O
||| 53 20-53-80
53-20-53-20  52-00-53 25
£| 53-20—53-80
21!
22 | 55-80-56-00
23 55 80—56-00
24
25 55-80—56-80
25
27
28

Czystych kultur drozdzakoéw
oraz bakteryj kwasu mlekowego
dla gorzeln dostarcza Stacya doswiad
czalna dla przemystu fermentacyjne-
go w Krakowie, ul. Gotebia 20.

Tam tez wykonuje sie wszelkie
analizy, wchodzace w zakres potrzeb
gorzelnictwa.

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syniewski.

Wiadomoséci targowe.
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rzelniczego" centralnego Tow. Gospodarczego
na W. Ks. Poznanskie, ktére odbedzie sie
w Poznaniu we $rode d. 10. marca b. r. (a nie
we czwartek jak w poprzednim numurze myl-
nie podano) beda wygtoszone nastepujace od-
czyty :

P. Kazmirowski z Modrzg : ,,Stdwko o wo-
dzie w gorzelni'l;

P. Krauze z Wréblewa: ,0O ilorazie stod-
kiego zacierul;

P. Piekucki z Obrowa:
w gorzelni®.

~Kwestya opatu

Ceny zboza.

KukJPudza Jeczmien gorzelniany

S Budnp . . Buda-
W ii deii na maj Wieden peszt
7-60—7 ™ 7-37 7-90-8 40
7-70—7-35) 739 ; 790-8-40
7-75—78Q 7-4* 7-90 - 8-40
7-75—7"80 7-£2 7-90-WT
7-7.5- 7801 7-31) 7-90-#10
7-45—7-70: 7-44 i 790-840

0

735—7-60 7-43 7-90-8--10
740—7'65 745 7-90-8-40
7-45—7-70 - 1 -
7-45—7-70 - il 7-90-8 40

Zapytywany o to kilkakrotnie
oswiadczam, ze Kultur drozdzakéw
i bakteryj kwasu mlekowego dostar-
cza tez laboratoryum mykoJogiczne
i feimentacyjne c. k. Szkoty politech-
nicznej we Lwowie. Laboratoryum
to wykonuje réwniez analizy w razie
potrzeby.

Prof. Wiktor Syniewski.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



