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Z praktyki.

— O gestem zacieraniu. Kwestya gestego
nacierania nie jest nowa, lecz n nas byta
ona dotgd mato omawiana. Sadze przeto,
ze nie bedzie od rzeczy, gdy ja wezm e-
my pod dyskusye, a wielu z nas wypo-
wie swoje w tej sprawie zapatrywanie,
oczywiscie oparte na mozliwie najszerszem
i najdoktadniejszem doswiadczeniu.

Geste zacieranie moze by¢ nietylko
dla Niemcow korzystne, ktérzy stosujg je
ze wzgledéw czysto ekonomicznej natury,
zastosowanie jego przyno$- i nam tez nie-
watpliwe korzysci. JesteSmy nawet pod
pewnym wzgledem w korzystniejszem po-
tozeniu przy stosowaniu tego sposobu,
anizeli nasi sasiedni, gdyz nie krepowani
koniecznoscig wyzyskania przestrzeni w ka-
dzi fermentacyjnej mozemy w poszczegol-
nych stadyach postepowania gesto$¢ do-
wolnie zmienia¢: zwiekszaé¢ lub zmniejszag,
zaleznie od przewidywanej przez nas po-
trzeby. Tak mozemy n. p. prowadzi¢ g+é6-
wng fermentacye w zacierze silnie skon-
centrowanym, a podczas Koncowej fer-
mentacyi, aby ulatwi¢ dobre odfermento-
wanie, mozemy rozcienczy¢ zacier znaczng
iloscig wody.

Kazdy prawie z nas zauwazyt nie-
jednokrotnie w ciggu swej praktyki, ze
gesty zacierek drozdzowy trudniej sie
ukwasza, anizeli mniej skoncentrowany.
Ta trudnos$¢ w kwasnieniu gestych za-
cierkdw sprawia nieraz powazny klopot
gorzelnikowi, gdy on go chce silniej uirw a-
si¢. W pewnym kierunku jest to jednako-
woz objaw pozadany, gdyz dowodzi, ze
w takim zacierku mamy materyat tru-
dniej ulegajacy zakazeniu. Z takiego ma-
teryatu utworzone podtoze zapewnia wiek-
sze powodzenie w hodowli wybranych
przez nas drobnoustrojow; na takim nie
tatwym do zakazenia gruncie beda sie
one mogty tatwiej rozwija¢, zwtaszcza,
gdy im pomozemy w tern przez odpo-
wiednie traktowanie ich tak co do tempe-
ratury jak i co do stosownego pozywienia.

Silne ukwaszenie nie przedstawia

w rzecz3wistosci zadnej trudnosci, jezeli

do gestych zacierkéw bedziemy uzywaé
zakwasku; nalezy tylko uzy¢ jego wiecej,
niz sie to dotad praktykuje. Zaleca sie tu
przedewszystkiem stosowanie zakwasku,
sporzadzonego z czystej hodowli bakteryj
kwasu mlekowego. ,Samorodnell wytwo-
rzenie zakwasku przy wyzszej tempera”™
turze, chociaz moze nie mniej dobre od-
daé¢ ustugi, wymaga diuzszego czasu, co
w poczatkach kampanii odbija sie naj®
czesciej niekorzystnie na wynikach fer-
mentacyi gtéwnego zacieru,
wydatkach spirytusu.

Juz sam wzglad na otrzymanie do-
brych zacierkéw drozdzowych bytby w sta-
nie skioni¢ nas do gestego zacierania,
a tern bardziej ta okoliczno$¢, ze gtowny
zacier, odporniejszy wtedy przeciw zaka-
zeniu, przebedzie czystszg fermentacye, co
nawet bez mikroskopu a tylko przy po-
mocy kwasomierza tatwo sprawdzi¢ mozna,
albowiem zacier rzadziej zatarty zawsze
wykazuje wiekszy przyrost kwasu podczas
fermentacyi, niz zacier tak samo sporzg-
dzony, lecz gestszy.

Pozytek z gestego zacierania na tem
sie jeszcze nie ogranicza. Jest to bowiem
stwierdzonym faktem, ze diastaz mniej
cierpi od wysokiej temperatury w zacie-r
rach gestych, anizeli w rzadkich, mozemy
tedy z wieksza gwarancyg bezpieczen-
stwa podnie$¢ temperature pod koniec za-
cierania w celu sterylizaoyi. Co do tego
ostatniego postepowania trzeba jednak
by¢ ostroznym nawet wtedy, gdy sie ma
do czynienia z bardzo gestymi zacierami,
nie nalezy naduzywaé¢ temperatury, gdyz
nie kazdy stéd jest pod wzgledem wy-
trzymatosci sity diastatycznej na wpilyw
wysokiej temperatury jednaki. Sa stody,
wobec ktérych mozna bez szkody zasto-
sowac taka temperature, jaka bezwarunko-
wo zaszkodzitaby diastazowi stodu innego.

Twierdze stanowczo, ze stdéd diugo
wyrosniety posiada obok innych zalet, jak
wiekszej zawartosci diastazu, tatwiej roz-
puszczalnej skrobi i znaczniejszej zawan
tosci przyswajalnych amidow, jeszcze i te,

a wiec i na



