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0 suszonych drozdzach piwnych.
Kapisat

Radca ces. Ant. Nydrle.

Dyrektor'szkoty gorzelniczej w Pradze (na Yinoliradach).

Koncentracya licznych i wielkich bro-
waréw w Czechach zachecata do najroz-
maitszego zastosowywania piwowarskich
drozdzy odpadkowych. W sasiednich kra-
jach nie wiele pozostaje browarom tego
odpadku, w Czechach atoli majg go tak
wiele, ze koniecznie trzeba byto poszukad
nowego pota zbytu.

Dawniej spotrzebowywaty przemysto-
we gorzelnie melasowe najwieksze ilosci
drozdzy piwowarskich i to w postaci ga-
szczu, aloo tez na p6t prasowane.

Mniejsze browary me staraly sie
wowczas o sprzedaz tych drozdzy bardzo
tanich i wypuszczatly je najczesciej do
kanaldw; nieco wieksze browary staiaty
sie przynajmniej o zbyt nadmiaru swoich
zarodowych drozdzy, atylko Sredr'ej wiel-
kosci browary domieszywaly do tych
sprzedawanych drozdzy zarodowych takze
drozdze z kuf w piwnicach skiadowych,
aby przez to zyska¢ na ilosci
nie dato uzyska¢ na cenie.

Pewne przedsiebiorstwa (Mischstellen)

to, co sie

zakupywaty taki materyat drozdzowy
z browaréw, ktéry sie tatwo dawat uwol-
ni¢ od goryczki chmielowej i wybieli¢

przez mycie, i te czystsze i ciezsze droz-
dze prasowano do suchosci w prasach fil-
trowych i domieszywano do drozdzy zbo-
zowych ; drozdze, odmulane podczas my-
cia, zbierano w osobnych dotach, gdzie
sie osadzaly, poczem je po czesciowem od-
prasowaniu w workach sprzedawano fa-
brykom spirytusu.

Na poczatku tego dziesieciolecia po-
czety tez rolnicze gorzelnie uzywac tego
taniego S$rodka fermentacyjnego i zwiek-
szyty wskutek tego popyt za nim prawie
w tym samym stosunku, w jakim gorzel-

nie fabryczne, wskutek zaprowadzenia
czystej hodowli, zmniejszyty uzycie ich
u siebie.

Tak znaleziono odbyt na zbywajgce
drozdze piwowarskie, lecz tylko na mie-
sigce zimowe, jak diugo rolnicze gorzelnie
sg w niobu. W lecie za$ gromadzily sie
po browarach takie ilosci drozdzy piwo-
warskich, ze gorzelnie melasowe nie byty
w stanie je zuzy¢, a to dlatego tez, ze
coraz bardziej zaprzestawano uzywac ich
jako gtownego $rodka fermentacyjnego,
a uzywano jeszcze tylko jako dodatku.

Wskutek tego musiano sie rozpatrzy¢
za innym sposobem zuzycia drozdzy piwo-
warskich ; oprocz uzycia ich do fabrykacyi
bulionu, podobnego do ekstraktu miesnego,
1linnych preparatéw odzywczych z domie-
szkami sproszkowanemi, poczeto mysleé
0 suszeniu ich za pomocag posredniej pary.

W tym celu wprowadza sie drozdze
nawpot prasowane, t. zw. workowe miedzy
dwa, wewnatrz prézne i parg o cisSnieniu
2 atmosf. ogrzane, obracajgce sie walce
z zelaza lanego, takie same, jakich sie
uzywa do suszenia zbozowego wywaru go-
rzelnianego, mleka itp. Wilgotne drozdze
rozgniata sie pomiedzy tymi walcami na
cienka warstewke i przy temperaturze
130° C wysychajg one szybko. Warstewka
ta jest przyczepiona do powierzchni walca,
lecz odpowiedni no6z zeskrobuje jg i ptatki
spadaja do podstawionego worka.

Z trzech cetnaréw metrycznych droz-
dzy workowych, zawierajgcych 7°/0 wody,
otrzjmuje sie, po odpedzen iu prawie 67%
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jej, okoto 10% drozdzy suszonych, zawie-
rajgcych leszcze 10°/0 wody.

W tak wysuszonych drozdzach wi-
dzimy poszczeg6lne komorki na pozér
cate, lecz przy tem, nawet krotkotrwa-
tem dziataniu wyzszej temperatury doznat
sktad drozdzy gruntownej zmiany. Ciata
biatkowe zostaly S$ciete, enzymy zostaty
zniszczone, a bakterye usmiercone. Nie-
scinajgce sie juz ciala azotowe sg teraz
doskonatem pozywieniem dla drozdzakéw
tak w zacierach fermentujgcych jak i w ho-
dowlach czystych. Sciete za$ ciata protei-
nowe rausza by¢ wprzéd zhydrolizowane,
aby mogty stuzyé¢ do tego samego celu.

Tak otrzymane suszone drozdze moga
by¢ w gorzelniach, fabrykach drozdzy
prasowanj-ch, browarach i laboratoryach
bakteryologicznych rozgotowane w zakwa-
szonej wodzie, (aby sie drobnoustroje
z otaczajgcego powietrza nie mogty roz-
mnozy¢) i po ochtodzeniu uzyte do za-
cierku drozdzowego jako wysSmienity S$ro-
dek odzywczy. Produkt ten zastepuje
w zupetnosci podobne produkty, jak su-
szone drozdze z fosforanami, kwasny eks-
trakt drozdzowy, odwar drozdzowy, droz-
dze trwate i preparaty peptonowe.

Wartosé¢ pozywna drozdzy jest juz
od dawna znana i spozytkowana. Poptu-
czyny drozdzowe fabryk drozdzy praso-
wanych, otrzymywane przy myciu drozdzy
przed ich prasowaniem, dajg po odpedze-
niu z nich alkoholu bardzo cenne pozy-
wienie dla swin; bywajg tez czesto uzy-
wane do zlewania tgk i pél, gdyz posiadajag
cenng wiasnos¢ odzywiania szczego6lnie
tych bakteryj, ktére wigza azot z powie-
trza. Tak samo znakomitym pokarmem
dla $win sg drozdze odpadkowe browa-
row. Odwaru z drozdzy prasowanych uzy-
wa sie w laboratorjmm bakteryoiogicznem
jako pozywki. Tak samo odzywczo dzia-
taja te drozdze, ktoére w wywarze gorzelni
drozdzowej zostang ugotowane i potem
w postaci klarownego wj waru dodane do
Swiezego zacieru.

Zrozumiatem przeto hedzie, ze odwa-
ry takie po nalezytem ich wyjatowieniu,
zawierajace wszystkie, do odzywienia droz-
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dzakow potrzebne ciata odzywcze, bedg
wptywaé korzystnie na rozrost drozdzakéw.

Uwazatem zawsze drozdze w naj-
rozmaitszej postaci za znakomity S$rodek
odzywczy dla drozdzakéw, zamateryatdo
wytwarzania nowych pokolen ich i ko-
rzystatem z tej wihasnosci w  mojej
praktyce wyrdébu drozdzy plasowanych
przy rozmnazaniu drozdzy zarodowych.

Jezeli przejdziemy w mysli wszystkie,
dotagd uzywane w przemys$le fermentacyj-
nym S$rodki odzywcze, jak np. stdd, otre-
by, kietki stodowe, maka ciemna, Sruto-
wany groch, hreczka itp., oraz cenione,
zwtaszcza w nowszych czasach, makuchy,
prasowane midto, preparaty z kietkdw
stodowych, odpadkéw rybich itp., to znaj
dziemy, ze dla naszych stosunkéw bedzie
najwitasciwsze zwr6ci¢ naszg uwage na te
srodki odzywecze, ktore nam sa najblizsze,
ktorych mamy podostatkiem i ktdére za-
wierajg wszystkie te ciata, jak o drozdza-
kom sg potrzebne do odzywiania sie.

Dlatego to zwrécitem mojg uwage
przed czterema laty na drozdze suszone
i zadatem sobie pytanie: jak sie one na-
dawacé bedg jako dodatkowy pokarm w za-
cierku gorzelnianym ?

Na poczatku roku 1905 Kkilkakrotnie
analizowano w naszej stacyi dosw iadczal-
nej mato do tego czasu znany wytwor
firmy Neumann i Elass, ktéra w go-
rzelni prazkiej ,U Stajgru“ suszy odpad-
kowe drozdze browaréw. Analizy te wyko-
nywano, aby sie przekona¢ o wartosci po-
zywnej tego nowego preparatu.

Nasze analizy tego preparatu zga-
dzajg sie dostatecznie z dawniejszemi ana-
lizami drozdzy prasowanych *), a sg prawie
zupetnie zgodne z najnowszymi wynikami
analiz ptjmnych drozdzy piwowarskich,
z pomiedzy ktérych wymieniam analize

*) Pierwsze analizy drozdzy prasowanych,
znane w literaturze, ogtosili Peters (1859) Cham-
pion & Pellet oraz Ant. Belohoubek, ktdérego szcze-
gotowe dane analityczne ogtositem swego czasu
(1876) w moich ,Studyach nad drozdzami praso-
wanemi“, a ktére z niemieckiego wydania tego
dziela przeszty potem do wszystkich obcych
ogtoszenn fachowych o sktadzie komorek droz-
dzakéw.
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Pott a, ogtoszong, w Wochenschrift fur
Brauerei 1908 sfcr. 376. Jego liczby odno-
szg sie ao 15% substancyi suchej w Swie-
zych drozdzach piwoworskich, muszg prze-
to byé pomnozone sze$¢ razy ze wzgledu

na to, ze nasze liczby wyposrodkowano
w drozdzach suchych z 90°0 suchej sub-
stancyi.
Przecietne
liczby z wie-
Emil Pott lu analiz
znale- obli- prazkiej sta-
ziono czono cyi do$wiad-
czalnej dla
gorzeln
w procentach substancyi suchej
Ciata azotowe . . 9 54 56
Ekstrakcyjne ciata
bezazoiowe 438 288 25
Popiotu 0-9 54 7
Thuszczu 0-3 1-8 2
15 90 90

Ostatnie dwie kolumny okazuja zgo-
dnos¢ w najwazniejszych sktadnikach i po-
twierdzajg, ze do analiz uzyto w obu
przypadkach dolne drozdze piwowarskie,
ktére nie byly zaprawione innemi ciata-
mi (jak krochmalem, superfosfatem itp.).
Ro6znica byta tylko w tern, ze Pott uzyt
do analizy gaszczu drozdzowego, my zas
analizowaliSmy drozdze suszone.

Zwykta analiza jednakowoz nie wy-
starczata do ocenienia, jakag role odgry-
wajg znajdujace sie tu ciata azotowe przy
odzywianiu drozdzakéw w zacierach go-
rzeli ianych.

Badatem dlatego przedewszystkiem roz-
puszczalnos$¢ ciat azotowych przy réznych
temperaturach i przy rozmaitej kwasowosci.

Odwazong ilos¢ suszonych drozdzy
piwnych wytrawiano :

1. zimng woda destylowana;

2. gorgcg wodg destylowang;

3. gorgcg woda zakwaszona,

a w klarownie odlanym wyciggu oznacza-
no zawarto$¢ ciat azotowych metoda

Kjeldahla.
Przeszto do roztworu
w procentach
ciat azo-
towych

Przy wytugowaniu pod 1. 1-96 12-25
2. 2-205 13-781
3. 3-99 24-938

50-969%

Razem
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z calej Uosci 56°/0 zaw artych ciat azoto
wych.

Czes$¢, otrzymana przez wytrawianie
wodg goracg, zakwaszong, spowodowata nas
do wykonania préb nad tem, jak wpitywa
Srednia temperatura 50 do 55° C, poprze-
dzajaca wyzsza o 10 stopni temperature
scukrzania, na rozpuszczalnosé, i jak be-
dzie sie ta rozpuszczalno$¢ rézni¢ przy
rozmaitych kwasowosciach, jakie w prak-
tyce stosujemy.

16 gr. chemicznie czystego kwasu
rozpuszczono w wodzie i uzupetniono do
1 litra. Na 100 cm3 tego kwasu przypa-
dato 31 cm1 normalnego Na OH.

Do wszystkich prob uzyto tej samej
ilosci drozdzy suchych t. j. 100 gr., ktére
zawieraty 56-144% ciat azotowych.

Tych 100 gr. drozdzy wytrawiano
zawsze 200 cm1l wody ukwaszonej, otrzy-
manej z powyzszego kwasu przez jego
rozcienczenie w stosunku 3:1, 1:1 i 1:3.

I. DoSwiadczenie: W 200cm3roz-
cienczonego kwasu siarkowego rozrobiono
100 gr. roztartych drozdzy suszonych,
wszystko zwazono i wytrawiano doktadnie
jedna godzine przy 50 albo 55° C. Potem
uzupetniono zawarto$¢ wodg destylowang
do pierwotnej wagi i po ostygnieciu prze-
sgczono. W pozostatosci na saczku ozna-
czono ilos¢ ciat azotowych, a tak samo
w przesgczu, w ktdrym oznaczano jeszcze
kwasowos¢.

Il. DoSwiadczenie: Do 150 cm3
rozcienczonego twasu siarkowego dodano
50cm3wody destylowanej i w tych 200cm3
juz mniej kwasnej wody rozrobiono 100 gr.
suchych drozdzy i tak samo postepowano,
jak w poprzedniem doswiadczeniu.

II1l. DoSwiadczenie: Zmieszano
réwne objetosci mianowicie po 100 cm3
rozcienczonego kwasu i wody destylowa-
nej i tg mieszaning znowu wytrawiano
100 gr. drozdzy suszonych i tak samo
oznaczono zawarto$¢ cial azotowych tak
w pozostatosci na sgaczku, jak i w tem, co
sie rozpuscito.

IV. DoSwiadczenie:
cienczono kwas jeszcze bardziej,
wicie do 50 cm3 kwasu dolano wody itym

Teraz
miano-

roze
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roztworem wytrawiano znowu 100 gr. su-
chych drozdzy. Dalsze postepowanie byto
takie same, jak poprzednio.

Wyniki tych doswiadczen zestawiono
w nastepujacych dwoéch tabelkach.

Jednogodzinne wytrawianie przy 50° C:

Przeszto do prze-

W osadzie na saczku saczu

— —
byto B\';aaﬁ)o' g_g _% E% gg
o 'S ©
= B %N g
; §% »58 g3
l. 837 0-613 2 20 0-72 3
1. 8455 0528 4 16 0652 4
1. 8406 0577 3 n 0-72 2
ly. 8289 06%4 1 6 0756 1
Liczby porzagdkowe (1—4) oznaczaja

porzadek wytrawian od
lepszych do najgorszych.

rezultatéw naj-

Jednogodzinne wytrawianie przy 56° C :

W osadzie na saczku Przeszto do prze-

sgczu

brako- Lo & -

byto ato 83 ESE as

x <3 %N L2
£% »%s8 g%

%N 8% g3 20

L 8-352 0-631 2 20 0-73 S
Il. 8397 0-586 4 16 07 4
1. 837 0-613 3 115 077 2
Iv. 8235 0-748 1 7 0-784 1

Porzadek zatem zostat zachowany ten
sam i dostarczytdowod, ze w granicach tem-
peratury pomiedzy 50 a 55° C przechodzi
przewazna ilos¢ cial azotowych do roz-
tworu przy kwasowosci 6 do 7 na 100,
jaka zacierek posiada przy miernem ukwa-
szeniu naturalny m kwasem mlekowym lub
tez zwykiem zakwaszeniu mineralnym
kwasem, a to do 1-2 do |4 na 20.

Nie ulega nastepnie watpliwosci, ze
mkwasowo$¢ 16 na 100 czyli 8-2 na 20,
jaka np. osiaga zacierek przy wiedeniskim
sposobie wyrobu drozdzy prasowanych po
36 godzinach ukwaszania, nie jest juz
korzystny dla rozpuszczania ciat biatko-
wyoh.

Kilka stébw o aparatach odpedowych.

Nr. 8.

Z pierwotnej ilosci 8-983°/0 azotu wy-
trawiono w najkorzystniejszym przypadku
tylko 0'784=8'7#/0, podczas gdy przez go-
towanie przy tej samej zawartosci kwasu
wytugowano, z 56°0 cial azotowych
24-986=44-5%.

llos¢ ciat azotowych rozpuszczalnych
wzrasta w tych granicach od temperatury
Sredniej 50° C az do punktu wrzenia
100° C; jezeli ma by¢ osiggniete manmum,
to musimy drozdze suszone gotowac
w stabo zakwaszonem S$rodowisku.

W praktyce nietatwo mozna gotowac
ten Srodek odzywczy w S$rodowisku o pe-
wnej zawartosci kwasu. Nie powinno sie
uzywac¢ do gotowania bezposredniej pary,
gdyz przez jej kondenzacye w odno$snem
srodowisku obniza sie jego kwasowosé
coraz bardziej. Nawet gdy sie uzywa pary
posredniej do ogrzewania n. p. w wezo-
wnicy, to kwasowo$¢ sie zmienia, podnosi
wskutek wyparowania wody.

Te okolicznosci, jak tez wzglad na
mozliwie proste przeprowadzenie
pulacyi spowodowaty mnie do obmyslenia
takiego toku postepowania, aby nawet
najmniej z takiemi manipulacyami obe-
znany gorzelnik moégt je tak wykonag,
izby pozostawaty w tych samych grani-
cach, jakie przepisujg proby laborato-
ryjne.

Wynik badania naukowego ma tylko
wowczas wartos¢ dla praktyki, jezeli go
mozna przettumaczy¢ na spos6b dla niej
przydatny. (Dok. n.).

mani-

Kilka stéw o aparatach
odpedowych.

Artykut, zamieszczony pod powyzszym
tytutem przez pana inz. Em. B. w po-
przednim ~Grorzelnictwa“ daje mi
sposobno$¢ do wypowiedzenia kilku uwag,
odnoszacych sie do tego samego tematu,
a ktérym zblizajacy sie okres rekonstrukcyi
gorzelh nadaje wieksze znaczenie.

Oto kazdemu z nas wiadomo, ze nor-
malne dziatanie dobrze skonstruowanego
aparatu ciggtego, zalezy gtdéwnie od umie-

num.
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jetnosci ujednostajnienia, wzglednie zhar-
monizowania poszczegélnych procesow
miedzy soba. Na pozdr zdats acby sie¢ mo-
gto, ze niema od tego nic tatwiejszego,
a jednak w rzeczywistosci tak nie jest.
W praktyce bowiem zbyt rzadko napotkac
mozna aparat, ktéryby byt wolny od
wszelkich btedow, narowdw, a niechby tylko
i chimer. W jakim za$ stopniu owe ,chi-
mery*“ utrudni¢ nieraz moga jednostajnos¢
ruchu, wiedzg ci wszyscy, ktérzy albo
sie stykali, albo i stykajg z podobnymi
aparatami. W sasiedztwie piszgcego znaj-
duje sie gorzelnia, w ktorej wszystko
i wszyscy (z wytgczeniem gorzelnika) maja
swoje ,narowyli ,chimeryll ajuz najgor-
sze to aparat odpedowy, bo ten juz chyba
catkiem ,narwanyll Jak tam onegdaj by-
tem, odniostem nawet wrazenie, ze dostat
pomieszania... ,sercall

Oto ni mniej ni wiecej, tylko odmoé-
wit gorzelnikowi postuszenstwa, a maga-
zyniera i szafarza, ktérzy staneli po stro-
nie tego ostatniego, zamienit w swoich ro-
lach. Podczas gdy jednemu napuscit do
magazynu brahe, dat znowu drugiemu dla
wotéw wodke. Ale bo tez i nie lada to
aparat — ciagle cierpi jakie$ bolesci; to
dostaje zawrotu gtowy, to znowu doku-
czaja mu kurcze zotgdkowe i wymioty,
a nierzadko i jedno i drugie. Totez
w omawianiu swoich uwag wybratem do-
legliwos$ci tego aparatu za wzor.

Zanim jeszcze przystgpie Jo omowie-
nia wtasciwej kwestyi, musze takze nad-
mieni¢, ze redakcya zastrzegta sobie zwie-
ztos¢. Chcac tedy uchroni¢ moje skromne
uwagi przed zbyt ostremi piérami naszych

pp. redaktoréw, musze sie oczywiscie do
tego zastosowaé — cho¢ szkoda — bo
ogrom materyatu straszny.

Wiedzac, ze dobro¢ dziatania przy
aparatach ciggtych zalezy gtéwnie od zhar-
monizowania doptywu zacieru z przypty-
wem pary i wody, a dalej z odptywem
skroplonych par spirytusowych i wywaru,
musimy sobie przedewszystkiem postawm
nastepujace pytania:

1 Jakie przyczyny utrudnic
jednostajno$¢ dziatania pompy zasilajacej ?

Gorzelnictwo 1909.
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2. Janie znowu przyczyny doptywu
pary? dalej

3. Jak’e jednostajnos¢
waru? a wreszcie

4. Jakie jednostajnos$¢ przyptywu wo-
dy chtodzacej ?

odptywu wy-

A teraz przystgpmy do poszczegol-
nych odpowiedzi:

1. Jednostajno$¢ dziatania pompy za-
cierowej moze ucierpiec¢:

a) przez nieszczelno$¢ tioka albo
wentyli;

b) przez nieszczelno$¢ rury ssacej ;

c) przez nieczystos¢ w zacierze;

d) przez cisnienie wsteczne w rurze
ttoczacej, wywotane wywigzujgcym sie C02;

c) przez ougatezienie doptywu pary
do tloka do innych celdw;

f) przez utrudnianie odptywu pary
zattokowej.

4. Doptyw pary moze utrudniac:

a) odgatezienie rurociagu jeszcze i do
innych celéw;

b) doprowadzenie pary zwrotnej z sil-
nicy wprost do kolumny;

cj zle dziatajacy regulator na maszy-
nie parowej, a wreszcie

d) taki sam regulator
pary zattokowej.

3. Najednostajnos$¢ odptywu wywarow
dziata¢ moze szkodliwie:

a) wadliwe urzadzenie regulatora bra-
Znego;

b) brak powietrznika na rurze bra-
znej, wzglednie na przesytaczu; a wreszcie

4. Cierpi jednostajnosc¢ oziebiania naj -
czesciej wskutek:

a) nierbwnomiernego cisnienia, i

b) nieré6wnomiernej temperatury.

To bylyby najczesciej napotykane do-
legliwoséci naszych aparatéow ciggtych,
a znajac je, mozemy teraz przystgpi¢ do
spisywania poszczeg6lnych recept, na ich
usuniecie.

Ad 1. a) Zmieni¢ pakunek, ewentualnie
sprawdzi¢, czy tlok wchodzi szczelnie
w pochwe i zmieni¢ przytem kule;

ad 1. b) Zwraca¢ baczniejsza uwage

na zbiorniku

mp@gg zamkniecia w kadziach fermentacyj-

nych, zwtaszcza w préznych;
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ad 1. ¢c) Zaciery podczas napetniania
kadzi fermentacyjnych odczyszczae. Naj-
lepiej nadajg, sie do tego celu zwykte ko-
sze cylindryczne o $rednicy &0 cni, a diu-
gosci 100 do 150 cm, sporzadzone z poéit-
okragtych, okoto 11 mm grubych drutéw.
Kosz taki wazy okoto 50—60 kg, daje sie
tatwo przenosi¢, i co najgtowniejsza, od-
czyszczad.

ad 1. d) Na rurze tioczgcej, tuz nad
wentylami umiesci¢ bai ie, ksztattu bani
powietrznej przy pompach wodnych z od
powiednim kurkiem do odpuszczania gazow;

ad 1. e) Unika¢ odgatezienia rurocig-
gu, doprowadzajgcego pare do pompki do
innych celéow, gdyz najmniejsze wahania
sie pary w rurze odbijajg sie zaraz na
ruchu silnicy;

ad 1. f) Liczy¢ sie z naciskiem wste-
cznym, jaki wywiera para zwrotna i nie-|
potrzebnie go nie powiekszaé, tylko naj-
krotsza drogg stara¢ sie jg odprowadzié.
Przez to zyskuje bowiem nie tylko nor-
malny tryb pompki, ale takze i jej trwa-
tos¢ i spotrzebowanie pary;

ad 2. a) Za kazda cene unika¢ odga-
tezienia rurociggu, doprowadzajgcego pary
do kolumny ;

ad 2. b) Pare zwrotna niedopuszczac
wprost do kolumny, tylko do odpowiednio
urzadzonego zbiornika;

ad2. c) i d) Regulatory doktadnie zba-
daé, przyczem niezapominad, ze istniejg
regulatory, ktére nawet przy bardzo ma-
tych silnicach parowych czute sg na naj-
mniejsze wstrzgsnienia i w mig jb wy-
rownywuja. Regulatora na zbiorniku pary
zuzytej zbytnio nie obcigzaé¢, gdyz przez
to powieksza sie tylko nacisk wsteczny na
maching, co znowu za sobg pociaga zmniej-
szanie skutku pary bezpos$redniej;

ad 8. a) Dziatanie regulatora brazne-
go polega na prawie Archimedesa, nalezy
przeto baczng uwage zwro6ci¢ na ciezar
ptywaka. O$ ptywaka musi chodzi¢ w wo-
dziku lekko i by¢ bezwarunkowo zaopa-
trzona w rekojc $¢, wychodzgcg na zewnatrz;

ad 8. b) Na przesytaczu, a jeszcze le-
piej wprost na rurze biaznej umiesci¢ ru-

re powietrzng, gdyz nieraz zdarzy¢ sie

Kilka stow o aparatach odpedowych.
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moze, ze wywigzujgce sie z wywarow pa-
ry nagromadzag sie w takiej ilosci, ze ta-
mujg odptyw;

ad 4. a) i ¢) Nalezy dla ujednostajnie-
nia cisnienia, a takze i temperatury nie
wyprowadzaé¢ rure, doprowadzajgcg wode
na oziebialnik, wprost ze zbiornika gtdw-
nego, (w ktéiym zwitaszcza w porze zimo-
wej przez noc tem peratura wody znacznie
sie obniza, i w ktéorym stan wody podle-
ga rozmaitym wahaniom), tylko ze zbior-
nika matego, specyalnie na ten cel prze-
znaczonego, 0 pojemnosci 2—3 AZ, a umie-
szczonego nad zbiornikiem gtéwnym. Ro-
zumie sig, ze wowczas nalezy skierowac
doptyw wody z pompy do tego zbiornika
i postara¢ sie, aby nadmiar jej odpowie-
dnio urzadzong rurg przelewat sie do zbior-
nika gtéwnego.

W gorzelniach zbyt niskich mozna
w ten sam sposdb powiekszy¢ cisnienie
wiasne wody, wtedy nalezatoby tylko zbior-
niczek Gaki umiesci¢c w dostosowanej na
ten cel wiezyczce.

Tyle chciatem na razie powiedzieé
0o wadach w urzadzeniu, a teraz chciatbym
jeszcze poswieci¢ kilka stéw obstudze apa-
ratéw ciggtych.

I tak nalezy przedewszystkiem unikaé
przedwczesnego i silnego oziebiania desty-
latu, jak niemniej raptownego dopuszcza-
nia wiekszych ilosci par do kolumny za-
cierowej, chocby z tego powodu, ze tak
jedno jak i drugie spowodowaé moze spie-
trzenie sie plynu zacierowego i flegmy.

Dalej nalezy urika¢ anormalnie szyb-
kiego pedzénia, gdyz przez to podnosi sie
niepotrzebnie temperature destylatu, na-
raza sie na ubytki w magazynie, aco naj-
gorsza odchodzi woéwczas zacier
lezycie odpalony do braznika.

W koncu zauwazam,
zatykanie sie kolumny, pochodzi zazwy-
czaj z naszej wiasnej winy. Oto chcac
wyrownaé¢ ew. wahania w wydatkach, po-
wierzamy zbyt tatwowiernie naszym Kko-
lumnom przechowywanie ewentualnych
nadwyzek, a zapominamy przytem, ze nie
ma wiekszych zwodzicielek, niz one. Obja-
wu tego nie moge sobie na razie wytiu-

niena-

ze zbyt czeste
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maozy¢, ale w Kazdym razie przekonatem
sie o tern dowodnie, Ze ilekro¢ powierzy-
tem mojej kolumnie jakie oszczednosci,
nigdy mi mh wr cato$ci nie zwracata, a do
tego, lubujac sie widocznie w ‘tupinach,
tak sie niemi objadata, ze na drugi dzien
dostawata ,obstrukcyiu i musiatem posy-
ta¢ po lekarza do oddziatu strazy skar-
bowej.

Nauczony takiemi smutnemi doswiad-
czeniami postepuje teraz inaczej.

Oto nadwyzki chowam w magazynie
kartoitowym, a po wyprdznieniu kadzi

Z praktyki.
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fermentacyjnej napuszczam do niej 5—b hl
wody, ktérg przenoszg przy wolnji ruchu
pomplL’ na przyrzad odpedowy. Moc wodki
nie ucierpi przez to wcale, a przynaj-
mniej tak diugo, az woda sie nie pokazuje
w dolnych kondygnacyach kolumny. Oczy-

wiscie zyskuje przez to, ze kolumna
moja teraz mato kiedy choruje, a w bie-
zacej kampanii szczegélnie ani razu, po-

mimo, ze wiasnie w tym roku przero-
bitem taka moc kartofli, ajeszcze wiekszg
stomy i ziemi, jak nigdy przedtem.

Izydur Nussbaum.

Z praktyki.

— 0 myciu Stodu. Mycie stodu przed uzy-
ciem go do zacieru jest tak pozyteczne,
ze dziwi¢ sie nalezy, iz dotad nie wsze-
dzie sie rozpowszechnito.

W najlepszych nawet warunkach wy-
produkowany stdd nigdy nie jest tak
idealnie czysty, aby nie zawieral pomie-
dzy swemi ziarnkami i na ich plewie ku-
rzu, plesni, a szczeg6lnie wrogich dla pro
ceséw gorzelniczych bakteryj, zwitaszcza,
gdy jest diugo roszczony ; a c6z tu moé-
wi¢ o przecietnych naszych stodach, jakie
przewaznie spotyka sie w gorzelniach.

ttozmaite czynniki wptywaja na to,
ze w naszych gorzelniach czesto spoty-

kamy stody niezupeinie odpowiadajgce
celowi, dla ktérego je wyprodukowano.
Lichy, niezdrowy jeczmien, ciasna, wil-

gotna stodownia bez wentylacji, wreszcie
nieczysta woda, wszystko to nie wplywa
dodatnio na dobroé¢ wyrobu.

Nauka i doswiadczenie od dawna prze-
konaty nas o tej prawdzie, ze jedng z gtdw-
nych przyczyn zakazenia zacieréw i droz-
dzy jest takze nieczysty stéd. Wszyscy
o tern wiedzieliSmy i niejednokrotnie z nie-
matym wysitkiem staraliSmy sie temu za-
radzi¢. ZwracaliSmy przytem najpilniej
uwage na czysto$¢ ziarna na stéd prze-
znaczonego, jak nie mniej badaliSmy na-
szg wode. oczyszczajac jednoczesnie, o ile
sie dato, lokal stodowni. Nie ulega watpli-
wosci. ze zabiegi te bywaty czesto uwien-

czone pomyslnym skutkiem, a zawsze
przyczyniaty sie do podniesienia stopnia
czystosci stodu, ale nie zawsze i nie wsze-
dzie byly one na tyle wystarczajgce, aby
w tych warunkach wyrobiony stéd mozna
byto uzna¢ za dostatecznie czysty.
W wielu bowiem gorzelniach warunki lo-
kalne sg tak zte, Zze gorzelnik pomimo
swych wysitkéw w tym kierunku nie-
wiele tylko moze je popraw i¢. Z tern wiek-
szem powodzeniem mozna w nich zasto-
waé mycie stodu juz wyrosnietego.
Niektdorzy z nas posiadajg juz
pewne jakie$ urzadzenie, stuzace do my-
cia gotowego stodu, tym zas kolegom,
ktorzy go jeszcze nie maja, ustuze opisem
bardzo prostego, lecz zupeinie osiggaja-
cego swoj cel przyrzadu, ktérego gtowng
cze$¢ stanowi nizka, znacznie szersza
u gory, niz przy dnie drewniana kadeczka,
w rozmiirach swych tak zastosowana,aby
przeznaczona do jednego zacieru ilos¢ stodu
napetnita ja po wsypaniu cokolwnek wrne-
cej, niz do potowy. Kadeczka ta, usta-
wiona na kilka cali od podtogi, spoczywa
na drewnianych podktadach. Dno jej za-
opatrzone jest w duzy, 212calowy okragty
otwor, 2amykany kurkiem, lub tylko czo-
pem od spodu. Nad otworem przybity jest
wewnatrz kadki obszerny, wypukly krag
miedziany, podziurkowany w Kksztalcie
sita. (Zwraca sie przytem uwage, aby
tak otwor wylotowy jak i krag sitowy

za-
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byty dostatecznie duze, izby spuszczana
woda ruogia jak najszybciej uchodzié¢ i po-
rywaé ze sobag nieczystosci, nie dajac im
powtérnie osadzi¢ sie na ziarnkach stodu).

Kadeczke najwitasciwiej jest ustawié
obok gniotownika, aby wymyty st6d mo-
zna bylo zapomocag topaty sktadaé¢ z niej
wprost na jego stole. Ponad kadke po-
winna by¢é wyprowadzona rura z zimng
woda i skierowana wylotem na dét, w Sro-
dek kadzi. Wylot tej rury powinien by¢
zaopatrzony w kurek i miedziang kule
tak podziurkowang, aby woda, gdy ja sie
pusci przez nig, byla réwnomiernie roz-
pryskiwana na catg powierzchnie znajdu-
jacego sie w kadce stodu.

Samo mycie stodu w tym przyrzadzie
wykonuje sie w nastepujgcy spos6b: Po
zamknieciu znajdujacego sie w dnie kadki
otworu wsypuje sie w nig cata porcye sto-
du i napuszcza prawie do petna zimnej
lub nieco cieptej wody, przyczem miesza
w ciggu 10 minut za pomocg drewniane-
go wiosta. Mieszanie odbywa sie tatwo
i doktadnie, do czego pomocnym jest tu
nadmiar wody. Po chwilowym spoczynku
ziarnka stodu opadng, a na powierzchni
wody pokazg sie sptawki, przewaznie sple-
$niate ziarna, ktére nalezy starannie ze-
bra¢ i usungé. Teraz przystepuje sie do
spuszczenia brudnej wody, przyczem
przez caly czas odpitywu, o ile tylko mo-
zna, nalezy utrzymywaé¢ wiosta w ruchu.
Po odejsciu brudnej wody puszcza sie
przez kule rozpry$niety strumien wody
zimnej i przy otwartym wylocie we dnie
kadeczki przeptukuje w ten sposob stod
przynajmniej przez 10 minut. Takie prze-
ptukiwanie rozprysnietym strumieniem
z gory jest bardzo skuteczne; usuwa ono
bowiem prawie wszystkie zanieczyszcze-
nia ze stodu.

Pospiech w wykonaniu calej tej ope-
racji ze stodem, o ile nie ucierpi przez
to dokiadno$¢ roboty, zaleca sie celem
uchronienia stodu od wytugowania roz-
puszczalnych substancyj, co pociggnetoby
za sobg strate w diastazie i innych uzy-
tecznych, rozpuszczalnych sktadnikéw
stodu.

Z praktyki.
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Po osaczeniu sie wody, stéd przekia*
da sie na gniotownik i poddaje roztarciu.
Taki wilgotny stod daleko doktadniej sie
rozciera, anizeli wprost ze stodowni na
walce wziety.

Skrzynki do zbierania mielonego sto-
du stuzace, musza by¢ dosy¢ szczelne, aby
nie przepuszczaty zbierajgcej sie na ich
dnie osoki.

Nadmieniam tu jeszcze, ze wprowa-
dzenie takiego naczynia do gorzelni, musi
poprzednio by¢ oznajmione witadzy akcy-
zowej, ktéra atoli w wydaniu odno$nego
pozwolenia zazwyczaj nie robi trudnosci.

Stucz, dnia 1. kwietnia 1909.

Adam Moraczewski.

— Fermentacya 48-godzinna. Zaprowadzi-

tem ja w gorzelni w Spasowie od 15
kwietnia z bardzo dobrym skutkiem. Spo-
wodowata mnie do tego okolicznosé, ze
rozpoczeto przebieranie i sortowanie ziem-
mniakéw na sadzenie, przyczem drobne
i nadpsute dostawiane zostaja na prze-
robke do gorzelni.

Zaraz pierwsze zaciery okazatly wiecej
kwasu, a po fermentacyi dochodzit sto-
pien jego do 1'4 cm, podczas gdy przy
zdrowych ziemniakach wynosit 0'7 do
08 cm Nie namys$lajgc sie diugo prze-
szedlem zaraz na krétszg fermentacye
i osiggam bardzo dobre odfermentowanie,
a stopien kwasu dojrzatego zacieru powro-
cit do normalnego stanu, przy odfermen-
towaniu z 17° saccb. do 07° sacch.

Manipulacya jest nastepujaca:
drozdzy taka sama, jak przy 72-godzinnej
fermentacyi. Po odebraniu drozdzy zaro-
dowych, przenosi sie je do pierwszego za-
cieru w czasie cniddzenia przy 24° R,
a przy 18° R spuszcza sie zacier do ka-
dz1l fermentacyjnej n. p. do Nr. 1, gdzie
wkrotce zarabia.

Drugi zacier schiadza sie do 15° R.
Pierwszy, juz fermentujgcy zacier w Kka-
dzi Nr. 1, dzieli sie po potowie na kadzie
1 i 2, poczam drugim dopetnia obie
i doktadnie przemiesza. Fermentacya roz-
poczyna sie prawie zaraz; po 14 go-

1os¢
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dzinach temperatura dochodzi do 24° R,
wtedy dopuszcza sie tyle wody zimnej, aby
cieptota spadta do 22° R. WKkrdtce naste-
puje fermentacya opadajaca, powolna, za-
ciery ogrzewaja sie jeszcze raz do 24" R,
0 po 42—44 godzinach sg juz dojrzate,
mimo ze jeszcze pozornie okazujg staby
ruch.

Tak wiec bez uzycia mechanicznego
chtodzenia prowadze z dobrym skutkiem
skrocong fermentacye i pozostane przy
niej do korica kampanii, t. j. do 1czerwca.

Kazimierz Hordynski

—  Wsprawie wydatkéw z kukurudzy. W go-
rzelni w Dobrkowie, ktérg obecnie kie-
ruj®) przerabiatem od poczatku kampanii
ziemniaki, lecz gdy ich brakio, a w oko-

licy naszej pomimo dobrej ceny, jaka-
bysmy byli ptacili, nie mozna ich byto
dosta¢, trzeba byto rozpoczg¢ przerdobke

kukurudzy. Zakupiono dwa wagony jej
w Krakowie u firmy, co do ktérej uczci-
wosci nie zachodzita watpliwos$¢; umysinie

unikano kupna przez faktoréw, aby by¢
pewnym dobrej jakos$ci towaru. Lecz
jakze srodze i tu sie omylono! Grdysmy

transport otrzymali, spostrzegtem ze zdzi-
wieniem, ze to, co przystano, to konski
zab, a nie kukurudza witasciwa, lecz
mniejsza o to; gorzej bylo z tem, ze ziar-
no byto tak wilgotne, iz stusznie mozna
byto podejrzywaé¢, ze byto kropione. Na
moja odnos$ng uwage nie chciat mo6j praco-
dawca da¢ wiary temu, gdyz zboze to ku-
piono nie u byle jakiego handlarza. Lecz
wkrdtce sam sie o prawdzie moich stdw
przekonat.

Sprawozdania z literatury naukowej i techniczne;j.
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Ziarno zostato zsypane do zasieku
w $pichlerzu, skad codziennie bierze sie
po 600 klgr. do gorzelni na wyréb 2 hl.
alkoholu. Nie mineto 7 dni od wsypania
ziarna do zasieku, a spostrzegtem juz ro-
se na jego powierzchni. Natychmiast ka-
zalem je przerobi¢; okazalo sie przytem,
ze byto juz tak zagrzane, ze robotnik nie
mogt w niem usta¢ boso. Ziarno splesnia-
to przytem bardzo silnie i cze$ciowo juz
wjduetkowato

Nie ma innej rady na to, tylko musi
sie ziarno teraz co dnia przerzucaé, gdyz
na usypanie go w cienkg warstwe nie ma
miejsca.

Aby nie myslano, ze w zasieku lezato

zbyt grubo, to dodam, zZe warstwa jego
dochodzita tam do wysokosci 120 cm. Te-
raz lezy w znacznie cienszej warstwie,
lecz i przy 30 cm. grubosci jej jeszcze
sie grzeje.

Mozna sobie przedstawi¢, jaki koszt
przedstawia ta bezpotrzebna robocizna,

i co w dodatku takie zboze warte dla
przerobki na spirytus. Musze przytem do-
da¢, ze zaptacono za ten konski zab wcale
wygorowang cene, bo 19 kor. za 100 klgr.
Trzeci wagon, i to kukurudzy, jaka kupit
moj pracodawca od innego kupca, dostat
po 17 koron.

W sasiedniej gorzelni, w Siedliskach,
gdzie zakupiono konski zagb od tej samej
firmy co my, stwierdzono taki sam objaw
w ziarnie. | tam okazato sie, ze ziarno
byto niewatpliwie kropione.

Edward Urzedov’ski.

Sprawozdania z literatur f naukowej i technicznej.

Hals Sigmund: O oznaczeniu sub-
stancyi suchej i skrobi w ziemnia-
kach za pomocg wagi Eeimanna. Jak
to juz dawniej sie okazalo przy badaniu nor-
weskich odmian ziemniakéw, tak tez i teraz
przy badaniach autora, wykonanych réwniez
na ziemniakach, hodowanych w Norwegii (66
odmian), okazato sie dowodnie, iz twierdzenie
Maerckera, ze pomiedzy zawartoscig skrobi,
a substancya suchg ziemniakéw zachodzi zawsze

jednakowa rdznica okoto 5-75°0, nie sprawdza
sie u ziemniakéow w Norwegii.

Analizy wykonane, ktérych rezultat po-
dajemy ponizej, wykazujg, ze tak procentowa
zawartos$¢ skrobi w ziemniakach, jak i zawar-
tos¢ skrobi w samej substancyi suchej wzrasta
w miare wzrastania zawartosci tej substancyi
suchej w ziemniaku. Tak samo wzrasta za-
wartos¢ ,nieskrobi“ z wzrastajgca zawartosciag
substancyi, lecz w mniejszym stopniu.
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Zawartosé¢

Qo

‘©  Substancyi suchej  Skrobi N
= prze-

pomiedzy S$rednio  cjetnie min.

3 16 — 17 16,52 11,13 5,29
6 17-18 17,78 12,13 5.48
6 18- 19 18,62 13,36 5,21

12 19—20 19,46 13,82 5,28

10 20-21 20,42 14,69 5,56

12 21-22 21,47 15,48 5,67
9 22—23 22,60 16,62 5,56
8 23—27 24,90 18,41 6,10

Z badan powyzszych az nadto jest zro-
zumiale to, ze w tych przypadkach waga
Reimanna daje btedne wskazdwki

Drobne wi

Rosyjskie ministerj*um skarbu ogto-
sito ceny za spirytus dla monopolu w ca-
tem panstwie rosyjskiem. Najnizsze sg oczy-
wiscie dla Krélestwa, bo wynosza zaledwie
60 do 64 kop. za wiadro 4000-owe. Najnizsza
cena w cesarstwie wynosi 73 kop. za wiadro.
Naturalnie, ze tak nizka cena ma swojg ,realngl
przyczyne. Mozemy sobie teraz wyobrazi¢, jak
bedzie wygladato wyznaczanie cen za spiry-
tus w W. Ks. Poznanskiem, gdyby projekt
monopolowy w Niemczech stat sie rzeczywi-
stoscig. A w Austryi? — zapyta szanowny
czytelnik — jak w tem panstwie to bedzie wy-
gladaé¢, gdy monopol spirytusowy zaprowadza,
wszak w Austryi teka skarbu z reguly jest
w reku ,polskiem* ?

Przedsmak tego juz mamy, gdyz zamie-
rzajg nam odebra¢ bonifikacye, jak gdyby$Smy
nie potrzebowali juz walczyé z konkurencya
fabryk spirytusu. Lecz ,my sie nie damyl,
tak sobie tu w kraju méwimy, poki nas Wie-
den nie omami, potem za$ to juz konieczno$é
utrzymania naszego ,decydujacego gtosull
w parlamencie wymagaé¢ bedzie, abysmy co$
z naszych zadan spuscili.

Ptukanie ziemniakéw na wysad W pty-
nie odkazajagcym doradzajg w tym przy-
padku, gdy na wysad majg by¢ uzyte takie
ziemniaki, ktore byty w kopcach w stycznosci
z ziemniakami, nadpsutymi pizez zgnilizne.
Nalezy wdéwczas przebieraé ziemniaki i zdrowe
wrzuca¢ do osobnego kosza, a po jego napet-
nieniu zanurza¢ go w wodzie i w niej poru-
sza¢, aby ziemniaki optuka¢. Potem zanurza
sie ziemniaki wraz z koszem w piynie odka-
zajagcym (ptyn bordoski lub inny tp.) i trzyma

Drobne wiadomosci.

Nr.

«.

prc cent dw a

ieskiobi Skrobi w substancyi suchej
max. $rednio min. max. Srednio
5,51 5,39 66,8 67,8 67,4
5,77 5,65 67,5 69,5 68,2
5,89 5,46 67,9 72,2 70,7
5,95 5,62 69,0 72,3 71,0
6,05 5,73 70,4 73,3 71,9
6,60 5,99 69,7 73,6 72,2
6,27 5,98 72,5 74,9 73,6
6,86 6,49 71,7 76,3 73,9

wartosci skrobi, bo tabela odno$na, obliczona
przez Maerckera, jest tu nieprzydatna ( Tklskrift

co do za- for det norske Landbiug. 1907, str. 4ti4).

adomosc].

w nim pewien czas. Takie ziemniaki odkazone
dajag pewng gwarancye, ze pole nie zakazag
drobnoustrojami, wywotujgcymi zgnilizne w je-
sieni.

Zabawne. Stowarzyszenia przeeiwalko-
holiczne nie przebierajg w Niemczech w $rod-
kach walki przeciw pijanstwu narodu nie-
mieckiego, do ktorego natogu obecnie sie przy-
znaja, bo dotychczas pijakami w Europie byli
tylko Stowianie. Walka ta oczywiscie nie
w smak wiascicielom gorzeln, browaréow, fa-
bryk likieréw i rozlicznym innym interesen-
tom, ktérzy ztej, teraz dopiero odkryrej wady
narodowej zyja i sfery te odptacajg swt 'm
wrogom pieknem za nadobne.

Niemiec musi pi¢, tak iak bataguta zy-
dowski fajke pali¢c. Wiedzg o tem dobrze ci,
co przeciw alkoholowi walcza. Azeby za$ te
trucizne usuwaé, a pomimo to pozwala¢ do-
tychczasowym pijakom w czem$ ,gebe mo-
czy¢l, obmyslono wyrdb t. zw. ,napojow bez-
alkoholowychl 1 to w istocie wyrzadzato
szkode sprzedajacym alkoholowe napoje. Lecz
od czego rozum. ,Odkrytoll, Ze napoje bez-
alkoholowe sg wielce zdrowiu szkodliwe. Saz-
niste ogtoszenia oznajmity to ludowi poczci-
wemu i przestrzegaty go w interesie zdrowia
narodowego. Ludek wierzy i stad zto$¢ fabry-
kantéw tych napojow. Kilka proceséw juz sie
w tych sprawach odbyto, lecz dotad bez wyniku.

Moze niebawem ukaze sie jakie$ ogtosze-
nie znowu, ze jedynem lekarstwem na zatru-
cie napojem bezalkoholowym jest kuracya
.piwnall, lub tez w bardzo ciezkich wypadkaoh
-wobdczanall, a w miare zamoznosci choruja-
cego ,likierowall lub ,koniakowall
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Chicha jest to napoj alkoholowy, wyra-
biany przez Indyan potudniowej AmeryKi
i przez nich spijany. Wyrabia sie go z ku-
kurudzy. Zboze to mielg w tym celu na kru-
py i po zmieleniu zwilzajg wodg oraz melasa,
poczern wkiadajg do beczek, az sie masa ta
ogrzeje. Wtedy przewracajg ja co pewien
czas przez 10 mniej wiecej dni. Jezeli masa
wyschnie, woéwczas jg ponownie nieco zwil-
zaja. Po tym czasie kukurudza zmiekia zu-
petnie, nie powinna jednakowoz by¢ oslizia.
Teraz mielg te mase penownie, dodajac przy
tem nieco melasy. Po zmieleniu robig z niej
placki i zawijaja w liscie pewnej rosliny, zwa-
nej ,viao“, poczem wkiadaja do kotta zelaz-
nego i gotuja dwa dni i dwie nocy bez
przerwy, az do dobrego sklejstrowania skrobi.

Po ugotowaniu wyjmuje sie poszczegélne
paczki i przechowuje je az do uzycia w miare
potrzeby. Tyle plackdw, ile potrzeba w danej
chwili, wyjmnja ze skladu i miela, rozrabiajg
z woda, przesiewajg zacier ten przez sita
i zbierajg w kadziach, gdzie wraz z wodg me-
lasowa poddajg fermentacyi.

Wiascicielem takiego przemystowego ,za-
kladu fermentacyjnegoll jest zawsze szynkarz,
ktory napdj ten sprzedaje. lzba fermentacyjna
znajduje sie tuz obok szynkowni.

Czerwonoskérym amatorom tego napoju
podaja chiche w réznych okresach fermentacyi,
stosownie do ich smaku. Jedni lubigwiecej stodki
napoj, inni bardziej wyfermentowany i przeto
silniej upajajacy. Po 3—4 dniach znajduje
sie ptyn w okresie silnej fermentacyi i za-
wiera bardzo duzo kwasu weglowego, ,mu-
sujell i jest wtedy najpozgadanszy. Padaja go
»gosciomIw duzych misach harbuzianych, zna-
cznie, oczywiscie, tanszych od glinianych, albo
szklanych, a przytem o tyle jeszcze dobrych,

Ze W razie powstania sprzeczki pomiedzy
Indyanami, ktérym sie juz ze tba kurzy, sg
one dla ich gtow wecale nie niebezpieczne;

mozna niemi rzuca¢ do woli.

Mise harbuziang, petng musujgcego na-
poju, stawiajg posrodku stotu, a w okrag sie-
dza biesiadnicy i czerpig sobie swoje porcye
matg czara, réwniez harbuziang. W razie ,wy-
czerpania'l naczynia do dna, bo o ,wychyle-
niu“ tu nie moze by¢ mowy, wlewa ustugu-
jaca dziewczyna indyjska $wiezg porcye za-
pomocag czerpaka, przytwierdzonego na diugim
drazku. Widaé¢ obawia sie zblizy¢ do ,weso-
tych* biesiadnikdw. Sa oni zapewne tak samo
przyzwoici w tym stanie, jak ich ,cywilizo-
wani“ wspotbracia europejscy.

Potozenie goérnoslaskiego
glowego wcale sie nie poprawito. Fachowe
wyrazenie okresla to potozenie stowem ,bez-
nadziejno$¢ll Wielkie zaklady montanistyczne,
jeden z najwiekszych konsumentéw wegla, ma-

targu we-
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ja bardzo mato zaméwien, tak ze pracujg z tak
zwanemi szychtami Swiagtecznemi. ttéwniez
i koleje zuzyly znacznie mniej wegla, niz da-
wniej wobec zmniejszonego ruchu przewozowe-
go. Do tego przychodzi zmniejszenie sie uzy-
cia wegla do celow domowych wobec nastania
cieplejszej pory i to wszystko wplywa na
olbrzymie zmniejszenie sie ogdlnego zapotrze-
bowania wegla. Hatdy wegla, usypanego obok
kopalni, przybraty monstrualne rozmiary tak,
ze wiasciciele kopaln znowu mysla o dalszej re-
dukcyi wydobyMwania. Zbyt do Austryd w dal-
szym ciggu sie obnizyt (giéwnie do Galicyi),
jedynie jeszcze "Krdlestwo dopisuje i ratuje
nieco sytuacye. W tem potozeniu pewng po-
ciechg dla wiascicieli kopaln jest to, ze szyb
-Hildebrand1 stoi w plomieniach i wydoby-
wanie wegla z niego jest niezawodnie na diu-
gie miesigce zastanowione. O tyle tez zmniej-
sza sie nagromadzene zapasy, 0 ile szyb ten
dawniej dostarczat.

Usuwanie kamienia kottowego bez
wytwarzania pytu. Jak wiadomo, nie nalezy
czynno$é usuwania kamienia kottowego za po-
mocg miotka do przyjemnych, a jeszcze mniej
do zdrowych czynnosci. Azeby zmniejszy¢
prace robotnikowi, uzywajg od kilku lat miot-
kéw, poruszanych za pomocg $cieSnionego po-
wietrza. Powietrze ScieSnione doprowadza sie do
miotka za pomoca weza silnego z zewnatrz
kotta, a w miotku samym powietrze to wy-
konuje czynno$¢ odbijania kamienia. Robotnik
potrzebuje tylko przytrzymaé miotek w miej-
scu, z ktorego kamienn ma by¢ usuniety. Fi-
zyczny wysitek robotnika jest tu zatem spro-
wadzony7 do minimum, lecz za to zwiekszyla
sie inna niedogodno$é, potaczona z ta robota;
mianowicie przy odbijaniu kamienia tym spo-
sobem powstaje wielka ilo$¢ drobnego pytu,
ktory dokucza pracujgcemu, a to tembardziej,
ze wydobywajgce sie powietrze pyt ten jeszcze
rozwiewa. Tej zlej stronie starajg sie zapo-
biedz teraz przez to, ze pompa, ktora po-
wietrze do miotka wpedza, rdéwnoczesnie ssie
to powietrze napowrdt wraz z pylem z ka-
mienia kottowego. Robotnik moze teraz praco-
wac¢ bardzo wygodnie w atmosferze zupetnie
wolnej od pylu. Dokucza mu juz teraz tylko
zepsute powietrze, jakie powstaje przez diuzszy
pobyt robotnika w kotle, lecz i temu mozna
bodaj w czesci zaradzi¢ przez otwarcie dolnego
wiazu, lub co najmniej kurka do odpuszczania
wody.

Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

Kursy gorzelnicze w Warszawie. Z oglo-
szonego sprawozdania kierownictwa tych kur-
sow, jakie sie dotad odbywaly w ,Muzeum
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Przemystu i Rolnictwa" w Warszawie, do-
wiadnjemy sie, ze dochody tych kurséw w ro-
ku zesztym wynosity 7542 rb. 20 kop., w czem
2360 rb. zapomdg od rozmaitych towarzystw
i instytueyj, oraz nawet os6b prywatnych.

Wydatki w roku sprawozdawczym wyno-
nosity 5.667 rb. 43 kop. Majatek kursow
z koncem roku 1908 wynosit 5.965 rb. 87 kop.

Na kurs zesztoroczny, ktéry trwat 8 ty
godni do konca lipca, uczeszczato 99 stu-
chaczéw. W tem byto 43 gorzelnikéw, 39 po-
mocnikéw gorzelniczych i 17 praktykantow.

58 uczestnikéw kursu miato wyksztatce-
nie elementarne, 12 mniej niz 4 klasy gimna-
zyalne, 15 ukonczyto nizsze gimuazyum, a po-
miedzy nimi byli i tacy, Kktérzy nkonczyli
szkote specyalng, jak techniczng lub handlowa.

72 stuchaczéw przybyto z gorzeln Kroé-
lestwa Polskiego, a 27 z gorzeln cesarstwa
(gubernie zachodnie i potudniowo-zachodnie).

Do egzaminu zgtosito sie 28 stuchaczy,
z czego otrzymato Swiadectwa 21.

Wyktadali na kursach: Brykner W.,
Chrzaszcz T., Dagbrowski W., Drewnowski S.,
Heilpern N., Kgezkowski J., Radlicki A., So-
kotowski J., Wojciechowski W.

Asystentami byli: Derecki K.,
S. i Migurski S.

Kierownictwo spoczywato w reku dyrek-
tora Muzeum p. J. Leskiego.

Ze Stowarzyszenia Pracownikéw Go-
rzelniczych w Warszawie. Na zadanie wia-
Scicieli gorzeln z jednej strony, a pracowni-
kéw gorzelniczych z drugiej ustalit Zarzad Sto-

topatto

warzyszenia redakcye umowy wzorowej mie-
dzy pierwszymi a drugimi. Pracownicy go-
rzelniani zatwierdzili juz te umowe, a teraz

rozestano ja do poszczegblnych Towarzystw
rolniczych, celem zatwierdzenia tej redakcyi
takze przez wiascicieli.

Pracownia chemiczna, i biologiczna Sto-
warzyszenia rozwija sie bardzo pomyslinie, tak,
ze postanowiono podwyzszy¢ jej etat.

Stowarzyszenie zaczyna sie juz takze
krzata¢ okoto budowy wiasnej siedziby. Uchwa-
lono zbieranie skladek, oraz ustanowiono 100-
rublowe udziaty oprocentowane.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.

Pytania:
14.

wym przez 22 godzin. Po zigczeniu go z matka
drozdzowa kwasowos$¢ wynosi |-3—P6°.

Zacier po 48 godzinach wykazuje D4— 1-60

Odpowiedzialny redaktor: Wiktpr Syniewski.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.
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sacch. odfermentowanie i DI —D4° kwasu za$
po 72 godzinach odfermentowanie schodzi na
1— D2° sacch., lecz réwnoczesnie kwasowos$é
podnosi sie na P6—2°.

Mam wode zrédlang. Urzadzenie gorzelni
dostarczyta firma: Quissek & Geppert. Droz-
dzarnie mam dobra.

Prosze poradzi¢, jak opanowa¢ ten nad-
miar kwasu i jakie ta drogg ponosi sie straty
na alkoholu? W razie, gdyby tej kwasowosci
nie mozna byto opanowaé, czy nie lepiej pro-
wadzi¢ fermenta tylko 48-godzinne ?

J. A.

15. W sasiedniej gorzelni uzywajg stodu
krotko prowadzonego i majg dobre zeukrze-
nie, ja za$ uzywam stodu 25-dniowego z do-
brym skutkiem.

Prosze mnie objasnié, ktoéry stéd lepszy,
krétko, czy diugo prowadzony?

Gdzie lezy sita diastatyczna — w pidrku
i korzonku, czy tez w reszcie ziarna?

1. F.

16. W sasiedniej gorzelni prowadzg droz-
dze na kwasie siarczanym i utrzymuja, ze
majg wyniki znacznie lepsze, niz na bakte-
ryach kwasu mlekowego. Czy to muzliwe ?

S. W. w W.

17. Czy istnieje w kraju jaka fabryka
drozdzy zarodowych czystej kultury, i czy kto
z p. p. gorzelnikéw wuzywat drozdzy zarodo-

wych, polecanych przez p. Adolfa Scheina
w Stanistawowie, jako drozdze czystej kul-
tury.

Wobec faktu, ze z Niemiec nic sprowa-
dza¢ nie nalezy, bytoby dobrze wiedzie¢, gdzie
nabywa¢ drozdze czystej kultury, bo jezeli
w Kkraju niema podobnego zaktadu, to trzeba
si¢ zadowala¢ dobremi drozdzami prasowa-
nemi, jakie sg w kraju, a w pierwszym rzedzie
drozdzami z Koledzian. H.

PRTEDTY.

Oznaczania alkoholu, Sposéb szybkiego i doktadnego

. (H. Kaptller, Wieden. — Patent
austr. Nr. 8GG/0).

Mycia i moczenia jeczmienia, Sposéb i urzadzenie do
-------------- (J. Braun, inz. w Budapeszcie
i firma: Osterr. Maschinenbau Act Ges.
Korting w Wiedniu. — Pat. austr. 36208).

Konserwowania drozdzy, Sposéb (Dr. S

Prowadze zacierek na kwasie mleko- Frankel i Dr. Al. Hamburg we Wiedniu. —

pat. austr. 3G345).

Diastatycznego wyciggu stodowego, Spos6b przyrzadza-
nia — w proszku. (R, Zikesch w Tur-
mitz w Czechach. — Pat. austr. 86580).

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



