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byty dostatecznie duze, izby spuszczana
woda ruogia jak najszybciej uchodzié¢ i po-
rywaé ze sobag nieczystosci, nie dajac im
powtérnie osadzi¢ sie na ziarnkach stodu).

Kadeczke najwitasciwiej jest ustawié
obok gniotownika, aby wymyty st6d mo-
zna bylo zapomocag topaty sktadaé¢ z niej
wprost na jego stole. Ponad kadke po-
winna by¢é wyprowadzona rura z zimng
woda i skierowana wylotem na dét, w Sro-
dek kadzi. Wylot tej rury powinien by¢
zaopatrzony w kurek i miedziang kule
tak podziurkowang, aby woda, gdy ja sie
pusci przez nig, byla réwnomiernie roz-
pryskiwana na catg powierzchnie znajdu-
jacego sie w kadce stodu.

Samo mycie stodu w tym przyrzadzie
wykonuje sie w nastepujgcy spos6b: Po
zamknieciu znajdujacego sie w dnie kadki
otworu wsypuje sie w nig cata porcye sto-
du i napuszcza prawie do petna zimnej
lub nieco cieptej wody, przyczem miesza
w ciggu 10 minut za pomocg drewniane-
go wiosta. Mieszanie odbywa sie tatwo
i doktadnie, do czego pomocnym jest tu
nadmiar wody. Po chwilowym spoczynku
ziarnka stodu opadng, a na powierzchni
wody pokazg sie sptawki, przewaznie sple-
$niate ziarna, ktére nalezy starannie ze-
bra¢ i usungé. Teraz przystepuje sie do
spuszczenia brudnej wody, przyczem
przez caly czas odpitywu, o ile tylko mo-
zna, nalezy utrzymywaé¢ wiosta w ruchu.
Po odejsciu brudnej wody puszcza sie
przez kule rozpry$niety strumien wody
zimnej i przy otwartym wylocie we dnie
kadeczki przeptukuje w ten sposob stod
przynajmniej przez 10 minut. Takie prze-
ptukiwanie rozprysnietym strumieniem
z gory jest bardzo skuteczne; usuwa ono
bowiem prawie wszystkie zanieczyszcze-
nia ze stodu.

Pospiech w wykonaniu calej tej ope-
racji ze stodem, o ile nie ucierpi przez
to dokiadno$¢ roboty, zaleca sie celem
uchronienia stodu od wytugowania roz-
puszczalnych substancyj, co pociggnetoby
za sobg strate w diastazie i innych uzy-
tecznych, rozpuszczalnych sktadnikéw
stodu.

Z praktyki.

Nr. S.

Po osaczeniu sie wody, stéd przekia*
da sie na gniotownik i poddaje roztarciu.
Taki wilgotny stod daleko doktadniej sie
rozciera, anizeli wprost ze stodowni na
walce wziety.

Skrzynki do zbierania mielonego sto-
du stuzace, musza by¢ dosy¢ szczelne, aby
nie przepuszczaty zbierajgcej sie na ich
dnie osoki.

Nadmieniam tu jeszcze, ze wprowa-
dzenie takiego naczynia do gorzelni, musi
poprzednio by¢ oznajmione witadzy akcy-
zowej, ktéra atoli w wydaniu odno$nego
pozwolenia zazwyczaj nie robi trudnosci.

Stucz, dnia 1. kwietnia 1909.

Adam Moraczewski.

— Fermentacya 48-godzinna. Zaprowadzi-

tem ja w gorzelni w Spasowie od 15
kwietnia z bardzo dobrym skutkiem. Spo-
wodowata mnie do tego okolicznosé, ze
rozpoczeto przebieranie i sortowanie ziem-
mniakéw na sadzenie, przyczem drobne
i nadpsute dostawiane zostaja na prze-
robke do gorzelni.

Zaraz pierwsze zaciery okazatly wiecej
kwasu, a po fermentacyi dochodzit sto-
pien jego do 1'4 cm, podczas gdy przy
zdrowych ziemniakach wynosit 0'7 do
08 cm Nie namys$lajgc sie diugo prze-
szedlem zaraz na krétszg fermentacye
i osiggam bardzo dobre odfermentowanie,
a stopien kwasu dojrzatego zacieru powro-
cit do normalnego stanu, przy odfermen-
towaniu z 17° saccb. do 07° sacch.

Manipulacya jest nastepujaca:
drozdzy taka sama, jak przy 72-godzinnej
fermentacyi. Po odebraniu drozdzy zaro-
dowych, przenosi sie je do pierwszego za-
cieru w czasie cniddzenia przy 24° R,
a przy 18° R spuszcza sie zacier do ka-
dz1l fermentacyjnej n. p. do Nr. 1, gdzie
wkrotce zarabia.

Drugi zacier schiadza sie do 15° R.
Pierwszy, juz fermentujgcy zacier w Kka-
dzi Nr. 1, dzieli sie po potowie na kadzie
1 i 2, poczam drugim dopetnia obie
i doktadnie przemiesza. Fermentacya roz-
poczyna sie prawie zaraz; po 14 go-
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