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jej, okoto 10% drozdzy suszonych, zawie-
rajgcych leszcze 10°/0 wody.

W tak wysuszonych drozdzach wi-
dzimy poszczeg6lne komorki na pozér
cate, lecz przy tem, nawet krotkotrwa-
tem dziataniu wyzszej temperatury doznat
sktad drozdzy gruntownej zmiany. Ciata
biatkowe zostaly S$ciete, enzymy zostaty
zniszczone, a bakterye usmiercone. Nie-
scinajgce sie juz ciala azotowe sg teraz
doskonatem pozywieniem dla drozdzakéw
tak w zacierach fermentujgcych jak i w ho-
dowlach czystych. Sciete za$ ciata protei-
nowe rausza by¢ wprzéd zhydrolizowane,
aby mogty stuzyé¢ do tego samego celu.

Tak otrzymane suszone drozdze moga
by¢ w gorzelniach, fabrykach drozdzy
prasowanj-ch, browarach i laboratoryach
bakteryologicznych rozgotowane w zakwa-
szonej wodzie, (aby sie drobnoustroje
z otaczajgcego powietrza nie mogty roz-
mnozy¢) i po ochtodzeniu uzyte do za-
cierku drozdzowego jako wysSmienity S$ro-
dek odzywczy. Produkt ten zastepuje
w zupetnosci podobne produkty, jak su-
szone drozdze z fosforanami, kwasny eks-
trakt drozdzowy, odwar drozdzowy, droz-
dze trwate i preparaty peptonowe.

Wartosé¢ pozywna drozdzy jest juz
od dawna znana i spozytkowana. Poptu-
czyny drozdzowe fabryk drozdzy praso-
wanych, otrzymywane przy myciu drozdzy
przed ich prasowaniem, dajg po odpedze-
niu z nich alkoholu bardzo cenne pozy-
wienie dla swin; bywajg tez czesto uzy-
wane do zlewania tgk i pél, gdyz posiadajag
cenng wiasnos¢ odzywiania szczego6lnie
tych bakteryj, ktére wigza azot z powie-
trza. Tak samo znakomitym pokarmem
dla $win sg drozdze odpadkowe browa-
row. Odwaru z drozdzy prasowanych uzy-
wa sie w laboratorjmm bakteryoiogicznem
jako pozywki. Tak samo odzywczo dzia-
taja te drozdze, ktoére w wywarze gorzelni
drozdzowej zostang ugotowane i potem
w postaci klarownego wj waru dodane do
Swiezego zacieru.

Zrozumiatem przeto hedzie, ze odwa-
ry takie po nalezytem ich wyjatowieniu,
zawierajace wszystkie, do odzywienia droz-
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dzakow potrzebne ciata odzywcze, bedg
wptywaé korzystnie na rozrost drozdzakéw.

Uwazatem zawsze drozdze w naj-
rozmaitszej postaci za znakomity S$rodek
odzywczy dla drozdzakéw, zamateryatdo
wytwarzania nowych pokolen ich i ko-
rzystatem z tej wihasnosci w  mojej
praktyce wyrdébu drozdzy plasowanych
przy rozmnazaniu drozdzy zarodowych.

Jezeli przejdziemy w mysli wszystkie,
dotagd uzywane w przemys$le fermentacyj-
nym S$rodki odzywcze, jak np. stdd, otre-
by, kietki stodowe, maka ciemna, Sruto-
wany groch, hreczka itp., oraz cenione,
zwtaszcza w nowszych czasach, makuchy,
prasowane midto, preparaty z kietkdw
stodowych, odpadkéw rybich itp., to znaj
dziemy, ze dla naszych stosunkéw bedzie
najwitasciwsze zwr6ci¢ naszg uwage na te
srodki odzywecze, ktore nam sa najblizsze,
ktorych mamy podostatkiem i ktdére za-
wierajg wszystkie te ciata, jak o drozdza-
kom sg potrzebne do odzywiania sie.

Dlatego to zwrécitem mojg uwage
przed czterema laty na drozdze suszone
i zadatem sobie pytanie: jak sie one na-
dawacé bedg jako dodatkowy pokarm w za-
cierku gorzelnianym ?

Na poczatku roku 1905 Kkilkakrotnie
analizowano w naszej stacyi dosw iadczal-
nej mato do tego czasu znany wytwor
firmy Neumann i Elass, ktéra w go-
rzelni prazkiej ,U Stajgru“ suszy odpad-
kowe drozdze browaréw. Analizy te wyko-
nywano, aby sie przekona¢ o wartosci po-
zywnej tego nowego preparatu.

Nasze analizy tego preparatu zga-
dzajg sie dostatecznie z dawniejszemi ana-
lizami drozdzy prasowanych *), a sg prawie
zupetnie zgodne z najnowszymi wynikami
analiz ptjmnych drozdzy piwowarskich,
z pomiedzy ktérych wymieniam analize

*) Pierwsze analizy drozdzy prasowanych,
znane w literaturze, ogtosili Peters (1859) Cham-
pion & Pellet oraz Ant. Belohoubek, ktdérego szcze-
gotowe dane analityczne ogtositem swego czasu
(1876) w moich ,Studyach nad drozdzami praso-
wanemi“, a ktére z niemieckiego wydania tego
dziela przeszty potem do wszystkich obcych
ogtoszenn fachowych o sktadzie komorek droz-
dzakéw.



