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zacieru drozdzowego, stabe odfermento-
wanie, wadliwe ukwaszeme itp.. Pierwszy
punkt, czyli niedokladne rozpuszczenie
materyatdw, jako nie nadajacy sie do ba-

dania za pomocg wyzej wspomnianych
instrumentéw, t j. cukromierza, kwaso-
mierza i proby na site diastazu, pozo-

stawmy tymczasem na stronie, a przejdz-
my do poszukiwanh w stosunku do pozosta-
tych punktow.

Jezeli spostrzezemy, ze zaciery stale
wykazujg niezadowalajgcy stopien odfer-
mentowania, a nie jesteSmy pewni, iz zo-
stato ono spowodowane gorszym materya-
tem, zawierajacym wiekszg ilo$¢ niecu-
krow, to powinniSmy niezwtocznie przy-
stapi¢ do zbadania tej przjmzyny, przy-
czem nalezy naj-przéd uwaznie przyjrzeé
sie, jak wyglada zacier podczas fermen-
tacyi dekstryn. Zacier dobrze odbywajacy
fermentacye w tym okresie posiada wy-
glad zywy, bezwodnik kwasu weglo-
wego w postaci baniek stale sie z niego
wydziela, a nawet daje sie zauwazy¢ lekkie
falowanie zacieru. Zte odfermentowanie
tak wygladajacego zacieru przypisaé na-
lezy za niskiej temperaturze ustawienia
kadzi, wskutek czego znajdujgce sie w nim
dekstryny nie zdazyly odfermentowac.

Natomiast zacier, przy Ktorego spo-
rzgdzeniu popetniono wazniejszy btad, wy-
glada w tym okresie martwo, tj. bez-
wodnik kwasu weglowego prawie wcale
sie z niego nie wydziala, apowierzchnia
ciemniej e. Takizacier nalezy najprzod
zbada¢ kwasomierzem i przekonac sie, ile
podczas fermentacyi przyrosto w nim
kwasu; w tym celu powinno sie posia-
da¢ zanotowang wskazowke kwasomierza
przed rozpoczeciem fermentacyi. Przyrost
kwasu podczas fermentacyi w normalnych
warunkach nie powinien przekraczad
0 2°; wiekszy bowiem przyrost wskazuje
stanowczo na znaczne zakazenie zacieru,
a temsamem i na zie iego odfermentowa-
nie. W takim zacierze préba Eifronta wy-
kaze napewno brak czynnego diastazu,
gdyz zostat on tu zniszczony przez nad-
miar kwasow.

Przy normalnym przyros$oie

Jak wykry¢ btad w postepowaniu technicznem w gorzelni?

Iw drozdzach
kwasu ITrzeba tu jednak nadmienié,
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w odfermentowanym zacierze i dostatecz-
nej tegoz zacieru sile scukrzajgcej przy-
czyne ztego odfermentowania upatrywacé
nalezy w niedojrzytych ziemnia-
kach, zawierajagcych jeszcze dekstryny
pierwotne, ktdrych diastaz zhydrolizowad
nie moze. Gdy jednakze proba Effronta
wykaze zbyt mata site scukrzajacg takie-
go zacieru, nalezy jeszcze przekonac sie,
czy diastaz zgingt podczas fermentacyi,
czy tez juz w kadzi zaciernoj zostat
uszkodzony. W ostatnim przypadku przy-
czynag bytoby sparzenie diastazu podczas
zacierania, lub niedostateczna jego ilos¢
w uzytym do scukrzania stodzie. Aby za-
tem dowiedzie¢ sie, gdzie lezy przyczyna
jego braku, nalezy najprzéd wykonaé pro-
be Effronta z zacierem 3$wiezo scukrzo-
nym, a gdy okaze sie, ze nie posiada on
dostatecznej sity scukrzajgcej, wtedy na-
lezy wykona¢ jeszcze prébe na site scu-
krzajagcg stodu, z ktdrej ostatecznie mo-
zemy sie przekona¢ — czy stdd nasz jest
zle wyrobiony, czy tez zacieranie bylo
nieostroznie wykonane.

Jezeli z poréwnania dwéch prob na
site scukrzania zacieru $wiezego i odfer-
mentowanego (wobec nadmiernego przy-
rostu kwasu) przekonaliSmy sie o wiek-
szem zakazeniu zacieru, a moze ono kom-
plikowa¢ sie ze zniszczonym diastazem
w zacierni, to w celu odszukania istotne-
go zrodia zakazenia nalezy uciec sie zno-
wu do pomocy kwasomierza, przyczem na-
lezy najprzéd zbadaé przyrost kwasu pod-
czas zacierania w nastepujgcy sposob: od-
wazy¢ na wazce 20 gr. gorgcej masy ziem-
niaczanej (lub zbozowej) wprost z parnika,
przenie$é¢ ja do szklanego cylindra, dolac
20 cc. wody, skiéci¢ na emulsj-e i zbadac
kwasomierzem, nastepnie wykonaé¢ ozna-
czenie kwasu w calym zacierze przed
wlaniem don drozdzy; jezeli przytem réz-
nica tych oznaczen okaze sie znacznie
wiekszg niz ON0 - podejrzywaé¢ nalezy
silne zakazenie stodu; gdy za$ powyzsza
préba wykaze tylko nieznaczny przyrost
kwasu, zrodta zakazenia szuka¢ nalezy
lub kadzi fermentacyjnej
ze przyjeta



