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w postępowaniu technicznem. Tablica ta­
ka jednocześnie może ułatwić przeprowa­

dzenie rzeczonych systemacznych poszu­
kiwań.
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Najczęściej spotykane w gorzelniach 
błędy mają swe źródła: 1. w niedokład- 
nem rozpuszczeniu m aterjałów; 2. w źle 
wyrobionym  słodzie ; 3. w uszkodzeniu 
enzymu diastatycznego; 4. w ogólnem za­
każeniu, do którego zaliczyć należy t. z. 
osłabienie drożdży, gdyż ono zawsze jest

z zakażeniem połączone, chociaż bezpo­
średnią przyczyną samego osłabienia nie 
potrzebuje być koniecznie infekcya z ze­
wnątrz, wskutek n. p. złego odczyszczenia 
naczyń i materyałów, lecz może być nią 
również nieracyonalne postępowanie przy 
wyrobie drożdży, np. niska, koncentraeya


