128 Krytyka i
kanie ich zdolnosci wywotywania piany.
'Wiadomo, ze w razie zbyt niskiego ukwa-
szenia sie zacierku mozna brak kwasu
mlekowego uzupetni¢ kwasem siarkowym.
Kilku moich znajomych kolegéw utrzy-
muje bardzo wysokag temperature w ukwa-
szajacym sie zacierku, aby nie otrzyma¢
fatszywego kwasull, a brakujgcy wtedy
kwas mlekowy zastepuja regularnie do-
datkiem kwasu siarkowego, czem osiggaja
znakomite odfermentowania. Uszkodzenia
drozdzakow przez kwas siarkowy nie trze-
ba sie obawia¢, jak diugo dawkajego nie
przekracza dozwolonej granicyll

W tej samej sprawie podaje gorzel-
nik Henke w tern samem piSmie swojg
ciekawa uwage. Mowi on, ze, jak jego po-
nizsze doswiadczenia okazujg, gtdowna role
przy pienieniu sie odgrywa powietrze.

.W gorzelni spétkowej w Teresinie
zmieniono poprzedniego lata rure wydmu-
chowg z parnika Henzego: do tego czasu
byta ona wpuszczona do ekshaustora w wy-
sokosci mniej wiecej jednego metra nad
kadzig zacierng, przez co utrzymanie czy-
stosci w ekshaustorze byto bardzo utru-
dnione, a teraz doprowadzono wylot tej
rury pod pok”~we zacierni i skierowano
go ku goérze przeciw specyalnej czapce
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odbijajgcej. Przez to wyciskana masa
ziemniaczana nie jest wystawiona na tak
intenzywne dziatanie pradu powietrza jak
przedtem, gdy wydmuchiwano przez, eks-

haustor; niewatpliwie pochtaniata masa
ziemniaczana przedtem znacznie wiecej
tlenu z powietrza anizeli obecnie. Grdy

rasa Il nie wywotywata u mnie pienistej
fermentacyi w tej kampanii, ani w gestych
ani tez w rzadkich zacierach pomimo to.
ze ja do tego umys$lnie pobudzatem, to
tej spokojnej fermentacyi nie moge sobie
inaczej wytlumaczy¢, jak zmniejszeniem
wptywu tlenu na zacier.

Spostrzegtem tez, ze gdy przy napet-
nianiu kadzi Swiezym zacierem sasiednie
okno jest otwarte tak, ze na powierzchnie
zacieru pada silny prad S$wiezego powie-
trza, to w takiej kadzi zacier z reguty sie
pieni. Ten sam skutek wywotuje ekshau-
stor przy chiodzeniu zacieru w kadzi za-
ciernej.

Odfermentowanie jest w obecnej kam-
panii przecietnie mniej dobre, niz w ze-
szlej ; czy przyczyng tego jest fermentacya
bezpienista, nie chce rozstrzygaé¢, bo by¢
moze, ze i gatunek ziemniakéw (przera-
biatem same Wohltmanny) powodowat gor-
sze odfermentowanie. (Dok. nast.).
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Drobne wiadomosci.

Za wolny sktad spirytusu uznato c. k. Zabiegi towarzystw wstrzemiezliwosci
austr. Min. skarbu rafinerye, potgczong z fa-,w Niemczech okolo zmniejszenia pijanstwa
bryka spirytusu i drozdzy prasowanych w Kni- w tem panstwie spotykaja sie z coraz to wiek-
hininie pod Stanistawowem firmy Filipa i Ba- szym oporem najrozmaitszych sfer. | nie dziw,
betty Liebermandw. 'bo w Niemczech 3°/0 catej ludnosci ma za-



