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czasu do czasu — mianowicie wowczas,
gdy przez mikroskop spostrzege w doj-
rzatych drozdzach zbyt wielka liczbe bak-
teryj — oczyszczam moje drozdze grun-
townie przez to, ze jednorazowo zwiegk
szam dawke kwasu siarkowego o pewien
procent. W ubiegtej jesieni musiatem
przyja¢ innych, catkiem niewyszkolonych
robotnikéw, i tak ja, jak i mo6j pomocnik
mieliSmy sporo do roboty. Z tego powodu
zaniedbaliSmy nieco drozdze i wskutek
tego okazatly dojrzate drozdze =zastrasza-
jaca liczbe bakteryj. Jako S$rodka przeciw
temu zakazeniu uzylem znowu wiekszej
dawki kwasu siarkowego; drozdze okazaty
na krotki czas stabszg czynnos$é fermen-
tacyjna, lecz pienienie sie ustato raz na
zawsze.

Aby w tej kwestyi osiggna¢ wreszcie
zadowolajgce wyjasnienie, i gdy takze
skonczyt sie kiopot z gnijgcymi ziemnia-
kami, sprowadzitem nowe drozdze rasy Il
i uzywatem obok tych drozdzy takze jesz-
cze drozdze dawniejsze. Juz w drozdzarce
zaczety sie nowe drozdze pieni¢, a i za-
ciery gtéwne pienity sie silnie. Chociaz
w drozdzarkach prawie zadnych bakteryj
nie byto, to pomimo to zwiekszytem jedno-
razowo dawke kwasu siarkowego o 10°/0,

tez i ze mnag, gdym wykonywat moje do-
Swiadczenia, a to moje zacie$Snienie sie
w granicach powyzszego pojecia byto tem

trwalsze, ze takze Payen i Persoz?*)
W swojej rozprawie o diastazie, jak tez
Dumas, ktéry o tem zdawat sprawe Aka-

demii paryskiej, objasniajg nazwe stod
dodatkiem: wykietkowany i wysu-
szony jeczmien. Ze zboza wykietko-
wanego nie trzeba suszy¢ przed jego uzy-
ciem, o ile go tylko mozna wczas zuzy¢,
to stato mi sie jasnem dopiero znacznie
p6zniej. Bezposrednie doswiadczenia wy-
kazaty stusznos$¢ tego i pospieszam podac
moj sposéb do wiadomosci ogotull
(Dok. n.).

*) Uczeni, co pierwsi odkryli diastaz w sto-
dzie. (Prryp. red.).

Z praktyki.

poczem pienienie sie zmniejszyto sie nieco.
Pu trzech dniach zwiekszytem dawke kwa-
su siarkowego o 20°0, i zacier potrzebo-
wat juz tylko jednuiazowego dodania oleju,
aby piane straci¢. Po dalszych czterech
dniach dodatem do drozdzy o 40°/0 wiecej
kwasu ponad zwykta miare, poczem pie-
nienie sie zupeinie i bezpowrotnie ustato.

Nowe, pieniace sie drozdze okazywaty
pod mikroskopem w czasie fermentacyi
gtownej silne, z licznych komérek ztozone
gatazki, a mianowicie najwieksze w ban-
kach piany. Dawne, nie pienigce sie droz-
dze okazywatly w tym samym okresie fer-
mentacyi prawie same pojedyncze Kko-
morki, rzadko za$ po dwie ze sobag zia-
czone, roznigce sie nieco wiekszymi wy-
miarami i wiecej okragtym ksztattem od
swoich owalnych, pienienie zacieréw wy-
wotujacych kolegéw. Po zwiekszeniu dawki
kwasu gatazki nowych drozdzy sktadaty
sie z coraz to mniejszej liczby komorek,
a pojedyncze komoérki byty liczniejsze;
w koncu byty one co do swego wygladu
zupetnie podobne do komédrek w starych
drozdzach.

Nie moge podziela¢ zdania, ze pie-
nigce sie drozdze dajg bardzo dobre od-
fermentowanie. Wedtug mego doswiad-
czenia okazaty drozdze pieniace sie gorsze
odfermentowanie, anizeli silne drozdze,
nie wywotujgce tego objawm przy fer-
mentacyi. W powyzszem doswiadczeniu
polepszato sie odfermentowanie w miare
zmniejszania sie objawdéw pienienia. By¢
moze jednak takze, ze gorsze odfermento-
wanie na poczagtku ma w tem swojg przy-
czyne, ze przedtem do kwasu mlekowego
przyzwyczajone drozdzaki czystej hodowli
muszg sie potem przyzwyczai¢ do kwasu
siarkowego.

W kazdym razie byloby interesujg-
cem, gdyby moje doswiadczenia powtérzo-
no jeszcze w laboratoryach naukowych.
A i koledzy, uzywajacy bakteryj kwasu
mlekowego do ukwaszenia zacierkéw, mo-
ga pomodz w rozwigzaniu kwestyi o fer-
mentacyi pienistej. Chodzi o stwierdzenie,
czy wieksza dawka kwasu siarkowego do
pianotwoérczych drozdzy powoduje zani-



