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kanie ich zdolności wywoływania piany. 
'Wiadomo, że w razie zbyt niskiego ukwa- 
szenia się zacierku można brak kwasu 
m lekowego uzupełnić kwasem siarkowym. 
Kilku moich znajomych kolegów utrzy­
muje bardzo wysoką temperaturę w ukwa- 
szającym się zacierku, aby nie otrzymać 
„fałszyw ego kwasu11, a brakujący wtedy 
kwas mlekowy zastępują regularnie do­
datkiem kwasu siarkowego, czem osiągają 
znakomite odfermentowania. Uszkodzenia 
drożdżakow przez kwas siarkowy nie trze­
ba się obawiać, jak  długo dawka jego  nie 
przekracza dozwolonej granicy11.

W  tej samej sprawie podaje gorzel­
nik Henke w tern samem piśmie swoją 
ciekawą uwagę. Mówi on, że, jak jego  po­
niższe doświadczenia okazują, główną rolę 
przy pienieniu się odgrywa powietrze.

„W  gorzelni spółkowej w Teresinie 
zmieniono poprzedniego lata rurę wydmu­
chową z parnika H enzego: do tego czasu 
była ona wpuszczona do ekshaustora w w y­
sokości mniej więcej jednego metra nad 
kadzią zacierną, przez co utrzymanie czy ­
stości w ekshaustorze było bardzo utru­
dnione, a teraz doprowadzono w ylot tej 
rury pod p o k ^ w ę  zacierni i skierowano 
go ku górze przeciw specyalnej czapce

odbijającej. Przez to wyciskana masa 
ziemniaczana nie jest wystawiona na tak 
intenzywne działanie prądu powietrza jak 
przedtem, gdy  wydmuchiwano przez, eks- 
haustor; niewątpliwie pochłaniała masa 
ziemniaczana przedtem znacznie więcej 
tlenu z powietrza aniżeli obecnie. Grdy 
rasa II nie w ywoływała u mnie pienistej 
fermentacyi w tej kampanii, ani w gęstych 
ani też w rzadkich zacierach pomimo to. 
że ją  do tego umyślnie pobudzałem, to 
tej spokojnej fermentacyi nie mogę sobie 
inaczej wytłum aczyć, jak  zmniejszeniem 
wpływu tlenu na zacier.

Spostrzegłem też, że gdy przy napeł­
nianiu kadzi świeżym zacierem sąsiednie 
okno jest otwarte tak, że na powierzchnię 
zacieru pada silny prąd świeżego powie­
trza, to w takiej kadzi zacier z reguły się 
pieni. Ten sam skutek w ywołuje ekshau- 
stor przy chłodzeniu zacieru w kadzi za- 
ciernej.

Odfermentowanie jest w obecnej kam­
panii przeciętnie mniej dobre, niż w ze­
szłej ; czy przyczyną tego jest fermentacya 
bezpienista, nie chcę rozstrzygać, bo być 
może, że i gatunek ziemniaków (przera­
białem same W ohltmanny) powodował gor­
sze odfermentowanie. (Dok. nast.).
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