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potwierdzenia obszerniejszemi i na wiekszg
skale robionemi prébami, os$wietlajg dosadnie
wartos¢ dat podawanych przez strony intere-
sowane w gtosSnym teraz sporze odlewaczy
rur z walcowniami rur, ktéry rodzaj nadaje
sie lepiej na przewody wodociagowe.

W przedostatniej grupie badano wplyw
réznych roztworéw na rdzewienie i udowod-
niono, ze stabe roztwory weglanu sodowego
i potasowego wbrew utartemu mniemaniu przy-
spieszaja rdzewienie, a tylko wigcej skoncen-
trowane roztwory utrudniajgje ; chlorki i siar-
kany sodowe i potasowe natomiast wcale nie
zwiekszajg, ale zmniejszajg rdzewienie (znéw
wbrew dotychczasowej opinii), natomiast sole
amonowe dziataja szkodliwie.

.Zdrowa" préba na wytrzymatosé¢
kotta. Pewna fabryka zostata zwinieta, a urzg-
dzenie sprzedane. Zakupit je ,fabrykantllma-
szyn i aparatow, w ktérego fabryce prze-
waznie tata sie stare dziury i rdze zakrywa
minig albo lakierem. Zakupit on tam takze
stary kociot niewiadomego wieku, o jednej ru-
rze piomiennej i 43 m.2 powierzchni ogrze-
walnej, kociot, jakby ,umys$lnie zrobiony dla
gorzelnill Zle na tem wyszedtjednak, na szcze-
Scie jakiego$ gorzelnika, ktéry nawet nie wie,
jaki przypadek pozwolit mu dalej cieszyé¢ sie
swem zyciem. Po dobiciu targu chciat sie pan
Jfabrykantll przekona¢ zaraz na miejscu, ja-
kie cisnienie kociot wytrzyma i poddat go
probie wodnej. Napetniono go wodg i podnie-
siono ciSnienie do 10 atmosfer. — ,Dawaé
jeszcze troche drukull — zawotat nasz fa-
brykant, i cisnienie wzniesiono do 11 atmos-
fer. Uradowany tem popisaniem sie Kkotta
swojg wytrzymatosciga chciat niedowierza-
jaco spogladajagcym robotnikom daé przy-
ktad dalszej wytrzymatosci kotta; podniost
ciezki miot z ziemi, moéwigc: ,No, teraz i to
wytrzyma, a wtedy nikt nie zwatpi, ze jest
jeszcze wysSmienityll — i uderzyt nim z calej
sity w brzuch kotta. Lekki trzask, obfity stru-
mien wody w twarz miotowtadnego fabry-

kanta i runiecie jego w catej diugosci na
ziemie (nie wiadomo czy z uderzenia, czy ze
strachu) byty dzietem jednej chwili. Chwila

milczenia — a potem ryk $miechu, jak tylko
chtop $miaé¢ sie potrafi, byt wynikiem préby.
Kociot poszedt na ,bruch®.

Ty za$ czytelniku wznie§ oczy dziek-
czynnie ku niebu, bo nie wiesz, czy nie ty
byte§ przeznaczony na ofiare temu kottowi.

Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

Wystawa przemystowo-rolnicza w Cze-
stochowie odbedzie sie w czasie od 5 sierp-

Sprawy towarzystw.
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nia do 30 wrzesnia b. r. Bedzie ona obejmo-
waé nastepujgce dziaty:
I. Przemyst wielki i $redni;
Il. Przemyst drobny i rekodzieta;
I1l. Rolnictwo, le$nictwo, ogrodnictwo etc.;
IV. Krajoznawstwo, hygiena, szkolnictwo itp.
W dziale przemystowym bedzie osobny
dziat gorzelniczy, w Kktérym bierze udziat
takze Stowarzyszenie Pracownikéw Gorzelni-
czych w Warszawie.
W czasie wystawy odbedzie sie tez Polski
Zjazd Gorzelniczy.
VI1l. Miedzynarodowy kongres dla che-
mii stosowanej odbyt sie w roku biezacym
w Londynie pod przewodnictwem stawnego
chemika Ramsaya w czasie od 27 maja do
2 czerwca. Obradowano w kilkunastu sekcyach.
Pomiedzy inneini byta tam tez czynna sekcya
dla przemystu fermentacyjnego i krochmal-

nictwa. Wygtoszono w niej mnéstwo wykla-
dow, ktore interesowa¢ mogg takze na-
szych czytelnikéw. Najbardziej interesujace

z pomiedzy nich podajemy ponizej w krotkiem
streszczeniu.

1 Sorel: O stodownictwie, o stodzie,
oraz o fermentacyi inlekowo-kwasowej przy
wytwarzaniu drozdzy.

Na stéd uzywamy przewaznie dwéch ga-
tunkéw zboza, jeczmienia i kukurudzy, ktéra
wymaga wysokiej temperatury przy stodowaniu.
Do ocenienia przysztego wydatku drozdzy nie
wystarcza oznaczenie ekstraktu, rozpuszczal-
nych ciat azotowych i sity diastatycznej, po-
winno sie tu braé w rachube takze zawartosé
niecukrow. Jakos$¢ ziarna, a takze sposo6b pro-
wadzenia roboty majg znaczny wpityw na pro-
dukt, lecz ukwaszanie kwasem mlekowym jest
stanowczo najbardziej na wydatek drozdzy
wplywajacym czynnikiem. Azeby zmniejszy¢,
o, ile moznosci, straty na cukrze, przez zamie-
nianie jego na kwas mlekowy, powinno sie
cze$¢ wywaru podgeszcza¢ i dodawa¢ do za-
cierku drozdzowego po jego scukrzeniu. Ciata
biatkowe i fosforany zaczynajg sie natychmiast
rozpuszcza¢, a ze temperatura jest wysoka, to
unika sie przez to rozwoju bakteryj kwasu
mlekowego. Po dodaniu wywaru trzyma sie
zacierek przy 55— 60° przez 2 godziny, poczem
sie zaraz schtadza. Srodowisko tojest wowczas
bogatsze w ciata, dajace sie przez drozdze
asymilowaé, przez co osigga sie wyzszy wy-
datek alkoholu, ilo$¢ drozdzy jest wiegksza,
one same sa czystsze, a ich zdolnos¢ fermen-
tacyjna jest zwiekszona.

2. Schlichting i Winter: Nowe studya

nad fermentacyg mlekowo-kwasowa.

Prelegenci omawiajg na wstepie wyniki,
otrzymane na tem polu w ostatnich latach
przez innych, znanych badaczy, poczem opi-
sujg rozmaite gatunki bakteryj kwasu mileko-



