Nr. 15. O polarymetrycznem
gladach na zycie, chorobe i $mier¢ ko-
morki drozdzaka postgpili o znaczny krok
naprzod.

Wedtug tych pogladéw zycie wewnagtrz
komorki zalezy od zréwnowazonego dzia-
tania w niej enzyméw, z jednej strony
takich, ktére budujg substancye, z drugiej
takich, ktore jg niszczg. Gdy te niszczace
enzymy nabieraja przewagi, wowczas ko-
modrka choruje, gdy za$ przytern powsta-
ja takie ciata, ktére organizm zatruwaja
(toksyny), to nastepuje S$mier¢.

Przeciwko chorowaniu drozdzakéw,
a wiec przeciw zbytniemu rozwielmoznie-
niu sie enzymoéw rozktadczych wewnatrz
komorki zastosujemy nizkg temperature,
przechowanie w roztworze cukru i dopro-
wadzenie powietrza, przeciw toksynom za$
zastosujemy wapno, ktore we wszystkich
przypadkach okazato sie zbawiennym
srodkiem zaradczym.

0 polarymetrycznem oznaczaniu skrobi,

Napisu!

Utiktor Syniewski.

(Ciag dalszy).

Pierwszym, ktéry podat metode do
oznaczania skrobi za pomocag polarymetru
byl Effrontl. Uznaczenie to wykony-
wat Effront w zasaazie w sposéb naste-
pujacy: Odwazong ilo§¢ miatko zmielo-
nego produktu, w ktérym miata by¢ ozna-
czona skrobia, rozcierat z pewna iloScig
zgeszczonego kwasu solnego, poczem uzu-
petniat woda tak, aby bylo doktadnie
200 cm3 i przesaczat. Przesacz badat w po-
larymetrze, a z odczytanego kata skrece-
nia obliczat wedtug znanego wzoru (zob.
str. 164 ,Gorzelnictwa") zawarto$¢ skrobi
w piynie, a z tego takze w suchej sub-
stancyi. Metody tej probowat Effront
przewaznie na zbozach, lecz sam juz
mowi, ze jest bardzo niedoktadua i ze
przy jej pomocy mozna w jakim$ pro-

‘) Moniteur scientifigue 1887, p. 638.
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dukcie handlowym (krochmalu) oznaczy¢
zawarto$¢ skrobi z biedem 2—3°/0.

Z go6ry wiasciwie mozna byto prze-
widzieé¢, ze ta metoda nie da dobrych wy-
nikéw, ze bedzie poprostu gorsza od in-
nych dotad uzywanych. Kwas solny bo-
wiem, zwitaszcza w tak silnej koncentra-
cyi, jaka tu jest potrzebna, musi dziataé
chemicznie na skrobie pomimo najwiek-
szych ostroznosci, jakie zachowywano,
przyczem muszg powsta¢ dekstryny i cu-
kry, ktorych skrecalnosé witasciwa jest
mniejsza od skrecalnosci skrobi. Wskutek
tego roztwdr taki skreca ptaszczyzne Swia-
tta spolaryzowanego mniej, nizby skrecata
skrobia nieroztozona i przy obliczeniu
otrzymujemy mniejszy procent tego ciata,
niz jest w rzeczywistosci.

Tei niedogodnosci staral sie zaradzié¢
inny Francuz, mianowicie A. Baudryl
przez to, ze z materyatu, w ktoéryin ma
by¢ skrobia oznaczang, rozpuszcza to ciato
kwasem salicylowym. Jego sposob poste-
powania jest nastepujacy:

Normalng ilusé krochmalu2), tj. 8'550gr
umieszcza sie w kolbie o pojemnosci
200 cm?, przyczem uzywa sie do spiuki-
wania 80—90cm3wody. Nastepnie dodaje
sie 0-5 gr kwasu salicylowego i gotuje na
tazni piaskowej. Po ukonczonem gotowa-
niu dopetnia sie kolbke do 200 cm3i wsta-
wia jg do zimnej wody na 15—20 minut
w celu ochtodzenia. Potem dodaje sie 0-5
do 1 cm3 amoniaku i dopetnia na nowo do
znaku. Tak otrzymany ptyn filtruje siei po-
laryzuje w rurce 400 m/m dtugiej w pola-
rymetrze cukrowniczym. Liczby, odczyta-
ne na skali, podajg od razu zawartosci
skrobi w procentach.

[ ten atoli sposéb nie jest dobry,
chociazby =z tego powodu, ze plyn jest
tak metny, iz nie mozna doktadnie okiem
uchwyci¢, kiedy mamy uwazaé¢ skrecenie
instrumentu za dostateczne. Wskutek te-
go powstajg btedy w odczytywaniu liczb
na skali, a wiec w oznaczeniu procentdw.

Y Zob, str. 174 dzieta J. A. Mejera p. t.
,Kartofle", wydanego w Warszawie w r. 1897.

2 O tem, co rozumiemy pod
malng", bedzie pdézniej mowa.
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