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GORZELNICTWO

Pod redakcja Wiktora Syniewskiego, prof. c. k. Szkoty politechn. we Lwowie
oraz Tadeusza Chrzaszcza, dyrektora Szkoty gorzelniczej w Dublanacli
i Andrzeja Krupy, prof. c. k. Szkoly przemystowej w Krakowie.

¥e Prof. Dr. Emil Chr. Hansen.

Dnia 27 sierpnia b. r. zmart nagle w Kopenhadze prof. Dr. Emil
Christian Hansen, wielki uczony dunski, znany w calym Swiecie naukowym.
Pracowat naukowo do ostatnich chwil zycia swojego i bytby nam niewat-
pliwie jeszcze niejedno odkrycie przysporzyt, gdyby nie nieubtagana $mier¢,
ktéra przecieta pasmo jego zywota przedwczesnie, bo w niezbyt jeszcze

podesztym wieku. w nauce o dro-
Czem Hansen zdzakach i im
byt dla nauki o fer- pokrewnych or-
mentacyi, wiedzg ganizmach wta-
nasi czytelnicy do- Sciwym refor-
brze, nie potrzeba matorem byt
tu tego specyalnie wytacznie
podnosic, jedno Emil Christian
atoli trzeba tu za- Hansen.
znaczy¢ wyraznie, Urodzit sie dnia
ze jakkolwiek 8 maja 1842 roku
Francuz  Pasteur w Ribe na potwy-
jest wiasciwym ini- spie jutlandzkim.
cyatorem przewro- Ojciecjego byt nie-
tu w dziedzinie zamoznym rzemie-
nauki o drobnou- Slnikiem, mianowi-
strojach mikrosko- cie malarzem po-
powo matych, to kojow. Za swego
w jednym z pobytu w domu ro-
dziatéw tej dzicielskim pobrat
dziedziny, t j. on nauke elemen-

tarng, dalszej pobiera¢ nie moégt pomimo nieprzepartej do niej ochoty;
fundusze ojcowskie na to nie pozwalatly. To tez w 13-tym roku zycia juz
widzimy miodego Emila jako ucznia kupieckiego w handlu. Niebawem
jednak opuszcza ten zawdd, nieodpowiadajgcy jego usposobieniu, a ojciec
musi go przyjac¢ u siebie do nauki. Na czeladnika malarskiego wyzwala sie
Hansen w 18-t.ym roku zycia i poczyna zarabia¢é na chleb codzienny.
Dawnym zwyczajem wedruje od majstra do majstra, aby sie dalej w za-
wodzie ksztakcic.

Z wielkiem zainteresowaniem stuchatem opowiadan $. p. mego czcigod-
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nego nauczyciela o tym okresie zycia
jego, jak nieraz z drabing na plecach

i kilkunastoma kubetkami
wedrowat od wsi do wsi,
do miasteczka za robota.

W wolnych chwilach nie préznuje,
lecz ksztalci sie w rysunkach. Widziatem
niektére z tych rysunkéw przechowywa-
wanych przez profesora na pamiagtke lat
minionych; zdradzaly one talent niewat-
pliwy. To tez w r. 1861 podaza on za
zaoszczedzone grosze do Kopenhagi, aby
zostaé artysta.

Los jednak zrzadzit inaczej; chciat
Danii da¢ w Hansenie zamiast wybitnego
artysty, stawnego na caty S$wiat uczo-
nego.

W Kopenhadze bowiem miatl Hansen
wiele bibliotek publicznych, z ktdérych
czerpa¢ mogt do woli i czerpat sowicie.
Wkrétce tez zapal do ksigzek przyémit
w nim porywy artystyczne; Hansen po-
stanawia poswieci¢ sie nauce.

Lecz teraz rozpoczat sie ciezki okres
zycia miodzienca.

Mieszka w malutkiej ubogiej izdebce,
na Srodki do zycia zarabia lekcyamii uczy

petnych farb
od miasteczka

Moja druga, lecz juz ,nienaukowa*
podréz na galicyjskie Podole
czyli

Poprawili sic z pieca na Ich.

(Ciag dalszy).

MineliSmy zydowska miescine, o wy-
gladzie, zdasie, w catej Polsce jednakowym,
ze swojem btotem, smrodami i pochylone-
mi domkami, ktére z nowa budowane juz
sg staruszkami zgarbionymi; mineliSmy
aleje wspaniatg, prowadzgacg do starozyt-
nej fary, ktorej kontury szlachetne, ozto-
cone szkartatnymi promieniami zachodzg-
cego stonca przypomniaty mi dawng Pol-
ske z jej tak barwna ludnoscig szlachecka
i gminna, naszymi przodkami. Mysl po-
mkneta o trzysta lat wstecz; zobaczytem
sukmany mieszczan, kontuszo szlachty,
stroje szlachcianek, organy mi w duszy
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sie. Chce zdaé¢ egzamin nauczycielski, aby
sobie zdoby¢ jakie takie podstawy istnienia
i na nich dalej budowac¢ Sity jego wyczer-
puja sie rychto i choroba wstepuje do mie-
szkania ubogiego studenta, a w oczy za-
glada $mieré. Opatrzno$¢ pomaga mu
jednak. Jako rekonwalescent otrzymuje
posade nauczyciela domowego na wsi i tu
odzyskuje dawne zdrowie. Po trzechletnim
pobycie na wsi zdaje w r. 1864 egzamin
na nauczyciela ludowego. Wraca do miasta,
aby sie pig¢ wyzej. Lecz z nedzy popada
ponownie w niemoc i znowu wraca ha
wie$ jako nauczyciel domowy.

Opowiadan jego o tym okresie zycia
stuchatem ze tzami w oczach, tak smutne
przechodzit Hansen koleje.

W rok potem otrzymuje stypendyum
na dalsze studya i to mu wraz z docho-
dami z lekcyj zapewnia jaki taki byt.

Uczeszcza teraz przez 3 lata na poli-
technike w Kopenhadze, oddajgc sie stu-
dyom przyrodniczym. Po ukonczeniu zaj-
mowat sie dalej fizyologiag roslini chemia.

Pierwsza rozprawe naukowg ogtosit
w r. 1873. W roku 1876 zdobywa zioty
medal za rozprawe z zakresu mykologii

zagraty. Zawalo mi sie, ze z nieszpor
wracajg alejg zastepy cate, podziekowawszy
Bogu znowu, ze im kraj dat tak piekny,
tak bogaty, Ze im dat w posiadanie spi-
chlerz Europy.

~A, dobry wiecz6r inzynierze, troche
pézno dostatem depesze, lecz juz wszystko

w porzadku; w domu przyjma Pana
i bezemnie, a za godzine sam bede z po-
wrotem"”. Taka rozmowa przerwata mi mo-
je marzenia. SpotkaliSmy pana P |
dzierzawce majatku i gorzelni, do ktorej
dazyliSmy. Wnet bytem i ja przedsta-
wiony.

— Jade — ciagnat dalej p. P — po-
zyczy¢ sobie gorzelnika na jeden dzien,
bo musi Panu kto$ bardziej fachowy, niz
ja wytlumaczy¢ wszystkie braki, z powo-
du ktorych Pana zawezwatem.

— A c¢6z u licha stato sie Panskiemu
Lejzorkowi, ze mu Pan zastepce jedziesz
s.pozyczaé¢" — zapytat mdj kolega.
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i odtad pozostaje Hansen jako badacz wy-
tacznie w tej dziedzinie.

Rok nastepny, t. j. 1877 byt roz-
strzygajacym o dalszych losach Hansena
i tej dziedziny, ktérej on sie oddawat.

W Kopenhadze zyt w tym czasio
witasciciel dwéch olbrzymich browardw,
pan milionowy, kapitanJ. C. Jacobsen.
Browarem Gamle-Carlsberg (Stary-Carls-
berg) zawiadywat on sam, drugi zas, Ny-
Carlsberg (Nowy-Carlsberg) wypuscit
w dzierzawe swemu synowi. Otéz w r. 1877
zaangazowano Hansena do Ny-Carlsberg
jako chemika i fizyologa do laboratoryum
fermentacyjnego. W r. 1878 przechodzi
on w takim samym charakterze do bro-
waru Jacobsena-ojca, a od 1stycznia 1879
zostaje kierownikiem tamtejszego labora-
toryum.

W tym czasie wygotowat on prace
naukowg p. t. ,Organizmy piwa i brzeczki
piwnej“ i na jej podstawie uzyskat na
uniwersytecie kopenhazkim stopien dok-
tora filozofii. Zagtebiat sie coraz dalej

w studyacli i pracy nad organizmami, wy-
wotujacymi fermentacye brzeczki — nad
druzdzakami.

— Woecale nie zastepce, tylko jego same-
go pozycze od znajomego sedziego; bo to
widzi Pan, méj Lejzorek ma jaki$ grzech

Jfiskalnej natury” na sumieniu jeszcze
z poprzedniej posady, a ze kary zaptacié
nie moze, musi ja siedzeniem odpokuto-

wacé. Ale spiesze, bo po szostej juz mi go
nie wydadzg.
Zacigt konie i w mig znikt na skre-

cie za drzewami; spieszyt sig, bo szosta
dochodzita.
Niebawem i my tez byliSmy u celu.

W istocie bylem przyjemnie zdziwio-
ny zewnetrznym wyglagdem budynku
0 czerwieniejgcym sie w dali dachu i archi-
tekturze nowoczesno-fabrycznej Laskono-
giego pawilonu na poetyczny chiodnik
dawnych czasoéw, ani budyneczku kiera-
towego, prototypu dzisiejszych karuzeli
jarmarcznych, nie byto juz ani S$ladu.
Niema co mdwi¢, gorzelnia byta catkiem
nowozytna !

Moja druga, lecz ,nienaukowa" podroz.
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Rezultat tych prac byt tak Swietny,
ze pierwotnie nie chciano im wierzy¢.
Sam Jacobsen odnosit sie do nich niedo-
wierzajaco. Hansen bowiem obmysla spo-
s6b absolutnie czystej hodowli drozdza-
kéw i przy jej pomocy wykazuje, ze
w drozdzach piwowarskich mamy ro6zne
odmiany czyli rasy drozdzakéw, ze sg
tam drozdzaki szlachetne i nieszlachetne,
bo wywotujgce chorobe piwa.

Odkrycie to zastosowuje w praktyce
i za jednym zamachem leczy chorobe, ja-
kiej ulegato od pewnego czasu piwo bro-
waru w Carlsberg, grozagcg mu ruina.

Tem przekonuje Jacobsena i 12 listo-
pada roku 1883 wprowadzajg w Gamle-
Carlsberg uzycie drozdzy wytacznia czystej
hodowli.

Brak miejsca w ,Gorzelnictwie" nie
pozwala na szczegétowe przedstawienie
przebiegu dalszej dziatalnosci tego wiel-
kiego meza, musze sie strescic.

W kilka lat po tem odkryciu zaklada
J. C. Jacobsen osobny instytut dla badan
fermentacyjnych, stawne dzi$ laboratoryum
w Carlsberg, a Hansena robi jego kierow-
nikiem. Na utrzymanie tego zakitadu usta-

Patatem checig obejrzenia jej natych-
miast, bo ,natura wilka itd.“, lecz mgj
przewodaik wolat pojecha¢ kilkadziesigt
krokéw dalej, dgzac za zapachem kietba-
sy smazonej, jak mu sie zdawato, i wnet
znalezliSmy sie przed ganeczkiem oficyn,
w ktorych mieszkat dzierzawca.

Nazajutrz o 9-tej rano byliSmy juz
w gorzelni; dlatego tak ,wcze$nie", bo
memu koledze inzynierowi ,spieszyto sie".
Ach, jak on byt zapracowany swoimi obo-
wigzkami !

— O, moj Lejzorek juz sie przygotowat
na Panoéw przyjecie, bo widze, sptukat
posadzke aparatowni, jak w $wieto zy-
dowskie rzekt nasz przewodnik na
wstepie do gorzelni.

Rzeczywiscie sptukat; kto nie wierzyt
ze wzgledu na ziemisto-szary wyglad po-
sadzki betonowej lub na grube, a jak
kilka dioni obszerne ptaty blota na niej,
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nawia fundacye, powierzajac zarzad jej
dunskiej Akademii Umiejetnosci.

W tym to instytucie rozwija Hansen
swojg znakomitg dziatano$¢ przy pomocy
wychowanych przez siebie uczni A. Klok-
kera i Schjonninga. Prace tam wykonane
ogtaszano w osobnych rocznikach p. t.
-Meddelelser fra Carlsberg-Laboratoriet*
(Sprawozdania z laboratoryum Kkarlsber-
skiego), a jest ich wielka liczba. — Naj-
nowsze prace jego tyczyty sie kwestyi,
w jakim stosunku do siebie stojg drozdze
gorne i dolne.

Zastuga tego uczonego w dziedzinie
fermentacyi jest olbrzymia i wszystkie cy-
wilizowane narody ja uznajga i dajag temu
wyraz, tylko Prusacy odnoszg sie don
niechetnie.

Stawny Pasteur, do pewnego stopnia
jego wspdétzawodnik w tej dziedzinie, po-
woduje jeszcze w r. 1886 przyznanie Han-
senowi ztotego medalu, jakim go Francya
obdarza, Dunczycy robig go kawalerem
Dannebrogu, w r. 1892 otrzymuje tytut pro-
fesora i order wioskiej korony, 1894 r.
otrzymuje szwedzki order Olafa, zostaje

przyczepione jakby olbrzymie strupy do
ciata tredowatego, ten mial dowdd na to
oczywisty, bo cata aparatownia byta za-
siana mniejszemi lub wiekszemi jeziorka-
mi wody, nagromadzonej w wytupanych
w betonie zagtebieniach. Byt to nawet
do$¢ malowniczy widok, gdym stanagt
w giebi lokalu nawprost dwoéch olbrzy-
mich okien, siegajacych az pod powate.
Wtedy odbijato sie niebo w tych jezior-
kach z lekkiemi chmurkami po niem szy-
bujagcymi. Fantazya mnie uniosta w balo-
nie na tysigce metréw ponad nasz padot
ptaczu; zdawato sie raz, ze szybuje
juz ponad chmurami w przestworzu, to
znowu, ze jestem gdzie$ moze nad ,kraing
tysiaca jezior“. Doznalem wrazen szy-
bujacego balonem zeglarza w zupetnosci;
ba, tanim kosztem doswiadczytem nawet
tego wrazenia, jakie zeglarz prawdziwy
przeptaca zyciem, a w najlepszym przy-
padku potamaniem zeber i kilku gnatow,

mi

Moja druga, lecz ,nieuaukowa" podréz.
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cztonkiem Akademii Umiejetnosci w Ko-
penhadze, Chrystianii i Upsali, oraz sta-
wnej Linnean Society w Londynie.

Anglicy chrzczg nowo zaktadane
u siebie Instytuty dla badan fermentacyj-
nych jego nazwiskiem, nazywajac je ,In-
stytutami Hansena", nawet Niemcy potu-
dniowi jak Bawarczycy i inni czczg go
i wychwalajg w pismach fachowych, za-
praszaja na Zjazdy i wysetajg don adresy,
tylko pruski Instytut fermentacyjny w Ber-
linie z swoimi wielkosciami milczy. Wre-
szcie i ten Instytut musi uznaé¢ prawdzi-
wos¢ i zbawienno$é nauki Hansena, aczy-
ni to teraz skwapliwie, bo widzi w tem
interes. Na wielkg skale wyrabiajg tam
drozdze czystej hodowli na sprzedaz dla
gorzeln, o Hansenie za$ wspominajg tylko
tam, gdzie musza.

Zmartego nawet zbywajag w jednym
z ostatnich numerdw ,Zeitschrift f. Spi-
ritusindustrie® sucha notatka, ze ,zna-
ny profesor® zmart d. 27 sierpnia b. r.
it d

Stawa Hansena, na szczesScie, nie po-
trzebuje juz moznych protektoréow, zyje

doznatem mianowicie — upadku z balonu.
-Maszynistall bowiem pietnastoletni Josel
Lejzorka tak delikatnie puscit do maszyny
pare, ata kilkunastoma szparami i szczeli-
nami w pakunkach rur i bukszami tak nagle
zasyczata, ze wydato mi sie, iz puszke
Pandory z potworami-wezami otworzono,
aby sie na mnie rzucity. Skoczyltem mimo-
woli, ogladngwszy sie w tyt, aby w na-
stepnej chwili potkngé sie o jeden z ba-
senkéw z jego niebem i pieknymi chmur-
kami. Spadiem na ziemie z btyskawiczng
szybkoscia, lecz na szczescie nie z balonu.
Zaptacitem za to wrazenie aeronautyczne
tylko lekkiem stiuczeniem kolana
i dwoma oderwanymi guzikami, i to dzie-
ki opatrznosci w miejscu dos$¢ znosnem.
Marzenie moje rozprysto sie, jak to btotko
w bajurce, do ktérej wpadtem; bylem
znowu w gorzelni. Maszyna teraz juz ,fu-
kata“ catkiem regularnie, jakby olbrzym
jakis z fajki pykat, a Josel, widocznie za-
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ona od dawna w licznych rzeszach
praktykéw przemystu ferment a-
eyjnego catego sw ata i jak diugo

Z praktyki.
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przemyst ten istnie¢ bedzie, tak diugo
i ona nie zginie.

Wiktor Syniewski.

Z praktyki.

— U progu nowej kampanii, Po niewdziecz-
nej i zmudnej kampanii 1908/09 stoimy
Znowu u progu nowego sezonu. Czy be-
dzie on dla nas zyczliwszym i bardziej
uprzejmym od swego poprzednika, okaze
najblizsza przysztos¢. By¢ moze, ze tak
bedzie. Kto potrafi, niech wierzy. Ja
jednak nie moge, bo zauwazytem, ze ziem-
niaki tegoroczne wskutek dtugo trwaja-
cej posuchy w rozwoju wstrzymane — po
wrzesniowych deszczach ponownie zakwi-
tty i puscity nowe pedy. Nie rzadku zda-
rza mi sie wskutek tego znajdywac¢ pod
jednym krzakiem 2 sorty ziemniakow,
wiecej i mniej dojrzale. Badz co badz be-
dzie juz przerébka takiego produktu zna-
cznie utrudniona, i bedzie wymagaé¢ od
nas baczniejszej niz zazwyczaj uwagi.
Dotychczas nie miatem jeszcze spo-
sie z wiasciwosciami

sobnosci zapoznaé

dowolony z tego, ze sie przed ,inzynie-
rem“ mogt popisa¢é swojg umiejetnoscig
obchodzenia sie z tym potworem sycza-
cym, stat obok trzymajac swag prawice na
kétku wentyla parowego, jakby jeszcze
delikatnem czuciem regulowat do reszty
doptyw pary do cylindra, lewica za$ pod-
part bok po zebraniu w tyle poty swej
zasmolonej kapoty w pek malowniczych
fatd. Wkrotce otoczyty go obtoki pary,
a ksztatty jego zniklty w niej po szyje.

Taki mtody, ajuz maszynista, rzekiem,
przytem nie boi sie buchajacej pary; skad
go pan ,wyrwat" (tego wyrazu nauczytem
sie we Lwowie za czasdéw dublanskioh).

To Lejzorka najstarszy praktykuje
u ojca, objasnit mnie p. P... Wiasciwy
maszynista niema czasu; jest od tygodnia
bardzo zajety na folwarku i przychodzi
do gorzelni tylko wtedy, gdy sie co$ stanie.

Bytem juz poinformowany; nie mia-
tem wiasciwie poco dalej gorzelnie zwie-

Gorzelnictwo 1909.

ziemniakow tegorocznego sprzetu, dawniej-
sze jednak doswiadczenia pouczyty mnie,
ze przy przerobce ziemniakéw niedojrza-
tych nalezy calg uwage zwroci¢ gtownie
w kierunku odpuszczania lury i bardzo
powolnego parowania pod bardzo matym
naciskiem. Dtugo i pod matym naciskiem
parowane ziemniaki dadza o wiele wyzsze
rezultaty, anizeli ziemniaki szybko i pod
wysokiem ci$nieniem uparowane.

Odnosnie do jeczmienia zauwazy¢
musze, ze pomimo, iz ziarna odznaczajg
sie czystoscia, kolorem i energig kietko-
wania, to nie potrafity mnie pierwsze stodjr
zadowoli¢. Cieptota bowiem zewnetrzna
tak mi utrudnita przerébke, ze mimo nie-
powszedniego wysitku nie mogtem zadng
miarg utrzymaé w grzedach pozadang
temperature. To tez nie dziw, ze do dui
10 st6d mi wiecej wybujat niz w innych

dza¢. Z ,pozyczonego" Lejzorka, z wy-
gladu posadzki, z pykajgcej maszyny pa-
rowej i z zastepcy maszynisty mogiem
naprzod skonstruowaé¢ obraz, jak bedzie
wygladaé¢ reszta. Lecz stato sie; ciekawosé
mnie poniosta, gdym sie w pociggu zgo-
dzit na zwiedzenie podolskiej gorzelni, co
~w Berlinie sta¢ mogta“, a teraz trzeba
byto zaptaci¢ za lekkomysIinos¢.

ZaczeliSmy ogladaé¢ reszte urzadzenia
poczawszy od piuczki. Po dwoéch schod-
kach zstepujemy do ziemniaezarni.

Tak, jak ona wygladata, wyobrazam
sobie, musiatoby wyglada¢ gniazdo Zzab-
olbrzyméw, gdyby je hodowaé¢ miano.
Btoto, btoto i jeszcze raz btoto — wszedzie
wilgotne, obslizte, cuchnace btoto, a w niem
ziemniaki. Tu zsypane na kupe nieco
suchszg, tam juz tylko w cienkiej warstwie
w niem pitywajgce, w innem miejscu na
wpot zgnite, lub poprzetracane, wypuszcza-
jace swoja brunatnawo-zo6ttg tres¢ w ota-
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warunkach po dniach 20. Dla uchronienia
go przed zakazeniem i dalsza stratg przez
oddychanie musiatem sie chwyci¢ naste-
pujacego S$rodka.

Oto przeniostem grzedy ze stodem go-
towym na stryszek przewiewny i przez
czeste przewietrzanie zupeinie go wysu-
szytem. Celu, zdaje mi sie, w zupetnosci
dopigtem, gdyz wiadomo, ze dla zycia
i rozwoju wszelkich mikroorgaizmoéw nie-
zbedny jest takze pewien stopien wilgo-
ci, a dalej wiemy, ze ziarno suche na
swoje dziatanie lizyologiczne prawie zo
niczego ze swojej zawartosci nie zatraca.

Tyle na razie o horoskopach i do-
Swiadczeniach z nowego sezonu.

Nawigzujgc do tego, sadze, ze odezwe
sie w pore, jezeli jeszcze zamieszcze kilka
uwag, odnoszacych sie do poprawek, jakie
uskutecznitem w mojej gorzelni podczas
feryj i jakie przygotowania poczynitem
na przyjecie tak dostojnego goscia, jakim
jest nowy sezon gorzelniany.

Oto w pierwszym rzedzie przejdzmy
sie do magazynu na ziemniaki i do ptucz-
kami. Zaczynam od tego, gdyz w ubie-
gtej kampanii ta ubikacya wtasnie naj-

ezajace morze bitota. Dwoch robotnikow
brodzi w tej masie obstugujac ptuczke,
ktérej umieszczenie zdradza gdra ziemnia-
kéw i ogélne kontury skrzyni. Zresztg
jest nie do poznania. Jakiej$ delikatniej-
szej czesci w niej z trudemby rozpozna¢c
mozna, wszystko bowiem oblepione btotem,
gestem, lepkiem.

Przystawnajg dwie deski do schodkow
i po nich jak po moscie dostajemy sie do
tego waznego w gorzelni przyrzadu.

Na widok ptuczki serce mi sie $cisneto;
co tez ta biedaczka wycierpie¢ musiata,
zanim do tego stanu doszta! Wypetniona
byta ziemniakami nie po brzegi, lecz po
nad nie, bo gora ich byta w nig wsypana
tak, ze miecze mieszadta ledwo z niej wy-
gladaty. O ptukaniu tu oczywiscie mowy
by¢ nie mogto, bo na wode w ptuczce miejsca
nic byto. Ziemniaki rozsypywaty sie na
wszystkie strony, lecz tych, co na bok
upadty ponownie do $rodka nie wrzucano;
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bardziej mi dokuczyta. To tez nie dziw,
ze jej calag mojg uwage i energie poswie-
citem. Wynikiem tych zabiegéw byto
skonstruowanie ptuczki, ktdéra zdaje sie
w zupeinosci na miano uniwersalnej za-
stuzy.

Wyglad jej jest taki: W przedtuzeniu
zwyktej ptuczki Eckerta znajduje sie ko-
ryto zelazne, zaopatrzone rusztem i tak
skonstruowane, Zze na dnie tego rusztu
umieszczong jest Sruba lana o S$rednicy
22 cm., zanurzona okoto 25 cm. ponizej
zwyktego poziomu wody w korycie. Sruba
ta uruchomiong zostaje przedtuzeniem walu
transmisyjnego z ptuczki Eckerta za po-
Srednictwem kot zebatych i ‘tancuchow
Evarta.

Dziatanie jej jest nastepujgce:

Robotnik wrzuca ziemniaki na rafe,
skad one po czesci z domieszek ziemnych
odczyszczone spadajg do koryta ze Sruba.
Tu ziemniaki jako ciezsze spadaja nha
sp6d — odczyszczajg sie w dalszym cig-
gu z czesci ziemnych i zostajg za posre-

dnictwem Sruby przetransportowane do
ptuczki Eckerta dla zupeinego odczy-
szczenia.

one zasilaly juz otaczajgce btoto, ktérego
poziom w ten sposéb stale sie podnosit.
Urzedowo dostarczat robotnik ziemniaki
od konca ptuczki, inne strony go nie ob-
chodzity ; bo i dlaczego ptuczka byta tak
zta, ze ziemniaki wyrzucata? Tak samo
wymyslat na nig, a raczej na fabryke,
Lejzorek.

Nic a nic nie ptucze, ,bez to* ja
dostaje btoto do wagi, a nie ,barboli®,
a tu mdj pan ,krziczi“, co wydatki sg
mate, jakby z blota mozna robi¢ ,szpy-
rytus®.

I w istocie na tej i tak obstuzonej
ptuczce ziemniakow ptukaé nie byto mozna.
Trzy miecze byty tak zluznione na wale,
ze sie z nim nie obracaly, ruszt w skrzy-
ni w dwéch miejscach dziurawy, tak ze
pod nim skrzynia wypetniona byta dro-
bnymi ziemniakami, wat lezal ukos$nie
w skrzyni, bo w ‘tozyskach byt tak wy-
tarty, ze dzi$ jutro musiatby sie w tych
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Stoma i inne domieszki, lzejsze od
wody sptywajg przez wierzcti koryta przez
silnie przelewajacy sie strumien wody.
Zanim ziemniaki dostang sie do elewatora,
muszg przeby¢é okoto 6 m. diugg droge
w- wodzie.

Ptuczke te zgtositem ze wzgledu na
jej zasadnicza konstrukcye do przywileju.

Oprocz tej ptuczki wykorzystatem
jeszcze warunki terenowe i potozenie mo-
jego magazynu i urzadzitem sobie zsyp
na ziemniaki w ten sposéb, ze do jednej
Sciany domurowalem okoto 4 m. dtugi,
150 m. szeroki, 2 m. gteboki szyb, prze-
puscitem przezen gtéwna kanalizacye a dla
bezpieczenstwa doprowadzitem takze ka-
nat wodny z wyzej potozonej rzeczki.

W tym szybie umiescitem ukos$nie na-
chylong rafe tak, ze ziemniaki, w gorze
na nig zrzucane, staczajg sie wihasnym
ciezarem do magazynu, zwalniajgc sie po
drodze z domieszek ziemnych, ktére zno-
wu zabiera woda Sciekowa.

W kottowni uzupetnitem braki przy
instalacyi ropnej, umiescitem osobny zbior-
nik na zapotrzebowanie codzienne, poro-

miejscach ztamac i nie dziw, gdyz z pa-
newek w tozyskach nie byto juz ani $la-
du; czopy obracaty sie wylacznie na ze-
lazie.

Takie to nasze fabryki, rzekt p. P...,
przed trzema zaledwie laty ustawiono te
ptuczke i juz tak ,podniszczonakZ; taki to
materyat sie daje!

Lejzorek patrzyt na mnie podejrzli-
wie z ukosa. Z miny mojej snaé¢ wyczy-
tat, ze nie fabryke tu winiei, zatozytbym
sie, zaczat we mnie weszy¢ gorzelnika.

Albo elewator, prosze panoéw, rzekt
p. P..., potowe ziemniakéw przecinajag czer-
paki, i zrzucajg w dét tak, ze kilkakrotnie
dziennie musza robotnicy wygartywac.

Klng przytem, dodat Lejzorek, co az
strach stucha¢. Nie pokazuje sie im wtedy
na oczy, bo to zabijaki.

Istotnie, tak przepeiniana z lenistwa
ptuczka przepeiniata takze czerpaki; ele-
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bitem zmiany w rurociggach, niektore cat-
kiem zniostem, niektére znowu zmienitem
na wieksze dymensye, przyczem wielkg
wage kiadtem na niepotrzebne i pare po-
zerajace odgatezienia.

W rurze ptomiennej umiescitem 2 za-
pory tarczowe w celu rozprzestrzeniania
sie ognia i lepszego wyzyskania skutku
tegoz, kanaty pitomienne wylepitem mie-
szaninag z gliny, krzemionki i soli ku-
chennej, wszystkie rury i powierzchnie
parowe izolowatem. Koszt izolacyi 1 mb.
rury i powierzchni bez wzgledu na gru-
bos¢ wypada na 80 hal. Oczywiscie jest
to koszt w poréwnaniu z kosztami izolacyi
z masy korkowej tak maly, ze zadna go-
rzelnia nie powinna jej u siebie zaniechac.

Sporzadzam izolacye ze stomy i gliny,

zarobionej odpadkami bydlecemi. Bierze
sie po prostu sznury stomiane, napawa
mieszaning gliny i okreca niemi przewo-

dy parowe. Dla trwatosci obcigga sie na-
stepnie zwoje, wzglednie skrety stomiane
drutem sufitowym, oblepia dos$¢ gruba
warstwg gliny i obcigga zwykiem ptoétnem,
uzywanem do piecéw. Po zupelnem wy-
schnieciu obcigga sie wszystko dla nada-

wator byt w nastepstwie tego w optaka-
nym stanie.

Co kilka dni stajemy z nim, objasnit
~mistrzll Lejzorek, a p. Budzynski (tj. ten
prawdziwy maszynista) musi naprawiac.
Co ja tu ,wycierpam“ w kampanii to ino
.Pam Bdgu jeden ,wi“. Przytem jeszcze
mam falszywag wage ,iz pakomInad par-
nikiem. Aparat mierniczy panowie z dy-
rekcyi co roku wyryfikujg i piszg, czy on
pokazuje na niekorzy$¢ biednego gorzel-
nika, a wagi do ziemniakéw nikt nie zwe-
ryfikowat. Pokazuje, jak chce, i pewno na
niekorzys¢ moja.

Na szczescie ,psuje siell co kilka dni,
tak ze tygodniami wcale nie wazy!

Wszyscysmy sie ogladneli na te sto-
wa, a Lejzor az skoczyt, jakby gtos su-
mienia ustyszat.

Wyrzekt je p. Budzynski, ktory sie
jawit w gorzelni dla dania pomocy przy-
bytemu inzynierowi.
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nia rurom mitego dla oka wejrzenia cie-
niutka zaprawa gipsowa i farba.

Takaizolacyajest bardzo taniai trwata,
a co najwazniejsza, przyczynia sie znacznie
do zaoszczedzenia opatu. Koszt iej nieraz
po 3 miesigcach zupetnie sie wraca.

Kiedy juz mowa o oszczednosci opatu,
pozwole sobie jeszcze zwrdéci¢ uwage na
dominujgce miejsce, jakie takze w tym
wzgledzie zajmuje rezerwowa zasuwa ko-
minowa.

Zasuwe taka umieszcza sie zazwyczaj
w gardzieli kominowej, a zapobiega ona
gtownie wyziebianiu sie kotta i Scian pod-
czas nocnego zastoju.

Wracajgc do wytknietego tematu nad-
mieniam, ze w izbie fermentacyjnej w miej-
sce podestu drewnianego umiescitem po-
dest z blachy zelaznej, $ciany i powate
tak w lokalu powyzszym, jaki tez w droz-
dzowni pociggnagtem jasno popielatg farbg
terowa, za$ wnetrze kadzi i drozdzarek
Carbolineum Arenariusa, a po zupeinem
wyschnieciu specyalng glazurg spirytu-
sowa.

To samo zrobitem ze zbiornikiem na
wode. Wnetrze rurociggéw wodnych po-
wloktem natomiast mikstura, znang pod

Ja sie do panskiej miooarni nie mie-
szam, niech sie pan do mojej gorzelni nie
wtrgca, odezwal sie Lejzorek z iskrami
w oczach.

Z przyjemnos$cig bym to uczynit, gdy
by sie waga tak ozesto nie ,psuta“, i tu
przymruzyt lewe oko zios$liwy pan Bu-
dzynski.

A czy ja pana prosze o naprawe? Do
ugotowania ziemniakoéw i zrobienia zacie-
ru wagi mi nie potrzeba. Tu splunat ze
ztosci pan majster i poczat schodzi¢ zo
schodéw, a my za nim, skonfundowani,
jakby$Smy co$ ztego uczynili zastanawia-
jac sie nad tern, dlaczego waga tak zna-

komitej firmy jak Garwensa, tak czesto
sie psuta.
Tylko pan Budzynski zachichotat;
miat widac¢ czyste sumienie.
(Dok. nast.).
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nazwg ,hydrolull a uzywang tu i 6wdzie do
powlekania wnetrza kottéw w celu zapobie-
zenia osadom z kamienia. Pocigganie takie
uskutecznia sie automatycznie w ten spo-
s6b, ze do naczynia, majacego sie pocig-
gnaé¢, napuszcza sie na dno nieco wody,
wlewa nastepnie kilka litréw hydrolu, po-
czom napetnia wodg bardzo wolnym jej
doptywem. W ten sam sposéb bardzo po-
matu odpuszcza sie wode; hydrol wéwczas
jako masa lzejsza od wody pitywa po jej
powierzchni i w miare napetniania sie na-
czynia powleka sobg $ciany. Sposéb ten
jako Scisle przezemnie wyprobowany go-
ragco zalecam. Tak samo polecam farby
terowe, ktére imponujg nietylko swojg ta-
nioscia (1 kg. kosztuje bowiem 60 hal.),
ale takze trwatoscig i mitem wejrzeniem.
Sciany, pociggniete farbag terowa, wygla-
daja jakby lakierowane, dajg sie tatwo
zmywadé, aco najwazniejsza, ze dzieki swej
konsystencyi zapeiniajg sobg wszelkie
szczeliny, mogace stuzy¢ drobnoustrojom
za schronisko.

Nad parnikiem umiescitem wage cen-
tysymalng dla doktadnej kontroli toku fa-
brykacyi. Dalej zabezpieczytem sie takze
przeciw mozliwym niespodziankom, jakie
nam w porze zimowej nasz dobry przy-
jaciel ,mré6z“ wyrzadzac¢ lubi. W miejsce
zwyktych kranéw przy zbiorniku na -wo-
de urzadzitem sobie po prostu klape we-
wnatrz zamykang, podobnie jak przy ka-
dziach fermentacyjnych.

Klape takg w porze zimowej na noc
zamykam a rurocigg wyprézniam. Przez
to samo zostaje mozliwo$¢ zamarzniecia
kranu lub rurociggu wprost wykluczona.

Taka sama klape, wewnatrz zamykana,
umiescitem przy aparacie drozdzewym
-Piekuckiego“ i przez to osiggnatem to,

ze kolano odpustowe jest zawsze proézne
i nie tworzy martwej siedziby dla drozdzy
a wielce zywotnej dla niepozgdanych mi-
krobow.

W konhcu nie moge jeszcze pominacé
milczkiem urzgdzenia studzienki do od-
czyszczania wody stawowej, jakg w spo-
s6b zwykty i odpowiadajgcy celowi zasto-
sowatem. Oto zbitem z desek pake o po-
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dwojnych $cianach, pomiedzy ktore nasy-
patem drobny zwirek rzeczny z pytem
i odpadkami z koksu. Paka ta jest cata
zanurzona w stawie i jestprzykryta gesto
podziurawiong nakrywag, na ktdrej sie
réowniez znajduje zwirek. Woda stawowa
starajgc sie dosta¢ wskutek wiasnego na-
cisku do wnetrza tej paki, przesgczaé sie
musi przez zwirek, na nim zostawia wszel-
kie zakazenia i domieszki organiczne i tak
odczyszczona doprowadzong bywa 0so-
bnym rurociggiem, wyprowadzonym z pa-
ki do gorzelni.

Z wigzanka szczerych zyczen dla
szan. druhéw zawodowych z okazyi ,no-
wego sezonull na dzi$ koncze, przyrzeka-
jac réwnoczesnie Panu Redaktorowi, ze
skoro gorzelnie w ruch puszcze nie omie-
szkam go znowu poprosi¢ o0 uzyczenie
miejsca dla dalszej wymiany zdan.

Brzozdowce, 20 wrzes$nia 19009.

lzydor Nussbaum.

— Czy powinno sie mieszaé kwasniejgca
iiolowice ? Sprawa, ktéra chce tu poru-
szy¢, nie nalezy na pozor do zbyt waz-
nych, lecz gdy cokolwiek lepiej nad nig
sie zastanowimy, to przekonamy sie, ze
zastuguje na blizsze rozpatrzenie. Mam
tu na mysli pewne praktyczne postepo-
wanie z hotowicg podczas jej kwasnienia.
Wielu z nas jest tego zdania, ze kwasdnie-
jaca hotowice powinno sie jak najczesciej
i najenergiczniej miesza¢, a to w celu
szybszego jej ukwaszenia. Jest w tem bez-
watpienia duzo stusznosci, gdyz w istocie
hotowica czesciej poruszana szybciej kwa-

$nieje, lecz czy postepowanie takie na-
lezy zaliczy¢ do najlepszych — to inna
kwestya.

Kazdy, kto przeglagdat stare podrecz-
niki gorzelnictwa, musiatl zapewne zwré-
ci¢ uwage na powszechnie przy opisach
prowadzenia drozdzy uzywany przez auto-
row zwrot: hotowice po scukrzeniu po
zostawia sie w spokoju dla nabra-
nia kwasu. Okazuje sie z tego, ze Ow-
cze$ni gorzelnicy nie mieli zwyczaju pod-
czas ukwaszania poruszac jej.

O tem, czy postepowanie to opierali
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oni na jakichkolwiek zasadach teoretycz-
nych, lub tylko z doSwiadczenia wiedzieli,
ze takie postepowanie jest najwilasciwsze,
w starych podrecznikach najczesciej nic
sie nie mdéwi, lecz nalezy przypuscié¢, ze
przyczynag rozpowszechnienia sie tego zwy-
czaju byto samo doswiadczenie, z ktdre-
go przekonano sie, ze czeSciej poruszana
hotowica zawsze gorzej sie ukwasita, wy-
twarzajgc kwas nie majacy najmniejszego
podobienstwa w smaku do tak pozadane-
go przez gorzelnikéw oéwczesnych ,win-
nego kwaskull Dzi$ jest to dla nas zro-
zumiate, ze tak ukwaszajgc hotowice, jak
to sie dawniej praktykowato, t. j. bez
uwzglednienia w ciggu catego procesu kwas-
kowania mozliwie statej i opowiednio wy-
sokiej temperatury, nie tatwo byto o uzy-
skanie w niej owego ,winnego kwaskull
Cata sztuka dobrego przyrzadzania hoto-
wicy wowczas polegata na tem, aby jak
najdtuzej utrzymaé w niej wyzszg tem-
perature po scukrzeniu, albowiem w tym
czasie rozwijaty sie ,szlachetniejszel od-
miany bakteryj kwasu mlekowego, ktére
i pozniej, gdy niczem nie podtrzymywa-
na temperatura hotowicy opadata, znaj-
dujac sie juz w wiekszej liczbie, mogly
zwyciesko walczy¢ z legnacymi sie gro-
madnie dzikiemi bakteijami. Walka w tych
warunkach dla ,szlachetnychll byta nie-
zmiernie ucigzliwa, gdyz nie podtrzymy-
wata ich tu temperatura odpowiednia,
przeto nic dziwnego, ze najmniejsza ilos¢
nieostroznie wprowadzonych zarodnikdéw
wrogich bakteryj z zewnatrz: badz ze
$cian naczynia drozdzowego, badz z po-
wietrza — przechylata zawsze szale zwy-
ciestwa na strone dzikich bakteryj, aw ta-
kich razach o ,winnym kwaskull w hoto-
wicy owczesny gorzelnik nie mdgt nawet
marzy¢. Tak wiec zbyteczne mieszanie
hotowicy naréwni z nieczystem utrzyma-
niem naczyn uwazano wtedy za jednako-
wo szkodliwe. | bardzo stusznie, albowiem
i dzi$ te same zasady posiadaja niezmie-
niong wartos¢, chociaz ukwaszanie pro-
wadzimy przy korzystniejszych tempera-
turach.

mieszana istotnie

Hotowica czesto



186

szybciej kwasnieje, lecz nie nalezy sobie ina-
czej ttumaczy¢ tego zjawiskajak tylko tern,
ze mieszanie zmieniajgc miejsce przeby-
wania oddzielnych bakteryj w pitynie
utatwia im przemiane cukru na kwas.

Kazda bowiem baktrya w krotkim
czasie wytwarza dokota siebie pewng ilos¢
kwasu, z ktorego tworzy sie otaczajgca
ja sfera, a ta w spokojnie stojacym ge-
stym ptynie nie predko sie rozptywa,
a poniewaz bakterye kw. mlekowego bez
szkody dla siebie mogg tylko ograniczong
ilos¢ kwasu w swem S$rodowisku wytwo-
rzy¢, przeto szybko$¢ kwasnienia hoto-
wicy zalezna jest od szybkos$ci rozchodze-
nia sie kwasu z najblizszego otoczenia
kazdej poszczego6lnej bakteryi po calej
masie ptynu. Jezeli zasiany bakteryami
kw. mlekowego ptyn nie posiada wiekszej
koncentracyi, to wzajemne przenikanie sie
jego czasteczek jest tatwiejsze, a mwtenczas
i rozptywanie sie w calej masie wytwa-
rzanego przez bakterye kwasu odbywa
sie intenzywniej, przyspieszajgc caty pro-
ces ukwaszania sie rzadkiej hotowicy. Ten
sam skutek osiggna¢ mozna w bardziej
skoncentrowanym piynie przez czeste je-
go mieszanie, lecz, jak wyzej wspomnia-
tem, nie jest ono koniecznie potrzebne,
a zawsze jest szkodliwe.

Wiadomo, ze podczas mieszania hoto-
wicy jej czgsteczki stykajg sie nie tylko
z samym powietrzem, lecz i zjego zawar-
toscig, a wiec z zarodnikami réznych, naj-
czesciej dla naszej fermentacyi szkodli-
wych drobnoustrojéw, ktérych zwtaszcza
w powietrzu niezbyt czystych lokali nigdy
nie brakuje, a wiec mieszanie hotowiczy,
zwlaszcza czeste i energiczne nie przy-
noszac wiekszych korzysci narazaja tylko
na zakazenie. Lekkie poruszenie od czasu
do czasu kwaskujacej hotowicy, jezeli ona
ukwasza sie w niezbyt cieptym lokalu,
a to w celu wyrownywania w catej masie
temperatury, ktéra zwykle w poblizu Scian
i dna naczynia szybko sie obniza i zna-

cznie rozni od wnetrza — mogtaby mieé
stusznos$¢, lecz wszelkie gwattowne prze-
rzucanie ptynu — mojem zdaniem — po-

winno by¢ zarzucone.
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Leniwemu ukwaszaniu sie hotowicy
lepiej jest natomiast w inny sposob za-
radzi¢, mianowicie wysia¢ od razu wiekszg
ilos¢ zakwasku, a przez to skréci¢
czas potrzebny narozwdj niezbednej liczby
bakteryj, a uzyskaé go wiecej na wytwo-
rzenie dostatecznej ilosci kwasu.

Jak dalece niekorzystny wplyw wy-
wiera (nieoczyszczone) powietrze na ho-
towice (i w ogdJe na kazdy zacier) moze-
my nabraé¢ pojecia z tego, co spostrzega-
my na jej powierzchni, wystawionej na
wptyw powietrza. Powierzchnia ta bowiem

ciemnieje, a pod mikroskopem wykazuje
znaczne zakazenie obcymi drobnoustro-
jami.

Dlatego racyonalnie postepu-
ja ci gorzelnicy, ktérzy przed
kaz dem poruszeniem hotowicy
te ciemng powtoke kazag robotni-
kowi zdjgé¢ i usunat.

Adam Moraczewski.

— Uwagi o cynowaniu miedzianych apara-
téw odpedowych wewnatrz i o mosieznych
kapslach i rurach przelewowych w kolum-
nach zacierowych podaje fabryka W. Bok-
kenhagena w Giistrow w Niemczech
(,Ztschr. f. Spir. Ind.” 1909 p. 153) ,Przy
wymianie den starych kolumn zaciero-
wych niejednokrotnie wykonywaliSmy cy-
nowanie wewnetrzne carg kolumnowych
i stwierdzaliSmy zawsze, ze w porowna-
niu z takiemi, ktorych cargi nie zostaly
pocynowane, trwaty te kolumny o 3 do 4
kampanie diuzej. Gdy zatem stare ko-
lumny wymagajg naprawy, to zaleca sie
zawsze pocynowanie ich wewnatrz. Nie-
znaczne podwyzszenie kosztow optaci sie
sowicie przez dituzsza stuzbe takiego apa-
ratu odpedowego.

Nie ma to oznaczaé, ze zupeinie zu-
zyte aparaty odpedowe mozna przez zwy-
kte pocynowanie przyprowadzi¢ do stanu
uzywalnego; mowa tu tylko o takich apa-
ratach, ktoére sg jeszcze na p6t dobre.

Jak to w kotach fachowych wiado-
mo, to Amerykanie i Francuzi cynujg
wewnatrz wszystkie aparaty odpedowe
bez wyjatku, azeby tym aparatom z gory
zapewni¢ diuzszg trwatosé.
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Co do kapslii rur przelewowych w ko-
lumnach zacierowych warto tu wspomniec,
ze od Kkilku lat renomowane firmy, zajmu-
jace sie budowag aparatéw odpedowych,
odlewajg te kapsle i rury z mosigdzu,
gdyz zacier prawie, ze nie nagryza mo-
sigdzu. Przy starych peryodycznych apa-
ratach odpedowych spostrzegliSmy, ze
flansze mosiezne wewnatrz kottéw odpe-
dowych nawet po 3-letniej stuzbie tylko
niewiele ucierpiaty. Wnosimy z tego, ze
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mosiezne kapsle oraz rury przelewowe
beda znacznie dituzej trwaty, niz miedzia-
ne. Sg one nawet moze tansze od mie-
dzianych i dlatego mozna je tylko pole-
ci¢ przy naprawie aparatéw. JesteSmy
przekonani, ze przy zastosowaniu gru-
bosci carg, przepisanej przez ,Tow. Fa-
brykantéw spirytusu w Berlinie" i przy
uzyciu z mosigdzu odlanych kapsli i rur
przelewowych aparaty odpedowe beda
bardzo diugo trwaty.

Krytyka 1 bibliografia.

Lindner Paul: Mikroskopische Betriebs-
kontrolle in den Giihrungsgewerben. (Berlin
1909. Verlag von Paul Parey. V. Wy-
danie. Cena 21 m.)

Dopiero w r. 1905 opuscito prase 1V.
wydanie ksigzki pod powyzszym tytutem,
a juz w tym roku doczekato sie ono nowego
wydania. Jest to najlepszym dowodem, jak
duzg wage przykitadajg obecnie za granica do
badan mikroskopowych. Niema tam niemal za-
ktadu z dziedziny przemystu fermentacyjnego,
w ktérym brakowatoby mikroskopu.

Smutno to, ale przyzna¢ trzeba, ze u nas
sprawa ta przedstawia sie ciagle jeszcze ina-
czej ; pociesza¢ sie trzeba tylko nadziejg, ze
stosunki te w niedlugim czasie i u nas juz
z samej koniecznosci zmieni¢ sie musza na
lepsze.

Pigte wydanie wymienionego dzieta przy-
nosi bardzo duzo rzeczy najnowszych, tak
iz mimo wypuszczenia niektérych mniej waz-
nych ustepéw z poprzedniego wydania, jeszcze
zostato zwiekszone o 48 stronic i rzec mozna,
w'zrosto do rzedu historyi naturalnej przemystu
fermentacyjnego.

Wszystko, co tylko z $wiata zywego
wkracza w bramy przemystu fermentacyjnego,
znajduje w dziele tem nalezne uwzglednienie.

W' najblizszym juz czasie ukaze sie takze
drugie wydanie atlasu tegoz autora (Atlas
der mikroskopischen Grundlagen im Giirunys-
gewerbe). Oba te dziela tworza razem jednolitag
nierozdzielng cato$¢, i powinny znale$s¢ godne
miejsce w pracowni kazdego technika fer-
mentacyjnego. A. K.

Henneberg Dr WT: Giiniugsbalderiologisr.hcn
T'raktikum,  Betriebsuntersucliungen und
Pilzkunde. ('Berlin 1909. Verlag Paul
Parey. Cena 21 m.).

Ksigzka tajest przeznaczona przedewszyst-
kiem dla praktykéw i dla poczatkujgcych
w dziedzinie fermentacyjno-baktetyologicznych
nauk. Dotychczas brakowato takiej ksigzki zu-

pelnie. W istniejacych podrecznikach sg uste-
py, wymienione wiasnie w tytule, opracowane
albo zbyt pobieznie, albo za obszernie i to
zazwyczaj W sSposéb mniej przystepny i zro-
zumiaty dla praktykédw i poczatkujgcych.

Dzieki nieustajgcemu postepowi na polu
umiejetnosci i techniki, poszczegélne galezie
przemystu fermentacyjnego okazuja dzisiaj
tyle specyalnosci, ze do ich studyowania sg
juz potrzebne i niezbedne specyalne dzieta.
W dziedzinie fermentacyjno-bakteryologicznej
spotyka poczatkujacy z reguty najwiecej tru-
dnosci wilasnie w nabywaniu wiadomosci pod-
stawowych. Ksigzka Henneberga, ktéra tresci-
wie podaje to, czego kazda specyalna gatgz
przemystu fermentacyjnego wymaga, moze
kazdemu przyda¢ sie zaréwno do samouczenia,
jak i do praktyki.

Autor, pracujac przez szereg lat w od-
dziale piwowarskim, a w ostatnich latach w la-
boratoryum techniczno - naukowem instytutu
fermentacyjnego W Berlinie, mial sposobno$¢
doktadnie pozna¢ potrzeby i niedomagania
praktykantéw, a prowadzac liczne badania
biologiczne i proby z praktyki, przestudyowat
najczesciej wystepujace organizmy, a wyniki
swych naukowych prac, ktére maja szczegol-
niejsze znaczenie dla gorzelnictwa, fabrykacyi
drozdzy, octu i kwasu mlekowego zebrat i ze-
stawit w tem dziele. Znajdujemy tu nietylko
organizmy szlachetne, ale z réwna staranno-
Scig opracowane i opisane sa szkodniki po-
szczegllnych gatezi przemystu fermentacyj-
nego. Poniewaz opisane w dziele tem grzybki
moga odgrywaé¢ waznag role w piwowarstwie,
przy fabrykacyi wina, krochmalu i w piekar-
stwue, przeto i dla pracujacych w tych dzia-
tach moze sie podrecznik ten z korzyscia przy-
da¢. Metody rohot bakteryologicznych, analizy
biologiczne i sposoby prowadzenia czystych
kultur moga naturalnie interesowaé wszyst-
kich, ktérzy sie zajmuja bakteryologia fer-
mentacyjna. Zwitaszcza nigdzie nie podany do-
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tad doktadnie sposéb hodowania technicznie
bardzo waznych bakteryj kwasa mlekowego
jest tutaj szczeg6towo uwzgledniony i opraco-
wany. Bakterye te stuzag nie tylko w gorzel-
niach i fabrykach drozdzy do ukwaszania za-
cieréw, i w browarach, wyrabiajgcych pewne
gatunki piwa gornej fermentacyi (Weissbier),
ale w fabrykach kwasu mlekowego sa one
istotnym producentem kwasu. Poniewaz fa-
brykanci kwasu mlekowego utrzymujg spo-
s6b roboty zazwyczaj w tajemnicy, wiec
wiasnie opis fermentacyi mlekowej moze dla
wielu by¢ bardzo zajmujacy. Roéwniez i che-
micy znelez¢ mogg w ksigzce tej duzo rzeczy
ciekawych.

Fabrykant octu znajdzie tu wszystko od-
noszace sie do sztucznej i naturalnej czystej
hodowli bakteryi, kwasu octowego i sposob
wprowadzania tych hodowli do praktyki, znaj-
dzie dalej opis i ilustracyc tak pozytecznych
jak i szkodliwych bakteryi kwasu octowego,
doktadne daty, dotyczace kontrolowania ruchu,
pasteryzowanie octu itd.

Fabrykant drozdzy znajdzie dokiadne
wiadomosci o trwatosci, degenerowaniu i in-
fekcyi drozdzy. Z organizméw infekujacych

sg szczeg6towo uwzglednione drozdzaki dzikie
i kozuchowe. Bardzo interesujgco opraco-
wane sg ustepy o czystem ukwaszaniu, jaktez

Drobne wiadomosci.

Nr. 16.

0 czystych i nieczystych drozdzach. Podane
sg roéwniez najnowsze metody wykrywania
infekcyi w drozdzach prasowanych i skrobi,
dalej spos6b czyszczenia drozdzy zarodowych
1t d

Z czesci, ktéra dotyczy gorzelnictwa, za-
stugujg specyalnie na uwage ustepy, traktu-
jace o organizmach infekujacych, Zrédtach
infekcyi, szkodach, powstatych wskutek in-
fekcyi i sposoby uchronienia sie od tychze.
Wyczerpujgco podane sg przepisy ukwaszania
zapomocg bakteryi Bac. Delbruclcii. Duzo cieka-
wych wiadomosci znajdzie gorzelnik w uste-
pach o czyszczeniu drozdzy. Grzybki szkodli-
we, jaktez najwazniejsze rasy drozdzakoéw go-
rzelnianych (Rasa Il, XII, M), sa wyczerpu-
jaco opisane i podane ich ilustracye.

W podrecznikach, pisanych dla praktyki,
podawano dotagd bardzo mato o gorzelnictwie
metodg amylowg i o fabrykacyi drozdzy me-
lasowych, to tez opis ple$sniakéw amylomyces,
drozdzy melasowyeh i szkodnikéw melasowych
bedzie dla wielu bardzo pozadany.

Dla utatwienia nauki sporzadzit autor
sam 220 wyraznych i duzych rysunkéw, przez
co ksigzka zyskuje jeszcze wiecej na wartosci.

Kazdy inteligentny gorzelnik powinien
sie w te ksigzke zaopatrzy¢. K. A.

Drobne wiadomosSci.

Bezptatny kurs gorzelniczy dla wiasci
cieli, dzierzawcéw i administratoréow débr od-
bedzie sie we Lwowie staraniem Kkomitetu
c. k. galicyjskiego Towarzystwa gospodar-
skiego w czasie od 15—20 listopada b. r.

Powyzszy kurs obejmowac bedzie naste-
pujace wyktady:

1. Kontrola gorzelni wyktad
i C¢wiczenia godzin 18, prel. prof. Tadeusz
Chrzaszcz, Dyrektor szkoty gorzelniczej w Du-
blanach.

2. O maszynach i kottach— 2 go-
dziny wyktadu, prel. Inz. K. Ajdukiewicz,
prof. Akademii roln. w Dublanach.

3. Opodatkowanie wodki
dzin wyktadu, prel. F. Josse,
Skarbu we Lwowie.

Z kursem tym zwigzane beda wycieczki
do gorzelni doswiadczalnej w Dublanach, fa
bryki drozdzy w Zamarstynowie i fabryki ma-
szyn ksiecia Andrzeja Lubomirskiego we Lwo-
wie, oraz rafineryi spirytusu J. Baczewskiego
we Lwowie.

PiSmienne zgtoszenia nn kurs przyjmuje
do 1 listopada b. r. Komitet Tow. (Lwodw,
ul. Karola Ludwika 1 3).

Kurs gorzelniczy dla wtascicieli

— 5 go_
starszy Radca

i za-

Odpowiedzialny redaktor: "Wiktor SyniewskKi.

rzadcow débr odbedzie sie w stacyi doswiad-
czalnej dla gorzelnictwa i przemystéw pokre-
wnych przy c¢. k. panstw, szkole przemystowej
w Krakowie w dniach od 29 listopada do 4
grudnia wiacznie.

Wyktady na tym Kkursie obejmowac beda:
1. techniczng kontrole ruchu gorzelni ; 2. usta-
wodawstwo gorzelnicze; 3. (¢wiczenia i de-
monstracye w laboratoryum chemicznem; 4.
¢wiczenia w laboratoryum mikroskopowem;
5. wycieczke do gorzelni.

Blizszych szczeg6téw udziela kierownictwo
stacyi doswiadczalnej (Krakéw, Gotebia 20).

Czystych kultur drozdzakoéw
oraz bakteryj kwasu mlekowego
dla gorzeln dostarcza Stacya doswiad-
czalna dla przemystu fermentacyjne-
go w Krakowie, ul. Gotebia 20.

Tam tez wykonuje sie wszelkie
analizy, wchodzgce w zakres potrzeb
gorzelnictwa.
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I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



