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Przy postepowaniu technicznem sta-

nowi najwazniejszy czynn'k racyonalne
stodowanie zboza — gdyz chodzi o wy-
produkowanie mozliwie czystego i wy-

datnego w diastaz stodu. Wobec tego sta-
ranny gorzelnik nie spusci stodowni z oka,
a tem mniej pozostawi ja na wytgcznej
opiece mechanicznie i szablonowo pracu-
jacego stodownika. Oprocz obserwowania

przebiegu stodowania kazdej poszczegél-
nej grzedy zboza baczy¢ on bedzie na
odpowiedni potrzebie doptyw powietrza,

tudziez na witasciwy stopien wilgoci tak
dla bedacego w réznych fazach Kkietko-
wania ziarna jak i catego lokalu.

Taka samg pieczotowitoscia otoczy
prowadzenie sztucznych drozdzy, nic bo-
wiem ftatwiejszego, jak przez mate prze-
oczenie lub niedoglad =zepsué¢ calg po-
mys$Inos¢ przerébki — na czas diuzszy.
Toz nie bedzie polegat gorzelnik wyszko-
lony na zewnetrznych oznakach, tudziez
smaku i woni, lecz odpowiednimi instru-
mentami sprawdzi i oznaczy kazdoczesng
faze przedsiebranych prac i modyfikacyi

Tak samo stanowi i izba fermentacyjna
wazny etap pracy gorzelnika, gdj'z tu

nlcy nauki fermentacyjnej; czerpig z niej
hojnie inni, co dzieta gurzelnicze pisza,
lecz zamilczajg czesto o tem, skad biorg
to, co pisza, aby w czytelnikach wzbu-
dzi¢ mniemanie, ze m sie zastuga nalezy.

Pisze tez Balling o tem co nastepuje:

-Niejeden zaczerpnat z mego dzieta
mniej lub wiecej, a co najmniej mozna
w wielu przypadkach doktadnie stwierdzic,
ze dzieto moje wybitnie wptyneio na spo-
s6b utozenia dzietinnych. To, co w mojem
dziele podaje otwarcie, to inni w swoich
dzietkach podajg jako tajemnice swojsj
i na tem spekuluja; co ja polecam, to po-
lecajg i inni, lecz w tajemniczo zmienio-
nym ksztatcie. Mnie jest to ostatecznie
obojetne, w jaki spos6b dobre utoruje so-
bie droge, byleby cel wreszcie byt osig-
gniety".

Jak szlachetnymi
wat sie on przy pisaniu
i wogdle jak szlachetne

pobudkami kiero-
swego dzieta
porywy pobu-
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objawiajg sie pierwsze ujemne lub do-
datnie skutki wszystkich zabiegéw.

Z oznak przebiegu fermentacyiiprzy
pomocy odpowiednich préb wyszkolony
gorzelnik zaraz rozpozna, w czem chybit
i gdzie witasciwie szukaé nalezy usterki
technicznej. Umiejetnie przeprowadzone
proby zaiaz mu powiedzg, w jaki sposob
proces fermentacyi trzeba normowaé, czy
go podnieca¢, czy hamowaé sposobami
technikg gorzelnicza wskazanymi.

Ptukanie ziemniakéw, uparowanie ich
i nastepne sporzadzanie zacieru, to takze
czynno$ci wymagajgce ze strony, ogledne-
go kierownika bacznej uwagi i dogladu.

'‘Bubotnicy zwykli wykonywaé roboty
swoje bezmys$lnie i mechanicznie, nader
czesto lekcewaza sobie nieznaczne na po-
z6r usterki w mechanizmie aparatéow lub
w samem przeprowadzeniu czynm isci, nic
pomnac, ze te bagatele sprowadzi¢é moga
donioste w skutkach nieszczescia lub szko-
dy. Zanim przeto poszczego6lne przyrzady
zostang puszczone w ruch, zapobiegliwy
gorzelnik obejdzie je wpierw i ogladnie,
czy wszystko normalnie funkcyonuje, czy

dzaty go do zajmowania sie przemystem
fermentacyjnym, widzimy z jego stéw,
pisanych w przedmowie do swego dzieta:

-Mojem zyczeniem jest oprze¢ pro-
wadzenie zaktadoéw przemystu fermenta-
cyjnego na racyonalnych podstawach, aby
najlepszy produkt otrzymaé¢ w najtanszy
sposéb. Chce przez rozpowszechnianie
prawd naukowo stwierdzonych wplywac
na ulepszenie prowadzenia fabryk i przez
to przemyst fermentacyjny podnies¢ na
stopien wyzszy, taki, jaki on moze Osig-
gna¢ i jaki zajmowac godzien".

Pracowat on tez usilnie nad tem, aby
rzad zatozyt panstwowa gorzelnie doswiad-
czalna i doswiadczalny browar.

Zajety on tez byt w nastepstw ie swo-
jego zainteresowania sie roznymi dziedzi-
nami tworczosci technicznej w réznycji
towarzystwach.

Na dowo6d tego, jak wszechstdorng
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