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dawniej za bardzo proste uwazane, sg ob-
jawem bardzo wielu czynnikéw, na ktére
baczng nalezy zwréci¢ uwage, gdyz od
wspotdziatania takowych ze sobg za-
lezy gtdwnie prosperowanie gorzelni. Do-
bry i sumienny kierownik, rozporzadzaja-
cy oprocz rutyny praktycznej takze roz-
legta wiedzg teoretyczng, zawsze dazyé
-bedzie do tego, by wspdtdziatanie czynni-
kéw, sprzyjajacych racyonalnej przerdbce,
wzmacniaé i potegowaé, nieuk bedzie je
natomiast nieSwiadomie tamowat.

Na uzasadnienie moich twierdzen po-
zwole sobie zresztg zaprosi¢ tych Panow
przedsiebiorcéw, ktdrzy nie doceniajg
doniostosci wiedzy fachowej i powierzajag
swoje gorzelnie empirykom, na maitg prze-
chadzke duchowg po gorzelni, gdzie im
wykaze, co ma witasciwie do czynienia sta-
ranny, myslacy i zawodowo wytrawny fa-
chowiec. Zdaje mi sie, ze potem sami
przyznaja, ze zle, nieprzezornie i bardzo
lekkomys$lnie postepuje ten przedsigbiorca,
ktory nie zatlujac na postepowe urzadze-
nie gorzelni — powierza jg po6zniej lu-
dziom zawodowo nie wyszkolonym za rze-
komo ,tanszein" wynagrodzeniem.

grzmiat Balling w jednaj ze swych prac
temi stowy:

-Moze w zadnym przemysle niema
tyle empiryzmu jeszcze i tyle tajemniczej
szarlataneryi, zabobonu i uprzedzenia, co
w przemysle fermentacyjnym; z powodu
rozpowszechnienia jego bowiem uwaza
sie zajecie w nim za co$ pospolitego ipo-
zostawia Kkierownictwo ciemnemu ernpi-
ryzmowi nie chcac znizy¢ sie i poznac ten
przemyst w obawie powalania sie".

Zaraz na wstepie swej pracy musiat
Balling spostrzedz brak instrumentu, kto-
ryby dat kierownikowi gorzelni moznosé
nalezytego kontrolowania fermentacyi pod
wzgledem przemiany cukru na alkohol.
Na wzor wiec istniejgcej juz wowczas
t. zw. ,wagi piwnej* stwarza on nieoce-
niony, do dzi$§ dnia uzywany przyrzad,
zwany saccharometrem. Instrument ten jest
w reku technika gorzelnianego tem pra-
wie, co kompas w reku zeglarza; bez nie-

Czy inaczej by¢ nie moze?
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Przy nowoczesnym sposobie urzadze-
nia gorzelni i prowadzeniu ruchu zalezy
gtownie na takiem utozeniu pojedynczych
czynnosci, by o ile moznosci nalezycie
wyzyska¢ site motorowag przy jak naj-
wiekszej oszczednos$ci opatu, gdyz zuzyta
wartos¢ opatu stanowi jedng z gtéwnych
rubryk kosztow produkcyi. To tez umie-
jetne i celowe wyzyskanie opatu stanowi
wielkg i cenng zaletg wytrawnego gorzel-
nika. Nalezyte urzadzenie kottowni, umie-
jetne obmurowanie kotta, a w konmi nie-
ustanny dozér nad czynnosciami palacza
sg nader waznemi dla gorzelnika czynno-
Ssciami. Robotnik wykonuje swa robote
automatycznie, nie wchodzgc w to, czy
datoby sie takg sama ilo$¢ i preznos¢ pa-
ry osiagngé¢ tanszym sposobem ; wie on,
ze na dang godzine i przez oznaczony
czas ma on wytworzy¢ i utrzymaé ozna-
czong preznos$¢ pary, atoli nie zastanawia
sie, czy osiagnat cel kosztem cetnara lub
dwu wegla wiecej, albo dorzuceniem Kilku-
nastu polan drewna po nad norme.
Zaniedbanie swoje odbija pospiesznem
uzyciem wiekszej ilosci opatu przy wzmoc-
nionym duptywie powietrza do ogniska.

go pracowatby gorzelnik po omacku. Ma-
jac ten instrument w reku opracowat po-
tem Balling swojg nauke o attenuacyi,
ktéra sie stata waznym dziatem techno-
logii fermentacyjnej.

Liczne sa jego spe”yalne badania
w réznych zakatkach techniki fermenta-
cyjnej, a zastugi jego sg niespozyte.

Niebawem, bo juz w r. 1845 wydaje
Balling w jezyku niemieckim swoje wieko
pomne, czterotomowe dzieto, ,Chemie fer-
mentacyjng".

Do dzi$ dnia moze ono stuzyé za wzér,
jak sie takie dzieto pisze, i pod tym wzgle-
dem jest ono, powiedziatbym, dotad nie-
przescignione. To tez stawa jego wkrotce
rozchodzi sie na wsze strony: wkrotce
znajg Ballinga wszyscy, co sie fermenta-
cya zajmuja. Dzietlo powyzsze doczekato
sie trzech wydan; ostatnie wyszto w ro-
ku 1865.

Czerpig tez wszyscy obficie z tej skarb-



