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te gtosy i poznaé¢ zmiany, jakie tam wpro-
wadzaja.

Mogtby wprawdzie niejeden czytelnik
powiedzie¢ w pierwszej chwili, idac da-
wnym zwyczajem: LA co nam po tem,
wszak sg to stosunki w obcem panstwie,
ktére na nas wcale nie wplywajg? Lepiej
poswieci¢ czasu i miejsca w pisSmie na
omowienie innych, nas blizej obchodza-
cych rzeczy“.

Ot6z takiemu; powiedzeniu musiatbym
sie sprzeciwi¢- Dzi$ bowiem, z usunieciem
w Niemczech podatku od przestrzeni w ka-
dziach fermentacyjnych zréwnaty sie
w o0go6lnych zarysach warunki roboty w go-
rzelniach trzech sasiadujacych So-
bg panstw, Niemiec, Austryi i Rossyi,
a wskutek tego roznice w postepowaniu
technicznem powinny ustaé. To, co po-
znamy jako dobre w Niemczech, to bedzie
réwi iez dobre dla nas w Galicyi lub
w Krolestwie i na odwrot. Niejeden nowy
spos6b, albo jaki$ szczeg6t roboty zosta-
nie w Niemczech obmyslony, z ktorego
my korzysta¢ mozemy, albo tez niejedno,
co tam wymys$la, zechca niektorzy bez-
krytycznie i do nas przesadzi¢ sadzac, ze,
co w Niemczech obmys$lono, musi b~¢ do-
bre, a my sie przeciwko temu bedziemy
musieli broni¢. Poznanie przeto nowego
sposobu pedzenia gorzelh' w Niemczech
jest, jezeli juz me konieczne, to co naj-
mniej bardzo pozyteczne.

Ot' juz na wstepie moge przytoczy¢
jedna nauke, jakag z gtoséw tych wycia-
gna¢ mozna, nauke dla nas pierwszorzed-
nego znaczenia; brzmi ona:

Kie wszystko bierz bezkrytycznie na
marg, co ci Niemcy do wierzenia podaja.

Kto nie zna podrecznika Maerckera,
podrecznika badz co bagdz niepospolitego,
ktory wszystkich hypnotyzowat poprostu
tak, ze co tam w ostatniem w danej chwili
wydaniu, powiedziano o postepowaniu te-
chnicznem w gorzelni i o mozliwych
wydatkach wuwazano za Swiete, bo to
w biblii gorzelniczoj tak ,statoll? Kto nie
wie. ze z tego podrecznika mamy wiado-
mos¢: iz dobry gorzelnik pOwnien da¢
60% litrowych alkoholu z kilograma skrobi,

ze

Jak sie uksztattuje w Niemczech sposéb roboty?
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a przy bardzo dobrej robocie nawet 63%
litrowych? Kto nie wie réwniez, Ze 0 63°/0
u nas nigdy mowy byé nie moze, ze 60%
to juz wyjatki i Zze bardzo dobry gorzel-
nik dawat 59°/0 litrowych?

Oczywiscie, ze ci, co w Maerckera
wierzyli Swiecie, zadali 60°/0 litrowych,
a gdy ich nie dawano, powstawatly kwasy
i nieporozumienia; Zzle za$ byto gdy wy-
datek spadat do 57%.

Tak byliSmy zahypnotyzowani od
kilkunastu lat, az oto dowiadujemy sie
teraz od Dra Fotha (z berlinskiej stacyi
doswiadczalnej), ze 57% litrowych uwa-
zato sie tam dotad za wydatek zadowala-
jacy, a do 60% majag dopiero teraz
nadziejg dojs¢, przy nowej ustawie.

Wielkie to zadowolenie moralne dla
tych naszych czytelnikéw, ktorzy mieli
dotad ,zadowalajgce" 57% litrowych, kto6-
re jednak nie zadowalaty tych, co z Maerc-
kera o mozliwosci wydatkéw sie dowia-
dywali, lecz jest to musztarda po obiedzie,
ber niejeden przez lat kilka krzyz Panski
wycierpiat.

Moznaby jeszcze kilka innych uwag
tu na ten temat przytoczy¢, lecz brak
nam na to miejsca; przystepujemy wprost
do rzeczy.

Dr. Foth radzi robi¢ teraz zaciery
0 koncentracyi 20—21° Bllga, nie rzadsze
za$ niz 19° Bllga, a to z tego powodu,
aby mie¢ dos¢ gesty zacier na zrobienie
zacierku dla drozdzy. W rzadkich zacie-
rach mozna skrobie lepiej roztworzy¢
1 lepiej ja przeto scukrzy¢, a tem samem
materyat lepiej wyzyskac¢. Przy zgeszczo-
nych zacierach mamy, co prawda, mniejszg
ilos¢ produktéw ubocznych, lecz zato
wiekszg strate alkoholu z powodu ulatnia-
nia sie jego, przy rzadszych zacierach
niema tych strat, lecz wieksze zato wsku-
tek zakwaszenia. Trzeba tu przeto bedzie
wyposrodkowa¢ witasciwa miare koncen-
tracyi. W rzadszych zacierach mozna tem-
perature zacieru fermentujgcego obnizy¢
i obnizy¢ tem samem ulatnianie sie alko-
holu, mozna tez zacier rzadki sfermento-
waé¢ w 48 godzinach i oszczedzi¢ na kosz-
tach popedu.



