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GORZELNICTWO

Pod redakcyg Wiktora Syniewskiego, prof. c. k. Szkoty politectin, we Lwowie

oraz Tadeusza Chrzaszcza,

dyrektora Szkoty gorzelniczej w Dublanach

i Andrzeja (Krupy) Krzemeckiego, prof. c. k. Szkoty przemystowej w Krakowie.

Stoéd niezroszczony.

Co to jest stod niezroszczony? zapy-
czytelnik, wszak to, co niewyrosto, nie
moze by¢ nazwane stodem ?

ta

Istotnie utarta sie nazwa
dla ziarn zbozowych, ktoére rozpoczety
proces wegetacyi, i nikomu przez mysl
nie przejdzie, co innego nazwaé¢ stodem ;
a jednak, gdy sie blizej zastanowimy nad
nazwa, to chyba zrozumiemy, ze jest ona
nadana zbozu zroszczonemu dlatego, ze
ono ma witasno$¢ dawania ,stodkichlroz-
tworéw, czyli wilasnos$¢ stodzenia Otoz
konsekwentnie bedziemy i niewyroszczone
zboze, jezeli ono tylko wskutek jakichs$
przejs¢ poprzednich nabierze witasnosci
.stodzenia", nazywali stodem, lecz dla od-
ré6znienia od zwyklego, stodem niezro-
szczonym, nieskulczonym, albo tez bezko-
rzonkowym. Ta ostatnig tez nazwg darzg
ten wytwoér Niemcy. Oni to bowiem sa
wynalazcami takiego stodu.

stéd tylko

Jak wiadomo, traci jecznren przy ro-
szczeniu od 7—16°0 swojej suchej sub-
stancyi, gtéwnie skrobi, a to mniej, gdy
go roszczy na stdd piwowar, a wiecej,
gdy to czyni gorzelnik. Ani piwowar, ani
gorzelnik nie sg zadowoleni z tych strat
i obaj woleliby, aby ich nie byto, byleby
ziarno byto dobrze ,rozpuszczone" w sto-
dzie piwowarskim i dawato przez to jak

najwiecej ekstraktu, wzglednie dobrze
rozpuszczone i ,bogate w diastaz" w sto-
dzie gorzelniczym i mogto by¢ wskutek
tego jak najbardziej oszczedzane. Niema

jednak rady; przy wyrastaniu ziarna mu-
si nastepowac strata iz tg sie liczymy.

Straty te, jak iinne wzgledy natury

ekonomicznej kazaty piwowarom szukaé
sposobu uzycia jeczmienia surowego (przy-
najmniej w czes$ci) do wyrobu brzeczki
i w tym Kkierunku robig sie juz usitowa-
nia od pewnego czasu. Z tych préb zas
wynikt sposob robienia ,stodu bezko-
rzonkowego". St6d ten ma znaczeni¥
przedewszystkiem w piwowarstwie, moze
jednak niemniej interesowac¢ i myslacego
gorzelnika; piszacy niniejsze stowa prze-
widuje nawet, ze sprawa ta dzi$§ czysto
piwowarska moze nabra¢ i w gorzelni-
ctwie znaczenia, dlatego tez o niej zdaje-
my sprawe naszjin czytelnikom.

Chemicy Moufang i Yetter, zaj-
mujacy sie piwowarstwem, robili przed
niedawnym czasem liczne doswiadczenia
nad moczeniem jeczmienia przed jego sto-
dowaniem. Przy tej sposobnosci moczyli
go przy coraz to wyzszych temperaturach
(powyzej 45° C), a jeko teoretyczny wy-
nik tych prob byto poznanie, ze trzeba
przy roszczeniu odrézniaé dwa procesy,
odbywajgce sie w ziarnie, mianowicie t.
zw. wewnetrzny (enzymatyczny) i zewne-
trzny (wyrastanie kurzonkoéw), jak oni je
nazywaja. Zaraz tez nasuneta im sie mysl
przeprowadzenia takich prob, aby mozna
z nich pozna¢, w jakim stosunku stojg do
siebie oba powyzej wymienione procesy.
Jakby takie préby wykonaé, nasuneto im
sie samo przez sie przez to, ze niektdre
z powyzej wjmienionych doswiadczen nad
moczeniem jeczmienia im sie nie udaty,
bo temperatura wody zalewnej zostata
przez nieuwage podniesiona zbyt wysoko,
tak, ze jeczmieh juz rdés¢ nie chcial;
okazato sie przytem jednak, ze pomimo
tego zamarcia zycia w ziarnie pewne pro-
cesy w nim sie przeciez odbywaja, bo
ziarno zupeinie zmienia swoje wiasnosci,
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staje sie z czasem

wym*.

,stodem bezkorzonko-

Jeczmien drobny, bogaty w ciata
biatkowe, zalano wodag o0 temperaturze
55° C i w wodzie tej trzymano 20 minut.
Po ostudzeniu i osiggnieciu zupeinego
moczenia wyrzucono go na kupe i w niej
posiadat on temperature 11° R. Tempera-
tura stodowni wynosita 9° R. Ziarno to
lezato na zrostowni zaledwie trzy dni,
i tylko ochtadzato sie zamiast zagrzewacd.
Nie byto przytem ani $ladu ukazania sie
korzonkéw, nawet oczkowanie nie nastg-
pito.

Pomimo to nastgpito wewnagtrz ziarna
jego ,rozpuszczenie“, bo ze stodu tego
mozna byto w sposob zwykty robi¢ brze-
czke, tak jak ze stodu prawiditowego. Ziar-
no zawierato przeto sporo czynnego dia-
stazu i to widocznie nie tylko diastazu
scukrzajgcego (jaki sie znajduje w kaz-
dem surowem ziarnie), lecz i rozpuszcza-

Z praktyki.
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jacego skrobie, jaki znajdujemy przede-
wszystkiem w stodzie prawidtowo zrobio-
nym.

Jakkolwiek wiec pcwna ilos¢ enzymu
wewngtrz ziarna przy tym procesie pow-
stata, to ilos¢, albo, co wiecej prawdopo-
dobne, jakos$¢ jego nie byta odpowiednia,
bo ilos¢ ekstraktu, jakg otrzymano przy
zatarciu tego stodu, nie byta zupetnie ta-
ka sama, jaka wogo6le z tego jeczmienia
powinno sie byto otrzymaé. Jezeli atoli
zmieszano ten sitdéd bezkorzonkowy z pe-
wng iloscig (okoto 10%) zwyktego stodu
dtugiego, to scukrzenie byto doskonate
tak, jakby sie uzyto samego stodu do za-
cieru.

Wartatoby zrobi¢ tez proby z takim
stodem w gorzelni do scukrzania zacierow
ziemniaczanych, tylko oczywiscie postepo-
waé by trzeba ostroznie, aby sie nie na-
razi¢ na to, ze sie zacieru wcale nie scu-
krzy.

Z praktyki.

— Kilka stow o aparacie

Barbeta i o ,koledze* kierowniku

Miejsce Lejzorka zajgt Kuba.

(Dokonczenie).

Robie dziennie jeden zacier, a we
wtorek zrobitem ich dwa, aby we $rode,
bo Swieto, mie¢ wolng gtowag. Kotlowy
moj, wychowanek jeszcze mego poprzed-
nika w ,urzedziel spisat sie dzielnie, bo
0 8-mej rano byto juz po odpedzie i wszy-
stko w porzadku; mogtem z czystem su-
mieniem wybrac¢ sie do Budzynskiego.

Dzien byt przesliczny, mrozny, jazda
wspaniata, bo przedwczoraj spadt obficie
Swiezy $nieg. Rozkoszowatlem sie podol-
ska sanng i ciagle sie zmieniajacymi wi-
dokami zimowymi. Tysigce razy widzia-
tem te same drzewa, te chaty, jary, mity-
ny, i laski brzozowe w oddali, lecz za
kazdym razem miaty dla mnie swdj urok
odmienny, zawsze widziatem w nich co$
nowego. Zdawato mi sie, ze niema piek-
niejszego zakatka, jak to nasze ukocha-
ne Podole. Za nic w Swiecie nie przeniost-

rektyfikacyjnym lcyi.

Aparat Barbeta, ustawiony w tutej-

rektyfika-1szej rektyfikacyi w roku 1901, pracuje do-

bym sie w inng okolice Galicyi; wszyst-
kie one takie jakie$ ponure ismutne. Syn
moj twierdzi wprawdzie, ze ,to sie ojcu
tak tylko zdaje, bo sie przyzwyczait do
tego, co prawda pieknego szmatu ziemill,
lecz niech on sobie tak mowi, aja swego
jestem pewny.

Godzina jazdy wydata mi sie chwilg
i prawie chciatlem sie zgniewa¢ na woz-
nice, ze zbyt konie zgrzat, gdym sie zo-
baczyt przed furtkg domku Budzynskich.

Niedtugo chciatem w izbie popasa¢;
$niadanie jadtem prawie na sposob Swie-
conego, stojgco; ciekaw bytem gorzelni
i Kuby.

— Masz czas, rzekt mi moj gospo-
darz, gdym juz od stotu wstawaé¢ chciat,
aby pani domu raczki ucatowaé, obtart-
szy wprzod usta. Niema co widzie¢, cig-
gnat kwasno Budzynski dalej, pewny je-
stem, ze dni Kuby sg u nas policzone.
A to P ubrano! Toz ten... Sruby przy-
ciggna¢ nie potrafi, a o wlozeniu pakunku
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tad bez zadnego remontu ku memu zu-

petnemu zadowoleniu. Zaznaczam przy-
tem, ze w tym czasie zmienito sie juz
trzech rektyfikatoréw, a ja jestem juz

czwarty. O poprzednikach swoich powin-
nismy albo milcze¢, albo méwi¢ tylko do-
brze, takby sie zdawato, lecz sg przypad-
ki, w ktorych milczenie byloby przestep-
stwem wobec kolegow, a taki przypadek
zachodzi z moim poprzednikiem. Podczas
gdy bowiem pierwsi dwaj kierownicy tu-
tejszej rektyfikacyi bjdi istotnie fachow-
cami w catem stowa tego znaczeniu, to
ten, o ktéorym mowa, rozpoczat swojg ka-
ryere jako robotnik u jednego z nich. Na-
stepnie zrobiono go aparatowym, a w konh-
cu awansowat na pomocnika. Tak otrzy-
maliSmy w ciagu po6tora roku ,kolege
rektyfikatora“. Jakie on tam wiadomosci
posiada¢ mogt ponadto, ze suréowke trzeba
rozcienczy¢ i z tego otrzymaé¢ gatunek I.,
Il. i Ill., mozecie sobie czytelnicy dospie-
waé w duszy, ale za to zarzgd doébr
byt zadowolony, bo miat kierowni-
ka rektyfikacyi o potowe tan-
szego, niz byli jego poprzednicy.

miedzy fiansze to pojecia niema. Od Kilku
dni z gorzelni nie wytaze!

— A c6z robotnicy, wtracitem ; u mnie
to takie drobne naprawki kazdy z nich
wysmienicie zrobi, i rwg sie bestye do te-
go; po prostu lubig ,majstrowack

Otéz to, widzisz, najgorsze, ze Kuba,
lokaj, ma panskie fanaberye, chce, aby ro-
botnicy tak przed nim stali, jak on da-
wniej przed Naddniestrzanskim, a choéby
Froterskim lub Warzeszkiewiczem, oni za$
ani rusz tego pojaé nie moga; oczywi-
$cie, bo przebyli szkote u Lejzorka. Za-
dart sie na wstepie z kadkamikiem, a ten
mu reszte parobkéw buntuje. Mocno je-
stem przekonany, ze potowe przykrych
wydarzen dni ostatnich spowodowali ci
hultaje. 1 ja tu odpowiadam, bo napraw-

kom niema konca. Ot, tej nocy nie spu-
scili wody z zapasowej pompy, zasilajg-
cej kociot (wogdle nie wiem, skad sie

w niej woda wzieta, bo dawno pompy nie
uzywano) i ta marznac, rozsadzita banieg zze-

Miejsce Lejzorka zajgt Kuba.
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Po takim poprzedniku, oczywiscie,
odebratem aparat rektyfikacyjny w odpo-
wiednim stanie. Dos¢ powiedzieé, ze zada-
tem sobie pytanie: Czy pusci¢ aparat na
probe w ruch, czy tez zmyka¢ bez tego ?
Deilegmatory rurowe kolumny oczyszcza-
jacej (epiuracyjnej) i rektyfikacyjnej byty
tak zabite kamieniem kottowym, ze wy-
lotéw ich rur, ktére powinny by¢ calowe,
nie mozna byto przetka¢ otéwkiem do pi-
sania Na moje pytanie, skierowane do
robotnikéw, czy deflegmatory czyszczono,
dostatem odpowiedZ : ,Za (tu wymieniajg
poufale imie szan. ,.kolegi“ ich i naszego)
mysmy ich nigdy nie czys$cili, gdyz mo-
wit, ze niech zarosng kamieniem, to woda
nie bedzie miedzi zjada¢ll Taka to byta
filozofia ,kolegill

Taki aparat niedtugo funkcyonowat
normalnie po puszczeniu go w ruch prze-
zemnie. Juz w ciggu drugiej doby spo-
strzegtem, ze spirytus pasteryzowany sta-
bnie, a kondensatory zaczynajg sie bardzo
grza¢ z powodu zanieczyszczen. Musiatem
aparat zatrzymac. Teraz dowiedzialem sie
od aparatowego, ze i przedtem musiano

laza lanego. Znowu Budzynski ma o czem
mysle¢! Jakiego Kubie, a raczej mnie
i P.... figla jutro sptataja, nie wiem, ale ze

bedzie, tego jestem pewny; dzi§ go, od-
poczywajac na kotle, wymysla.
Nalat nam drugi Kkieliszek, prawie

jakby na zalanie robaka, a potem zache-
cit do wybornej, domowej kietbasy z chrza-
nem i ciemnego chleba zytniego. Tak za-
jadajac pogawedziliSmy jeszcze z p6t go-

dziny. | bytby mnie napewno nie zache-
cat do przechadzki po gorzelni, widac
zbrzydta mu juz, lecz ciekawo$¢ ,stare-

goll zwyciezyta; poszliSmy ogladac jg i Ku-
be wspolnie.

Gdzie pan gorzelnik, zapytat Budzyn-
ski na wstepie parobka, ktéory mu sie na-
wingt; chciat mnie, oczywiscie, po wszel-
kiej formie ,koledzell po fachu przedsta-
wic.

~Kuba je w hotowiczancillbyta odpo-
wiedz, zdawato mi sie, ze splunagt przy-
tem. W kazdym razie ani nazywanie swe-
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co tygodnia zatrzymywac¢ aparat. tadny
aparat ,ciggtyll pomys$latem. Musiatem
mys$le¢ o jego oczyszczeniu. W takim sta-
nie nie mogto by¢ mowy o czyszczeniu
szczotkg druciana, wiec uzytem kwasu
solnego do tego celu i to z bardzo do-
brym skutkiem. Dwie czes$ci kwasu i'oz-
cienczytem jedna czescia wody. Bilotnik
deflegmatoréw wypetnitem kamieniami,
aby nie potrzeba la¢ zbyt wielkiej ilosci
kwasu, a potem nalatem tego kwasu. W ten
sam sposéb oczyscitem i inne czesci apa-
ratu, achociaz warstwy kamienia nie usu-
natem zupetnie, to jednak aparat funkcyo-
nuje normalnie.

Ustawita tun aparat firma Bormann,
Szwede i Ska z Warszawy. Oczyszczamy

Drobne wiadomosci.
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nim w przeciggu 10 miesiecy od 10—12
miljonéw stopni surowki.

Aparat ten ma dawac¢ na dobe 29.300
stopni spirytusu pasteryzowanego, a daje
nam regularnie 41.000 o sile 96 —96-2° Tr.
Otrzymujemy bez poprzedniego filtrowa-
nia surowki przez wegiel drzewny 90%
spirytusu pasteryzowanego, przyczem na
41.000 stopni rektyfikatu dziennie, liczac
w to i przerébke dwoéch gatunkoéow, zuzy-
wamy od 7s do jednego saznia szescien-
nego, t. j. okoto 272 puddéw drewna.

Gdy uzywamy torfu zamiast drewna,
to spalamy go 2'/4 sgznia szeSciennego.
Torf nasz nie jest prasowany, lecz tylko
rzniety topatkami.

Zdzistaw Rymarkiewicz.

Drobne wiadomosci.

Nowa gorzelnia fabryczna w Galicyi.
Firma H. Perlberger Synowie w Klasnie pod
Wieliczkg wybudowata gorzelnie dla przerobki
melasy i gorzelnia ta zostata puszczona w ruch
w grudniu b. r. Wywar melasowy nie moze
by¢ spasany. Przerabia go sie na sole pota-

go przetozonego Kubag, ani ton, jakim to
mowit, nie zdradzaly wielkiego respektu
przed nim, a przychylnosci to tam nie byto
ani za grusz.

PoszliSmy do hotowiczanki.

Pan Podlizajski nie wiedziat o naszem
przybyciu do gorzelni. Drzwi byty otwar-
te, wiec mogliSmy go z kurytarza chwile
obserwowaé¢. Stat nad petng drozdzarka
i dumat; trzymat przytem jaka$ tutke pa-
pierowa w lewej rece, a w prawej dzier-
zyt wiosetko, ktérem
drozdze przemieszat.

Oho! pomys$latem, ,kolegal manipu-
luje, i w istocie musiat to czyni¢, bo gdy-
Smy staneli we drzwiach i nas zoczyt, to
natychmiast tutke schowat w szerokag kie-
szeh swej kurtki.

od czasu do czasu

Pan Podolski — pan Podlizajski —
i przedstawienie sie odbyto; Budzynski
nie wyrzekt wiecej ani stowa. Stary wi-

da¢ nie mogt jeszcze darowaé dzisiejsze-
go pekniecia bani powietrznej u pompy.

Isowe, gtownie potaz. Fabryka ta jest przeto
jedyng fabryka potazu w Galicyi.

i Nasi przyjaciele. Jak wiadomo, postano-
wit rzad w uwzglednieniu sprawiedliwych zg-
dan naszego przemystu gorzelniczego utrzy-
mac¢ refakcye dla spirytusu galicyjskiego wy-

A, bardzo mnie cieszy, zem Pana po-
znat, styszatem juz duzo o Panu, stysza-
tem jako o najlepszym z gorzelnikéw oko-
licznych; wybieratem sie juz do Pana,
lecz dotad ani chwili nie miatem wolnej.
Gorzelnia niby postepowo urzadzona, aty-
le sprawia kilopotéw. Dotad jej sie odmy¢
nie moge, tak jg gospodarka Lejzorka —
Pan go znate$? — zniszczyta. Ze tez to
nasi panowie nie wolg katolikéw!—dodat
znizajac gtos, aby go Budzynski nie sty-
szatl, ktory stat opodal i z kottowym o pom-
pie rozmawiat.

A zwtaszcza takich, co pisac¢ nie umie-
ja, pomyslatem.

Kuba przyjagt mnie grzecznie — dwo-
rak co sie zowie — wiedziat juz, kto je-
stem, a pomimo to nie bal sie o swojag
posade. Musiano mnie jemu albo w bar-
dzo dobrem S$wietle przedstawi¢, albo byt
swej posady bardzo pewny.

0Oj, co$ Panskie drozdze stabo juz ro-
bia, Panie Podlizajski, nalezatoby je byto
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wozonego poza Galicye, i nadal w mocy. To
sie nie podobato fabrykantom likieréw w Au-
stryi ; pisemko ich w zjadliwym artykuliku
biada nad tern twierdzac, ze galicyjskim go-
rzelniom dostaje sie¢ podarek roczny w kwocie
okoto 34 miliona koron.— Nakoniec wota
ten pismak :

,Panstwo ma wiec jeszcze pienigdze do
rozdarowania ?“ Psie gtosy nie idg, co prawda,
w niebiosy i pisanina jakiego$ tam ,facho-
wego Schmockall wiederiskiego nie wiele nam
moze zaszkodzi¢, nie w obronie przeto piszemy
tych stéw kilka, tylko po to, aby znéw wyka-
zat nasze szanowne niedoteztwo na polu prze-
mystowem.

Produkujemy spirytus. Nikt nam tej pro-
dukcyi zabrac¢ nie moze, bo mamy kontyngent,
przeciwnie rwag sie o niego, bo go mie¢ mu-
szg i my zawsze nabywce mie¢ bedziemy.

Lecz czy spirytus ten spija sie¢ w stanie
surowym ?

Oczywiscie, ze nie, trzeba go rafinowad
A czy ta rafinacyg my sie zajmujemy? Czy
chcemy wyzj"skaé¢ nasze korzystne potozenie,
wyptywajace z koutyngentu ? O, tylko w ma-
tej mierze. Wj~prowadzamy bardzo wiele su-
rowego spirytusu, a cze$¢ tylko rafinujemy.
Tracimy przeto zarobek rafinacyjny, a cho-
ciazby go i nie byto, to nie nasz robotnik
zarabia, lecz obcy.

dawno uzy¢, lub podmtodzié; one muszg juz
od kilku godzin przebywa¢ martwy punkt.
Martwy punkt? — Lecz wnet oprzy-

tomniat, me chciat sie zdradzi¢, ze nie
wie, co to jest.

Istotnie Pan masz racye, ale widzi
Pan, prébuje teraz nowej metody, ktéra

ma by¢ znakomita.

A tak, dodajesz im Pan imbiru i pie-
przu, wtracit Budzynski, ktéry skonczyt
rozmowe z kottowym. WidzieliSmy. Re-
szte tych przysmakéw schowate$s im Pan
na jutro.

Jaki imbir, rzekt Kuba, nie poznaw-
szy sie na ironii maszynisty, to sél od-
zywcza dla drozdzy.

No tak, to mogtoby moze by¢ i do-
bre, rzektem, aby zazegna¢ dyspute, lecz
dawaé¢ by to moze nalezatlo do hotowicy
przed ukwaszaniem jej, a nie wtedy, gdy
drozdze sg juz gotowe.

Ja tam hotowicy nie ukwaszam, to
metoda przestarzata, ja jg siarkuje.

Drobne wiadomosci.
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A czy spirytus
do konsumcyi ?

O, nie, w malej tylko czesci, reszte prze-
rabia sie na likiery i wodki. | pomysli moze

rafinowany idzie wprost

czytelnik, ze przynajmniej ten spirytus, jaki
rafinujemy, przerabiamy dalej na wodki i li-
kiery i tak sobie odbijamy straty, jakie po-

nosimy przez wywdéz surdéwki.

I to nie! Bardzo niewiele przerabiamy
na waédki i likiery i tak wyzyskujemy naszag
sytuacye do cna, natomiast zasilamy naszym
spirytusem bardzo liczne fabryki wddek
i likierow w Austryi i Czechach etc. i ci to
zamiast nam by¢ wdzieczni za nasze niedotez-
two, ktére im daje mozno$¢ zarobku, wypo-
minajg refakcye spirytusowe, z ktérych nota
bene réwniez korzy$¢ odnoszg! Czy sie ocknie-
my kiedy ? Czy zdobedziemy sie kiedy$ na te
energie, aby powiedzie¢ sobie: Nie wywie-
ziemy ani kropli spirytusu do picia, nim prze-
robimy go wprzéd catkowicie na stosowny na-
p6j, a powiedziawszy to, czy zdobedziemy sie
na energie wprowadzenia tego w czyn?

Przyjecie prowizorycznej ustawy o roz-
dziale kontyngentu. W austryackiej Radzie
Panstwa przyjeto ustawe o rozdziale kontyn-
gentu spirytusowego na kampanie 1909/10.
Prowizoryum to ma trwac¢ jeden rok i usta-
nawia kontyngent w dotychczasowej wysoko-
sci 1,017.000 hl., oraz jego rozdziat. Rezolu-
cye komisyi, ktéra obradowata nad ta usta-

Co?

Nowy sposo6b jakiego$ Bachlera, wtra-
cit znéw Budzynski, pan PodJizajski nau-
czyt go sie w Naddniestrzanach, a pan
Naddniestrzanski to prosto z Niemiec ten
wynalazek przywidzi.

A, Biichelera, poprawitem; a czy masz
Pan tu kwasomierz?

Jeszcze mi nie nadszed}, ale wiem
i bez tego, ile kwasu braé¢; w Naddnie-
strzanach miatem znakomite wyn’Ki.

70 procentéw litrowych, zasSmiat sie
madj towarzysz.

Kuba sie znreszal,
chowca, sie wstydzit.

Wyszedtem do kadkarni, aby przerwac
|ten temat i sam ruszytem pierwszy.

Czysto$¢ w niej zaraz mnie uderzyta,
réznica miedzy kadkarnig Kuby a Lejzor-
ka byta w oczy bijgca, lecz na tern sie
tez koAczyta. Zle powiedziatem; nie konA-
czyta sie. Zna¢ bylo jeszcze i roznice
w wygladzie zacier6w. Lejzorka zaciery

wida¢, mnie fa
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wag, wzywajacg rzad, aby przy ostatecznem
zredagowaniu ustawy gorzelnianej
to, ze nalezy postanowi¢ stopniowe obni-
zanie kontyngentu, nie przyjeto.

0 sposobie roéznicowania podatku spiry-
tusowego rozprawiano bardzo zywo w komi-
syi budzetowej, przyczem socyalistyczny poset
z Galicyi Dr. Diamand moéwit, aby rzad we-
zwa¢ do zupelnego zniesienia kontyngentu.
Whniosek ten odrzucono, o$wiadczono sie jednam
kowoz za stopniowem obnizaniem kontyngen-
tu. Przeciw obnizaniu byli tak postowie rol-
nicy jak i reprezentanci sfer przemystowych.
Doroczna wystawa gorzelnicza, kroch-
malarska i przemystu suszenia ziemnia-
kow odbedzie sie w Berlinie od 21—26 lu-
tego 1910 r. w hali wystawowej Instytutu
fermentacyjnego (Berlin N. Seestrasse). Szcze-
gélnie okazale maja wystgpi¢ w tym roku za-
ktady, zajmujace sie wyrobem rozmaitych su-
szonych przetworéw z ziemniakéw oraz fabry-
ki maszyn, trudnigce sie urzadzaniem takich
zaktadow.

Nakrywa dla kadzi fermentacyjnych.
Zaledwie rzucono w Niemczech mysl przykry-
wania kadzi fermentacyjnych, a juz przemy-
Sliwaja fabryki maszyn i kotlarnie nad tem,
jakby te mysl — przemieni¢ na brzeczacg mo-
nete. Jako pierwsza wystgpita tu kotlarnia M.
Straucha w Neisse. Urzadzenie tej nakrywy
jest nastepujace :

byty nieraz ciemno-brunatne, jakby je ro-
bit z pieczonych ziemniakéw, a te byty
prawie zielone. Surowizne z daleka czu¢
byto i kwas. Oczywiscie nie siarkowy, lecz
inny; nawet niejeden, lecz caty zbior ich.
Mozeby tam chemik jaki potrafit je i po-
nazywa¢, ja tylko wiem, ze zapach ton
wstretem mnie do dzi$ przejmuje.

Co$ mi sie odfermentowanie od wczo-
raj popsuto; kadz, ktora idzie do odpedu
ma jeszcze dwa stopnie.

~Ale, de tam ; try i dwa sztrychi“, ode-
zwat sie Mikotaj, przyjaciel Lejzorka,
z widocznem . zadowoleniem, ze Kubie
moégt docigé, a moze i w interesie swego
przyjaciela.

Co$ tam sie w nich, panie Podlizaj-
ski, od kilku dni popsuto, bo szafarz wczo-
raj skarzyt sie panu P...., ze woty brahy
jes¢ nie chca, rzekt Budzynski

Za mato im pewnie daje osypki. Zacie-
ry dotad byty dobre, pomimo to, ze z tego
parnika to trudno nalezycie zacier zrobic.

Drobne wiadomosci.

Nr. 22.
Klepki kadzi fermentacyjnej posiadajg
uwzglednit lu géry réowno do kota wycietg fuge, na kto-

rej spoczywa nakrywa z blachy miedzianej
sporzadzona, o podwdéjnem dnie. Po $rodku tej
nakrywy wystaje rura miedziana, zagieta ko-
lankowo poza kadz i siegajgca w doét prawie
po dolny jej brzeg. Rurag ta ma odchodzi¢
kwas weglowy, wydobywajgcy sie z kadzi.
U go6ry, w czeSci zagietej juz w dot, ma rura
ta z boku nieco ponizej krawedzi kadzi otwor
z dolutowanym lejkiem. Gdy kadz jest tg na-
krywa przykryta, odchodzi kwas weglowy ru-
rg nad posadzke izby fermentacyjnej, a stad
uchodzi wentylacyami na zewnatrz, nie roz-
przestrzenia sie przeto po catej izbie. Dla ozie-
bienia par alkoholowych, wydobywajgcych sie
z zacieru wraz z kwasem weglowym i dla za-
pobiezenia tym sposobem stratom alkoholu chito-
dzi sie nakrywy wodag wprost, albo tg, ktora
wyptywa z wezownic chtodniczych, wstawio-
nych do fermentujacego zacieru (o ile sie ta-
kich chtodnic jeszcze uzywa), woda za$ z po-
krywy kadzi odptywa do lejka w rurze, od-
prowadzajgcej gaz, sptywa nig w dét wraz
z bezwodnikiem weglowym i przez to wywo-
tuje pewne ssanie jego z kadzi fermenta-
cyjnej.

Normowanie cen spirytusu kontyn-
gentowego w Rosyi. Dotad oznaczano co-
rocznie na nowo ceny spirytusu, jakie
zarzad monopolowy ptacit pedzacym gorzelnie

Jakze-tam panska reka, rzekt Budzyn-
ski i wskazatl na obwigzang powyzej dto-
ni. A to$§ Pan miat jeszcze szczescie!

Widziatem wspoétczucie w jego oczach.
Poczciwy, stary, gnmw u niego swoja dro-
ga, a ludzkie uczucie swoja.

Pan Podlizajski, tu zwrdcit sie Bu-
dzynski do mnie, wielkiego uniknat nie-
szczesScia. Parobek nie mogt, a moze szel-
ma i nie chciat, kurka wydmuchowego
ruszy¢ w gniezdzie, a gdy pan Podlizaj-
ski sam sie wzigt do tego, to zostat obryz-
gany goracg masg. Gdyby byt o krok wie
cej na lewo stanat, bytby jg dostat w twarz
i oczy, a tak sie na rece skonczyto.

Widac¢ nie nauczyli go robotnicy za-
cieraé przy pomocy worka, pomyslatem;
a moze to Lejzorek zgtosit do patentu
i nie chca sposobu tego zdradzi¢ przed cza-
sem.

Obejrzatem i zaciernie, lecz zacier
niby scukrzony nie budzit we mnie za-
ufania, przysiggtbym, jak takie zaciery
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w odnosnych rejonach. Obliczanie cen odby-
wato sie na podstawie kosztéw piodéw suro-
wych i ich przerobki, przedstawionych przez
odno$ne zarzady akcyzowe. Wedtug okélnika
gtdwnego zarzagdu z dnia 3 wrze$nia 1909
uzupetniono dotychczasowe postanowienia w spo-
s6b nastepujacy :

Czyniac zado$¢ zyczeniu pedzacych go-
rzelnie, ustanawia sie tej jesieni cene spiry-
tusu na okres trzyletni, a to nalata 1909 — 1911.
Zarzad skarbowy pozostawia sobie moznosc
rewizyi tych cen w razie potrzeby.

Przy obliczaniu ilosci ptodéw surowych,
potrzebnych na wyréb 1 wiadra spirytusu
0 40 stopniach, bierze sie za podstawe Sre-
dnig liczbe z 3 lat ostatnich. Przy wyposrod-
kowywaniu wydatku spirytusu z zyta trzeba
uwzglednia¢ jako$¢ jego. Szczegdlnie skrupu-
latnie ma si¢ postepowaé przy oznaczaniu ce-
ny, ptaconej przez przedsigbiorcow gorzelni za
ziemniaki.

Dalsze zmiany dotyczg zuzycia paliwa
1 oznaczania t. zw. odliczenia.

Wszyscy $ledzg w Rosyi z ciekawoscig
rezultaty takiego oznaczania cen na 3 lata
naprzoéd i stusznie, bo gdyby sie takie nor-
mowanie okazato dobre, toby znaczuie wiecej
pozostato gitowie spokoju na rozmys$lanie nad
ulepszeniami technicznemi w gorzelnictwie.

znam z wygladu, ze sie jeszcze barwi
z jodem. Lecz proby nie robitem, bo
i watpie czyby w gorzelni znalazt cbo¢

flaszke z tego odczynnika.

Na ostatek zwiedziliSmy stodownie.
Tu juz na wstepie wprawny nos starego
gorzelnika poznat wszystko. Tu rosty nie
ziarna jeczmienia, lecz przedewszystkiem
grzybki plesniowe. Zapach stechlizny wy-
petniat przestrzen, i ten blizej, nie dajacy
sie okresli¢ zapach kisngcego prawie sto-
du silnie zagrzanego.

Robie ,Filzmalzu, objasniat mnie Ku-
ba, zawsze miatem z takim stodem najle-
psze wyniki. Gdzie robotnik leniwy, jak
tu, to jedyna rada w takim stodzie. Tyl-
ko szelmy skubaé¢ go nie chca przed gnie-
ceniem.

To$ Pan ten wynalazek przywio6zt od
Seliga. ? zapytat Budzynski. Nie wiem, czy
Pan na tem dobrze wyjdziesz.

Nic juz nie rzekiem. | teraz tez by-
tem przekonany, Zze dni Kuby sa policzo-

Skrzynka pjtan i odpowiedzi.

25B

Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

Pétroczne Zebranie Ogoélne czionkéw
Stowarzyszenia Pracownikéw  Gorzelni-
czych w Warszawie odbedzie sie dnia 23
stycznia 1910 r. o godzinie 12 rano przy ul.
Podwale Nr. 4. Tam tez odbeda sie posie-
dzenia poszczeg6lnych komisyi, wytonionych
na ostatniem (lipcowem) rocznem Zebraniu
Ogo6lnem cztonkéw stowarzyszenia.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.

Pytania:

25. lle wywaru otrzymuje sie ze 100 1
oddestylowanego zacieru przy aparacie kolum-
nowym, czyli inaczej powiedziawszy, ile pro-
centéw wody przybywa z pary przy odpedzaniu ?

Odpowiedzi:

25 a) Ze 100 1 zacieru otrzymuje sie na
dobrym aparacie kolumnowym 120 — 125 1
brahy. Dobry aparat destylacyjny zuzywa na
odpedzenie 100 1 zacieru 20— 25 kg. pary
0 temperaturze co najmniej 1U5°C. K.

ne. lecz nie przypuszczatem, -zeby koniec
jego rzadéw tak predko nastgpit, jak na-
stapit.

Dochodzita dwunasta, gdysmy po
przyjrzeniu sie gorzelni staneli na $rodku
izby aparatowej, aby pozegnaé sie z ,ko-
legg*1

— Czy to juz drugi zacier? zapyta-
tem tak mimochodem.

— Niestety pierwszy.

— A kiedyz pan skonczysz ruch,
w takim razie, wszak to Swieto dzi$?

— Ot kiopot mam. Palacz mi uciekt
i rozpoczeliSmy dzi$ wszystko o kilka go-
dzin poézZniej. Gatgany nie powiedzieli mi
tego w czas. Bieduje sam, jak moge. A z tg
ropg to skaranie, boje sie parobka zwy-
klego samego zostawi¢, aby nas jeszcze
nie spalit, a tu rozerwaé¢ sie nie moge.
Ale skoncze jeszcze wczas, troche pofor-
suje. — | poforsowat!

Siedzimy po obiedzie u Budzynskiego
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PRTEHTY.

Nowy sposéb gotowania materyatéw skrobio-
wych pod ci$nieniem. (Pat. niem. Nr. 215.529. A.
Boidin z Seolin we Francyi). Sposéb ten ma na
celu unikanie strat w skrobi, jakie ponosimy przy
parowaniu materyatow dotychczasowym sposo-
bem. Polega on na tem, ze do parowania uzywa
sie nie jednego, jak dotad, lecz dwéch parnikéw;
postepowanie przytem jest nastepujace: W pierw-
szym parnikn gotuje sie S$rut zbozowy lub cate
ziarna w wodzie tak, aby wreszcie ci$nienie sie
odpowiednio podniosto i czeka chwili, gdy ziarna
sg juz miekkie; wtedy wydmuchuje sie zawartosc
parnika do parnika drugiego (zamknietego), przy-
czem roéznica cisnien w obu tych parnikach po-
winna wynosi¢ przynajmniej 2 atmosfery. Wsku-
tek bkspanzyi pary wewnatrz komoérek ziarn, ko-
morki te pekaja, a skrobia z ich wnetrza wypty-
wa. Przez dalsze piecio- do dziesigciominutowe go-
towanie tej masy w drugim parniku pod ci$nie-
niem Kklejstruje sie skrobia zupetnie, tak, ze przy
dziataniu stodu w kadzi zaciernej nastepuje zu-
petne scukrzenie materyatu; jod nie wykazuje
w miécie ani $ladu skrobi niescukrzonej. Jezeli
sie ma n. p. gotowa¢ w ten sposéb zmielong ku-
kurudze, to w 10—40 minutach podnosi sie ci$nie-
nie w pierwszym parniku do 4 atmosfer, trzyma
przy tem ci$nieniu okoto 5—20 minut i przerzuca
potem z jednego parnika do drugiego tak, aby
w drugim ci$nienie spadto do 2 atmosfer. Teraz
podnosi sie w tym drugim parniku oi$nienie do
3—4 atmosfer i trzyma przez 5—80 minut. Potem
wydmuchuje sie ugotowang mase w sposéb zwykty.

przy prefefansie i stuchamy opowiadan
starego weterana Roznosinskiego, jak to

Z praktyki.

Nr. 22.

Nowy sposéb przymocowywania den w kolumnach
zacierowych. (Patent niem. Nr. 207.477. Fryderyk
Herbst z Schoneberg). Cargi kolumny posiadaja
wystepy, a dna odpowiadajace im wycigcia. Dna
wktada sie tak, aby wyciecia zachodzity na te
wystepy i potem obraca o pewien kat, przez co
dna sa juz przytwierdzone.

Spos6b fermentacyi ciagtej w kadziach, potgczo-
nych ze soba statg komunlkacya. (Pat, niem. 180.993.
Van Rijn z Singapore). Gorzelnie melasowe stosu-
ja juz oddawna fermentacye ciagtg t j. taka,
przy ktoérej sie tylko raz, na poczatku, dodaje dro-
zdzy, a potem juz tylko stale dopuszcza $wiezego
zacieru z jednej strony i stale odbiera zacier od-
fermentowany z drugiej. Ot6z ten sposéb ulepszyt
wynalazca o tyle, ze zastosowat tu state miesza-
nie zaciero6w w kazdej kadzi dla unikania osadéw,
ztozonych z martwych komdrek drozdzakéw i szko-
dliwych organizmow.

Fermentacya odbywa sie tu nastepujgco : Ca-
ty szereg kadzi fermentacyjnych jest potgczonjmh
ze sobg tak, ze zacier stale przeptywa zjednej do
drugiej. Zacier melasowy, $wiezo zrobiony i ste-
rylizowany dopuszcza sie stale do kadzi pierwszej
w ktérej juz sg drozdze, stad przeptywa on dalej
przez wszystkie, az do ostatniej, a stad na aparat
destylacyjny. Trzeba tylko baczy¢ na to, aby do-
puszczanie byto tak uregulowane, izby wreszcie
ilos¢ drozdzy w pierwszej kadzi nie spadta poni-
zej pewnego minimum, boby to mogto by¢ poczat-
kiem bardzo silnego zakazenia i w nastepstwie
zaburzen w fermentacyi. W kazdej kadzi znajdu-
je sie mieszadto, ocierajgce sie o dno i boki kadzi
po to, aby osad drozdzy ciggle zbiera¢ i z prze-
ptywajgcym zacierem rozmagcaé. Niema przez to
osadow z komorek ostabionych lub zbytniego na-
gromadzenia szkodliwych bakteryi i fermentacya
przebiega prawidtowo.

nie dostaty, lecz suchg pasze. .Takie straty
pieniezne poniost pan P... ., 0 tem juz nie

jeszcze Pantalicha byta stepem i jak tam jwspominam.

na dropie polowano, gdy wtem na folwar-
ku od gorzelni zrobit sie ruch jakis. Po
chwili wpada P z ming naprawde nie-
wesotg.

Na Boga, panie Budzynski, ja gtowe
trace. Co ja mam z tg gorzelnig!

Za chwile byliSmy juz na miejscu. | céz
sie okazato ? Kuba spalit kociot. Szczescie
jeszcze, ze kottowy to przypadkiem spo-
strzegt. Wodowskaz zatozony szlamem wy-
kazywat niby nalezyty poziom w Kkotle,
a tam wody i potowy tego nie byto, co
by¢ miato. Oczywista, blache rozgrzang
ptomieniem ropnym, a niechtodzong z we-
wnatrz wodg, licho musiato wzigéé. Cud
boski jeszcze, ze spostrzezono wczas, bo
kilka chwil jeszcze, a w gorzelni bytyby
trupy.

Skonczyto sie na tem, ze z gorzelnig
musiano stana¢ na tydzien, a woty brahy

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syniewski.

A Kuba?

Stracit posade natychmiast, bo w Swie-
tujgcej gorzelni nawet nie byt potrzebny.

Lecz czy wrdcit do dawnego zajecia?

O nie, gorzelnictwo go juz catkiem
-przykuto“ do siebie. Piekny bo to za-
wod, a przytem mozna rozkazywad;
wprawdzie parobkom tylko, ale to daje to
samo wewnetrzne zadowolenie, jakie ma
rotmistrz, gdy staje na czele swego szwa-
dronu lub putkownik na czele putku. Tej
przyjemnosci Kuba juz sie pozbyé nie
myslat.

Wyprowadzit sie do miasteczka i stam-
tad zaczat sie stara¢ o posade. Poprostu.
czyhat na kogos$, komu by sie noga powi-
neta, jak pajak czyha na muche, zasta-
wiwszy sidta. | doczekat sie skutku. Lecz
historya to tak smutna, ze na dzi$
0 niej zamilcze. Marcin Podolski.

l. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



