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sobnos¢c wpas¢ napowrot do zacieru. Gdy
spojrzycie, Panowie, ponad zacier w ka-
dziach fermentacyjnych, zwitaszcza w zi-
mnej kadkarni, to nad powierzchnig jego
spostrzezecie unoszacg sie taka mgte,
jaka sie unosi nad jeziorem w chtodnych
dniach. — Nad jeziorem sktada sie ona
ze skroplonej pary wodnej, nad kadziami
zaS ze skroplonej pary alkoholowej i to
bogatszej w alkohol niz nim jest zacier.
Wszak wiemy to z aparatu destylacyjne-
go:. gdy zawrze zacier, posiadajacy 10°/0
alkoholu, to para, wydobywajgca sie przy-
tem z niego, zawiera okoto 55°/0 alkoholu.
Podobnie ma sie rzecz z parami nad po-
wierzchnig zacieru w kadzi fermentacje -
nej. Gdy przeto kadz takg wypetnimy
prawie po brzeg, to tatwiej ujdzie nam ta
mgta poza brzeg, nizeli wtedy, gdy nad
powierzchnig zacieru zostanie jeszcze sporo
przestrzeni.

Aby zmniejszy¢ ten ubytek alkoholu,
nie ograniczymy sie na pozostawieniu wol-
nej przestrzeni w kadzi, lecz zaczniemy
ja takze nakrywac, a idac jeszcze o krok
dalej bedziemy uzywac kadzi nie-juz tylko
nakrywanych, lecz catkiem zamknietych.
Mysl ta nie jest nowa i zostata wykonana
w praktyce juz przed laty. Jeszcze w bies-
dorfskiej gorzelni doswiadczalnej, gdy byta
pedzona na rachunek Tow. Fabrykant.
Spirytusu uzywat tam prof. Delbruck
na probe kadzi zamknietych; co prawda,
uzywano ich, stosownie do wymagan oOw-
czesnej ustawy, tylko podczas fermentacyi
koncowej. Zamknietych kadzi uzywajg
niejednokrotnie w wielkich gorzelniach
kukurudzowych za granicg, a 1 w gorzel-
niach melasowych w Niemczech sa one
w uzyciu od lat juz, i wszedzie stwier-
dzono pewien zysk w wydatkach alkoholu.
Kwestyg ulatniania sie alkoholu z ka-
fermentacyjnej i stratami przez to
powstajagcemi zajmowat sie naukowo je-
szcze w latach oSmdziesigtych profesor
Delbruck ze swoim wspoétpracownikiem
Drem Heinzelmannem; poézniej zaj-
mowano sie ta sprawa jeszcze raz i mnie
poruczono w r. 1886 wykonanie tych ro-
bot. JezelibysScie Panowie zechcieli prze-

dzi

Gorzelnicy, cieszcie siel
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czyta¢c w ,Erganzungsheft® do pisma
.Zeltschrift fur Spiritusindustriea z roku
1887, sprawozdanie z czynnosSci stacyi do-
Swiadczalnej, to znalezlibyscie tam takze
relacye prof. Delbrucka tak o doSwiad-
czeniach w naszem Ilaboratoryuin, jak
I o tych, ktore wykonano w gorzelni p
Mankiewicza w Falkenrehde. Przyto-
cze tu Kkilka liczb z tego sprawozdania.
StwierdziliSmy wowczas w laboratoryum,
ze przy temperaturze 20° K — uzyliSmy
umyslnie nizkiej temperatury — kwas we-
glowy, uchodzacy z zamkniete] kadzi fer-
mentacyjnej, porywat jeszcze ze sobag 0,2°/0
alkoholu, ze atoli w otwarte] kadzi fer-
mentacyjnej, gdy powietrze mogto wolno
krazy¢ nad kadzig, straty alkoholu docho-
dzity do 0*5°/0. Nakrywanie kadzi powo-
dowatoby zatem zysk 0*3°/0 alkoholu. Przy
wyzsze] temperaturze — uzyliSmy 27° R,
gdyz gorzelnie wowczas jeszcze prawie
nieuzywaty sztucznego chtodzenia zacieru
fermentujacego podniosty sie straty
w otwMartej kadzi nawet do 0,95°/0. Do
Scistego poznania, ze w otwartej kadzi po-
nosimy ogromne straty, doszlismy przeto
od dawna, tylko nie mogliSmy z tego sko-
rzystac w gorzelniach rolniczych z powo-
du przepisow poprzedniej ustawy; korzy-

sta¢c mogty z tego co najwyzej gorzelnie
przemystowe.
A wiec, moi Panowie, bedziemy ka-

dzie conajmniej nakrywac, aby zmniejszycC
straty alkoholu: gdy uzyjemy kadzi zam-
knietych, to bedziemy mogli do reszty za-
trzymac alkohol, jaki zostaje porwany
przez kwas weglowy, przepuszczajac go
przez wode. Wode te, oczywiscie, pusci
sie pdzniej na aparat odpedowy.

Juz z tego, co dotad powiedziatem,
widzicie Panowie, ze strat}, jakieSmy po-
nosili przy dawnym sposobie postepowa-
nia technicznego, nie nalezy szukac na je-
dnem tylko miejscu. Mozemy przytoczyc¢
jeszcze dalsze zréodta strat przy sporzadza-
niu drozdzy i1 przy sfermentowywaniu za-
cierow. Na wytworzenie nowych komoarek
drozdzakow zuzywa sie pewnej ilosci cu-
kru, 1 im wiecej drozdzy powstaje w Kka-
dzi, tern wiekszg jest ta ilos¢ cukru, kto-



