kok 1910.
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Pod redakcyag Wiktora Syniewskiego, prof. c. k. Szkoty politechn. we Lwowie

oraz Tadeusza Chrzgszcza,
I Andrzeja (Krupy) Krzemeckiego,

Gorzelnicy. cieszcie sie!

(Dokonczenie).

Zaciery, ubozsze w cukier, same przez
sie odfermentowujg tatwiej i doktadniej; mo-
zemy jednak fermentacye jeszcze ozywic,
gdy wykonamy pewna manipulacye, ktora
przy dawnej ustawie byto ostro wzbro-
niona, mianowicie, gdy bedziemy prze-
czerpywaé zacier. Gdy do fermentujgacego
zacieru, Kktory juz przebyt fermentacye
gtownag, 1 w ktorym juz sie skonczyto
tworzenie sie drozdzy, dodamy Swiezego
zacieru bez drozdzj7 to fermentacya ozywi
sie, a odfermentowanie postgpi. Oczywi-
scie dodatek Swiezego zacieru nie powi-
nien nastgpi¢ wowczas, gdy drozdze w ka-
dzi do pewnego stopnia osadzity sie i pe-
wna liczba komorek drozdzowych juz za-
czyna obumierac¢. Nie powinnismy przeto
dodawac Swiezy zacier zapozno, n. p. do-
piero po 48 godzinach, t. j. 24 godzin
przed odpedem; dodatek ten, jezeli ma
by¢ skuteczny, musi nastgpi¢ w czasie,
gdy zacier przebywa mfermentacye gtowna,
a wiec w 24 godzin mniej wiecej, po spu-
szczeniu go do kadzi fermentacyjnej. Gdy
sie doda zapodzno, wowczas sfermentowa-
nie jest niedostateczne.

Mowitem juz, ze powinno sie uzywac
mniejszych ilosci drozdzy, anizeli to ro-
biono przy sfermentowywaniu zacierow
gestych. Temu moznaby zarzuciC, ze wWOow-
czas czystosS¢ fermentacyi nie bedzie tak
pewna, jak wtedy, gdy sie odrazu doda
sporo drozdzy tak, by drozdzaki mogty
odrazu gore wzigs¢ nad niebezpiecznemi
bakteryami. Z tego powodu odnoszono sie
do mojej propozycyi nieco niedowierza-

dyrektora Szkoty gorzelniczej

w Dublanach

prof. c. k. Szkoty przemystowej w Krakowie.

jaco, a musze powiedzie¢, ze mniemanie
to samo w sobie jest uzasadnione, gdyz
odpowiada w zupetnosci nauce Delbrucka
O naturalnej hodowli czystej i dotychcza-
sowemu doswiadczeniu w praktyce. Jednak
mozna omingc¢ i to niebezpieczenstwo, gdy
sie te zmniejszong ilos¢ drozdzy nie zmie-
sza odrazu z catg iloscig zacieru danej
kadzi, lecz doda najprzéd do potowy tego
zacieru tak, aby mie¢ w tej ;,podmitodzia
ten sam stosunek drozdzy 1 zacieru, jak
dotad zwykle. Gdy tak pozwolimy temu
zacierowi fermentowac 24 godzin, a potem,
gdy juz przebywa fermentacye gtowng
1 zawiera pewng ilos¢ alkoholu, dopetnimy
kadz sSwiezym zacierem, to wszelkim wy-
maganiom uczyni sie zados¢, aby zape-
wnic sobie czystos¢ fermentacyi. Gdyby-
sSmy chcieli postgpic jeszcze o krok dalej,
to moznaby te ,podmitdédza, jak ten zacier
nazwac chce, zadac jeszcze pewng iloscig
trucizn na bakterye, mianowicie kwasami,
albo innymi jakiemis Srodkami antisepty-
cznymi.

Korzysci z rzadkiego zacierania wy-
stepujg tern wiecej, im dalej oddalamy sie
od nadzwyczaj gestego zacierania, jakie-
Smy dotad praktykowali. Zaciery dwudzie-
stocztero- 1 dwudziestopiecio - stopniowe
przerabiano dawniej i1 sfermentowywano,
jak ditugo musieliSmy dbaC przedewszyst-
kiem o wyzyskanie opodatkowanej prze-
strzeni, lecz po obecnych doswiadczeniach
mozemy przeciez juz powiedziel, ze prze-
rabiajac rzadsze zaciery osiggamy znacznie
lepsze wyzyskanie materyatu. OczywiScie,
ze rzadkie zacieranie ma tez swojg gra-
nice; schodzi¢ ponizej 18° Bllga. nie
radzitbym; najprawdopodobniej bedzie
19—20° Bllga. tga koncentracya, ktéra naj-
lepiej sie nada dla praktyki.
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Nasuwa sie teraz pytanie, jakie wy-
datki osiggniemy wowczas, gdy postepo-
wac¢ bedziemy wedle wskazéwek 1 rad tu
udzielonych? Istotnie jest podziwienia go-
dnem to, o ile wiekszym moze by¢ wyda-
tek z kilograma skrobi. Oczywiscie, nie
wszystkie gorzelnie beda mogty odrazu
zupetnie osiggnac te korzysci, gdyz zale-
zeC to bedzie od tego, wjakiej mierze one
beda mogty uwzgledniC poszczegolne pun-
kty. Ody jednak wszystko uwzglednimy —
o0 zamknietych kadziach tutaj na razie nie
mysle to jest pewnikiem, ze
osiggniemy wydatek o 5—10 pro-
centow wiekszy, nizeSmy go osiag-
gali dotgd w dobrze prowadzo-
nych gorzelniach.

Ody przedtem uwazalismy wydatek
60 litrow spirytusu ze 100 klgr. skrobi za
dobry, to teraz juz skonstatowano
wydatki 63 do 66 litrow.

To zwiekszenie sie wydatkow o 10°/0
(o Yio cze$¢ poprzedniego) pochodzi nie
Zz jednego ulepszenia, nie tylko z na-
krywania kadzi, nie tylko z niemarno-
wania lury (soku ziemniaczanego), nie
tylko z tego, ze sie juz nie stosuje ru-
chomych chtodnic, lecz dlatego, ze wszyst-
ko sie razem sumuje; jeden procent do
drugiego, az wreszcie przy absolutnie czy-
stej fermentacyi, przy uzyciu dobrego
stodu 1 najlepszem prowadzeniu ruchu
osiggamy wydatek 66 procentoéw litrowych.

Wydatek ten stwierdzono w jednej
gorzelni, w ktorej regularnie i sumiennie
wazono ziemniaki, a waga automatyczna
samoczynnie ciezar zapisywata. Jest ta
waga zaopatrzona w przyrzad do stwier-
dzania nadwyzek w ciezarze tak, ze i te
ewentualne nadwyzki sumuje przy kazdo-
razowem wyproznieniu i uwzglednia. Krot-
ko moéwigc, w tej gorzelni wykonuje sie
scista kontrole zuzycia ziemniakow, o ile
to jest technicznie mozliwe. Samg wage
kontrolowano w tej gorzelni, ktérg mam
na mysli, co 14 dni; z poczatku, co praw-
da, nie byta ona zupetnie w porzadku,
lecz wkoncu doprowadzono do tego, ze
przy odwazaniu 1000 Kklgr. ziemniakow
wykazywata jeszcze roéznice 1 kigr. Te
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kontrole wykonywano tak, ze ptukane
ziemniaki, ktore przeszty przez wage po
ocieknieciu wody tak, aby juz nie tracity
na wadze, wazono jeszcze razw workach
na wadze dziesietnej 1 te same ziemniaki
ponownie puszczano na wage automaty-
czng ; wynik byt ten, ze réznice pomiedzy
wskazowkami wagi automatycznej a dzie-
sietne] nie byty wieksze ponad 1 Kigr.
Tak samo oznaczono zawartosc skrobi
w tych ziemniakach tak doktadnie, jak to
tylko jest mozliwe 1 to nie raz, tylko kilka
razy dziennie i wtedy okazato sie, ze
w ciggu jednego miesigca otrzymywano
stale wydatek 65 | 66, a nawet ponad 66
procentow litrowych. Jestem przeto zupet-
nie uprawniony do twierdzenia, ze w do-
brze prowadzonych gorzelniach, gdzie za-
tem drozdze sa dobre, stod jest dobry,
gdzie cate urzadzenie jest w nalezytym
stanie, a gorzelnik rozumie swoéj zawdd,
mogg by¢ wydatki wieksze o0 10uo dotych-
czasowych.

Gdy uwzglednimy wkoncu, zesmy tu
nie osiggneli jeszcze ostatecznosci, lecz ze
przy zastosowaniu zamknietych kadzi uzy-
skamy moze jeszcze 0M—0*2°/0 wiecej (od

ilosci zacieru), to mozemy przyjac,
ze dojdziemy do wydatku 67 li-
trow alkoholu ze 100 klgr. skrobi.

Moi Panowie, jest to tak nadzwy-
czajnie wysoki wydatek, ze oczy nam
otwiera na fakt, iz w dotychczasowem po-
stepowaniu nie bylismy na wysokosci, co
sie tyczy wyzyskania materyalow. Nie
chcemy przez to robi¢ jakie$ zarzuty na-
szemu dotychczasowemu postepowaniu,
musielisSmy sie liczy¢ z dotychczasowymi
warunkami; nie mogliSmy sie odda¢ wy-
tacznie wyzyskaniu materyatdéw, lecz mu-
sieliSmy tez zawsze mieC na oku warunki
podatkowe. Catkiem btednem bytoby je-
dnak, gdybysmy przy zmienionych wa-
runkach, gdy nas wyzyskanie przestrzeni
w kadzi fermentacyjnej nic nie obchodzi,
chcieli pozosta¢ przy starym sposobie;
oznaczatoby to cofanie sie wsteczu.

Tyle przytoczyliSmy z dtugiego prze-
mowienia Dra Fotha.
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A wiec to nie zarty! Oczywiscie ni-
komu na mysl nie przyjdzie zaprzeczac,
ze sg mozliwe dalsze postepy w wyzyska-
niu materyatow surowych przy przerdbce
na alkohol, lecz takie gwattowne podsko-
czenie odrazu z 60°/0 do 67°0 Ilitrowych
przez nieodpuszczanie lury z parnika, uzy-
cie mniejszej ilosci drozdzy i robienie pod-
mitody, to nietylko jest nieprawdopodobne,
lecz mozemy, wedtug naszej praktyki
w Austryi twierdzi¢, wrecz niemozliwe.
Juz to musi Dr. Foth z swoim szefem
nieco popracowac w laboratoryum i w go-
rzelni nad tera, aby do tak daleko siega-
jacych dojs¢ ulepszen, bo przy zielonym
stoliku, jakto sie stato w niniejszym przy-
padku, ulepszen najpiekniejsza mowg zro-
bi¢ nie mozna.

Proby w gorzelni, jakie Dr. Foth kon-
trolowat, jeszcze nas nie przekonuja. Bo
mozemy sobie bardzo dobrze wyttumaczyc
wynik ich tern, ze robota w tej gorzelni
byta istotnie bardzo dobra tak, ze osiggano
moze nawet 61—62 odsetkow litrowych,
a w oznaczaniu skrobi w ziemniakach
I w odwazaniu ziemniakow popetniano
btad. Wszak wiadomo, ze waga Beimanna
moze zawartos¢ skrobi o 1°/0 btednie wy-
kazac. Niechby sie przy 18-procentowych
ziemniakach pomylono in minus o I°/n
skrobi, to juz ta pomytka zwiekszy wy-
datek pozornie o 3*9% litrowych, a niech-
by jeszcze i na wadze popet-
niono btad ol1°/0, co przeciez
jest tatwo mozliwe, to oczy-
wiscie wydatek znowu moze
pozornie zwiekszyc¢ sieo 0 66
odsetkow litrowych tak, ze
bardzo dobry rzeczywisty wy-
datek 62 odsetkow dojdzie do
pozornej wysokosci 62+ 3*9+
+066 =6656°/0litrowych, t.j.
akurat tyle, ile Dr. Foth
stwierdzit. A czy wie Dr. Foth,
ze czasami gorzelnicy albo
robotnicy lubig figla sptatad
~uczonym profesoromu? Czy
Dr. Foth modgt wszystkiego
sam dopatrzyc? Chyba nie. Nalezy przeto
bra¢ ten ,catomiesieczny wynik proby"

Nowosci w urzadzeniu gorzelni.
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z wielka rezerwg. O wydatkach 67% mo-
Zznaby nieco powazniej dyskutowaé do-
piero wowczas, gdyby je osiggnieto w ber-
linskiej gorzelni doswiadczalnej. Lecz tam
tych wydatkow napewno dotad nie o0sig-
gnieto, bo gdyby sie to byto stato, toby
je nie Dr. Foth, ale juz sam prof. Del-
briick nieomieszkat zaprezentowacC ze-
branym.

Puszczanie twierdzen o otrzymywaniu
wydatkow 67 % bez diuzszego stwierdza-
nia ich w kilku conajmniej gorzelniach,
moznaby nazwac gorzelnicza demagogia,
I ta musi mieC koniec smutny: Gorzelnicy
na poczatku duzo wucierpie¢ moga, ale
wkoncu moze ucierpie¢ 1 powaga stacyi,
gdy sie wykaze, ze wydatek 67% litro-
wych, to jeszcze pobozne zyczenie Dra
Fotha.

Nowosci w urzadzeniu gorzelni.

(Ciag dalszy).

7. Pluczka z Slimacznica.

Jest ona przedstawiona na rysunkach
1—5. Z rysunkow tych widzimy, ze sktada
sie ona z dwoch czesci. W pierwszej cze-
sci jest na wale poziomym nawinieta Ssli-
macznica, Ktora wolno przesuwa ziemniaki
ku otworom, ktoremi one sie przedostajg
do przedziatu drugiego. Przez to wolne
przesuwanie ocierajg sie ziemniaki z btota

Fig. 1 Przekrgj podtuzny.

Fig. 2 Widok z gory.

I piasku, a kamyki majg czas spas¢ po-
miedzy drutami rusztu na dno Kkoryta.
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W czesci drugiej, t. j. wiasciwej ptuczce
ramiona, osadzone na wale, pochwytuja
ziemniaki 1 radykalnie optukuja je w obfi-
cie sie znajdujacej wodzie. Przepeinienia

Fig. 3. Przekrd6j O—D. Fig. 4. Przekr6oj A—B.
w tej czesci ptuczki by¢ nie moze, gdyz
Z pierwszej czesci dostaje sie tu odpowie-
dniemi otworami tyle tylko ziemniakow,

ile ptuczka z tatwoscig pokonacC moze. Jest
to jedna z gtéwnych zalet tej ptuczki.
W gorzelni, gdzie jg ustawiono, pracuje od
poczatku kampanii nietylko bez zarzutu,
lecz nawet z wybornym skutkiem.

8. Chtodnica E. Gessnera dla zacierko
Drozdzowego.

W zasadzie niewatpliwie dobry spo-
sob odpedzania zacierkow drozdzowych,
czyli t. zw. hotowic jest starodawny spo-
s6b ukwaszania za pomocg bakteryj kwasu
mlekowego. Ze z nim jednak pomimo to
moga konkurowac rozmaite nowsze spo-
soby robienia tych zacierkow i ukwasza-
nia ich kwasami mineralnymi, to winna
temu nietylko wygoda 1 badz co badz ta-
twosé tych nowych sposobow”, lecz w zna-
cznej mierze takze niekiedy niepowodze-
nie przy ukwaszaniu zacierku na stary spo-
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sob. Warunki rozliczne w gorzelni sg popro-
stu nieraz takie, ze o ezystem ukwaszeniu
trudno marzyc. Niemata role odgrywaja tu
t. zw. martwe, albo niebezpieczne okresy,
jakie zacierek ten przebywa przy schita-
dzaniu jego z temperatury 50° C do tem-
peratury zadania matka.

Dawny sposob chiodzenia baniakiem
byt najbardziej prymitywny I mozna przy
nim bylo zacierek zakazi¢ wprost brudng
woda z topniejacego lodu w baniaku, lecz
miat te dobrg strone, ze sie chtodzito
dem, a wiec stosunkowo szybko,
z wielkim naktadem sity roboczej. Gdy
jednak przestano uzywacC lodu w gorzel-
niach ze wzgledu na koszt, trzeba byto
mysle¢ o innych przyrzadach chtodniczych.
Prawie wszystkie polegaja na zastosowa-
niu wezownic miedzianych, przez Kktore
przeptywa woda. Nie sg jednak 1 one bez
wad, tak, ze dotad jest otwartg kwestya
skonstruowania dobrego przyrzadu chto-
dniczego dla zacierku drozdzowego. Te
sprawe usituje rozwigzaC E. Gessner (ko-

lo-
chociaz

tlarnia w Beeskow pod Berlinem). Ryc. po-
wyzsza przedstawia nam te chtodnice w wi-
doku. Sktada sie ona z szeregu pionowych
rur miedziakach, ktore komunikujga ze sobg
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przez odpowiednie kolana u dotu i u goéry
tak, ze woda chtodzaca przeptywa je
wszystkie. Pomiedzy rurami jest umie-
szczony talerz miedziany, zaopatrzony
w otwory, przez Kktory przechodzag rury
chtodnika, oraz w raczke, przy ktorej po-
mocy mozna go poruszac w kierunku pio-
nowym. Gorzelnik Letzring podaje, ze
od chwili wstawienia chtodnicy do zacierku
az do schtodzenia go do 161 C uptywa
najwyzej trzy kwadranse, woda chtodzgca
ma temp. 10*5° C, a pod koniec chtodze-
nia odptywa o temperaturze 14° Ci uzywa
sie jej obecnie o potowe mniej niz dawniej.
Nalezy tu jeszcze uwzglednic i to, ze
wobec statego zanurzenia tak chtodnika
jak 1 talerza mieszajgcego niebezpieczen-
stwo zakazenia zacierku z powietrza jest
znacznie mniejsze. (O. d. n.).

Uwagi t eksploatacyl 1 spalaniu torfu.

Podat
lzydor Nussbaum.

Dos¢ czesto napotka¢ u nas mozna
odtogiem lezgue mniejsze lub wieksze ob-
szary ziemi, pokryte warstwag masy, utwo-
rzonej z obumartych szczatkow roslinnych,

koloru czarnego Ilub brunatnego, poro-
Sniete przewaznie mchami, wrzosami,
I kwasnemi trawami; w narzeczu rolni-

kéw znane one sg pod nazwg nieuzytkow.
W najlepszym razie dostarczajg przestrze-
nie takie troche lichego siana, albo stuzag
za bardzo mizerno pastwiska. A jednak,
te nieuzytki, w znaczeniu rolnem, zawie-
rajg we wnetrzu swem cenny materyat
opatowy, ktory, gdy jest w dobrym ga-
tunku, zastgpi¢ moze w zupetnosci wegiel
kamienny lub drewno.

Eksploatacya tego opatu, znanego
powszechnie pod nazwa torfu, nie wymaga
zbyt znacznego naktadu kapitatow i po-
winna sie absolutnie optacaC tam, gdzie
wskutek ztych warunkéw komunikacyj-
nych, koszta transportu znacznie podra-
zajag ceny materyatow opatowych.

Szczegolnie witascicielowi gorzelni po-
winna sie eksploatacya taka optacic, gdyz
moze mu zapewnicC nietylko tani opat, ale

Gorzelnictwo 1910.
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ktorej brak
wodnistosci
sie daje

takze znaczne ilosci Sciotki,
przy gorzelniach z powodu
wywaru jako karmy, czesto
uczuwac.

Opierajac sie na zasobie witasnych
spostrzezen, nabytych w dobrach Pana A.
Krajewskiego w Ohladowie, gdzie jako
kierownik gorzelni zajmywatem sie takze
przez okres Kkilkuletni technicznem Kkie-
rownictwem eksploatacyi torfu, streszcze
pokrotce warunki, ktore nalezy mie¢ na
uwadze przy eksploatacyi torfu na cele
opatowe I umiejetnem jego spalaniu.

Przedewszystkiem zauwazy¢ musze,
ze eksploatacya torfu w wiekszym zakre-
sie oprze¢ sie absolutnie musi na dokia-
dnem zbadaniu jego wartosci, albowiem
O przydatnosci torfu na opat, rozstrzyga
nietylko i1los¢ wydzielanego przy spalaniu
ciepta, ale takze ilosC i jakoSC popiotu.

Torf, zawierajacy wiecej niz 25°/0 po-
piotu, jest wielce zawodnym tak w prze
chowaniu jak 1 na palenisku.

Co zas$ do szkodliwosci popiotu, to
najmniej szkodliwym przy spalaniu sa
popioty krzemionkowe, a najgorzej glin-

kowe, bo glinka pokrywa w postaci deli-
katnego namutu witokno torfowe i nie do-
puszcza don przystepu powietrza. To tez
w palenisku torf taki nie pali sie nigdy
ptomieniem, tylko zaledwie sie tli, ao wy-
tworzeniu nim wyzszej temperatury ani
mowy by¢ nie moze.

Dalej pamieta¢ trzeba o tem, ze torf,
wydobyty z poktadu, przedstawia po wy-

schnieciu strukture gabczasty, jest wsku-
tek tego lekki 1 niezmiernie hygro-
skopijny, nacigga przy kazdej sposo-
bnosci duzo wilgoci, a wskutek znacznej

objetosSci, przechowywanie jego, przewoz
1 spalanie przedstawiajg wiele trudnosci.
To tez wszedzie, gdzie chodzi o eksploa-
tacye na wiekszg skale, trzeba torf po
wydobyciu z pokitadu przerobi¢c w odpo-
wiednich maszynach. Koszty eksploatacyi
zwiekszg sie wtedy bezwatpienia, ale zato
otrzyma sie opat bardziej jednolity, wy-
trzymalszy 1 ciezszy w stosunku do obje-
toSci. Pozatem zyskuje sie jeszcze na cza-
sie 1 kosztach suszenia, gdyz torf taki
12
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predzej wysycha 1 traci w znacznym sto-
pniu hygroskopijno.se. Wzglad ten nabie-
rze tem wiekszej wagi, jezeli zwazymy,
ze obecnosS¢ wody obniza znacznie war-
tos¢ opatowg torfu, najpierw jako balast
niepalny, a nastepnie wskutek zuzycia
pewnej czesci cieplika, wydzielanego przez
torf, na jej wyparowanie 1 ogrzanie do
temperatury gazow spalenia.

Istotnie poja¢ wprost nie moge, dla-
czego tak liczne i tak donioste korzysci
z torfu przerabianego, nie potrafity jeszcze
przemowic do przekonania znacznej liczby
eksploatatorow, Kktérzy, szczegolnie w oko-
licy radziechowskiej, pomimo, ze torfowi-
ska tamte nie (grzeszg wcale zwieztoscig
albo wioknistoScia masy, przenoszag torf
nieprzerabiany (sztychowany).

Przy formowaniu torfu pamietac na-
lezy, ze wielkosSC cegietek wywiera row-
niez wielki wptyw na stopien wysuszenia

Cegietki mate bowiem predzej i lepiej
wysychajg, trudniej sie Kkrusza, a przy
spalaniu jest dostep powietrza dla tego
materyatu otwarty ze wszystkich stron,
dzieki czemu produkta gazowe rownomier-
nie powstajg i rownomiernie odchodza.

Eksploatacye torfu powinno sie roz-
poczynacC jak najwczesniej, chocCby z tego
powodu, ze torf w miesigcach wiosennych
najpredzej wysycha 1 ze bardzo +tatwo
wtedy o taniego robotnika.

Odnosnie do ropy, wegla i drewna
przedstawia sie réwnowaznik opatowy
torfu nastepujaco :

Ropa borystawska wykazuje srednio
10.000 kaloryj,

dobry wegiel Slaski 6.000 kaloryj,

drewno twarde, suche 3.200 kaloryj,

drewno miekkie suche 2.800 kaloryj,

torf przerabiany z 20°/0 wody 3.400
kaloryj,

torf nieprzerabiany z 20°0 wody 2.800
kaloryj.

Pierwszym warunkiem dobrego spa-
lania torfu jest doprowadzenie do paleni-
ska dostatecznej, lecz nie nadmierne] ilo-
Sci powietrza.

Uwagi o eksploatacyi torfu.
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Powierzchnia wolna rusztu powinna
wynosi¢ dla torfu I/b— i£ powierzchni cat-
kowitej, podczas gdy dla wegla wynosi
ona V3—”"™4* Waznem jest rowniez odda-
lenie rusztu od kotta, dla torfu nie po-
winno ono przekracza¢c 50—5B cm (dla
wegla 30—40 cm.). Wysokos¢ warstwy
paliwa na ruszcie najlepsza dla torfu
20—30 cm (dla wegla 10—12 cm).

Takze 1 rodzaj paleniska odgrywa
niezmiernie wazng role przy spalaniu tor-
fu. Dla torfow kopalnych, nieprzerabia-
nych, witoknistych, o dos¢ duzym stopniu
wilgoci nadaja sie najlepiej paleniska
schodkowe, Kktore przez podgrzebywanie
materyatu, a nastepnie doktadne spalanie
produktow gazowych przyczyniajg sie
znacznie do wyzyskania ciepta, co ujaw-
nia sie w tem, ze kominy Kkotiéw z tego
rodzaju paleniskami rzadko wydaja dym.

Dla torfow ttustych, przerabianych,
zblizonych poniekad do paliwa mineral-
nego nadaja sie dobrze paleniska z ru-
sztami ptaskimi (Planroste) albo pochy-
lymi ale tylko z nasypywaniem
gorn em.

Najmniej nadajg sie do torfu paleni-
ska, przy ktérych drzwiczki umieszczone
sg nawprost rusztu, a to dlatego, ze otwie-
rajac drzwiczki w celu nasypania swiezego
tadunku paliwa, wpuszczamy prad zimnego
powietrza, oziebiajgcego gazy spalenia,
oraz Scianki kotta parowego, wynikiem
czego sg produkty dymowe, niedoktadnie
spalone.

W  Ohladowie usunieto w znacznej
czesci niewtasciwosci powyzsze przez za-
stosowanie paleniska, gdzie ruszt ptaski
[rozdzielony zostat 20 cm grubg Sciankg
na dwie potowy, przyczem kazda posiada
osobne drzwiczki. Nasypywanie paliwa
odbywa sie kolejno: gdy na jednym ru-
szcie znajduje sie w stanie petnego roz-
zarzenia, wtedy drugi ruszt zasypuje sie
swiezem paliwem; wywigzujgace sie przy-
tem produkty niedoktadnie spalone, mie-
szajac sie za wspolnym progiem obu ru-
sztow z rozpalonymi gazami pierwszego
przedziatu, ulegaja zupetnemu spaleniu.
Zauwazytem jednakze, ze wada wpuszcza-
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nia duzej ilosci powietrza zimnego przez
otwarte drzwiczki 1 tutaj nie jest catko-
wicie usunieta. Wedle mnie nie da sie
Inaczej stratom takim “apobiedz, jak tylko

Sprawozdanie z literatury naukowej 1 technicznej.
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przez automatyczne uzaleznienie zasuwy
kominowej od drzwiczek paleniska tak,
azeby w razie otwierania sie drzwiczek
zasuwa automatycznie sie przymykata.

Sprawozdania z literatury naukowej 1 technicznej.

Martinaud P. Fermentacya alko-
holowa w obecnosci kwasu siarka-
wego. Jezeli sie zada moszcz winny kwasem
siarkawym, to kwas ten taczy sie po czesci
z cukrem ; zmienna ilo$SC pozostaje wolna i ta-
muje fermentacye. Po diuzszym czasie jednak
rozpoczyna sie fermentacya, gdy dawka kwasu
siarkawego nie byta poczgtkowo zbyt wielka.

Niektdérzy badacze uwazajg to rozpoczecie
fermentacyi po pewnym czasie za skutek przy-
zwyczajenia sie drozdzakow do kwasu siarka-
wego, Inni zarzucajg to mniemanie.

Autor robit proby nad tem. — Dat on
200 mg kwasu siarkawego na 1 litr moszczu
I pozostawit przy temp. 25° C bez jakiego-
kolwiek dodatku drozdzy. Po 11 dniach roz-
poczeta sie fermentacya. Kwasu siarkawego
zawierat wtedy moszcz jeszcze 36 mg. w li-
trze. Az do zupetnego znikniecia kwasu siar-
kawego znajdywano w moszczu zawsze dro-
bnoustroj wywotujacy fermentacye. Potem wy-
dzielone z niego drozdzak, ktory wziagt gore
nad innymi drobnoustrojami. Przy dodatku
500 mg. kwasu siarkawego na 1 1 moszczu
nie rozwijat sie ten drozdzak, lecz wiecej wsku-
tek kwasnej reakcyi, niz wskutek tego, ze to
byt kwas siarkawy.

W innej proébie zadat autor 1 litr roz-
tworu cukrowego (“"zawierajgcego 180 gr. cu-
kru trzcinowego) 5 gr, kwasu siarkawego i do-
dat drozdzy piwnych. Po 10 dniach rozpo-
czeta sie fermentacya. Potowa dawki kwasu
siarkawego byta w ptynie jeszcze wolna, re-

szta byta juz zwigzana; po dalszych 24 go-
dzinach znikit kwas siarkawy zupetnie, gdyz
potaczyt sie z aldehydem, powstatym przy fer-
mentacyi.

Fermentacye w tym przypadku wzbudzita
torula, nie drozdzak piwny, a wiec drobno-
ustrogj, jaki sie prz}ipadkowo znalazt w ptynie.
W  moszczu wytwarza on 5*2uU0 alkoholu,
w brzeczce stodowej tylko 0*6°/0.

Sposob, w jaki znika kwas siarkawy, nie
zawsze jest jednaki; w innej probie zamienit
sie ten kwas na kwas siarkowy.

Gdy sie kwas siarkawy dodaje podczas
fermentacyi, to on albo sie zamienia na kwas

siarkowy, albo +taczy sie z aldehydem, jaki
wytwarza drozdzak lub torula.
Z tych prob wysnuwa autor nastepujgce

wnioski:

1. Drozdzaki nie mogg odfermentowac ptynu
cukrowego, ktory zawiera kwas siarkawy.

2. Fermentacye, ukazujgc”™ sie w takich
ptynach, zadanych wielka iloscig kwasu siar-
kawego, powodujg nie saccharomycety, lecz
inne drobnoustroje, ktdére mogg wytworzyc
tylko mato alkoholu.

3. Drobnoustroje te, nalezgagce do torul,
powodujg znikniecie kwasu siarkawego, roz-
mnazajga sie 1| wreszcie opanowujg Srodowisko.

4. Kwas siarkawy znika przez to, ze albo
zamienia sie na kwas siarkowy, albo tez 13-
czy sie z aldehydem, wytworzonym przez to-
rule na poczatku fermentacyi. (Comptes rmd.
1909 p.

Krytyka 1 bibliografia.

Plato Dr. F.: Tafel zur Berechnung der Vo-
lumenprozente in Gewichtsprozente und um-
gekthrt, bei Brannkwein. Nakiad J. Sprin-
gera, Berlin. — Cena 1 mk.

Kolender fur Destillateure, Ligueurfabri-

Jcanten und venvandte Branchen 1910, —

Naktad O. Borna, Lipsk. Cena 1 mk.

Jurowicz Dr. Feliks: Nastepstwa zniesie-
nia prawa propinacyi. Lwoéw 1910. Nakt.
Kota T. S. L. im. B. Goldmanna.

Zientarski Stefan: Kotlty parowe. War-
szawa 1910. Naktad Stanist. Potwanda.
Cena rb. 5.

Ksigzka powyzsza ma wypetni¢c wielki
brak w polskiej literaturze technicznej o ko-
ttach parowych.

Po krotkim wstepie daje nam autor roz-
dziat o paliwie, jego gatunkach i wilasnosciach,
oraz podaje sposoby badania wartosci opato-
wej itd. — Dalej omawlta autor liczne typowe
paleniska dla réznych gatunkéw?7 paliwa, Kko-
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miny 1 ich dziatanie, wreszcie obliczanie Kko-
tHow.

Wszystko jest opisane bardzo przyste-
pnie, a opracowane bardzo sumiennie. Lezacy
sie z tego podrecznika nabierze bardzo jasne

Drobne wiadomosci
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pojecie o kottach 1 ich wilasciwosciach tak, ze
nabycie 1 przestudyowanie tego dzieta mozemy
kazdemu z naszych czytelnikdéw poleci¢ jak
najusilniej. Inz. E. Bukow.

Drobne wiadomosci.

SzesSciotygodniowy kurs gorzelnictwa.
W  Stacyi doswiadczalnej dla gorzelnictwa
I przemystow pokrewnych przy c. k. Panstwo-
wej Szkole przemystowej w Krakowie rozpo-
cznie sie dnia 18, maja b. r. szesciotygodnio-
wy kurs gorzelnictwa. Kurs ten obejmuje wy-

ktady : 1. Technologii gorzelnictwa. 2. Kon-
troli ruchu gorzelni. 3. Botaniki. 4. Chemii
I fizyki. 5. Rachunkowosci 1 ustawodawstwa

gorzelniczego. 6. Mechaniki. 7. Cwiczenia w la-
boratorium chemicznem. 8. Cwiczenia w labo-
ratoryum mikroskopowem.

Wpisy odbywac sie bedg 17 i
w kancelaryi stacyi doswiadczalnej.
Gotebia 20, 1. pietro).

Optata za kurs wynosi 50 koron dla kra-
jowcow, zas 100 koron dla obcokrajowcow. -
Optate te, a ewentualnie podanie o uwolnienie
od catkowitej lub czeSciowEj optaty, odpowie-
dnio udokumentowane, nalezy zilozy¢ przy
wpisie.

Ze wzgledu na ograniczong liczbe miejsc,
zaleconem jest wczesniejsze wnoszenie podan
O przyjecie na kurs.

Blizszych informacyi
ctwo stacyi.

Zapatrywanie gorzelnika na rozmaite
propozycye zmian w postepowaniu techni
cznem w gorzelni niemieckiej. Na zebraniu
gorzelniczem w Strassburgu wygtosit gorzelnik
Haake w diuzszem przemoéwieniu swoje za-
patrywania na to, jak nalezy obecnie poste-
powaC w gorzelni w Niemczech.

Zgadza sie z tem, ze czasami mozna da-
zyC do robienia wywaru tucznego przez gorsze
scukrzanie, tak aby pozostaty dekstryny, kto-
reby nie odfermentowywalty. Przestrzega przed
wypasaniem bydta wywhrem, zawierajacym
nie dekstryny, lecz cukier. Od takiego pokarmu
bydto nietylko choruje, lecz nawet ponosi w na-
stepstwie sSmierc. Oczywiscie chce Haake,
by nieodfermentowanych 4 —5° Bllga. pozostato
nie wskutek ztej fe rmentacyi, bo taki
wywar nie bedzie ,tucznym", lecz kwasng tru-
cizng. Niestety nie podaje on, jak takiemu
zakwaszeniu sie zacieru zapobiedz, jezeli w nim
sg dekstryny; a istnieje domyst, ze one to
sprzyjaja rozwrojowi bakteryj kwasowych.

Jest przeciwny zimnemu odstawianiu za-
cierow do fermentacyi, jak to radzi Dr. Poth.

18 maja
(Krakow?,

udziela Kierowni-

Nie sadzi, aby przez to mozna byto obycC sie
mniejszg iloscig drozdzy. Stosuje dotad fer-
mentacye 5-cio dniowag (!!!) 1 spostrzega nieraz,
ze jeszcze z czwartego dnia na pigty ubywa
do 0*5° Bllga. Goragco wystepuje za nakrywa-
niem kadzi, lecz hermetycznie dostajgcemi
nakrywami.

naszem zdaniem, po-
myst Haake'go, aby rozcienczaC robote po
gtdbwnej fermentacyi nie woda, jak to dotad
robiono, lecz poptuczynami z kadzi zaciernej. —
Jako bardzo korzystne radzi on dodawac do
fermentujacej roboty po pierwszym dniu, albo
tez w ciggu drugiego troche Swiezego zacieru. —
Jest stanowczo przeciwny proponowanej fer-
mentacyi ciggtej, a to z powodu olbrzymiej
wprost pracy, jakg przysparza przeczerpywa-
nie roboty z jednej kadzi do drugiej. Wyste-
puje przeciw uzyciu pozywek drozdzowych
jako drogich. Poréwnuje ukwaszanie za-
cierkuw za pomocag bakteryj z ukwaszaniem
ich sposobem Buchelera i uwaza, ze sg one
sobie rowne co do wynikow7 Sadzi, ze teraz
nastaty czasy nizszoprocentowych odmian zie-
mniakow, ktore sie korzystniej przerabiaja.

Jakie minimum drozdzy prasowanych
mozna uzy¢ do pierwszego nastawienia
drozdzy w gorzelni ? Nad tem robit préby
gorzelnik Schiefelbein, ktory przez jakis
czas pracowat jako wprowadzajgacy sposob Bii-
chelera po gorzelniach niemieckich. > Otoz,
jak podaje, doszedt on do tego, ze na 270 li-
trow zacierku (ukwaszonego kwasem siarko-
wym) uzyt pot kilograma drozdzy prasowa-
nych. Zacierek okazywat 21-5° Bllga 1 22*5° R.
Po zafermentowaniu ochtodzit go do 14° R.
Po 24 godzinach schtodzono do 22° R 1 po-
zwolono temperaturze podnies¢ sie znowu do
22-5° R.

Przed uzyciem okazywatlty drozdze 5*2°
Bllga. Kwasu nic nie przybyto. Temi
drozdzami zadano zacier z 25 etnm. ziemnia-
kow7 1 takim drugim zacierem jeszcze dopet-
niono. Odfermentowanie byto prawidiowe do
0*5° Bllga. Kwasu byto w dojrzatym zacierze
0*55 °, a przyrost jego wynosit zaledwie 0*15°.

Kurs gorzelniczy w Szkole politech-
nicznej w Gdansku odbedzie sie w b. r.
w czasie od 13 czerwca do 9 lipca. Zgtosze-
nia przyjmuje Prof. Dr. Wohl w Gdansku.

Niebezpieczny jest,
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Kurs przeznaczony dla obywateli panstwa
niemieckiego.
Nietylko w Austryi kwitnie biuro-

kratyzm. Niemcy od -jakiego$ czasu czyszcza
swoj jezyk z réznych naleciatosci obcych i po-
miedzy innymi zaczeli uzywac¢ wyrazenia:
syergaliter Spiritus4d (nasze : ,skazony spiry-

tus4) zamiast z cudzoziemska brzmigcy da-
wniejsze: ,denaturirter Spiritusu (nasze: ,de-
naturowany4). To ,oczyszczoned wyrazenie

przyjeto tez ministerstwo skarbu i w ustawie,
oraz rozporzadzeniach niema juz dawnego stowa
,denaturowanya. — Ot6z na podstawie tych
przepisow skarbowych wypetnia wiasciciel go-
rzelni kolejowy list przewozowy na wystany
przez siebie spirytus skazony i1 zada od Kko-
lei, aby mu spir3drtus ten przewiozia za zni-
zong optatg przewozowag Ale odnosny urze-
dnik wcale na to nie zwraca uwagi, lecz wy-
syta skazony towar za wyzszg optata, jaka,
wedle taryfy, ptaci spirytus wogole, bo w ta-
ryfie niema pozycyi dla ,skazonego4l spirytu-
su, a tylko dla ,denaturowanego4 a nadawca
nie deklarowat go jako denaturowany. Okazy-
wanie mu drukowanych rozporzadzen ministe-
ryalnych, w ktorych uzyto stowa ,Yergallt4
zamiast ,,denaturowany4 nic nie pomogto, bo

»,Jjego obchodzi tylko ministeryum kolejowe,
a nie skarbul!4

Jak sobie radza Amerykanie na prze-
pisy, majace ograniczyC pijanstwo. Wstrze-
miezliwos¢, oto hasto w bardzo wielu Stanach
Ameryki PoOinocnej, dla zwalczania rdéznych
btedow spotoczenstwa, pochodzacych z opil-
stwa. To tez Towarzystwa wstrzemiezliwosci
bardzo energiczne i silne, zdotaty na odpo-
wiedniej drodze przeprowadzi¢ rdzne przepisy
I ustawy, zdazajace do rozszerzania wstrze-
miezliwosci. Lecz tak, jak z jednej strony ci
fanatycy przemysliwaja nad dobrem, tak tez
I strona przeciwna, t. j. szynkarzy 1 restau-
ratorzy nie maja gtowy na karku od parady,
I oni myslg, jaby te przepisy obejs¢. 1 oto
jakie kwiatki wyrastajg tam na tym gruncie

W pewnem miescie istnieje ustawa, mo-
wigca: ,,W niedziele nie wblno podawac¢ na-
pojow alkoholowych ponad szynkfas4 ale szyn-
karze nie dtugo sie martwili tym przepisem
Przerobili wszystkie szynkfasy tak, ze napoje
te podajg w niedziele nie ponad, tylko po-
pod szynfas.

W Nowym Yorku nie wolno w restaura-
cjach w niedziele wydawac¢ napojow, chyba,
ze gosC spozywa przytem jadio. Otoéz gdy
ktos zazada tylko napoju, to kelner, wykonu-
jac ,przepis# przynosi odrazu i ,jadto*4 mia-
nowicie malenki chlebik, twardy jak kamien.
A gdy juz pozory maja byc¢ zupeilnie zacho-
wane, to 1 wedlina sie znajdzie przytem na

Drobne wiadomosci.
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talerzyku, lecz nie nalezy jej tykaC¢ — bo jest
sporzadzona z ,papiermache4 jak zabawki
dziecinne.

Wedtug ustawy nie mozna sprzedawac
w niedziele napojéw nawet w restauracyi wa-
gonoéw restauracyjnych. Ustawa jednak nio
nie mowi, ze nie wolno tego czyni¢ poza re-
stauracyg tego wagonu. Totez kelner w nie-
dziele wydaje napoje gosciom w odpowiednio
obszernym przedsionku tego wagonu, byleby
ustawy nie naruszycC.

Najzabawniejszym jednak jest sposob re-
stauratorow w New-Jersey. — Tu muszg bycC
wszystkie szynki zamykane w niedziele. Wy -
jatek stanowia tylko te restauracye, Kktore
sktadajg sie z kilku pokoi, lub te, ktore majg
kregielnie. Szynkarze, chcacy przeto sprzeda-
wacC trunki i w niedziele, muszga decydowac
sie, albo na najecie lokalu o kilku pokojach,
albo tez postara¢ sie o kregielnie. Pierwszy
sposob to drogi; tatwiej jest o kregielnie,
zwlaszcza, ze ustawa nie mowi, jakich to roz-
miarow ma byc¢ kregielnia. Kupuja wiec kre-
gielnie do zabaw dziecinnych, taka, ze jg do
szatki schowa¢ mozna, i interes Iidzie w nie-
dziele dalej.

Nawet oziebialnik powinien by¢ do-
gladany pomimo to, ze jest na pozér bierng
czeScig aparatu odpedowego, gdyz w przeci-
wnym razie msci sie srodze 1 to w chwili
najmniej spodziewanej przez gorzelnika i wia-
Sciciela gorzelni. O tej] prawdzie dowiedziat
sie po ,dtugoletniej4l praktyce pan, nazwijmy
go X w gorzelni Y, dajmy na to w powiecie
jarostawskim, niedawno w dos¢ dotkliwy spo-
sOb, bo przez wybuch 1 pozar aparatu mier-
niczego.

Chcac mie¢ w dniu sabatu wiecej wol-
nego czasu, postanowit wykona¢ wiecej odpe-
dow dzien przedtem.

,Sledze ja sobie — moéwi — poézno wie-
czOr przy aparacie, po przepuszczeniu wodki,
I sumuje przy Swietle lampy, ustawionej na
aparacie mierniczym, zapiski rejestralne. Pa-
trze, wodka idzie cienkim tylko strumieniem,
a chciatem, aby poszia predzej. Dodatem nieco
pary. Poszedtem jeszcze popatrzy¢ do kud-
karni, az tu stysze silny huk, pedze na gore
I widze aparat mierniczy w ognhiu#

To byt sam fakt; a teraz zapytajmy, ja-
kie byty jego przyczyny, Oczywiscie ptomien
lampy naftowej 1 pary alkoholu. A dlaczego
te pary powstaty ? Naturalnie, byty mato chto-
dzone. Zapewne za mato wody puszczono
do oziebialnika. O, nie, tej byto dos¢, bo od-
chodzita zaledwie ciepta. A wiec jakiez licho
tu grato tg zitosliwag role? Otéz brak zastano-
wienia, albo wiedzy, albo lenistwo. Grdy bo-
wiem otworzono oziebialnik, aby sie jego wne-
trzu przyjrze¢, to znaleziono weze obtozone
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grubg warstwag kamienia i mutu, a 1 na dnie
tego osadu w kawatkach byto z pot fury. —
Oczywiscie, ze tak ;izolowanau wezownica nie
mogta chtodzi¢ nalezycie par, pomimo puszcza-
nia wody ,na caly KkurekTo tez dawniegj
juz nieraz widziano wodke w stagiewce o tem-
peraturze 20°, nikomu jednak nie przyszio na
mys$l zaradzi¢ temu inaczej, jak przez wolne
pedzenie. Marnowano opat, wode, czas, sity
robocze dlatego tylko, ze nie zdawano sobie
sprawy z tego, ze i oziebialnik musi byC oczy-
szczony od czasu do czasu.

Najcharakterystyczniejszem w tym catym
wypadku jest to, ze pomimo Kkatastrofy,
ktora tylko dzieki opatrznosci nie skonczyita
sie tragicznie dla gorzelnika i1 dla spigcych
robotnikdow, a posrednio tez i1 wilasciciela go-
rzelni, zdec}dowano sie na oczyszczenie ozie-
bialnika — ponos tylko pod naciskiem wia-
dzy skarbowej. Az takiej opieki nam potrzeba,
aby nas nauczy¢ porzadku!

Bardzo prostg, zatem niekosztowna,
a skuteczng sptawnie dla ziemniakéw moze
sobie kazda gorzelnia urzadzi¢ z kilku tarcic,
byleby tylko skiad ziemniakéw byt dosS¢ obszer-
ny. Sporzadza sie rynne z dosC grubych de-
sek ; szerokosSC jej moze wynosi¢ okoto 28 cm,
a wysokos¢ okoto 25 cm. Spadu dostaje ona
1j00. Dtugosc¢ jej] moze wynosiC okoto 5-G
metrow. Tuz przed pluczkg otrzymuje dno tej
rynny nieco silniejszy spad i w dnie tern
umieszcza sie ruszt dla odpuszczania wody do
kanatu, aby brudu do ptuczki nie wprowadzac.
Do sptawni tej uzywa sie wody chtodniczej
z kadzi zaciernej lub deflegmatora. Dobrze
jest, jezeli poziom ptuczki 1 sptawni dozwala
ustawienie drewnianego zbiornika na te wode,
zanim ona do sptawni i1 do ptuczki sie dosta-
nie, w .przeciwnym razie mozna rure, odpro-
wadzajaca wode z kadzi zaciernej, rozdzielic
w skladzie ziemniakéw tak, aby jednym szer-
szym kurkiem prowadzi¢c wode do sptawni,
a drugim wezszym osobno do ptuczki.

| badz tu eleuterykiem! Nieraz to juz
zwolennicy alkoholu w takiej lub owakiej po-
staci przytaczali na swe i swoich pijacych
bliznich usprawiedliwienie, ze pi¢ musi kazde
zywe stworzenie; tak juz widocznie wiadza
wyzsza zarzadzita. Na przykiad tego przyta-
czali rozne, wielkie 1 mate zwierzgtka, ba na-
wet takie jak mrowki i muchy, ktore lubig
pi¢ 1 to niekiedy sporo Lecz ostatecznie to
nic dziwnego ; o kazdem z tych zwierzatek

Drobne wiadomosci.
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moznaby powiedzie¢, ot bydetko! O musze to
nawet nie mowi¢ nam; ta to juz takie by-
detko, ze tylko Swinke mozna z nig poréwnac.
Wszystkiego sie dotknie, na wszystkiem usig-
dzie, bez wzgledu na to, czy pachnie czy nie,
cOz wiec dziwiC sie, ze upadiszy tak nizko, iz
sie w kale wala, pije takze niekiedy na umor.
Lecz o motylu, tern eterycznem stworzonku,
opiewanem niezliczone razy przez poetow, sta-
wianem jako przykiad stworzenia jasnego, czy-
stego, bujajgcego w eterycznych przestworach
od kwiatka do kwiatka, o motylu, modwie,
nikt nie odwazyt sie dotad twierdzié, ze pije;
nikomu na mysl nawet nie przyszto posgdzac
go o tak nizki natog.

Znalazt sie jednak cztowiek prozaiczny,
co zdart ten nimb poetyczny z motyla 1 wy-
kazat, ze 1 on jest pijakiem; oczywiscie mogt
to byc¢ tylko jakis profesor, co wszystko szkiet-
kiem oglada, a podziatkg mierzy; inny cztowiek
nie wpadtby na taki koncept.

Profesor Tutt miat niedawno w londyn-
skiem Towarz. entomologicznem wykiad o mo-
tylach i1 o ich pijanstwie. Zamknagt on dla ba-
dan 12 motyléw meskiego rodzaju i tylez zen-
skiego w oszklonej cieplarni. I oto okazato sie,
ze mezczyzni motylkowi pijg z przyjemnoscia.
Zawsze je znajdywano na kwiatach, wydziela-
jacych mate ilosci alkoholu, podczas gdy ich
potowice byty zupelnie eleuterzystkami. Pity
zawsze tylko kropelki rosy, skifadajace sie
z czystej wody. Prof. Tutt zwilzat tez umysl-
nie szyby cieplarni alkoholem i natychmiast
przylatywaty tam motyle, ale tylko samce, aby
pic. Pity niekiedy tak, ze lezaly potem jakis
czas ,jak bez duszyu.

Co wiecej, w nastepstwie swoich prob
ustawiat ten Dbadacz na wolnem powietrzu
szklanke ,ginull i zawsze przylatywaty mo-

tyle, aby ,pokosztowacu, a kosztowaty czesto
tak, ze zapadaty w gteboki nieraz sen.

Spirytus mrowczany jest ulubionym na-
pojem murzynow Basutow w angielskich po-
siadtosciach Afryki potudniowej. Naduzywanie
jego pocigga za sobg bardzo czesto rozmiek-
czenie mozgu.

Opowiadaja, ze ktorys z Europejczykow
uzywat tam takiego spirytusu na bole reuma-
tyczne, jak to u nas robig, murzyni jednak
przypadkowo zasmakowali w tym spirytusie
I natldg ten szybko sie pomiedzy nimi roz-
szerzyt.
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Austryacki obrét spirytusem i spiry-
tualiami z zagranica.

Przywoz.
IloscC Wartosc¢
W roku 1909
przywieziono

cetn. metr. w koron.

koniaku 2,174 608,720
likierow 1,743 697,200
wodki franc. 53 7,420
Frum U .oooeeeveeneeeenn, 4,208 820,560
spirytusu . . . . 3 210
innych ... 3G1 52,706
Razem 8,542 2,186,816

Wywoz.
wywieziono w cet- lopt.  wartos¢
narach metryczn. w koron.
netto bonifikacyi

242 50,828

koniaku 33 6,006
1,270 343,170

likierow 2,901 783,270
6 570

wodki franc. 70 6,300
8 1,440

rumu 13 2,184
114,397 4,118,292

Spirytusu surow. 79 14,062
1,844 236,032

innych . 408 60,384
Razem 117,768 3,504 5,622,538
Z powyzszego widzimy, ze dowozimy
tylko szlachetne gatunki spirytualiow, jak

francuskie koniaki, likiery (holenderskie i fran-
cuskie gtownie) oraz rum z angielskich i fran-
cuskich kolonij, natomiast gtéwny nasz wy-
wOz stanowi spirytus surowy.

Szczegolty co do tego ostatniego wywozu
podaje ponizsza tabelka :

WywoOz spirytusu surowego w roku 19009.

za bez
Wywieziono w cetn.
metr. do :
bonifikacyi
Szwajcaryi 92,906 36
NiemiecC. ... 7,241

za bez
Wywieziono w cetn.
metr. do :

bonifikacyi
Hamburga 5,241 34
Turcyl 2,247 — =
Grecyl i, 2,056 —
TryestuU......ccooeveeeeennn. 1,679 —
Holandyi..........ccoooooooooii. 1,573 —
Serbila.. 823 —

Giébwnym przeto odbiorcg na nasz spiry-
tus jest Szwajcarya.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.

Pytania:

4. Prosze kolegow doswiadczonych o ta-
skawe podanie na tem miejscu swoich uwag
co do tego, jakim warunkom musi odpowiadac
kadz zacierna, aby jga mozna przyjga¢ za odpo-
wiednig dla celéw gorzelnianych. Chodzi mi
mianowicie o umowe z firmg, ktéra ma do-
starczy¢ takze dwie kadzie do gorzelh naszego
skarbu, a boje sie, by czego$ w zadaniach
nie przeoczyc.

Rownoczesnie zapytuje, czy ktory z ko-
legbw ma juz jakie doswiaczenie z aparatem
odpedowym z zelaza lanego ? Chcg mi go ko-
niecznie sprawic¢, aja jakos nie mam do niego
zadnego zaufania. Z. ..

5. Wiem, ze w wielu gorzelniach i w Ga-
licyi od niepamietnych czasow nakrywa sie
kadzie. Czy wobec ponos dobrych rezultatow
w Niemczech nie moznaby sie dowiedzie¢ od
naszych kolegdéw, oile Ilepsze rezultaty wwy-
datkach otrzymujg oni przez nakrywanie ka-
dzi. Samiel Wollf.

6. Prosze o podanie na tem miejscu spo-
sobu przerabiania zepsutej fasoli na spirxtus.

» * *
7. Prosze kolegéw o podanie na tem miej-
scu, ile 1 jakiego paliwa zuzywajg na wyrob
1 hl. spirytusu; szanowng Pedakcye za$ pro-
sze 0 podanie tych dat, gdyby nadeszty, w po-
staci tabelki. Trzebaby tez poda¢ system ko-
tta 1 wielko$¢ maszyny parowej. Prosze kole-
gow o to dlatego, bo dat tych trzeba mi byto
przed niedawnym czasem 1 nigdzie ich zna-
lez¢ nie mogiem. Jan.

8. Czy jest mozliwe, aby gorzelnik fa-
chowy zgodzit sie na kampanie prowadzi¢ go-
rzelnie po 70 koron miesiecznie? Czy nie zmu-
sza sie tego czitowieka wprost do czynow nie-



72

moralnych, jezeli sie od niego zada ,pracyu
za te ,ptace4? Co pomyslec o ,fachowosciu
takiego robotnika, gdy sie na podobng ptace
~wynajat4l? Rozumiem robienia oszczednosci
na popedzie gorzelni, ale nie w tym Kkierunku.
Wszak ten osobnik bedzie sie musiat trudnic
ubocznie handlem, faktorstwem, a po tej dro-
dze pojdzie dalej i kiedyS Pan dzierzawca be-
dzie musiat za tego ,,taniegou gorzelnika stong
kare wysokiemu skarbowi za ,ulotnienia4l za-
ptaci¢, bo trudno, aby cztowiek z}&€ mogt du-
chem.

Kolegom do rozwagi podaje nagi fakt
I prosze o wyjasnienie co mam robi¢c z takiin
.kolega#4d konkurujacym ze mna. M. B.

9. Gdyby ktory z kolegow miat juz jakie
doswiadczenie dtuzsze z robotg wedtug pa-
tentu Sebeka, to prositbym o podanie wyni-
kdbw na tern miejscu. Kalinoicicz.

10. Czy Pp. Koledzy, pracujgcy dtuzszy
czas z zastosowaniem kwasu siarkowego jaka-
kolwiek metoda, a szczegolnie ,Sebeka# nie
zauwazyli u bydia opasowego choroby tego
rodzaju, jaka w innym razie nigdy sie nie
objawiata? Od potowy listopada biezgcej kam-
panii bowiem zdarzyt sie U nas juz czwarty
wypadek jakiejs choroby Smiertelnej, wygla-
dajacej na zatrucie, Kaz. Albinowski.

PRTETITY.

Sposob wyrobu drozdzy prasowanych. (Patent
austr. Nr. 38131 z 26/VIII. 1909 — ignatz Erdos
z Wiednia). Opatentowano: Sposob wyrobu droz
dzy prasowanych, odznaczajacy sie tem, ze uzywa
sie wytacznie stodu kukurudzianego jako matc-
ryatu surowego (do robienia zacieru), a przerabia
go bez Srutowania, gotowania lub parowania, tylko
przy zwykte] temperaturze zacierania, przyczem
uzywa sie w znany sposob $rodkéw klarujgcych.

Postepowanie przy robocie: Kukurudze mo-
czy sie, uzywajac kwasu I wapna naprzemian,
myje, przepuszczajac przytem powietrze, a pD zu-
petnem umoczeniu stoduje przy wyzszej tempera-
turze na zrostowm, albo tez w stodowui pneuma-
tycznej. Tak otrzymany stdéd albo sie suszy, albo
przerabia w stanie zielonym w nastepujacy spo-
sOb na drozdze i spirytus. St6d sie stosownie roz-
drabia 1 z dodatkiem kwasu siarkowego lub jakie-
go$ innego zaciera, podnosi temperature dla scu-
krzenia, dodaje sSrodka klarujacego, ponownie pod-
grzewa do temperatury scukrzenia, a gdy sie wy-
tworzy po jakims$ czasie dostateczna ilos¢ kwasu
mlekowego, wtedy sie cedzi lub filtruje i schita-
dza do temperatury odstawienia do fermentacyi.
Fermentacya i dalsze postepowanie jest takie sa-
me, jak u innych sposobdéw.

Sposob uszlachetniania i robienia staremi spiry-

tualidw, a zwiaszcza koniaku. (Patent austr. Nr
38.140 z dnia 26/VIII. 1909. Woilentreber Dr. E.
I Schlichting Pn. z Dusseldorfu). Opatentowano :

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor S3miewski.
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Spos6b sztucznego uszlachetniania i1 robienia sta-
remi spirytualiow, zwitaszcza koniak, odznacza-
jacy sie tem, ze spirytualia te poddaje sie wspoét
nemu dziataniu wody utlenionej, dwutlenku man-
ganu i1 miatu weglowego.

Wiadomo, ze starzenie sie 1 szlachetnienie
spirytualiow, a zwilaszcza koniaku polega na po-
woi nem utlenieniu wyz>zych alkoholéw 1 aldehy-
dow, jakie sie znajdujg w takich napojach, za po-
moca tlenu powietrza; przytem zamieniajg sie
powstate kwasy na przyjemnie pachngce estry.

Rozmaitymi sposobami starano sie przyspie-
szyC to utlenienie. Wiadomy jest przedewszyst-
kiem spos6b ozonowy. Wodka tym sposobem zro-
biona starg, okazuje jednak po pewnym czasie po-
nownie nieprzyjemne wiasnosci produktu surowe-
go. Wiadomy jest tez sposob traktowania spiry-
tualiow sama wodg utleniong lub tez razem z we
glem (zwierzecym) Ten spos6b ma te niedobrg
strone, ze do ukonczenia zestarzenia potrzeba bar-
dzo diugiego czasu. Nie osigga sie przeto jakichs
znaczniejszych korzysci w pordéwnaniu z natural-
Nnym sposobem starzenia sie spirytualiow.

Powyzszy, opatentowany  sposob polega
wprawdzie takze na uzyciu wody utlenionej, lecz
dodaje sie rownoczes$nie substancyi silnie katali-
zujacej, t. j. przyspieszajacej reakcye utleniania,
dodaje sie mianowicie dwutlenku manganu, przez
co starzenie sie, utlenianie 1 estryfikacya jest juz
po kilku godzinach w toku, a po kilku dniach jest
zupetnie ukonczona. Przedtem potrzeba byto na
to miesiecy, albo i1 lat catych. Nie powstajg przy-
tem jakowes$ szkodliwe produkty uboczne. Dra-
piacy smak spirytualiow znika wskutek dziatania
wody utlenionej 1 dwutlenku manganu, a powstajg
t. zw. substancye bukietowe.

Postepu je sie w nastepujgcy sposob:

100 litrow spirytualiow, n. p. koniaku, na-
lewa sie na 30 gr. dwutlenku manganu i1 30 gr.
pytu weglowego. Do tego dodaje sie 500 gr. roz-
tworu wody utlenionej, zawierajacego jej 12rin
Czesto muszajgc trzyma sie te mieszanine przez

Kilka dni, poczem sie na zakonczenie filtruje.

Otrzymywanie alkoholu z trocin drzewnych itp.
(Patent francuzki Nr. 405 189. - Juliusz Jan Or-
towski). Polega ona na uzyciu fluoru, wzglednie
kwasu fluorowodorowego do roztwarzania substan-
cyi drzewnej. W odpowiednim parniku rotacyjnym
zadaje sie trociny drzewne pieciokrotng iloscig
(obliczong na suchg substancye drzewng) wodnego
roztworu kwasu fluorowodorowego, zawierajacego
2 6% kupnego kwasu fluorowodorowego 35°/o‘'weg°)-
Teraz podgrzewa sie parnik wolno do 100° C, a gdy
ciSnienie wewnatrz dojdzie do 3 atm., to sie go
pozostawia na 1\V2 godz. w spokoju. Potem pod-
nosi temperature do 120—122° 0 i trzylma znowu
przez 1\V2 godz. Teraz otwiera sie wentyl i wy-
puszcza kwas fluorowodorowy wraz z parg wodng
do osobnego kondensatora, gdzie go sie skrapla
I chwyta potem w naczynie otowiane. Ten skro-
plony kwas moze by¢ uzyty ponownie. Po otwo-
rzeniu parnika wypuszcza sie zmego miazge drze-
wng, ochtadza jga i odrazu zadaje drozdzami. Od-
fermentowang mase puszcza sie na centrufuge,
ktéra oddziela ptyn alkoholowy od niezmienionego
widkna drzewnego. Lestylacya odbywa sie jak
zwykle.

1000 klgr. trocin maja dawac 400 klgr. cukru
gronowego, a z tego moze uledz fermentacyi 75m0l
czyli 300 klgr., przyczem otrzymuje sie 189 litrow
alkoholu.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



