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Pod redakcyg Wiktora Syniewskiego, prof. c. k. Szkoty politectin. we Lwowie

oraz Tadeusza Chrzgszcza,
I Andrzeja (Krupy) Krzemeckiego,

dyrektora Szkoty gorzelniczej
prof. c. k. Szkoty przerostowej

w Dublanach
w Krakowie.

0 lajiowszych pasttpach [a poli stidmiiGtwa, jo2'sta) u wszystkich producentow greboko

Napisat
prof A. Krupa-Krzemecki z Krakowa.

W ostatnich dziesigtkach lat daja sie
zauwazyC¢ niemal z kazdym dniem nowe
postepy 1 wynalazki w kazdej dziedzinie
pracy technicznej. Zjawisko to nie jest
wcale przypadkowe, lecz wyda sie zu-
petnie naturalnem, jezeli sie zwazy, ze
kazdy skutek musi mieC swoje przyczyny.

Istothng przyczyna tych nieprzerwa-
nym ciggiem wytaniajacych sie postepow
sg coraz trudniejsze warunki bytu 1 pro-
sperowania 1 to nietylko pojedynczych je-
dnostek, ale catych korporacyi, instytucyi
1 panstw.

Kiedy ongis na kazdem niemal polu

pracy wytworczej byt ten stosunek, ze
podaz byta mata, a popyt duzy, musiaty
wymagania konsumentéow bycC bardziej

ograniczone, a ceny, za towar ofiarowane,
lepsze. W warunkach takich producent
nie potrzebowat sie tak bardzo mozolic,
aby towar wyprodukowac¢ jak najtanszym
kosztem; rowniez do jakosci produkowa-
nego towaru mniejszag przyktadat wage,
majac zapewniony zbyt.

Czasy te nalezg juz dawno do histo-
ryi 1 dla wszystkich producentow nastg-
pita zupeinie nowa era.

Dzisiaj, kiedy konkurencya na kazdem
polu wybujata do niestychanych przedtem
granic 1 sprawita, ze konsument niczem
nie jest Kkrepowany I ma bardzo obfity
wybor, kiedy stosunki socyalne zupetnie
sie zmienity 1 praca Iludzka wywalczyta
sobie daleko wyzszg cene warunki
wszelkiej produkcyi staty sie bez porow-
nania trudniejsze. Stare przystowie ,po-
trzeba jest matka wynalazkow” znajduje

odczute zrozumienie. Musiano szukac¢ w ka-
zde] dziedzinie nowe sposoby produk-
cyi 1 wysilac sie w pierwszym rzedzie nad
tem, aby wszelkg prace uskuteczni¢ jak
najtanszym kosztem.

Te o0go6lne uwagi w najwyzszym sto-
pniu odnies¢ mozemy do przemystu fer-
mentacyjnego. Zaden przemyst nie moze
wykaza¢ w przeciggu ostatniego, bardzo
krotkiego okresu czasu, tak daleko idacych
postepéw, takich epokowych reform, co
przemyst fermentacyjny. Zjawisko to ttu-
maczy sie znowu tem, ze przemyst ten
obraca sie w warunkach trudniejszych, niz
inne gatezie.

Wszak wiemy dobrze, jak wszystkie
panstwa przyzwyczaity sie juz do tego,
aby w kazdej finansowo krytycznej chwili
uciekac sie w pierwszym rzedzie do go-
rzeln 1 browarow o pomoc i wcale nie da-
dza sie zaspokoi¢ skromnymi datkami. Zg-
dania panstw sa niekiedy tak duze, ze
groza chwilami zupetng ruing tym gateziom
przemystu. RoOwniez ruch abstynencyjny,
rozwijajacy sie w szybkiem tempie na ca-
tym kontynencie 1 wypowiadajacy bez-
wzgledng walke wszystkiemu, co tylko
traci odrobing alkoholu, nie usposabia we-
soto przemyst fermentacyjny. — Majac
tak ciezkie warunki istnienia, przemyst
ten musi gwattownie szukac ratunku, i to
niewatpliwie rozpaczliwe potozenie pcha
go z duzem przyspieszeniem naprzod.

Gdybysmy pordéwnali stan browarow
I gorzeln przed kilkunastu laty zich obe-
cnym stanem, to doszlibySmy do przeko-
nania, ze zaszty tu zmiany, przechodzagce
najSmielsze oczekiwania i1 zyczenia, jezeli
nie marzenia.

Nie mam zamiaru przywodzic¢ tu zmian
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I postepow we wszystkich dziatach po-
szczegolnych gatezi przemystu fermentacyj -
uego, 0 tem tomy cate pisadby mozna, lecz
chciatbym tylko krotko naszkicowac¢ naj-
nowsze postepy w jednym dziale, wspol-
nym dla browarnictwa i gorzelnictwa, mia-
nowicie na polu stodownictwa.

Z gory zaznaczyC nalezy, ze w pracy
nad rozwojem stodownictwa lwig czeSc za-
stugi przypisa¢C musimy browarom, co wy-
da sie zupetnie naturalnem, jezeli zwa-
zymy, jaka role odgrywa dla nich st6d;
wystarczy tylko nadmieni¢, ze stod jest
dla nich gtownym materyatem, jaki w dal-
szym ciggu przerabiajg, a wiec jest catg
podstawa ich produkcyi, a temsamem i bytu.
W dzisiejszej dobie sg browary z reguty
duzymi zaktadami fabrycznymi, zatrudnia-
jacymi wiekszy personal i to nietylko zwy-
kty robotniczy, ale takze wysoko inteli-
gentny 1 wyksztatcony; na rachunek bro-
warow pracuje dzisiaj caty szereg bardzo
powaznych instytucyi naukowych, bo spe-
cyalne szkoty i stacye dosSwiadczalne, do-
brze wyposazone pod wzgledem sit facho-
wych i srodkéw laboratoryjnych i to ra-
zem sprawia, ze wszystkie najnowsze zdo-
bycze naukowe najpierw docierajga do bro-
warow, a stad dopiero do odpowiednich
gatezi innych pokrewnych przemystow.
Totez bardzo dobrze, jezeli gorzelnik od
czasu do czasu przejdzie sie po browarze
| zajrzy, co tu sie robi, bo przechadzka
taka bardzo czesto tylko na korzysS¢ mu
wyjdzie. Roéwniez dobrze jest przejrzec¢ od
czasu do czasu specyalne czasopisma piwo-
warskie, aby wiedzieé¢, jakie tu sprawy
sie roztrzasa, bo wszystkie one z reguty
dotyczg predzej lub pézniej 1 gorzeln.

Po tych Kkilku ogolnych uwagach
przystagpimy do rozpatrzenia najnow-
szych zdobyczy w poszczegolnych stadyach
stodowania. Dwa ostatnie lata przyniosty
na tem witasnie polu moze najwiecej po-
stepu. Na szczeScie postepy te sgw wiek-
szosci przypadkow tego rodzaju, ze s3
dla wszystkich dostepne, nie wymagajg
ani specyalnych aparatéw, ani nowych
urzadzen, a co jeszcze przytem jest inte-
resujace i1 pouczajace, ze duzo z tych po-
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stepow powstato z dawno juz tu i éwdzie
prébowanych, a nawet i uzywanych spo-
sobow, ktore jednak z réznych powodow
zostaty zaniechane 1 dopiero w ostatnich

latach w formie udoskonalonej 1 uzasad-
nionej powrocity do praktyki.
Od razu zaznaczy¢c musimy, ze nie

bedziemy teoretycznie rozpatrywaC pro-
cesow, zachodzgcych podczas samego Kiet-
kowania ; sg one zanadto skomplikowane
I nie we wszystkich szczegoétach nalezycie
przestudyowane, tembardziej, ze 1 studyo-
wanie tych procesow nie jest tak tatwe,
jezeli sie zwazy, jakie najrozmaitsze zmiany
tak natury chemicznej i fizycznej, jakotez
biologicznej zachodzg w kietkujgcem ziar-
nie. Zwrocimy natomiast gibwmag uwage
na techniczng czes¢ samej roboty stodo-
wania i na srodki, jakimi nowoczesna
technika rozporzadza w tym dziale. Za-
trzymamy sie przytem tylko pobieznie
przy rzeczach w gorzelni tu i owdzie juz
znanych, a natomiast zajmiemy sie szcze-
golniej sprawami, Kktore naszym gorzel-
niom sg mniej znane, lub zjakichkolwiek-
badz powodow nie uwzgledniane, a ktore
predzej lub pobzniej 1 do gorzelh przedo-
staC sie musza.

Gdybysmy chcieli krotko okreslic, jaki
duch wieje z wszystkich na tem polu po-
stepoéw 1 nowosci, to odpowiedz wypadtaby
w tjm sensie: ,Otrzymanie jak naj-
wiekszej ilosci diastazu najtan*
szyn) kosztema, to znaczy: 1: poniesc
mozliwie najmniejszg strate na suchej sub-
stancyi, Z skréci¢ do mozliwych granic
czas roboty, 3 uprosci¢, lub, o ile mozno-
sci, usungt zupetnie prace reczna.

Rozpatrzmjr teraz, o ile wyzej
mienione punkty dzisiejsza technika stodo-
wania trafnie 1 korzystnie rozwigzuje.

Juz z gory nalezy przyjac jako nie-
odstepng regute, ze przy wyrobie stodu,
ktory jest z natury rzeczy procesem 2zy-
ciowym rosliny, musimy réwnocze$Snie na
trzy czynniki mie¢ zwré6cong catg uwage,
t. . na dostateczng ilos¢ wilgoci, odpo-
wiednig temperature i1 nalezyty dostep po-
wietrza. Czynniki te od samego poczatku
roboty, bo od namaczania zboza wchodza

WY -
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juz w gre 1 roli swej nie zatracajg az do
chwili uzycia gotowego juz stodu. Od ra-
cyonalnego 1 umiejetnego zespalania tych
trzech czynnikow zalezy cate powodzenie
przy wyrobie stodu.

Pomingwszy roboty przygotowawcze,
jak czyszczenie, sortowanie itd , wtasciwag
pierwsza czynnoscig przy wyrobie stodu
jest namaczanie jeczmienia, wzglednie in-
nego gatunku zboza. Pozornie wydaje sie,
ze proces ten jest tak prosty, iz nie za-
stuguje na gtebsze rozpatrzenie, i ze wy-
starczy tylko dopilnowacC, aby jeczmien
przybrat odpowiedniag ilos¢ wilgoci. Nie-
jednemu sie zdaje, ze proces ten jest tak
prosty, iz nie da sie wcale udoskona-
lic 1 ze nic juz przy nim do opracowania
nie zostaje. — Jezeli jednak gruntownie
uprzytomnimy sobie, jakie zadanie ma ta
robota, to przyjdziemy do przekonania,
ze sprawa tak prosto sie jednak nie przed-
stawia.

Namaczanie zboza ma na celu:

I. Doprowadzenie pewnej ilosci wody
I powietrza, aby ziarno pobudzi¢c- do od-
dechania 1 rozwijania sie.

II. Oczyszczenie samego materyatu

aj na drodze czysto mechanicznej
przez zabranie sptawkow i1 wyptukanie bru-
du, zarodkow bakteryi itd.;

b) przez uprowadzenie pewnych zwig-
zkow z tusek, ktore dziatajag niekorzystnie
na sam zarodek.

Wiadomo, ze przy namaczaniu do-
prowadzamy ziarnom Srednio do 45°/0
wody i ten stopien wilgotnoSci osiagaja
one po 60—80 godzinach. Takie dtugie
pozostawanie ziarna w wodzie bez dostepu
powietrza jest nienaturalne I musi pocig-
gnac za sobg pewien zasté) w czynno-
Sciach zyciowych. To tez obecnie we wszyst-
kich postepowo urzadzonych stodowniach
przeprowadzajg moczenie w ten sposoéb,
ze zapomocg specyalnych przyrzadéw wci-
skaja do zalewui podczas moczenia po-
wietrze, albo tez trzymaje ziarno naprze-
mian kilka godzin w wodzie 1 kilka go-
dzin bez wody, aby umozliwi¢ powietrzu
dostep. Z najnowszych Kkonstrukcyi za-
lewni, ktore znakomicie spetniajg swoje
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zadanie, ograniczymy sie tylko na wymie-
nieniu systemu ,Doornkaatu z ruchomemi
dmuchawkami powietrznemi i zalewnie po-
mystu Jaenickego, ktorej specyalnoscig jest
przyrzad, funkcyonujgacy w ten sposoéb, ze
do moczonego zboza sptywa woda i wci-
ska powietrze dziurkami, znajdujgcemi sie
w lejkowatej nadstawce tego przyrzadu,
przez co zboze zostaje wprawione w ruch,
dobrze sie przewietrza i znakomicie oczy-
szcza.

Doswiadczenia z praktyki pouczaja,
Zze przez takie pozostawanie jeczmienia
naprzemian w wodzie i powietrzu, lub przez
przedmuchiwanie powietrza podczas mo-
czenia osigga sie to, ze ziarno staje sie
predzej zdolne do dalszego rozwoju, nie
przyspiesza sie przytem jednak osiggnie-
cia pozadanego stopnia namoczenia. Ko-
rzysci, jakie przewietrzanie daje, okazujg
sie wyraznie, gdy mamy dwa gatunki je-
czmienia, Ktore okazujg roznice w czasie
moczenia; przy zastosowaniu moczenia
z przewietrzaniem réznice te bardziej ma-
leja, a niekiedy znoszag sie zupeinie, jak
wykazaty badania Clussa. Wynika zatem
z tego ta praktyczna wskazéwka, ze mo-
czac niejednolite ziarna predzej dojdziemy
do réwnomiernego stopnia nhamoczenia,
gdy zastosujemy witasnie moczenie z prze-
wietrzaniem.

Ze podczas moczenia zboze sie w zna-
cznym stopniu oczyszcza, bo usuwaja sie
przytem sptawki, wymywa pyt, bakterye
itd., to jest sprawa rowniez wszystkim
praktykom znana. Czesto jeszcze przy mo-
czeniu, zwitaszcza zb6z zrosSnietych, lub
niezupetnie zdrowych, dodaje sie do wody
moczgcej wapna lub innego Srodka desin-
fekcyjnego, jak wapna chlorowego lub
kwasnego siarczynu wapniowego itp. Dwa
ostatnie ciata znane sg jako ostre Srodki
desinfekcyjne 1 dziatanie ich jest zupetnie
wyttumaczone, natomiast dziatanie wapna,
jakkolwiek jest ze wszystkich stron jako
bardzo korzystne uznane, jest przez roz-
maitych badaczy roznie tiumaczone.
Prof. Luff, Windisch 1 inni widza dobre
strony uzycia wapna w dokiadnem prze-
myciu ziarna i rozpuszczeniu powtoki Slu-
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zowej lub woskowej, wytworzonej przez
bakterye, co sprawia, ze ziarno moze pod-
czas namaczania sie swobodnie oddechac
I nie grzeszy przeciw naturze. Natomiast
[>@. Ehrenberg na podstawie swoich wy-
czerpujgcych doswiadczen, uwaza to tiu-
maczenie za mniej trafne, a istotny po-
wod widzi w reakcyi alkalicznej, jaka
wapno w ziarnie wytwarza, co ma zapo-
biega¢ rozwojowi plesniakow, ktore bar-
dzo lubig kwasnag glebe, podczas gdy al-
kaliczna gleba powstrzymuje je w roz-
WOoju.

Przy moczeniu wycigga woda pewnag
ilos¢ ciat z ziarna, a wskutek togo ponosi
sie strate na suchej substancyi jeczmienia,
ktéra wynosi od 0*7—1*5°/0, a w wyjatko-
wych przypadkach nawet 3°/0. Ostatnie
prace nad tym przedmiotem przeprowadzone
przez Dra Moufang'a, jak tez Brown’a,
zupetnie oddzielnie, wykazaty, ze przy
moczeniu dostaje sie do wnetrza ziarna
tylko czysta woda, podczas gdy sole w wo-
dzie zawarte dalej w niej zostaja. Fakt
ten pozornie zmusza do twierdzenia, ze
jakos¢ wody (bez wzgledu na to, czy jest
miekka lub twarda i czy zawiera te lub owe
sole) nie wptywa na charakter stodu. —
Z drugiej strony znowu H. Seyffert, na
podstawie w innym Kkierunku przeprowa-
dzonych doswiadczen dowodzi, ze na cha-
rakter stodu (a ma tu stod piwowarski na
mysli) wptywa w wysokim stopniu jakosc
wody.

Zdawatoby sie, ze ma sie tu do czy-
nienia z dwoma wrecz przeciwnymi fak-
tami. SprzecznosSci te jednak godzag sie,
gdy oprzemy sie na kiJku cennych do-
Swiadczeniach, ktore wykazujag, ze dziata-
nie wody ogranicza sie tylko na szeroka
I cienkg warstwe komorek (testa), lezaca
zaraz pod plewkami. — Plewki zatem sg
w stanie, zaleznie od gatunku wody, wieksze
lub mniejsze ilosci soli zwigzac. Przy je-
dnem doSwiadczeniu okazato sie, ze ziarna,
moczone przez 72 godzin w wodzie, za-
wierajacej 2°/0 chlorku zelazowego, daty
przy o analizie 0*192 zelaza, pobranego
z wody. (C. d. n.).

Nowosci w urzadzeniu gorzelni.
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Nowosci w urzadzeniu gorzelni.

(Ciag dalszy).
9. Christopha gniotownik do stodu.

(Patent austr. Nr. 38.138).
Nowoscig w tym gniotowniku jest
urzadzenie do pewnego doprowadzania
walcom stodu, chociazby one byty bardzo
zblizone do siebie.
Dla doprowadzania stodu stuzy walec,
zaopatrzony w kolce, (Fig. 1—4) ktdéry obra-

FiG:2.

.ca sie obok Sciany leja zasilajgcego, nabitej
rowniez kolcami. Ponizej tego walca i ujscia
leja sg ustawione walce gniotgce. W prze-
strzeni pomiedzy tymi walcami jest umie-
szczony ttoczek stepy, (g) dajacej sie regulo-
wac. — Titoczek ten podnosi sie i opada
w miare obrotu walca kolczastego, gdyz
jest potaczony z nieokragta tarcza.

Przy uzyciu tego gniotownika wrzuca
sie stéd, chocCby spilSniony, do leja, tu go
rozrywa walec kolczasty pomiedzy kolcami
Sciany leja, poczem ziarnka wpadajg po-
miedzy walce. Gdyby ziarnka nie byty
pochwytywane przez zbyt blizko ustawione
walce, wowczas ttoczek stepy wciska je
pomiedzy nie tak, ze ziarnka muszg byc¢
wreszcie pochwycone 1 rozgniecione.

10. Kadzie zacierne z wentylatorami.

Swego czasu, gdy kierat byt jeszcze
w ruchu w gorzelni i gdy zacieranie i chto-
dzenie zacieru odbywato sie w oddziel-
nych miejscach, kadz zacierna miata kon-
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strukcye bardzo prosta. — Byta to kadz 3. powietrzu 1 parze unoszonej
drewniana o bardzo prostem, grzebienio- zewnatrz przez wyziewacz (ekshaustor),
wem mieszadle. To tez przy zacieraniu wzglednie wentylator.
wydobywato sie zawsze w lokalu zaciero- Mozemy zawsze ftatwo obliczyc, ile

wym sporo pary, ktorg wypuszczano nad
dach budynku z pomoca prostego, z Kkilku
tarcic zbitego komina. Komin ten, rozsze-
rzony u dotu w rodzaj lejkowatego daszku,
umieszczano niekiedy tuz nad zacierniag,
| z takiego urzadzenia powstat potem t. zw.
ekshaustor czyli wyziewacz, gdy z zapro-
wadzeniem maszyny parowej przybyta do
gorzelni zelazna kadz zacierno-chtodzaca.
Dtugi tez czas panowat wyziewacz w go-
rzelni i jakkolwiek byt przez gorzelnikéw
stale pomawiany, 1 to stusznie, o zakaza-
nie zacieru, to pomimo to byt tolerowany,
bo byt konieczny ze wzgledu na odpro-
wadzanie pary i na badz co badz przy-
czynianie sie jego do chtodzenia zacieru.
Lecz, jak wszystko w Swiecie sie konczy
predzej czy poézniej, tak tez skonczy sie
niebawem dotychczasowa rola wyziewa-
cza, gdyz zaczynajg powierzac wentyla-
torowi funkcye czesciowego chtodzenia za-
cieru powietrzem, aztamtego przyrzadu, do-
tad dumnie z nad kadzi zaciernej az ponad
dach gorzelni sterczacego robia zwykitg
rure blaszang do odprowadzania pary, nie-
kiedy nawet tak nikczemnie zakrzywiona,
jak najzwyklejsza rura zelaznego piecyka
do ogrzewania pokoju. Od przeszto dwoch
lat zaczeto w Niemczech budowac kadzie
z wentylatorem na jej pokrywie, a rezul-
taty w nich osiagniete sg wielce zache-
cajace.

Robiono n. p. sciste proby nad ener-
gia chtodzenia kadzi z wentylatorem w po-
rownaniu z kadziag, posiadajgcg ekshaustor,
a w szczeg6lnosci nad tern, o ile wiecej
przyczynia sie wentylator do chtodzenia,
anizeli dotychczasowy ekshaustor 1 po-
rownanie wypadto na korzy$S¢ wentyla-
torow. *

W kadzi zaciernej goracy zacier ochta-
dza sie przez to, ze oddaje swoje ciepto

1. wodzie chtodniczej, przeptywajacej
przez weze,

2. powietrzu, otaczajgcemu kadz, przez
przewodnictwo zelaznych scian kadzi,

Gorzelnictwo 1910.

ciepta zawiera gorgacy zacier w kadzi przed
chtodzeniem i1 po chtodzenin, zatem ile
przez chtodzenie stracit; mozemy tak samo
tatwo obliczyc, ile ciepta unosi woda chto-
dzaca. Ordy te dwie ilosci ciepta ze sobg
porownamy, to okaze sie zawsze, ze za-
cier w czasie chtodzenia wiecej ciepta
stracit, anizeli z woda wuszto; dowdd to,
ze ciepto uszto tez przez promieniowanie
I z parg na zewnatrz. lle zas ciepta uszto
na tej drodze, dowiemy sie, gdy odejmiemy
ilos¢ ciepta, jaka wuszta z wodg, od tej,
jaka zacier stracit wogole.

Tak tez robiono probe ze zwykita ka-
dzig zacierng z ekshaustorem z jednej strony
I z iInng kadzig, zaopatrzong w wentyla-
tor ;1 oto, co sie okazato:

Kadz zacierna z wyziewaczem posia-
data stary waz chtodniczy o powierzchni
chtodzacej 5*2 m2 a mieszadto, co prawda,
nie catkiem odpowiednie, robito 130 obro-
tow na minute (dwa skrzydta zelazne na
pionowym wale). Zacieru byto 1350 1 —
Schtodzono go z 61° C na 18%*8°, zacier
stracit przeto 1350 x 42*2 = 56970 kaloryj
ciepta. Zuzyto 4500 litrow wody chtodza-
cej, ktora ogrzata sie przecietnie o 12*6° C;
zabrata przeto ze sobg 4500x12*6 = 56700
kaloryj ciepta. Roéznica 56970 —56700=
= 270 wykazuje przeto, ze tylko 270 ka-
loryj ciepta ubyto zacierowi przez pro-
mieniowanie | przez dziatanie eks-
haustor a

Kadz zacierna z wentylatorem posia-
data nowa wezownice i dobre, energicznie
dziatajace mieszadto. Zacieru byto 2800 1
Schtodzono go z 56° C do 18*8° C; stracit
on przeto 2800x37*2= 104160 kaloryj cie-
pta. Wody chtodzacej uzyto mato, bo tylko
4194 1.; ogrzata sie ona przytem przecietnie
0 20*02° C i zabrata przeto 4194x20*02==
=83964 kaloryj ciepta. Réznica tych dwu
liczb (104160—83964) okazuje, ze zacie-
rowi ubyto przez promieniowanie 1 dzia-
tanie wentylatora 20196 kaloryj
ciepta.

14
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W pierwszym przypadku z catej ilo-
sci ciepta, jaka zacier stracit przy chto-
dzeniu, zabrat ekshaustor (i wypromienio-
wato) 0*47%, a reszte, t. j. 99*53% mu-
siata zabra¢ woda ; zuzyto jej przeto sporo,
bo 3*3 1 na kazdy litr zacieru. W drugim
przypadku zas zabrat wentylator 19*38°/0
ciepta, a reszte, t. j. 80*62°/0 zabrata wo-
da; uzyto jej przeto znacznie mniej, bo
tylko 1*5 1 na litr schtodzonego zacieru.

Liczby co do zuzycia wody nie dajg tu
witasciwej miary dla poréwnania wyzszo-
sci wentylatora nad wyziewaczem, gdyz
w obu réznych, co do budowy, kadziach
I iInne warunki mogty byc¢ rozne, i ta-
kiemi byty; wyzszos¢ wentylatora nad
wyziewaczem widzimy jednak bardzo do-
ktadnie z liczb, wykazujgcych nam, jaki
procent ciepta zabrata woda z zacieru,
a jaki wyziewacz, wzglednie wentylator.
Podczas gdy wyziewacz zabierat tylko
okragto 1l12°U ciepta, to wentylator zabrat
go 20%. RoOznica przeto w dziataniu jest
olbrzymia. To lez nie dziw, ze odtad za-
czyna wyziewacz traciC swoje znaczenie
jako przyrzad do ssania pary, a tem sa-
mem ochtadzania zacieru; pozostawiono
mu juz tylko role rury, odprowadzajacej
pare na zewnatrz, zas motorem, ssgacym
pare z kadzi zaciernej, staje sie wentylator.

Konstrukcye takiej kadzi przedstawia
nam bardzo dobrze przekroj najnowszej

kadzi zaciernej fabryki Christopha
w Niesky na Slasku Gornym.
Z rysunku ponizej zamieszczonego

widzimy, ze rura wydmuchowa z parnika
prowadzi ugotowang miazge ziemniaczang
nie przez wyziewacz do zacierni, lecz bez-
poSrednio 1 to tak, ze koniec jej, zwro-
cony ku goOrze wyrzuca te mase w gore
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przeciw misce zelaznej, umieszczonej mie-
dzy dwoma dzwigarami, na ktorych spo-
czywaja tozyska watu poziomego. Miska
ta jest przymocowana na elastycznych
sztabkch stalowych, tak, ze sie nieco pod-

daje przy uderzaniu o nig wydmuchiwa-
nej masy. W czasie wydmuchiwania mia-
zga ziemniaczana odbija sie o te miske
I rozpryskuje sie na wsze strony w po-
staci stozka o bardzo szerokiej podstawie,
czasteczki jej przeto stykaja sie z powie-
trzem w wiekszej mierze, niz to dotad dziac
sie mogto w wyziewaczu. RodOwnoczesnie
z obracajgcem sie mieszadtem obraca sie
nadzwyczaj szybko wentylator, umie-
szczony w rurze blaszanej, ktora ma od-
prowadzi¢ pare. Para tez wskutek tego
jest energicznie wyrzucana na zewnatrz
gorzelni, ana jej miejsce wciska sie szcze-
linami w pokrywie kadzi $Swieze powie-
trze, ktore zacier chtodzi. Rura, odprowa-
dzajaca pare, jest nieco zgieta poto, aby
woda ze skroplonej pary nie wrcata do
kadzi, lecz zbierata sie w rynnie nad ko-
lanem, skad odptywa na zewnatrz. (C. d. n.).

Z praktyki.

— Jedne drozdze dla wiecej zacierow.
W Nrze 18 ,Gorzelnictwa* z listopada
Z. r. wyrazit szan.

zyczenie,

mach pisma naszego, jak my tu postepu-
jemy przy robieniu jednych drozdzy do

kolega ,Poznanczyka A poniewaz szan.
aby Kktory z nas podat na ta- jednostronnie, przeto pozwole sobie podac

kilku zacierow;
uczynit szan.

zyczeniu temu zadosc
Pan kolega Hordynski.
kolega przedstawit to

drugi, nieco odmienny sposob.
U nas w Galicyi jest duzo gorzeln
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takich, w ktorych przyrzgdy umieszczone
sg w taki sposob, jak je pomiesciCc mozna,
a nie w taki, jakby sie powinno.

W bardzo duzo przypadkach widziatem
kadzie fermentacyjne tak rozmieszczone,
ze ani marzyc o potaczeniu dwoch kadzi
ze sobg w tym celu, by zacier z droz-
dzami dzieli¢ na dwie kadzi. — Jezeli zas
w niektorych przypadkach datoby sie to
uskuteczni¢, to nie bez pewnych strat ta-
kich, jakie unikngC mozna. Ja mam gorzel-
nig czterohektolitrowag, urzadzong na dwa
zaciery, zatem szes¢ kadzi fermentacyjnych,
t. j. na kazdy zacier osobng kadz. A ze
kadzie ze sobg taczyC specyalnie dla je-
dnych drozdzy nie moge, przeto postepuje
nastepujaco:

Przy drugim zacierze sporzadzam ziem-
niaczano - stodowy zacierek na drozdze
w ilosci okoto 150 litréw o sile 20—21° Bllga.
Na drugi dzien, kiedy mam pozadany sto-
pien kwasu, sterylizuje, schtadzam i1 za-
daje 15— 18 litréw matki, i1 przy 12° R
pozostawiam. Po 24 godzinach, t, j. okoto
godziny 8-mej rano drozdze sg gotowe.
W tym wiasnie czasie mam pierwszy za-
cier gotowy, do ktorego daje po odebra-
niu matki okoto 90 1 drozdzy, reszte po-
zostatg 60 litrow dopetniam takg iloscig za-
cieru z zacierni przy +22° R, 1 ta pod-
mtoda czeka drugiego zacieru, ktory w dwie
I pot godziny jest gotowy do zadania droz-
dzami. Zaciery schtadzam do 10*5—11° R;
po 48 godzinach fermentacya gtowna
ustaje, a kadzie wskazujg 24—25° R.
Azeby alkohol rozrzedzic i1 temperature
nieco obnizy¢, dodaje okoto 200 litréow zi-
mnej wody, poczem kadzie poczynajg fer-
ment konczacy bardzo zywy. Po 72 go-
dzinach zaciery gotowe do destylacyi oka-
zujg 1 0-6° Bllga, a bardzo czesto sie
zdarza, ze drugi zacier ma nawet 0*4° Bllga
i 0*3° przyrostu kwasu. Dolinski.
— 0 ukwaszaniu zacierkow kwasem mleko-
wym. Najlepszy sposob, mojem zdaniem,
prowadzenia drozdzy, jest sposob na kwa-
sie mlekowym, gdyz jest to sposob natu-
ralny. Gdy prowadzenie jest czyste, a ro-
zumiem tu pod tem, ze nietylko naczynia
musza bycC¢ czyste, lecz takze lokal, w kto-
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rym sie drozdze wyrabia musi by¢ odpo-
wiedni, powata i Sciany czesto bielone,
posadzka wyszukanej czystosci, jak wo-
goéle wszystko, co sie tam znajduje, wtedy
prowadzenie drozdzy na kwasie mlekowym
zaliczy¢ nalezy do najlepszych sposobow.

Przekonatem sie o tem dowodnie
w ciggu oSmnastu lat mojej praktyki,
w Kktorej pracowatem rdéznymi sposobami.
Naturalnie, ze nie nalezy robic¢ drozdzy,
chocby na kwasie mlekowym, szablonowo,
zawsze w ten sam sposoOb, poniewaz i w go-
rzelni, nie zawsze 1 nie wszystko jest bez
zmiany. Wszak stod n. p. nie jest zawsze
jednakowy; chociazby jeden 1 ten sam ro-
botnik byt przy tem zajety, to przeciez
z powodu wptywow zewnetrznych nie
kazda grzeda moze byC prowadzona je-
dnakowo. A 1 ziemniaki, dostarczone go-
rzelni nie zawsze sg tej samej jakosci,
chociaz pochodzg z tego samego pola.

Jakkolwiek w gorzelni tutejszej pra-
cuje juz szostg kampanie, i wszystko jest
od tego czasu zawsze jednakowe, to po-
mimo to nie zawsze jednakowo wyrabiam
drozdze.

Terazniejsze moje postepowanie jest
nastepujace:

Rano o godzinie 7-mej, gdy zacier
gotow, nadbieram z niego 250 litrow i po
przecedzeniu wlewam go do kadzi, w kto-
rej przedtem rozbito na jednolitg mase
20 klgr. zielonego, trzykrotnie zgniecionego
stodu w 18 litrach goracej wody. Po do-
ktadnem rozbiciu podgotowujg ten zacie-
rek do 52° R, schtadzam do 51° R, na-
krywam 1 pozostawiam przez dwie (o-
dziny dla scukrzenia. Po tyin czasie do-
daje 10 litrow zakwasku z wczorajszego,
juz ukwaszonego zacierku. Celem tego jest
rychte wzbudzenie procesu ukwaszania.
Przytem ta ilo$¢ kwasu, jaka wraz z za-
kwaskiem dodaje, stuzy najprawdopodo-
bniej do pewnego stopnia jako sSrodek od-
kazajacy (antiseptyczny) przeciw obcym
bakteryom.

O godzinie 8-mej wieczorem zbieram
gorng warstwe i podgrzewam zacierek do
46—47° R.

Nadmieniam, ze stod mam 25-dniowy,
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dobrze wyrosniety, czysty ; w przeciwnym
bowiem razie, kto wie, czy tak wielka
dawka zakwasku bytaby korzystna.

Zaciery odfermentowuja bardzo do-
brze, bo do 1° Bllga. przy szczegélnie ma-
tym przyroscie kwasu, wynoszagcym tylko
0%2° Dojrzaty zacier okazuje 08° kwasu.
Zacierek zawiera 2'5° kwasu, a przyrost
jego w dojrzatych drozdzach wynosi 01°
Koncowa fermentacya odbywa sie az do
odpedu.

Kalno, w marcu 1910.

L Friedmann.

— Przyczynek do naszych wiadomosci o fer-
menlacyi pieniste]. Po skonczeniu biezgcej
kampanii pospieszam podzieli¢ sie z czy-
telnikami naszego ,Gorzelnictwa”™ pewnem
spostrzezeniem, jakie zrobitem w biezacym
roku. Przerabiatem dwie odmiany ziemnia-
kow : ,Derebczanya o zawartosci 21%°/0
skrobi i ,Wohltmany4, ktore miaty 26-5°/0
skrobi. Doda¢ musze, ze te ziemniaki nie
byty mieszane, lecz brane do przerobki
osobno.

Zaciery z ,Wohltmanowu fermento-
waty nadzwyczaj czysto i gtadko, z za-
cierami zas z ,Derebczandéw; nie mogtem

poprostu dac¢ sobie rady, tak silnie sie
pienity. — Nie pomagaty zadne znane mi
srodki : ani oliwa, ani dodawanie czesSci

stodu do zacieru przy 301 R, ani nafta,
ktorej uzywatem bardzo niechetnie, gdyz
pézniej czuc nig spirytus.

W tym czasie prowadzitem stod szes-
nastodniowy. — Poniewaz posiadam dosycC
obszerng stodownie, urzadzong na trzy za-
ciery po 210 pudow ziemniakow (pracuje
dwoma parnikami), a w czasie ubiegitej
kampanii robitem tylko jeden zacier, gdyz
gorzelnia zaczeta by¢ czynna dopiero w ze-
sztym roku i witasciciel jej nie przygoto-
wat dostatecznej ilosci ziemniakow, wiec
zaczatem prowadzic stod diuzszy, przedtu*
zajage jego rostkowanie do 32 dni. Otéz
od chwili przedtuzenia czasu stodowania
zaciery zaczety widocznie mniej pienic sie
I w koncu fermentacya byta zupetnie spo-
kojna, przyczem drozdzaki pracowaty in-
tensywniej, gdyz odfermentowanie spadito
z 1*2° Bllga. na 08 —0-7° Bllga. Przyrost
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kwasu byt niezmiennie 0*15°. Po pewnym
czasie, chcac sie przekona¢ o prawdziwo-
sci mego spostrzezenia, zaczgatem znowu
prowadzi¢ stéd krotszy; i oto rownocze-
Snie ukazata sie znowu piana na zacie-
rach. Powrdécitem przeto do prowadzenia
stodu 27—28-mio-dniowego.

Nadmieniam tu, ze uzywam jeczmien
dwurzedowy Temperatura grzed nie prze-
wyzsza nigdy 14° R ; do zacieru biore go
3*8—4°/0 wagi ziemniakow.

Nie spotkatem sie z wzmiankg o0 tej
dobrej stronie prowadzenia dtugiego stodu
ani w podrecznikach, ani w wyktadzie dy-
rektora Chrzagszcza, przeto sadze, i1z uwagi
moje o tem przydadza sie wielu kolegom,
ktorym dokucza pienista fermentacya.

W. Czarnecki,
kierownik gorzelni Bozykowce w zienii Podolskiej.

Przestroga dla posiadaczy kolumny bez
wziernikow. W sasiedniej gorzelni w B.
zdarzyt sie wypadek, ze w kolumnie bez
wziernikow, na ktdérej jest ustawiony de-
flegmator Bilicza, zostaty catkowicie za-
tkane rurki dla niedogonu, a mianowicie
jakiemis gestymi olejami fuzlowymi i to
w ten sposob, ze pedzenie spirytusu byto
niemozebne 1 za mata chwile mogt nastg-
pic wybuch drewnianego kotta odpedo-
wego, gdyz z powodu niesptywania nie-
dogonu ciSnienie sie gwattownie wzmogito
w aparacie. Usuniecie tej przeszkody byto
potgczone z wielkiemi trudnosciami i ze
stratag czasu, gdyz trzeba byto rozbierac
poszczegolne czesci skiladowe.

Azeby unikng¢ podobnych wypadkow,
powinno sie zada¢ od fabryk kolumn
z wziernikami, au juz istniejacych kolumn
wstawic wzierniki. — Takg S$lepa kolumne
nalezatoby w™* porze letniej przeczyszczac.

Kowenice, w marcu 1910.

Rafat Furgang.
~ W sprawie mozliwych wydatkow w go-
rzelni. W ,Gorzelnictwieu Nr. 5 z dnia 25
marca b. r. umiescit nieznany mi dotad
autor artykut, w ktéorym pozwala sobie
przeczy¢ mozliwosci osiggania 63 odsetkow
alkoholu z jednego kilograma skrobi.

Otoz przeciwko takiemu twierdzeniu
musze stanowczo wystgpi¢, gdyz w go-
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rzelni w Nowosielcach, nalezacej do ordy-
nacyi przeworskiej, osiggam od lat trzech
po 63°/0 alkoholu z jednego kilograma za-
tartej skrobi. Z gory zastrzegam sie, ze
nie przypisuje takich znakomitych wydat-
koéw wytacznie moim osobistym zdolnosciom
lachowym, lecz przewaznie urzadzeniu go-
rzelni, ktére nie pozostawia nic do zycze-
nia, gdyz wszystko, co tylko postepowy
gorzelnik moze sobie zyczyc, znajdzie tu-
taj zastosowane.

Zas na dowdd, jak wadliwie sg nieraz
gorzelnie urzadzone, przytocze na razie
dwa przyktady:

W drugiej potowie marca b. r. bytem
wzywany do pewnej gorzelni na Podolu
galicyjskiem. Gorzelnia niby postepowo
urzgdzona, aparat ciggty, kadz zacierna
w parterze, a drozdzownia na pietrze. —
Wiec azeby zacier dosta¢ do drozdzowni,
przystosowano pompke reczng przy za-
cierni, ktorg sie pompuje zacier do droz-
dzarki, za$ druga rura (obie 7*5 cm Sre-
dnicy) stuzy do spuszczania drozdzy z droz-
dzowni do kadzi zaciernej, a obie te rury,
jak rowniez i rura, prowadzaca od kadzi
zaciernej do kadzi fermentacyjnych, nie
wyjmujac i obu pomp t. j. tej matej 1 du-
ze], byty zakwaszone, gdyz nie utatwiono
czyszczenia tych przewodow. — Jezeli do
tego dodamy stodownie zatechta i bez wen-
tylacyi, a w dodatku sSciany ociekajace
wilgotnym Sluzem, ktory sie tgczy ze sto-
dem, a w koncu 14-dniowy stdéd, to nie
mozna zadaC wysokich odsetkow. W dru-
giej gorzelni, takze na Podolu, zastatem
aparat odpedowy ,Gallau, co wcale nie
uwazam za wadliwe, albo wptywajgce na
zmniejszenie wydatkéw, tylko przy tym
aparacie znajduje sie alembik tak ogrom-
nych rozmiarow — okoto 20 hl. ze
lutrynek zajmuje najwyzej 20 cm wyso-
kosSci, gdyz alembik jest nizki a szeroki,
przeto lutrynkow nie mozna nalezycie wy-
gotowac, a poniewaz po kazdym odpedzie
lutrynek puszczany bywTa do kanatu, nie
do kottow, wiec gorzelnia traci dziennie
co najmniej 40 litrow spirytusu.

Ktoby sie chciat przekona¢ o moich
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63°/0 litrowych, temu chetnie stuze obja-
Snieniami i ich pokazaniem.
Nowosielce, p. Rogozno w kwietniu 1910.
Kazimierz Mikicwicz.
Luzne uwagi praktyczne.

Otwieramy w naszem pismie nowhg
rubryke pod powyzszym tytutem, a cie-
szymy sie przytem, bo jg otwieramy wsku-
tek zadan czytelnikéw. Zadania czytelni-
koéw, stawiane pismu, sg dowodem,ze pismo
interesuje ich, a takie zainteresowanie sie
jest najlepsza nagroda dla redakcyi, za
jej prace, wkitadang w pismo od pottora
roku. Oby tylko z rubryki tej korzystato
jak najwiecej czytelnikow ! Ponizej poda-
jemy list, ktory nas do powyz wymienio-
nego kroku zachecit.

Redakcya ,, Gorzelnictwa“.
Wielce Szanowna Redakcyo!

Wracam do mysli, poruszonej swojego
czasu przez p. kolege Nussbauma w ,Go-
rzelniku®, 1 prosze uprzejmie o utworzenie
na tamach ,Gorzelnictwa“ rubryki p. t
Luzne uwagi praktyczne.

Kolegow zas doswiadczonych, a che-
tnych do wspotpracownictwa dla wspodl-
nego dobra, prosze o zasilanie tej rubryki
spostrzezeniami z praktyki. l)o wypowia-
dania tych spostrzezen nie potrzeba wcale
talentu literackiego ; kazdy moze je wy-
powiedzie¢ tak, jak umie, bez upiekszen,
bez wyszukanych wyrazéw 1 z zupetnem
pominieciem goérnolotnego stylu. Stusznie,
bardzo stusznie bowiem powiedziat pan kol.
Nussbaum, ze uwag takich nie doszuka
sie nikt w zadnem dziele, gdyz one sa
dostepnemi tylko dla oka wytrawnego
I zmystem obserwacyjnym obdarzonego
praktyka, a podawane na czasie nieje-
dnemu z nas pozytek przynies¢ moga.

Ponizej podaje kilka takich uwag:

Niejednokrotnie zdarza sie, ze ma-
china parowa wskutek wewnetrznych nie-
szczelnosSci zuzywa anormalne ilosci pary.

Chcac doktadnie zbadaC przyczyne,
by modz usungt¢ te wadliwosC, nalezy
przedsiewziac:

a) Prdébe szczelnosci suwakéw, i

b) probe szczelnosci ttoka. Proby te

przeprowadza sie w sposOb nastepujacy i
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a) Chcac wiedzied, suwaki sg
szczelne, stawia sie wat karbowy na mar-
twy punkt (to jest tak, aby suwaki pary
do cylindra nie puszczaty), kurki od cy-
lindra otwiera sie | puszcza pare z kotta

do suwakow, jezeli sga szczelne, to para
nie bedzie uchodzi¢ kurkami.
b) Dla wyprobowania dokiadnosci

ttoka w cylindrze nastawia sie wat Kkor-
bowy tak, aby suwak wpuszczat pare z je-
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dnej strony cylindra 1 z tej strony za-
myka sie kurek kondensacyjny przy cy-
lindrze, drugi za$ kurek otwiera sie, koto
zamachowe umocowuje sie tak, aby sie
nie mogto obroci¢ i puszcza pare z kotia.
Jezeli para otwartym kurkiem nie idzie,
lub bardzo mato, to ttok jest szczelny.

+

Gorzelnik-mechanik.

Drobne wiadomosci.

Kursy gorzelnictwa przy Muzeum
Przemystu i Rolnictwa w Warszawie. Kursy
gorzelnictwa w r. b. rozpoczng sie dnia 1-go
czerwca I trwaC¢ beda do dni koncowych m.
lipca.

Wyktady obejmag niezbedne wiadomosci
z arytmetyki, geometryi, fizyki 1 chemii,
a z przedmiotow specyalnych: technologie go-
rzeliiiczg, budowe aparatow gorzelniczych 1 rek-
tyfikacyjnych, oczyszczanie i1 skazanie spiry-
tusu, zasadnicze wiadomosci o kottach paro-
wych, pompach i silnikach, mikrobiologie fer-
mentacyjng, rachunkowosS¢ gorzelnicza, oraz
prawo akcyzowe 1 fabryczne.

Obok wyktadow dla zaznajomienia stucha-
czoOw kursu z najwazniejszemi i nowszemi Spo-
sobami badania przebiegu fabrykacyjnego, jego
kontrolowania i stosowania sSrodkow udosko-
nalajgcych przerob produktéw surowych, beda
prowadzone zajecia praktyczne wr pracowniach
chemiczno-technologicznej 1 drobnowidzowej.

Wyktady i1 kierownictwo w pracowniach
powierzonem zostato najwybitniejszym osobi-
stosciom w zakresie gorzelnictwa krajowego.

Na kursy beda przyjmowani: gorzelnicy
I ich pomocnicy, majacy Kkilkoletnig praktyke,
bez wzgledu na posiadane ogolne wyksztatce-
nie, oraz praktykanci, ktorzy skonczyli lat 16,
maja co najmniej dwuletnig praktyke i dosta-
teczne wiadomosci ogodlne dla zrozumienia wy-
ktadow, z tem zastrzezeniem, ze pierwszenstwo
W przyjeciu przystugiwac bedzie tym, ktorzy
wykazg sie wyksztatceniem w zakresie 4 klas
szkot srednich.

Kazdy zgtaszajagcy sie na kursy winien
udowodni¢ swe kwalifikacye odpowiednimi do-
kumentami, wydanymi przez wiasciciela albo
administratora gorzelni, wiarogodnos¢ ktorych
nie moze by¢ kwestyonowana.

Przyjmowani beda takze wiasciciele go-
rzelni 1 administratorzy majatkow, od ktorych
nie wymaga sie praktyki gorzelniczej.

, Optata za uczeszczanie,na wyktady 1 za-

jecia w pracowniach wynosi od stuchacza po
rb. 50; wstepujagcy na kursy po raz drugi,
wnosi tylko rb. 30. Optaty winne by¢ uiszczone
przed rozpoczeciem \wrkiadow.

Po ukonczeniu kursu stuchacze, ktorzy
poddadza sie egzaminowi z przedmiotow zawo-
dowych 1 zaje¢ w pracowniach, o ile wykazg
dostateczng ich znajomosé, otrzymajg Swiade-
ctwa z zaznaczeniem, w jakiej mierze odnie-
sli korzysci z wykftadow 1 zaje¢, oraz umie-
jetnosci prowadzenia kontroli gorzelniczej i1 rek-
tyfikacyjnej, inni za$S otrzymajg Swiadectwa
z uczeszczania na wyktady 1 zajecia.

Za egzaminy pobierang bedzie oddzielna
optata rb. 6; dnie egzaminow bedag ogtoszone
stuchaczom w pierwszej potowie m. lipca,
a pragnacy przystgpi¢ do nich, wdnni uprze-
dzic o tem kierownika Kursow przed dniem
15 lipca.

Szczupto$S¢ pomieszczen w pracowniach,
ktoremi rozporzadza Muzeum, zmusza do ogra-
niczenia liczby stuchaczy, stad wczesniejsze
zgtoszenia dla zapewnienia sobie miejsca sg
wskazane. Zgtaszajgcy sie wczesniej, winien
wniesC przy zapisie przynajmniej potowe na-
leznej optaty, zasS reszte przy rozpoczeciu wy-
kiadow.

Osoby zupelnie niezamozne, moggce udo-
wodni¢- swe ubostwo zaswiadczeniem dwoch
wiarogodnych oséb, znanych Zarzadowi Muzeum
lub Zarzgdom Zrzeszenn gorzelniczych, moga bycC
uwolnione od optaty, lecz tylko w ograniczo-
nym procentowym stosunku ; starania swe winne
one przeprowadzi¢ wczesniej, przed rozpocze-
ciem wyktadow.

Zapisy na Kursy zatatwia kancelarya Mu-
zeum ["Warszawa, Krak.-Przedmiescie 1 66),
poczynajgc od d. 15 kwietnia r. b. w godzi-
nach biurowych od 9 r.—3 pp. i od 5—7 w.

Czterotygodniowy kurs dla kierowni-
kédw gorzeln odbedzie sie w Dublanach od
1 do 28 czerwka b. r. Nauka obejmuje:

1. Technologie gorzelnicza.
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2. Kontrole robd6t w gorzelni. cej 25 hi., idzie do kadzi fermentacyjnej, wy-
3. Chemie. peinionej zacierem w dniu poprzednim, a druga
4. Fizyke 1 matematyke. potowa idzie do nastepnej kadzi fermentacyj-
5. Mechanike. nej 1 po mniej wiecej 24 godzinach dopetlniana*
G Wiadomosci o opodatkowaniu wodki. jest znowu potowag zacieru dnia nastepnego.
7. uwiczenia w laboratoryum chemicznem. Ten ostatni zacier otrzymuje rowniez drozdze
8. Cwiczenia w laboratoryum mikrosko- w zacierni. Po tern dopetnieniu zacier w Kka-
powem. dzi fermentacyjnej pozostawia sie jeszcze 48
9. Prébne zaciery w gorzelni doswiad- godzin i potem dopiero zacier z cate] kadzi
czalnej. fermentacyjnej idzie do odpedu. Czy po tym

Uczestnicy kursu muszag sie wykazac¢ do-
wodem, ze prowadzili gorzelnie samodzielnie
przynajmniej przez jedng kampanie. Optata za
nauke wynosi 20 koron.

Zgtoszenia przyjmuje Dyrekcya Szkoty
gorzelniczej w Dublanach do 30 maja.

O trujacych otrebach. U. Collin ba-
dat otreby, ktére byty przyczyna Smierci koni,
Swin 1 kur. Otreby te pochodzity z Grecyi.
Ani chemiczna, ani mikroskopowa analiza nie
wykazata obecnosci jakichs ciat trujgcych w tycli
otrebach. Najprawdopodobniej trzeba ich dzia-
tanie trujace przypisaC enzymowi ,cerealinieu,
rozktadajgcemu ciata proteinowe na kwasy ami-
dowe, amoniak i sole amonowe. Ten rozktad
postepuje tern dalej, Im dtuzej takie otreby
leza w wilgotnych sktadach. Takich otrgb na-
lezy tylko bardzo ostroznie uzywac.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.

Pytania:

11. Jak zmieni¢ palenisko pod kotltem
parowym, aby mozna opal drewnem zastgpic
weglem. Wiele zuzyje sie wegla w gorzelni,
przerabiajgcej dziennie 450 puddéw ziemnia-
kow? (Mielemy 50 pudow osypki dla inwen-
tarza na jednej parze walcow miynskich,
parzymy 30 puddéw tubinu i mielemy go, oraz
rzniemy 70 pudow stomy na sieczke). Za od-
powiedz bede wielce wdzieczny. (Kociot pa-
rowy o dwbch buljerach 1 powierzchni ogrze-
walnej 40 metrow kwadratowych).

J. Zalewski.

12. W ostatnich czasach wprowadzono
w kilku gorzelniach sposob dzielenia zacieréow
miedzy sobag, nie majacy, mojem zdaniem, za-
dnej podstawy naukowej i dlatego w tej kwe-
styi chciatbym poznac zapatrywania innych.

Dotychczas dzielenie zacieréw miedzy sobg
miato uprosci¢ robote w gorzelni przez to, ze
sporzadzato sie mniej zacierkéw drozdzowych,
gdyz zacier ranny stuzyt czesto jako podmiddz
dla zacieru drugiego popotudniowego, ktory
dlatego nie otrzymywat juz osobnych drozdzy.

Gorzelnie, o ktorych wspominam, robig
jeden zacier dziennie. Kazdy zacier otrzymuje
drozdze w zacierni. Potowa zacieru, mniej wie-

sposobie postepowania mozna sie spodziewac
lepszych wydatkdéw niz zwykle, jak gorzelnik
utrzymuje, i dlaczego? Kontrola wydatku z po-
szczegolnych zacierow, zapisanych co do ilosci
zawartosci cukru przy sporzgadzaniu zacieru jest
mi przez to dzielenie zacierow ,ad infiuituma

mocno utrudniona u. W.
Odpowiedzi:
3 b. Podzielam w zupeitnosci zdanie kol.

Nussbauma 1 radze koledze Kowalewskiemu
przyjrzeC sie dobrze swoim przyrzadom chio-
dniczym, szczegoOlnie tym, ktérymi sie schia-
dza zaparke, czy nie zaciekajg, gdyz wszystko
zte moze pochodzi¢ z tego, tembardziej, ze
woda ma byc¢ zia. Jezeli w tamtejszej gorzelni
nie uzywano nigdy silniejszych Srodkow od-
kazajacych, lecz zwykie wapno, to nalezy bez-
warunkowo uzy¢ do czyszczenia kadzi wapna
chlorowego, albo ostatecznie formaliny.
Tej ostatniej mozna uzywaC tak do zaparki,
jak 1 do zacieru gtownego. Do zaparki mozna
sprobowac poczgtkowo dawke 50 cm* na 1 hl;
po Kkilku dniach, gdy drozdze wytrzymajg te
dawke, to podnies¢ jg z 50 cm* do 1UO0%)
albo 1 do 200 cm*. Do czyszczenia kadzi uzy-
wac roztworu 2—3 1 formaliny na 100 1
wody. ZaprowadziC¢ Swieze drozdze, a nienor-
malnosci  znikng 1 kwasowosC¢ spadnie do
0*8— 0*9°. A. Pietrzkiewicz.

3. c) Btednem jest oziebia¢ zakwasek, gdy:

on tak przy chiodzeniu jak i1 pdézniej nabiera
obce bakterye kwasowe, ktore szkodzg bakte-
ryom kwasu mlekowego.

Dobrem jest ustawiaC drozdze tak, aby
ich nie schitadzac¢, lecz wprost przy chiodze-
niu zacierku drozdzowego zadawacC przy tem-
peraturze 22 —24° I}

Mase ziemniaczang powinno sie wyciskac
na poczatku bardzo wolno, gdyz przez predkie
zacieranie zaparza sie st6d; przy koncu mo-
zna czynno$C zacierania predzej wykonywac
I podnies¢ temperature, gdyz zacier ma juz

* Dawke te uwazamy stanowczo za zbyt
wielkg. W takim zacierku drozdze wcale sie
nie beda rozwijac. — Chyba, ze autor miat
w uzyciu fatszowang formaline, t. j. przez
kupca juz rozcienczang wprzéd woda. {Przyj).
Red).
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wyzszg koncentracye, wiec niema obawy,
diastaz zniszczy¢ lub ostabic.

Dodawanie wody przy koncowej fermen-
tacyi ma zacier oziebi¢, przez co mniej alko-
holu sie ulatnia 1 fermentacya sie ozywia,
a szkodliwe bakterye mniej sie rozwijaja przy
nizszej temperaturze. W, JanuszewskKi.

4. a) W ,Podreczniku Gorzelnictwa“
Weinberga tom 1l. str. 95, oznaczono nie-
ktore zgdania co do zacierni; dodac tam je-
dnak trzeba jeszcze pare szczegotow, a mia-
nowicie :

1. aby dno zacierni byto konusowe,

2. aby wieka skiadaty sie eonajmniej
z tjJ-ciu czesci, tatwo odejmowalnych, z wy-
jatkiem tej czesci wieka, na ktorej stoi wy-
ziewacz,

3. aby blacha scian miata 5— 6 mm, dno
8 —9 mm grubosci,

aby

4. aby rura wydmuchowa wchodzita do
wyziewacza na wysokosci 0*8 —1 metra,

3. aby wyziewacz w dolnej czesci byt
obszerny (moze nawet i1 czworoboczny) z dwoj-
giem drzwiczek wiekszych dla tatwego i1 zupet-
Nnego czyszczenia, a nad dolnhg czescig jeszcze
jedue drzwiczkKi,

6. aby przy kadzi byt przyrzad do ce-
dzenia zacieru na zacierek. Przyrzad taki ma
by¢ umieszczony mozliwie blisko dna zacierni i

7. aby zaciernia taka o0 pojemnosci szesc-
dziesieciukilku hl. nie kosztowata wiecej niz
dwa tysigce pareset koron.

Kadzie nizsze i szersze okazaty sie lepsze
w praktyce z powodu szybszego chitodzenia
I tatwiejszego, czyli pewniejszego czyszczenia;
trzeba mie¢ jednak dosyC¢ miejsca w lokalu.

Zresztg, chcac wyczerpujaco odpowiedzie€
na to pytanie, musi sie wdedzie¢, ktora firma
jest angazowana; wtedy mozna wykorzystac
za porozumieniem sie z firmg te dodatki i mate
przerobki do zresztg nieraz dobrego kadtuba
zacierni, na jakie naogot firmy, niewiadomo
dlaczego, nie zwracajg wiekszej uwagi, a ktore,
jak nie w pierwszym roku, to w nastepnym
prawie zawsze uzupeiniC trzeba. B

4. b) Przy obeeuem technicznem udosko-
naleniu powinna dobra kadz zacierna odpowia-
da¢ nastepujagcym warunkom:

1. Konstrukcya powinna by¢ tego rodza-
ju, aby kazda czeS¢ mechanizmu tak -wewnagtrz
jak 1 zewnatrz byta dostepna i tatwa do oczy-
szczenia.

2. Powinna bycC zaopatrzona w mieszadto,
ktéreby przy zuzyciu jak najmniejszej sity po-
pedowej byto w stanie zmieszaC miazge ziem-
niaczang jak najdoktadniej ze stodem 1 utrzy-
mac ptyn w kazdym miejscu o jednakowej
temperaturze.

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor Syniewski.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.

Nr. 7

3. Przyrzady chtodzgce powinne byc¢ roz-
mieszczone w ten sposob, aby studzenie za-
cieru przy Sredniej temperaturze wody -]-80R
nie trwato dtuzej niz 40 —50 minut, aby na
poszczegolnych ich czesciach nie osiadaty skrze-
pte kawatki miazgi ziemniaczanej i aby wre-
szcie ilos¢ potrzebnej do oziebiania wody nie
mydnosita wiecej niz 3 1 na kazdy litr zacieru.

4. Nakrywa powinna sie skiadac z kilku
czesci, tatwych do zdjecia, i szczelnych.

5. Rura wylotowa powinna byc¢ tak skie-
rowana, aby miazga z parnika opadata na
mieszadta.

6. W miejsce wyziewacza zaopatrzong
by¢ powinna w energicznie dziatajacy wenty-
lator.

Z powszechnie u nas uzywanych, odpo-
wiadajg jeszcze najbardziej tym wszyst-
kim warunkom kadzie zacierno-chtodzgce z we-
zowaiog ptaska 1 mieszadlem centryfugalnem,
najmniej zasS kadzie z baterya lezaca, lub sto-
jaca chtodzacag i potrojnemi mieszadtami.

Na szersze zastosowanie zastugiwatyby
szczegolnie zaciernie fabryki ksiecia Lubomir-
skiego, gdyby konstruktorzy tamtejsi zechcieli
nieco baczniej dostosowywacC diugos¢ ramion
mieszadet do Srednicy zacierni 1 gdyby mia-
sto wyziewacza zechcieli zastosowac wentylator.

Z aparatem destylacyjnym z zelaza Ila-
nego spotkatem sie przed Kkilku laty pod-
czas wycieczki wakacyjnej w miejscowosci

Moos bei Bleiburg w Karyntyi.

Przypominam sobie, ze wiasciciel te] go-
rzelni, niejaki pan Eberwein nie bardzo byt
zbudowany tym aparatem, gdyz przypisywat
mu wywieranie ujemnego wptywu na zapach
spirytusu.

Objaw ten jest poniekad uzasadniony,
gdyz wiemy, ze zelazo zawiera takze znaczne
ilosci siarki i wegla, ktore pod wptywem kwa-
sow wydziela¢ sie mogg w postaci siarko- lub
weglowodoru. Ale pomingwszy nawet i te nie-
dogodnos¢, trudno uwierzy¢, aby aparaty ta-
kie przez diuzszy przecigg czasu moglty wy-
trzymac szkodliwe dziatanie kwasow organi-
cznych, znajdujgacych sie w odfermentowanym
zaclerze, zwilaszcza w miejscach, gdzie ten
ciggle wrze i wiruje. — A w mniemaniu tern
utrwala mnie jeszcze i ten fakt, ze zastoso-
wane w tutejszej gorzelni przez fabryke Kksie-
cia Lubomirskiego naczynie brazne stracito po
2 zaledwie kampaniach prawie 10 mm ze swej
pierwotnej grubosci. J. A.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



