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GORZELNICTWO

Pod redakcyg Wiktora Syniewskiego, prof. c. k. Szkoty politechn. we Lwowie

oraz Tadeusza Chrzagszcza,

dyrektora Szkoty gorzelniczej

w Dublanach

I Andrzeja (Krupy) Krzemeckiego, prof. c. k. Szkoty przemystowej w Krakowie.

0 Dajiowszych postepach na palu stadawnictwa.

Napisat
prof A. krupa-Kr/emecki z Krakowa.

(Cigg dalszy).

Aby w praktyce metode cieptego mo-
czenia modz zastosowac, nalezy zwrocic
uwage na nastepujgce punkty:

1. Wielkos¢ zalewni i przekroje
rur, doprowadzajacych wode, majg byc¢
tak dobrane, aby pozwalaty na wymiane
tak cieptej jak izimnej wody w przeciggu
10 do 15 minut.

2. Doptyw wody powinien byc¢ od
dotu 1 woda powinna sie rownomiernie
rozdzielac w zalewni.

3. Odprowadzenie wody powinno sie
dawacC uskuteczni¢ tak gorag, jak dotem.

4. Podczas wsypywania jeczmienia
powinno sie zawartos¢ zalewni jak naj-
doktadniej mieszacC, aby otrzymacC w kaz-
dem miejscu jednakowag temperature. —
Blizszych liczbowych danych 1 przepisow
nie da sie ogolnie podac, tutaj kazdy musi
pozna¢ warunki swojej stodowni i odpo-
wiednio do nich przystosowaC metode. Na
wzmianke zastuguje jeszcze jedna, bardzo
wazna okolicznos¢, ktora moze obecnie
najbardziej stodownikom lezy na sercu,
a ktora najbardziej moze do podobnych
préb zacheci. Zauwazono mianowicie, ze
PO goracem moczeniuiprzewietrzaniu zna-
chodzity sie nierzadko na grzedzie ziarna,
ktére ledwie ze wypuscity kietek korze-
niowy, natomiast kietek liscieniowy oka-
zywat okoto 34 diugosSci ziarna. Ziarna
takie juz po 4—5 dniach dawaty catkiem
normalny stod piwowarski, a wiec wew-
natrz ziarna zaszty wszystkie procesy
catkiem normalnie. Ziarn takich znajdy-

wano do 15°/0.

Nie mamy na razie dokiadnego wy-

jasnienia tego zjawiska, zdaje sie jednak,

ze polega ono na tern, iz skutkiem trzy-
mania jeczmienia w goracej wodzie zo-
stata powstrzymana zdolnoSC rozwijania
sie korzonka, za$ skutkiem intensywnego
pobierania wody 1 absorbcyi powietrza
pobudzone zostaty procesy enzymatyczne
W ziarnie.

Zanim opuscimy zalewnie i przysta-
pimy do dalszych stadyéw stodowania,
musimy bodaj krotko wspomnieC o pewnej
nowosci, ktorag dzisiaj tu i1 owdzie w sto-
downiacli piwowarskich spotykamy.
W ostatnich czasach otrzymat A. Heymann
z Mannesheim patent, polegajacy na tern,
ze przed moczeniem puszcza sie jeczmien
na odpowiednig maszyne, ktéra ziarna po-
leruje, odbija konce 1 nadaje towarowi
gorszemu cechy jeczmienia szlachetniej-
szego. Przy takiem polerowaniu jeczmien
traci 1*5—3°/0 na wadze, gdyz odchodza
czastki z tusek, ktdére samo przez sie nie
maja dla stodu znaczenia.

Dobre strony takiej roboty maja sie
uwidoczniaC w tern, ze skraca sie czas mo-
czenia o 12—24 godzin, a robota na grze-
dzie trwa rowniez o jeden lub dwa dni
krocej i cata przerobka wymaga mniej
miejsca. Jezeli sposéb ten w samych bro-
warach nie moze znalez¢ liczniejszych
zwolennikow, to juz nie ma najmniejszej
nadziei, aby sie mogt przyja¢ w gorzel-
niach. Przy polerowaniu jeczmienia nie
podobna obejSC sie bez uszkodzenia ziarn
w wiekszym lub mniejszym stopniu. Ziarna
wskutek takiego przygotowania beda pre-
dze] podatne do plesnienia, a jezeli sie
wezmie jeszcze pod uwage ditugi okres
stodowania, jak to ma miejsce w gorzelni,
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to nie ma nadziei, aby stod taki dat sie

w stanie zdrowym wyhodowac.

Omodwiwszy moczenie jeczmienia, roz-
wazymy teraz, jakie nowosci pojawity sie
w ostatnich czasach w dalszem stadyum
stodowania. Dotgd najwiecej praktykowane
jest jeszcze stodowanie na rostniku 1 sto-
downicy sa ciggle tego zdania, ze najle-
pszej jakosci stdéd otrzymacé sie da tylko
starym sposobem. Krytyke tego, czy to
rozumowanie jest w obecnych czasach zu-
petnie stuszne, czy nie, zostawmy narazie
na boku, a uprzytomnijmy sobie nasam-
przod, jakie to punkty sga specyalnie bo-
lesne dla stodownika przy wyrabianiu stodu
wogole, a przy robocie na grzadce w szcze-
golnosci, i w jaki sposob obecna technika
usituje te wady 1 niedogodnosci usunac.

Celem stodowania jest w pierwszym
rzedzie pomnozenie ilosci enzymow, istnie-
jacych juz w ziarnie i wytworzenie enzy-
mow nowych, scukrzajgcych skrobie, a na-
stepnie spowodowanie korzystnego rozlu-
znienia czesci macznej ziarna. Procesy te
rozpoczynaja sie z rozwijaniem sie zarodka
I w miare, jak embryo w rozwoju poste-
puje, co uwidocznia sie w rozroscie ko-
rzonkow 1 kietka liscieniowego, postepuje
rowniez naprzod i tworzenie sie enzymow,
jaktez pozadana zmiana czesci macznej.

Wprawdzie tworzenie sie enzymow
I rozrost kietkow nie sg procesami iden-
tycznymi i1 w dalszym ciggu przebiegajg
do pewnego stopnia niezaleznie od siebie,
to jednak nie mozna sobie przedstawic,
aby w warunkach, w jakich jest mozliwe
pomnazanie sie enzymow, byta moznosc
powstrzymaniarozwoju kietkow. Staraniem
stodownika jest mozliwie ograniczyC roz-
rastanie sie kietkéw, bo wiadomo, ze wsku-
tek rozwijania sie tychze, jakotez wsku-
tek zachodzgacych w nich procesow fizyo-
logicznych, gtéwnie oddechania, ponosi
sie duzg strate na suchej substancyi je-
czmienia. Cata sztuka stodowania polega
na doprowadzeniu ilosci diastazu w ziarnie
do maximum, przy ograniczeniu rozrostu
kietkow do minimum. Jak sam cel stodo-
wania jest w zdaniu powyzszem Kkrotko
sformutowany, to urzeczywistnienie jego
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nie jest robotg tak prostg i1 tatwg. Straty
na suchej substancyi przy stodowaniu po-
nies¢C musimy 1 to straty wcale nie skro-
mne, bo przy stodzie krotkim (7*dniowym)
wynosza one 6—8°/0, Przy stodzie dtu-
gim (20-dniowym) okoto 18°/0. Straty te
rozktadajg sie na straty, wynikte skutkiem
oddechania, ktére dla stodu krotkiego wy-

noszag 3—4°/0 suchej
wskutek

substancyi 1 straty
rozrastania sie korzonkow na
4— 4*5°o* Dla stodu dtugiego obie te straty

sa odpowiednio wieksze. — C. Liihder
w pracy ,O oddeuhaniu stodu i zachodza-
cych przy tym procesie stratachu wyka-
zuje, ze w stodzie 2Z0-dniowym, dtugo wy-
roSnietym traci sie nawet 48°/0 ze skrobi,
zawarte] w jeczmieniu. Jak z liczb po-
wyzszych widzimy, robota obecna wecale
nie jest idealng i nawet bardzo daleko od
tego pojecia odbiega. Jezeli zatem przy
mniej starannej robocie straty dochodza
tak wysoko, to mozna przypuszczac, ze
sa warunki, narazie moze nieznane, wsrod
ktorych mozna te straty oming¢ w zna-
cznie korzystniejszym stopniu niz dzis.
Roboty, jakich wymaga stodowanie,
aby z jednej strony utrzymacC przebieg
korzystnych procesow, zachodzacych w ziar-
nie, a z drugiej strony ograniczy¢ rozrost
kietkow, polegaja na: 1. usuwaniu bezwo-
dnika weglowego, 2. doprowadzeniu po-
wietrza (tlenu), 3. rbwnomiernem rozdzie-
leniu wilgoci, 4. regulowaniu temperatury.
Wszystko to ma sie osiggnaC na rostniku
przez odpowiednie, umiejetne przerabianie
grzadki. Przypatrzywszy sie blizej [stodo-
waniu na rostniku, uderzy¢ nas musza
trzy duze, na obecne czasy, strony ujemne

tej roboty, mianowicie: |I. Robota ta wy-

maga duzo recznej wprawy, od Kktorej
w wysokim stopniu zalezy rezultat stodo-
wania, Il. zajmuje duzo miejsca, Ill. na-

strecza duzo trudnosci w regulowaniu tem-
peratury, zwitaszcza w porze cieplejsze;j.

Rozpatrzmy teraz, jak najnowsze po-
stepy 1 wynalazki w tej dziedzinie ogra-
niczajg lub usuwaja wyzej wymienione
niedogodnosci. Zacznijmy od punktu pierw-
szego.

Usitowaniom, dazacym do ogranicze-
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nia roboty recznej na grzadce 1 skrocenia
czasu stodowania, bardzo na reke przycho-
dzi przyrzad, juz”~od dawna znany w An-
glit 1 dotagd w stodowniach tamtejszych
uzywany, mianowicie odpowiednio zbudo-
wany ptug. Ptugi takie juz od kilku lat
spotykamy w niektérych browarach cze-
skich 1 to pomystu stodomistrza Tomasza
Wohlgemutitfa, kierujgacego stodownig
w Pierwszym Akcyjnym Browarze Pra-
skim w Holeszowicach. Mimo dobrych re-
zultatow, jakie ptug ten dawat od samego
poczatku, nie zwracano jednak na niego
dtugi czas baczniejszej uwagi, czego naj-
lepszym dowodem jest fakt, ze dopiero
w ostatnim roku podobne ptugi zaczeto
dla stodowni w Niemczech (Bawaryi)
I w Austryi budowacC jako rzecz zu-
petnie nowag i przeprowadzac¢ z nimi wszech-
stronne préby. Systemow takich ptugéw
mamy juz dzisiaj duza liczbe 1 ciagle wy-
taniajg sie jeszcze nowe ich odmiany.
Przypatrzmy sie zatem blizej, jakie ko-
rzysci przyrzady te przynosza stodowni
I o ile utatwiajg one robote reczna.

Jalowetz przy opisie swego ptuga
I doSwiadczen z nim przeprowadzonych,
mowi, ze ptug nie jest celem, lecz Srod-
kiem, prowadzacym do celu, tj. ma umo-
zliwi¢ omijanie bez szkody czestego szu-
flowania. Przez czeste przerabianie stod
Intensywnie sie przewietrza, w nastepstwie
czego traci duzo substancyl, wskutek przy-
spieszonego oddechania, jak nie mniej
wskutek szybko rozwijajgcych sie korzon-
kow. Podtug obliczen Windischa wyde-
chuja potnocno-niemieckie dystrykty piwo-
warskie rocznie skrobi za 24 milionow ma-
rek. Te tak duze straty zachodza gtéwnie
wskutek silnego dostepu powietrza. Totez
wszystkie manipulacye, zwiekszajgce do-
step powietrza, tylko podnoszg wymienione
straty. Chcac zapobiedz tak duzym ubyt-
kom, musimy, ile moznosci, ograniczycC
dostep powietrza. I>la stodu ma znaczenie
tylko kietek liscieniowy, bo ten pobudza
zawartosc ziarna do tworzenia sie enzy-
mow 1 do korzystnej zmiany tresci. Kie-
tek liscieniowy rosnie dobrze 1 przy ogra-
niczonym dostepie powietrza i okazuje sie,
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ze do potowy lub jeszcze nizej dadza sie
straty zredukowaC przy umiarkowanym
dostepie jego. Znane jest przeciez
praktykom zjawisko, ze im mniej przera-
biania wymaga grzadka, tem normalniej
sie rozwija. Stoil to w zwigzku ze stodem,
prowadzonym na zimno, a wykazujgcym
mimo to liScien zupetnie dobrze rozwinie-
ty. Jalowetz stodowat probke jeczmienia
w lokalu o temperaturze 1—2° R w war-
stwie wysokiej i otrzymat stod, majacy
miernie rozwiniete kietki liScieniowe i bez
korzonkow, a jednak o duzej sile diasta-
tycznej. — Chcagc zatem ponies¢c mozliwie
najmniejszg strate na suchej substancyi
podczas stodowania, nalezy robote tak pro-
wadzic¢, aby przy kietkowaniu temperatura
zbytnio sie nie podnosita. Dotad prakty-
kuje sie tak, ze dla obnizenia temperatury
grzadek szufluje sie je 1 przytem podrzuca
ziarna topata na znaczng wysokosc¢, aby
w ten sposdb po przejsciu przez grubszag
warstwe powietrza, bardziej sie oziebity.
Manipulacya ta pocigga za sobg inten-
sywne przewietrzanie, bardzo zywe odde-
chanie i zbite utozenie sie ziarn, zwtaszcza
w grzadce wyzszej. OkolicznoSC ta powo-
duje jeszcze wystepowanie potu na powierz-
chni ziarn. Jakkolwiek niejeden stodownik
dumny jest, gdy moze wykazacC na swojej
grzadce pot, to jednak rados$¢ z tego zja-
wiska jest nieuzasadniona, gdyz jestto
u ziarn stan chorobliwy, goraczkowy.
(Dok. nast.).

Zmiany, proponowane przez Dra Fotha,
w Swietle wynikdw prob praktycznych.

Napisat
lzydor Nussbaum.

Przyzwyczajenie do polegania na
autorytetach osob ,von Draussena tak zro-
sto sie z naszem zyciem, ze nie umiejac
nawet obudzi¢ w SwiadomosSci swej catego
szeregu przestanek, na Kktorych osoby te
opieraja swoje sady, poczytujemy je za
prawde bezwzgledng, nawet bez sprawdza-
nia jej wartosci samodzielnem doswiadcze-
niem. Sadze przeto, ze nie od rzeczy be-
dzie, gdy przed witasciwym tematem zamie-
szcze kilka uwag, odnoszacych sie do prak-

*



100
tyki gorzelniczej, o doniostosci doswiad-
czen samodzielnych.

Przez dtugi przecigg czasu, w prze-
konaniu wielu, znajdywaty sie teorya i prak-
tyka gorzelnicza w sprzecznosci, w ja-
kiejs zasadniczej prawie niezgodnosci,
a dysputowano nieraz 0 wyzszosSci jednej
lub drugiej. Jezeli przeciwienstwo podobne
istniato, to dzisiaj trudno go sie w Krajach
kulturalnych doszukac ; teorya bada coraz
blizej i1 sciSlej szczegdty praktycznego go-
rzelnictwa, a praktyka zaznajamia sie co-
raz doktadniej z wynikami naukowych ba-
dan i stosuje je coraz szerzej 1 umieje-
tniej. Konflikt istnieje tylko wéwczas, gdy
z jednej strony spotykamy sie z zarozu-
miatoscig niedouczonych teoretykow, lub
z drugiej znéw z zasniedziatlg rutyng zaco-
fanych praktykéw- Wyraz ,praktyka go-
rzelnicza4 w szerszem znaczeniu uzyty,
miesci dzis w sobie, w przeciwstawieniu
do badan czysto naukowych, catg sume
dosSwiadczenia, Ktorag praktyczni gorzelnicy
z obserwacyj w swoim zawodzie nagro-
madzonych zbieraja. Praktyka ta trwa na-
prawde tak dtugo, jak dtugo gorzelnik
W swoim zawodzie pracuje. Dawniej zaw-
dzieczat przemyst gorzelniczy swoj postep
spostrzezeniom, jedynie przez praktykow
gromadzonym, ktore dopiero nauka Kkla-
syfikowata, aby dla ich tfdmaczenia budo-
wac ogolniejsze, cho¢ nieraz mylne teorye.

Dopiero nowoczesny rozwo0j nauk przy-
rodniczych i1 zadziwiajgce postepy w dziale
badan bakteryologicznych daty nauce mo-
znosSC nie tylko tiumaczenia spostrzezen,
stwierdzonych praktycznem doswiadcze-
niem, ale pozwolit jej zapomoca Scistego,
systematycznego badania wskazywacC nie-
kiedy praktjce drogi, jakiemi podazyc¢ po-
winna. Jezeli jednak dosSwiadczenia prakty-
czne nie sg juz jedynym motorem postepu
w gorzelnictwie, to z drugiej strony nie
mozna znowu powiedziec¢, zeby stracity na
znaczeniu. Owszem, doswiadczenia, czy-
nione przez praktykow, tern wiekszej na-
bieraja wagi, 1ileze wuczeni nie zawsze
uwzgledniajag warunkow praktyce wiasci-
wych. Stad tez, rzecz prosta, duzo sgadow
naukowych w obiegu bedacych, lubo wy-
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sokiego znaczenia teoretycznego, nie po-
siada dla praktyki bezposredniej wartosci
I moze jej co najwyzej stuzy¢ za punkt
wyjscia do wynalezienia witasciwej drogi.
Do tego zasS powotani sg wtasnie praktycy.
Dla tego tez wyksztatcenie takiego prakty-
ka bedzie tylko wtedy zupetne, gdy on

oprocz rutyny praktycznej, rozporzadzac
bedzie wielkim zasobem wiadomosci nau-
kowych, dla jego zawodu potrzebnych,

inaczej bowiem nie potrafi wyniki badan
naukowych w rzeczywistosci stosowac i nie
potrafi odnies¢ z nich ekonomicznej Kko-
rzysci.

Nie ma dzi§ zawodu, w ktéorym pota-
pane gdzie niegdzie wiadomosci, przy braku
gruntownej wiedzy i braku fachowego do-
Swiadczenia mogtyby rokowac¢ powodzenie.
Warunki produkcyi sa obecnie tak skom-
plikowane, konkurencya tak rozwinieta,
ze trzeba bycC uzbrojonym w caty mozliwy
zapas wiadomosci praktycznych i teorety-
cznych, aby mdédz im sprostac, aby madz
trudnosci przezwyciezyC i potozenie wy-
korzystac.

Doktadna znajomosc¢ fachowa jest wita-
Snie ta sitg, ktora w ekonomicznem wspot-
zawodnictwie przechyla szalg na korzysc
bieglejszego, a catym ciezarem swoim przy-
gniata nic nieumiejgacego i niezdatnego.

To tez nie wytgcznie w naukowych
opracowaniach szuka¢ nalezy rozwigzania
codziennych zagadnien, tern mniej szukacd
gu nalezy w zasniedziatej rutynie zacofa-
nych praktykow, tylko we witasnem, sa-
modzielnem spostrzezeniu, przewidywaniu
I zapobiegliwosci.

Z tych uwag datyby sie wyprowadzic
nastepujace, dla nas gorzelnikow pierwszo-
rzednego znaczenia reguty:

1. Zdolnos¢ gromadzenia witasnych
obserwacyj i dosSwiadczen, najzywsza za
mtodu, w pore nie pobudzona inie rozwi-
nieta, zbyt czesto sama zanika; uzdolnie-
nie zas w tym Kierunku za mitodu pobu-
dzone i wyksztatcone pozostaje cechg umy-
stu do najpozniejszego wieku.

2. Celem naszym nie sg naukowe zdo-
bycze, ale osiggniecie ekonomicznej ko-
rzysci, a wreszcie
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3. Nie poczytujmy wszystkich, na-
szych przekonan za prawde bezwzgledng
I nie lekcewazmy tych, ktorzy sie z nami
nie zgadzaja, albowiem inni moga miec
rownie wazne powody dla swych odmien-
nych przekonan. .

Przystepuje do witasciwego tematu
I wytuszcze na poczatek moje zapatrywa-
nie na kwestye wywaru tucznego.

Wiadomo nam, ze wywar, jakkolwiek
produkt to uboczny, odpadkek w gorzelni-
ctwie, jest w gorzelniach rolniczych nie-
omal celem ich popedu na rowni ze spi-
rytusem.

W gospodarstwach rolnych wywar
stanowi gtéwnag podstawe zimowego utrzy-
mania inwentarza. Ze skiadnikow, zawar-
tych w materyatach surowych, tylko ma-
czka, przemieniona w alkohol, wychodzi na
zewnatrz gospodarstwa; wszystkie inne,
bardzo pozywne materye pokarmowe, prze-
chodza catkowicie do wywaru.

Na wartos¢ pozywng wywaru wptywajag
rozmaite okolicznoSci.

Bogatsze w maczke ziemniaki zawie-
rajg takg sama ilos¢ azotowych i1 innych
czesci sktadowych jak ziemniaki w ma-
czke ubozsze, zaciery przeto o rownej za-
wartosci cukru z ubozszych i bogatszych
ziemniakow bedag miaty zupeinie roézny
sktad, rozng wartoS¢ pozywnag; to samo
odnosi sie takze do zacierow zbozowych.
Zrozumiatem jest tez, ze wywar z zacieru
niezupetnie sfermentowanego bedzie miat
zupetnie inny sktad, niz z zacieru dobrze
sfermentowanego.

Wychodzac przeto z zatozenia, ze nie-
sfermentowane weglowodany, jako mate-
rye pokarmowe, wptywajace korzystnie na
pozywnos¢ wywaru, podniosg jego war-
toSC przy spasaniu, przez przemiane na
mleko 1 ttuszcz, doradza Dr. Delbriick nie
przywigzywac zbytniej wagi do wydajnosci
alkoholu z danej wagi ziemniakow. Zapa-
trywanie to jest z gruntu btedne i1 opiera
sie na bardzo kruchem rozumowaniu. Po-
mingwszy juz nawet szkody, jakieby ten
pomyst, zastosowany w praktyce, wyrzg-
dzit ogolnemu postepowi gorzelnictwa, nie

Gorzelnictwo 1910.
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moze chyba ulegaC najmniejszej watpli-
wosci, ze dobre wyzyskanie materyatu su-
rowego w gorzelni przynosi daleko wyz-
szy zysk, anizeli spasanie go inwentarzem”
a kilka odsetek alkoholu bardziej zaszko-
dzi zyskowi z gorzelni, niz spasanie boga-
tego w sktadniki pozywne wywaru przy-
niesie korzysci w stajni opasowej.

Nie omieszkat wprawdzie Dr. Del-
bruck poprze¢ swoj projekt rachunkiem,
jednakowoz liczby podstawowe tego ra-
chunku sg, mojem zdaniem, dowolne.

Postugujac sie liczbami, podanemi przez

p. Prof. Chrzagszcza w ,Rachmistrzu go-
spodarczyma, pozwole sobie przedstawic
projekt Dra Delbriicka w Swietle liczb
naszych.

Prof. Chrzaszcz podaje, ze ze 100 cze-
sci zatarte]j skrobi tracimy przy robocie:
wdmenitg (tj. 62% alk. z kg. skrobi) 12*7 czei
15*4;

bardzodobrgy  ,, 60, . . P>
dobrej .98, . . 19 n
Sredniej .06, , ” 225
ztej w2, . . 27-8
Zrzeknijmy sie na razie wybornych
wydatkow, a wezmy pod uwage robote

-bardzo dobrgado ,Srednieju(awiec
60% do 56%) to stracilibysmy wowczas
na kazdych 100 kg. zatartej skrobi 7 kg.,
co przeliczone na alkohol dawatoby 4*2
litra 100% alkoholu.

Przypus¢cmy nawet, ze z tych 7 Kkg.
skrobi dostataby sie cata ilos¢ do wywaru
(chociaz to bardzo watpliwe juz z tego
wzgledu, ze zaciery Zzle scukrzone stano-
wityby najprzydatniejszy Srodek dla fer-
mentacyi ubocznych 1 znaczna czeSC mu-
siataby uledz innym rozktadom), to liczac
kilogram po 10 h. (cena jak na wiosenne
konjunktury handlowe ziemniakéw wcale
nie umiarkowana), podniostaby sie istotna
wartos¢ pozywna wywaru o 70 h. na kaz-
dych 100 kg. zatartej skrobi. Wartosci
jeczmienia, jaki rzekomo wedle Dra Del-
briicka mozna zaoszczedzi¢, nie wliczam
do rachunku tego ze wzgledu na to, ze
jeczmien w przerobce gorzelniczej zupet-
nie sie spienieza po cenach targowych,
a chocby 1 nie, to nalezatoby korzysci tej
przeciwstawi¢ znowu z drugiej strony

18



102

strate na kosztach produkcyi, jakaby miata
miejsce, gdybysmy dla wypetnienia pro-
dukcyi zamiast 100 kg. skrobi musieli uzy-
wac 107 Kkag.

A teraz przypatrzmy sie wynikom ra-
chunku :

Na kazdych 100 kg. =zatartej skrobi
podniostaby sie zatem wartos¢ pozywna
wywaru o 70 h., natomiast stracilibysmy
4*2 1 alkoholu 100°0. Przyjmujac war-
tos¢ 1 hl. alkoholu wedtug cen obecnych
na 56 koron, stracilibysmy 2 kor. 35 h,
po wliczeniu zas zysku 70 h, wyniostaby
strata 1 kor. 65 h. na kazdych 100 Kkg.
skrobi.

Przyjawszy, ze kampania trwa 200
dni, stracilibydmy w tym czasie, przy za-
stosowaniu projektu Dra Delbriicka, przy
produkcyi dziennej :

7 hl. 18,25 x 200=3.650 koron

4 hl. 11,00x200=2.200

Tak wygladataby zatem strona finan-
sowa projektu Dra Delbriicka w swietle
naszego rachunku.

Rzecz prosta, ze zdarzy¢ sie mogg od
czasu do czasu wyjatkowe okolicznosci,
jak ogoé6lny urodzaj ziemniakow, chwilowe
zmiany taryfowe, utrudniajgce wywoz spi-
rytusu, anormalny spadek cen spirytusu,
zwitaszcza przy produkcyi nadkontyngen-
towej, ktore na krotko sprzyja¢ by mogty
kalkulacyi Dra Delbriicka, zwtaszcza w miej -
scowosciach, w ktorych dla braku paszy
utrzymanie wiekszego inwentarza mleczne-
go przedstawiatoby wielkie korzysci, ale
I w tym przypadku nie zalecatbym sta
nowczo uzycia $rodkow, jakie doradza Dr.
Delbriick do osiggniecia tego celu, al-
bowiem przy nich otrzymanoby nie wy-
war tuczny, tylko wywar chorobotworczy.

W kazdym jednak razie zyczycby na-
lezato, aby okolicznosci, ktéreby nas znie
walaty do zastosowania projektu Dra Del-
briicka, stanowity tylko bardzo rzadkie
wyjatki.

Teraz przejde do kwestyi fermentacyi
ciagtej. (C. d. n.).

Ostroznie ze skistym wywarem.
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'Ostroznie ze skistym wywarem.

Do stacyi doswiadczalnej dla gorzel-
nietwa i przemystow pokrewnych przy
c. K. wyzszej szkole przemystowej w Kra-
kowie przystano niedawno z pewnej go-
rzelni trzy probki, mianowicie: 1. zacier
odfermentowany, 2. wywar Swiezy, 3. wy-
war, jaki z plewa po 20-godzinnem KisSnie-
niu w skrzyniach zadawano wotom. Mieli-
sSmy stwierdzi¢, co jest powodem chorob
bydta (z wypadkiem Smiertelnym) karmio-
nego tymze wywarem. Wedtug relacyi kie-
rownika gorzelni byto bydio karmione
w ten sposob, ze wywar sSwiezy spuszczano
rurami w potowie miedzianemi, w potowie
zelaznemi do skrzyn betonow3mh na dane
tamze poprzednio plewy zbozowe, skad
je w pare godzin zadawano bydtu do spo-
zycia w temp. 30— 45° R. Byto przypuszcze-
nie, ze choroby bydta, karmionego tym
wywarem, moga pochodzi¢ z obecnoSci
[kwasu siarkowego w wywarze, gdyz w go-
rzelni prowadzono robote wediug metody
Sebeka na kwasie siarkowym. Z powyz-
szego powodu gorzelnia byta zmuszona
,porzuciC te metode 1 przejsc¢ do zwyklej
roboty na kwasie mlekowym.

W stacyi przeprowadzono na przysta-

nych probkach badania w nastepujacych
kierunkach:

I. na obecnos¢ wolnego kwasu siarko-
wego w wywarze,

Il. na obecnos¢ trujacych soli w wy-
warze,

I11. w kierunku bakteryologicznym.

Co do punktu I., to wolnego kwasu
siarkowego nie wykryto wzaduej probce.
Juz to samo, ze kwasowoSC zacieru odfer-
mentowanego wynosita 1*° a swiezego
wywaru 065°, wykluczato w zupetnosci,
aby tak w zacierze, jak w wywarze byt
wolny kwas siarkowy. Wiadomo bowiem
kazdemu fachowcowi, iz ilos¢ kwasu siar-
kowego, jakiej sie uzywa przy sporzadza-
niu zacierku, jest tak dobrang, ze ma tylko
roztozy¢ sole kwasow organicznych zatar-
tych materyatow i uwolni¢ te kwasy, sam
zaS kwas siarkowy przechodzi w odpowie-
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dnie sole. Zacierek po dodaniu przepisanej
ilosci kwasu siarkowego, ma kwasowos¢
tak nieduza, ze pozwala drozdzakom cat-
kiem dobrze sie rozwija¢”™ adojrzate drozdze,
dodane do zacieru stodkiego rozcienczajg
sie i kwasowDs¢ ich opada jeszcze zna-
cznie nizej. Gdyby zatem w zacierku, a na-
stepnie w zacierze gtownym byt nadmiar
kwasu siarkowego, to rozmnazanie sie
| praca drozdzy bytyby wstrzymane, co
w tym przypadku w zupetnosci nie miato
miejsca, jak wykazaty badania mikrosko-
powe 1 stopien odfermentowania.

Ze kwasowos$¢ $wiezego wywaru byta
mniejsza, niz zacieru odfermentowanego,
to wyda sie zupetnie naturalnem, jezeli
sie zwazy, ze podczas odpedu wywar zna-
cznie rozciencza sie wodag i ze czes¢ lot-
niejszych kwasow przechodzi do lutrynku.
Wykluczonem jest zatem podejrzenie, aby
kwasowos¢ tak zacieru, jak 1 wywaru
w granicach, jakie podata analiza, two-
rzyty inne kwasy, a nie kwasy organiczne.

Co do punktu Il., to wobec tego, ze
zacier odpedza sie na aparacie miedzia-
nym i wywar przechodzi rowniez przez
rury miedziane, nasuwato sie uzasadnione
podejrzenie, czy Ww wywarze nie ma
przypadkiem szkodliw}Th soli miedzi. Ba-
dany popiot probek wywaru wykazat je-
dnak tak minimalne slady miedzi, iz w tem
absolutnie nie mozna sie dopatrywac zro-
dta choroby.

Pozostaje jeszcze punkt Ill. Badanie
bakteryologiczne wszystkich trzech prébek
wykazato w wywarze ukistym bardzo silne
zanieczyszczenie bakteryami najrozmaitsze-
go rodzaju. Wywar jest, jak wiadomo, do-
skonata pozywkag dla roznych drobnoustro-
jow. Organizmy te moga sie zatem rozwi-
ng¢ w takim stopniu, ze wytworzg badzto
wiekszg ilos¢ produktow rozktadu, szkodli-
wych 1 trujgcych dla organizmow zwie-
rzecych, badztez same bakterye moga
W organizmie zwierzecia wywotac choroby.
Ze w danym wypadku to witasnie miato
miejsce, nie ulega najmniejszej watpliwo-
sci. Juz sam odrazajgco nieprzyjemny za-
pach wywaru skistego swiadczyt najwy-
mowniej, ze nie ma sie tu z pokarmem
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zdrowym do czynienia. Podczas gdy kwa-
sowos$S¢ wywaru Swiezego wynosita 065°
to w ukistym wzrosta do 2'2°. Kwasowo0s¢
ta zostata wytworzona tylko skutkiem
rozwoju i czynnosci najrozmaitszych bak-
teryi, a wywar zawierat obok kwasu mle-
kowego, ktory jest w pewnych granicach
dla organizmu zwierzecego nieszkodliwy,
inne kwasy, jak mastowy etc. bardzo szko-
dliwe.

Bakterye, jakie sie mogty
w zacierze podczas fermentacyi, zostajg
podczas destylacyi zupetnie usSmiercone
I wywar, wychodzgacy z aparatu, mozna
w catem znaczeniu stowa uwazaC za wy-
sterylizowany. — Dopiero po opuszczeniu
aparatu destylacyjnego jest on narazony
na wielkie niebezpieczenstwo zakazenia sie.

W opisanym zatem wypadku nie za-
stosowanie kwasu siarkowego przy robocie
gorzelnianej, lecz sposéb uzycia wywaru,
a mianowicie niewtasciwe skisnienie i to
wr temperaturach niekorzystnych zmienito
karme te tak, ze wuczynito ja szkodliwg
dla zdrowia bydta. Ze tylko wr tem lezata
przyczyna chorob bydita okazato sie naj-
wyrazniej i z tego, ze w tej samej oborze
zupetnie ustaty choroby, kiedy zaczeto
skrzynie na wywar po kazdorazowem uzy-
ciu starannie czyscic¢ i traktowac¢ wapnem,
jakkolwiek po naszem orzeczeniu gorzel-
nia napowrot przystgpita do roboty na
kwasie siarkowym.

Okazuje sie zatem, ze z przechowy-
waniem wywaru trzeba postepowac bar-
dzo ostroznie. Nie nalezy nigdy pozostawiac
wywaru z jakiejkolwiek racyli w skrzy-
niach lub beczkach dtuzszy czas i pozwa-
laé, aby przebywat diuzej w temperaturze
30—40° R (40-50° C). — Aby zapobiedz
rozwojowi niebezpiecznych organizmoéw,
nalezy do zbiornika na wywar, w razie
potrzeby, wprowadzaé¢ pare zwrotng i wy-
war ponownie sterylizowacC przy tempera-
turze ile moznosci najwyzszej, chocCby przy
temperaturze wrzenia. Pasze nalezy doda-
waC do wywaru goracego bezposrednio
przed samem skarmianiem. RoOwniez na-
lezy uwazac¢ aby w skrzyniach nie zosta-
wia¢c wywaru z jednego dnia na drugi,

rozwingc



104

lecz codziennie zbiorniki oprézniac, prze-
myC doktadnie gorgacg wodg i traktowac
wapnem, kwasnym siarczynem wapniowym
lub innym Srodkiem antiseptycznym i przed

Z praktyki.
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wprowadzeniem sSwiezego wywaru dokia
dnie przemy¢ woda.
Prof. A. KrzemeckKi.

Z praktykKi.

— Doswiadczenia z formaling. Trafne uwagi
p. J. Nussbauma, zamieszczone w Nr. 4
~Gorzelnictwa“ pobudzajg I mnie do opi-
sania postepowania technicznego, jakiego
sie trzymam przy pedzeniu gorzelni; umie-
szczam ten opis w nadziei, ze zdota on
wybawi¢ kolegow, znajdujgacych sie w po-
dobnie przykrem potozeniu jak kolega
~Kowalewski*,z niemitej nieraz sytuacyil.

Gorzelnia, ktorg Kkieruje, jest urzadzona
do produkcyi 7 hl. alkoholu dziennie i cho-
claz wyposazona w aparaty najnowszych
konstrubcyi, rozmieszczonych odpowiednio
do wymagan nowoczesnej techniki gorzel-
niczej, posiada te gtéwng wade, ze nie
rozporzgdza tak niezbedng dla naszych
celow absolutnie czysta wodg.

To tez nie dziw, ze potozenie moje
byto z poczatku wcale nietatwe, tembar-
dziej, ze nie miatem jeszcze doswiadczenia
w obchodzeniu sie z wodg zakazong. Po
zoryentowaniu sie w sytuacyi, przekona-
tem sie, ze bede musiat, szczegolnie w cza-
sie roztopow snieznych, uzy¢ jakiegos srodka
antiseptycznego. A ze oceny zastosowania
Srodkéw takich, bedacych w obiegu, po-
dawane przez praktykow, zdawaty mi sie
zbyt jednostronne, udatem sie po porade
z catem zaufaniem do pp. prof. Krzeme-
ckiego 1 kol. J. Nussbauma, i za ich to
wskazowkami zaczgtem stosowac formaline.
Zaczatem od drozdzy. — Nadmieniam, ze
przed zrobieniem doswiadczenia sprowa-
dzitem Swieze drozdze kolendzianskie i czy-
stg hodowle bakteryj kwasu mlekowego
z Krakowa.

Do pierwszego zacierku, sporzadzonego
w zwykty sposob, a zawierajgcego 205°/0
cukru 1 18° kwasu, po podgrzaniu na
60° R 1 schtodzeniu do 28° R zadatem
(przy 28 1R) po 25 cm3rozcienczonej for-
maliny (w stosunku 1:8) na kazdy hl. za-

cierka, a po dalszem schtodzeniu do 24° R,
zadatem drozdzami, zas przy 23° R za-
przestatem dalsze chtodzenie na pot godz.
celem zafermentowania drozdzy, poczem
schtodzitem na 11*120 R-

W 22 godzinach ogrzaty drozdze na
24° R 1 odfermentowaty do 5*8° Bllga.
nie znalaztem zadnego przyrostu kwasu
od zadania drozdzy do nadebrania.

Do drugiego zacierku dnia nastepnego
I szeSciu dalszych, zawierajgcych 21 °/0 cu-
kru 1 2,0')kwasu, dodatem po 50 cm3 roz-
cienczonej formaliny i postepowatem jak
powyzej, a odfermentowanie wahato sie
miedzy 6—5° Bllga; przyrostu kwasowo-
sci  nie znalaztem w pierwszych trzech
dniach, w nastepnych czterech dniach przy-
rosto nieco kwasu, jednakowoz przyrost
nie przekraczat nigdy 0’1 ° Nastepnie pod-
niostem dawke formaliny na 75 cma3i sto-
sowatem ja przez 5 dni; przyrost kwasu
wahat sie od 0 do Ol cm3 W koncu za-
stosowatem dawke 100 cm3 przez dituzszy
czas 1 dalej jag stosuje, a przyrostu kwasu
nigdy nie znalaztem ponad mate Slady, lub
najwyzej 0*1 cm3 Drozdze pracujg ener-
gicznie z lekkiem pienieniem sie. Drozdze
bez dodatku formaliny musiatem zmieniac
co miesigc, gdyz stopniowo kwasowoscC
wzmagata sie, a po 2—3 tygodniach do-
chodzita do 0*3 ¢ m Zaciery sporzadzatem
z ziemniakow odmiany ,Wchltmanu, ,Per-

kuna, ,Silesia" o zawartosci 18*2—19 O°/0
skrobi. Fermentacya zacierow wynosita
19*5—20*3° Bllga, fermentacya 3-dniowa,

odfermentowanie do 1*0—1*3°, ogrzanie za-
cierow 13° R. Kwasowos$C dojrzatych zacie-
row, ktore przy wuzyciu formaliny nigdy
martwo nie staty, wahata sie od 08—0'90
Bllga, fermentacya spokojna, wy-
datek alkoholu zupetnie zadowalajacy.
Przez 2 tygodnie stosowatem do za-
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cierow gtownych dawke 100 cm3 rozcien-
czonej jak powyz formaliny na 1 hl. za-
cieru przy 28° Ti (w zacierni) i zauwazam,
ze zaciery te z drozdzami formalinowemi
fermentowaty zupetnie spokojnie, kwaso-
wos¢ byta normalna, a wydatek bardzo
dobry.

Dodatnig stronag uzycia formaliny
w pordéwnaniu z uzyciem innych srodkow
jest tez to, ze podczas gdy przy uzyciu
tamtych bydto musi sie do wywaru przez
dtuzszy czas przyzwyczajaC, a czesto tez
wywaru je$SC niechce, to przy uzyciu for-
maliny bydto nie tylko nie okazuje nie-
checi do jadta, lecz przeciwnie wywary
bardzo chetnie przyjmuje. Bardzo waznym
momentem przy stosowaniu formaliny jest
takze i1 to, ze wnetrze bardzo drogich
aparatow odpedowych nie zostaje tak na-
gryzane, jak to ma miejsce przy uzyciu
srodkow takich, jak kwas siarkowy. Ko-
szta tego sposobu sg bardzo mate 1 wy-
nosza przy wyrobie
4hl. spirytusu dziennie, przy

uzyciu formaliny tylko do

drozdzy n. p. po 100 cm3

okoto 5h
przy stosowaniu i do zacieréw

gtownych 88 h
przy wyrobie 7 hl. w pierwszym

przypadku okoto 9 h., w dru-

gim .1 K80 h

W koncu pozwalam sobie zawiadomic
pp. ,kolegow4, ubiegajgcych sie o posade
gorzelnika w Kowaldéwce, ze wtasciciel go-
rzelni niema zamiaru zmieniac¢ gorzelnika,
ani tez ja z posady nie ustepuje.

Kowaléwka w kwietniu 1910.

A. Pietrzkiewicz.
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63 odsetkow litrowych z kilograma skro-
bl. Mamy w tece catg fure uwag naszych
czytelnikow nad artykutem p. Mikiewicza.
Z powodu braku miejsca musimy odtozy¢
ich umieszczenie do numeru nastepnego.

Redakcya ~Gorzelnictwall

— Nadwyzki przy wywozie. W sasiedniej
gorzelni B. zdarzyt sie z. m. charaktery-
styczny fakt, ktorego zamilcze¢ nie moge.

Ot6z przy odbiorze spirytusu w wol-
nym skiadzie przy dwoch transportach,
wydanych z powyzszej gorzelni, znaleziono
okoto 100 Ilitréw spirytusu wiecej, niz wy-
dano. Znaleziong nadwyzke zapisano w re-
jestrze na przychod w wolnym sktadzie,
a w gorzelni w rejestrze na rozchdéd wecale
nie zapisano.

Nie moge sie rozwodzi¢ nad tem, jak
organy skarbowe wykonujg 1 cytujg usta-
we spirytusowa z cata bibliotekg reskry-
ptow, gdyz musiatbym spisaC cate tomy,
ale podkreslic tu musze niewtasciwos¢ ma-
nipulacyjng, ktora przynosi strate przed-
siebiorcom gorzelni, a nawet kierownikom
ruchu, gdyz po czesci ci ostatni recza pen-
sya za catoS¢ magazynu.

Juz przez niezapisanie jakiej$s ilosci

W rejestrze rozchodu traci producent pro-

dukt 1 bonifiacye, ana wypadek gdy przy

roczcnym obrachunku takiej ilosci w ma-

gazynie braknie (co sie bardzo tatwo zda-

rzy¢ moze), musi producent do trzech dni

podatek zaptaci¢ pod rygorem egzekucyi.
Prosze sobie reszte dosSpiewac.

Dolinski,
kier. gorz. w Radochoncach.

Drobne wiadomosci.

Spalita sie gorzelnia w Nowych Dwo-
rach, wiasnosci Dra Zygmunta Jawor-
skiego. Pozar wybucht w nocy z dnia 9 na
10 maja o godz. 1 w nocy i zniczyt gorzelnie
do szczetu. Przyczyny pozaru dotad niezba-
dano. Byta to gorzelnia bardzo stara, a to tak
co do budynku, jak 1 wewnetrznego urzadze-
nia; nawet kociot byt bardzo starej daty. Rucli

w niej odbywat sie za pomoca kieratu. Oca
tono jedynie skiad spirytusu.

Wystawa krajowa ma sie odbyc w Ki
jowie w r. 1911. Prezesem honorowym zarzadi
wystawy jest Pawet hr. Ignatjew, prezesen
rzeczywistym Aleksander hr. Tyszkiewicz. Wy
stawa ta ma objag¢ dwadzieScia Kkilka guber

nij. Wystawcom zagranicznym przyznano praw<
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jak najszerszego udziatu w niej. — Wystawa
miesci¢ sie bedzie w t. zw. ,lesie kadeckimu
I na przylegajacych gruntach miejskich o obsza-
rze przeszto 100 morgow. Obecnie pracujg nad
ustaleniem programow poszczegolnych sekcyi.
Przemyst gorzelniczy bedzie reprezentowany
wraz z piwowarstwem i winiarstwem w 13
dziale grupy handlowo przemystowej.

Olbrzymiag akcyjng rafinerye spirytusu
maja budowacC kosztem 500000 kor. w Te-
mesvarze na Wegrzech.

Nowy wolny skiad wodki. Za taki zo-
stat uznany skiad nowo otworzonej rafineryi
spirytusu firmy: ,,L udwig Wittgenstein
w Koritschanu.

Wolny skiad wodki w Morawskiej
Ostrawie, nalezacy do firmy: , . Galie. Ak-
cyjna Rafinerya Spirytusu we Lwow ie* zostat
zniesiony.

Pogtoski o austryacko-wegierskim kar-
telu spirytusowym kursujg uporczywie w sfe-
rach interesowanych. Narady juz sie rozpo-
czety w Budapeszcie. Na czele tych usifowan
stoi pewien bank budapesztenski, ktory jest
mocno interesowany w interesach spirytuso-
wych. Gdyby kartel taki przyszedt do skutku
na Wegrzech, to wodwczas postaranoby sie o za-
wigzanie kartelu na podobnych zasadach takze
w Austryi, a te dwie organizacye utozytyby
program dalszego wspoétdziatania. Oczywiscie
jest tu mowa o kartelu gorzeln fabrycznych
ktore rozporzadzaja olbrzymim stosunkowo kon-
tyngentem, i ktoéreby zatem mogty zawazy¢ na
szali.

Jakkolwiek gtosy co do mozliwosci za-
wigzania tego kartelu sg na ogo6t optymisty-
czne, to nie brak jednak zapatrywan pessymi-
stycznych, ktore nie wierza, aby sie daty usu-
na¢ roznice zapatrywan pomiedzy poszczegol-
nemi fabrykami.

Wiasciciele gorzeln rolniczych Czech,
Moraw i Slaska przedtozyli w dniu 18 kwie-
tnia b. r. ministrowi Bienarthowi, mini-
strowi Bilinskiemu 1 kierownikowi mini-
sterstwa rolnictwa Popowi memoryat w spra-
wie projektowanej ustawy gorzelnianej i me-
moryat ten jeszcze ustnie wyjasnili. Udziat
w tej] deputacyi brali Dr. Pr. hr. Deym,
Kelbl, Dr. Mettal, Jo6zef Bauer, Sei-
fert i1 dyrektor Berka. Oczywiscie, ze
.,ministrowie przyrzekli swoje popar-
cieu, o ile zyczenia obracajg sie ,,w ramach
przedtozenia rzgdo wegou. |l warto byto
frak wdziewaC na grzbiet!?

Witasciciele gorzeln fabrycznych bronig
sie. Pod przewodnictwem Radcy komercyal-
nego V ellera zawitata u ministrow austryac-
kich takze deputacya przedstawicieli gorzeln
fabrycznych i przediozyta ,z naciskiem* na-
stepujace ,zyczeniall

Nr. 9

1. Kazde dalsze zmniejszenie kontyngen-
tow gorzeln fabrycznych, jakie im przyznano
w roku 1904, ma by¢ bezwarunkowo zanie-
chane.

2. Kontyngent ma byC¢ uznany za wia-
snos¢ fabryk; za odebrany kontyngent (dotad
bez wynagrodzenia) ma byC¢ przyznana odpo-
wiednia indemnizacya.

3. Ma by¢ prawnie uznana dopuszozalnosc
przenoszenia kontyngentu z jednej fabryki do
drugiej, innego wiasciciela. *)

Dalej przediozyta deputacya jeszcze me-
moryat nastepujacy

Austryacki przemyst spirytusowy juz Kil-
kakrotnie wyrazat swe ciezkie obawy wobec
projektu rzgdowego podniesienia podatku spi-
rytusowego o 50 kor. Jak bowiem ogdlnie
przyznaja, spowoduje to znaczne obnizenie kon-
sumcyi, a przytem jest jeszcze watpliwe, czy
producentowi spirytusu uda sie w catosci prze-
rzuci¢ ten podatek na konsumenta.

Gdy jednakowoz rzad wobec tych obaw
producentéw spirytusu zawsze wskazuje na ko-
nieczno$¢ podwyzszenia tego podatku ze wzgle-
dow panstwowej polityki skarbowej, to mo-
znaby ostatecznie przeciez spodziewacC sie po
nim, ze zechce przemystowi umozliwiC zniesie-
nie tego ciezaru przez przyznanie drobnych
ulg. Niestety, tych zyczen przemystu dotad
wcale nie uwzgledniono.

Bonitikacya wywozowa byta dotad zmienna
I na ten cel rozdzielano rocznie 2 miliony ko-
ron za spirytus rzeczywiscie wywieziony za
granice. W ostatnich dziesieciu kampaniach
wynosita ta premia od 8— 9 hal. za litr alko-
holu, w ostatniej kampanii wynosita ona 10 h;
a 1 w biezacej osiggnie ona te kwote. Pomimo
to zmniejszyt sie eksport spirytusu w osta-
tnich dwodch latach znacznie i tak n. p. wy-
nosit on w r. 1909 (jezeli pominiemy umowy
[szlusy] z r. 1908) kilka tysiecy hektolitrow
wobec przecietnie 170000 hl. dawniejszych
kampanij. To niekorzystne uksztattowanie sie
eksportu pochodzi z silnej konkurencyi wolo
skiego, niemieckiego 1 rosyjskiego spirytusu.
Zwilaszcza Wiochy 1 Rosya udzielajg wielkie
premie eksportowe, ktore producentom umozli-
wiajg wywoOz spirytusu po cenach nizej wia-
snych kosztow proudkcyi.

Podczas tureckiego bojkotu utracita Au-
strya swe dawne pozycye na Wschodzie zu-
petnie. Stusznem przeto jest zgdanie naszej ga-
tezi przemystu, aby ustalono premie ekspor-
towag w wysokosci 10 hal. za Ilitr alkoholu,
a nie 7 hal., jak to projektuje rzad.

W koncu zada memoryat przediuzenia

*) Czyli, ze kontyngent mozna sprzeda-
wac dowolnie. tadniebysmy w Galicyi za kilka
lat wygladali? Prawda? (1Jzyp. Red.),
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terminu kredytowania podatku z czterech do
szeSciu miesiecy, pozostawienie dotychczaso-
wego skonta przy optacie podatku gotowka,
oraz okreslenie wielce niebezpiecznego posta-
nowienia w projekcie ustawy, wedtug ktorego
minister skarbu Dbytby uprawniony w dniu
uchwalenia ustawy zakaza¢ wywo0z wodki po
wyzszej optacie az do 31 sierpnia 1910 r.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.

Pytania:

14. Widzac, ze gorzelnik dolewa oliwy do
kadzi zacierno-chtodzacej, celem przyttumienia
fermentacyi burzliwej; Smiem prosic W. Pa-
now o odpowiedz, czy postepek ten z punktu
widzenia naukowego i praktycznego jest Kka-
rygodnym ? Wiasciciel gorzelni ir lubelskiem.

Odpowiedzi:

3. d) Na zamieszczong odpowiedz kol. Ja-
nuszewskiego w Nrze 7 ,Gorzelnictwau od-
powiem ze swej strony, ze nie we wszystkiem
podzielam jego zdanie, a szczegollnie jakoby
btednem byto schiadza¢ zakwasek. Co do tego,
to sprawa tak sie przedstawia, ze gdy zakwa-
sek ma byc¢ dituzej przechowany, a niema oba-
wy, aby temperatura spadia ponizej 40° R
I dtuzszy czas przebywata w granicach mie-
dzy 30 —40° R, to mozna nieoziebiac ; jezeli
natomiast zakwasek ma byc¢ diuzszy czas prze-
chowany, to wtedy nalezy bezwarunkowo
schtodzi¢ jaknaj nizej! Najkorzystniej
bytoby czas roboty tak zestawic¢, aby odebrany
zakwasek mozna da¢ do Swiezo sporzgdzonego
zacierku (zaparki) po scukrzeniu.

Co do wyciskania masy ziemniaczanej, to
przy dobrem dziataniu mieszadta nalezy wy-
ciska¢ szybko az do temperatury 40° R, poé6-
zniej wolno, a dopiero przy koncu wydmuchi-
wania podnies¢ znowu szybko do 50 —51° R.

Gdy temperatura fermentujgcego zacieru
podniesie sie wysoko I niema innego sposobu

chtodzenia, to dodawanie wody przy koncu
fermentacyi nie przedstawia w zasadzie nic
zdroznego, jesli sie ma, notabene, przecie-

tnie dobrg wode o0 nizkiej temperaturze.
Zacier jest przy koncu fermentacyi na tyle
zanieczyszczony, ze ostatecznie srednio dobra
woda nie wiele tych zanieczyszczen doda. Ziej
wody uzywa¢ do tego celu nikt chyba nie
radzi. Pietrzhiewiez.

4. b) W Nr. 7. ,Gorzelnictwa4 z r. b,
w dziale pytan i odpowiedzi na str. 84 ko-
lega p. J. N. pisze:

,Przy obecnem technicznera udoskonaleniu
powinna dobra kadz odpowiada¢ nastepujacym
warunkom:

3. aby studzenie zacieru przy Srednigj

Srzynfca pytan i odpowiedzi
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temperaturze wody +8 R nie trwato dtuzej
niz 40 —50 minut,

...aby wreszcie 1loSC potrzebnej do ozie-
biania wody nie wynosita wiecej niz 3 litry
na kazdy litr zacieru.

6. W miejsce wyziewacza
by¢ winna zaciernia) w energicznie dziatajacy
wentylator4

Z powodu tego, ze wymagania, stawiane
przez kolege p. J. N., jeszcze daleko stoja poza
wymaganiami nowoczesnej techniki gorzelni-
czej, nie moge pozostawiC ich bez uwag.

Juz przed czterema laty technik berlinski
nie odebrat nowo ustawionej gorzelni dlatego,
ze na zestudzenie 1 litra zacieru do 12° R,
kadz zuzyta 3 litry wody, i stusznie, albowiem
juz w 1906 roku fabryka maszyn ,,H. Cegiel-

ski4l z Poznania wustawuata zaciernie, Kktore
schtadzaty zacier w 30 minutach, zuzywa-
jac na 1 litr zacieru tylko okrggto 1,9 Ili-

tra wody studzacej o temperaturze +8° R.

Liczby te czerpie ze sprawozdania Wy-
dziatu Mechaniczno-Technicznego Zwigzku Fa-
brykantow Spirytusu w Niemczech z rewizyi,
odbytej w dniu 5, 6 1 7 lutego 1907 r. w go-
rzelni w Czaczu. Oprécz tego nadmieni¢c mu-
sze, ze zaciernie Cegielskiego nie posiadaty
wentylatorow, lecz zwyczajne wyziewacze pa-
rowe, gdyz wtedy wentylatory w zacierni byty
jeszcze nieznane.

Dla lepszego zrozumienia rzeczy pozwole
sobie wyjasni¢c dziatanie wentylatorow i1 wy-
ziewaczOow.

Wyziewacze (ekshaustory) czy to mecha-
niczne, jak n. p. opisany w tymze Nr. 7.,
lub nasz stary, parowy, stuzg tylko do odpro-
wadzenia pary z zacierni; wentylatory za$
spetniajg role odwrotng, gdyz nie odprowa-
dzajg one ze zacierni pary i powietrza, lecz
przeciwnie wttaczaja je na znajdujacy sie
W ruchu zacier, celem studzenia go.

Ze wieksza czes¢ kampanii posiada po-
wietrze mrozne, Kktore, wttaczane na zacier,
w wysokim stopniu utatwia studzenie tako-
wego, a wiec skraca czas studzenia i zmniej-
sza zuzycie wody studzacej, uwazam liczby,
podane przez szanownego kolege p. J. N., za
btedne 1 nie radze przy umowach z fabrykan-
tami stosowacC takowych, by sie nie oSmieszyc¢,
oraz nie narazi¢ wiascicieli gorzeln na straty
I sobie zrobi¢ niewygode.

Dalej czytamy we wskazowkach p. J. N .:
»Z Ppowszechnie u nas uzywanych odpowiadajg
jeszcze najbardziej tym wszystkim warunkom
kadzie zacierno-chtodzace z wezownicg ptaska
I mieszadiem centryfugalnem...4

1 tutnj, koledzy, nie radze zadac, by fa-
bryki dawaly w zacierniach centryfugalne
mieszadta, gdyz te zupeilnie nie odpowiadajg
wymaganiom, stawianym tym przyrzadom, gdyz

zaopatrzone
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potrzebuja bardzo duzo sity pociggowej, a wiec
wegli, czyli, wyrazniej, pieniedzy, dalej zuzy-
waja pasy tak, ze w niektorych go-
rzelniach trzeba bylo mie¢C do zacierni dwa
pasy, jeden w uzyciu — drugi w reparacyi.

Duzym brakiem mieszadet, zachwalanych
przez p. J. N., jest niemozliwe rozpryskiwanie
zacieru, gtownie na poczatku zacierania, o kto-
rem kol. J. N., jako praktyk, wie. Rozpry-
skiwanie takie nie pozwala otworzyC wieczka
zacierni, celem skontrolowania uparowania wy-
ttaczanej] masy, co giownie na poczatku za-
cierania jest niezbedne, nie mowigc juz o za-
nieczyszczeniu lokalu 1 aparatu zacierno-chto-
dzgacego, jakie powoduje rozbryzgiwanie
wstrzymywanie zas biegu silnika parowego
ujemnie odbija sie na rownym biegu aparatu
odpedowego 1 innych maszynach.

Czyby szanownemu panu koledze J. N.
I dzielnemu praktykowi nowsze zaciernie z mie-
szadltem ewolwentowem, ktére przy bardzo nia-
tem zapotrzebowaniu sity bardzo intenzywnie
mieszajg, cho¢ z opisu w polskiej literaturze
zawodowej byty zupetnie nieznane?

Oprocz tego, mojem zdaniem powinno sie
stawiaC do zacierni jeszcze nastepujgce zgdania:

a) Waz powinien by¢ tak taczony, aby
zw0j] nie byt diuzszy niz 34 krega, celem mo-
znosci  tatwego wyjecia go do czyszczenia,
ewentualnie naprawy.

b) Kurki wodne u zacierni powinny byc¢
zastgpione wentylami, a .to celem unikniecia
pekania wezow przez wadliwe zamykanie Kra-
now (znane trzaskanie w rurach).

Jbézef Pinkowski
kierownik gorzelni Wielkopolskiej.

5. a) Istotnie znane juz bylo u nas
krywanie kadzi jeszcze przed rokiem 1888.

Pierwotne urzadzenia do tego celu stano-
wity zwykte, z tarcic zbite nakrywy drew-
niane. Zdaje sie jednak, ze przy stosowaniu
tak prymitywnych urzadzen nie osiggano wow-
czas z tego szczegolnych korzysci; zresztg
spodziewam sie, ze w tym Kkierunku objasnig
nas blizej nasi seniorzy. Ja zaczalem sie tg
sprawa Blizej zajmowac¢ w roku 1903/4, nie-
szczegolne jednak wyniki przedsiebranych wow-
czas prob, kazaty mi zaniechaC- szerszego za-
stosowania. Proby te przeprowadzatem w spo-
sO6b nastepujacy :

Kaaeczke drozdzowag wstawitem do balii,
napetnionej wodg, a po wlaniu do tej kadki
3 hl. Swiezego zacieru, zadanego drozdzami,
nasunatem na nig kadeczke 1inng, obrdécong
dnem do gory, tak, ze krawedzie jej byty zanu-
rzone w balii z woda.

Druga natomiast kadeczke, napetniong
w taki sam sposob, pozostawitem otwarta.

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor SyniewskKi.

Skrzynka pytan i odpowiedzi.
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Zaznaczam, ze obydwa naczynia byty usta-
wione wdrozdzowni, a wiec w miejscu cieptem.
Po ukonczeniu fermentacyi sprawdzitem w oby-
dwu kadziach za posrednictwem aparatu ,Sail-
lerona“ zawartos¢ alkoholu 1 przyszedtem do
nastepujacych rezultatow :

a) W kadeczce przykrytej wyzsze zagrza-
nie sie ptynu o 2 stopnie, odfermentowanie
pozorne z pierwotnej zawartosci cukru 20,1°
Bllga. —1,3UBIllIga., przyrost kwasu 0,3°, wska-
zywania alkoholometru w 100 cmJ destylatu
10,7° Tr.

b) W kadeczce nieprzykrytej odferm.
rowniez 1,3°, przyrost kwasu 0,4°, wskazania
alkoholometru 10,5° Tr, czyli réznica 20 1 spi-
rytusu na 100 hl. zacieru ; skoro sie jednak
zwazy, ze wyzszy przyrost kwasu wptynat tu
rowniez na mniejszag wydajnosc¢ alkoholu, przyj-
dziemy do przekonania, ze istotna korzysc¢ nie
wynosita tu wiecej niz 1 litr spirytusu na
10 hl. zacieru. Rozumie sie, ze wobec takich
konjunktur przestatem mysleC o szerszem za-
stosowaniu tego sposobu w fermentacyi, a po-
zostatem przy nim natomiast przy ukwaszaniu

zacierku, gdzie w braku odpowiedniej cie-

plarni oddat mi znakomite wprost ustugi.
Sprawe te poruszytem w roczniku |II1.

,oest. Brennerei-Zeitungu w artykule p. t

Wie sotl ein Brennereileiter die Anwendung lei-
tender Grundsdtze in der Praxis durchfiihren '

Do prob takich powrdcitem w roku ubie-
gtym na posadzie tutejszej, stosujgc odrazu
przykrywanie kadzi fermentacyjnych.

Do celu tego uzywatem pokrowce nieprze-
makalne i1 to w sposéb nastepujgcy: Po ukon-
czeniu fermentacyi gtéwnej przykrytem kadz
p@w<\jnie ztozonym pokrowcem i po pozosta-
wieniu na powierzchni kadzi matej wklestosci
Sciggnatem konce pokrowca silng obreczag na
Srubie do krawedzi kadzi, a wklestosC wypet-
nitem woda. Wyniki kilku takich prob wy-
padt}7nadspodziewanie dobrze, bo dostatem pra-
wie 15 1 alkoholu wiecej z 70 1 zacieru o po-
przedniej zawartosci cukru 20,7° Bllga.

Wobec takich danych nie moze juz zatem
ulega¢ najmniejszej watpliwosci, ze ogolne sto-
sowanie hermetycznie zamykanych kadzi w prak-
tyce bedzie juz tylko kwestya najblizszej
przysztosci.

Dla naszych warunkow, zdaje sie, bytoby
jeszcze najtansze zastosowanie do tego celu
gornych den do kadzi fermentacyjnych i wia-
zOw, jakie dawniej stosowano do parnikow
drewnianych. Dla ujscia kwasu weglowego
natomiast radzitbym zastosowacC odpowiednich,
rozumie sie, rozmiarow przyrzady, znane przy
fabrykaeyi win owocowych pod nazwg ,,czo-
pow fermentacyjnych.u Nussbaum.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



