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GORZELNICTWO

Pod redakcyg Wiktora Syniewskiego, prof. c. k. Szkoty politechn. we Lwowie
oraz Tadeusza Chrzgszcza, dyrektora Szkoty gorzelniczej w Dublanach
I Andrzeja (Krupy) Krzemeckiego, prof. c. k. Szkoty przemystowej w Krakowie.

0 najnowszych postepach na palu thadawaictwa, ' "o°! ste ciagle proby -z tym lub owym

systemem ptuga i gtosy z praktyki wyra-
zajg sie o dziataniu tych przyrzadow bar-
dzo pochlebnie.

Znacznie spokojniejszy i réwnomier- Nie da sie ustawiC statego szablonu
niejszy rozrost stodu na rostniku osigga na to, jak nalezy uzywac ptuga. Sposob
sie przy miernein uzyciu ptugow. Przy-
rzady te majg zadanie zmieni¢ potozenie
ziarn na diugosé¢ i to w miejscu, a uni-
kng¢ nadmiernego wietrzenia, ktére po-
cigga za sobg wyzej wymienione, nieko-
rzystne nastepstwa.

Zamieszczone rysunki podaja typy
kilku najwiecej uzywanjmh ptugow, mia-
nowicie: fig. 1, 2, 3, ptugi angielskie, Fig. 8
fig. 4 ptug Tomasza Wohlgemuth’a, fig. 5
ptug Jatowetz’a, fig. 617 ptug systemu Puh-
lowsky-Korinek. Przyrzady te sg tak pro-
ste, ze juz same przez sie zrozumiate z ry-
sunku bez dalszego opisu.

Napisat
prof A. Krupa-Krzemecki z Krakowa.

Fig. 4.
Fig 1.
Fig. 5.
postepowania bedzie zaleze¢ w pierwszym
rzedzie od gatunku stodu, dalej od kon-
strukcyi 1 witasciwosci ptuga, a w koncu
od warunkow miejscowych stodowni. Kazda
Fig. 2

stodownia musi sobie sama wyrobi¢ porza-

W stacyach doswiadczalnych piwo- dek na podstawie przeprowadzonego sze-
warskich jaktez w licznych stodowniach regu prob. W gtéwnych zarysach robote
tak browardw, jak i gorzeln, robiono prowadzi sie podtug Georga z Schwein-



furthu tak: Namoczony jeczmien rozsciela
sie w grzadke 1 az do chwili pojawienia
sie oczek po kazdem dwurazowem szuflo-
waniu przerabia sie raz ptugiem. W sta-

Fig. 6.

Fig. 7.

dyum przetomowera przerabia sie co 3 do
4 godziny raz ptugiem, a po kazdem 3 do
4-razowem przerobieniu ptugiem raz sie
szufluje. Mtoda grzadke przerabia sie co 5
do 6 godzin raz ptugiem, za$ starg grzede

Wycleczka naukowa
do gorzelni w Brzozdowcach.

(Dokonczenie).

Wycieczka nasza niezupetnie by byta
swo0j cel osiggneta, gdybysmy sie nie byli
zapoznali z catym tokiem robot. Pltukanie
ziemniakow, gotowanie ich w parniku za-
cieranie samismy poznali, jak tez i odped
alkoholu z zacieru, o innych robotach w go-
rzelni i1 ich przebiegu dowiedzieliSmy sie
z bardzo obszernych relacyj p. Nussbau-
ma i oto, jak sie przedstawia jeden dzien
pracy w gorzelni brzozdowieckiej :

~Punktualnos¢ w gorzelni, to pierwszy
warunek powodzenia roboty w niejw
oto maksyma, jakg nam wygtosit Kkiero-
wnik gorzelni zaraz na wstepie swoich
wywodow. Chetnie sie na to godzimy, bo

3 do 4 razy na dobe ptugiem, a w mie-
dzyczasie wypadnie moze raz szuflowac.

Takie prowadzenie grzedy zapobiega
poceniu sie 1 usuwa potrzebe skrapiania
wodg, gdyz grzeda nie wysycha.

Ile czasu wymaga przerabianie grzadki
ptugiem, trudno z calg doktadnoscig po-
dac. Podtug Georga moze jeden cztowiek
przerobi¢ w przeciggu 25 minut grzadke
z 200 ctnm jeczmienia, grubg na 10— 12 cm.
Jalowetz podaje, ze grzadka ze 100 ctnm.
jeczmienia da sie przerobi¢ ptugiem jego
systemu w przeciggu 1 godziny, podczas
gdy przerabianie topatg wymaga 2V2— 3
godzin czasu. Okazuje sie zatem, ze prze-
rabiania ptugiem wymaga mniej niz po-
towe czasu, potrzebnego na szuflowanie,
a przytem przedstawia robote tatwiejsza.
Proby z praktyki wykazaty w jednym
przypadku, ze zamiast 13 razy szuflowac,
wystarczyto 4 razy szuflowac¢, a 13 razy
przerobi¢ ptugiem.

Gdy w Weihenstephan przy dwoach
rownolegle prowadzonych grzgdkach jedna
szuflowano 15 razy, a druga tylko 11 ra-
zy, natomiast 5 razy przektadano ptu-
giem, to druga grzadka data 034 °/0 wiecej
kietkow, ale zato 1'84d0 mniej straty na
suchej substancyi. Rowniez Dr. Wlohke

ta zasada, zdaje sie, jest zbawienng we
wszystkich dziedzinach pracy ludzkiej.

Punktualnie tez o godz. 512 rano roz-
poczyna sie w gorzelni brzozdowieckiej
ruch. Podgrzewa sie rope w zbiorniku i od-
wadniaczu, wznieca sSie o0gien na ruszcie
paleniska kottowego, napuszcza oliwg wszel-
kie maszyny 1 stopniuje kadzie i drozdze.

O godzinie 6-tej cisnienie w Kkotle
osiggneto swoje maximum,t. j. 6 atmosfer,
puszcza sie gorzelnie w ruch witasciwy,
ab} modz zuzytkowac¢ pare zwrotng ma-
szyny parowej do odpedu. Puszcza sie
w ruch gniotownik i zaczyna wyparzac
zaciernie, ktorg tymczasem robotnicy wy-
petnili laskami mierniczemi, kubetkami,
kociubami, workami do stodu, miottami,
a nawet szczotkami do szurowania.

Po 10—15 minutach osigga tempera-
tura w zacierni 80° R 1 wtedy skierowuje
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prowadzit dwa rownolegte dosSwiadczenia
w tych samych warunkach, przyczem pierw-
sza grzadke szuflowat i przerabiat takze
ptugiem, a drugg tylko szuflowat;, otrzy-
mat on z grzadki pierwszej stod, okazu-
jacy o 0*7°/0 wiecej ekstraktu niz sitod
z grzadki drugiej.

Jezeli jest zdanie, ze ptugi oddaja
browarom angielskim wieksze korzysci niz
browarom kontyngentu, to z tego samego
wynika, ze 1 w stodowniach gorzelnianych
muszg ptugi te same korzysci wykazac co
w Anglii, gdyz sposob prowadzenia robot
w stodowniach angielskich jest zupetnie
zblizony do stodowania w gorzelniach. An-
glicy mocza jeczmien przez 50—60 go-
dzin, potem uktadajg ziarno w grubej
warstwie na zrostowni, nastepnie rozscie-
laja odrazu na cienka grzadke o 10 cm
grubosci i w 6smym dniu stodowania do-
chodzg do 7 cm. — Dopiero tg, starg juz
grzadke podnoszg na 20 cm, a w dniu
przedostatnim dochodzg nawet do 40 cm.
Jezeli sie jeszcze zwrazy, ze czas stodowa-
nia rozcigga sie w Anglii na 2' 3 tygo-
dnie, to widzi sie zupetne podobienstwo do
sposobu stodowania, praktykowanego u nas
w gorzelniach.

Juz to duze zainteresowanie sie, jakie

sie ujScie pary do rurociagu I do przy-

rzgdu, ktorym sie wyparza kadki droz-
dzowe.
O godzinie 672 zaczyna juz zacier

w gornej kondygnacyi kolumny zaciero-
wej wrzeC 1 wtedy puszcza sie w ruch
pompke zasilajgcg, a po uptywie 10 mi-
nut przybywa spirytus do stagiewki.

W tym samym czasie robotnicy oproé-
Zzniaja zaciernie z wyjatownionych w niej
rozmaitych przyrzadow, poptukuja jg i na-
puszczajag wlbdg, a w tej rozmacaja 45
klgr. stodu dwukrotnie zgniecionego; inny
robotnik odpuszcza lure z parnika.

O godzinie 7-mej jest aparat odpe-
dowy w petnym ruchu, a z parnika za-
czyna uchodzi¢ ciepta woda; wtedy to pu-
szcza robotnik mieszadto zacierni w ruch
I skierowuje wode sokowa ziemniakéw do
kadzi zaciernej. Woda ta sptywa tam az
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w ostatnich czasach ptugom posSwiecajg
tak teoretycznie, jak 1 praktycznie pracu-
jace sfery, przemawiajg za tem, ze przy-
rzad ten stanie sie w niedtugim czasie
obok miotty 1 topaty nieodzownem narze-

dziem w kazdej stodowni 1 odda stodo-
wnictwu nie mate ustugi.
Ktory z tych juz dzisiaj znanych

ksztattow ptuga zdobedzie sobie powszech-
ne prawo obywatelstwa trudno narazie
przewidziec. Nie ulega jednak najmniej-
szej watpliwosci, ze kazde z dzisiejszych
narzedzi odpowie swemu zadaniu, gdy
tylko w pore 1 nalezycie bedzie zastoso-
wane.

Doswiadczenia praktyczne na terenie
naszych gorzeln rolniczych bytyby w tym
kierunku bardzo pozadane.

Jakkolwiek roznych konstrukcyi ptugi
W znacznym stopniu, pominawszy inne
korzysci, upraszczajg robote reczng, to
jednak zupetnie jej nie usuwajg. Usitowa-
nia, aby uciazliwg robote reczng zupetnie
usungcC ze zrostowni, doprowadzity w osta-
tnich czasach do obmysSlenia i skonstruo-
wania przyrzadow, ktore samodzielnie
przerabiajg grzadki i rozsScielaja je. Mamy
obecnie dwa typy tego rodzaju aparatow,
tj. 1. mieszadto mechaniczne, poruszajgce

do chwili ukazania sie pary przy ujsciu
rury. Wowczas zamyka sie doptyw pary
gornej do parnika, a wypuszcza pare do-
tem tak diugo (40—50 minut), az cisnie-
nie podniesie sie do 3 atmosfer. Przy tem
cisnieniu pozostawia sie ziemniaki przez
10 minut, a po tym czasie rozpoczyna
wyciskanie ugotowanej miazgi. Na jeden
zacier bierze sie 30 cetnm. ziemniakow
I 90 klgr. stodu, z ktérego potowe daje
sie pod zacier, a druga potowe w postaci
mleka stodowego po wyciSnieciu zacieru
przy temperaturze 50° U. Wyciskanie mia-
zgi ziemniaczanej odbywa sie wolno i trwa
zazwyczaj okoto 40—60 minut, a przez
caty ten czas temperatura zacieru w kadzi
nie Smie przekroczy¢ 46° U. Dopiero pod
koniec wyproznienia parnika podnosi sie
temperature do 50° R, ktorag sie utrzymuje
przez 15 do 20 minut.
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sie po szynach wzdtuz stodowni i 2. mie-
szadta mechaniczne, jezdzgce wprost po
zrostowni.

Mieszadto firmy Wiirz-Eisner i mie-
szadto norymberskiego systemu przedsta-
wiaja rodzaj kranéw, poruszajgcych sie
wzdtuz stodowni na dwéch szynach. W kra-
nie jest odpowiednio skonstruowany wat
korbowy, od Kktorego otrzymuja ruch to-
patki, przewracajgce stdéd. +topatki, spo-
rzgdzone z najlepszej blachy cynowanej,
wchodzg skosnie w grzgdke, nabierajg stod
| przerzucaja go zupetnie podobnie jak
robotnik topatg. Mieszadto takie pracuje
zupetnie doktadnie i1 nie uszkadza wecale
ziarn. Do posuwania sie po szynach i prze-
rabiania grzedy wymaga motoru o sile
| 12—2 koni. Szybkos¢ pracy mieszadta
moze by¢ odpowiednio regulowana. Przy
biegu pustym przyrzad jest wstanie od-
by¢ droge 15 rm w jednej minucie. Chcagc
przerabia¢ grzadki w odwrotnym Kkierun-
ku, przestawia sie topatki za pokreceniem
odpowiedniej rekojesci 1 przenosi sie
je za posrednictwem stosownego mecha-
nizmu na druga strone.

Roéwniez do rozscielania grzadki w war-
stwe pozadanej grubosci wchodzg w uzy-
cie bardzo pomystowo urzgadzone aparaty.

O godzinie 9-tej pierwszy zacier jest
juz gotow i pozostowia go sie na 20 mi-
nut do scukrzenia.

Gdy sie tylko parnik oprézni, spuszcza
sie do niego zaraz ziemniaki, ktore znaj-
dujg sie juz w zapasowej pace na wa-
dze ziemniaczanej i natychmiast rozpo-
czyna sie gotowanie ziemniakow dla dru-
giego zacieru. Rodéwnocze$Snie rozpoczyna
sie w kadzi zaciernej oziebianie zacieru,
a gdy temperatura jego obnizy sie do
24° R, dodaje sie drozdze zarodowe. Do
kadzi fermentacyjnej spuszcza sie zacier
wtedy, gdy temperatura jego obnizy sie
dalej do 14° R. W porze zimowej trwa
chtodzenie zacieru HO—40 minut, w cza-
sie naszego tam pobytu (pora juz ciepta)
trwato ono okoto 60 minut. Zaleznie od
macznosci ziemniakéw okazuje gotowy za-
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Budowa tych aparatow opiera sie na spo-
strzezeniu, ze grzadka najsilniej rosnie
w Srodku. | tutaj mamy kran, poruszajgcy
sie na szynach wzdtuz stodowni. Z kranu
wychodzg na szerokosSc¢ grzedy, w kierunku
prostopadtym do ruchu kranu dwa tancu-
chy, zaopatrzone w gesto osadzone topatki
0 specyalnej konstrukcyi. topatki te mo-
zna tak nastawi¢, aby wchodzity wiecej
lub mniej gteboko w grzadke, a temsa-
mem rozscielaty stod na warstwe ciensza
lub grubszg. Przyrzad taki przerabia grzede
45 m diugg w przeciggu 20 minut, a do
popedu wymaga motoru o sile H/2 konia.

Aparaty takie w duzych stodowniach
amortyzujg sie predko, zwitaszcza w tych
czasach, kiedy ptaca robotnikdow staje sie
coraz wyzsza.

Obok mieszadta mechanicznego, opi-
sanego wyzej, pojawito sie w zesztym roku
na wystawie piwowarskiej w Monachium
rowniez mieszadto mechaniczne (,,Panosa),
jezdzgce wprost po zrostowni i przerabia-

jace stod za pomocag odpowiednich topa-
tek, umieszczonych na wale. Przyrzad sam
porusza sie w tyt, a topatki zabierajg

ostroznie stdd 1 rzucajga go przed siebie,
nie uszkadzajgac wcale ziarn. Po odpowie-
dniem przestawieniu stawidta mozna apa-

cier od 19—21*6° Bllga. Po dodaniu droz-
dzy zawiera on od 0*5—06° kwnsu.

W drozdzami prowadzi p. Nussbaum
drozdze 48 godzinne z ominieciem punktow
martwych. Zacierki pod drozdze sg silnie
skoncentrowane i ukwaszane bakteryami
kwasu mlekowego, przyczem dodaje sie
100 cm3laktoformolu na 1 hL zacierku.

Wedtug twierdzenia Kkierownika go-
rzelni jest to najtanszy sposob, wymaga-
jacy najmniej zabiegow, i, co najwazniej-
sze, sposob, dajacy najpewniejsze wydatki.
Przekonaniem p. Nussbauma jest, ze droz-
dze, jak powyzej prowadzone, dajg wynik
o0 wiele pewniejszy, anizeli wszelkie inne
dotad znane. Tak samo p. N. nie jest zwo-
lennikiem wysokiego ukwaszania, zwtaszcza
tam, gdzie warunki umozliwiajg tatwe
przestrzeganie czystosci. Kwasu zawiera
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rat puszcza¢ w odwrotnym Kkierunku po
grzedzie. Do obstugi wystarcza zupetnie
jeden cztowiek 1 elektromotor o sile 1-go
konia. Na pustej posadzce robi przyrzad
7 m na minute, zas 17-3 w, gdy pra-
cuje, przerabiajgc grzede na szerokosc
1*2—2 m.

Aparat ten wchodzi dopiero do pra-
ktyki 1 mato jeszcze zrobiono z nim do-
Swiadczen, aby mozna juz ostatnie zdanie
0 nim powiedziec. Pierwsze proby wyka-
zaty, ze robota nim rozni sie nieco od
zwyktego przerabiania topatg i za mato
grzede przewietrza.

Dla zakonczenia szeregu pomystow,
ktore maja za zadanie usuniecie lub ogra-
niczenie pracy recznej na rostniku, nalezy
jeszcze uczyni¢ bodaj krotka wzmianke
O stodzie t. zw. pilsniowym O sposobie
wyrabiania stodu tej] nazwy miatem spo-
sobnosS¢ podac juz blizsze szczego6ty w Nr. 1
~GorzelnicTwau z r. 1909. — Tutaj tylko
wspomne, ze robota przy tym sposobie
sprowadza sie do nastepujacych czynno-
$ci: Jeczmien po namoczeniu rozsciela sie
na powierzchnie rostnika, zamknietg ramka
z cienkich listewek drewnianych na war-
stwe tej grubosci, co wysokos¢ ramki,
a wiec 3V2—4 W tern potozeniu po-

zacierek od 1*5—1*8°. Uzywa sie drozdzy
1 bakteryj czystej hodowli.

Sporzadzanie zacierku odbywa sie
W sposob nastepujacy : Z drugiego zacieru
odbiera sie po scukrzeniu okoto 350 1 do
specyalnie do tego celu stuzgcej drozdzarki
pomystu Piekuckiego, dodaje 20 Kkilogr.
zielonego, dwunastodniowego stodu, a po
2-godzinnem scukrzaniu dodaje sie 1 litr
zakwasku 1 podnosi temperature wody
w zewnetrznym ptaszczu drozdzarki do
50° R. Tak pozostawia sie zacierek w spo-
koju do 8-mej godziny rano dnia naste-
pnego. W tym czasie zawiera zacierek za-
zwyczaj 1%6° kwasu. Wowczas odbieraja
specyalnie zastosowanym wentylem z klapa
wewnatrz sie przemykajgca 1 litr zakwa-
sku z warstwy Srodkowej, a pozostata re-
szte podgrzewa sie parg posrednig do tem-
peratury 65° B. Po uptywie 15 minut przy-

Oorzelniotwo 1910.
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zostaje jeczmien przez 8 dni i tylko od
czasu do czasu skrapia go sie wodg. Po
uptywie tego czasu Kkraje sie grzadke za-
pomocg odpowiedniego krgzka metalowego
na placki wymiaréow 25x50 cm, przewraca
sie je recznie na druga strone 1 zostawia
znowu na 8 dni. Dochodzimy zatem po 16
dniach do gotowego stodu, bardzo dobrej
jakosci, jakkolwiek robota reczna schodzi
tu do minimum. St6d taki wymaga jednak
do rozdrobnienia osobnego przyrzadu (szar-
pacza), ktory w najprostszej formie przed-
stawia wat z nasadzonymi na powierzchni
kolcami, Kktore przy obrocie watu rozry-
waja padajace nan zleja placki stodowe

Dalsze nowe pomysty majg na oku
Oprocz uproszczenia roboty recznej, jeszcze
ograniczenie wymiaréw stodowni. Od cza-
su, gdy sie przekonano, ze stdd dtugi jest
dla gorzeln korzystniejszy, przerzucono
sie powszechnie do wyrabiania tylko ta-
kiego stodu. Nie wszedzie jednak wymiary
gorzelni sg tak dobrane, ze powierzchnia
zrostowni wystarcza na prowadzenie je-
dnej partyi stodu przez 18—24 dni. W tych
przypadkach bardzo udatnie przychodza
z pomocg stodownie putkowe. Na odpo-
wiednich rusztowaniach z drewna lub ze-
laza ustawia sie obok siebie 1 w kilku

lstepuje sie do oziebiania. W temperaturze
24° U dodaje sie okoto 350 cm3 laktofor-
molu, a po zmieszaniu daje odrazu catg
ilos¢ matki. Gdy zacierek zafermentuje,
oziebia go sie do 11° U 1 przenosi teraz
po potowie do dwodch kadek drozdzowych.
Drozdze z jednej kadki stuza do pierw-
szego zacieru, drugie do drugiego i te
oziebia sie wieczorem jeszcze raz.

Drozdze na matke uwaza sie tam wtedy
za dojrzate, gdy odfermentujg z 21°Bllga
na 6° drozdze za gotowe do przeniesienia
do zacieru gtownego wowczas, jezeli sfer-
mentujg do 4 —4*5° Bllga.

Na matke odbiera sie drozdze z prze-
znaczonych do drugiego zacieru jako mniej
odfermentowane, a na to miejsce pozosta-
tos¢ w kadce podmtadza sie takag sama
iloscig oziebionego zacieru pierwszego.

W gorzelni tej przechowuje sie oprocz

20
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(8-miu) pietrach nad sobg skrzynki, przed-
stawiat'gce ramki rdéwniez drewniane lub
zelazne wymiaréow 80x60x15 cm, majace
dno z dziurkowanej blachy cynkowej lub
z plecionki drucianej. W skrzynkach tych
rozsciela sie namoczony jeczmien w war-
stwie 8— 10 cm wysokiej 1 wstawia je do
putek. — Podczas roboty skrapia sie stdd
w miare potrzeby prys$nica 1 rozluznia
zlarna recznie. W przeciagu 18—20 dni
otrzymuje sie stod zupeinie dojrzaty i nie
ustepujgcy co do dobroci najlepszemu sto-
dowi, wyrobionemu na zrostowni. Opisane
urzadzenie ma jeszcze 1 te dogodnosc, ze
dajg sie dowolnie z miejsca na miejsce
przenosic.
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Namoczony jeczmien rozsciela sie na pas
gérny, stad spadajgziarna na pas drugi, na-
stepnie trzeci itd. Rownoczesnie przy spa-
daniu z wyzszego pasa na nastepny niz-
szy, musijeczmien przechodzi¢ przez odpo-
wiednio zbudowany przyrzad rozluzniajacy,
ktorego praca odpowiada przerabianiu to-
patg na rostniku. Cata robota tej maszyny
ogranicza sie tylko do wprawiania walcoéw
w ruch podczas przeprowadzania mate-
ryatu z pietra wyzszego na nizsze, a usku-
tecznia sie to w przeciggu 20—25 minut.
St6d z najnizszego pasa spada do elewa-
tora 1 ten przenosi go znowu W razie po-
trzeby na pas najwyzszy. Taka 6 pietrowa
maszyna o0 pasach 2 m szerokich daje sie

Wszystkie niedogodno$ci recznego sto-1 obstuzy¢ motorem o sile 5 koni i w po-

dowania na zrostowni stara sie usunac
maszyna do kietkowania, jakg w ostatnich
czasach zbudowat Plischke. Maszyna ta,
pracujaca z dobrym skutkiem przez jednag
kampanie w fabryce stodu Bauerle w Gien-
gen nad Brenz, jest niczem innem, jak
tylko ruchomg zrostowniga. Maszyne te sta-
nowi 6 pasow, szerokich na 2 m, splecio-
nych z stalowych drutéw. Pasy te prze-
chodzga przez obrotowe walce, oddalone
od siebie o 10 m. Kazdy z pasoéw przed-
stawia zatem oddzielng dla siebie zrostownie.

tego drozdze zapasowe w szczelnie zam-
¥knietem naczyniu, zanurzonem w matej
studzience, przez Kktorag stale przeptywa
woda zrodlana o temperaturze 5—7° R
I tymi drozdzami pracuje naprzemian
w okresach tygodniowych. Drozdze zaro-
dowe, w ktérych przyrasta kwasu 0* °, nie
bierze sie wiecej do uzytku, lecz wraca
do zapasowych.

O godzinie 1112 rano puszcza sie w ruch
mieszadto zacierni i wode dla oziebiania
drugiego zacieru. Parnik sie ochtadza i na-
petnia ziemniakami na dzien nastepny,
a pake tak oprozniona napetnia sie pono-
wnie ziemniakami, dla drugiego zacieru
nastepnego dnia.

O godzinie 12-tej odped jest juz ukon-
czony, a gdy zacier oziebi sie do 14° R
przystepuje sie do jego przepompowania.

rownaniu z stodownig zwykta pozwala na
mniej wiecej 4 razy lepsze wyzyskanie
miejsca. Na razie za mato jeszcze mamy
danych z praktyki, aby mozna byto z calg
pewnoscig sie wyrazi¢ o korzysciach tej
maszyny; niedaleka przysztos¢ wykaze,
czy odpowie ona oczekiwaniom.
Wszystkie, dotgd omowione sposoby
stodowania, przedstawiajg jeszcze jedna,
bardzo duza wade, a to, ze nie pozwalajg
bez uzycia sztucznego chtodzenia wyrabiac
stod w miesigcach cieplejszych, letnich

-2 = —. . [ ]

O godzinie wpot do pierwszej ruch go-
rzelni byt zupetnie ukonczony.

Do godziny 3-ciej jest w gorzelni spo-
czynek, poczem kazdemu robotnikowi prze-
znacza sie pewien dziat w gorzelni do czy-
szczenia. Trwa ta robota do godziny 6-tej
wieczorem; wtedy wszystko juz sie Isni,
posadzki sg wymyte, a naczynia obmyte
1wybielone swiezo gaszonem wapnem, a do
paleniska wktada sie porcye wapniaka do
wypalenia w dniu nastepnym. O godzinie
7-mej pracuje juz tylko stodownik okoto
przewietrzania grzed stodu, a gorzelnik
uregulowawszy jeszcze przyptyw wody
przez wezownice w kadkarni konczy swa
prace dzienna.

Proces stodowania jeczmienia jest
witasciwie w gorzelni robotg wspotrzednag
z robotami innemi i odbywa sie réwnocze-
snie z niemi, a przeprowadza sie w Brzo-
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Wade te usuwajg w zupetnosci stodownie
pneumatyczne. Zasada pneumatycznego
stodowania polega, jak wiadomo, na tem,
ze kietkowanie przeprowadza sie w zam-
knietych aparatach, do ktorych wprowa-
dza sie Swieze, oczyszczone, odpowiednio
zwilzone 1 oziebione powietrze, a odpro-
wadza powietrze ogrzane i1 przesycone bez-
wodnikiem weglowym. Wociskanie i wy-
dalanie powietrza moze by¢ w rozmaity
sposob uskutecznione, zaleznie od tego,
czy Kkietkujgce zboze jest umieszczone
w obrotowych bebnach (stodownie bebnowe
Gallanda) czy tez w duzych prostokatnych
skrzyniach (stodownie skrzynkowe Sala-
dinaj.

W dziedzinie stodowni
nych zaszty w ostatnich czasach duze
zmiany i ulepszenia 1 sprawity, ze stodo-
wnie te znajdujg obecnie coraz wieksze
rozpowszechnienie. Poczatek znajomosSci
tych aparatow jest juz bardzo dawny ije-
zeli dotgd nie ma zdecydowania, czy sto-
downiom bebnowym, czy skrzynkowym
nalezy sie pierwszenstwo i jezeli w obu
tych rodzajach robiono 1 robi sie ustawi-
cznie ulepszenia i proby, to znaczy, ze
oba systemy stodowania majg jeszcze wiel-
ka przysztosc.

pneumatycz-

zdowcach w sposob nastepujacy: Przed
przystapieniem do zalewu napetnia sie
woda zbiornik, mieszczacy w sobie na
wstepie opisang ptuczke jeczmienia. Otwiera
zasuwe w bebnie ptuczki i przez rynewke
w Scianie budynku wsypuje sie jeczmien
z zewnatrz; aby pyt, wzbijajacy sie przy-
tem, nie unosit sie na stodownie, jest ry-
newka zanurzona w wode. Beben, wypet-
niony czesciowo ziarnem, pozostaje przez
2 godziny w spokoju, aby brud ziarn miat
czas odmokngcC. Potem rozpoczyna sie wita-
Sciwe ptukanie. Beben obraca sie teraz
recznie) od czasu do czasu Kkilkadziesigt
razy, przez co ziarna ocierajg sie o siebie;
brud mineralny opada na spod basenu,
a lekkie zanieczyszczenia,'zawieszone w wo-
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Stodownie pneumatyczne czynig sto-
dowanie niezaleznem od wprawy mecha-
nicznej wiekszej rzeszy robotnikéw, a tem-
samem obnizajg koszta produkcyi, koncen-
trujg cata robote na mate] przestrzeni,
rozktadajg fabrykacye roéwnomiernie na
caty rok i1 daja zawsze jednolity produkt,
niezaleznie od wptywoéw atmosferycznych.

Stodowanie na grzedzie zapobiega do
pewnego stopnia wiekszym stratom, wy-
niktym z oddechania w ten sposéb, ze
grzadka zatrzymuje zawsze wiekszg ilosc
bezwodnika weglowego, Kktory, jako gaz
ciezki, tamuje dostep powietrzu. W stodo-
wni pneumatycznej nie da sie to w tym
samym stopniu uskutecznic¢; za to jest tu-
taj nizsza temperatura powietrza tym czyn-
nikiem, Kktéry miarkuje (obniza) szybkie
oddechanie ziarna i pod tym wzgledem ma
stodownia grzadkowa w stodowni pneuma-
tycznej silng konkurencye.

Rozpatrzmy teraz najnowsze zmiany
w stodowni bebnowej. Galland i inni kon-
struktorzy tego systemu, umieszczali stod
w bebnie dziurkowanym, wtozonym w be-
ben o Scianach petnych. Oba bebny odby-
waty razem ruch bardzo wolny okoto swej
osi. W naczyniu tem stod zupetnie odciety
byt od temperatury" zewnetrznej, totez mu-

zupetnie. Po 24 godzinach, gdy woda juz
nie metnieje pomimo obracania sie bebna
Z jeczmieniem, dodaje sie do niej okoto 6
klgr. wapna 1 pozostawia w tej wodzie
wapiennej okoto 10 - 12 godzin przy cze-
stem obracaniu. Nastepnie oproznia sie
basen, oczyszcza, wypuszcza don umoczone
ziarno, a stad wyrzuca je szuflami na zro-
stownie. W nizkg grzede rozpostarte ziarno
skrapia sie wodg w miare potrzeby, spe-
cyalnym rozpryskiwaczem i przewietrza
co 8— 10 godzin. Temperatura w grzedach
nie przekracza nigdy 12—14° R. Powie-
trze w stodowni odsSwieza sie samo przez
to, ze wentylacye sa potgczone z kominem
gorzelnianym. St6d rosnie 14— 16 dni. —
Na kazdy zalew bierze sie po 400 kligr.

dzie, odchodzg wraz ze stale przez wierzch jeczmienia, z czego otrzymuje sie okoto

przelewajaca sie wodag do kanatu. Wode
w basenie odnawia sie tez co kilka godzin

600 klgr. stodu i ta iloS¢ wystarcza na 3
dni. Sigma.
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siano przez caty czas roboty przeciskac przez
aparat odpowiednio zwilzone powietrze.

Firma J. A. Topf & Synowie w Er-
furcie powrdcita do prob dawniej juz nie-
jednokrotnie branych pod wuwage, a to
w tym Kierunku, aby kietkujacy materyat
umiesci¢c w bebnie z blachy dziurkowanej,
czyli innemi stowy umozliwi¢ zbozu komu-
nikacye z otoczeniem zewnetrznem. Po
szeregu prob wudato sie firmie tej system
ten znacznie udoskonali¢ i obecnie dostar-
cza ona praktyce aparaty bardzo dobrze
pracujace. — Aparat ten ma te wyzszosc
przed bebnem zamknietym, ze nie wymaga
ciggtego wciskania powietrza przez caty
czas roboty, lecz ma peryody pracy i spo-
czynku, wobec czego koszta produkcyi
znacznie sie obnizaja, — W ciggu 8-dnio-
wego kietkowania wystarczy przy sprzy-
jajacych warunkach przewietrza¢ mecha-
nicznie tylko przez 43 godzin, reszte zas
czasu pozostawiony jest stod samemu so-
bie 1 mimo to zupetnie normalnie sie roz-
wija. Wiasciwa forma ptaszcza 1 dowci-
pnie pomyslane Scianki (zgarty wacze) przy-
twierdzone na zawiasach do rury central-
nej uskuteczniajg doktadne mieszanie i1 roz-
luZnianie ziarn, tudziez wyciskanie bez-
wodnika weglowego na zewnatrz. W apa-
racie takim mozna jedng partye zboza
przez 10— 12 a nawet 20 dni stodowac
I otrzymac stod, nie ustepujacy zupetnie
towarowi, wyrobionemu na grzadce.

Dotad stodownie pneumatyczne przed-
stawiaty te niedogodnos$¢, ze nie dawaly
sie zastosowa¢ w matych zaktadach. 1 te
trudnosc¢ firma Topf usuneta. — Udato sie
jej zbudowacC bebny, podzielone scianami
oprzecznemi na Kkilka czesci, i w kazdym
takim przedziale mozna o0sobng partye
stodu (z 24 ctm. jeczmienia) przerabiac.
Do kazdej komory mamy osobne odprowa-
dzanie odpowiednio przygotowanego powie-
trza, skutkiem tego mozna z kazdej par-
tyi osobno bardzo dobry stdéd otrzymac,
mimo to, ze caty beben odbywa jedno-
stajny ruch.

| stodownie pneumatyczne skrzynkowe
(Saladin’a) zostaty przez firme Topf odpo-
wiednio udoskonalone. Stodownie skrzyn-
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kowe, przedstawiajg jak wiadomo, baseny,
majace w pewnej wysokosci dno z blachy
dziurkowanej, na ktorem uktada sie na-
moczony jeczmien w grubsze] warstwie,
a pod blache wttacza sie powietrze, na-
sycone poprzednio w odpowiednich wie-
zach wilgocia.

Podtug Saladina posuwa sie wzdtuz
skrzyni na zebatych szynach tam i1 z po-
wrotem wat, z ktdorego wychodzg miesza-
dta Srubowe i te obracajac sie okoto swej
0sl w czasie posuwania sie watu, grzadke
rownomiernie grzebig. Firma Topf witasnie
w tym kierunku wprowadzita ulepszenie.
Usuneta ona srubowe mieszadta, a wpro-
wadzita natomiast na wale poprzecznym
szereg odpowiednio zbudowanych topatek,
ktore zapomocag ekscentrykow sg wstanie
stdd doskonale przerabiac, nasladujac w zu-
petnosci robote reczna. Mieszadto takie da
sie z tatwoscig z jednej skrzyni przeniesc
na drugg i w ten sposdb obstuzy¢ wiekszg
liczbe mniejszych skrzyn. Stodownia skrzyn-
kowa moze byc¢ juz i w najmniejszych za-
ktadach rownie dobrze uzyta jak w duzych.

W ten sposob przeszlismy wszystkie
stacye stodowania i widzielismy, jak ro-
bota ta, pierwotnie bardzo prymitywna
I tylko recznie prowadzona, stopniowo co-

raz wiecej sie udoskonalata. WidzieliSmy
jak dla wulzenia pracy i1 zaoszczedzenia
miejsca 1 Kkosztow zaczeto wprowadzac

rozne, z poczatku bardzo proste, pézniej
coraz bardziej skomplikowane aparaty I na-
rzedzia i1 kiedy ongis duze stodownie im-
ponowaty duza liczbg mniej inteligentnych,
a tylko mechanicznie wyuczonych robotni-
kow, to dzisiejsze postepowe fabryki stodu
usuwaja prawie zupetnie robote reczng
I zatrudniajg mato, lecz inteligentnego
personalu, ktory ma tylko umiejetnie Kie-
rowa¢ pracg czestokro¢ bardzo pomysto-
wych aparatéw, pedzonych sitg motory-
czng. Lecz i1 dzisiejszy stan stodowania
nie jest jeszcze ostatnim wyrazem udo-
skonalenia. Nowe pomysty i nowe idee
rodza sie ciggle, wiec mozna by¢ pewnym,
ze 1 na tem polu najblizsza przysztosc
przyniesie nam jeszcze duzo ulepszen.
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Zmiany, proponowane przez Dra Fotha,
w Swietle wynikdw prob praktycznych.
Napisat
lzyaor Nussbaum,

(Ciag dalszy).

Mysl zastosowania fermentacyi
ciggte) siega, przynajmniej u nas, da-
lekiej przesztosci.

Rzecz nuturalna, ze w pierwotnym
stanie przemystu fermentacyjnego mogta
ona mieC stuszne uprawnienie, chocCby
tylko w dazeniu do wyemancypowania sie
z pod wptywu trudnosci, jakie wowczas
przysparzato przystosowanie drozdzy za-
rodowych.

Dzi$s jednakze, kiedy zjawiska fermen-
tacyi zostaty w znacznym stopniu wyswie-
tlone, kiedy obznajomienie sie praktyki
z naturg 1 warunkami zycia delikatnej
iIstoty, zwane] drozdzakiem, zostato w wy-
sokim stopniu utatwione, to widoki zapro-

wadzenia tego procederu — nawet przy
zachowaniu zaleconych przez Niemcow
modyfikacyi — zmalaty, gdyz zaden my-

Slacy gorzelnik nie da sie chyba uwiesc
przyktadem Niemiec, bo pojmie, ze do
odgrzebania tego wynalazku w Smietni-
kach naszych przez gorzelnikow tam-
tejszych, maogt sie przyczyni¢ tez interes
kupiecki, chocby n. p. witascicieli patentu
Biichelera. Fermentacya ciggta jest nam
niepotrzebna.

Nie ulega najmniejszej watpliwosci, ze
zadna z czynnosci gorzeloika nie wymaga
doktadniejszego obznajomienia sie z na-
turg tej drobnowidzowej istoty, znanej pod
nazwag drozdzy, SciSlejszego stosowania sie
do jej potrzeb i nawyknien, wiekszej ba-
cznosci i uwagi, jak czynnosS¢ przygoto-
wania drozdzy zarodowych. Z drugiej
wszakze strony nie da sie znowu zaprze-
czyC, ze przy obecnem udoskonaleniu tech-
niki gorzelniczej na tem polu, czynnosc
ta w reku doswiadczonego, zapobiegliwego
a nadewszystko wiele indy widualnego zmy-
stu spostrzegawczego posiadajgcego tech-
nika jest nadzwyczaj prosta, wymagajaca
tylko wielkiej bacznosci i uwagi, przy ktoé-
rej narzedzia do badania, jak cieptomierz,
saccharometr, kwasomierz, atakze i mikro-
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skop czesciej niz przy kazdej innej ma-
nipulacyi powinny by¢ w uzyciu.

Co do nakrywania kadzi fer-
mentacyjnych zdania sg podzielone
I, 0 ile mi wiadomo, kwestya ta pozostaje
otwarta; niechze wiec i mnie wolno bedzie
wypowiedzieC moje zapatrywanie na nia

Otoz sadze, ze w warunkach naszych
musiatoby sie nakrywanie kadzi fermen-
tacyjnych optaci¢, poniewaz:

1. uzyskalibysmy te ilos¢ alkoholu,
ktora wyparowuje przy wyzszych tempe-
raturach a ktorg porywa ze sobg uchodzacy
C02. Réznica ta, minimalna, nie dajgca
sie prawie ujacC przy matej ilosci produktu,
stanie sie wielkg, skoro za podstawe ra-
chunku przyjmiemy produkcye z 2 albo
3 kampanii;

2. wiemy, ze najbardziej szkodliwe
organizmy dla przemystu gorzelnianego
I najbardziej rozpowszechnione w budyn-
kach gorzelnianych sg bakterye.

Znajdujemy je na kazdem miejscu
gorzelni w mniejszej lub wiekszej ilosci,
zaleznie od stopnia cz ystosci. Unosza sie
one z pytem podobnie jak 1 dzikie droz-
dzaki masami w powietrzu, skad bardzo
tatwo dostajg sie do ptynu fermentujgce-
go w otwartych Kkadziach.

Wiemy, ze nawet we wzorowo pro-
wadzonych 1 czysto utrzymywanych go-
rzelniach znajdujemy sporo takich szko-
dnikow; przy nieuwadze, braku wiedzy
| lekcewazeniu znajdujemy wszedzie ich
cate miryady.

Osobliwie w dawniejszych naczyniach
legna sie one w porach mokrego, a wsku-
tek tego rozluznionego drewna; totez o za-
kazenie zacieru nie trudno. Czesto bakte-
rye dostawszy sie do ptynu fermentacyj-
nego wywotujg w nim wielkie spustoszenia.

Walka z ta masg szkodnikow bytaby
wprost niemozliwg, gdyby nie istniat pe-
wien staty i1 trwaty antagonizm miedzy
drozdzakami, ktére sa gospodarzami w za-
cierz, a natretnymi przybyszami, tj. bak-
teryami.

Te wrogie usposobienia dwoch orga-
nizmoéw, zabezpieczajag wprawdzie nieraz
egzystencye drozdzakom, to wspotzawo-
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dnictwo zyciowe jednakze jest mozebne
tylko wtedy, jezeli w fermentujgcym
osrodku mamy bakteryj bardzo mato;
W przeciwnym razie, t. j. przy znacznem
zakazeniu o takiem zwyciestwie drozdzy
mowy byc¢ nie moze.

To tez majac kadzie szczelnie za-
mkniete, wytrzymujace dziatania wyzszych
temperatur, zmniejszylibySmy znacznie
zrodta infekc3U, a stad tez, rzecz natural-
na, 1 wydajnos¢ spirytusu musiataby
sie wowczas zwiekszyc.

Oczywiscie, ze w naszych warunkach
unika¢ by nalezato kosztownych nakryc¢
metalowych gdyz, mojem zdaniem, wystar-
czytoby zupetnie, gdybysmy zaopatrzyli
kadzie fermentacyjne w podwojne dna,
podobnie jak drewniane parniki. — Do
odprowadzania zas kwasu weglowego mo-
znaby zastosowac¢ czopy fermentacyjne,
przyrzady znane powszechnie przy wyro-
bie win.

Dla dopetnienia niniejszych uwag wy-
pada mi jeszcze zaznaczy¢, ze w gorzelni
ohladowskiej a takze 1 brzozdowieckiej
przeprowadzitem w tym kierunku dosc¢
zmudne, ale Sciste proby i przekonalem
sie, ze na 70 —75 hl. zacieru o zawartosci
cukru 19—21° Bllga zwiekszyta sie wy-
dajnos¢ spirytusu o 10—J5 litréw dziennie.

Jakkolwiek liczby te nie upowazniajg
jeszcze do wniosku, ze zwyzki takie da-
tyby wszedzie osiggngc, ale w kazdym
razie rozstrzygajq, zdaniem mojem, kwestye
zasadniczo po mysli moich uwag.

Rozliczywszy moj sposob zapatrywa-
nia na kwestye nakrywania kadzi fermen-
tacyjnych, niepodobna mi teraz pominagc
wypowiedzenia Kkilku uwag w niemniej
waznej kwestyl, a odnoszacej sie do ge-
stosci zacierow. | pod tym wzgledem
sg zdania u nas podzielone. Zwolennicy
Dra Fotha utrzymuja, ze zaciery ubozsze
w cukier, same przez sie fermentujg ta-
twiej i1 doktadniej, amatorowie zacierow
gestych natomiast twierdza, ze do sfer-
mentowywania powinny iS¢ zaciery mo-
zliwie skoncentrowane.

Sprawa ta jest badz co badz skompli-
kowana przez oddziatywanie wartosci skro-
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biowej ptodow przerobnych z jednej a przez
wiele kwestyl miejscowych z drugiej strony
I dlatego nie da sie ujg¢ w ogolnie Sciste
ramy.

Zdaje mi sie jednak, ze w naszych
warunkach nalezy unika¢ zarowno zbyt
gestych jak tez i zbyt rzadkich zacierow ;
pierwsze bowiem trudniej fermentuja i wy-
magaja dla nalezytego przerobienia zna-
cznych ilosci drozdzy, drugie znowu ule-
gaja zbytniemu ukwaszeniu, sprzyjajac
tatwiejszemu rozwielmoznieniu sie mikro-
organizmoéw nizszego rzedu. Dla tych po-
wodow wskazanem by byto iS¢ droga po-
Srednig 1 sporzgdzaé zaciery z 20— 22°/0
ziemniakow, zawierajagce nie mniej niz
21° Bllga, a przy stabszych nie mniej ani-
zeli 19—20° Bllga.

Bardzo wyczerpujace dosSwiadczenia
powag naukowych wykazaty zreszta, ze
przy zacierach o 20° Bllga tracimy tylko
okoto 6°/0 og6tu zdolnych do sfermento-
wania sktadnikow na fermentacye uboczne,
w zacierach za$ o 15° Bllga tracimy ich
okoto 10%. Oczywiscie, w tym samym
stopniu wyzszym jest wydatek alkoholu
z kilograma maczki przy gestych zacie-
rach anizeli przy rzadkich.

Ponadto trzeba jeszcze takze i1 o tern
pamietac, ze w zacierach skoncentrowa-
nych zostaje enzym diastatyczny stodu
lepiej zachowany anizeli w zacierach rzad-
szych ; wzglad ten nabiera wielkg wage
przy stosowaniu wysokich temperatur przy
korncowym okresie procesu scukrzania.

Na tern miejscu wypadnie mi jeszcze
omowic stosunek drozdzy i temperatury
do koncentracyi zacieru.

72 godzinna fermentacya zacieru gt6-
wnego, dla doktadnego przerobienia cukru
winna odbywac sie, o ile moznosci, rowno-

miernie, powoli i1 przeciggac sie jak naj-
dtuzej.
Za szybka 1 za zywa fermentacya

predko ustaje i zostawia sporo cukru i dek-
stryn nieprzerobionych na alkohol, tak
samo znowu ospata i zbyt wolna, dobrego
wydatku nie da. (Dok. n.).
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Kilka stow w sprawie hodowli droddzy, ~ °V*@ fermentacvina drozdzakow. — celem

unikniecia tych niepozadanych skutkow
ujmuja drozdzakom coraz wiecej pozywie-
nia azotowego, robigc zacierek o0 nizszej
koncentracyi, przez co pomnaza sie ilo-
Profesor Hansen udowodnit w r. 1883, sciowo komorki drozdzakéw. Normalnie
kiedy podat sposob czystej hodowli droz- odzywiane drozdzaki mogg spetniaé swe
dzakow, ze istnieje tych ostatnich nie funkcye zyciowe dlugi czas, nienormalnie
tylko kilka gatunkow, lecz w kazdym jednak prowadzone, czy to hodowane w nie-
jeszcze wiele ras. stosownych temperaturach wyzszych, czy
Kazda rasa posiada rozmaite cechy tez nieodpowiednio odzywiane starzejg sie
charakterystyczne i tak jedna n. p. odfer- i stabna.
mentowuje maltoze, inna dekstroze, Iinna Im wiecej pozwolimy zagrzac sie droz-
znow tylko saccharoze. Pozniej wykazat dzom, tem silniej zaczng dziata¢ te enzymy
prof. Lindner, ze rasy roznig sie tez wy- w komorce, Ktore rozpuszczajg ciata biat-
maganiami pod wzgledem odzywiania. kowe, co drozdzaki ostabia, a potem za-
W praktyce spostrzegamy, ze drozdze sta- truwa powstatemi truciznami. Jednoczesnie
bng 1 ,chorujaa. odbywa sie wiec samotrawienie drozdza-
Chorobe moze powodowac¢ brak ciat kéw i ich zatruwanie.
odzywczych w dostatecznej ilosci, co sie Objaw ten stwierdzili w ostatnich cza-
czesto zdarza przy zmianie przerabianego sach eksperymentalnie Lange i Hayduck.
produktu. Przez ostabniecie drozdzy, bak- Azeby zatem drozdzaki rozwijaty sie
terye, dostawszy sie do nich, cho¢by tylko prawidtowo, powinnismy unikac¢ tych wpty-
z powietrza, silnie sie rozwinag, a moze wow, ktdére powodujg ich stan chorobliwy;
nawet dojs¢ do tego, ze wyprg nasz po- stosujmy wiec nizkie temperatury, odzy-
siew i spowoduja degeneracye, czyli zwy- wiajmy je racyonalnie weglowodanami,
rodnienie. regulujmy dostep tlenuiuzywajmy odpo-
Drozdze gorzelniane powinny okazy- wiednich Srodkow odkazajacych.
wac :

Rzecz, wygtoszona na organizacyjnera zebraniu
Kra&nystawskiego Kota Okregéw. Stow. Pracown.
Gorzeln, przez J. Pinkowskiego z Wielkopola.

AV,oV4

1. jaknajwieksza site fermentacyjna , . : :
S awierad Skrzynka pytan | odpowiedzi.

2. odpowiednig ilos¢ silnych komodrek
drozdzakow, potrzebnych do wysiewu.

Sita fermentacyjna drozdzy jest za-
lezna od zawartosci w drozdzakach enzy-

Odpowiedzi:

7. a) W moich warunkach, przy wzorowr
urzadzonej gorzelni, zastosowaniu kotta z je-
dng rurg ptomienng, o powierzchui ogrzewal-
mu, Zwanego Zymaza. A ze Wytwarzanie nej 35 m2 i1 machiny parowej o sile 8 HP,
sie zymazy zalezy znowu takze od ilosci tudziez izolowanych powierzchniach parowych,

ciat azotowych, to powinnismy regulowaé zuzywam przy produkcyi dziennej 7 hi. 57 kag.

. : : ropy borystawskiej (o0 wartosci cieplikowej
ntr zacierku. — Zan wied-
koncentracyg zacierku a najodpowied 10000 kal. przecietnie) na 1 hl. spirytusu.

niejszg koncentracye uznano 21—22"Bllga.; Bardzo ciekawe daty, odnoszace sie do
albowiem niema obawy, iz zabraktoby po- zapotrzebowania paliwa po gorzelniach, ogtosit

karmu azotowego, przez co drozdzaki oka- w Nr. 17 , Rolnika® z dnia 23 kwietnia 1909
zatyby duza energie rozrodcza, lecz mata r. pan Prof. Chrzaszcz, na _podstaW|e mate-
1o f t i ryatu, zebranego przez ,Komisye rachunkowag
Shig fermentacyjng. statego Komitetu dla spraw gorzelniczych4
Pomimo wymaganej wiekszej koncen- Oddzialu Rawskiego c. k. Towarzystwa Go-

tracyi zacierku powinien on by¢ do$¢ spodarskiego w 20 gorzelniach  swojego
ptynnjr, aby drozdzaki mogly sie prawi- °Kregy. _ o
., Daty te podaje ponizej :
dtowo rozwijac. Przy produkcyi dziennej 2 hl. wynosito
Pedersen udowodnit liczbowo, ze W roz- przecietne zapotrzebowanie na 1 hl. wyprodu-
czynach o wysokiej sile odzywczej stabnie kowanego spirytusu 2 ctnm. wegla.
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Przy produkcyi dziennej 4 hl.
wegla.

1,5 ctnm.

Przy produkcyi dziennej
wegla.

7 hl. 1,15 ctnm.
Nussbaum.

7. b) Gorzelnia Rata, posiadajgca kociot
kornwalijski z 4 rurami Gallowa'ya, o 44
metrach powierzchni ogrzewalnej spalata w kam-
panii 1908/9 na 1 hl spirytusu 425 Kkilgr.
miatu wegla potylickiego (wegiel brunatny).
W kampanii 1909/10 pali po 140 kg. dro-
bnego wegla kamiennego. £.

8. a) Fakt powyzszy nie jest odosobniony;
mogtbym przytoczy¢ takich wiecej, ale 1 ten
jest dostateczng ilustraoyg, co za straszne sto-
sunki zapanowaty w naszych warunkach bytu.
Zaprawde, ze lekam sie wprost pomysle¢, co
to bedzie, jezeli ten smutny stan rzeczy po-
trwa dalej.

Temu gorzelnikowi dziwiC sie wcale nie
mozna, wszyscy bowiem wiemy, ze gtéd bywa
ztym doradcg, a chociazby to nawet byt zwy-
kty robotnik, to tem mniej mu sie dziwiC wy-
pada, bo jest to nagi objaw darwinowskiej
walki o byt.

Temu groznemu pochodowi przecig¢ droge
mozemy tylko my, my i tylko my sami.—
Ale niestety, do tego zadania jeszczeSmy nie
dorosli. My bowiem umiemy tylko gtosSno na-
rzekaC na zie czasy, na upadek naszego sta-
Nnu, Nna nieuczciwg konkurencye, na niemoznosc
utrzymania sie z pracy, umiemy spychac¢ winy
ztego na rdézne przyczyny, lecz sobie samym
przypisaC jej nie mamy odwagi. — A jednak
wieksza czesC tej winy spada na nas samych.
A dlaczego? Oto, bo do dzis dnia zyjemy
W rozproszeniu, takie tylko widzgc Swiatia

koto, jakie ,tepemi zakreSlamy oczyu, nie
dbajac ani o widnokregi rozlegte, ani o dobro
innych.

Wszedzie i zawsze mamy tylko wiasne
ja na widoku. A przeciez czas, czas juz naj-
wyzszy poOjs¢ w bdj z tym najsrozszym wro-
giem szczescia i1 dobra ogdlnego; czas juz naj-
wyzszy powigzaC serca zitotag nicig mitosci,
w tem przekonaniu, ze ,w szczeSciu wszyst-
kiego sg wszystkich celcu.

Zawsze 1 wszedzie pamieta¢ o tein mu-
simy, ze w zyciu zbiorowem nie sama fizy-
czna przewaga, nie same materyalne Srodki,
a takze i1 nie sama tylko liczebnos¢ majg zna-
czenie, lecz takze jednos¢ i spOjnosC wew-
netrzna, hart ducha, silna wola, zgoda i1 so-
lidarnos¢ bezwzgledna. A jak diugo tych nie-
odzownych przymiotow w sobie nie rozbudzi-

my, jak dtugo nie potrafimy Kkarnie, roztrop- |

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor SyniewskKi.
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nie i1 konsekwentnie zdgza¢ do celu, tak
dtugo grzezng¢ bedziemy ciggle w kale upadku
moralnego 1 ciagle marnowac¢ bedziemy sity
nasze na zapasy z naiwng nieswiadomoscig
drég i1 sSrodkow, wiodacych do celu.

Niechzesz zatem fakt napietnowany sta-
nowi dla nas chwile przetomu, chwile odro-
dzenia sie wewnetrznego, chwile, w ktorej wy-
rzuciwszy z siebie jad sobkostw*a krotkowzro-
cznego, majacego tylko chwilowy, dorazny po-
zytek wiasny na widoku, ztgczymy sie wszyscy
jednomysinie ku wzajemnej obronie i1 pomocy,
dla uzyskania poprawy doli i dla wywalczenia
sobie praw cziowieka i obywatela kraju ro-
dzinnego.

ZaznaczyC musze jeszcze, ze cel ten mu-
simy sobie wystawi¢ w idealnej doskonatosci,
a potem pracowa¢ nad jego urzeczywistnie-
niem, przyktadajac sie czynnie, z wytezeniem
wszystkich sit do dzieta. Droga gtadka nie
bedzie; napotkamy na niejedne trudnosci, one
nadmiar zapatu ostudza, zmuszajac nas do tro-
skliwego obmyslania srodkow, majgcych owe
trudnosci usungc¢, ale porazkami takimi zrazac
sie nam nie wolno.

Do wprowadzenia tego zamiaru w czyn
nadarza sie nam wiasnie teraz rzadko dobra
sposobnosc.

Wydawnictwo zapewnione na lata matu-
zalowe, na czele mamy osobe, ktdra juz niejedno-
krotnie data dowod wielkiej dla nas zyczliwosci,
dodajmyz jej zatem teraz z posrod nas cztowieka
energicznego do pomocy, opodatkujmy sie kaz-
dy dla uzyskania niezbednych srodkéw", w miare
istotnej naszaj mozliwosci, a recze, ze rezolu-
cye, zapadie na krajowym wiecu gorzelniczym,
nie przebrzmig bez echa. Nussbaum.

8. b) Wart Pac pataca, a patac
Jezeli jeden z nich catlkiem nic nie umie
czy¢, a moze 1 mysle¢, a drugi, na pewno nie
gorzelnik. Co roo6i¢ z takim ,Lkolegal? Boje
sie powiedzie¢, bo mi p. Redaktor skresli.

B.

Skarbnikiem Polskiego Towarzystwa
Gorzelniczego we Lwowie jest kol. Bo-
lestaw Jaworski
Sokal. Wktadki

nadestaC przekazem wprost pod adresem

w Poturzycy, p.

do Towarzystwa nalezy

skarbnika.

Zarzad Polsk. Tow. Gorzeln.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie-

Paca



