Nr. 10.
rat puszcza¢ w odwrotnym Kkierunku po
grzedzie. Do obstugi wystarcza zupetnie
jeden cztowiek 1 elektromotor o sile 1-go
konia. Na pustej posadzce robi przyrzad
7 m na minute, zas 17-3 w, gdy pra-
cuje, przerabiajgc grzede na szerokosc
1*2—2 m.

Aparat ten wchodzi dopiero do pra-
ktyki 1 mato jeszcze zrobiono z nim do-
Swiadczen, aby mozna juz ostatnie zdanie
0 nim powiedziec. Pierwsze proby wyka-
zaty, ze robota nim rozni sie nieco od
zwyktego przerabiania topatg i za mato
grzede przewietrza.

Dla zakonczenia szeregu pomystow,
ktore maja za zadanie usuniecie lub ogra-
niczenie pracy recznej na rostniku, nalezy
jeszcze uczyni¢ bodaj krotka wzmianke
O stodzie t. zw. pilsniowym O sposobie
wyrabiania stodu tej] nazwy miatem spo-
sobnosS¢ podac juz blizsze szczego6ty w Nr. 1
~GorzelnicTwau z r. 1909. — Tutaj tylko
wspomne, ze robota przy tym sposobie
sprowadza sie do nastepujacych czynno-
$ci: Jeczmien po namoczeniu rozsciela sie
na powierzchnie rostnika, zamknietg ramka
z cienkich listewek drewnianych na war-
stwe tej grubosci, co wysokos¢ ramki,
a wiec 3V2—4 W tern potozeniu po-

zacierek od 1*5—1*8°. Uzywa sie drozdzy
1 bakteryj czystej hodowli.

Sporzadzanie zacierku odbywa sie
W sposob nastepujacy : Z drugiego zacieru
odbiera sie po scukrzeniu okoto 350 1 do
specyalnie do tego celu stuzgcej drozdzarki
pomystu Piekuckiego, dodaje 20 Kkilogr.
zielonego, dwunastodniowego stodu, a po
2-godzinnem scukrzaniu dodaje sie 1 litr
zakwasku 1 podnosi temperature wody
w zewnetrznym ptaszczu drozdzarki do
50° R. Tak pozostawia sie zacierek w spo-
koju do 8-mej godziny rano dnia naste-
pnego. W tym czasie zawiera zacierek za-
zwyczaj 1%6° kwasu. Wowczas odbieraja
specyalnie zastosowanym wentylem z klapa
wewnatrz sie przemykajgca 1 litr zakwa-
sku z warstwy Srodkowej, a pozostata re-
szte podgrzewa sie parg posrednig do tem-
peratury 65° B. Po uptywie 15 minut przy-

Oorzelniotwo 1910.

O najnowszych postepach stodownictwa.
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zostaje jeczmien przez 8 dni i tylko od
czasu do czasu skrapia go sie wodg. Po
uptywie tego czasu Kkraje sie grzadke za-
pomocg odpowiedniego krgzka metalowego
na placki wymiaréow 25x50 cm, przewraca
sie je recznie na druga strone 1 zostawia
znowu na 8 dni. Dochodzimy zatem po 16
dniach do gotowego stodu, bardzo dobrej
jakosci, jakkolwiek robota reczna schodzi
tu do minimum. St6d taki wymaga jednak
do rozdrobnienia osobnego przyrzadu (szar-
pacza), ktory w najprostszej formie przed-
stawia wat z nasadzonymi na powierzchni
kolcami, Kktore przy obrocie watu rozry-
waja padajace nan zleja placki stodowe

Dalsze nowe pomysty majg na oku
Oprocz uproszczenia roboty recznej, jeszcze
ograniczenie wymiaréw stodowni. Od cza-
su, gdy sie przekonano, ze stdd dtugi jest
dla gorzeln korzystniejszy, przerzucono
sie powszechnie do wyrabiania tylko ta-
kiego stodu. Nie wszedzie jednak wymiary
gorzelni sg tak dobrane, ze powierzchnia
zrostowni wystarcza na prowadzenie je-
dnej partyi stodu przez 18—24 dni. W tych
przypadkach bardzo udatnie przychodza
z pomocg stodownie putkowe. Na odpo-
wiednich rusztowaniach z drewna lub ze-
laza ustawia sie obok siebie 1 w kilku

lstepuje sie do oziebiania. W temperaturze
24° U dodaje sie okoto 350 cm3 laktofor-
molu, a po zmieszaniu daje odrazu catg
ilos¢ matki. Gdy zacierek zafermentuje,
oziebia go sie do 11° U 1 przenosi teraz
po potowie do dwodch kadek drozdzowych.
Drozdze z jednej kadki stuza do pierw-
szego zacieru, drugie do drugiego i te
oziebia sie wieczorem jeszcze raz.

Drozdze na matke uwaza sie tam wtedy
za dojrzate, gdy odfermentujg z 21°Bllga
na 6° drozdze za gotowe do przeniesienia
do zacieru gtownego wowczas, jezeli sfer-
mentujg do 4 —4*5° Bllga.

Na matke odbiera sie drozdze z prze-
znaczonych do drugiego zacieru jako mniej
odfermentowane, a na to miejsce pozosta-
tos¢ w kadce podmtadza sie takag sama
iloscig oziebionego zacieru pierwszego.

W gorzelni tej przechowuje sie oprocz

20



