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sie po szynach wzdtuz stodowni i 2. mie-
szadta mechaniczne, jezdzgce wprost po
zrostowni.

Mieszadto firmy Wiirz-Eisner i mie-
szadto norymberskiego systemu przedsta-
wiaja rodzaj kranéw, poruszajgcych sie
wzdtuz stodowni na dwéch szynach. W kra-
nie jest odpowiednio skonstruowany wat
korbowy, od Kktorego otrzymuja ruch to-
patki, przewracajgce stdéd. +topatki, spo-
rzgdzone z najlepszej blachy cynowanej,
wchodzg skosnie w grzgdke, nabierajg stod
| przerzucaja go zupetnie podobnie jak
robotnik topatg. Mieszadto takie pracuje
zupetnie doktadnie i1 nie uszkadza wecale
ziarn. Do posuwania sie po szynach i prze-
rabiania grzedy wymaga motoru o sile
| 12—2 koni. Szybkos¢ pracy mieszadta
moze by¢ odpowiednio regulowana. Przy
biegu pustym przyrzad jest wstanie od-
by¢ droge 15 rm w jednej minucie. Chcagc
przerabia¢ grzadki w odwrotnym Kkierun-
ku, przestawia sie topatki za pokreceniem
odpowiedniej rekojesci 1 przenosi sie
je za posrednictwem stosownego mecha-
nizmu na druga strone.

Roéwniez do rozscielania grzadki w war-
stwe pozadanej grubosci wchodzg w uzy-
cie bardzo pomystowo urzgadzone aparaty.

O godzinie 9-tej pierwszy zacier jest
juz gotow i pozostowia go sie na 20 mi-
nut do scukrzenia.

Gdy sie tylko parnik oprézni, spuszcza
sie do niego zaraz ziemniaki, ktore znaj-
dujg sie juz w zapasowej pace na wa-
dze ziemniaczanej i natychmiast rozpo-
czyna sie gotowanie ziemniakow dla dru-
giego zacieru. Rodéwnocze$Snie rozpoczyna
sie w kadzi zaciernej oziebianie zacieru,
a gdy temperatura jego obnizy sie do
24° R, dodaje sie drozdze zarodowe. Do
kadzi fermentacyjnej spuszcza sie zacier
wtedy, gdy temperatura jego obnizy sie
dalej do 14° R. W porze zimowej trwa
chtodzenie zacieru HO—40 minut, w cza-
sie naszego tam pobytu (pora juz ciepta)
trwato ono okoto 60 minut. Zaleznie od
macznosci ziemniakéw okazuje gotowy za-

O najnowszych postepach slodownictwa.

Nr. 10.
Budowa tych aparatow opiera sie na spo-
strzezeniu, ze grzadka najsilniej rosnie
w Srodku. | tutaj mamy kran, poruszajgcy
sie na szynach wzdtuz stodowni. Z kranu
wychodzg na szerokosSc¢ grzedy, w kierunku
prostopadtym do ruchu kranu dwa tancu-
chy, zaopatrzone w gesto osadzone topatki
0 specyalnej konstrukcyi. topatki te mo-
zna tak nastawi¢, aby wchodzity wiecej
lub mniej gteboko w grzadke, a temsa-
mem rozscielaty stod na warstwe ciensza
lub grubszg. Przyrzad taki przerabia grzede
45 m diugg w przeciggu 20 minut, a do
popedu wymaga motoru o sile H/2 konia.

Aparaty takie w duzych stodowniach
amortyzujg sie predko, zwitaszcza w tych
czasach, kiedy ptaca robotnikdow staje sie
coraz wyzsza.

Obok mieszadta mechanicznego, opi-
sanego wyzej, pojawito sie w zesztym roku
na wystawie piwowarskiej w Monachium
rowniez mieszadto mechaniczne (,,Panosa),
jezdzgce wprost po zrostowni i przerabia-

jace stod za pomocag odpowiednich topa-
tek, umieszczonych na wale. Przyrzad sam
porusza sie w tyt, a topatki zabierajg

ostroznie stdd 1 rzucajga go przed siebie,
nie uszkadzajgac wcale ziarn. Po odpowie-
dniem przestawieniu stawidta mozna apa-

cier od 19—21*6° Bllga. Po dodaniu droz-
dzy zawiera on od 0*5—06° kwnsu.

W drozdzami prowadzi p. Nussbaum
drozdze 48 godzinne z ominieciem punktow
martwych. Zacierki pod drozdze sg silnie
skoncentrowane i ukwaszane bakteryami
kwasu mlekowego, przyczem dodaje sie
100 cm3laktoformolu na 1 hL zacierku.

Wedtug twierdzenia Kkierownika go-
rzelni jest to najtanszy sposob, wymaga-
jacy najmniej zabiegow, i, co najwazniej-
sze, sposob, dajacy najpewniejsze wydatki.
Przekonaniem p. Nussbauma jest, ze droz-
dze, jak powyzej prowadzone, dajg wynik
o0 wiele pewniejszy, anizeli wszelkie inne
dotad znane. Tak samo p. N. nie jest zwo-
lennikiem wysokiego ukwaszania, zwtaszcza
tam, gdzie warunki umozliwiajg tatwe
przestrzeganie czystosci. Kwasu zawiera



