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Zmiany, proponowane przez Dra Fotha,
w Swietle wynikdw prob praktycznych.
Napisat
lzyaor Nussbaum,

(Ciag dalszy).

Mysl zastosowania fermentacyi
ciggte) siega, przynajmniej u nas, da-
lekiej przesztosci.

Rzecz nuturalna, ze w pierwotnym
stanie przemystu fermentacyjnego mogta
ona mieC stuszne uprawnienie, chocCby
tylko w dazeniu do wyemancypowania sie
z pod wptywu trudnosci, jakie wowczas
przysparzato przystosowanie drozdzy za-
rodowych.

Dzi$s jednakze, kiedy zjawiska fermen-
tacyi zostaty w znacznym stopniu wyswie-
tlone, kiedy obznajomienie sie praktyki
z naturg 1 warunkami zycia delikatnej
iIstoty, zwane] drozdzakiem, zostato w wy-
sokim stopniu utatwione, to widoki zapro-

wadzenia tego procederu — nawet przy
zachowaniu zaleconych przez Niemcow
modyfikacyi — zmalaty, gdyz zaden my-

Slacy gorzelnik nie da sie chyba uwiesc
przyktadem Niemiec, bo pojmie, ze do
odgrzebania tego wynalazku w Smietni-
kach naszych przez gorzelnikow tam-
tejszych, maogt sie przyczyni¢ tez interes
kupiecki, chocby n. p. witascicieli patentu
Biichelera. Fermentacya ciggta jest nam
niepotrzebna.

Nie ulega najmniejszej watpliwosci, ze
zadna z czynnosci gorzeloika nie wymaga
doktadniejszego obznajomienia sie z na-
turg tej drobnowidzowej istoty, znanej pod
nazwag drozdzy, SciSlejszego stosowania sie
do jej potrzeb i nawyknien, wiekszej ba-
cznosci i uwagi, jak czynnosS¢ przygoto-
wania drozdzy zarodowych. Z drugiej
wszakze strony nie da sie znowu zaprze-
czyC, ze przy obecnem udoskonaleniu tech-
niki gorzelniczej na tem polu, czynnosc
ta w reku doswiadczonego, zapobiegliwego
a nadewszystko wiele indy widualnego zmy-
stu spostrzegawczego posiadajgcego tech-
nika jest nadzwyczaj prosta, wymagajaca
tylko wielkiej bacznosci i uwagi, przy ktoé-
rej narzedzia do badania, jak cieptomierz,
saccharometr, kwasomierz, atakze i mikro-
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skop czesciej niz przy kazdej innej ma-
nipulacyi powinny by¢ w uzyciu.

Co do nakrywania kadzi fer-
mentacyjnych zdania sg podzielone
I, 0 ile mi wiadomo, kwestya ta pozostaje
otwarta; niechze wiec i mnie wolno bedzie
wypowiedzieC moje zapatrywanie na nia

Otoz sadze, ze w warunkach naszych
musiatoby sie nakrywanie kadzi fermen-
tacyjnych optaci¢, poniewaz:

1. uzyskalibysmy te ilos¢ alkoholu,
ktora wyparowuje przy wyzszych tempe-
raturach a ktorg porywa ze sobg uchodzacy
C02. Réznica ta, minimalna, nie dajgca
sie prawie ujacC przy matej ilosci produktu,
stanie sie wielkg, skoro za podstawe ra-
chunku przyjmiemy produkcye z 2 albo
3 kampanii;

2. wiemy, ze najbardziej szkodliwe
organizmy dla przemystu gorzelnianego
I najbardziej rozpowszechnione w budyn-
kach gorzelnianych sg bakterye.

Znajdujemy je na kazdem miejscu
gorzelni w mniejszej lub wiekszej ilosci,
zaleznie od stopnia cz ystosci. Unosza sie
one z pytem podobnie jak 1 dzikie droz-
dzaki masami w powietrzu, skad bardzo
tatwo dostajg sie do ptynu fermentujgce-
go w otwartych Kkadziach.

Wiemy, ze nawet we wzorowo pro-
wadzonych 1 czysto utrzymywanych go-
rzelniach znajdujemy sporo takich szko-
dnikow; przy nieuwadze, braku wiedzy
| lekcewazeniu znajdujemy wszedzie ich
cate miryady.

Osobliwie w dawniejszych naczyniach
legna sie one w porach mokrego, a wsku-
tek tego rozluznionego drewna; totez o za-
kazenie zacieru nie trudno. Czesto bakte-
rye dostawszy sie do ptynu fermentacyj-
nego wywotujg w nim wielkie spustoszenia.

Walka z ta masg szkodnikow bytaby
wprost niemozliwg, gdyby nie istniat pe-
wien staty i1 trwaty antagonizm miedzy
drozdzakami, ktére sa gospodarzami w za-
cierz, a natretnymi przybyszami, tj. bak-
teryami.

Te wrogie usposobienia dwoch orga-
nizmoéw, zabezpieczajag wprawdzie nieraz
egzystencye drozdzakom, to wspotzawo-



