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prowadzit dwa rownolegte dosSwiadczenia
w tych samych warunkach, przyczem pierw-
sza grzadke szuflowat i przerabiat takze
ptugiem, a drugg tylko szuflowat;, otrzy-
mat on z grzadki pierwszej stod, okazu-
jacy o 0*7°/0 wiecej ekstraktu niz sitod
z grzadki drugiej.

Jezeli jest zdanie, ze ptugi oddaja
browarom angielskim wieksze korzysci niz
browarom kontyngentu, to z tego samego
wynika, ze 1 w stodowniach gorzelnianych
muszg ptugi te same korzysci wykazac co
w Anglii, gdyz sposob prowadzenia robot
w stodowniach angielskich jest zupetnie
zblizony do stodowania w gorzelniach. An-
glicy mocza jeczmien przez 50—60 go-
dzin, potem uktadajg ziarno w grubej
warstwie na zrostowni, nastepnie rozscie-
laja odrazu na cienka grzadke o 10 cm
grubosci i w 6smym dniu stodowania do-
chodzg do 7 cm. — Dopiero tg, starg juz
grzadke podnoszg na 20 cm, a w dniu
przedostatnim dochodzg nawet do 40 cm.
Jezeli sie jeszcze zwrazy, ze czas stodowa-
nia rozcigga sie w Anglii na 2' 3 tygo-
dnie, to widzi sie zupetne podobienstwo do
sposobu stodowania, praktykowanego u nas
w gorzelniach.

Juz to duze zainteresowanie sie, jakie

sie ujScie pary do rurociagu I do przy-

rzgdu, ktorym sie wyparza kadki droz-
dzowe.
O godzinie 672 zaczyna juz zacier

w gornej kondygnacyi kolumny zaciero-
wej wrzeC 1 wtedy puszcza sie w ruch
pompke zasilajgcg, a po uptywie 10 mi-
nut przybywa spirytus do stagiewki.

W tym samym czasie robotnicy oproé-
Zzniaja zaciernie z wyjatownionych w niej
rozmaitych przyrzadow, poptukuja jg i na-
puszczajag wlbdg, a w tej rozmacaja 45
klgr. stodu dwukrotnie zgniecionego; inny
robotnik odpuszcza lure z parnika.

O godzinie 7-mej jest aparat odpe-
dowy w petnym ruchu, a z parnika za-
czyna uchodzi¢ ciepta woda; wtedy to pu-
szcza robotnik mieszadto zacierni w ruch
I skierowuje wode sokowa ziemniakéw do
kadzi zaciernej. Woda ta sptywa tam az

O najnowszych postepach stodownictwa.
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w ostatnich czasach ptugom posSwiecajg
tak teoretycznie, jak 1 praktycznie pracu-
jace sfery, przemawiajg za tem, ze przy-
rzad ten stanie sie w niedtugim czasie
obok miotty 1 topaty nieodzownem narze-

dziem w kazdej stodowni 1 odda stodo-
wnictwu nie mate ustugi.
Ktory z tych juz dzisiaj znanych

ksztattow ptuga zdobedzie sobie powszech-
ne prawo obywatelstwa trudno narazie
przewidziec. Nie ulega jednak najmniej-
szej watpliwosci, ze kazde z dzisiejszych
narzedzi odpowie swemu zadaniu, gdy
tylko w pore 1 nalezycie bedzie zastoso-
wane.

Doswiadczenia praktyczne na terenie
naszych gorzeln rolniczych bytyby w tym
kierunku bardzo pozadane.

Jakkolwiek roznych konstrukcyi ptugi
W znacznym stopniu, pominawszy inne
korzysci, upraszczajg robote reczng, to
jednak zupetnie jej nie usuwajg. Usitowa-
nia, aby uciazliwg robote reczng zupetnie
usungcC ze zrostowni, doprowadzity w osta-
tnich czasach do obmysSlenia i skonstruo-
wania przyrzadow, ktore samodzielnie
przerabiajg grzadki i rozsScielaja je. Mamy
obecnie dwa typy tego rodzaju aparatow,
tj. 1. mieszadto mechaniczne, poruszajgce

do chwili ukazania sie pary przy ujsciu
rury. Wowczas zamyka sie doptyw pary
gornej do parnika, a wypuszcza pare do-
tem tak diugo (40—50 minut), az cisnie-
nie podniesie sie do 3 atmosfer. Przy tem
cisnieniu pozostawia sie ziemniaki przez
10 minut, a po tym czasie rozpoczyna
wyciskanie ugotowanej miazgi. Na jeden
zacier bierze sie 30 cetnm. ziemniakow
I 90 klgr. stodu, z ktérego potowe daje
sie pod zacier, a druga potowe w postaci
mleka stodowego po wyciSnieciu zacieru
przy temperaturze 50° U. Wyciskanie mia-
zgi ziemniaczanej odbywa sie wolno i trwa
zazwyczaj okoto 40—60 minut, a przez
caty ten czas temperatura zacieru w kadzi
nie Smie przekroczy¢ 46° U. Dopiero pod
koniec wyproznienia parnika podnosi sie
temperature do 50° R, ktorag sie utrzymuje
przez 15 do 20 minut.



