Nr. 14. Nowe urzadzenia do
krywe przechodzg rury: doptywowa i od-
ptywowa (g—g) wezownicy, chtodzacej za-
cier w razie potrzeby.

Woda, znajdujaca ,sie w rynnie, nie
tylko zatrzymuje alkohol, jaki sie z bez-
wodnikiem weglowym ulatnia podczas

fermentacyl, lecz uszczelnia takze pokry-

we. Odpada tu zatem potrzeba stosowa-
nia pakunku gumowego, a z tem od-
padajg tez wszystkie niedogodnosSci tego

dawnego sposobu. Wyproznianie rynny
jest bardzo tatwe za pomocag kurka c“.

Powyzsze] nakrywy uzywat wyna-
lazca od kwietnia do konca ubiegtej kam-
panii 1, jak twierdzi, zrobit korzystne
z nia doswiadczenie.

Aby sie przekona¢ o roznicy w prze-
biegu fermentacyi w kadzi zamknietej
I otwartej sporzadzit 4200 litrow zacieru

| zadat go drozdzami w kadzi zaciernej.
Po wymieszaniu rozdzielit on zacier po
rownej czesci na dwie kadzie fermenta-

cyjne, otwartg i zamknieta. Zacier okazy-
wat przy odstawieniu temperature 15° R,
zawierat 22° cukru (Bllga), a kwasu po-
siadat 0'4° niem. W obu kadziach utrzy-
mywano podczas fermentacyi temperature
20—23° R.

Szczeg6towe tabele, rozwieszone po
Scianach pouczajag o wysokosci produkcyi
spirytusu w Niemczech w czasie od roku
1888—1904 1 to w gorzelniach ziemnia-
czanych, zbozowych 1 melasowych oraz
drozdzarniach, jak tez o produkcyi i eks-
porcie spirytusu roznych panstw Europy.

Przed opuszczeniem tego dziatu mu-
zeum moze sie ciekawy widz zapoznac
jeszcze z najwazniejszemi datami, tycza-
cemi sie gorzelnictwa. Dowiadujemy sie
tak z osobnej tablicy o rzeczach nastepu-
jacych:

W VIII. stuleciu po narodzeniu Chry-
stusa podajeMarcus Grraecus pierwszy
raz, jak sie destyluje wino.

W r. 1122 Abulcasis, lekarz arab-
ski w Hiszpanii mowi o destylatach z wi-
na dla celow leczniczych.

W r. 1360 byta wodka (wedtug wia-

zmiekczania wody 159

Czwartego dnia wzieto zaciery obu
kadzi do odpedu. W Kkadzi otwartej od-
fermentowat zacier do 1*0° Bllga, a ilos¢
kwasu wzrosta do 0 65° niem, w kadzi
zamknietej za$ odfermentowanie doszto
do 0*4° Bllga, a kwasu nic nie przybyto.

W przecedzonym zacierze z otwartej
kadzi byto [11*9uU0 alkoholu, w zacierze
z kadzi zamkniete] byto alkoholu znacznie
wiecej, bo 12*4°/0. W wodzie, ktéra stuzyta
do uszczelniania pokrywy (80 litrow), zna-
leziono 1°'8°/0 alkoholu.

Doda¢ nalezy, ze uzywano drozdzy
rasy Il., hodowanych na zacierku, ukwa-
szanym bakteryami kwasu mlekowego.

| ten pomyst, oczywiscie, zostat zgto-
szony do patentu.

Nowe urzgdzenia do zmiekczania wody,
zasllajgce) kociot parowy.

Zagadnienie zmiekczania wody, ktorg
mamy zasila¢ kociot parowy, jest techni-
cznie dawno rozwigzany, o ile chodzi
o wielkie ilosci tej wody. Wowczas zmiek-
cza sie jg za pomoca odpowiednich od-
czynnikow chemicznych w osobnych przy-

domosci z pewnej frankfurckiej ksiegi
ustaw) uzywana juz takze poza aptekami.

W r. 1493 wydrukowano w miescie
Bamberg (w Niemczech) wiersz, z kto6-
rego dowiadujemy sie, ze w owym czasie
wyrabiano juz wodke z zyta i1 drozdzy
piwnych.

W r. 1598 wydano w roznych kra-
jach zakaz wyrobu wodki z zyta (aby za-
pobiedz gtodowi).

Ludzie zasmakowali w wodce tak, ze
zakaz powyzszy staje sie dla nich ciosem.
Przemysliwajg nad tem, z czegoby jeszcze,
oprécz zboza, mozna wyrabia¢ wodke.

W r. 1616 opisuje Libavius sposo-
by wyrabiania wodki z nasion buka, z ja-
towca, drodzy piwnych, piwa, miodu, wy-
ttoczyn winogronowych, czeresni iinnych.

W r. 1639 Ange.lus Sala podaje
wiadomosci o0 wodce z piwa, stodowa-



