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wprzéd nieco wody. W ten sposob jest
wnetrze kadzi wraz z jej zawartoscig zam-
kniete szczelnie. Podczas fermentacyi wy-
dobywa sie kwas weglowy po pod brzeg
pokrywy przez wode, porywany alkohol
za$S rozpuszcza sie w niej, a przy rozpo-
czeciu odpedu dotgcza sie te wode do za-
cieru dojrzatego.

Jak z rysunku widzimy, nie przed-
stawia ten wynalazek nic szczegoélnego,
a w dodatku nie jest on zapewne no-
woscig w gorzelni, bo i u nas juz
przed laty stosowat p. K. Morawski w go-
rzelni w Pacie podobnag nakrywe do na-
krywania drozdzarki, ai mateczniki czesto
w ten sposdb nakrywano. Pomimo to zgto-
sit ,wynalazcau swo6j] pomyst do patentu.

Twierdzi on, ze odfermentowanie
w kadzi nakrytej byto o 0*2° Bllga lepsze
niz zwykle, a kwasu nie przybyto.

Podobnag, lecz juz nieco ulepszong
nakrywe kadzi fermentacyjnej zbudowat
gorzelnik Franke (fig 2.) 1 opisuje ja
w  Ztschrft. f. Sp. Ind. Nr. 21. z r. b.
W sposOb nastepujacy:

~Wiemy, ze mozna do kadzi fermen-
tacyjnych dostosowa¢ pokrywe, uszczel-
niong gumowym pakunkiem, a przymo-

Zbiornik ten jest zapuszczony w zie- lwycigga podatek,

mie przed gorzelnig. Rysunkami przed
stawiono przekroj gorzelni z r. 1786
I z r. 1850, oraz nadzwyczaj instrukty-
wny schematyczny przekroj gorzelni nowo-
czesnej. Nawet ten, co najmniejszego po-
jecia niema o rysunku, poinformuje sie
z tego przedstawienia nadzwyczaj tatwo
0 catkowitym rozktadzie gorzelni 1 o roz-
mieszczeniu w niej poszczegdlnych apa-
ratobw. Wreszcie mamy w tym dziale wy-
stawione na zakonczenie, doktadne techni-
czne rysunki nowoczesnych aparatow go-
rzelnianych, a wiec ptuczki, parnika Hen-
zego, kadzi zaciernej, aparatu odpedowe-
go 1 aparatu rektyfikacyjnego, a wreszcie
urzadzenia izby fermentacyjnej.
Urzadzenie gorzelni nowozytnej nie
bytoby kompletne bez rzgdowych apara-
towr mierniczych; to tez dla pouczenia
obywatela, w jaki sposob z gorzeln sie
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cowana do pokrywy rura, wygieta w dot,
zanurzy¢ w naczyniu z wodag i tem samem

Fig. 2.

uchwyciwszy w wodzie ulatajace z bez-
wodnikiem weglowym pary alkoholowa
zmniejszycC straty tego produktu. Zamiast
tego sposobu uszczelniania pokrywy i chwy-
tania par alkoholu uzytem innego: Gorny
brzeg kadzi fermentacyjnej otoczytem rynna
wodng (b—5;, od ktorej dna odchodzi rura
d dla spuszczania tej wody do kadzi; ru-
re te zamyka wentyl ¢. Nakrywa e ma
w dot zagiety brzeg, ktory sie zanurza
w wode, zawarta w rynnie; przez te po-

ktéory on potem ptaci
pijac, przedstawiono tam aparat mierni-
czy Siemensa, czesciowo otwarty, aby
mozna poznacC jego dziatanie.

W osobnych szafach przedstawiono
na okazach, ile roznych produktéw? po-
trzeba, aby wytworzyc¢ 1 litr alkoholu.

Bardzo ciekaw”™em jest tu przedstawie-
nie tych roslin, ktore dostarczajg olejkow
eterycznych do zapachniania wodek, a
w koncu przedstawienie na okazach t. zw.
inaturalnych woédek szlachetnych 1 pro-
duktow, z jakich sie je otrzymuje:

Ze zboza Whisky (Potn. Ameryka)
Z ryzu Arrak

z melasy Rum (Jamaikay

Z gruszek (Birngeist)

z jabtek (Apfelgeist]

ze S$liwek Sliwowice

Z czeresni »Kirschu

z winogron Koniak albo wédke francuska.



