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nikowi do jego pracy ? Aby na to pyta-
nie jasng dac¢ odpowiedz, musimy sie bo-

daj chwile zastanowi¢ nad pracg w (o-
rzelni. Kiedy jej charakter poznamy,
wteiy dopiero bedziemy mogli osadzic,

o 1ile narzedzia nasze sga wystarczajace
do nalezytego jej pokonania.

W kazdej pracy — wykrywamy obok
mniejszej lub wieksze] duchowej takze
czynnos¢ czysto fizyczng. Tak tez jest
z pracg w gorzelni. Czy, jednakowoz,
jest ona takg jak u rzemiesSlnika z je-
dnej strony, a z drugiej u artysty?
Czy gorzelnik moze zmystami swoimi
stale sledzi¢ przebieg tego, co wyko-
nywa, tak, jak to moze uskuteczni¢ rze-
mieslnik, lub tez najwyzej w hierarchii
stojgcy pracownik, artysta? Oczywiscie,
ze nie, powie kazdy, kto zna gorzelni-
ctwo, chociazby nawet powierzchownie,
jak przewaznie nasi rolnicy, wiasciciele
gorzeln; gdy bowiem tamci pracownicy
moga prace swojg w nhajdrobniejszych jej
szczegotach sledzi¢ i1 stosownie do tego
W sposoOb, przepisany im ich narzedziem
duchowem, t. j. rozumem, rekg wykonaw-
cza kierowac¢, aby wynik byt jak najbar-
dziej zblizony do zamierzonego, to gorzel-
nik jest pod tym wzgledem skrepowany,

Jednakowoz nie samym winogradem
zostali obdarzeni; razem 2z nim dostali
tez drozdzaka, gdyz bez niego nie mo-
gtoby z moszczu powstac wino,. Jest to
jednostronne pojmowanie rzeczy, gdy sa-
dzimy, ze w winnicach uprawiamy tylko
latoro$sl winng , dajacag nam winogrona
Wszystkie zabiegi winogrodnika majg ten,
chociaz bezwiednie osigagany skutek, ze
rownoczesnie z winogronem rozwijajg sie
tez drozdzaki do gron przyczepione 1 na-
tychmiast po ich zbiorze i1 wyciSnieciu
rozpoczynajg swa czynnosc fermentacyjng
w moszczu. W ziemigor winniczych droz-
dzak zimuje, a potozenie winnicy, jej
uprawa, nawozenie I nawodnienie muszg
byC przeprowadzane nietylko po to, aby
sie latorosl winna udawata, lecz wiecej
jeszcze w tym celu, izby odpowiedni droz-

dzak wustrzymywat sie w ziemi stale

Czy w gorzelni powinno by¢ laboratoryum.
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albo tez nawet pozbawiony tu wszelkiej
mocy. On bo, witasciwie, w matej tyl-
ko czesSci pracuje fizycznie; sporo tej
pracy w gorzelni wykonuje za niego Kkto

inny: istoty zywe albo I niezywe nawet,
a on jest tylko ich kierownik, pod-
fdajacy Im prace w stosowny sposob,
I zmuszajacy ich do jaknajwiekszego

wysitku. Grdy sie w dodatku zastanowimy
nad tem, ze tymi pracownikami jego sg
drobnoustroje oraz istoty chemiczne, Kto-
rych on gotem okiem albo nie widzi, jak
drozdzaki i1 bakterye, albo tez nawet naj-
bardziej doskonatymi przyrzadami optycz-
njmi zobaczy¢ nie zdota, jak n. p. en-
zymy i inne istoty chemiczne, ktore spra-
wiajg rozmaite, a przez niego tak poza-
dane przemiany w oddanych mu ptodach,
to zrozumiemy, ze brak mu jeszcze ja-
kiejS czesSci w tem jego urzadzeniu narze-
dziowem, ktore ma mu zabezpieczy¢ do-
bry wynik pracy, ktére ma mu umozli-
wi¢ dojscie do celu Swiadomie i pewnie
tak, jak to jest umozliwione innym pra-
cownikom.

Tamci majag do ustug swoje zmysty,
I to iIm zupetnie wystarcza, gorzelnikowi
jednak zmysty jego, chocby byty najbar-
dziej wycwiczone, nie wystarczajg; prze-

w stanie silnym i1 zywotnym. Szlachetne
witasnosci bowiem stawnych win jak np.
renskich, zawdziecza sie nietylko witasci-
wosciom winogron tam uprawianych, ale
takze szczegolnym odmianom drozdzakow,
ktore w tamtejszych winnicach przeby-
wajg. Do gron prz}tzepione drozdzaki,
rozmnazajgce sie potem w moszczu z nie-
stychang szybkos$cig, sa w nim wszedzie;
nasycajg fermentujacy ptyn alkoholem i
kwasem weglowym i w ten sposob uniemo-
zliwiajg rozwo0j organizmow obcych.

To samo dzieje ~sie w wyciggu jecz-
miennym. Rdéwniez i wyrob piwa znany
jest od tysiecy lat, jakkolwiek my, miesz-
kancy potnocnej Europy przyzwyczai-
liSmy sie przypisywacC ten wynalazek le-
gendarnemu bohaterowi tego kraju, w kto-
rym dzis goscimy.

W przeciwienstwie do wyrobu wina,



