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GORZELNICTWO

Pod redakcyg Wiktora S3miewskiego, prof. c. k. Szkoty politechn. we Lwowie

oraz Tadeusza Chrzagszcza,
I Andrzeja (Krupy) Krzemeckiego,

Ul sprawie obliczana wydatku w garzelol,

Napisat
Inz. chem. Wilhelm Wang.

Tablice dla obliczenia wydatku alko-
holu, podane przez prof. Krzemeckiego,
a utozone na podstawie tabel Kruisa, za-
spokoity od dawna juz odczuwang po-
trzebe. Odczuwalismy jg bardzo, gdyz je-

dyny dotad doktadny sposob oblicza-
nia, a mianowicie sposob Kruisa, wy-
magat dos¢ diugich 1 zmudnych obli-

czen, zanim sie doszto do ostatecznego
wyniku. Dawniejszy sposéb Maerckera
mogt czasem dao dziwne wyniki wobec
tego, ze wspotczynniki przytem uzywane
dla oznaczenia czystosSci zacierow, a mia-
nowicie 82, 85 i 90 zwiekszaty sie nie
stopniowo, lecz w skokach, gdy zawar-
tos¢c skrobi w ziemniakach czasem tylko
O 1 procent postepowata. Do znacznie
lepszych wynikéw dochodzito sie przy po-
mocy tablic Orzechowskiego, jednakowoz
1 one miaty pewne, choc, co prawda, mate
niedoktadnosci. Zaznaczyt to juz prof.
Krzemecki 1 dlatego w tym kierunku roz-
wodzi¢ sie nie bede.

UznaC przeto nalezy trud, jaki sobie
zadat prof. Krzemecki uktadajgc omawia-
ne tabele.

Podobne tabele z pewnemi odmiana-
mi przygotowywatem takze do diuku, a
porownujac je z tabelami prof. Krzemec-
kiego natknatem sie na pewne pytania, i
dlatego pozwolitem sobie tutaj zabrad
gtos.

Zasadniczo roznig sie moje tabele od
wyz omawianych tem,
skrobi (na wage) w zacierze o tempera-
turze 14° R, gdy tamte odnosza sie do

dyrektora Szkoty gorzelniczej

w Dublanach

prof. c. k. Szkoty przemystowej w Krakowie.

zacieru o 50°R. Oprocz tego obliczytem
moje tablice nietylko dla catych jjrocen-
tow zawartosci skrobi w ziemniakach, ale
takze dla dziesietnych utamkow procentu.

Co do sposobu obliczania ilosci tupin
w zacierze podaje Kruis trzy szeregi liczb
dla tej zawartosci, stosownie do tego, ile-
procentowemi, co do skrobi, byty odnosSne
ziemniaki, a mianowicie podaje szereg :

a) dla ziemniakéw o 24—20°/0 skrobi

b) * , 20-16% .

0 w " .7 16- 13°% »

Zaraz na wstepie mozemy tu zapytac,
w ktorym szeregu nalezy szukac liczbe,
oznaczajgcg zawartosc +tupin, gdy ziem-
niaki zawierajga graniczne procenty skrobi?
Skad zatem mamy brac¢ liczbe powyzsza,
gdy ziemniaki zawierajg 16°/0 skrobi, a
skad gdy jej zawierajg 20°/0? Czy w pierw-
szym przypadku mamy ja szuka¢ w sze-
regu 6, czy w c, a w drugim czy w sSze-
regaa, czy w b? Oprécz tego nasuwa sie
tu pytanie, jaki procent tupin mamy przy-
ja¢ wowczas, g¢gdy zaciery sporzadzono
z ziemniakéw, zawierajacych ponad 24%
akrobi?

Autor tablic zastosowat dla ziemnia-
kow o 16% skrobi szereg ¢, a dla ziem-
niakow o 20% skrobi szereg b. Ma to ten
skutek, ze szereg pionowy dla 17% skrobi
zwieksza sie co do ilosci skrobi o wieksza
roznice w pordéwnaniu z szeregiem dla
15%. Sadze, ze nalezatoby zastosowac dla
ziemniakow o0 16% skrobi Sredni wspoét-
czynnik co do zawartosci tupin z szeregu
bic a dla ziemniakow 20-procentowych
taki wspdtczynnik z szeregu a i b.

Przy zacierach z ziemniakow 251 26-

ze wykazuja ilo$¢ |procentowych uwzglednia autor widocznie

nieco nizsza zawartosc¢ tupin, i tak:
Dla zacierow o 17°Bllga a 25% skrobi
29
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przyjmujac wspotczynnik z szeregu a by-
toby 145*01 gr., a jest 145*05 gr., dla za-
cierow o 18° Bllga i 25°/0 skrobi przyjmu-

jac jak wyzej bytoby 153*97 gr., a jest
15403 gr.
Ilos¢ skrobi, podana dla ziemniakow

23-procentowych, jakoS nie zgadza sie
w tablicach z tem, co wypada z obliczen
sposobem Kruisa. | tak:

Dlal7°Bllga ma byc¢ 133*08gr., a jest
133*27 gr. ; dla 18° Bllga ma byc¢ 143*89 gr.,
a jest 143*59 gr.; dla 20° Bllga ma byc¢
169*65 gr., a jest 170*49 gqr.

Réznice wahajg sie od 0*7 do 0*85 gr.
I wykazujg nieraz o 0*3 stopni litrowych
roznigcy sie wydatek z 1 klgr. skrobi.

Tak np. gdy otrzymano 102 st. hektol.
alkoholu z hl. zacieru o 20(Bllga, a ziem-
niaki zawieraty 23°0 skrobi, to wedtug
Kruisa obliczamy wydatek 60*12°/0 litro-
wych, a wedtug tablic omawianych tylko
59*83°/0 litrowych z 1 klgr. skrobi.

Tablice podajg ilos¢ przemienionej
skrobi w zacierach dla catych procentow
skrobi w ziemniakach. Jezeli jednak waga
Reimanna oznaczyliSmy zawartosc¢ skrobi,
wyrazong liczbg utamkowsg, np. 17*5, to
objasnienie, podane przy tablicach, nie
poucza nas, jak mamy wowczas postgpic,

0r1]

Wyktad prof. Delbrucka na miedzynarodowym
kongresie piwowarskim w Brukseli 1910 r.

(Ciag dalszy).

S. Drozdze sg Srodkiem leczniczym.
Jezeli ptyny odfermentowane posiadaja
zdolnosci lecznicze, a tak sie ma rzecz

istotnie, to zawdzieczajg one je drozdza-
kom, co w nich zyjg i dziatajg. Ich zdol-
nos¢ lecznicza jest atoli nieznaczna, a
wywierajg wptyw tylko powolny, chociaz
wazny i1 to tylko wowczas, gdy sie tych
napoi uzywa regularnie a skromnie, do-
datkowo po jedzeniu. Silne za$ zdolnosci
lecznicze posiadajg drozdze same.

Drozdze te uzyskuje sie w wielkich
iloSciach w odnosnych fabrykach po ukon-

Drozdzak grzybkiem szlachetnym.
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chcac sie dowiedzied, ile przemienionej skro-
bi mamy w zacierze. W takim przypadku
jedni moga wyjs¢ z liczb dla 17-procen-
towych, a drudzy dla 18-procentowych
ziemniakow; stad moze wyniknac roznica
w obliczonym wydatku dochodzgca do 0*5
stopni litrowych z 1 klgr. skrobi.

Na dowdd przytocze tu przykitad:

Z 10 hl. zacieru o 20° Bllga, sporza-
dzonego z ziemniakéw, Kktore zawieraty
17 5% skrobi, otrzymano 100 stopni hekto-
litrowych alkoholu. Gdy wyjdziemy z liczb
dla 17-procentowych ziemniakéw, to otrzy-
mamy wydatek 61*85°/0 litrowych, gdy za$
uwzglednimy 18 procentow skrobi w pto-
dzie surowj™m, to wypadnie nam wydatek
61*37°/0 litrowjch. RoOznica, jak widzimy,
dochodzi do 0*5°/0 litrowych.

Nalezatoby byto pouczy¢ czytelnika,
ze w takim przypadku trzeba do liczby,
wyrazajgcej ilos¢ skrobi dla nizszo-procen-
towych ziemniakow (17°/0-towych) dodac
iIlos¢, odpowiadajgcg 0*5°/0 skrobi, 1 to we-
dtug rachunku:

(162*94-161*68)

161*68+ 5= 162*31,

a dopiero te sprostowang
uzy¢ do dalszych obliczen.
Przy uzyciu powyzszych tablic jest

liczbe (162*31)

czonej fermentacyi 1 sg one juz gotowe do

uzytku.
Oczyszczone,

przez prasowanie,

a od wody uwolnione
niekiedy rdéznymi spo-
sobami wysuszone, sga one przez lekarzy
nietylko zalecaDe, lecz wprost recepty
zapisywane. A liczne sa choroby, w Kkto6-
rych je sie stosuje.

Wielce przykra chorobg, wystepujaca
niekiedy prawie epidemicznie, jest t. zw.
furunkuloza (czyraki). Bardzo skuteczny-
mi w tym wypadku okazuja sie drozdze.
Liczne sa preparaty drozdzowe, ktore sie
do tego celu po aptekach sprzedaje; cze-
sto daje sie choremu drozdze swieze wprost
tyzkg. To uzycie drozdzy rozpowszechnito
sie szczegolnie od chwili wykrycia w nich
zymazy przez prof. Buchnera i wynale-
zienia takiego sposobu suszenia drozdzy, ze
wszelkie enzymy w nich, a zwtaszcza zy-
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bardzo wazng, chociazby przyblizona zna-
jomosc zawartosci skrobi w ziemniakach.
Powinno sie te zawartoS¢C oznaczaC za
pomocg wagi Reimanna, jakkolwiek mo-
zemy ja tak o db 0*5°/0 btednie oznaczyc.

Mamy atoli jeszcze duzo takich go-
rzeln, w Kktérych powyzszego przyrzadu
wcale niema. Dla takich przypadkow ob-
myslitem sposob oznaczania procentowosci
ziemniakow co do skrobi, jezeli sie tylko
wie, ile ziemniakow uzyto do przerobki.

(C. d. n.).

Czy w gorzelni ponnno byC laborato
rium, 1 jak ao ma by¢ urzadzone?

(Ciag dalszy).

Gorzelnie pedzimy nie dla zabawki,
nie dla zapetnienia sobie w zimie czasu
na wsi, lecz, oczywiscie, dla korzysci isto-
tnych, albo tez spodziewanych z gorzelni,
korzysci, ktére sg w scistym zwigzku z t.
zw. ,wydatkiem”™ w gorzelni. To tez jest
powodem ze dobry gospodarz, prowadzga-
cy swoje gospodarstwo z kredka w reku,
iInteresuje sie tymi wydatkami, ze o0 nie
swego gorzelnika stale co pewien czas
pyta. Azeby zas sam gorzelnik mogt wie-

maza pozostajg czynne. Tak powstaty
drozdze acetonowe Buchnera.

Dalszem zastosowaniem leczniczem
drozdzy jest uzycie ich zewnetrznie w roz-
maitej postaci. Spostrzezono przytem ich
bakteryobdjczg dziatalnosc.

Jak cenne sg drozdze jako Srodek
leczniczy, okazuja nowsze badania Sulca.
Dowiadujemy sie z nich, ze wiele gatun-
kow zwierzat, zywigcych sie stodkimi so-
kami roslinnymi, posiada organy, goszczgace
w sobie drozdzaki, ktore widocznie maja
zadanie szybko przemieniac¢ obhcie sie tam
znajdujacy cukier w inne ciata i rowno-
czesnie zwalcza¢ szkodliwe drobnoustroje,
jakie sie w tych sokach znajduja.

Aby sobie nalezycie uprzytomnic¢ dzia-
talnos¢ drozdzy jako Srodka leczniczego,
powinnismy pomyslec¢ tylko o olbrzymich
sitach enzymatycznych, jakie w nich tkwig :

Czy w gorzelni powinno byc¢ laboratoryum.

dzied, jakie osigga wydatki, musi, oczy-
wiscie, wiedziec¢, ile materyatu surowego
przerobit, a ile z tego otrzymat wytworu
tj. spirytusu, bo¢ pod wydatkiem rozumie
on ogo6lnie wzigwszy liczbe, wyrazajacq
W pewnej mierze zasadniczej, ile otrzy-
mat wyrobu z pewnej, za jednostke po-
miarowa przyjetej ilosci ptodu surowego.

Dawne sg chyba te czasy, w ktorych
0O wydatki nie pytano, ani sie nad niemi
nie zastanawiano; spotykamy bowiem
w pismach juz z przed 20) 1 wiecej lat
wzmianki o wydatkach. Co prawda, obli-
czano je w sposéb mozliwie prosty, bo
ptody surowe (zboze) mierzono korcem, a
wodke garncami i tak dowiadywano sie,
ile garncow otrzymywano z korca zboza,
dowiadywano sie o wydatku.

Otoz to mierzenie z jednej strony
ilosci zboza, z drugiej zas iloSci otrzymywa-
nej zen wodki byto zaczatkiem badan
w gorzelni; miary te byty w niej pierw-
szymi ,instrumentami'l Czy jednak dzi-
siejsi witasciciele zgodziliby sie na tak
pierwotny sposob wykonywania badan go-
rzelniczych? Czy wystarczytoby im to,
aby w gorzelni nie byto innych ,instru-
mentow“, lecz tylko miara korcowa i gar-
niec. Oczywiscie nie ma dwoch zdan w tym

Fermentujace drozdze wytwarzajg w zam-
knietem naczyniu preznosc o sile 25 at-
mosfer.

Rownie silng jest peptaza drozdzako-
wa, enzym, rozpuszczajacy biatko. Jej
olbrzymiag site utrzymuja na wodzy pewne
przeciwdziatania, ktore pobudzone, zwta-
szcza przez tlen pywietrzg, przemieniaja
czynnos¢ rozktadczg w czynnoSC przeci-
wng, budujacg. Gdy sie jednak to przeciw-
dziatanie wstrzyma przez odjecie powietrza,
1 pewne podniesienie temperatury, wow-
czas prawie w naszych oczach odbywa sie
osobliwe zjawisko samotrawdenia (autoli-
zy). Peptaza drozdzakowa dziata na ciata
biatkowe wewngtrz komoérki drozdzaka,
rozpuszcza je, rzuca sie na protoplazme
| te takze rozpuszcza, powoduje w ten
sposob smier¢c samego drozdzaka. W Kkrot-
kim czasie zamieniajg sie drozdze, Kktore
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kierunku, jakag otrzyma sie odpowiedz na
powyzsze pytania; wiedzg bowiem witasci-
ciele gorzeln, ze dla oznaczenia wydatku,
oraz dla moznosci porownania roznych
wydatkow ze sobg, nie wystarcza wiedzie,
ile zboza (wzglednie dzis ziemniakow)
wzieto do przerdébki, a ile otrzymano wod-
ki, lecz koniecznem jest tez doktadnie zda-
wacC sobie sprawe z tego, jakim byt ptdd
surowy, t. j., ile zawierat tej substancyi,
z ktorej] mozna otrzymac spirytus, oraz
z tego, jakim byt spirytus otrzymany
w gorzelni, t. j., ile zawierat tego ciata,
ktore nadaje spirytusowi wartos¢, czyli,
ile zawiera alkoholu. Krotko mowiac, wie-
dzg juz dzis witasciciele, ze dla lepszego
oznaczenia wydatku, dla doktadniejszego
zatem zdania sobie sprawy z wynikow
roboty w gorzelni, trzeba uzy¢ metod do-
ktadniejszych i1 zastosowac subtelniejsze
przyrzady, anizeli korzec 1 garniec.
Jezeli wiec uznajemy koniecznos$¢ wy-
kony wania powyzej wzmiankowanych ba-
dan w sposob doktadniejszy, anizeli to
sie dawniej dziato, dlaczegobysmy mieli
stang¢ na stanowisku Chinczykdéw i nie
uznawali koniecznosci jeszcze doktadniej-
szych 1 wszechstronniejszych ba-
dan w gorzelni, anizeli dzi$§ sie prakty-

cho¢ zawierajg 75°/0 wody, to pomimo to
sq state, w ptyn. Drozdze rozpuszczajg sie
w swym wiasnym soku.

Ciata biatkowe sg wtasciwymi
nikami budowlanymi ciata ludzkiego, na-
lezatoby przeto mniemacC, ze wszystkie
one, takie jak sga, beda dobremi substan-
cyami odzywczemi. Tak sie jednak wecale
sprawa ta nie ma. Mowi sie zupetnie stu-
sznie o obcych ciatach biatkowych w or-
ganizmie, ktére, pochodzgc z innego ustro-
ju, danemu organizmowi szkodza. Azeby
biatko stato sie uzytecznym Srodkiem od-
Zywczym, musi ono sie przemienic¢, a to
nastepuje przez dziatanie nan enzymu,
ktory go rozkiada Tak nalezy rozumiec
dzialnos¢ organow trawigacych, zotgdka i
jelit zwierzecych nietylko jako czynnosc
rozpuszczajgca pokarmy 1 umozliwiajgcg
resorbcye, lecz takze wprost jako odtru-

sktad-

Czy w gorzelni powinno byc¢ laboratoryum.

Nr. 16.

kuje? Dlaczegobysmy mieli strachacC sie
nazwy ,laboratoryumu? Uznajmy wiec
te koniecznos¢ i Smiato zabierzmy sie do
wprowadzenia reform w gorzelni pod tym
wzgledem, a optaci nam sie to tak, jak
sie optacito juz zarzucenie dawniejszego
sposobu kontroli w gorzelni, 1 przyjecie
tego, jaki dzi$ juz nawet lada jaki go-
rzelnik stosuje,

Czynnosci badawcze w gorzelni wy-
konujemy w celu rozwigzania dwodch za-
dan. Pierwszem i w historyi techniki go-
rzelniczej starszem zadaniem jest obli-
czenie wydatku, a drugiem znacznie
mtodszem t. zw. kontrola ruchu.

Dla rozwiazania pierwszego zadania
musimy zbada¢ materyat surowy i wy-
twor gorzelni, wykonac¢ zatem stosunko-
wo niewielkg liczbe badan ; dla pokonania
zadania drugiego, t.j. dla wykonania kon-
troli ruchu musimy znacznie wiecej przed-
siewzigC czynnosci i1 uzyC znaczniejszej
liczby roznorodnych przyrzadéw i instru-
mentow.

A. Badania materyaZow surowych.

Mamy tu najczysciej zbadac nastepu-
jace materyaty w kilku kierunkach:

wajagcg wprowadzone pozywienie. Takie
odtruwanie wykonuje peptaza drozdzako-
wa, rozktadajac rézne ciata biatkowe i na

tem polega, mojem zdaniem, jej gtowny
przymiot leczniczy.
4. Wedtug utartego zwyczaju mozn:

drozdzak tylko wowczas nazwacC grzybkiem
szlachetnym, gdy go bedziemy mogli zali-
czy¢ do grzybkow jadalnych. Mozemy go
istotnie zaliczy¢ do takich grzybéw. Droz-
dzak nawet wprost wspotzawodniczy
w tym Kkierunku z grzybkami jadalnymi,
jakie w przyrodzie spotykamy. Jadamy od
dawna wraz z naszymi pokarmami znaczne
ilosci drozdzy. Najprzezroczystsze nawet
piwo fermentacyi dolnej zawiera niemate
ilosci komorek drozdzakowych; wieksze
ilosci ich znajdujg sie w piwach fermen-
tacyi gornej, jaknp. w berlinskiem piwie
biatem (Weissbier), ktore moze nawet dla-
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a) Jeczmien.
winien nam by¢ znany skiad chemiczny
tego jeczmienia, ktory otrzymalismy na
stéd. Ze skitadu tego moze Swiatlty go-
rzelnik duzo wyczytac¢ i odpowiednio swo-
je dalsze postepowanie zastosowacC. Je-
dnakowoz nie przyjdzie nikomu na mysl
zgdac¢ od gorzelnika, aby to badanie sam
wykonat. Gdyby mu nawet nie zabrakito
wiedzy w tym Kierunku, to zabraknie mu
przedewszystkiem czasu 1 spokoju, jakie
sg dla takich badan konieczne. To bada-
nie powinno sie poruczye laboratoryum
zawodowemu, KtdérejS z naszych stacyj
doswiadczalnych. Inne badania powinien
gorzelnik sam sobie wykona¢, bo nie sg
trudne, a wykonanie nie wymaga poswie-
cenia kilka godzin z rzedu; przytem ba-
dania te powinno sie wykonywac stale
peryodycznie, w miare tego, jak otrzy-
mujemy do gorzelni nowy transport ziarna.

Powinno sie oznaczyc¢ :

Czy w gorzelni powinno byc¢ laboratoryum.

Przedewszystkiem pl@fmanna,
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przy Kktorego pomocy mozna
oznaczenie nieco szybciej wykonac.

2. Czystosc ziarna. Do tego celu
nie potrzeba specyalnego przyrzadu z wy-
jatkiem wagi.

3. Jednostajnos¢ ziarn. Jecz-
mien jednostajny kietkuje lepiej niz jecz-
mien o ziarnach roéznej wielkosci. Dlatego
powinien sobie gorzelnik doktadnie zdawac
sprawe z tej wiasciwosSci surowego ma-
teryatu. Do wykonania badan w tym Kkie-
runku stuzy przyrzad, ztozony z Kilku sit
drucianych, o roéznej wielkosci oczek.
Przyrzadu tego, prostego nie powinno
brakowaé¢ w porzadnej gorzelni.

4, Ciezar 1000 ziarn. Do tego celu
stuzg aparaty do liczenia 1000 ziarn, lecz
mozna sie bez nich obejs¢, tembardziej,
ze dotad uzywane niezupetnie odpowiadajg
celowi. Ciezar 1000 ziarn waha sie mie-
dzy 30 a 50 gr.

5. Ciezar hektolitra ziarn. Do

1. Zawartos¢ wody czyli wilgtego celu stuzy t.zw. probierz Braue-

Do tego celu potrzebujemy wagi, su- ra. Przy jego pomocy dowiadujemar sie,
szarki, oraz t. zw. eksikatora, t. j ile bedzie wazy¢ 1 hl. Ciezar hektolitra

naczynia szklanego, w ktoremby mozna
przechowacC wysuszong probke az do osty-
gniecia celem zwilzenia.

Do tego samego celu stuzy tez aparat

tego jest tak pozywne. Najwieksze ilosci
drozdzy spozywamy codzien w pieczy-
wie biatem. Na catym Swiecie rozczynia
sie ciasto pszenne drozdzami. W takich
tez krajach, gdzie przewaznie ehleb
pszenny spozywajg, tam odgrywajg droz-
dze dla tego celu wazng role. W Niemczech
np. wyrabiajg drozdzarnie dla tego celu
okoto 800 milionéw Kkilogramow drozdzy
prasowanych rocznie.

Niezmierne ilosci drozdzy odpadko-
wych w browarach sga prawie nie uzyte.
Temu wuzyciu stoi na przeszkodzie ich
ciemne zabarwienie, oraz ich smak gorzki.
Przymioty powyzsze nie powinnyby wita-
Ssciwie byC przeszkodg, gdyz oba mozna
tatwo usung¢. Drozdzy piwowarskich nie
mozna uzyC¢ do celéw piekarskich dlatego,
ze sa wychowane w nizkiej temperaturze

Gorzelnictwo 1910.

jeczmienia waha sie pomiedzy 56 a 76 Kg.

Z ciezaru 1000 ziarn i ciezaru hekto-
litra ziarna wnosimy o0 tem, czy ziarno
jest szczupte lub pekate, mozemy przeto

| ze nie posiadajg nalezytej,
trzebnej sity pedzenia.

Uzyciem drozdzy do celow piekar-
skich udowodniono ich jadalnos¢, pytanie
teraz, czy mogg one by¢ rzeczywistym
srodkiem spozywczym ? Odpowiedz pota-
kujgca nie podlega watpliwosci; wszak
drozdze zawierajg sporo ciat biatkowych
| sg tatwo strawne.

ciastu po-

PrzyczjThy tego, ze olbrzymie ilosci
zbednych drozdzy piwowarskich nie zna-
lazty Jeszcze wystarczajgcego zuzycia
w przemysle Srodkow spozywczych, na-
lezy w tem upatrywac, iz dotagd nie wy-
konano rozstrzygajacych prob, a w tych,
ktore robiono, podgzono w btednym Kie-
runku. Niejakie powodzenie miaty usito-
wania co do sporzadzenia ekstraktu droz-

dzowego, podobnego ekstraktowi miesne-
30
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do pewnego stopnia osgadzie, czy jest to
jeczmien przydatny przedewszystkiem dla
celow gorzelniczych, czy tez bardziej na-
datny dla browarow.

6. lIlosSc ziarn poprzetraca-
ny eh. Dla tego celu potrzebng jest waga.

/. Zanieczyczenie drobnou-
strojami. Zanieczyszczenie to objawia
sie silnem pleSnieniem i ewentualnie gni-
ciem stodu. Majgc przeto w ciggu stodo-
wania moznoSC ocenienia powyzszego za-
nieczyszczenia, gorzelnicy dotad nie bar-
dzo dbali o oznaczenie tych zanieczysz-
czen na ziarnie surowem i wtasciwie opra-
cowanej metody dotad nie posiadamy. Ja-
kie takie ocenienie jest mozliwe w ten
sposob, jako to proponowat Maercker.
Bierze sie 100 gr. ziarn, oblewa w obszer-
nej flaszce pewna iloScig czyrstej wody
I wstrzasa, aby drobnoustroje (gtéwnie za-
rodniki plesniakow) z powierzchni ziarna
zetrzeC. CzesC wstrzgsnietej a metnej wo-
dy bierze sie do stozkowatego naczynka,
pozostawia do osadzenia sie metow, zlewa
ptyn z wierzchu, a krople tych metow
bada pod mikroskopem. Z mikroskopowe-
go obrazu mozna w nieco prymitywny,
co prawda, sposob sadzi¢ o wiekszem lub
mniejszem zanieczyszczeniu ziarna drobno-
ustrojami. Potrzebujemy tu przeto wagi,

mu. Ekstrakt taki, wytworzony przy za-
stosowaniu sity samotrawigce] drozdza-
kéw, istnieje w handlu pod rozmaitemi
nazwami jak: Ovos, Wuk itd. Niemozna
jednak powiedzie¢, aby znacznych ilosci
drozdzy zuzywano w tej dziedzinie.
Trzeba szuka¢ innej drogi, masowego
zuzycia drozdzy browarnianych. Drozdze
te nie dajg sie przechowywaé, mozna be-
dzie zatem zapewnic im jakieS obszerniej-
sze zuzycie, gdy* sie uda zamieniC je ta-
nim sposobem w towar trwaty, to za$ be-
dzie mozliwe, gdy sie je wysuszy; w dal
szym ciggu zastanowimy sie przeto nad
tem, czy nie moznaby powota¢ do zycia
przemystu suszenia drozdzy i czy ewen-
tualnie taki przemyst juz nie istnieje.
(Dok. nast.)
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mikroskopu, flaszki miarowej,
pipety, kubka stozkowatego i kil-
ku szkietek mikroskopowych.
1. Zapach jeczmienia.
mien byt wilgotnie trzymany i zatecht, to
przeszedt zapachem stechlizny. Jest on
dla wyrobu stodu =zazwyczaj nie wiele
wart. Gdy go jednak przewietrzg, to za-
pach ten z powierzchni ziarn ustepuje
W znacznej mierze, tak ze niezbyt wpra-
wny nos nie pozna tej jego
Sci.

zte]j witasno-
Zapach 6w wystapi atoli silnie wow-
czas, gdy probke jeczmienia zamkniemy
szczelnie w stoju szklanym 1 postawimy
w niezbyt chtodne miejsce na kilka go-
dzin. Do tej proby potrzebujemy nieco
obszerniejszego stoja ze szklang, dobrze
doszlifowang zatyczka.

9. Energie i zdolnos¢ kietko-
wania ziarn. Dla tych oznaczen, Kkto-
rych zaden gorzelnik nie powinien

zaniechac¢, gdy tylko nuwy transport jecz-
mienia otrzyma, wystarczy kilka obszer-
niejszych lejkow szklanych i sta-
tyw do ich przytrzymania. Mozna jednak
z dobrym skutkiem wuzyc specyalnych do
tego celu przyrzadéow, jak Coldewe’'go
lub Schonjahna. (C. d. n.).

- Jak sporzadzajg stod gorzelniany w Angli

Do niedawna jeszcze powodzito sie
gorzelniom angielskim wcale niezle, lecz
od jakiegos czasu potozenie ich sie po-
gorszyto. Konsumcya spada coraz bardziej,
a podatek wzroést; wptywa to, oczywiscie,
na ceny spirytusu, ktére sie obnizaja,
a wraz z niemi tez rentownos¢ tych fa-
bryk. Jak dtugo w jakims dziale przemy-
stu zarabia sie ,Spiewajagcou, tak dtugo
konserwatyzm Kkwitnie, chociazby w naj-

bardziej postepowym Kkraju, a ulepszenia

| postep zaczynaja sie od chwili, gdy
trzeba rozpoczg¢ walke o byt. Tak tez i
w gorzelnictwie angielskiem, Kktore, nota

bene, jest prawie wytacznie fabrycznem,
z chwilg pogorszenia sie interesow zabra-
no sie do pracy. Co prawda, przyszto im
to tatwo, bo gorzelnie tam olbrzymie, mo-

Gdy jecz-
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gace utrzymywac
I chemikow naraz.

po kilku gorzelnikow

Mozemy sie spodziewacC, ze gdy tam
ruch sie juz ku ulepszeniom rozpoczat, to
I my bedziemy mogli z niejednego spo-
strzezenia tam uczynionego, alboi1 z wyna-
lazku korzystac: musimy tylko za tem
Sledzic.

Na poczatku wzieto sie tam do reform
w stodownictwie. Stodownie tamtych go-
rzeln, sa to olbrzymy, przerabiajgce wiel-
kie ilosci jeczmienia rocznie, bo gorzel-
nictwo tamtejsze, przewaznie zbozowe (Wy-
rabia Whisky) zuzywa tez znaczny pro-
cent stodu.

Przerabiajg tam jeczmiona angielskie,
szkockie, wegierskie, morawskie, chilijskie,
kalifornijskie, potudniowo-rosyjskie oraz
z krajow naddunajskich. Przy tak rozno-
rodnem pochodzeniu jeczmion, muszg sie,
oczywiscie, liczy¢ z tem, ze skiad ich mo-
ze byC wielce rozny, a wiec i stody moga
by¢ niejednolite. Pomimo to oceniano je
do niedawna tylko z wygladu zewnetrz-
nego i, co najwyzej, robiono prébe kietko-
wania ziarn. Obecnie jednak nie ograni-
czaja sie do tak prymitywnych prob, lecz
wykonuja badania doktadniejsze.

Dla ocenienia przydatnosci 1 wartosci
jeczmion notujg teraz doktadnie:

wyglad ziarna na przekroju,

ten sam wyglad po 24 godzinnem mo-
czeniu,

kolor ziarn,

ich won, oraz

liczbe ziarn uszkodzonych przy mitocce,
bo te przemakajg przy zalewie 1 nie Kiet-
kujg.

Oznaczajg tez ciezar 1000 ziarn, aby
oceni¢ ich szczuptos¢. Oznaczenia cie-
zaru hektolitra ziarna nie przypisuja zna-
czenia, bo to nie moze byc¢ dostatecznie
miarodajne dla ocenienia jakosci ziarn.

Zawsze oznaczajag zawartos¢ wody
w ziarnach 1 to bardzo doktadnie; jest to
zrozumiate, gdy sie zwazy, ze zawartosc
wody moze by¢ dosC rozna, a przeciez
w zbozu wartos$ciowa jest tylko substancya
sucha. Zdarzato sie tam, ze jeczmien ka-

Jak sporzadzajg stod gorzelniany w Anglii.
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lifornijski zawierat do 24°/0 wody, a szkocki
tylko 8—9f'/0. Réznice zatem moga byc
wielkie. Srednio zawieraja tamtejsze
(szkockie) jeczmiona 17 —19°/0 wilgoci.

Wielka uwage zwracajg tam na za-
wartos¢ azotu w ziarnie. Gdy jeczmiona
rosyjskie 1 naddunajskie zawieraja od
14— 15°/0 ciat azotowych, to ziarno Kkali-
fornijskie zawiera ich zaledwie 8—9°/0.

Stwierdzono tam, ze ziarna szkliste,
wiecej azotu zawierajace nie kietkujg tak
pieknie 1 jednostajnie jak maczyste, a
w azot ubozsze, zato jednak te ziarna
szkliste, ktore kietkuja, dajg stod bogatszy
w diastaz.

Jeczmienia, Ktory zawiera ponad 15°/(Q
wilgoci (16— 24°/0), nie biorg wprost do
stodowania. Wprzod poddaja go bardzo
starannemu suszeniu w nizkiej tempera-
turze. W osobnych suszniach obniza sie
zawartos¢c wilgoci do 12°/0. Poczatkowo
suszy sie ziarno przy 26—32° C 1 wolno
podnosi temperature do 50° przy koncu.
Suszenie trwa 24 godzin. Suszone ziarno
lepiej sie przechowuje, nie plesSnieje itd.,
a co najwazniejsze, Kkietkuje znacznie le-
piej, energiczniej 1 jednostajniej. Prze-
strzega sie przytem tego, aby suszone
ziarno odlezato sie cztery tygodnie, zanim
je wezma do stodowania.

Czas moczenia ziarna zawist od roz-
maitych warunkow, ktdére u zboza roznego
pochodzenia sie tez rozne. Dlatego moczg

np. jeczmien szkocki 60—70 godzin, we-
gierski 1 morawski 50—60 godzin, chilij-
ski 1 kalifornijski 72 godzin, a rosyjski

I naddunajski takze 72 godzin.

Jeczmiona bogate w ciata azotowe
mocza dtuzej, niz maczyste odmiany.

Najkorzystniejsza okazata
peratura 13° C. Stosujg tam moczenie
przerywane, t. j. zalew 1 przewietrzanie
odbywaja sie naprzemian co kilka godzin,
przyczem dodaje sie do wody zalewnej
V4 cze$¢ wody wysyconej wapnem. Wa-
pno to niszczy po wiekszej czesci zarodki
drobnoustrojow na ziarnie, zapobiega przeto
plesnieniu stodu, oraz rozpuszcza wosko-

watg powitoke ziarn, przeszkadzajgcyg

sie tem-



184

rowniemiernemu ich namoknieciu. Na zro-
stowni przestrzegaja w grzedach tempera-
tury od 18° poczawszy do 88° C. Piagtego
dnia zrasza sie grzedy, lecz niezbyt ob-
ficie. Kostkowanie trwa od 10—14 dni,
zaleznie od gatunku ziarna. Sita diastaty-
czna jednak osigga swe maximum
dnia 6smego.

juz

Stod tam suszg 1 w tym stanie uzy-
wajg. Suszenie trwa trzy dni, a najwyzsza
temperatura, do Kktorej dochodzg pod ko-
niec, nie przekracza 60° C.

Nowe spostrzezenia nad wptywem osadu kamiennego
na dzielnoSc kotta parowego.

Jak wiadomo, osadza sie na Sscia-
nach kotta parowego po stronie wewnetrz-
nej t. zw. kamien kottowy, po stronie ze-
wnetrznej zas, a zwitaszcza w poblizu pa-
leniska sadza 1 delikatny pyt z popiotu.
Oba te rodzaje osadu trzeba od czasu do
czasu usuwac, aby utrzymac dzielnosc
kotta w jednakowym stanie, oraz nie do-
pusciCc do miejscowego rozzarzenia blach
W razie zbyt grubej warstwy osadu.

Dotad uwazano, ze kamien kottowy
jest wielce szkodliwy, a to nietylko ze
wzgledu na jego dzielnoSC co do wyzy-
skania ciepta materyatu opatowego. Ten
ostatni wzglad przyczynia sie bardzo do
powodzenia tych, ktorzy sprzedajac Srodki
przeciw kamieniowi, ogtaszali (a znajdo-
wali u kupujacych wiare), ze przy pomocy
owych wychwalanych preparatow mozna
kamien wusuwac i1 przez to oszczedzac do
15°/0 paliwa.

Azeby sie ostatecznie dowiedzie do-
ktadnie, ile witasciwie paliwa wychodzi na
marne wowczas, gdy kociot jest wewnatrz
obtozony kamieniem, poczeto w ostatnich
latach robic sciste doswiadczenia. E berle,
dyrektor miedzynarodowego Zwigzku
wszystkich towarzystw, nadzorujgcych ko-
tty parowe, dokonat tej pracy w osobno
do préb owych zbudowanem urzadzeniu.
Kociotek zasilano stale woda studzienna,
do Kktdérej dodano bardzo duzo gipsu;

Nowe spostrzezenia.
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ogrzewanie kociotka odbywato sie dzien
I noc bez przerwy. Po oSmiu dniach osig-

gnat osad kamienny grubos¢ 1'5 mm;

sktad miat on nastepujacy:
Krzemionki (Si 02) 0‘7\
Tlenku zelazowego (Fe203) 0'9%
Glinki Slady
Weglanu wapniowego (CaC03) 15-20/0
Gipsu (Ca S04) 80-8%
Weglanu magnowego (MgCO03 2'4%

Przy pomocy tego, powyzszym osa-
dem wytozonego kociotka robiono préoby
co do wyzyskania ciepta.

Potem usunieto kamien i zrobiono
takg samag probe w kotle czystym.

Nastepnie spowodowano osadzenie sie
w kociotku warstwy kamienia o znaczniej -
szej grubosci bo 55 mm i takim kociot-
kiem proby powtdrzono.

W kuncu zas oczyszczone zelazne
sciany powleczono 0 3 mm gruba warstwg
mazi, aby sie przekonac¢, jak sie wyzy-
skanie ciepta 1 w takim kotle przedstawi.

Wynik prob przedstawia sie w liczbach
nastepujaco:

W kotle zupetnie czystym wyzyskano
74*9°/0 cego ciepta, jakie kottowi dostar-
czono. W kotle, ktérego sciany byty obto-
zone kamieniem 5*5 mm grubym, wyzy-
skano 72*5°/0 ciepta, a w tym Kkotle, kto-
rego Sciany powleczono wprzod mazia,
wyzyskanie ciepta sptado do 71°/0, a nawet
67-8 V

Proby wykazaty przeto, ze kamien
kottowy o 5*5 mm grubosSci obniza tylko
nieznacznie wyzyskanie ciepta przez ko-
ciot, ze jednak powtoka mazista to wy-
zyskanie nierownie wiecej obniza.

Gdy zatem w porzadnych fabrykach
nie dopuszczg nigdy do tego, aby osad
byt grubszy niz centymetra, to obni-
zenie sie wyzyskania paliwa nie moze
tam przekracza¢ 2—3°/0, ze zatem szarla-
tanskiemi sa zapewnienia tych, ktorzy
sprzedajg S$rodki przeciw kamieniowi ko-
ttowemu i ,gwarantujagd4 zmniejszenie zuzy-
cia opatu o 15'70.

Pomimo tak stosunkowo niewielkiego
obnizenia wyzyskania paliwa powinno sie
tam, gdzie woda jest twarda, zapobiegac
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osadowi kamiennemu,
cyonalny, gdyz koszt
optaci, gdy sie zwazy,

Z pewnoscig
ze kociot czysty

Statystyka 1 sprawy ekonomiczne.

185

lecz w sposoOb ra- znacznie mniej cierpi od przegrzania blach,

sie a tem samem trwa znacznie dtuzej i1 ta-

niej sie amortyzuje.

Statystyka 1 sprawy ekonomiczne.
z 20 lipca 1910 dowiadujemy sie, co naste-

Obrot napojow alkoholowych miedzy
Austryg a Wegrami (w styczniu 1910).

Wywoz Przywoz
z Austryi z Wegqier
do Wegier doAustryi

CGtnm Watodd K GeinmIiWartosa K

Koniaku 83 29050 730
Likierow 309 43260 116
Lekarstw 1 win lecz. 90 18000 80i
Wodki francuskiej 17 2533 37 5328
Rumu i araku 314 52124 45
Spirytusu skazon. . 574 24682 465

” surowego 1960 121912 1082
Woédek niestodzon. 2507 150420 2369

Razem . 5854 441981 4924

Gorzelnictwo we Witoszech w kam-

panii 1908/09. Wyréb
szech wzrasta olbrzymio.

spirytusu we Wito-

Wyrobiono tam:

w kampanii 1906/07 277 435 hl.
T 1907/08 463 377
n 1908/09 800 536

W ostatniej] zatem kampanii wzrost wy-
rob w porownaniu z kampanig poprzednia o
337 159 hl.

Wyroéb ze zboza 1 z melasy zwiekszyt
sie niewiele, zato wzrosta produkcya alkoholu
Z wina.

Przyczyna tego objawu lezy w zarzadze-
niach rzadu, ktory popiera wszelkiemi sitami
wyrob wodki z wina, chcac przez to podniesc
tez uprawe winnej latorosli.

Wyrob hektolitra alkoholu ze zboza i me-
lasy kosztuje tam okoto 20 lirow, zas wyrdb
z wina przecietnie 75 lirébw, a pomimo to,
jak powiedziano, zwieksza sie, dzieki rzado-
wi, wyrob tego drugiego gatunku, i to nie-
zwykle szybko. Szczegolnych utatwien dozna-
je alkohol z wina przy wywozie za granice.

Wyrob spirytusu skazonego podnidst sie
tam takze bardzo znacznie, bo o 25°/0.
1908,09 do celow :
domowych i1 do palenia 66 983 hl.
przemystowych 14 589 ,,
wyrobu jedwabiu sztucznego 8 676 ,,

Zuzyto w r.

Szwajcarski monopol alkoholowy w ro
ku 1909. Ze sprawozdania Rady Zwigzkowej

puje :

Zuzyto spirytusu w r. 1909 :

Do picia 53 947*08 cetn. (a 50 kq)
,» Skazenia 61937*20 ,, ”

w przemysle 25 168*99 n

na import prywatny 96*31 )|

Razem 141 149*58 cetn.
Z tego wywieziono

napowrot za granice 1552 48 ,,

Zuzyto zatem we-

wnatrz panstwa 139 587*10 cetn.

Wyrobiono w Kkraju 31 294*26 cetn,,
(w czem byto 25 700 cetn. kontyngentu).
Przywieziono :

Z Niemiec 6 550*50 cetn.

,» Austro-Wegier 72 889*12

,, Witoch 35141*35
Razem 114 580*97 cetn.

Za spirytus krajowy zaptacono 81*06 fr.
za cetnar, za spirytus zagraniczny zaptacono
50*53 fr. za cetnar.

Rektyfikowano
17 374*91 cetnardow.

Zarzad monopolowy zatrudniat 80 0sOb;
przecietnie wypadato na gtowe 3784 fr. wy-
nagrodzenia.

Dochdéd catoczny wynosit 13 595 408*82 fr.
Wydatki wynosity 7 326 882*29 ,

6 268 526*53 fr.

Gorzelnictwo w Rossyi w r. 1909,
Obszar rosyjskiego monopolu spirytusowego
obejmowat 65 gubernij 1 10 okregéw o po-
wierzchni 15 056 389 wiorst kwadratowych
1 144 297 400 gtow ludnosci.

Na tym obszarze byto czynnych:

2801 gorzeln,

1 rzadowy zakiad do oczyszcz. spirytusu,

43 rzadow, tiljalnych zaki dla oczyszcz.
spirytusu (przy skitadach monop.),

366 rzadowych skiadoéw spirytusu,

508 prywatnych oczyszczalni (rafineryj),

26 971 sklepow monopolowych dla sprze-
dazy wodki, i

1 rzadowa fabryka korkow (w Peters-
burgu).

Konsumcya alkoholu wogole nieco sie obni-
zyJa, a toz 84 979 000 wiader (h 12*299 litrow)
w roku 1908 do 84283 000 wiader w roku

we wilasnym zarzadzie

Pozostaje czysty dochod
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1909. Konsumcya w Rosyi europejskiej przed-
stawia sie w tysigcach wiader nastepujaco:

Okreg w r. 1908 w r. 1909
potnocny 6658 6675
wschodni 9660 10265

Srodkowy 12034 11814
(przemystowy)

Srodkowy 13949 13177
(czarnoziemny)
matorosyjski 4894 4794
nadbattycki 1744 1806
potnocno-zachodni . 4442 4294
potudniowo-zachodni 5913 4843
potudniowy 14534 14475
Krol. Polskiego 4783 4759

Na gtowe ludnosci przypada przecietnie

spozycie 0*602 wiadra (wobec 0*607 wiadra
W r. poprzednim).

Drobne wiadomosci.
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Dochdéd z monopolu spirytusowego przed-
stawia sie nastepujaco :

720413170 rb. 47 kop.
193 348 908 ,, 2 .,

527 064 262 rb. 45 kop.

Przychdéd brutto
Rozchdod

Czysty zysk

W roku 1909 byt przychéd ogoélny o
11745 357 rb. 86 kop. wiekszy, niz w roku
poprzednim, a przytem rozchdd byt o

6120 227 rb. 82 kop. mniejszy niz w r. 1908,
z czego wynika, ze czysty zysk z tego mono-
polu byt w r. 1909 o 17 665 584 rb. 68 kop.
wiekszy niz w roku poprzednim.

To zwiekszenie przychodu pochodzi oczy-
wiscie z tego, ze cene sprzedazng wodki pod-
WYyZSzono.

Z tego , przedsiebiorstwa“ miat rzad ro-
syjski 73*16 °/0 czystego zysku.

Drobne wiadomosci.

Zbiory ziemniakédw w Austro-We-
grzech. Wedtug relacyj, ztozonych minister-
stwu rolnictwa we Wiedniu, jest zbior ziem-
niakow w Austryi tylko S$redni. W zachod
nich prowincyach ucierpiaty one od stoty, a
zwthaszcza w ziemiach ciezkich. Zaczynajg tam
one takze silnie gnid. W Galicyi osiggnieto
dosC dobre zbiory.

Zbiory na Wegrzech wydadza wedtug
przyblizonego ocenienia przez tamtejsze mini-
sterstwo rolnictwa okoto 46*84 milionow cetna-
row metrycznych. W roku ubiegtym zebrano
tam 49 04 milj. cetn. metr.

Emaliowane kadzie fermentacyjne
z zelaza w jednym kawatku bez fug wysta--
wita na wystawie brukselskiej w b. r. fabry-
ka niemiecka Muller et Co. z Schwelm. Przy-
znano jej najwyzsza za to nagrode.

Wydzierzawienie podatku wodczanego
w Serbil. Rzad serbski wydzierzawit podatek
wodczany na 20 lat pewnemu konsorcyum,
ztozonemu z angielskich i niemieckich
kapitalistow. Umowa ma obowigzywacC od 15
maja 1911 r. poczgwszy.

Rafinerya spirytusu w Temeszwarze
zaczyna zwolna rozszerza¢ swoja dziatalnosc¢
w kierunku wytwarzania roznych produktow
chemicznych, staje sie przeto stopniowag fa-
bryka chemiczng w obszerniejszem stowa tego
znaczeniu. W tym celu podwyzszyta swoj
akcyjny kapitat zaktadowy z 2 do 3 miljonow
koron.

Tow. ubezpieczen na zycie dla ,,wstrze-
miezliwych#& ma by¢ zatozone w Berlinie.
Ubezpieczac sie bedg mogli w nim tylko przeciw-
alkoholicy. Przemystowcy, trudnigcy sie wy-

robom alkoholu, witajg ten pomyst z ,zado-
woleniemu, jak twderdza, bo, moOwig, teraz
okaze sie na podstawie Scistej statystyki ubez
pieczeniowej, ze nie jJest prawda, jakoby
mierne uzywanie alkoholu skracato Iludziom
ich zywot.

Biuro sprzedazy spirytusu gorzeln rol-
niczych Czech, Moraw i Slaska. Zwiazek
gorzeln rolniczych powyzszych krajow sudec-
kich utozyt sie z Bankiem dla krajow koron-
nych (Landerbank) 1 Zivnostenskim bankiem
co do prowadzenia przez nie sprzedazy spi-
rytusu zwigzkowych gorzeln. Biuro sprze-
dazy bedzie sie miesSci¢c w prazkiej filji ,,Lan-
derbankuu.

Rolnicy czescy przeciw zakazowi do-
dawania krochmalu do drozdzy prasowa-
Nnych. Na posiedzeniu czeskiej sekcyi Kkrajo-
wej rady rolniczej w Pradze rozprawiano nad
zakazem 2z 10 maja b. r. co do fatszowania
gorzelnianych drozdzy prasowanych i doma-
gano sie zniesienia, lub tez zmiany tego za-
kazu. Radca Zverina nazwat rozporzadzenie
ministeryalne nieuzasadnionem, a Dr. ™ iSkov-
sky twierdzit, ze pobudki tego rozporzadzenia
nalezy upatrywacC w checi popierania skartelo*
wanych fabryk drozdzy prasowanych. Modwca
zadat, aby nazwe ,,drozdze prasowaneu stosowa-
no w Codex alimentarius takze do innych drozdzy,
ktoreby byly prasowane, a wiec 1 do piwo-
warskich, jak tez ab}7 dozwolonem byto do go-
rzelnianych drozdzy prasowanych dodawac
drozdzy piwowarskich Ilub krochmalu w pe-
wnym stosunku,

Praktyczne kopce ziemniaczane. Ziemie
pod kopce wyrdéwnuje sie bez pogiebiania.
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Teraz sypie sie ziemniaki w pryzmatyczne
kopce, 2—2*5 m szerokie 1 120 —150 cm wy-
sokie. Na to daje sie warstwe stomy na 50 cm
I cienko przykrywa ziemig Na szczyt daje
sie gruby whktek skreconej stomy. Tak pozo-
stajg kopce az do nastania nieco silniejszych
mrozow. Wtedy przykrywa sie metrowg war-
stwg stomy, a w koncu poétmetrowa “warstwg
ziemi. Watka stomianego wcale sie nie przy-
krywa. W potowie Ilutego, lub na poczatku
marca zdejmuje sie wierzchnig warstwe ziemi
I stomy. Takie kopce nie zagrzewajg sie nigdy,
a ziemniaki nie puszczajg pedow nawet pod
koniec maja.

Walke zalkoholizmem prowadzg Niemcy
nie na zarty. Jak powaznym jest ten ruch,
dowodzi np. literatura tego przedmiotu. Coro-
cznie ukazuje sie po kilkadziesigt mniejszych
lub wiekszych broszur, poswieconych walce
z alkoholem, a oprocz tego istnieje caty szereg
pism temu zadaniu oddanych. Oto tytuty
wspomnianych pism :

Die Alkoholfrage,
w Dreznie;

Alkoholgegner, miesiecznik, wychodzi w Rei-
chenbergu ;

AlkoholismuS;j
w Lipsku;

Internationale Monatschrift zur Erforsch.
des Alkoholismus, miesiecznik, wychodzi w Ba-
zylei ;

Volksfreund gegen den Alkoholismus, mie
siecznik, wychodzi w Heidhausen pod Werden.

Zmiana statutu organizacyjnego urze-
dnikow techn. kontroli skarbu w Austryi
Na mocy statutu organizacyjnego z 6 grudnia
1897 r. wymagano od kandydatow na posady
w technicznej kontroli skarbu dowodu ukon-
czenia wydziatu chemicznego jednej z austrya-
ckich szkoét politechnicznych, oraz Swiadectwa
z dobrym postepem zdanego | egzaminu pan-
stwowego. Najwyzszem postanowieniem z dnia
25 sierpnia b. r. obostrzono ten przepis o tyle,
ze odtad beda wymaga¢ od kandydatow oby-
dwa (tj. I 1 1) egzamina panstwowe.

Akcyjne Tow. Rafineryi Spirytusu
w Kolinie. Wiekszo$¢ akcyi tego Towarzy-
stwa nabyt Zaktad kredytowy i bedzie
przeto odtad rzadzit tem przedsiebiorstwem.
Dotychczasowy dyrektor J. Kraus Dbedzie
rafineryg kierowat i nadal.

Kapitat akcyjny wynosi 12 milionéw ko-
ron, i1 jest podzielony na 24.000 akcyj po
500 koron. W r. 1907/08 wyptacono 12°/0
dywidendy, a w r. 1908/09 nawet 14°/0.

Drozdze jako klejster. Im wiecej ludzie
pija, a zwilaszcza piwa, tem tez, oczywiscie,
wiece] powstaje drozdzy odpadkowych, t. j.
takich, z ktdremi nie wiedzg w browarach itp.

kwartalnik, wychodzi

dwumiesiecznik, wychodzi

Drobne wiadomosci.

zakltadach, co pocza¢. Uzywaja ich do zafat-
szowania drozdzy prasowanych, do wyrobu
»SZtucznego ekstraktu miesnego4, na karme
dla bezrogéw, na pokarm dla drozdzakéw go-
rzelnianych, a w ostatnich czasach zaczeto ich
uzywaC nawet zamiast — klejstru do nakle-
jania etykiet na flaszkach z piwem. Kawatek
ptyty marmurowej wysmarowuje sie ggszczem
drozdzowym 1 0 nig ociera sie grzbiety etykiet.
IloS¢ drozdzy, jaka zostaje na papierze, wy-
starcza do przyklejenia go do flaszki i trzyma
etykiete lepiej niz klejster z dekstryny.

Niedtugo moze, a ustyszymy, jak za-
chwalac sie bedzie fjako klejster przy wykle-
janiu scian patacow tapetami! Do jakiego to
zaszczytu drozdzak dojs¢ moze !

Drozdze wyrabiajg tez z melasy t. zw.
sposobem przewietrzania. Melase, okazujacag
zwykle reakcye alkaliczng, zobojetnia sie kwa-
sem siarkowym, rozciencza do 6— 10° Bllga,
zadaje wywarem z Kkietkow stodowych Ilub
ekstraktem drozdzowym, a po zagotowaniu i
odpowiedniem schtodzeniu (50°C) dodaje kul-
tury bakteryj kwasu mlekowego. Gdy tak za-
cier ukwasi sie do 0*3°niem. schiadza sie go
I dodaje drozdzy prasowanych, poczem juz
w zwykly sposéb poddaje fermentacyi przy
rownoczesnem wpedzaniu 0Czyszczonego po-
wietrza.

Drozdze tym sposobem otrzymane trzeba
dobrze ptukacé; w przeciwnym bowiem razie
czuc¢ ich nieprzyjemnie melasg, a przytem sie
tez tatwo psuja.

Na zdrowie! Wiadomo, ze zawodowi pi-
jacy spozywajga sporo rozmaitych piotunowek,

zotgdkowek 1 t. p gorzkich woddeczek, ktore
w Niemczech znane sga pod nazwg ,Magen-
bitteru. W nawiasie dodamy, zo 1 haszym

smakoszom lepiej sie podobajg te pod niemieckag
etykietg sprzedawane wodki, niz w domu spo-
rzadzane. OtOz do wiadomosci zarzadu docho-
doéw skarbowych w Niemczech doszto, ze do
sporzadzania takich zotadkowek 1 wielu innych
gorzkich wyrobow alkoholowych, jak essen-
cy] rumowych, gorzkich Ilikierow
itp. zuzywaja masami taniego spirytusu ska-
zonego. Gorycz roslinna zakrywa smak srodka
skazajgcego 1 jezyk zdretwialty nie zdradza
tajemnicy fabrykanta przed pijacym, a zo-
tadek cierpigcy nie znajduje postuchu u za-
mroczonej gtowy. Tak trujg sie ludziska i
potem narzekajg na alkohol.

Gorzelnicy niemieccy gniewajga sie na
Wilhelma. Nieraz sie juz czytato jak Wilu$
byt ,stolz auf seine braven Marcker4 (t j.
mieszkancow Brandeburgii), ktorzy spirytusem
zalewajg cate Niemcy i jeszcze go Sporo wywozg
zagranice. Wtedy Kkrzyczaty sfery interesowa-
ne z Delbruckem na czele entuzyastycznie:
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Hurra! hurra! hurra! Tego roku zas zaszia
widocznie jakas zmiana w organizmie Wil-
helma, bo podczas manewrow cesarskich nie
tylko sam wystrzegat sie wszelkich napojow
alkoholowych, lecz wezwat takze wojsko do
zaniechania takich trunkow. Oczywiscie pro-
ducentom wodki nie mogto sie podobacé to
ostentacyjne przystanie do ligi wstrzemiezli-
wych 1 stad fochy i gniewy.

Wartosc¢ t. zw. trunkow bezalkoholo-
wych. Wstrzemiezliwcy niemieccy walczg za-
pamietale ciggle przeciw wszelkim napojom
alkoholowym. Spostrzegli jednak rychto, ze
nie wystarcza mowicC prostaczkowi: ,nie piju,
bo cztowiek, a zwilaszcza spracowany troche
,Czegos" wypiC musi 1 wtedy zaczeto obmyslac
napoje bezalkoholowe 1 tymi nardéd raczyc,
(ratunkéw tych napojow maja Niemcy dzis
juz mnostwo, a ciagle przybywajg nowe ,wy-
nalazkiu w tym kierunku. Bieda jednakowoz
z chciwoscig ludzka, bo okazato sie, ze fa-
brykanci takich napojow bezalkoholowych cze-
sto ,fabrykujauje tak, ze skiad ich jest zdro-
wiu ludzkiemu niebezpieczniejszy, niz ,wrogu
alkohol. Niedawno ogtosit miejski urzad che
miczny w Lipsku interesujace wyniki analiz
takich napojow dla wstrzemiezliwych, a z tego
sprawozdania wynika, ze istotnie prawie wszyst-
kie w miescie badane probki byty zadane
srodkami mnioj lub wiecej szkodliwemi, ma-
jacymi trunkom nadacC kolor, smak, zapach lub
tez zdolno$¢ pienienia sie. W sprawozdaniu
powyzszem podnoszono tez, ze czystos¢ w fa-
brykach, wyrabiajacych te napoje, byta proble-
matyczna, 1, oczywiscie, takag samg musiata
by¢ tez czystos¢ trunkéw. W nich to jako
nie wyjatowionych moga byC najrozmaitsze
bakterye 1 jezeli nie wprost juz choleryczne
lub duru brzusznego itp., to co najmniej ta-
kie, ktore moga wywotac ciezkie przypadtosci
zotadkowe.

Przemycanie spirj'tusu w olbrzymich
rozmiarach wykryly policya i organy skar-
bowe w Hamburgu Przemycano go z wolne-
go skitadu, poczagtkowo w niewielkich todziach,
a beczki przykrywano innym matowartoscio-
wym towarem i handel jako$ szedt, lecz na
matg skale. Gdy jednak w ostatnim czasie za-
pragneli przejs¢ do handlu takiego na wiekszg
skale i1 przemycili catg szkute wytadowang
spirytusem w beczkach, to rzecz sie wydata.

Zwracamy uwage czytelnikow, ze, jak
to jest przyjete w catltym Swiecie, za wszelkie
artykuty podpisane przez autorow i za
wiadomosci 1 dane liczbowe, zawarte w nich,
sg odpowiedzialni wytacznie autorowie. Re-
dakcya bowiem nie ma moznosci sprawdzenia,

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor SyniewskKi.

Sprawy Towarzystw
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czy liczby, podane przez autora, sg z nalezytg
krytyczng ScistosScig przytoczone. Nieporozu-
mienia, jakie stad wynikng¢ moga, sa czesto
bardzo przykre tak dla czytelnikow, jak tez
nieraz dla — autoréw. Upraszamy przeto o
wielka objektywnosC przy podawania wszel-
kich liczb.

Sprawy towarzystw, zjazdy etc.

Galicyjskie 1 bukowinskie fabryKki
drozdzy prasowanych postanowity sie bro-
Nni¢ przed zagtadg. Wskutek zewnetrznej kon-
kurencyi nieuczciwej, oraz wskutek horendal-
nych stosunkow w handlu tym artykutem do-
szto byto juz do tego, ze za kilogram drozdzy
otrzymywano 48 hal.,, gdy koszta wiasne ich
wyropu byty przeszto dwa razy wieksze. Po
dtuzszych naradach utworzyly nasze 1 buko-
winskie fabryki (razom 8) zwiagzek, z siedzibg

we Lwowie, dla obmyslenia ratunku przed
ruing Na razie utworzono centralne biuro
sprzedazy 1 rozdzielono pomiedzy siebie pro-

dukcye w odpowiednim stosunku, oraz okregi
sprzedazy (dla zapewnienia jak najkrotszej
drogi transportowej fabryki na miejsce zbytu).
Biuro to miesci sie we Lwowie przy ul. Kra-
szewskiego pod h 1.

Prezesem Rady Nadzorczej Zwigzku jest
Horodyski Ludwik, wiasciciel doébr i
fabryki drozdzy prasowanych w Koledzianach,
cztonkami zas$ Liebermann Filip z Kniby-
nina, Fischer Janko z Teodoresztie, Lin-
denberger Adolf ze Lwowa, Ra ppa-
port Abr. 1 Sobel Wolf z Mihowy, oraz
Kriegsfeld Abraham. Dyrektorami sg
-nadinsp. Bronistaw Ajdukiewicz 1 dr.
Hulles.

Oby" ten pierwszy zwigzek drozdzarzy byt
poczatkiem lepszych czasow tego dziatu prze-
mystu gorzelniczego i dat impuls do zupetnego
wyrugowania drozdzy wiedenskich, czeskich
I wegierskich z naszego kraju, a tem samem
przyczynit sie do rozwoju istniejacych juz,
ewentualnie do powstania fabryk nowych.

Skarbnikiem Polskiego Towarzystwa
Gorzelniczego we Lwowie jest kol. Bo-
lestaw Jaworski w Poturzycy, p.
Sokal. Wktadki
nadestaC przekazem wprost pod adresem

skarbnika.

Zarzad Polsk. Tow. Gorzeln.

do Towarzystwa nalezy

. Zwiazkowa drukarnia we Lwowie.



