182 Jak sporzadzajg stod
do pewnego stopnia osgadzie, czy jest to
jeczmien przydatny przedewszystkiem dla
celow gorzelniczych, czy tez bardziej na-
datny dla browarow.

6. lIlosSc ziarn poprzetraca-
ny eh. Dla tego celu potrzebng jest waga.

/. Zanieczyczenie drobnou-
strojami. Zanieczyszczenie to objawia
sie silnem pleSnieniem i ewentualnie gni-
ciem stodu. Majgc przeto w ciggu stodo-
wania moznoSC ocenienia powyzszego za-
nieczyszczenia, gorzelnicy dotad nie bar-
dzo dbali o oznaczenie tych zanieczysz-
czen na ziarnie surowem i wtasciwie opra-
cowanej metody dotad nie posiadamy. Ja-
kie takie ocenienie jest mozliwe w ten
sposob, jako to proponowat Maercker.
Bierze sie 100 gr. ziarn, oblewa w obszer-
nej flaszce pewna iloScig czyrstej wody
I wstrzasa, aby drobnoustroje (gtéwnie za-
rodniki plesniakow) z powierzchni ziarna
zetrzeC. CzesC wstrzgsnietej a metnej wo-
dy bierze sie do stozkowatego naczynka,
pozostawia do osadzenia sie metow, zlewa
ptyn z wierzchu, a krople tych metow
bada pod mikroskopem. Z mikroskopowe-
go obrazu mozna w nieco prymitywny,
co prawda, sposob sadzi¢ o wiekszem lub
mniejszem zanieczyszczeniu ziarna drobno-
ustrojami. Potrzebujemy tu przeto wagi,

mu. Ekstrakt taki, wytworzony przy za-
stosowaniu sity samotrawigce] drozdza-
kéw, istnieje w handlu pod rozmaitemi
nazwami jak: Ovos, Wuk itd. Niemozna
jednak powiedzie¢, aby znacznych ilosci
drozdzy zuzywano w tej dziedzinie.
Trzeba szuka¢ innej drogi, masowego
zuzycia drozdzy browarnianych. Drozdze
te nie dajg sie przechowywaé, mozna be-
dzie zatem zapewnic im jakieS obszerniej-
sze zuzycie, gdy* sie uda zamieniC je ta-
nim sposobem w towar trwaty, to za$ be-
dzie mozliwe, gdy sie je wysuszy; w dal
szym ciggu zastanowimy sie przeto nad
tem, czy nie moznaby powota¢ do zycia
przemystu suszenia drozdzy i czy ewen-
tualnie taki przemyst juz nie istnieje.
(Dok. nast.)

gorzelniany w Anglii. Nr. 16.
mikroskopu, flaszki miarowej,
pipety, kubka stozkowatego i kil-
ku szkietek mikroskopowych.
1. Zapach jeczmienia.
mien byt wilgotnie trzymany i zatecht, to
przeszedt zapachem stechlizny. Jest on
dla wyrobu stodu =zazwyczaj nie wiele
wart. Gdy go jednak przewietrzg, to za-
pach ten z powierzchni ziarn ustepuje
W znacznej mierze, tak ze niezbyt wpra-
wny nos nie pozna tej jego
Sci.

zte]j witasno-
Zapach 6w wystapi atoli silnie wow-
czas, gdy probke jeczmienia zamkniemy
szczelnie w stoju szklanym 1 postawimy
w niezbyt chtodne miejsce na kilka go-
dzin. Do tej proby potrzebujemy nieco
obszerniejszego stoja ze szklang, dobrze
doszlifowang zatyczka.

9. Energie i zdolnos¢ kietko-
wania ziarn. Dla tych oznaczen, Kkto-
rych zaden gorzelnik nie powinien

zaniechac¢, gdy tylko nuwy transport jecz-
mienia otrzyma, wystarczy kilka obszer-
niejszych lejkow szklanych i sta-
tyw do ich przytrzymania. Mozna jednak
z dobrym skutkiem wuzyc specyalnych do
tego celu przyrzadéow, jak Coldewe’'go
lub Schonjahna. (C. d. n.).
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Do niedawna jeszcze powodzito sie
gorzelniom angielskim wcale niezle, lecz
od jakiegos czasu potozenie ich sie po-
gorszyto. Konsumcya spada coraz bardziej,
a podatek wzroést; wptywa to, oczywiscie,
na ceny spirytusu, ktére sie obnizaja,
a wraz z niemi tez rentownos¢ tych fa-
bryk. Jak dtugo w jakims dziale przemy-
stu zarabia sie ,Spiewajagcou, tak dtugo
konserwatyzm Kkwitnie, chociazby w naj-

bardziej postepowym Kkraju, a ulepszenia

| postep zaczynaja sie od chwili, gdy
trzeba rozpoczg¢ walke o byt. Tak tez i
w gorzelnictwie angielskiem, Kktore, nota

bene, jest prawie wytacznie fabrycznem,
z chwilg pogorszenia sie interesow zabra-
no sie do pracy. Co prawda, przyszto im
to tatwo, bo gorzelnie tam olbrzymie, mo-

Gdy jecz-



