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gace utrzymywac
I chemikow naraz.

po kilku gorzelnikow

Mozemy sie spodziewacC, ze gdy tam
ruch sie juz ku ulepszeniom rozpoczat, to
I my bedziemy mogli z niejednego spo-
strzezenia tam uczynionego, alboi1 z wyna-
lazku korzystac: musimy tylko za tem
Sledzic.

Na poczatku wzieto sie tam do reform
w stodownictwie. Stodownie tamtych go-
rzeln, sa to olbrzymy, przerabiajgce wiel-
kie ilosci jeczmienia rocznie, bo gorzel-
nictwo tamtejsze, przewaznie zbozowe (Wy-
rabia Whisky) zuzywa tez znaczny pro-
cent stodu.

Przerabiajg tam jeczmiona angielskie,
szkockie, wegierskie, morawskie, chilijskie,
kalifornijskie, potudniowo-rosyjskie oraz
z krajow naddunajskich. Przy tak rozno-
rodnem pochodzeniu jeczmion, muszg sie,
oczywiscie, liczy¢ z tem, ze skiad ich mo-
ze byC wielce rozny, a wiec i stody moga
by¢ niejednolite. Pomimo to oceniano je
do niedawna tylko z wygladu zewnetrz-
nego i, co najwyzej, robiono prébe kietko-
wania ziarn. Obecnie jednak nie ograni-
czaja sie do tak prymitywnych prob, lecz
wykonuja badania doktadniejsze.

Dla ocenienia przydatnosci 1 wartosci
jeczmion notujg teraz doktadnie:

wyglad ziarna na przekroju,

ten sam wyglad po 24 godzinnem mo-
czeniu,

kolor ziarn,

ich won, oraz

liczbe ziarn uszkodzonych przy mitocce,
bo te przemakajg przy zalewie 1 nie Kiet-
kujg.

Oznaczajg tez ciezar 1000 ziarn, aby
oceni¢ ich szczuptos¢. Oznaczenia cie-
zaru hektolitra ziarna nie przypisuja zna-
czenia, bo to nie moze byc¢ dostatecznie
miarodajne dla ocenienia jakosci ziarn.

Zawsze oznaczajag zawartos¢ wody
w ziarnach 1 to bardzo doktadnie; jest to
zrozumiate, gdy sie zwazy, ze zawartosc
wody moze by¢ dosC rozna, a przeciez
w zbozu wartos$ciowa jest tylko substancya
sucha. Zdarzato sie tam, ze jeczmien ka-

Jak sporzadzajg stod gorzelniany w Anglii.
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lifornijski zawierat do 24°/0 wody, a szkocki
tylko 8—9f'/0. Réznice zatem moga byc
wielkie. Srednio zawieraja tamtejsze
(szkockie) jeczmiona 17 —19°/0 wilgoci.

Wielka uwage zwracajg tam na za-
wartos¢ azotu w ziarnie. Gdy jeczmiona
rosyjskie 1 naddunajskie zawieraja od
14— 15°/0 ciat azotowych, to ziarno Kkali-
fornijskie zawiera ich zaledwie 8—9°/0.

Stwierdzono tam, ze ziarna szkliste,
wiecej azotu zawierajace nie kietkujg tak
pieknie 1 jednostajnie jak maczyste, a
w azot ubozsze, zato jednak te ziarna
szkliste, ktore kietkuja, dajg stod bogatszy
w diastaz.

Jeczmienia, Ktory zawiera ponad 15°/(Q
wilgoci (16— 24°/0), nie biorg wprost do
stodowania. Wprzod poddaja go bardzo
starannemu suszeniu w nizkiej tempera-
turze. W osobnych suszniach obniza sie
zawartos¢c wilgoci do 12°/0. Poczatkowo
suszy sie ziarno przy 26—32° C 1 wolno
podnosi temperature do 50° przy koncu.
Suszenie trwa 24 godzin. Suszone ziarno
lepiej sie przechowuje, nie plesSnieje itd.,
a co najwazniejsze, Kkietkuje znacznie le-
piej, energiczniej 1 jednostajniej. Prze-
strzega sie przytem tego, aby suszone
ziarno odlezato sie cztery tygodnie, zanim
je wezma do stodowania.

Czas moczenia ziarna zawist od roz-
maitych warunkow, ktdére u zboza roznego
pochodzenia sie tez rozne. Dlatego moczg

np. jeczmien szkocki 60—70 godzin, we-
gierski 1 morawski 50—60 godzin, chilij-
ski 1 kalifornijski 72 godzin, a rosyjski

I naddunajski takze 72 godzin.

Jeczmiona bogate w ciata azotowe
mocza dtuzej, niz maczyste odmiany.

Najkorzystniejsza okazata
peratura 13° C. Stosujg tam moczenie
przerywane, t. j. zalew 1 przewietrzanie
odbywaja sie naprzemian co kilka godzin,
przyczem dodaje sie do wody zalewnej
V4 cze$¢ wody wysyconej wapnem. Wa-
pno to niszczy po wiekszej czesci zarodki
drobnoustrojow na ziarnie, zapobiega przeto
plesnieniu stodu, oraz rozpuszcza wosko-

watg powitoke ziarn, przeszkadzajgcyg

sie tem-



