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pozwolimy pewnej ilosci metnej wody od-
staC sie, a krople osadu bierzemy pod
mikroskop. Takie badanie pozwoli wpraw-
nemu oku zdaé sobie sprawe z tego, czy
stéd byt czysty, czy zanieczyszczony; co
do stopnia zanieczyszczenia jednak nie
pouczy nas ta préba wiele. Tu moze dac
wybrazenie tylko metoda bakteryologiczna,
lecz takiego badania gorzelnik sam wyko-
nywac¢ nie bedzie. Moze on sobie przeciez
wyrobi¢ jakie takie wyobrazenie o zanie
czyszczeniu stodu z jego zawartosci
kwasu. Im wiecej kwasny jest stod, tem
wiecej jest zanieczyszczony.

Bierze sie 50 gr. stodu, wytrawia
200 cm3 destylowanej wody przez kilka
godzin w zwyktej temperaturze, przesacza,
a w 50 cm7 przesaczu oznacza kwas przez
tytrowanie. Potrzebujemy przeto do tej
proby wagi, pipety na 50cm3 zlew-
ki szklanej 1 biurety.

b) Drozdze sztuczne,
rodowe.

czyli za-

Dobre drozdze stanowig o0 powodze-
niu gorzelnika, zte sg jego zgubag. Powi-
nien on sobie stale doktadnie zdawac spra-
we z ich witasnosci, a nie czekac, az sie
zte witasnosci ich w lichych wynikach fer-

to 1 kigr. ich bedzie mogt zastgpic 1 kg.
miesa. Gdy 1 kg. miesa kosztuje w handlu
wielkim okoto 70 fenigéw, to widocznem
jest z tego, ze takie uzycie drozdzy moze
sie stac z czasem wielce rentowne.

c) Jak wygladajg przyrzady, przy kto-
rych pomocy mozna drozdze suszyc?

Znam trzy systemy aparatow, stuzace
do tego celu. Jednym z nich, t. zw. apa-
ratem talerzowym Maxa Oschatza
z Drezna postuguje sie browar ,Schultheis-
Brauereia w Berlinie, drugiego aparatu,
w ktorym stosuje sie proznie, a zbudo-
wanego przez Emila Passburga w Ber-
linie, uzywa Towarzystwo ,Oerauw Lon-
dynio. Oprocz tego zaproponowano w naj-
nowszym czasie aparaty, w Ktorych suszy
sie drozdze pomiedzy dwoma, wewnatrz
pustymi, a przegrzang parg rozgrzewany-
mi walcami. Ktory z tych przyrzadow na-
da sie najlepiej, okaze dopiero przysztosc.

Ozy w gorzelni powinno byc¢ laboratoryum.

Nr. 17.
mentacyi okazg. Kiedyz wiec bedzie mogt
gorzelnik uwazac drozdze za dobre ? Oczy-
wiscie wtedy, gdy bedag sie sktadaty z sa-
mych tylko komoérek drozdzakéw 1 to ko-
morek zdrowych. Przyjmujemy przytem,
ze rasa jest wiasciwie dobrana.

Azeby

sie dowiedzie¢, czy drozdze

sktadajg sie z samych tylko komorek
drozdzakow, badamy:
1. Czystos¢ drozdzy, a uskutecz-

niamy to mikroskopem w sposob, podany
przy badaniu drozdzy kupnych.

O istnieniu zanieczyszczen w droz-
dzach kupnych, t. j. o zawartosci w nich
bakteryj pouczat nas tylko mikroskop.
Przy badaniu drozdzy, sporzadzonych
w gorzelni, czyli t. zw. sztucznych, moze
nam da¢ pod tym wzgledem jeszcze do-
ktadniejszg wskazowke badanie:

Jezeli mianowicie
sg zanieczyszczone bakteryami,

2. KwasowosSci.
drozdze

a zazwyczaj chodzi tu o bakterye kwa-
sowe, to obecnos¢ ich i ich stabsze lub
silniejsze rozpanoszenie sie objawi nam
sie przez inng niz zwykle zawartosc
kwasu, ktorego ilos¢, mierzong stopnia-
mi, oznaczymy t zw. tytrowaniem czyli
W tym celu rozpisat Instytut berlinski
konkurs, a ten zostanie w jesieni tego

roku rozstrzygniety. Moge tu podac, ze
0 nagrode ubiega sie szeSciu konstrukto-
row, a mianowicie jeden z nich dla apa-
ratu talerzowego, cztery dla aparatow
walcowych, ajeden dla przyrzadu proznio-
wego. Aparaty te bedg w pazdzierniku
wystawione w Berlinie.

d) Znaczenie gospodarcze.

Usitowania, aby przemieni¢ drozdze
w towar tatwo uzywalny, maja sens tylko
wowczas, gdy chodzi o znaczne ilosci
drozdzy. Przyda sie przeto moze, gdy
stwierdze, jak wielki jest wyrob drozdzy
na catej kuli ziemskiej.

Produkujemy na ziemi 280 milionow
hektolitrow piwa rocznie. Przy kazdym
hektolitrze otrzymujemy okoto 1*5 Kklgr.
drozdzy. Wynika z tego, ze produkujac



