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dla naszych celow obojetnem, jaki nam
fabryka dostarczy stod, jakie nam spo-
rzadzi drozdze, jaki wyda alkohol, a jaki
wywar, to bedziemy stara¢ sie o jak naj-
lepsze te towary i, azeby sie przekonac,
czy istotnie sa takimi, bedziemy je badac.

Czy w gorzelni powinno byc¢ laboratoryum.
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a wynik zawsze gorzelnika cieszy, bo on
ma wtedy moznoSC osadzenia swego stodu
nietylko po cechach zewnetrznych, lecz
po jego najistotniejszej cesze, po sile scu-
krzajacej.

Potrzebujemy tu wagi do odwazenia

a) Stod. prébki stodu, mozdzierzyka porcela-
Dwie witasnosci stodu sg dla nas nowego do jego roztarcia, kolbki mia-
najwazniejsze, a mianowicie jego sita rowej na 300 cm3 aby w niej sporza-
diastatyczna oraz jego czystos$cC dzi¢c wycigg, lejka do przesgczenia wy-
pod wzgledem zawartosci drobnoustrojéw. ciggu, pipety na50cm3i kolbki mia-
Od pierwszej bowiem zalez}7 jego sku- rowej na 100 cm3
tecznos¢ w uzyciu, od drugiej to, czy nie Oprocz tego potrzeba nam jeszcze
zanieczysci zacieru szkodliwymi dla fer- kapieli wodnej, miski porcelano-
mentacyi drobnoustrojami. wej, biurety oraz rozpuszczalnej
1. Oznaczenie sity diastatysxrobi i ptynu Fehlinga.
nej. To oznaczenie powinien Kkazdy po- To wszystko jest potrzebne, gdy ozna-

stepowy gorzelnik wykonacC conajmniej
wtedy, gdy albo warunki wyrobu stodu
sie nieco zmienity, albo tez, gdy dostat
nowy gatunek jeczmienia do przerobki.
Najlepiej bedzie, gdy to badanie wyko-
nywacC bedzie z kazda drugg sztuka stodu.

Aparat do tego celu stuzacy wyglada
na pierwszy rzut oka troche odstraszajgco
wieloscig naczyn szklanych

tu potrzeb-1ze stodem.

czamy site scukrzajgcg metodg Effronta.
Gdy zastosujemy innga jaka metode, to
potrzebowac bedziemy jeszcze pipety
miarowej 1 Kilkunastu szklanych pro-
bowek.

2. Oznaczenie czy stosS ci stodu.

Tak, jak przy oznaczeniu czystosci jecz-
mienia, tak samo mozemy postgpi¢ tez
Odwazong ilos¢ stodu wykitu-

nych; lecz pozdor tu myli. Oznaczenie jest] cimy z pewng iloscig czystej wody (ostro-

bardzo proste, da sie szybko wykonad,

no przez zastgpienie owsa ziemniakami
suszonymi z domieszkag suchych drozdzy.
Nasze konie dostawaty regularnie 8 Kkigr.
owsa i 2 klgr. suszonych ziemniakéw; te
dawke zastgpiono 3 kigr. owsa, 0 64 klgr.
suchych drozdzy i1 6*35 klgr. suszonych
ziemniakow.

b) Czy drozdze sa tez pokarmem dla
ludzi ?

Juz na wstepie mowitem, ze ludzie
zjadaja regularnie drozdze w pieczywie.
W stanie swiezym mozna je tylko w szcze-
golny sposéb spozywaé. Wedtug Klein-
schmidta mozna odgoryczone, wypra-
sowane drozdze usmazy¢ na ttuszczu, np.
na masle, a otrzyma sie tak bardzo smaczng
mase, ktérg mozna wprost smarowac chleb.
Podobnie moga by¢ uzyte drozdze suszo-
ne; okazato sie, ze mozna je dodawaé do
sosOw 1 zapraw, przez co podnosi sie
ogromnie ich smak.

Iznie, aby skrobia nie wydostata sie z ziarn),

W kazdym razie potrzeba jeszcze,
aby sie ta sprawa zajeli mistrze sztuki
kulinarnej. To tez w tym celu rozpisat

zwigzek piwowardow nagrode .1000 mk.
Nagroda powyzsza bedzie przyznana temu,
kto poda zbior przydatnych przepisow ku-
charskich, wykazujacych, jak ma sie droz-
dzy uzywaé do sporzadzania potraw. Oczy-
wiscie, ze do tych celow mozemy uzyc
tylko odgoryczonych drozdzy. Niema w tern
atoli trudnosci, gdyz znamy juz sporo spo-
sobow, przydatnych do tego celu. Co do
wartosci pokarmowej drozdzy, to mozna
je porownacC z miesem. Zwitaszcza zawar-
tosc ciat biatkowych jest podobng do za-
wartosci tej w roznych gatunkach miesa,
I zawartosS¢ substancyi suchej, ktorej droz-
dze zawieraja okoto 25°0, jest taka sama,
jak w miesie. Jezeli sie okaze, ze drozdze
w odpowiedni sposOob przyrzadzone bedg
tak samo smaczne 1 strawne jak mieso,



