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jeczmienia i ziemniakow nalezy 1 drozdze
zarodowe uwazat¢ za materyat wyjsciowy
w gorzelni,

Niekiedy sprowadzamy te drozdze do
gorzelni w postaci gaszczu, jako drozdze
czystej hodowli, i wtedy, oczywiscie, ufamy
odnosnemu laboratoryum, Kktore drozdze
przystato, ze nam dostarczyto towaru do-
borowego. Nie potrzebujemy go przeto za-
zwyczaj badac. Inaczej jednak ma sie
rzecz, gdy Kkupujemy drozdze prasowane
tak czystej hodowli z jakiejS instytucyi
naukowej lub handlowej, jak tez fabry-
czne od handlarzy drozdzy. Wtedy po-
winnisSmy te drozdze bezwarunkowo wprzod
zbadac¢, zanim je do naszego zacieru wpro-

wadzimy.
1. Badanie czystosSci
skopem. Z matej ilosci drozdzy, rozro-

bionych woda, bierzemy niewielka Kkro-
pelke na szkietko 1 ogladamy przez mi-
kroskop. Stare drozdze, zanieczyszczenia
bakteryami poznamy juz do pewnego sto-
pnia z wygladu obrazu mikroskopowego.
Gdy jeszcze uzyjemy roztworu jodu, to
poznamy tez bardzo tatwo chocCby nie-
wielka domieszke skrobi. Potrzebujemy tu
mikroskopu.

D tfak grzybkiem szlachetnym,

Wyktad prof. Delbrucka na miedzynarodowym
kongresie piwowarskim w Brukseli 1910 r.

(Dokonczenie).

a)
pokarmowym.

Bezposredniego skarmiania drozdzy
przez zwierzeta nie mozna zaleca¢. Gdy
komorki drozdzakow nie zostang usmier-
cone przez kwasne soki zotadkowe, to
wieksza ilos¢ zjedzonych drozdzy moze
wywotac¢ zaburzenia w narzadach trawie-
nia. Gotowane drozdze moga by¢ poda-
wane jako karma, lecz o takiem zuzyciu
ich moze by¢ wowczas tylko mowa, gdy
browar jest potgczony =z gospodarstwem.

Drozdze suszone atoli sg bardzo przy-
datne. Podczas suszenia ging wszystkie
komorki. Nie potrzeba drozdzy uwalniac
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2. Badanie sity
nej. Do tego celu uzyjemy aparatu Hay-
ducka lub Kusserowa, albo tez przyrzadu
J. Pinkowskiego. Jeden 2z powyzszych
aparatow powinien sie znachodzi¢ w kazdej
gorzelni, gdyz przydaje sie tez do bada-
nia drozdzy zarodowych, sporzadzanych
w samej gorzelni.

B) Badania produktow) wyrobionych
w gorzelni.

éciéle wzigwszy, przedstawia nam go-
rzelnia zwigzek czterech fabryk nierozer-
walnie ze sobg ztaczonych, 1 dlatego tez
musimy cztery rozmaite materyaty uwa-
zaC za jej wyroby, chociaz nie wszystkie
one idg w handel. Niektore z nich zuzy-

m i k "W gorzelnia sama, bo je tylko dla siebie

wyrabia.

Mamy wiec w gorzelni fabryke stodu,
ktora dostarcza nam Srodka do scukrzania
skrobi, fabryke drozdzy, dostarczajaca te-
go materyatu, ktory cukier rozkiada na
alkohol 1 kwas weglowy, fabryke, wyrabia-
jaca alkohol w zacierze, a wreszcie fa-
bryke ktéra wyrob ten oddziela od pozo-
statosci 1 tak staje sie wytworczynig wywa-
ru. Oczj™wista wiec, ze poniewaz nie jest

od goryczki; zwierzeta przyzwyczajajg
sie tatwo do wiekszych nawet iloSci bar-
dzo gorzkich drozdzy.

W zaktadzie, ktorym Kieruje, robio-
no proby nad karmieniem koni, Swin i
owiec, a wyniki byty dodatnie. Zwierzeta
chetnie. Wedtug prob
Kellnera mozna przyjac, ze drozdze sg
catkowicie strawne. Do naszych prob uzy-
walismy suchych drozdzy tak z Niemiec
jak 1 z Anglii. W Berlinie suszy swoje
drozdze odpadkowe browar ,Schultheiss-
Brauerei“, w Londynie dostarcza je Towa-
rzystwo ,Cera“. Ten nowy Srodek pokar-
mowy znajduje sie juz w powszechnym
handlu. Za 100 klgr. drozdzy suszonych
ptaci sie 16 marek. Ze 100 klgr. drozdzy
wyprasowanych mozna otrzymac Kigr.
drozdzy suchych, a koszta suszenia wy-
nosza okoto 1 marki na 100 klgr. drozdzy
prasowanych Znakomite wyniki otrzyma-
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