194

Jakkolwiek zazwyczaj na dokitadnem
oznaczeniu zawartosci alkoholu konczy
sie badanie spirytusu w gorzelni, to
przeciez, w tych zaktadach, ktore swoj
produkt same rektyfikujg dla tak zw.
drobnej sprzedazy, powinien gorzelnik
umieC oceni¢, o ile spirytus byt przed
rektyfikacyg zanieczyszczony, a o ile zo-
stat potem uszlachetniony, tj. oczyszczony
Badamy przeto spirytus jeszcze na:

2. Zawartos¢ aldehydu
cg chlorku metafenilendiaminu,
mocag odczynnika Nesslera,

zapomo-
lub zapo-

3. Zawartos¢ furfurolu zapo-
mocg aniliny i kwasu solnego,
4. Zawartos¢ fuzlu zapomocyg

nadmanganianu potasowego, albo zapomocag
kwasu siarkowego, wedtug sposobu Sa-
valle’a.

D) Badanie wywaru.

zwiemy zwykle odpadkiem
nie zastanawiamy sie jed-
nak, ze bardzo czesto, jezeli nie prze-
waznie, pedza rolnicy gorzelnie nie dla
spirytusu przedewszystkiem, nie dla ,roz-
pajania“ ludnosci, lecz dla wywaru. Wy-
warem skarmia rolnik bydto, przerabia go

Wywar
gorzelnianym;

drozdzy ma te samag wartoSC pozywna, co
mieso, to stosunki w Niemczech przedstawig
sie nastepujaco :

Spozycie miesa w Niemczech wynosi-'
39 klgr. na gtowe ludnosci. Z produkcyi
drozdzy w tem panstwie przypada po 5*6
kigr. na gtowe Iludnosci, czyli 14*4U0 za-
potrzebowania miesa. Drozdze te mogtyby
przeto zastgpi¢ mieso 9 milionom miesz-
kancow ; gdyby sie ilos¢ drozdzy podwoita,
toby to nawet dla 18 milionow mieszkan-

cow wystarczyto dla zastgpienia im
miesa.

Mozna tez obliczy¢, o ileby sie dato
zmiejszy¢ hodowle zwierzat, gdyby sie
mieso zastgpito czesciowo drozdzami. Ze

zwierzecia rzeznego o wadze 375 kg. uzy-
skuje sie 245 klgr. miesa. Ta iloscig droz-
dzy mozna przeto zastgpi¢ jedno zwierze.
Z tego obliczamy, ze roczna produkcya
drozdzy w Niemczech mogtaby zastgpic

Czy w gorzelni powinno byC laboratoryum.

Nr. 17.
na wielce cenne produkty zwierzece: mieso,
ttuszcz, skoére itd., oraz na nawoéz. Gdy sie
chwilke tylko zastanowimy nad ta rolg
wywaru, to bez wielkiego dowodzenia zro-
zumiemy, ze od jakosci wywaru (obok
innych jeszcze warunkow) zalezeC bedzie,
czy powyzszych produktow osiggniemy
z jednej 1 tej samej iloSci wywaru mniej
lub wiecej. Zrozumiemy, ze im wiecej be-
dzie wywar zawierat substancyi odzyw-
czych 1 w korzystniejszym stosunku ze
sobg zmieszane, tem wiece] miesa etc.
otrzymamy. Azeby zatem oceniC opas by-
dia, powinnismy znac:

1. Sktad chemiczny
Oczywiscie, ze takie badanie moze wyko-
nac¢ tylko laboratoryum ktérejS z naszych
stacyj doswiadczalnych *), a nie gorzelnik,
ktorego zresztag tez mato juz obchodzi
ogoélny skitad wywaru. On bada zazwy-
czaj tylko:

*) Niopotrzeba wywaru posytaCc w tym
celu az do ,Berlinaw jak to przed kilku laty
uczynita jednfi z podolskich gorzeln. Nie tylko
ze sie w Berlinie z gtupoty posytajacych wy-
Smiano, gdyz wiedziano dobrze, ze i my juz
posiadamy laboratorya i1 umiemy analizowac,
lecz kazano w dodatku stono zaptacic.

trzode ztozong z 700000 sztuk bydta
rzeznego.

GdysSmy sie juz w naszych docieka-
niach tak daleko posuneli, to niech nam
wolno bedzie wzrok nasz zapusci¢ w jeszcze
odleglejsza dal. Zapytajmy sie, czy mamy
jakie Srodki, aby produkcye drozdzy jeszcze
bardziej spotegowac? Niewatpliwie. Jezeli
uzyjemy obok drozdzakow szlachetnych
takze dzikich, albo tez tylko samych dzikich,
to mozemy nawet z mniej wartosciowych
materyatow surowych otrzymac wiecej
drozdzy. Przytem nalezy nam pamietac
0 tem, ze drozdzaki nawet w bardzo roz-
cienczonych roztworach odzywczych gro-
madzg w sobie 25°/0 ciat pozywnych. Gdy
drozdzaki czerpig swe pozywienie azoto-
we gtownie z amidow i amidokwasow, to

ilos¢ powstatych drozdzy bedzie zalezecC
od zawartosci tych ciat w zacierach fer-
mentujacych Ilub brzeczce, a ilos¢ ich

wywaru



