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wartosci skrobi i niedorodne. Robi to zna- miejscu pisatem juz o aparatach ciagtej
czna rubryke w Dbilansie, jezeli pewna destylacyi 1| przemawiatem za niemi. Tak
gorzelnia przerabia ziemniaki nizkopro- jest, przemawiatem za niemi, ale jezeli go-
centowe, n. p. 17*5°/0, i musi przy pro- rzelnik nie potrzebuje byc¢ przy takim
dukcyi okoto 700 hl. wodki dziennie 60 aparacie uwieziony cate 9 godzin i aparat
ctnm. takich ziemniakow zaciera¢, pod- jest taki, ze niekoniecznie sam Kierownik
czas gdy inna, przerabiajgca ziemniaki ruchu musi go obstugiwacé, lecz zwykty

0O 21°/0 skrobi, potrzebuje ich na ten sam
cel 50 ctnm. Strate te po czesci tylko po-
krywa gestszy wywar; czy pozywniejszy,
tego nie wiem.

Jeczmien tegoroczny jest niktejszy,
lecz daje dobry stéod. Wyrabiam stod ze
starego zesziorocznego jeczmienia i stod
mam bardzo dobry, a gdyby nie to, ze
stodownia tutejsza jest nader szczupta
1 nie moge go diugo trzymac na wzroscie,
bytby stdéd pierwszej jakoSci.

Gorzelnia tutejsza 1jej urzadzenie jest
dawniejszego typu, jednakowoz mozna
w niej tak samo postepowo pracowac jak
w kazdej gorzelni nowoczesnej z aparatem
ciagtym 1 rozmaitemi dogodnosciami, zwta-
szcza ze, nawiasem mowigc, aparaty dla
ciggtej destylacyi, tak jak je dotychczas
budujg fabryki kotlarskie, wedtug mnie,
nie nadajg sie dla kazdej gorzelni rolni-
czej, chociaz nie przecze, zeby nie byto
wyj atkow.

Jako przyktad moze
wydarzony w pewnej gorzelni 7 hl. star-
szego typu, gdzie na te kampanie usta-
wiono aparat ciggty. Otoz z wiarygodnego
zrodta wiem, ze aparat funkcyonuje nie
zle, pomingwszy zatykanie sie pompki za-
cierowej, ale wiezi Kkierownika gorzelni
catych 9 godzin przy sobie, tak ze odsta-
pi¢c nie moze od aparatu, bo ciggle jest
tam coS — 1 to co$ niedozwala odstg-
pi¢c od destylacyi, aby bodaj zaglgdngc
do kadkarni i1 zobaczyé, co sie tam dzieje.
Skutek jest ten, ze Kkierownik nie moze
osobiscie doglgdugaC ani zacieru, ani droz-
dzy, ani fermentacyi, nie méwiac juz o tem,
ze niemoze zrobi¢ niezbednych badan i prob:
zacieru na scukrzenie, na diastaze, drozdzy
na kwasowos$¢, na site i1 t. d., I musi sie
spuszcza¢ na robotnikdéw, co moze powo-
dowac zte wydatki.

Moze mnie Kkto zarzuci,

postuzy¢ fakt

Ze W Iinnem

pojetny robotnik, jak my go zowiemy Ko-
ttowy, gdyz wiasciciel gorzelni nie dlatego
sprawit aparat ciggty, aby oszczedzi¢ jed-
nego robotnika, tego witasnie kottowego,
lecz aby przez aparat ciggty zyskat na
oszczednosSci paliwa przez skrocenie dzien-
nego ruchu gorzelni, i miat rzecz trwaita.

Wogodle nie styszatem, aby gorzelnicy
tak bardzo pozadali aparatow ciagtych
takich, jakie obecnie fabryki dostarczaja,
bo one nadajg sie witasciwie do wielkich
gorzeln fabrycznych, gdzie je obstugujg
osobni ukwalifikowani aestylatorzy, a nie
kierownicy gorzelni, ktorzy majg inne
wazniejsze zadania do spetniania, dla na-
szych gorzeln rolniczych trzebaby dopiero
stworzyC typ aparatu ciagtego przez ja-
kieS kombinacye, aby on odpowiadat ce-
lowi, co moze 1 nastgpi.

Wracajac do lokali, to te sg tutaj
bardzo dogodne 1 schludne, w lokalu za-
cierowym i drozdzami jak rowniez kad-
karni Sciany sg utrwalone farbag pokosto-
wg, Cco przyczynia sie wielce do czystosci,
gdyz mozna je zmywacC. Szczego6lnie do-
brze jest umieszczony sam lokal zacierny,
mianowicie na pietrze w rownym poziomie
z tadkarnig; zacier stodki wychtodzony
przenosi pompa centryfugalna do kadzi
fermentacyjnych bardzo szybko, bo w kilku-
nastu minutach. Jedynie stodownia, jak

juz wspomniatem, jest za mata, (btad ten

jest w wielu gorzelniach) 1 nie mozna
W niej wiecej niz trzy gromadki stodu po
300 kg. wyprawiacC; reszte zapasowego

stodu wynosi sie na piatro, gdzie jest do-
bry lokal na rozmieszczenie go, ale tonie
zastapi nigdy obszerniejszej stodowni.

Do czyszczenia kadzi fermentacyjnych
uzywam wapna chlorowego, gdyz jego
dziatalnos¢ na gniazda bakteryj w porach
drewna jest skuteczniejsza niz zwyktego
wapna Swiezo gaszonego, ktérego mimo to



