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miareczkowaniem. Potrzebujemy do tego
celu kwasomierza.

Zdrowie danej rasy drozdzakow go-
rzelnianych objawia sie przedewszystkiem
ich zdolnoscig rozktadania cukru na alko-
hol 1 kwas weglowy. Aby sie przeto o tem
ich zdrowiu przekonac¢, badamy ich :

3. Site fermentacyjna w ten
sob, jak drozdzy kupnych, ktorymkolwiek
z tam podanych przyrzadow.

C) Badanie spirytusu.

Gorzelnik wytwarza spirytus surowy,
zawierajacy obok alkoholu etylowego, t j.
tego ciata, ktore, jak dotad, nadaje spi-
rytusowi wiasciwg mu wartosé¢, takze inne
alkohole oraz aldehydy, kwasy 1 estry. Te
w drobnej ilosci znajdujace sie ciata uwa-
zamy za zanieczyszczenia, a obecnosc¢ ich
za samo przez sie zrozumiatg. Rozpatru-
jac przeto spirytus gorzelniany oceniamy
jego wartos¢ przedewszystkiera wedtug
zawartosci produktu cenionego t j. alko-
holu. Badamy przeto nasz spirytus na:

1. Zawartos¢ alkoholu.
ment do tego celu uzywany znamy o0gol-
nie i jego w gorzelni, oczywiscie, nie zabra-
knie, chyba wskutek wypadku. Jest on

powyzej wymieniong ilos¢C piwa wyrabia-
my tez 420 milionow klgr. drozdzy.

Przemyst gorzelniczy, o ile wyrabia
drozdze piekarskie, dostarcza znacznych
ilosci drozdzy prasowanych, jednak prze-
wazna ilos¢ drozdzy tu powstatych po-
zostaje w odfermentowanym zacierze i
niemi skarmia sie bydto. Na 1 hl. wypro-
dukowanego spirytusu powstaje okoto 50
kilgr. drozdzy, a gdy produkcya swiatowa
spirytusu wynosi okragto 20 milionow hek-
tolitrow, to produkcya drozdzy w zacie-
rach gorzelnianych dochodzi do 1000 milio-
now kilogramow rocznie.

Jest watpliwe, czyby mozna produ-
kowacC drozdze winne. Przyjmuje, ze na
hektolitr alkoholu, zawartego w winie,
przypada takze 50 klgr. drozdzy. Gdy
w Swiatowej produkcyi wina zawarty al-
kohol dochodzi do 10 milionow hektolitrow,
to wraz z winem produkuje sie witasciwie

Gorzelnictwo 1910.

Czy w gorzelni powinno by¢ laboratoryum.
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t. zw. przepisowy, t. j. przez urzad ce-
chowniezy wprzod zbadany. Lecz posiada
zawsze pewne drobne btedy, o ktorych
zwykle sie zapomina, a przeciez sga one u
kazdego instrumentu inne. Dobrze przeto
zrobi gorzelnik, jesli sie zaopatrzy w in-
strument normalny cechowany, a obej-
Stpél_ja,cy tylko kilkanascie stopni, w pobli-
zu tej stopniowosci, jakag posiada nasz
spirytus w gorzelni, a wiec przypuscmy
w granicach od 85—95° Tr. Instrument
ten o znacznie dtuzszych odstepach po-
miedzy stopniami posiada znacznie do-
ktadniejszg podziatke 1 jest przeto do-
ktadniejszy. Zazwyczaj przechowujemy go
dobrze, a uzywamy wytgcznie do tego,
aby poréwnac skale nowego, zwykitego
alkoholumetru, ktorysmy nabyli po zbiciu

sie starego,
Do zredukowania wskazowek alkoho-
lometru stuzg nam tabele redukcyjne.

| tych oczywiscie nie brak w zadnej go-
rzelni. Ulepszenie do pewnego stopnia po-
siadamy teraz w tem, ze zamiast tabel

Instmpzemy sie postugiwac w tym samym celu

t. zw. podziatkg suwakowa, ktora,
zwtaszcza dla kontroli przy wywozach
z gorzelni, jest bardzo wygodna w uzyciu.

okoto 500 milionéw kilogramow drozdzy.
Dostarczajg przeto:

Browary 420 milj. klgr. drozdzy
Gorzelnie 1000 . .
Winnice 500 , ”

razem 1920 milj. klgr. drozdzy,
czyli okragto 2000 milionéw kilogramow.

Same Niemcy dostarczajg w tem 340
miljonéw Kkilogramow.

Gdyby sie wudalo znalezC korzystne
zuzycie dla drozdzy, a mam nadzieje, ze
to sie stanie dla drozdzy piwowarskich, to
optaci sie moze kiedy$S nasze dotychcza-
sowe sposoby fermentacyi zmieni¢ tak,
aby na hektolitr piwa, wzglednie hektolitr
alkoholu powstawato jeszcze wiecej droz-
dzy niz dotgd. Nie watpie o tem, ze mozna
bedzie te iloS¢ podwoiC, zwitaszcza gdy sie
uzyje mieszaniny drozdzakow prawdzi-
wych z drozdzakami dzikimi.

Gdy przyjmiemy, ze 1 klgr. Swiezych
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