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przekonamy sie, ile w zacierze mamy nie-

cukrow.

Przyktad, wziety z praktyki, blizej to
objasni:

Zacier czysto przesaczony
okazuje...ooiiiiiiiiiiiiinnnnn. 19*5° Bllga

Ptynem Fehlinga przeko-
nujemy sie ze zawiera

Zdawatoby sie przeto, ze
mamy tam oprocz tego
195— 12,9= 6,6°/0 dek-
stryn. Tak jednak
nie jest, jak sie zaraz
probg dalszg przekona-
my. Pewng iloS¢ ptynu
zadajemy kwasem sol-
nym i gotujemy. Przez
to zamienia sie maltoza
na cukier gronowy, a
obok tego zamieniajg sie
na taki sam cukier tak-
ze dekstryny. Niecukry
w te] reakcyl nie maja
udziatu.

Ptynem Fehlinga przeko-
nujemy sie teraz, ile
powstato wogédle cukru
gronowego: Powstato
jego

Z 12*9°/0 maltozy mogto
powsta¢ 1 powstato cu-
kru gronowego fgluko-
zy) 12-9x 1-053=

Reszta, tj.
powstato z dekstryn.

12*9°/0 maltozy.

17-35%

13-58%
3*77°10

Poniewaz 0*9 cz. dekstryn
odpowiada 1 czesci cu-
kru gronowego, przeto
3*77% tego cukru po-
wstato z 3-77:09=-

Dowiadujemy sie z tego,
Zze W zacierze o

mamy maltozy 12 9%
a dekstryn 3400

Razem 16*3°/0 16*3°
Rdéznica zatem t. j. 3*2° Bllga
pochodzi od ciat, ktére nie sg ani mal-

tozg, ani dekstrynami, a Kktore nazy-
wamy niecukrem

3*4°/0 dekstryn.

19 5° Bllga

Czy w gorzelni powinno byc¢ laboratoryum.

Nr. 19.
Tak dowiedzieliSmy sie, co mozemy
zgdaC od naszych ziemniakow, a proéb

tych, oczywisScie, wiecej nie potrzebujemy
powtarzac, jak dtugo przerabiamy te same
ziemniaki. Gdy dostaniemy inny gatunek,
to ponawiamy probe, i ta nam moze wy-
kazaC, ze tych niecukrow mamy mniej,
a wiec odfermentowanie powinno byc le-
psze, albo tez wiecej, a wtedy zrozumia-
tem nam bedzie, dlaczego ze zmiang ga-
tunku ziemniakow nagle i odfermentowa-
nie sie pogorszyto.

3. Zawartosc¢ diastazu. Po jednogodzin:

nem scukrzaniu zacieru otrzymujemy
w nim obok maltozy pewna mniejszg lub
wiekszg ilos¢ dekstryn, ktore jako takie
nie mogtyby uledz fermentacyi. — Azeby
to sie przeciez stato, musza one z czasem
przemieni¢ sie w cukier, a to sie odby¢
moze jedynie pod wptywem diastazu. Gdy
tego diastazu nie bedzie w zacierze z ja-
kichkolwiek powodow, to i przemiana nie
nastgpi, odfermentowanie bedzie bardzo
zte; gdy diastaz bedzie, lecz w tak matej
ilosci juz, ze w tym czasie, jaki zacierowi
pozostawiamy do fermentacyi, przemiana
nie bedzie zupetna, wowczas odfermento-
wanie bedzie nieco lepsze, lecz zawsze nie-
dostateczne. — Dopiero wowczas, gdy dia-
stazu pozostanie w zacierze sporo 1 to nie-
ostabionego, mozemy liczy¢ na to, ze od-
fermentowanie moze sie odbyC do granic
ostatecznych. Z tego bedzie nam zrozu-
miatem, ile pouczenia zyska¢ mozemy, gdy
sie dowiemy, czy w zacierze po ukoncze-
niu scukrzenia mamy jeszcze dostateczng
ilos¢ diastazu.

a) Metoda IAntnera przekonujemy sie,
czy wogole zacier zawiera jeszcze diastaz.
Potrzebujemy do tego dwdéch odczynnikow:
alkoholowego roztworu zywicy gwajako-
wej i t. zw. wody utlenionej. Gdy do 10 cm7
czysto przesgczonego zacieru damy Kkilka
kropli wody utlenionej i1 roztworu zywicy
gwajakowej, to po kilku minutach wy-
stapi niebieskie zabarwienie, a to tem sil-
niejsze, im wiecej diastazu sie znajduje.

b) Metodg Effronta. Do szesSciu pro-
bowek dajemy po 10cm dwuprocento-
wego roztworu skrobi rozpuszczalnej. Po-



