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Czy w m’zelm m/\‘rm by(': laboratO  czasu do czasu. Chcemy tu tylko zwrécic

nyum, | jak ao na by¢ urzadzone?

(Dokonczenie).

c) Fermentacya.

Najlepiej scukrzony zacier, jak naj-
staranniej przygotowany nie na wiele nam
sie przyda, jeSli fermentacya bedzie zta. —
To tez, mozna powiedzie¢, gorzelnicy od
niepamietnych czaséw instynktownie, ze
tak powiemy, odczuwali, i1z okres ten jest
jednym z najwazniejszych w gorzelni i zaw-
sze jemu poswiecali niemato uwagi.
Trzy czwarte postepu, jakiego doznato go-
rzelnictwo od lat 15— pochodzi z po-
znania istoty fermentacyi 1 z szczego6towe-
go zajecia sie nig tak teoretykéow jak
I praktykow gorzelnianych.

Dzis wiec dla nalezytego opanowania
tego procesu potrzeba gorzelnikowi spo-
rego zasobu wiedzy teoretycznej 1 prak-
tycznej, a takze umiejetnosci w badaniu
przebiegu tego procesu. — Nie mozna so-
bie nawet wyobrazi¢ dzis gorzelnika, kto-
ryby nie odczuwat potrzeby takiego ba-
dania, ktoryby miat odwage brnaé tu w ca-
tym szeregu wydarzen, jakie go spotkac
muszg, zupetnie po omacku. A co nalezy
podczas fermentacyi badac?

1. Zawartosc kwasu. Zawartos¢ ta wogoél-
nosci podczas fermentacyi sie zwieksza
I nietylko szkodzi drozdzakom, ale takze
jest przyczyng niepozytecznego znikania
cukru. Badanie to jest niezbedne, a wy-
konuje sie je w sposOb juz wyzej opisany.

2. Temperatura. Tego juz, oczywiscie,
zadnemu gorzelnikowi mowic nie trzeba,
ze temperatura odpowiednia jest dla pra-
widtowego przebiegu fermentacyi potrze-
bna. Temperature tez kontroluje on od

Juwage na to, ze do tego celu nie wystar-

czy termometr reczny, Ktory sie przygo-
dnie do zacieru zanurza, bo mozna tu czy

to z niecierpliwosci, czy z innych powo-
dow popetni¢ omytke. Termometr powi-
nien stale tkwi¢ w zacierze podczas jego

fermentacyi, a na kazdej kadzi, wzglednie
obok, na scianie powinna byc tabliczka,
na ktorejby robotnik, dozorujgacy kadkar-
nie, stale co 6 godzin temperature zacie-*
ru, na termometrze odczytang, zapisywat.
Taka stale zaprowadzona kontrola databy
gorzelnikowi moznos¢ tatwego spostrzeze-
nia btedu w fermentacyi, oraz moznosc
Sledzenia za tym btedem i jego usuniecia.

3. Zawartos¢ cukru. To oznaczenie jes

dzis w gorzelni na porzadku dziennym,
chociazby ze wzgledu na witadze skarbo-
we, jednak dbaty gorzelnik nie bedzie sie
ograniczat do badania zawartosci cukru
na poczatku 1 przy koncu fermentacyi.
Nalezyty obraz przebiegu tej fermentacyi
uzyska on jedynie wtedy, gdy to ozna-
czenie wykona w kazdym zacierze co Kil-
ka godzin (co 6) w ciggu catej fermenta-
cyi. Wtedy dopiero okaze sie, czy fermen-
tacya wstepna nie trwata zbyt krotko lub
zbyt diugo, czy fermentacya gtdwna nie
byta zanadto gwattowna i czy w slad za
tem fermentacya koncowa zbyt diugo nie
trwata i1 czy byta skuteczna itp. Chociaz-
by moze wielu z naszych czytelnikéw
uznawato potrzebe takiej statej kontroli
saccharometrycznej, to jednak odstrasza
go od tego ktopot ze stopniowaniem za-
cieru. Wszak trzeba zacier nacedzi¢, a
czynnos¢ ta nie nalezy do bardzo przy-
jemnych 1 zniechecitaby robotnikéw, gdy-
by im tak kazano z 5—6 kadzi dziennie
co 6 godzin zacier cedzi¢ i stopniowac.
37
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Jest atoli na to rada. Do kazde] ka-
dzi fermentacyjnej wstawia sie odpowie-
dniego ksztattu cylindryczny koszyczek si-
towy od rozpoczecia fermentacyi I w nim
to zbiera sie czysty zacier bez tupin, tak,
ze na kazde zawotanie mamy klarowny
zacier do badania. — Co prawda, stopnio*
wos¢ zacieru tego w koszyczku, a zacieru
W reszcie przestrzeni kadzi, bedzie sie nie-
co roznita. Gdy nam tu jednak chodzi je-
dynie o badanie przebiegu fermentacyi,
a wiec, jak sie zawartos¢ cukru zmienia,
to stopniowanie tego zacieru z koszyczka
da nam tak samo doktadny obraz jak sto-
pniowanie zacieru za kazdym razem umy-
Slnie cedzonego. — Stopniowanie takie jest
bardzo wygodne, nie zabiera wiele czasu,
I nawet mniej sumienny robotnik wykona
je zadowalajgco.

* 4, Odfermentowanie. Badanie odfermen-
towania jest przez wszystkich gorzelnikdéw
przestrzegane. Mozna powiedzie¢, ze do-
tad uwaza sie to badanie za jedno z naj-
wazniejszych, o ile chodzi o zdanie sobie
sprawy z tego, czy fermentacya byta pra-
widtowa Ilub nie. Trzeba jednak zda-
wac sobie jasno sprawe z tego (a moéowimy
to specyalnie do pp. witascicieli gorzeln
I rzagdcow;, ze odfermentowanie, chociazby
wszystko odbyto sie jak najprawidtowiej,

Wstrzemiezliwose: w Stanach Zjedno-
czonych Ameryki POlnoong.

(Dokonczenie).

Bardzo tatwo moga obchodzi¢ ustawe
obywatele, mieszkajacy tuz przy miedzy
granicznej Stanow ,suchego“ 1 mokregou.

Gubernator Wisconsinu p. George
Peck, ktéory podrozowat niedawno po ro-
zmaitych  Stanach celem studyowania
wstrzemiezliwosci 1 wszystkich jej skut-
kow, tak opisuje stosunki w miejscowosci
pogranicznej Grand Forks w Dakocie Po#t-
nocnej : ,Po tamtej stronie mostu, w East
Forks, w poczciwym, starym Stanie Min-
nesota, a mianowicie w pierwszych zaraz
domach po obu stronach drogi znajduja
sie szynk za szynkiem. Stojg tu w sze-

Czy w gorzelni powinno by¢ laboratoryum.
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moze byc¢ stosunkowo dosC rozne, zale-
znie od tego, jaki materyat przerabiamy.
Wiedzg to zreszta wszyscy, ze przy prze-
robce kukurudzy odfermentowanie bedzie
znacznie lepsze, niz przy przerdbce ziem-
niakow, nie wszyscy jednak zdajg sie to
jeszcze wiedzieC, ze i przy przerobce sa-
mych ziemniakow moga | musza zacho-
dzi¢ niekiedy znaczne w odfermentowaniu
réznice. Zalezy to od zawartosci nie-
cukrow w ziemniakach, o czem poprze-
dnio juz byta mowa

Stopien saccharometryczny powinien
by¢ oznaczany w zacierze dopiero po na-
lezytem wymieszaniu zawartosci kadzi,
a cedzenie powinno sie odbywac w na-
czyniu zamknietem, aby pary alkoholowe
nie miaty sposobnosci ujs¢, i tem samem
podwyzszy¢ pozorng wskazowke saccha-
rometryczng. — JesSlibysmy przy pewnych
ziemniakach stwierdzili zbyt stabe odfer-
mentowanie, to nalezy zrobi¢ probe, czy
to, co pozostato nieodfermentowanego, jest
istotnie niecukrem, czy tez jeszcze cu-
krem, wzglednie dekstryng, ktére w sto-
sownych warunkach bytoby przeciez dato
jeszcze alkohol. To badanie jednako-
woz moze wykonac¢ biegty chemik i dla-
tego powinno sie z tem zwréci¢ do Kkto-
rej$ z naszych stacyj doswiadczalnych. —

regu wojskowym i oczekujg radosSnie spra-
gnionej braci z za rzeki. Widziatem jak
w sabat toczyt sie olbrzymi waz ludzisk,
suchych jak hubka, na strone Minnesoty,
a z powrotem petzat inny waz, z rownie
czcigodnych obywateli ztozony, lecz juz
napojony w strone Dakoty. Nie dziwitem
sie juz teraz, ze dobrzy Iludzie w Grand
Forks obchodza sie bez szynkow u siebieu.

Wiecej kitopotu sprawia ,zdobywanieX
wodki obywatelom, mieszkajgcym we-
wnatrz Stanu, w znacznem oddaleniu od
granicy. Zdaje sie, ze najdoskonalszemi
urzadzeniami do tego celu rozporzadza
Stan Georgia, ktérego zacni obywatele 13-
cza w sobie szczesliwie genialny duch wy-
nalazczy z petnym humoru temperamen-
tem. Georgianie ptacg w przyblizeniu ro-
cznie 6— 7 miljonow dolarow sasiednim
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Wiele sie jeszcze grzeszy pod tym wzgle-
dem, ze sie albo niema =zaufania do tego
badania w laboratoryum przez chemika,
albo, co gorsza, ze sie zatuje wydatku,
jaki to za soba pocigga. Kilkanascie Kko-
ron, wydanych w ciggu kampanii moze
sie sowicie wynagrodzi¢, a w kazdym
przypadku da gorzelnikowi pewnoScC 1 spo-
kdj, ze odfermentowanie stabe nie pocho-
dzi z jego winy.

5. Zawartos¢ diastazu. Do pewnego sto-
pnia moze sobie gorzelnik takze sam dac
jaka taka odpowiedz na pytanie, czy przy
ztem odfermentowaniu pozostaty same nie-
cukry, czy tez prawdopodobnie takze dek-
stryny, mogace sie w dobrych warunkach
przemieni¢ w alkohol. — JeSli, mianowi-
cie, zbadamy, ze odfermentowany zacier
zawiera jeszcze diastaz czynny, to pra-
wdopodobienstwo, ze sa w nim jeszcze
dekstryny, jest bardzo malte, jesSli przeci-
wnie diastazu juz nie wykryjemy, to stu-
sznem bedzie podejrzenie, ze wtasnie wsku-
tek tego braku odfermentowanie jest liche.

Zawartos¢ diastazu badamy w spo-
sOb, opisany juz poprzednio.

6. Zawartos¢ alkoholu. Niewatpliwie
pierwszorzednej waznosci jest to badanie
dla gorzelnika. Bo ono poucza go, Iile
W rzeczywistosci osiggnagt alkoholu jako

Stanom za pewne towary, ktére sie do-
stajg tam ze wszystkich stron w t. zw.
wagonach ,masarskich4 Wiozg one mno-
stwo szynek, mniej podobnych co prawda,
do tylnej czesci ciata swinskiego, lecz zato
tem wigce] do okazatych flasz wodczanych.
Szynki te roznosi bardzo dobrze zorgani-
zowana stuzba pospieszna bardzo* punktu-
alnie po domach prywatnych, po sklepach
I biurach. Ponadto czekajg po stacyach
..ambulanse#4, ktore rozwoza te ,szynki4
z ukrytem wewnatrz lekarstwem do ta-
kich miejscowosci, ktoére sg nieco odda-
lone od dobroczynnego toru kolei zelaznej.
Ztoty interes robig w Stanie Georgia
apteki wobec tego, ze obywatele tamtejsi
bardzo czesto i powszechnie doznajg osta-
bienia, blizkiego omdleniu. — Oczywiscie
zycie ludzkie tu drogie i1 gdy ktos z tych

Czy w gorzelni powinno byc¢ laboratoryum.

227

wynik swej pracy. Jednak to badanie
prawie ze nigdy sie nie wykonuje w go-
rzelni. Pochodzi to stad, ze dotychczaso-
we sposoby byty zbyt kiopotliwe 1,
powiedzmy szczerze, nie dawatly zadowa-
lajgcych wynikow. Najdoktadniejsza jest,
oczywiscie, metoda destylacyjna. — Jednak
wtedy tylko, gdy zawartos¢ alkoholu w de-
stylacie badamy piknometrem 1 dobrg wa-
ga analityczng, a to badanie, jakkolwiek
proste, gorzelnikowl zabieratoby zbyt wie-
le czasu. Przytem wychodzi on z tego za-
patrywania, ze poco ma sie bawi¢ matym
aparacikiem destylacyjnym, skoro ma
w gorzelni aparat duzy, na ktorym
moze rownie dobrze to oznaczenie wyko-
na¢ na wielkg skale. — Zapomina jednak
wtedy gorzelnik, ze witasnie to oznaczenie
alkoholu na matg skale ma mu stuzyc¢ do
skontrolowania duzego aparatu odpedowe-
go, czy nalezycie funkcyonuje, wzglednie
do skontrolowania siebie albo kottowego,
czy destylacye nalezycie prowadzi.
Mamy teraz przyrzad, ktory moze nam
jak najdoktadniej wykazac zawartos¢ al-
koholu w zacierze odfermentowanym
w tak samo Kkrotkim czasie, w jakim sac-
charometr Ballinga wykazuje zawartosc
cukru, wzglednie ekstraktu w zacierze
Swiezym. Przyrzadem tym jest t. zw. re-

-blizkich omdlenia“ ma tyle sit jeszcze,
aby do najblizszej apteki skoczyC po ra-
tunek, to na odpowiednio sformutowane
zapewnienie (rodzaj przysiegi), ze sie czuje
,bardzo4l chorym, otrzymuje od aptekarza
sumiennie wedtug recepty sporzadzone le-
karstwo, ktorego gtownym skiadnikiem
jest alkohol obok cukru, korzeni, wycig-
gow owocowych itp.

Bardzo liczne sg w tem panstwie lo-
kale, noszace tajemniczg nazwe ,Slepych
sSwin#4l Sa one bardziej podobne do jaskin
zbojeckich, anizeli do mieszkan porzadnych
obywateli, zyja z publicznosci przychodniej,
a jednak kryja sie jak skromne fijotki po
ciemnych zautkach. Sprzedaje sie tu bu-
telki z napisem ,woda sodowa4 lub ,li-
moniada malinowa# a zawartos¢ ich spra-
wia na gosciach ten dziwny skutek, ze
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fraktometr zanurzalny, ktdrego opis i spo- Termometry in ne ............... 50*— K
s6b uzycia podaliSmy w biezgcym roczni- Saccharometry.......occcooiieiiennnnnn. 20'—
ku naszego pisma. — Instrument to jest _
nadzwyczaj pozyteczny, ma jednak te za- Aparaty 1 przyrzady.
sadniczg wade, ze jest drogi. Pomimo to, Aparat Reischauera (do ozn. sity
Zznajac jego ogromne zalety, nie wahamy diast.; e 20—
sie zaleca¢ kazdej postepowej gorzelni na- ’s Brauera (do ozn. ciezaru
bycie jego do swego inwentarza (bo, oczy- hektol. ziarna) 65- - ,
wiscie, gorzelnik jest zbyt biedny, aby na . Schonjahna (do ozn. sity
wtasny koszt instrument ten sprowadzat), KietkOw .. 14—
aby dac gorzelnikowi moznos¢ statej kon- ., do oznacz, sity fermen-
troli zacieréw takze pod wzgledem zawar- tacyjne] .oeiiiiiiiieeennn, 80w T
tosci alkoholu. ,, destylacyjny (do ozn. al-

o _ koholu) ..o 25—
d) Wyposazenia taboratoryum yorzelniczego. KWasomierzZ...veiiienenn. 10— ,,
Na zakohczenie podajemy spis instru- SUSZarKa ... s~ .
mentéw i przyrzadéw, jakie powinno po- EKsikator....................... 1T— .,
siada¢ w zupetnosci i postepowo wyposa- 2 lampki spirytus. Barthela 30- ,,
zone taboratoryum. Kolby miarowe (500, 300i100cm3 io- -
_ 6 pipet zwyktych........cccooooeenii. 4— ,,
Instrumenty pomiarowe. 1 pipeta miarowa........ccoeeeeunnenn. 3— ,,
Cena 2 biUr ety v 8 - p
Waga analityczna z ciezark. 140 kor. 10 zlewek szklanych 5—
zwykta do tarowania z cie- 8 lejkdéw ’ A— ]
ZarK ..o 50-— ,, Kubek stozkowaty 0-50 ,,

. Reimanna................ 50- - Litrowy stdj szklany : 1—
Mikroskop z dodatkami 200-- 2 cylindry szklane (baryszoéwki) 250
Refraktometr z dodatkami 400-- 20 ProboOwek ....coooovveeeeeeiiiiinnnennnn, 2 -
Alkoholometry........ccooceeenn 15— Piknometr (z termometrem) 8 -
Termometr normalny 80+ _ Mozdzierzyk porcelanowy 1— p

droge do domu odbywajg w gzygzakach.
Policya i1 tu prawie zawsze oczko swe za-
myka, chociazby juz z tego powodu, ze
w takich lokalach znajdzie sie dos$¢ oso-
bnikow, Kktorzy nie zawahaja sie przed
uzyciem rewolweru wobec zagrazajgcych
ich ,wolnosci4l policyantow. Gdy jednako-
woz krzyk ,wstrzemiezliwych4l staje sie
zbyt nieznosny 1 prokurator generalny
musi wkroczyC, aby przestepcow wytropic
I ukara¢, to zawsze jeszcze znajdzie sie
doSC czasu na ostrzezenie ,zagrozonych4
obywateli. ,,§Iepe swinieu zamyka sie,
aptekarze stajg sie bardzo niedowierzajacy
przysiegom swoich mdlejgcych klientom,
ekspedycya wagonow ,masarskich4l ustaje,
a to wszystko na tak dtugo, poki powie-
trze sie nie oczys$ci#l Potem wszystko idzie
dalej swoim zwyktym trybem.

Tak sie przedstawiajg skutki wstrze-
miezliwosci w Ameryce Potnocnej, wstrze-
miezliwosci wymusznej Srodkami poli-
cyjnymi.

Nie da sie atuli zaprzeczycC, ze sag tam
tez dodatnie wyniki tego ruchu, ktory po-
wstat w Swiecie robotnikéw dla zapobie-
zenia strasznym stosunkom gospodarczym,
dla uratowania ich zon przed nieopisang
nedza, a dzieci ich przed zwyrodnieniem. —
Walka ta z alkoholem zmniejszyta liczbe
zbrodni i przestepstw, zwtaszcza bojki, ka-
towanie kobiet i dzieci oraz wtoczegostwo,
I przyczynita sie do zwiekszenia dobro-
bytu 1 do uszczesliwienia rodziny.

Atoli znawcy nie przypisuja wyniki
te despotycznym Srodkom policyjnym, lecz
wptywowi moralnemu osob nieurzedowych,
wyrobieniu przez nich w masie proleta-
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C misek porcelanowych 4 — K.
Pateczki szlane, drut platyno-

\VLVA Y2 T U o I 33—
Sita druciane (3 razem) 3-50
2 statywy zelazne..... 12— e
1 statyw dla probowek 2—
Trzynozek zelazny.......ccccunnn.., 2—
Kapiel wodna .......coooeiiiinnnnn, 4—
4 cedzidta do kadzi ferment. 16—
Cedzidto Delbrucka 10—
Koszyczek druciany do mocze-

nia zboza  ....cccceiiiiiiiinn,

Miynek Lintnera...........cccee... 35—

Odczynniki 1 materyaty.

Kwas solny, kwas siarkowy, nadman-
ganian potasowy, tug normalny, ptyn Feh-
linga, roztwdr jodu, skrobia rozpuszczalna,
woda utleniona, zywica gwajakowa, ani-
lina, chlorek fenilendiaminu, odczynnik
Nesslera, bibuta, asbest, ptytki asbestowe,
siatki druciane 100 koron.

Razem przeto kosztowatoby wyposa-
zenie laboratoryum gorzelnianego okragto
1500 koron. Suma to nie wielka, skoro sie
zwazy, ze cata gorzelnia kosztuje od 80
do 100.000 koron. Zreszta w powyzszej
kwocie miesci sie 160 koron na wage
Reimanna, termometry, saccharometry,
alkoholometry i kwasomierz, ktoére przyrza-

ryatu przekonania o strasznych skutkach
picia alkoholu bez miary 1 opamietania.

To tez nie dziw wobec tego, ze Kkar-
dynat Gibbons 2z Baltimore zwalcza
w imie Swietej moralnosci tych wszyst-
kich, ktorzyby chcieli picie zupetnie za-
broni¢, ,gdyz dobre nasienie, jakie wysie-
waja, zagtuszajg bujne chwasty, jakie sie
pod ich opiekg tak pieknie rozpleniaja,
a chwastami tymi sg: hipokryzya, uda
wanie, oraz systematyczne zabijanie auto-
rytetu wtadzy i podawanie jej w pogardeu.

Podniesienie ludzkosci moze by¢ wy-
nikiem tylko wolnego czynu, a srodki po-
licyjne moga wymusi¢ tylko pozory, a nie
iIstote moralnej poprawy.

Oorzolnictwo 1910.

O wptywie wysokiej temperatury.
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dy kazda gorzelnia musi koniecznie po-
siada¢, chocCby nie miata laboratoryum,
a oprocz tego miesci sie pozycya 400 kor.
na refraktometr, Kktory mozna z czasem
dopiero sprawi¢ tak, ze pozatem urzadze-
nie kosztowatoby zaledwie 800—900 kor.
Do tego trzebaby jeszcze dodacC koszt sto-
lika z szafkami na przechowanie tych
przyrzadow.

Z powyzszego przedstawienia widzi-
my, ze Ilaboratoryum gorzelniane to nic
strasznego, ani co do roboét, jakie sie
w niem ma wykonywac¢, ani co do kosz-
tow uposazenia. Kazdy inteligentny gorzel-
nik potrafi wykonywac te prace, ktoresmy
w powyzszym artykule naszkicowali, a ko-
rzys¢, jaka z tego odniesie on 1 witasci-
ciel gorzelni, nie stoi w zadnym stosunku
do oprocentowania i amortyzacyi tego nie-
wielkiego kapitatu, jaki witozono w urza-
dzenie.

Gorzelnikom ktadziemy te sprawe
z tego powodu jeszcze szczegoOlniej na
serce, ze gdy sie utrze juz powszechnie

zwyczaj prowadzenia laboratoryjnej kon-
troli  ruchu gorzelni, to gorzelnik-kraw-
czyk lub inni tym podobni beda musieli
odstgpi¢ od konkurencyi z gorzelnikiem
fachowcem, wzglednie beda musieli wprzdéd
zdobyC sobie odpowiednig wiedze, co tak
jemu jak 1 stanowi gorzelniczemu tylko
na dobre wyjs¢ moze.

0 wplywie wysokiej temperatury przy moczeniu
jeczmienia na jego energie kietkowania.

Od dtuzszego czasu robig w Niemczech,
a szczego6lniej po browarach, proby nad
moczeniem jeczmienia przy wyzszej tem-
peraturze (zob. tez. Nr. 8 ,Gorzelnictwat
z b. r), a w niektorych zaktadach wpro-
wadzono juz ten sposob zalewu zboza na
state. Okazuje sie bowiem, ze jest on bar-
dzo korzystny wowczas zwitaszcza, gdy
jeczmien nie okazuje zbyt wielkiej energii
kietkowania. Przez moczenie jego przy
wyzszej temperaturze energia ta wowczas

38
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zwieksza sie tak, ze dochodzi prawie do jak i przy réznie wysokich temperaturach
100%. (30° R, 40°R 1 50°R) 1 przez 10, 15, a
W ostatnim czasie wykonat takie pr6- wreszcie 30 minut, poczem przez 3 dni
by C. Bleisch, a to w ten sposob, ze pozostawit do wykietkowania poszczegol-
odm probek jeczmienia o0 roznej energii ne probki. Wyniki tego doSwiadczenia ze-
kietkowania moczyt tak w sposob zwykty, stawione sg w nastepujacej tabeli:

Préoba jeczmienia I 1 1V V Vi Vil \VARN

Gdy | ien
y Jgczmien Energia kietkowania w procentach wynosita:

moczono:

W zwykty |

sposéb: 97-9 976 929 92-7 89-8 i 935 90-6 ! 96-9
n .
2 10 97-8 ,97-8 96-0 980 !97-5 924 90-1  95-2
4 go-S |

§DO"t a 20 98-5 96-6 04-2 97-8  98-3 944 950 ! 98-5

% B& 30 967 i99-0 986 99-3 992 991 994  98-0

10 96-8 93-4 ,980 996 !99-3 980 i951 96-6

a 2 § |
00.
b R 20 930 810 90-7 650 15-9 85-0 80-8 570
N >, KI
>« 67 ®
b p g 30 23 60 86 108 94 720 398 347
@) Ao,
. 10 0 0 0 0 0 0 0 0
2
goolO”z:l 20 0 0 0 0 0 0 0 0
S 30 0 0 0 0 0 0 0 0
as
Z liczb tej tabeli widocznem jest az Bleisch dochodzi na podstawie swoich

nazbyt dobrze, ze moczenie jeczmienia przy spostrzezen do wniosku, ze chociaz sposéb
wyzszej temperaturze istotnie zwieksza powyzszy istotnie zwieksza energie Kiet-
jego energie kietkowania, a szczegolnie, kowania, to jednak jest o tyle niebezpie-
gdy sie to moczenie uskutecznia przez czny, ze wymaga wielkiej uwagi; drobne
20—30 minut przy 30° R Grdy moczymy bowiem przekroczenie temperatury Ilub
przy 40° R, to nie nalezy jeczmienia trzy- czasu moczenia moze spowodowac zmniej-
mac diuzej niz 10 minut, bo przy 20-to szenie energii kietkowania, wywota¢ wiec
minutowem moczeniu zaczyna energia juz skutek wrecz przeciwny zamierzonemu.
stabngC, zwtaszcza u niektorych odmian W kazdym razie nie przedstawia on wiek-
jeczmienia. Przy 50° R moczyC¢ nie mozna, szych korzysci, niz moczenie jeczmienia
gdyz kietkowanie wtedy zupetnie ustaje. w wodzie, zadanej wapnem.

Z praktyki.

— W sprawie powlekania Scian izb fermen- mieccy swoje do$wiadczenia nastepujaco:
tacyjnych podaja rézni gorzelnicy nie- Dobra i tanig powtoke $cian izby fermen-
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tacyjnej sporzadza sie z Swiezo zgaszo-
nego wapna 1 oleju Inianego (byleby nie
gotowanego). Geste wapno rozrabia sie
z olejem na gaszcz, a potem dodaje sie
wody, mieszajgc ciggle, az masa tak zrze-
dnie, ze sie da tatwo rozsmarowaé. Sciany
powleka sie tg masg zapomocg pendzla
dwa razy, przyczem drugi raz powleka
sie wtedy dopiero, gdy pierwsza powtoka

obeschnie. Zastepuje farbe olejng; moze
by¢ wodg stryskiwana, a nawet Ilekko
szczotkg pocierana. Mozna dodaC nieco

okru, aby kulor byt przyjemniejszy.
Nieco drozszem jest powlekanie scian

larba emaliowg. Gorzelnik Klimpel zuzyt

do pomalowania swojej kadkarni 100 klgr.

tej farby, ktora kosztowata 64 marek
(= 75 kor. = 30 rb.). Sciany w jego kad-
karni byty dawniej smarowane mazia,

w lokalu byto przeto bardzo ciemno, po
wylakierowaniu farbg emaliowa zmienit
sie wyglad, oczywiscie, na bardzo przy-
jemny. Powitoka scian trzyma sie ich bar-
dzo silnie, jest wytrzymata na kwasy
I wysycha bardzo predko.

Z biezace] kampanii w Niemczech podaje
Berndt nastepujace uwagi swoje w nr. 42
Ztschr. f. Sp. Ind.\ Aby zaraz od poczatku
kampanii wyzyskac wszystkie Kkorzysci,
jakie nam daje nowa ustawa, zbudowatem
sobie cztery nowe kadzie fermentacyjne
z betonu. Mieszanine betonowg ubijano
w formach z desek. Dna kadzi posiadaja
spad 5—6 cm. ku otworom dla wypusz-
czania zacieru, tak, ze wszystko odptywa
zupetnie. Gdy masa cementowa wyschita,
wysmarowano kadzie z wewnatrz jak i ze-
whatrz kilkakrotnie maziag pogazowa,
az sie pory betonu zupetnie wypeinity.
Maz ta wsigkta na 4—5 mm. gteboko.
Wkoncu wysmarowano kadzie dwukrotnie
jeszcze mieszaning mazi i1 asfaltu. W ka-
dziach tych utrzymuje sie temperatura za-
cieru od ukonczenia fermentacyi gtéwnej
az do odpedu najednym poziomie, podczas
gdy ona w kadziach drewnianych, jak wia-
domo, spada. Fermentacya koncowa jest
przeto bardzo dobra. Nowe kadzie prze-
wyzszyty moje oczekiwania. Przedewszyst-
kiem cztery kadzie takie sg mniej koszto-
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wne, niz dwie Kkadzie drewniane, a po-
wtore, tak sadze, sg one niezniszczalne.
Z zewnetrznej strony urobiono na Scianie
kadzi betonowy stopien, na ktérym stojac
mozna zawarto$¢ kadzi wygodnie oglgdac.

Od czasu, gdy uzywam kwasu siarko-
wego do drozdzy, staratem sie najrozmait-
szymi sposobami usungC bakterye z go-
rzelni. Kazatem odbi¢ zwyklg wyprawe
murarska ze Scian 1 powaty izby fermen-
tacyjnej i1 drozdzami i1 wyprawi¢ cemen-
tem. Kadzie betonowe sa tak ustawione,
ze niema ani za nimi ani z boku zadnych
katow, w ktorychby sie Smiecie zbierato.
Robotnik niema teraz prawie nic do czy-
nienia w kadkarni. W dalszej wojnie mo-
jej przeciw bakteryom zwrdécitem uwage
na ptukarnie ziemniakow. Im Dbardziej
kampania postgpita, tem trudniej, jak wia-
domo, o czysta fermentacye. Z ziemniaka-
mi dostajemy mnoéstwo bakteryj do ptu-
karni, a im diuzej ziemniaki tam przeby-
wajg, tem wiecej moga sie bakterye roz-
mnazac. Przebywajg one tam na wilgot-
nych scianach i1 posadzce i rozpleniajg sie
w nieskonczonos¢. Stad dostajg sie one
tatwo do zacieru, gdyz zaciernia jest nie-
daleko ustawiona. Azeby to zto usunagc
biele sciany i1 powate plukarni co pe-
wien czas za pomoca odpowiedniego me-
ichanicznego aparatu. Do swiezego mleka
wapienngo dodaje nieco karbolineum. Tak
samo biele od czasu do czasu Sciany kad-
karni i drozdzami. To, jak mi sie zdaje,
zapewnia mi czystg fermentacye w Kka-
dziach.

— Mata przyczyna a wielki skutek. Gorzel-
nik K. miat zte odfermentowanie pomimo
to, ze nadzwyczaj skrupulatnie sam pil-
nowat wszystkich robot w gorzelni. Po-
nizej 1'5° Bllga nie moégt nigdy zejsSc i wy-
datki mu nie dopisywaty.

Po ostatnim zacierze codziennym wsy-
pywano do parnika odpowiednig ilosc¢
ziemniakow i1 tam czekaty one do rana
nastepnego dla ugotowania na pierwszy
zacier. Pewnego dnia kazat p. K. otwo-
rzy¢ rano parnik, aby ,dosypac4 nieco
ziemniakow 1 przez to ,poprawic¢'d wyda-
datek. Mata ta ,nieprawidiowosc¢4 w po-
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stepowaniu wyszta mu jednak o tyle na
dobre, ze przekonat sie, iz ziemniaki
w parniku zagrzaty sie przez noc. Oczy-
wiscie zaraz odkryt przyczyne tego w nie-
zupetnie szczelnym wentylu, ktdérego grzy-
bek przez zbytnie przyciskanie zostat od-
ksztatcony tak, ze przepuszczat pare. Gdy
wentyl poprawit, wszystko wrocito do nor-
malnego stanu, a wydatki poprawity sie
bez potrzeby ,poprawianiau zawartosci
parnika.

— Parowanie ziemniakow od dotu. Jak juz
doniesliSmy naszym czytelnikom, zalecaja
teraz w Niemczacli gotowanie ziemniakow
odrazu parg dolng. Gorzelnik Bartke
opisuje wynik swoich préb w Ztschr. f.
Sp. Ind. Nr. 49 jak nastepuje :

,0d stycznia roku zesztego do konca
kampanii parowatem ziemniaki wytacznie
od dotu. Ziemniaki byty co do zawartosci
skrobi dos¢ jednolite; dlatego tez i za-
ciery miatly prawie jednakowag zawsze sto-
pniowos¢ od 20—22° Bllga. Odfermento-
wywaty do 0*2—0*6° Bllga.

W Dbiezgcej kampanii postepuje z pa-
rowaniem ziemniakow tak, ze dla osiggnie-
cila nalezycie zgeszczonego zacierku dla
drozdzy paruje ziemniaki do pierwszego
zacieru z gory tak diugo, poki sie parnik
do spodu nie zagrzeje tak, aby para za-
czeta uchodzi¢ kruczkiem dla odpuszcza-
nia lury. Do drugiego zacieru gotuje ziem-
niaki juz goérng para (robie jedne drozdze,
a oboma zacierami wypetniam jedng kadz).

Juz przy 18°o-owych ziemniakach
mozna gotowanie dolng parg zalecac, wie-
cej skrobi zawierajgce ziemniaki powinno

Statystyka 1 sprawy ekonomiczne.
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sie jednak stanowczo parzy¢ wytgcznie od
dotu. Wtedy nie ponosimy strat skrobi
I cukru, jakie uchodza z lurg. Mozna, co
prawda, I przy parowaniu od gory wszyst-
ka lure wyzyskaC przez wpuszczenie jej
do zacierni, odradzam to jednak stanow-
czo, a to z nastepujgcych powodow.
Brud, znajdujacy sie na ziemniakach
sptywa wraz z woda do zacierni i nie jest
sterylizowany ; w zacierze potem powo-
duje on zakazenie, gdyz temperatura za-
cierania nie niszczy wszystkich bakteryj.
Gdy ziemniaki od razu z dotu parujemy,
to wowczas para wszystko w parniku wy-
jatawia, a i skrobia, ktora poprzednio nie
sklejstrowana sptywata z lurg do zacierni,
rozpuszcza sie teraz zupetnie. Zacier}™ tak
sporzadzone sag jasniejsze. Uwazac tylko
nalezy, aby wentyl powietrzny byt tak
dtugo otwarty, poki sie z niego para na
dobre wydobywac nie pocznie. Wysoko-
procentowe ziemniaki posiadajg same przez
sie za mato wody do nalezytego sklejstro-
wania skrobi, dlatego przy przerobce ta-
kich ziemniakow zatrzymanie wody kon-
denzacyjnej w parniku jest bardzo ko-
rzystne.

Chociaz nie miatem tu jeszcze zbyt
czeste] sposobnosSci przerabiania bogatych
w skrobie ziemniakow, to w tych przy-
godnych przypadkach, jakie i tu juz mia-
tem, parowatem ziemniaki bardzo wilgo-
tng parg. Otrzymywatem ja przez to, ze
podczas parzenia utrzymywatem w Kkotle
bardzo wysoki stan wody. Zauwazytem
przytem, co zreszta byto do przewidzenia,
ze rozklejenie skrobi byto wyborne.

Statystyka 1 sprawy ekonomiczne.

Gorzelnictwo angielskie zatrudniato
w r. 1907 6510 osOb. Wartos¢ wyrobu wy-
nosita 4,833.000 funtow szterlingdbw. W prze-

mysSle rafineryjnym zatrudniata Anglia 1,121
0sob.

W Rossyi byto w ruchu w ubiegtej
kampanii 2809 gorzeln (w r. ubiegtym tylko
2745). Zbyt spirytusu wzrost o 115 milionow
litrow w porownaniu z rokiem poprzednim.
Zarzad monopolowy przewiduje na rok 1911

dochod 739 milionow rubli ze sprzedazy wodki.
Koszt zarzadu monopolowego wynosi 188 mi-
liondbw rubli. Czysty zysk z monopolu dosiega
sumy 551 milionéw rubli.

Spozycie spirytusu jako napoju nieco sie
obnizyto, zato podwyzszyt sie zbyt jego do
celow technicznych.

Wyréb krochmalu w Austro-Wegrzech
oceniajga w przyblizeniu na 3000 wagonow
rocznie. Gdy krochmal ten wyrabiajg prze-
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waznie z ziemniakéw, to na powyzszg ilos¢
trzeba w przyblizeniu 1,800.000 ctnm. tych
ptodow surowych. Przyjmujgc, ze one zawie-
rajg okoto 10°/0 skrobi, to z tej ilosci moznaby
w przyblizeniu otrzymac¢ 198.000 hl. spirytu-
su. Spirytus przedstawiatby wedtug dzisiej-
szych cen wartos¢ 11 milionow koron, a po-
wyzszg 1losS¢ krochmalu oceniajg tylko na 9
milionéw koron.

Produkcya i zuzycie spirytusu w Niem-
czech. Statystyka wykazuje nastepujace liczby,
odnoszace sie do trzech ostatnich kampanij:

1907/08 1908 09 1909/10
hektolitrdéow

Wyrob 4,018.642 4,265.231 3,649.670
Spozycie jako
napoj 2,370.560 2,602.120 1,800.422
Zuzycie te-
chniczne 1,593.226 1,485.145 1,888,128
Wywoz za
granice 17.363 10.640 10.232
Zapasy 30.
wrzesnia 480.143 578.665 484.660
Spozycie jako napd] zmniejszyto sie
w ostatniej kampanii w znacznym stopniu.

Przypisuja to czesSciej skutkom nowej ustawy
podatkowej. To zmniejszenie spozycia docho-
dzi do 20°/0 w stosunku do lat poprzednich.
W  przeciwienstwie do tego wzrosto zuzycie
techniczne nadzwyczajnie, a zwiaszcza jako
Swietliwo 1 do popedu motorow.

Import spirytusu do Turcyil wynosit
w 1909 r. 4.400 beczek (kazda o pojemnosci
okoto 540 1). 9010 tej ilosci dostarczyta
Rossya, 9°/0 Austro-Wegry, a okoto 100 Dbe-
czek dostarczyta Grecya. Ten ostatni spirytus
jest znacznie drozszy, bo bardzo czysty, i uzy-
wa go sie prawie wylgcznie do celow leczni-
czych.

Konsumcya alkoholu w Rossyi na
gtowe ludnosSci za r. 1909 przedstawia sie
w nastepujacych liczbach:

W Krolestwie Polskiem 0*408 wiadra
, OKregu nadbattyckim 0 689
potnocno-zachodn. 0*349 ”
” ,» potudniowo- ,, 0*492 ”
Najwyzszag konsumcye wykazujg wielkie
miasta 1 okregi przemystowe :

1*449 wiadra

MOSKWa..ooooovoieiiiiieienn, 1*466 ”
guberniajekaterynostawska 0*933 ”
” astrachanska 0*807 ”
” tulska 0789 ”
" liflandska . 0*759 ”
” chersonska 0*725 ”
” jarostawska 0*701 ”

W witebskiej,
czernigowskiej 1 1.

wotynskiej, kowienskiej,
waha sie konsumcya mie-

Statystyka 1 sprawy ekonomiczne.
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dzy 0 307 a 0*384 wiadra, podczas gdy w gu-
bernii smolenskiej, orelskiej, katuskiej, rjazan-
skiej, tambowskiej itd. konsumcya jest wyzsza
nad 0*508 wiadra. W ogolnosci wykazuje sta-
tystyka, ze konsumcya sie zmniejsza.

Gorzelnictwo w Hiszpanii. Gorzelni
I fabryk likierow, posiadata Hiszpania w r. 1909
6855, z czego tylko 2729 byto w ruchu (sg
tam takze mate wiesSniacze gorzelniczki 1 te
nie zawsze sg w ruchu).

Do wyrobu alkoholu zuzyto w tym roku:

6,311.991 hl. wina
142.009 ton wyttoczyn winnych
35.510 ,, melasy
15 ,, zboza
60 ,, innychmateryatow.
Jak widzimy, wyrabia sie tam gtdwnie
alkohol z wina, a wiec to samo, co sie we
Francyi koniakiem zwie. Wyrob alkoholu

zwiekszyt sie w ostatnich latach znacznie.
Wywoz jednak pozostat na tym samym po-
ziomie.

Wywieziono:

zwyktego spirytusu 405 hl.
anyzowki 6578 ,,
koniaku 1735 ,,
likierow 8591 ,,

Jedynie wywoz likierow zwieksza sie stale,
a to od roku 1904, w ktorym Benedyktyni,
wyrabiajgcy dawniej we Francyi znane swoje
likiery, zostali stamtad wydaleni 1 przeniesli
ten wyrdéb do Tarragony w Hiszpanii. Poda-
tek alkoholowy jest tam rozny.

Wynosi on od hektolitra:
alkoholu z wina 25 pesetow
., z innych materyatow 55

” skazonego 75
Dochdéd rzadu z tego zrodia wynosit
w 1909 r. 1212 miliondbw pesetow.

Wyrob alkoholu w Austryi w r. 1909/10.
Wedtug doktadnych dat ministerstwa skarbu
we Wiedniu przedstawia sie produkcya alko-
holu w Austryi nastepujaco:

kampania 1908 09 1909/10
Wyrobiono: hektolitrow
w gorzelniach optaé, po-

datek produkcyjny . 24.071 19.150
w gorzelniach optaé, po-
datek konsumcyjny 1,555.933 1,551.889
Wywieziono do spo-
zycia .
kontyngentu 923.146 939.944
nadkontyngentu 70.121 78.867
Wywieziono za granice
(nadkontyngentu) 170.349 65.952

Gorzelnictwo w Norwegii W r. 1908/09
byto w tem panstwie 21 gorzeln w rucha, 3 wza-
stoju. Produkcya jest tam bardzo mata. Wy-
nosita ona w tym roku 13.484 hl. Podatek
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od wyrobu spirytusu jest tam wysoki, tak ze
gorzelnie nie moga wydatnie konkurowac
Z przywozem spirytusu z zagranicy (gtdwnie
z Rossyi 1 Niemiec).

Gorzelnictwo w Chile, ptacace podatki,
znajduje sie dotad w trudnem potozeniu wbbec

Drobne wiadomosci.
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mnostwa drobnych tajnych gorzelniczek
domowlch, obchodzacych sie bez ,uprzykrzo-
nej“ kontroli skarbowej. Wielki syndykat
utworzyt sie tam przy udziale, gtéwnie nie-
mieckiego kapitatu, ktory zamierza zajgC sie
iImportem alkoholu z Niemiec do Chile.

Drobne wiadomosci.

Zestodczone ziemniaki. Znany na polu
badann rolniczych prof. Muller 2z Thurgau
badat dokiadnie proces zestodczenia ziemnia-
kow i doszedt do wynikéw, ktére nieco zmie-
Nniajg nasze dotychczasowe zapatrywania w tym
przedmiocie. Wedtug niego proces zestodcze-
nia ziemniakdbw niema nic wspolnego z ich
zamarznieciem. Ziemniaki mogg zmarznac a nie
sta¢ sie stodkimi, i na odwrot mogag zestod-
czeC bez zmarzniecia, a nawet bez utraty swej
zdolnosci kulczenia sie. Gdy sie ziemniaki
przechowuje w skiadach, odbywajg sie w bul-
wach dwa odrebne procesy:

1. Czes¢ skrobi przemienia sie chemicznie
w cukier, a mianowicie odbywa sie to przy
kazdej temperaturze.

2. Tak powstaty cukier ulega zniszczeniu
przez proces oddychania ziemniakow.

Przy temperaturach, Kkilka stopni powy-
zej zera, sg oba oprocesy w rownowadze, to
znaczy, ze tyle cukru znika przy oddychaniu,
ile go powstaje ze skrobi, nie gromadzi sie
przeto cukier, ziemniaki nie stodczejg. Inaczej
jednak przedstawia sie sprawa, gdy tempera-
tura spadnie do zera lub do 2° C ponizej zera.
Scukrzenie jest dosC intenzywne, lecz odde-
chanie stabnie, cukier przeto gromadzi sie
w bulwach, ziemniaki stajg sie stodkie. Muller
wykazat, ze po 30-dniowem przechowaniu ziem-
niakow przy temperaturze zerowej nagromadza
sie w nich do 2 cukru. Gdy takie ziemniaki
przenidést w miejsce ciepte o temperaturze np.
20° C, to oddechanie sie ozywito tak, ze byito
intenzywniejsze, niz w niezestodczonych bul-
wach 1 juz po 6 dniach spadta zawartosC cu-
kru do 0*4°/0.

Gdy ziemniaki pozostang w polu
w niedos¢ chronionych lokalach tak, ze tem-
peratura ich spadnie przez noc np. ponizej
— 3° C, to one zamarzajg. Takie ziemniaki sg
rano zmarzniete, lecz nie stodkie. Inaczej be-
dzie, gdy ziemniaki znajduja sie w piwnicy
lub w nienalezycie ochronionym kopcu. Tem-
peratura ziemniakow spada stale lecz bardzo
wolno. Trwa to nieraz tygodnie, zanim sie tem-
peratura obnizy z +5°C do — 2°C. W tym
przeciggu czasu gromadzi sie cukier w Dbul-
wach; ziemniaki sg stodkie, lecz jeszcze nie

lub

zmarzniete. Jezeli temperatura obnizy sie
jeszcze wiecej, a mianowicie ponizej — 3° C,
to ziemniaki marzng, i1 sg wtedy zamarzniete
I stodkie.

Oczywiscie, ze przez takie zestodczenie
ziemniakow ponosimy szkode, lecz jest ona
wogole nieunikniona, bo oddychania wstrzy-
mac nie mozna. Stodkie ziemniaki nie sg do-
bre do uzytku domowego. Na to jednak jest
rada. Pozostawia sie je w cieptem miejscu na
kilka dni i1 cukier przez oddychanie znika.

Drozdze jako nawo6z. Wiele gorzelnh we
Francyi przerabia sok buraczany, a z takiego
soku po odfermentowaniu zbiera sie brudny
osad na dnie kadzi, sktadajacy sie w znacz-
nej mierze z komorek drozdzakéow. Jak wy-
kazata analiza w pewnej gorzelni, przerabia-
jacej 600 hl. soku dziennie, zawiura ten bru-
dny osad w kadziach 22 klgr. azotu, 6 Kigr.
potasu 1 5 kilgr. kwasu fosforowego. W prze-
ciggu 100 dniowej kampanii przedstawia ten
osad wielkg wartos¢ jako nawoéz, i1 jako taki
tez go zuzywaja.

Alkohol w kiszonej kapuscie. rWstrze-
miezliwi zgorszga sie nie mato, gdy sie do-
wiedzg, ze zjadacze kapusty surowej sg ,alko-

‘holikamiu. Prof. W ehmer, ktory sie zajmu-

je od dituzszego czasu badaniami nad Kkisze-
niem kapusty, wykazat, ze sok z kiszonej ka-
pusty zawiera do 1°/0 alkoholu. Ukiszenie bo-
wiem przebiega tak, ze w pierwszym okresie
tego procesu czeSC cukru ulega fermentacyi
alkoholowej za posrednictwem drozdzakéw dzi-
kich, a dopiero w drugim okresie nastepuje
wlasciwre ukwaszenie przez bakterye kwasu
mlekowego.

Gorzelnie cykoryowa zakiadaja w Py-
ritz. Korzen cykoryi, uzywany, jak wiadomo,
do wyrobu zaprawy do kawy, zawiera w sobie
sporo cukru, ktory jako taki, albo tez po
czesci skaramelizowany zawarty jest w cy-
koryi kupnej. W gorzelni powyzszej beda cu-
kier ten z korzeni krajowych wytugowywac,
tak, jak to czynig =z burakiem cukrowym,
ptyn cukrowy poddadzg fermentacyi, a pozo-
statos¢, juz mato cukru zawierajgca, przerobig
na zoang nam ,cykoryea.
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Szkota gorzelniczga w Pradze miesci sie
od 3 lat we wiasnym domu. Posiada tadng
stacye doswiadczalng z odpowiedniemi labo-
ratoryami, oraz miniaturowa gorzelnie do-
Swiadczalng (w suterenie budynku) na 50 1
alkoholu. Posiada tez ogrodek doswiadczalny
dla hodowli ziemniakéw. Cwiczenia na wiekszg
skale odbywajg uczniowie kursu, (ktoéry trwa
tak samo jak w Dublanach tylko 6 miesiecy)
w gorzelni barona Ringhoffera w Wielkich
Popowicach. Jakkolwiek urzadzenie szkoty jest
wzorowe, to jednak nie doréwnuje naszej wDu-
blanach, ktora rozporzadza nietylko bardzo
piekng stacyg doswiadczalng, ale takze go-
rzelnig nie miniaturowg, lecz rzeczywista.

Eksplozya w rafineryi spirytusu. W ra-
fineryi spirytusu Wie senacka w Berlinie
wydarzyta sie straszliwa eksplozya par spiry-
tusowych, ktora spowodowata olbrzymie zni-
szczenie: na szczesScie jednak odbyto sie bez
ofiar w ludziach. Wskutek jakiejs nieszczel-
nosci jednego z aparatow destylacyjnych zaczety
sie wydobywac pary alkoholowe w wielkiej
ilosci 1 wypeinity wieze, w ktorej znajdowaty
sie aparaty kolumnowe. Przez otwarte drzwi
na pietrze wydostaty sie te gazy na kury-
tarz i1 tara sie zajety od ptomienia gazowego,
poczem ptomien przenidst sie do wnetrza wie-
zy 1 tu nastgpit wybuch. Wyleciaty wszystkie
drzwi i1 okna, oraz wszczat sie pozar olbrzy-
mi. Ugaszono ogien dos¢ rychto, gdyz straz
tamtejsza jest bardzo sprawna.

Ostroznie z nieszczelnosSciami
niu rur alkoholowych!

na potacze-

Blaszang nakrywe do kadzi fermenta-
cyjnej wyrabia fabryka H. Schmidta w Ki-
strzyniu (w Prusiech) wedtug pomystu go-
rzelnika Fischera.

Do krawedzi kadzi przybity jest pierscien
zelazny, zaopatrzony w rowek, a w rowku tym
utozono miekki sznur gumowy. Pokrywa jest
sporzadzona z cynowanej blachy zelaznej i ma
po srodku spory otwdr, ktorym sie kwas we-
glowy moze wydoby¢ na zewngtrz. Naokoto
tego otworu jest przylutowany kotnierz Dbla-
szany, a tak samo jest przylutowany piono-
wy pasek blachy na okoto krawedzi tej po-
krywy. Otwor po Srodku jest przykryty czap-
ka blaszang, zaopatrzong na krawedzi w liczne
otwory, ktorymi gaz moze sie z pod czapki
wydobywaé¢. W pokrywie tej jeszcze umiesz-
czono odptyw do wnetrza kadzi.

Po wypetnieniu kadzi zacierem nakiada
sie te lekka blaszang pokrywe, poczem nalewa
sie na nig wody 1 nakitada czapke. Wskutek
ciezaru wody przylega pokrywa bardzo szczel-
nie do pierscienia gumowego 1 zamyka wnetrze
kadzi. Gaz, wydobywajacy sie podczas fer-
mentacyi, uchodzac z pod czapki pokrywy,
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musi sie przeciskaC przez wode 1 w niej po-
zostawia porwany alkohol. Po skonczonej fer-
mentacyi spuszcza sie te wode do zacieru
I wraz z nim poddaje odpedowi.

Tak uzyskuje sie te ilosci alkoholu, ktore
dawniej uchodzity bezpowrotnie na zewnagtrz.

Nowy srodek dla odzywiania drozdza-
kow wynalazt niejaki dr. Zakrzewski w Fry-
burgu niemieckim. Srodek ten, ktérego skiad
trzyma p. Z. wIl tajemnicy, poleca on giownie
fabrykom drozdzy prasowanych.

Sliwowica podrozeje, $liwki suszone
potanieja. Sliwowice wyrabiaja dotad w potu-
dniowych prowincyach Austro-Wegier czescig
ze Swiezych Sliwek, czescig zas ze Sliwek su-
szonych. Podatek byt pauszalowany. Witasci-
ciel suszonych sSliwek mogt przeto wyrob tej
wodki z wielkim spokojem  roztozy¢ na
dtuzszy okres czasu i1 odnosit znacznie wiek-
sze korzysci. Od roku ubiegtego wydat rzad
rozporzadzenie, mocg ktdrego uwaza SUSzO-
ne Sliwki za materyat trwatly, nakazat przeto
gorzelniom odnosnym ustawienie aparatu mier-
jniczego 1 uiszczanie podatku od rzeczywiscie
wyprodukowanej ilosci alkoholu. Oczywiscie,
wobec tego ustanie wyrob Sliwowicy z suszo-
nych sliwek, bedzie jej przeto na targu mniej
Nniz wymaga zapotrzebowanie; ona przeto po-
drozeje, sSliwki suszone zato potanieja.

2500 szynkow ubyto w ubiegtym roku
w Prusiech, a to gtownie wskutek bojkoto-
wania wodki przez towarzystwa socyalistyczne.
Tamtejsi szynkarze nie stajg sie gorzelnikami
po zbankrutowaniu szynku, jak to sie w Ga-
licyi czesto dzieje, oni przeto nie zwiekszg za-
stepu ,fachowcow" tak, jak to sie u nas naj-
prawdopodobniej stanie z nastaniem przysziej
kampanii, gdyby mnostwo szynkarzy zostato
na bruku.

Wyrdéb 1 sprzedaz absyntu, czyli na-
szej piotundéwki, zabroniono w Szwajcaryi sta-
nowczo. Dla francuzkich fabrykantow jest ten
zakaz bardzo dotkliwy.

Ciekawag przeszkode ruchu doznata pe-
wna fabryka z powodu — galwanizmu. Woda
do zasilania kotta parowego tej fabryki byta
bardzo twarda 1 poradzono kierownikowi, aby
wrzucit do kotta troche skrawkow blachy cyn-
kowej, co miato przeszkodzi¢ osadzaniu sie
zbitego kamienia. W kilka dni potem zaczeta
maszyna parowa co$ niedomaga¢ i pomimo
smarowania szta coraz wolniej. Z cylindra do-
chodzity jakies odgtosy jekliwe, a wreszcie
maszyna staneta. Gdy cylinder otworzono
przedstawit sie maszyniscie dziwny widok.
Oto wnetrze byto pokryte grubg warstwag mie-
dzi, tak, ze musiano go da¢ do wytoczenia.
I c6z sie okazatlo? Rura parowa 2z Kkotta
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do maszyny parowej byta miedziana 1 ona to
od czasu wrzucania cynku do wnetrza kotia
dostarczata miedzi do galwanizowania wnetrza
cylindra, ktérego Srednica wskutek tego coraz
bardziej sie zmniejszata. Gdy dodawanie cynku
ustato, ustato tez galwaniczne osadzanie sie
miedzi.

Ile dochodu majg Niemcy z alkoholu ?
Statystyczne urzedowe wykazy za rok 1909
wykazujg dochdod panstwa z tego zrodia w po-
waznej kwocie 150,757.680 marek.

Plakatowa wojna z alkoholem wre
w Niemczech na dobre. Na plakat, wywieszo-
ny w milionach egzemplarzy po miastach nie-
mieckich przez zwolennikow wstrzemiezliwosci,
odpowiedzieli interesowani mali fabrykanci
I sprzedawcy alkoholu swoim plakatem, ktory
w 10 punktach obszernie zbija twierdzenie
wstrzemiezliwych, ze wszelkie picie alkoholu
jest szkodliwe i1 przyznac trzeba, ze odpowiedz
jest bardzo dobrze i przekonywujaco utozona.
Pomiedzy innemi przytaczaja zwolennicy alko-
holu spostrzezenia Tow. lekarskiego : ,,British
Medical Associationu, ktore badato skrupula-
tnie 4000 wypadkow Smierci i stwierdzito, ze:
Najdtuzej zyja ci, ktdrzy pijg umiarkowanie,
Najkrotszy wiek wykazali zas zupeini wstrze-
miezliwcy.

Wegierskie Tow. Akc. dla przemystu
spirytusowego w Budapeszcie zawigzano
w lecic b. r. Nalezg do niego cztery rafinerye,
mogace, przerobi¢ 175000 hl. spirytusu, 1 prze-
szto 120 gorzeln, ktore maja dostarczaC su-
rowki.

Techniczne zuzycie spirytusu w Rossyi.
W Rossyi zaczeto uzywac spirytusu do celow
technicznych przed szesSciu laty. Zuzycie byto
poczagtkowo dos¢ mate, gdyz zbytnie formal-
nosci przy skazaniu spirytusu odstraszaty po
prostu odbiorcow. Dopiero, gdy zarzad akcy-
zy poznat, jak plonne sg obawe jakich$ nad-
uzy¢, pozwolono na sprzedaz skazonego spiry-
tusu bez potrzeby podawania specyalnych
prosb, a wreszcie dozwolono to i prywatnym

kupcom. Skazanie odbywa sie jednak we wia-
snym zarzadzie akcyzy.
Zuzycie tego spirytusu przedstawia sie

nastepujgco:

1904 154.025wiader (40-stopniowych)

1905 464.619

1906. .1,531.116

1907 2,427.662

1908 .9,107.037

I w Niemczech umiejg defraudowacl
Starsi gorzelnicy przypomng sobie jeszcze ten
ojubel4 jaki panowat po gazetach naszych

Odpowiedzialny redaktor: Wiktor SyniewskKi.
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»hajserdeczniejszych 4 z okazyi wykrycia Kkilku
defraudacyj w galicyjskich gorzelniach po ro-
ku 1888. Wtedy krzyczano, ,ze co$ podobne-
go jest mozliwe tylko w Galicyi#4 Od czasu
do czasu dowiadujemy sie atoli, ze i w Niemczech
sg podobne rzeczy, tylko w bardziej rafinowa-
ny sposob dokonywane, mozliwe. W jednej
z gorzeln, przerabiajgcych owoce, wyrabiano
w tajnej piwmicy wino z rodzynkow, cukru
itp. Z wina tego odpedzano potem alkohol.
Gdy urzednicy akcyzowi wykryli te tajnag pi-
wnice, uciekt wiasciciel tej gorzelni do Ar-
gentyny przed aresztowaniem. Wszelkie konia-
ki, likiery 1 inne gatunki woddek, w tej go-
rzelni znalezione, skonfiskowano, a z ich sprze-
dazy uzyskang kwotg zaspokojono w czesci
pretensye skarbu za zdefraudowany podatek.

Podobnie postepowat wdasciciel innej go-
rzelniczki. Tego jednak zitapano i1 przyktadnie
ukarano grzywna

Zapytywany o to Kkilkakrotnie
oswiadczam, ze kultur drozdzakow
I bakteryj kwasu mlekowego dostar-
cza tez laboratoryum mykologiczne
I fermentacyjne c. k. Szkoty politech-
niczne] we Lwowie. Laboratoryum
to wykonuje rowniez analizy w razie
potrzeby.

Prof. Wiktor SyniewsKi.

Upraszamy tych Szanownych
czytelnikOw naszego pisma. Ktorzy
zmieniaja posade, aby nas rychto
zechcieli zawiadomic o zmianie adre-
su, wzglednie, ze mamy wstrzymac
wysetke numerow pod dawnym
adresem.

Zdarza sie bowiem, ze prenume-
rator opusciwszy posade nie zawia-
damia nas o tem: a numera dgina,
dostaleszy sie w niepowotane, bo na-
wet nie gorzelnicze rece. Ponosimy
przez to szkode: o Kktdrej uchylenie
prosimy. Administracya.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



