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12. Aparat odpedowy Kubierschky’ego.

Niema roku prawie, aby sie nie ukazat
w Swiecie technicznym jakis nowy aparat
destylacyjny, a zawsze ,ulepszony u, albo
~catkiem oryginalnya, oczywisScie, wedtug
mniemania wynalazcy. Ten tak znaczny
ruch wynalazczy ma swoje dwojakie przy-
czyny, a temi sg:

1. Powszechne zastosowanie takich
aparatow w najrozmaitszych dziedzinach
przemystu chemicznego, a nietylko w go-
rzelnictwie i przemysSle rafineryjnym; stad
wielkie zapotrzebowanie ich.

2. Brak wyczerpujacej teoryi budowy
aparatow odpedowych, ktéraby nas w nie-
dwuznaczny sposob pouczata scisle, ze apa-
rat musi by¢ tak lub owak zbudowany, anie
inaczej, jeSli ma swemu celowi w zupet-
nosci odpowiada¢. Ten brak teoryi jest
przyczyna, ze dotad niema bez zarzutu
-najlepszego** aparatu odpedowego i ze
co gtowa konstruktora, to osobny rozum,
osobne pojmowanie, co aparatom znanym
.orakujeu, 1 w czem powinny bycC ulep-
szone. Na dowdd tego niech sobie czytel-
nicy nasi przypomnga tylko, ile to w naszej
biednej, w wynalazki przeciez nieoptywa-
jacej Galicyl, wynaleziono nowych defleg-
matorow np. w ostatnich kilkunastu latach.
Nie ulega watpliwosci, ze w kazdym z tych
wynalazkow tkwita jakas zdrowa, niekie-
dy nowa mysl, ktorej nie powinno sie po-
mijac, lecz przeciwnie zaznajamiac sie
z nig, rozwijac dalej, studyowad, aby dojsc
do rzeczy coraz doskonalszych. Z taka
myslag-wynalazkiem, Kktéry jednak przy-
brat szaty konkretne wystgpit Kubierschky

I zastosowat pomiedzy innemi do budowy
kolumny destylacyjnej 1 rektyfikacyjnej
w gorzelniczym aparacie odpedowym.

Wychodzi on z zasady, ze nietylko
dwa ptyny o rdéznej gestosci (ciezarze
witasciwym) uktadajg sie w odpowiednich
warunkach w dwie warstwy na sobie, lecz,
ze tak samo i pary o réznych gestoSciach
w warstwy sie uktadajg nie mieszajac
sie doktadnie. Zasady tej, wedtug autora,
zbyt mato przestrzega sie przy budowie
aparatow, i stad pochodzi¢ majg niektore
zasadnicze ich wady. Tak np. zapomina
sie, ze pary ochtodzone, sa gestsze, ani-
zeli takie same pary gorace, ze przeto
chtodniejsze beda zawsze miaty tendencye
do opadania, a goretsze do podnoszenia
sie bokiem ku goérze i wymijania tamtych
par. Azeby temu zapobiedz, zastosowywa-
no dotad znane czapki w kolumnach,
ktore zmuszaty pary do przechodzenia
przez ptyn. Pomimo to jednak powyzszej
wady aparatow niezupetnie sie nnika,
gdyz to czeSciowe ,niemieszanie** sie par
odbywa sie w kazdym przedziale kolumny.
Nigdy nie przechodzi do nastepnego prze-
dziatu para najciezsza, lecz najlzejsza.
Przytem poszczeg6lne czapki niejedno-
stajnie przepuszczajg pary popod swdij
brzeg.

Wszystkim tym niedogodnosciom ma
zapobiega¢ wewnetrzne urzadzenie Kko-
lumny, jak ja buduje Kubierschky.
(Pat. niem. 194567). Przekréj takiej ko-
lumy jest uwidoczniony na fig. 1. Widzi-
my z niej, ze kolumna sktada sie z 5 kon-

dygnacyj, o zupetnie dotad niebywatej
budowie Kazda kondygnacya zawiera
osobny cylinder przez pot przedzielony

poziomem dnem, w Kktérem mamy po
dwa otwory z czapkami (dla wyréownywa-
39
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nia ewentualnych cisnien nieregularnych),
aw kazdym z tych cylindrow pot-przedziat
jednej kondygnacyi taczy sie z dolnym pot-

(

Fig. 1.
przedziatem kondygnacyi nastepnej za
pomocg bardzo szerokiej rury, przecho-

dzacej przez wszystkie dna sitowe tych
kondygnacyj. Dziatanie takiej kolumny
jest nastepujace: Z gory wptywa ptyn,
z ktorego ma byc alkohol odpedzony,
I rozdziela sie po catej powierzchni naj-
wyzszego dna sitowego, przenika przez
otworki w tem dnie 1 przedostaje sie na
dno nizsze, aby stamtad dalej opasc itd.,
az na petne dno kondygnacyi. Z tegu do-
staje sie rurg przelewowa (nie uwidocznio-
ng na rysunku), tak jak w innych apa-
ratach destylacyjnych do nizszego pot-
przedziatu, aby tam taka samg droge od-
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by¢ przez wszystkie dna sitowe. Spty-
nawszy tak az na sam spéd kolumny wy-
dostaje sie juz wygotowany ptyn, a wiec
wywar (lub lutrynek) na zewnatrz. Para
gorgca (wodna, albo alkoholowa) wchodzi
do kolumny z dotu, jak to wykazuje
strzatka, 1 w prowadzeniu te] pary przez
ptyn, z gory sptywajacy, rozni sie aparat
Kubierschky’ego od innych dotad znanych.
Kubierschky mianowicie nie puszcza pary
przeciw ptynowi, lecz pozwala jej w kaz-
dym poétprzedziale podazac razem z pty-
nem w dot (jak to wykazujg strzatki na
rysunku); dopiero, gdy sie pary te znajda
pod ostatniem dnem sitowem, wchodza do
szerokiej rury srodkowej, i tg dostajg sie
teraz nad go6rne sito nastepnego pot-
przedziatu. Po przebyciu wszystkich den
sitowych tego potprzedziatu wychodza
z pod najnizszego przez boczne otworki
wstawionego cylindra pomiedzy Sciang
jego, a Scianag kolumny, podchodzag do
gory i tam znowu rozpoczyna sie gra ta
sama na nowo. Cisnien w aparacie niema
zadnych, bo para podaza za ptynem,
a wzbogacanie jej odbywa sie tylko na
mocy stykania sie jej z zimniejszym, z go-
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ry sptywajacym ptynem. Dziatanie tej ko«
lumny ma byC wyborne.
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Fig. 2 przedstawia nam aparat rekty-
fikacyjny, w ktérym powyzszg kolumne
zastosowano.

Tak zbudowana kolumna, jaka przed-
stawia rysunek, nadaje sie tylko na ko-
lumng rektyfikacyjng w zwykiym apara-
cie gorzelnianym, albo na kolumne zacie-
rowg dla gorzeln melasowych lub przera-
biajacych sok buraczany. Dla gorzeln,
ktore odpedzajg alkohol z zacierow ziem-
niaczanych lub zbozowych, nie nadaje sie
ona. Przez niewielkie zmiany jednak we-
wnetrznego urzgadzenia mozna w takiej
kolumnie odpedzac¢ tez alkohol z gestych
zacierow,; szczeg6tow tych zmian wyna-
lazca jednak nie ogtasza.

Zwiekszenie sity fermentacyjnej drozdzakow
przez Srodki pobudzajace.

Napisat Prof. V. Magersteiu.

Jak wiadomo, wykryt prof. Buch-
ner w komorce normalnych drozdzakow
pewne ciato chemiczne, nazwane
zg"“, Kktorego istnienie stoi w Scistym
zwiazku z rozktadem cukru na alkohol
I kwas weglowy; przez to odkrycie zmie-
nity sie nasze zapatrywania na istote fer-
mentacyi, musiaty ustgpi¢ nowemu o0 tym
procesie pojeciu.

W Slad za tem rozumie gorzelnik le-
piej, jakie powinno byc¢ jego zadanie przy
hodowli drozdzy: Jego uwaga powinna
by¢ skupiona w tym kierunku, aby wy-
tworzy¢ w drozdzakach jaknajwiecej zy-
mazy,

Nasuwa sie teraz pytanie, czem jest
wiasciwie ta zymaza, i czy mozna w jakis
sposob wptywac na jej zawartos¢c w Kko-
morce drozdzaka.

Ot6éz zymaza jest ciatem biatkowem,
enzymem, Ktore ma wiasnos¢ posrednicze-
nia w rozktadzie cukru w roztworach
tak, ze sie samo przytem nie zmienia.

Zymazie tej zawdzieczaja drozdzaki

»Zyma-

swojg zdolnos¢ fermentacyjng; jest ona
tem wieksza, im wiekszg iloscig tego
ciata drozdzak rozporzagadza. Aby, zatem,
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otrzymac drozdze o wielkiej sile fermen-
tacyjnej, nalezy uzy¢ na zardéd drozdza-
kow, ktoreby nagromadzity mozliwie duzo

tego enzymu i stosownie do rasy byty
zdolne do szybkiego wytwarzania tego
cilata w razie potrzeby. Przy wyrobie

drozdzy sztucznych w gorzelni i przy
prowadzeniu fermentacyi powinno sie
uwazac nietylko na wytworzenie wielkiej
liczby komorek drozdzakdéw, lecz takze
na wychowanie takicdi komodrek, Kktoreby
nawet w trudnych warunkach byty zdol-
ne do ciggtego odnawiania swego zapasu
zymazy. — Dla nabycia tej witasnosci trze-
ba komodrke drozdzaka zmuszac, pobudzac,
aby on potem byt zdolny do najwiekszego
wysitku przy fermentacyi.

Dr. Dienhardt, Hayducki Dr.
Stiegler przyczynili sie niemato do po-
znania tej sprawy, badajac rdézne, po cze-
sci nawet srodki odzywcze dla drozdza-
kow, co do ich pobudzajgcego wptywu
na wydzielanie zymazy przez te drobniu-
chne roslinki. Szczegolnie skutecznymi
okazaty sie asparagina, kwasny fosforan
potasowy, oraz siarkan magnowy. (Aspa-
ragina jest amidem, a wiec ciatem orga-
nicznem, zawierajacem azot; powstaje
przez rozktad ciat biatkowych, a w za-
cierach jest waznem ciatem odzywczem.
W zbozu kietkujacem, a wiec w stodzie
znajduje sie asparagina zawsze W znacz-
nej ilosci; powstaje tez z ciat biatkowych
w ziemniakach. Jest rowniez waznym skita-
dnikiem szparagow.).

Przedewszystkiem zaznaczyC trzeba,
ze z sitg fermentacyjng idzie w parze

ilos¢ wytwarzanego przy fermentacyi
kwasu weglowego. Ilos¢ wytworzonego
przez drozdze kwasu weglowego moze

nam stuzyC¢ za miare przy osadzaniu sity
fermentacyjnej.

W  jednem dosSwiadczeniu zadano
400 cm.3 dziesiecioprocentowego roztworu
cukrowego 10 gr. drozdzy przy 30° C,
a wytworzona w ciggu dwoch godzin ilosc
kwasu weglowego wynosita 700 cm.3
W doswiadczeniu réwnolegtem, przyczem
dodano do roztworu 3—4°/0 fosforanu po-
tasowego, otrzymano 1028 cm.3kwasu we-
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glowego, a wiec o 328 cm.3 wiecej. Trze-
cie doswiadczenie z powyzszg iloscig roz-
tworu cukrowege, do Kktérego dodano
0*5—1°/0 asparaginy,
kwasu weglowego wiecej. Gdy dodano ro-

wnocze$nie O*5°/0 i 4°/0 fosforanu potaso- jaki$S szczegolny

wego, zwiekszyta sie sita fermentacyjna

jeszcze bardziej ; otrzymano nawet 869 cm.3 nych zbéz, jak n. p. jeczmienia,

kwasu weglowego wiecej, anizeli bez tych
Srodkéw pobudzajgcych. Ta sama liczba
komorek drozdzakow wykonata 25 razy
wiekszg prace, anizeli wtedy, gdy one nie
byty pobudzone,

Aby wykazacC, ze ta zwiekszona sita
fermentacyjna nie jest moze bezposrednim
wynikiem odzywczej sity tych ciat do-
danych, lecz przeciwnie, ze byta ona sku-
tkiem zwiekszania sie zawartosci zymazy,
ktéra spowodowata silniejszg fermentacye,
wydzielit Buchner z tych drozdzakow,
ktore wyrosty w asparaging i fosforanem
potasowym zadanym roztworze cukrowym,
sok komorkowy i zadat 20 cm.3 tego pty-
nu roztwor 8 gr. cukru, poczem postawit
do fermentacyi przy 15° C. — Obok tego
wydzielit sok z drozdzakow, Kktoére wyro-
sty w czystym roztworze cukrowym i takag
sama iloscia jego odstawit 8 gr. cukru
rowniez przy 15° C do fermentacyi. Te
porownawcze doswiadczenia wykazaty, ze
sok pierwszy wywotat znacznie energicz-
niejszg fermentacye, ze zatem zawierat
wiecej zymazy. | inne jeszcze doswiad-
czenia wykazaty to samo.

Dla praktyki, oczywiscie, niemajg ani
asparagina ani tez fosforan potasowy jako
handlowe preparaty chemiczne zadnego
znaczenia. Te dosSwiadczenia mogg jednak
by¢ o tyle wazno dla nas, zeSmy poznali
pewne ciata, zawierajace w sobie powyz-
sze zwiagzki chemiczne, a wiec mogace
przyczyni¢ sie do tworzenia sie zymazy,
a ciata te dadzg sie w gorzelni zaprowa-
dzic. Przedewszystkiem nalezy tu zaliczyc
owies; o nim wiemy juz od wielu Iat,
jak korzystnym jest dla dobrego odfer-
mentowania. Sagdzono powszechnie, ze
ten korzystny wptyw na fermentacye na-
lezy przypisa¢ zawartym w nim ciatom
odzywczym dla drozdzakéw ; jednakowoz
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stuszniejszem jest to zapatrywanie, ktore
twierdzi, 1z skiladniki stodu owsianego

wywierajg silniej pobudzajgcy wptyw, ani-

sktadniki innych gatunkéw stodu.
Mozliwem jest, ze fosforany owsa majg
sktad i1 ze rozpuszczal-

nosc ich jest kompletniejsza, anizeli u In-
przez co

drozdzaki zostajg pobudzone do statego,
a silniejszego wytwarzania zymazy.

Chociaz korzystny wptyw stodu ow-
sianego na fermentacye nie moze byc¢ za-
przeczony, to pomimo to rzadziej uzywa
sie tego stodu w gorzelni. Mowi sie, ze
stéd owsiany jest ubozszy w diastaz, ani-
zeli stod jeczmienny. Tak istotnie jest.
Ze wzgleddw wiec na cel stosowania stodu
w gorzelni, tj. scukrzania skrobi, nalezy
sie stodowi jeczmienemu, oczywisScie, pierw-
szenstwo. Z tego powodu tez, w razie uzy-
wania stodu owsianego dodatkowo, nalezy,
uwzgledniajagc jego ubdstwo w diastaz,
uzy¢ go co najwyzej w j/4 do V3 czesci.
Jednak nalezy braé wtedy pod uwage, ze
stodu owsianego nie powinno sie w pierw-
szym rzedzie stosowacC do scukrzania za-
cieru ziemniaczanego, lecz przedewszyst-
kiem do sporzadzania zacierku pod drozdze.

Znam gorzelnie, w ktorych wielkg
wage przyktadaja do stodu owsianego,
I gdzie go tez od wielu lat uzywaja, bo
wyniki tego zastosowania sg bardzo zado-
walajgce, a wydatek pieniezny na owies So-
wicie sie optaca. Pomimo to w sgsiednich go-
rzelniach nie nasladuja uzycia stodu po-
wyzszego, bo tam niechcag sie sami przeko-
nac o korzysciach jego, a zapewnieniom
kolegow wierzyC¢ nie chcg. Rowniez i wyz-
sza niekiedy cena owsa odstrasza od jego
zastosowania przy hodowli drozdzy.

W nowszych czasach zalecano rézne
sposoby przyrzadzania drozdzy dla zape-
wnienia sobie dobrego odfermentowania.
Sg to znane sposoby Buchelera, Bauera
Kuesa, Nydrle’'go i i. Dobre wyniki przy
stosowaniu tych metod nalezy moze przy-
pisa¢ temu, ze wszystkie zalecane Srodki,
jak preparat Kuesa, ekstrakt Bauera itd.
wywierajg na drozdzaki wptyw, pobudza-
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jacy wydzielanie zymazy, a przez to przy-
Spieszajgcy fermentacye.

lle stodu mamy uzywac w gorzelni.

Starsi czytelnicy przypomnag sobie
niewatpliwie okres w rozwoju naszego go-
rzelnictwa, w Kktorym panowato hasto:

Oszczedzac¢ na stodzie. Hasto to miato nie-

watpliwie swoje znaczenie wtedy, gdy isto-
tnie uzywano jak za dawnych dobrych
czasow gorzelnictwa zbozowego nadmier-
nych ilosci stodu nie baczac na to, ze
1 klgr. skrobi jeczmiennej kosztuje od
18—20 halerzy, podczas gdy wartos¢ ta-
kiego samego Kkilograma skrobi ziemnia-
czanej, (ktora, notabene, lepiej nawet mozna
wyzyskac¢ na alkohol) przedstawiata war-
tos¢ 10—12 halerzy.

Zaczeto tez oszczedzaC, a przyszedi
tu w pomoc stdéd diugi, Ktory nauczono
sie racyonalnie przyrzadza¢. Jak atoli
zawsze | wszedzie we wszystkiem bywa,
gdzie cztowiek wspotdziata, ze predzej czy
pézniej] nastepuje przesada, 1 to w dobrej
niekiedy, a czesciej jeszcze w ztej wierze,
dla towienia ryb w metnej wodzie, tak
I tu naduzywano czesto tego hasta i nie-
mato napsuto krwi gorzelnikom, Kktorzy
albo nie mogli dos¢ szybko podazac za
rzeczywistym postepem, albo tez juz nie
chcieli iS¢ dalej w oszczedzaniu poza pe-
wnga granice, twierdzac, ze poza nia za-
czyna sie juz strata gorzelni, na Kktorg
lekkomysSlnie narazajg przedsiebiorce roz-
maici szarlatani. W pierwszych czasach
okreslono te minimalng granice konieczng
potrzebg pewnej 1ilosci diastazu do nale-
zytego jeszcze scukrzenia skrobi, a pozniej
okresSlono jg jeszcze innem wymaganiem,
mianowicie potrzebg pewnej minimalnej
ilosci ciat azotowych, jakie st6d dostarcza
jako konieczne pozywienie drozdzakom.
Stanelismy tak na pewnym punkcie i powie-
dzieliSmy, ze dalsze schodzenie niema celu,
nawet, gdybysmy mogli obyC sie jeszcze
mniejsza iloscig diastazu niz dotad; a nie
ma celu, bo ze zmniejszaniem dawki sto-
du odbieramy drozdzakom pokarm azo-
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towy, zmuszamy je do gtodowania, awiec
mozemy sie w nastepstwie spodziewac po
nich mniej wydatnej pracy.

Jednakowoz od roku rozpoczat sie
na nowo ruch w Kierunku dalszego zmniej-
szania dawki stodu, a rozpoczat on sie
w Niemczech, 1 predzej, czy poézniej prze-
dostang sie apostotowie jego w obreb pol-
skich krajow, 1 zacznie sie niewatpli-
wie ponownie borykanie Dlatego sadzimy,
ze wczas nalezy nam sie zapoznaC z po-
wstajacg kwestyag 1 wczas osgdzi¢, jakie
wobec niej mamy zajgc stanowisko: uznac
ten ruch za zdrowy, dazacy Kku postepo-
wi, czy tez za wybryk nowatorstwa, ja-
kich w Niemczech sporo spostrzedz sie
dato od czasu wprowadzenia nowej tam
ustawy, dozwalajgcej na duzo rzeczy. Tym
razem ruch nie poczat sie w berlinskim
Instytucie Fermentacyjnym, lecz w kotach
praktykow. Ci, co nie mogli ze zmniejsza-
niem dawki stodu podgzy¢ za kolegami,
rozpoczeli lament 1 poszli w skargi do
Berlina, skad wydano pierwszg oficyalng
opinie, lecz jest ona jeszcze niezbyt zde-
cydowana. Wydat jg Dr. Foth. Oto ona :

.lle zboza na stdéd potrzeba wobec dzi-
szejszego sposobu prowadzenia gorzelni do
wyrobu 100 litrow czystego alkoholu ?

Takie lub podobnie brzmigce pytania
dostajemy prawie co dzien i1 ogot intere-
sowacC bedzie rozbior tego pytania na tem
miejscu, gdyz dla rentownosci gorzelni jest
zuzycie zboza niematego znaczenia.

To, coSmy swego czasu przepowie-
dzieli, potwierdzita praktyka:

Dawka stodu zmniejszyta sie przy no-
wym sposobie postepowania w gorzelni. Jest
to jednak wszystko, co mozna odpowie-
dzie¢ na ogo6lnie postawione pytanie co
do zuzycia stodu. JeSli powiemy, ze obe-
cnie uzywamy tylko 34 lub X 7¢ ilosci,
jakg braliSmy dawniej, to powiemy wia-
sciwie za wiele, gdyz i za dawnej ustawy
nie zacierano jednako gesto wszedzie,
a gdy sie obecnie iloS¢ zatartego mate-
ryatu dla tej samej przestrzeni, ogolnie
wzigwszy, obnizyto, to niejednakowo
zmniejszyto sie tez koncentracye zacieru.
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W niektorych gorzelniach robig zaciery
o 22° Bllga, w innych o 20°, a czesto tez
0 18° Bllga.

Z powodu odbioru zacieru na zacierek
drozdzowy utrzymujg w zacierni jeszcze
dos¢ znaczna koncentracye, lecz potem
zaczynajg sie rdézne odmiany w postepo-
waniu tych gorzelnikow, Kktérzy rzadkie
zaciery poddajg fermentacyi. Podczas gdy
jedni rozcienczajg zacier przy schtadzaniu,
przy spuszczaniu zacieru, albo nawet do-
piero dnia nastepnego podczas gtownej
fermentacyi lub, gdy ona juz sie konczy,
to inni zaraz po odbiorze zacieru dla droz-
dzy, ktory dostaje zwykle osobng jeszcze
dawke stodu 1 osobno sie scukrza, wie
wajg do cieptego jeszcze zacieru cieptej
wody 1 dodajg ostatnig czwartg lub trze-
cig czesC¢ stodu, poczem pozwalajg temu
rozcienczonemu zacierowi jeszcze przez
krotki czas sie scukrzac.

Jakkolwiek koncentracya zacieru pod-
czas jego scukrzania jest bardzo wazna
dla wyniku, t. j. dla stosunku maltozy do
dekstryn, to bardziej jeszcze wptywa na
ilos¢ potrzebnego stodu sposob wyciska-
nia miazgi ziemniaczanej z parnika, sku-
tecznos¢ mieszania w Kkadzi zaciernej,
a przedewszystkiem tez jakos¢ stodu.

Na te ostatnig zas wptltywa sposob
stodowania, stosunki w stodowni i w pierw-
szym rzedzie jako$SC samego zboza, t. j.
tak jego zdolnos¢ kietkowania jak i ga-
gatunek, gdyz, jak wiadomo, nie kazdy
jeczmien rownie dobrze sie nadaje do
wyrobu bogatego w diastaz stodu. Jecz-
mien moze byC catkiem zdrowy 1 moze
nadzwyczaj dobrze kietkowaé, a pomimo
to byC lichy na stod gorzelniany.

| przy dawnym sposobie sporzadza-

nia najgestszych zacieréw dawki stodu

nie wszedzie bytly jednakie. Zuzycie 2 kg

jeczmienia na 100 1 przestrzeni w kadzi
fermentacyjnej uwazano za znakomite,
25 kg za normalne, lecz czesto uzywano

1 3 kg. Znane sg nam, co prawda, przy-

padki, w ktorych gorzelnik uzywat tylko

1*5 kg jeczmienia na powyzszg przestrzen

I otrzymywat dobre wyniki,

lle stodu mamy uzywaC w gorzeini.

Nr. 21 1 22.

Takie przypadki uwazano jednak za
wyjatkowe, a mozliwosC obywania sie tak
matemi ilosciami stodu niezawsze nale-
zato przypisywacC wytacznie sztuce gorzel-
nika, lecz przewaznie zbiegowi bardzo ko-
rzystnych innych okolicznosci.

Tak tez i1 obecnie bedziemy sie mu-
sieli liczy¢ z tem, ze dawka stodu nie
we wszystkich warunkach moze byc¢ jed-
nakowa. Zbyt mato mamy jeszcze do-
Swiadczenia z nowym sposobem postepo-
wania w gorzelni, 1 mozemy norme usta-
nowi¢ tylko tymczasowo 1 z pewnem za-
strzezeniem.

Mozemy tak przyja¢, zew bardzo
Ssprzyjajacych okolicznosciach
potrzeba bedzie na 100 1 alkoholu 15 kg
dobrze kietkujgcego jeczmienia gorzelnia-
nego, ze jednak w mniej dobrych warun-
kach, i1 gdy ziarno jest lichsze, trzeba be-
dzie do tego samego celu uzyé do 20 kg
jeczmienia.

Tu 1 O6wdzie styszymy wprawdzie, ze
na 100 litréw alkoholu wystarcza 15 kg,
anawet 10kg jeczmienia; i my wprawdzie
nie chcemy zaraz zaprzecza¢ mozliwosci
tego, uwazamy jednak takie przypadki
wprost za nadzwyczajne wyjatki, ktérych
pod zadnym warunkiem nie wolno brac
za normeu.

Na koniec wezwat Foth praktykow
do objawienia swego zdania w tym wzgle-
dzie.

Praktycy, jak to praktycy, nie bardzo
sie spieszg z odpowiedziami na takie py-
tania, bo ci, ktorzy nie uwazaja, zeby
mozna bez szkody schodzi¢ do zbyt ma-
tych dawek stodu, i wiekszych uwazaja,
bojg sie, ze kazde ich odezwanie sie be-
dzie zle ttumaczone: uwazac¢ sie ich be-
dzie albo za nieukow, albo za zacofancow;
inni znowu, Kktérzy sa przekonani, ze
mozna istotnie dawke stodu jeszcze bar-
dziej uszczupli¢, niz to sie dotad dziato,
rozumuja zapewne tak: Poco takie rzeczy
rozgtasza¢ i1 przez to szkodzi¢ kolegom,
ktorzy nie moga zbytnio oszczedzac stodu
z roznych powodow, albo tez poco nara-
zaC sie na ich niecheC¢ 1 na podejrzenie,
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ze sie cztowiek po szarlatansku prze-
chwala.

Trzeba przyznaé, ze te rozumowania
tak jednych jak i1 drugich nie bytyby bez
podstawy; moglibySmy na to duzo przy-
toczy¢ przyktadow z naszych niw ojczy-
stych; jednak sg, ogolnie wzigwszy, nie-

wiasciwe. Ci bowiem, Kktérzy nie moga
zmniejszy¢ dawki stodu, moga to smiato
powiedzie¢ 1 przytoczy¢ powody,

dla ktorych uczynic¢ tego nie mogg, a takich
powodow bedzie sporo, i tem witasnie tylko
pomogg owym gorzelnikom, Kktorzy mu-
szg stuchacC ciggtych wymowek ze strony
swoich witascicieli gorzeln, zle pouczanych
przez ,chwalacych" sie sgsiadow: ci zas,
znowu, gorzelnicy, Ktérzy umiejg sie oby-
wa¢ matemi dawkami, nie potrzebujg sie
obawiacC gniewu lub zarzutu szarlatanstwa,
skoro tylko doktadnie opisza, jak u siebie
postepuja, jakie posiadajg warunki etc., by
czytelnicy rzecz wygtoszong mogli spraw-
dzic 1 ewentualnie u siebie robote po-
prawi¢. Takie opisy nigdy nie wywotajg
niecheci kolegdéw ; odnoszg sie oni z nie-
dowierzaniem tylko do gotostownych
twierdzen, bo te musza by¢ bodaj troche
w podejrzeniu, iz sg wygtaszane dla wy-
rabiania sobie dobrej ,opinii®.

Po tym wstepie przytoczymy jeszcze
gtosy gorzelnikow niemieckich o ilosci
stodu, jaka sie obecnie obywac¢ mozna.
Moze one i1 naszych czytelnikéw pobudza
do zabrania gtosu w tej sprawie.

Gorzelnik Frede (Ztschr. f. Sp. Ind.

1910, nr. 51) méwi, co nastepuje : ,Parnik
w mojej gorzelni mieSci 52 cetnarow
(@ 50 kg przyp. Red.) ziemniakéw, Od

wrzesnia do 20 pazdziernika przerabiatem
rozne odmiany ziemniakéw wprost z pola,
gtownie wybiorki, potem ,Maerckerya,
ktore w tym roku jakoSciowo niezbyt sie
udaty (17 9°/0 skrobis;.

Ziemniaki gotuje najprzod parg gorna,
az lura zacznie schodzi¢ juz ciepta, po-
tem za$ para dolha. Proby gotowania
od razu od dotu, robione tak w roku ze-

sztym jak i1 w biezgcym, daly wynik
ujemny.
Takie gotowanie jest zbyt drogie,

lle stodu mamy uzywaé w gorzelni.
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gdyz trzeba ogrzewac tez lure, a tej jest

sporo, bo kilkaset litréow; mogtaby od-
ptywac¢ chtodna. A i ziemniaki, otoczone
wodg, nie rozgotowuja sie tak dobrze,

zwtaszcza ubozsze w skrobie, gdy sie je
w lurze paruje.

Na stod uzywam pot na potjeczmie-
nia i owsa, ato 43kg na 1 parnik. Zboze
zawiera duzo ziarn szczuptych 1 lekkich,
kietkuje prawie catkowicie, nie wyrasta
atoli jednostajnie. Stod trzymam na mo-
jej dobrej i1 nalezycie przewietrzanej zro
stowni okoto 17% dni; przytem wyrasta
kietek listkowy u ziarn petniejszych do
podwojnej lub potrdjnej diugosci ziarna,
U reszty ziarn wyrasta w tym czasie tylko
zdrowy kiet korzonkowy. Stod, przezna-
czony do zacieru, daje od razu do ochto-
dzonego ptynu, jaki Sciekt z parnika;
temperature w kadzi zaciernej utrzymuje
przez czas scukrzenia na 59 — 60° C
(47— 48° R). Przy ciagtym ruchu miesza-
dta pozostawiam zacier na 15 minut do
scukrzenia, poczem proba jodem daje wy-
nik dobry. Temperature zacieru w kadziach
fermentacyjnych reguluje dolewem wody.
Po 72 godzinach odfermentowanie jest zu-
petne, a zacier okazuje wodwczas 05 do
0*3° Bllga i okoto 0*5° kwasu.

Ze 113 tadunkow parnika otrzymano
wedtug stwierdzenia urzedowego 35508 li-
trow alkoholu abs., t. j. z jednego par-
nika 314*16 1 Na wyrob 100 1 alkoholu
zuzyto przeto powyz wymienionego zboza
13*68 kg. Ta ilos¢ zatem wystarczyta zu-
petnie do przerobki ptodu surowego na
alkohol.

Do fermentacyi uzywatem drozdza-
kéw rasy Il, wyhodowanych na zacierku,
ukwaszanym bakteryami mlekowemi (droz-
dze 48-mio godzinne).

Mniejszg iloscig stodu juz sie oby¢
nie mogtem, gdyz fermermentacyastawata
sie powolniejsza 1 przebieg byt mniej ko-
rzystny" .

Jeszcze Kkorzystnie]j przedstawia sie
dawka stodu na 100 1 alkoholu u gorzel-
nika Schiefelbeina (nr.52 tego samego
pisma); sprawozdanie jego budzi atoli
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mniej zaufania. Poznajmy jednak
takze, aby obraz byt zupeiny.

I je

,D0 wyrobu stodu, mowi p. Sch., uzy-
wam miejscowego jeczmienia 0zimego
0 92°/0 zdolnosci kietkowania. Mocze jak
zwykle przewietrzajac naprzemian, poczem
stoduje przez 12 dni przy temperaturze
13—15° C (10—12° R). Do rozdrobienia
stodu uzywam od poczatku kampanii apa-
ratu Bohma do wyrobu mleka stodowego;
pracuje on wzorowo, gdyz do rozbicia po-
trzebnej ilosci stodu na mleczko wystar-
cza 20 minut. Na wyrob 100 1 alkoholu
potrzebuje 11-35 kg jeczmienia, a w od-
fermentowanym zacierze, okazujacym
0—0*3° Bllga, znajduje sie diastazu jeszcze
sporo. Sadze, ze mozna przyjac, iz przy
przerobce bogatszych w skrobie ziemnia-
kow mozna dawke stodu znizy¢ do 11 kg
na 100 1 alkoholu. Moje proby pod tym
wzgledem nie sg jeszcze ukonczone. Ziem-
niaki w mojej gorzelni zawierajg tego
roku od 15—18°/0 skrobi.

Ziemniaki paruje poczatkowo z goéry
przy otwartym Kkruczku do odpuszczania
lury, potem z dotu przy otwartym wen-
tylu powietrznym do 1 atmosf. Po na-
stepnem zamknieciu tego wentyla podno-
sze ciSnienie do 3 atmosfer. Lury uzywam
do zacieru, dodaje catg ilos¢ mleka stodo-
wego zaraz na poczatku zacierania i za-
cieram przy 60° C (48° R) Zawartos$¢ cu-
kru dochodzi do 17—19° Bllga. Wydatek
z kilograma skrobi waha sie miedzy 65—66
procentow litrowych.

Podczas gtéwnej fermentacyi
jeszcze sporo zimnej wody,
sztej] kampanii stwierdzitem,

dodaje
ajuz w ze-
ze wiasnie

ten dodatek zimnej wody dziata bardzo
korzystnie podczas gtéwnej fermentacyi
na odfermentowanie. Kadzie fermenta-
cyjne przykrywam szczelnie blaszanemi
pokrywami, a to po ukonczeniu gtownej
fermentacyi.

Drozdze przyrzadzam stosujgc kwas
siarkowy, ra iloS¢ ich wynosi dwudziesta
pigtg czesC zacieru w kadzi fermentacyj-
nej. Pierwszy zacier robie nieco gestszy,
dlatego okazuje zacierek pod drozdze

Przechwatki to, czy prawda ?
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18—20° Bllga.
1-3° kwasua.

Tyle na razie gorzelnicy niemieccy.
Sadzimy, ze 1 nasi czytelnicy powinni
w tej sprawie gtos zabrac. W swoim czasie
nie omieszkamy poddacC jg krytyce czysto
teoretycznej, wprzod jednak niech prak-
tyka zabierze gtos.

Drozdze dojrzate okazuja

Przechwatki to, cz; prawda ?

(W sprawie wydatkow alkoholu z kilograma
skrobi).

Niedawne to jeszcze czasy, gdy ,prze-
cietnyu gorzelnik galicyjski, ktéremu sie
wodka ,lata“, jak z rekawa, miat 5200 litro-
wych alkoholu z 1kg skrobi, jesli te wydatki
wogodle obliczono ,nowomodnie4 Potem
zaczat sie postep. Z wydatkami (a mowa
tu o ,mozliwych4 w danym okresie roz-
woju gorzelnictwa) szliSmy coraz wyzej.
Najprzod postep ten byt szybki; w miare
podnoszenia sie wymagan szto sie coraz
wolniej 1 tak doszlismy wreszcie do wy-
datkow 60°/0 litrowych. Na tem stanelismy
jakis czas, bo ,i w Niemczech4 byt ten
wydatek najwyzszy, jaki w praktyce uwa-
zano za przecietnie mozliwy. OczywiScie
byty czasami tez wydatki wyzsze, lecz to
sie zdarzato wyjatkowo 1 nie dtugo zazwy-
czaj cieszyt sie niemi gorzelnik; uwazat
je przeto stusznie za wyjatki, zatowat
tylko, ze nie umiat uchwyci¢ tych wa-
runkéw, Kktore je spowodowaty, ze one bez
jego wiednego przyczynienia sie pojawity
sie same i takze same zniknety.

Przed dziesieciu mniej wiecej laty za-
czety sie pojawia¢ nowe sposoby prowa-
dzenia drozdzy 1 z wolna tez, chociaz
jeszcze wstydliwie przyznawat sie to ten
to 6w z gorzelnikéw naszych, ze wydatki
miewa ponad 60°/0 litrowych.

Poczatkowo niedowierzano tym zape-
wnieniom, doswiadczenie lat poprzednich
bowiem pouczato dostatecznie, ze opowia-
dania o ,cudach4 w gorzelni nalezy przyj-
mowac z wielkg rezerwg. Z czasem jednak
dawaty sie styszeC gtosy bardzo powaznych
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praktykow, ktorych pozycya stuzbowa
wcale nie zmuszata do przechwatek,
ze istotnie sg mozliwe wyzsze wydatki
ponad 6000.

Obracaty sie one teraz juz w grani-
cach od 60—62°/0. Tacy gorzelnicy byli
jednak wyjgtkami. Oczywiscie, bo do ta-
kich wydatkow musieli mieC mnéstwo ko-
rzystnych warunkow, z ktérych wazng
role odgrywa nietylko jakos¢ ptodow su-
rowych, ale takze wurzadzenie gorzelni.
Olbrzymia wiekszos¢ naszych chocby na-
wet bardzo tegich praktykéw, wydatkow
takich osiggnac¢ nie byta w stanie. To tez
nic dziwnego, ze rozpoczeta sie polemika,
publiczna albo 1 ,na uchoa tylko, z wszel-
kimi z nig potgczonymi przyjemnosciami,
kwasami, obmowg etc. Lamy naszego pisma
z dawniejszych lat moga to poswiadczyc.
Doszto wreszcie do tego, ze aby sie uchro-
nic przed skutkami tej polemiki, trzeba
byto stanowczo wykluczy¢ w artykutach
z praktyki wszelka wzmianka o wysokosci
wydatkow, jakie dany autor w swej go-
rzelni tym lub owym sposobem osigga.
Zrozumiejg szanowni czytelnicy, ze odjeto
tak opisowi danego postepowania to, co byto
najwazniejszem przytem, t. j. liczbowe
ujecie wynikow pracy gorzelnika, ktorg
on innym kolegom podawat do rozwaze-
nia, wzglednie, gdy uzna za stosowne, do
nasladowania.

Jednak to zdrowem byC nie mogto.
Mineto potem kilka dalszych lat, i1 z gory
mozna byto wysnuc¢ wniosek, ze musiaty
one przynieS¢ niejaki postep, a ten sie
znowu wyrazi zwiekszeniem liczby, ktoéra
nam przedstawia wydatek alkoholu z kilo-

grama skrobi. | znowu nadeszta ta chwila,

ze trzeba sie bedzie liczy¢ z wydatkiem
wiekszym, ze trzeba bedzie byC przy-
gotowanym na to, iz ten lub ow wiasci-
ciel gorzelni zacznie co do wydatkow

gorzelnikowi wieksze
I ze dlatego trzeba
jak sie wobec

stawiaC swemu
niz dotgd wymagania,
bedzie doktadnie wiedziec,
tych zadan zachowac.
Myslacy gorzelnik, zdolny w swoim
fachu, uczciwy cztowiek moze i1 powinien

czy to prawda?

mozliwosc uzyskania znacznie wieksz3rch
wydatkow, niz je dotad osiggano. Bedzie
to bowiem woda na jego mityn, bedzie
tylko poparciem jego dagzen, by nie-
uctwo i szar latenery e z gorzelnictwa
usuna¢. Bo zrozumiatem jest wszystkim
to, ze, dobre zreszta warunki przyjagwszy,
wysokos¢ wydatkow bedzie zalezna od
zdolnosci fachowej gorzelnika ; partacz ich
nie da, a niedawszy bedzie musiat predzej,
czy poOzniej ustgpi¢ pola; miejsce za$ jego
zajmie cztowiek wyksztatcony w swym fa-
chu. Sadzimy przeto, ze na czasie bedzie
rozpatrzy¢ sprawe mozliwych wydatkow,
a niniejszy artykut ma by¢ poczatkiem
wymiany mysli pomiedzy czytelnikami
naszego pisma, przyczem z ¢goOry zazna-
czamy, ze przystepujemy do tych rozpa-
trywan bez wszelkiego uprzedzenia. Nie
twierdzimy, ze przy obecnym stanie wie-
dzy gorzelniczej nie mozna stale osiggac
wiecej, niz 60°/0 litrowych, ani tez chce-
my twierdzi¢, ze 66°0 litrowych naleza
dzis w dobrej gorzelni do reguty. Sprawe
tylko rozpatrujemy na podstawie danych
z praktyki i1 dane te bedziemy kryt}Tznie
przyjmowac.

Witasciwie, to na dobre poruszono jg
w Niemczech, gdzie od roku przeszto, tj.
mniej wiecej od czasu przejsScia do fer-
mentacyi zacierow rzadkich mnozg sie
coraz bardziej gtosy, twierdzace niekiedy,
ze mozliwem jest osigganie w gorzelni
ponad 66°/0 litrowych z kilograma skrobi.
Zapoznamy sie tez dlatego najpierw z te-
mi gtosami, a potem poprosimy i naszych
czytelnikdw o przemowienie.

Zawiadomilismy swego czasu naszych
czytelnikéw o tern, jak to panowie tech-
nicy z berlinskiej stacyi doswiadczalnej
bardzo pieknie obliczyli, ile to bedzie
mozna przy nowej ustawie niemieckiej
zbawczych nowosci wprowadzi¢c do go-
rzelni, 1 jak to wptynie kolosalnie na
zwiekszenie wydatkow. Byta to z powa-
znej strony gorzelnikom dana zacheta
I oni z niej korzystali. Niejaki p. H. (nie
podpisuje sie petnem nazwiskiem) podaje
w Slad tego nastepujgce pytanie w nr. 51

sie tylko cieszy¢ z tego, gdyby sie okazata JZtschr. f. Sp. Ind. z r. b.:

liorzelaictwo 1910.
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,0d jakiego$ <czasu robig u mnie
funkcyonaryusze zarzadu skarbowego do-
ktadne zapiski ilosci uzytych ptodow su-
rowych, jak to ich nowe przepisy na-
kazujg. Przy pierwszym obrachunku w mo-
jej gorzelni okazato sie z tych zapiskow,
ze wydatek wynosi 68*2°/0 litrowych alko-
holu z kilograma skrobi. Zarzad skarbowy
uwaza tak wysoki wydatek za niemozliwy,
I kaze mi sie spodziewac, ze zarzadzi pe-
wng Scislejsza kontrole i zaprowadzi ogra-
niczenia. Wedtug mniemania panow urze-
dnikéw skarbowych moze najwyzszy mo-
zliwy wydatek dochodzi¢ do 66°/0 litro-
wych. W uwzglednieniu tego, ze z eko-
nomicznego punktu widzenia powinnismy
mozliwie wysoki wydatek powita¢ z ra-
dosScig, 1 ze ograniczanie tego najwyzsze-
go wydatku przez zarzad skarbowy bytby
bardzo niekorzystny dla rentownosci go-
rzelni, nie moge sobie pomysle¢, aby za-
rzad ten byt do podobnego postepowania
uprawniony. Bytbym bardzo wdzieczny,
gdybym mdégt dowiedzie¢ sie o zapatry-
waniu panowu.

Tyle byto zapytania, a na to dostat
nastepujaca odpowiedz, widocznie z Insty-
tutu fermentacyjnego, chociaz tam tego
wyraznie nie zaznaczono, gdyz odpowia-
dajagcy schowat sie dyskretnie za skromng
literke R. Odpowiedz ta, nieco diuzsza
niz pytanie, brzmi nastepujaco :

~Wydatek 68*2°/0 litrowych z kilogra-
ma skrobi nalezy niewatpliwie uznacC za
bardzo wysoki. Gdy wydatek teoretyczny
wynosi 71'b4:d0 litrowych, to 68°/0 zbliza
sie juz bardzo do teoretycznego (bo réwna
sie 95°/0 tego wydatku), co przy dzisiej-
szych warunkach nalezy okresli¢ jako pra-
wie nie do osiggniecia. Sadzimy, ze ten,
rachunkiem oznaczony wysoki wydatek
niezupetnie zgadza sie z rzeczywistoscia,
I ze sig tak wysoka liczba da gtéwnie tem
wyttbmaczyc¢, ze podana w planie ruchu
ilos¢ ziemniakow iich zawartos¢ skrobi nie-
zupeinie odpowiadaja rzeczywistosci. Jak
wiadomo, sg wskazowki wagi Reiinanna,
jaka z reguty uzywamy do oznaczania za-
wartosci skrobi, niezupetnie zgodne. Nie
wiemy, czy w Panskiej gorzelni oznacza-

Przechwatki to, czy prawda?
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no zawartos¢ skrobi w ziemniakach kaz-
dego zacieru, czy tez tylko raz w kazdej
odmianie ziemniakow, czy tez bierze sie
przecietng z kilku oznaczen. Tak samo nie
wiemy, czy ilos¢ branych do parnika ziem-
niakow oznacza sie zawsze doktadnie za
pomocg wagi, czy tez tylko ocenia sie te
zawartosc przez wypetnianie parnika do
pewnej wysokosci.

To sg wszystko okolicznosci, ktore
przy obliczaniu moga da¢ korzystny wy-
nik. Rzecz}™wiscie zaufania godng liczbe
co do wysokosci wydatku mozna uzyskac
tylko wowczas, gdy dane do tych obliczen
wyznacza sie codziennie i z nadzwyczajng
starannoscig. Powyzszem nie chcemy po-
wiedziec¢, jakoby wydatek w panskiej go-
rzelni umyslnie zostat upiekszony; tu
wspotdziatajg przypadkowosc¢ i niepewnosc,
jakie niewatpliwie zachodzg w wiekszosSci
gorzeln.

Dzis byt u nas pewien witasciciel go-
rzelni, ktory u siebie sam wyliczyt jeszcze

wiekszy wydatek, niz to ma Pan. Wy-
liczyt mianowicie blizko 7310, a wiec
prawie teoretyczny wydatek, co, oczywi-

scie, nalezy uwazac za wykluczone. W isto-
cie mozna przyjac, ze nawet w najlepszej
gorzelni 66°/0 z kilograma skrobi bedzie
wydatkiem najwyzszym dziS§ mozliwym,
a sa tu juz uwzglednione metody nowe,
jakie nowa ustawa umozliwita, przyczem
ulotnienie alkoholu z kadzi fermentacyj-
nej zupetnie wykluczono. Przy dawnej
ustawie uwazaC nalezato 62°/0 jako wy-
datek bardzo dobryu.

W innem miejscu tego samego pisma
podaje Heinzelmann 2z Instytutu Fer-
mentacyjnego w Berlinie jako odpowiedz
na zapytanie, jaki wydatek mozna osig-
ghac¢, ze ,jak praktyka twierdzi, mozna
ze 100 funtow skrobi otrzymac 32 litrow
czystego alkoholu”. Gdy przeliczymy na
kilogramy okazuje sie, ze Heinzelmann
przyjmuje z reguty wydatek 64°/0 litro-
wych jako mozliwy.

| jeszcze raz znajdujemy w powyz-
szem pismie wzmianke o tem, ze uwazaja
wydatek ponad 60°0 za samo przez sie
rozumiejgacy sie, a mianowicie znajdujemy
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te wzmianke w nr. 52. W tym samym nu-
merze chwali sie gorzelnik Schiefel-
bein, ze wydatki jego wahajg sie mie-
dzy 65 a 66°0 litrowych.

Widzimy z tego, ze berlinski Instytut
fermentacyjny wolno, lecz stale przygo-
towuje opinie witascicieli gorzeln do tego,
ze moga zadac od swoich gorzelnikow
przy obecnym sposobie roboty wydatkow
do 66°0, tak jak dawniej zadano 60'/0; co
wiecej, znajduje tez praktykow, ktorzy sie
podobnie wysokimi wydatkami chwala.

Dziwne tylko, ze w organach gorzel-
nikow nigdzie znalez¢ nie mozna wzmian-
ki o tak wysokich wydatkach.

Otwieramy tamy naszego pisma czy-
telnikom, ktorzy zechcg zabracC gtos w tej
waznej 1 dla nas sprawie, przyczem pro-
simy, w razie, gdy istotnie tak wielkie
wydatki uwazajg za mozliwe, o doktadne
podanie warunkow, w jakich te wydatki
sgq do osiggniecia, oraz doktadne podanie,
jak te wydatki obliczajg. Gotostowne bo-
wiem twierdzenia na nic sie przydacC nie

moga.

Zamana aosetek litronych ma stoonie
wadrone Trallesa | cowoie.

Podczas gdy w krajach zachodnich
system metryczny miar I wag stat sie
niemal powszechnie obowigzujgcym to
w Rosyi on tylko powoli sie rozpowszechnia
tak, ze tutaj nie posiada tego znaczenia,
jakiem cieszy sie za granicg. W Rosyi
urzedowym uktadem miar I wag jest sy-
stem, oparty na rdzennie swoistych jedno-
stkach (wiadro, pud i t. p.).

Stad pochodzi, ze rowniez i sposob
obliczania wydatkow alkoholu w gorzel-
nictwie jest zgota odmienny w RosVI.

Jak wiadomo, w krajach zachodnich
wytwdorczos¢c okowity mierzy sie iloscig
litrow lub hektolitrow alkoholu, otrzyma-
nego z okreslonej liczby kilogramow zatar-
tej skrobi, a wydajnos¢ alkoholu wyraza
sie w odsetkach litrowych 2z kilograma
skrobi. W otrzymanej w ten sposob skali
wydatkéw znajdujg sie n, p. takie liczby

Zamiana odsetek litrowych.
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jak: 60, 61, 6B°/o litrowych z kilograma
skrobi, oznaczajace, ze ze 100 kg, zatar-
tej skrobi uzyskuje sie 60, 61 Ilub 63 Ii-
trow bezwodnego alkoholu.

Zupetnie inaczej ma sie rzecz z obli-
czaniem wydatkow w gorzelnictwie rosyj-

skiem. Zasadniczo i1 tutaj ocenia sie wy-

dajnos¢ alkoholu wedtug ilosci wprowa-
dzonej do przerobu skrobi, lecz sposob
wyrazania tej wydajnosci jest zupetnie

odmienny wskutek odmiennych jednostek
mierniczych. A mianowicie jednostka ob-
jetosci (wyzszego rzedu) jest wiadro,
rownowazne 12.3 litra — jednostkg zas
ciezaru jest pud , rownajacy sie 16.375 kg.
Wydajnos¢ alkoholu mierzy sie zatem
wiadrami bezwodnego alkoholu, otrzyma-
nemi z okreSlonoj liczby pudow przerobio-
nej skrobi.

Ze wzgledow praktycznych dzieli sie
w gorzelnictwie rosyjskiem wiadro alko-

holu na 100 czesci, czyli na 100 stopni
wiadrowych Trallesa, 1| wydatki wyraza
sie liczbg stopni wiadrowych, otrzyma-

nych z 1 puda skrobi. Kazdy stopien wia-
drowy 123 c¢m.3 alkoholu.

W celu utatwienia oryentacyl w spo-
sobie obliczania wydatkow opracowatem
ponizsze tablice, ktoére pozwalajg zamie-
ni¢c odsetki Ilitrowe z kg. skrobi na sto-
pnie wiadrowe Trallesa z puda skrobi. Sg-
dze, ze skromna moja praca bedzie uzy-
teczng dla ogo6tu technikdéw polskich, roz-
rzuconych w trzech dzielnicach.

Za podstawe do utozenia tablicy
stuzyto nastepujgce rozumowanie.

I°/o  litrowy alkoholu oznacza, ze
ze 100 kg. skrobi otrzymuje sie 1 litr bez-
wodnego alkoholu. Zamieniajac Kkilogra-
my na pudy otrzymujemy, ze 100 Kkg.
6T0687 puda. Jezeli podobnie przeliczymy

litry na wiadra — to otrzymamy, ze 100
litrow = 8*13 wiadra czyli 813 stopni
wiadrowych Trallesa. W dalszym ciagu

widzimy, ze kazdy 1 litr alkoholu otrzy-
many ze 100 kg. skrobi (1°/0 litrowy) od-
powiada 8,13 stopni wiadrowych z 6*10587
puda. Dzielgc 8.13 przez 6*10687 otrzy-
mujemy  1*331287 stopni wiadrowych
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z 1 puda skrobi,

rownowazny | U0 litrowemu.

Odsetki
litrowe

Stopnie
wiadrowe
Trallesa

~
O
0 Ul
0 O

77-21
78-51
79-88
81-21
82-54
83-87
85-20
86-53
87-86
8919
90-53
91-86
93-19
95 24

WYy-

datku teori-

Odsetki

tyoznego

Stopnie

wdadrowe

Trallesa

74
’:.
76
77
78
79
80
81
82
83
84
85
86
87
88
89
90
91
92
93
94
95

J95-24

Zamiana odsetek litrowych.

Odsetki
litrowe

55-58
56-34
57-09
S57-84
58-59
59-34
60 09
60-84
61-59
62-34
6309
63-85
64-60
65-35
66 10
66-85
67-60
68-35
69 11
69-86
70-61
71-36
71-54

Tablica dodatkowa do odczytania
tnych czesci odsetko\v litrowych

Otrzymana w pc>wyzszy sposob licz- kach wydatku

wiadrowych.

1

ba 1*331287 stanowi

0-1
0-2
0-3
0-4
0-5
0-6

0-8
0-9

ktory to wydatek jest

100-00

dziesie-
I stopni

0-075
0-150
0225
0-300
0-375
0450
0-525
0-600
0-676

h
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pozwala zamieni¢ odsetki litrowe na sto-
pnie wiadrowe 1 odwrotnie, a to wedtug
nastepujacej reguty:

W celu przeliczenia odsetek litrowych
na stopnie wiadrowe Trallesa nalezy od-
setki litrowe pomnozycC przez spotczynnik
1.341287,

W celu przeliczenia stopni wiadro-
wych Trallesa na odsetki litrowe nalezy
stopnie wiadrowe podzieliC przez powyz-
szy spotczynnik.

Postepujagc w powyzej opisany Spo-
sob otrzymujemy niniejszg tablice. Tablica
dodatkowa zawiera dziesigte czesci wy-
datkow, wyrazonych w liczbach catko-
witych.

Zwroce jeszcze uwage najeden szcze-
got, na Kktdéry zostatem naprowadzony
przypadkowo podczas uktadania tablicy.
Okazato sie, ze obydwa sposoby wyraza-
nie wydatkow sprowadzi¢c mozna do je-
dnej jedynej miary wtenczas, jezeli od-
powiednie wydatki odnosimy do wydatkow
teoretycznych, i wyrazajac je w odsetkach
wydatkow teoretycznych.

Wydatkiem teoretycznym dla odse-
tek litrowych jest wydatek 71.51, co jest
rownowazne 95*24 stopni wiadrowych Tral-
lesa z puda skrobi. Otoz przeliczajgc wy-
datki litrowe na odsetki wydatku teore-
tycznego 71*54, a wydatki wiadrowe row-
niez na odsetki W3Mdatku teoretycznego
wiadrowego 95*24 — dostajemy identyczne
liczby, jak to uwidocznitem w odnos$nych
rubrykach tablicy gtownej. Wydatek np.
63°/0-litrowych w odniesieniu do wydatku
teoretycznego daje sie wyrazic licz-
ba odsetkow® 88*06 — stosownie do pro-
porcyi :

71*53 : 63=100 : x\ z=88*06'70.

Wydatek 63°/0 litrowych jest réwno-
wazny wydatkowi 83*87 stopni wiadro-
wych. W odniesieniu do wydatku teore-
tycznego wydatek powyzszy daje rowniez
88*06°/0 — wedtug proporcyi:

95 25 . 83*87= 100 : x; #=88*06 °/0.

Z powyzszego widzimy, ze najracyo-
nalniej bytoby wydatki wyraza¢ w odset-
teoretycznego, przez co

spotczynnik, Kktdry operuje sie jednakowa miarg bez wzgledu
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na specyficzne roznice pomiedzy poszcze-
golnymi sposobami wyrazania tych wy-
datkow.
Warszawa,
S. Pierozek — PruzynskKi.

0

Kilka stow w sprane rekonstrukey
lub zupeing pPrzebudowy gorzeln.

Stowa niniejsze zwracamy przede-
wszystkiem do pp. wiascicieli gorzeln
I upetnomocnionych zarzgdcéw majatkow
a zwracamy je, jak przekonani o tem je-

stesSmy, przedewszystkiem w interesie sa-
mych  witascicieli 1 gorzelnictwa Krajo-
wego.

Ot6z wiadomo wszystkim fachowcom,
ze w przewaznej liczbie gorzelni galicyj-
skich nie mozna otrzymac tych wydatkow
spirytusu, jakie dzisiejsza praktyka
otrzymac juz dozwala. Najlepszy nawet
gorzelnik, nawet ,profesor" jakis, jak sie
mowi niekiedy z przekasem, nie da w od-
nosnej gorzelni takiego wydatku, jaki by
da¢ powinien i mogt, gdyby... A wiec ja-
kie ,gdyby1P... Oto: ,gdyby gorzelnia byta
nalezycie urzadzona#

W gorzelni niejednej wszystko sie
btyszczy, ISni sie w Swietle stonecznem,
wpadaj gcem przez duze okna izby apara-
towej, maszyny |1 aparaty sa najlepszej
jakosci, budynek jak cacko, a wydatki,
ponizej wszelkiej krytyki, pomimo, ze go-
rzelnik Dublany ukonczyt, praktyke zna-
komitg miat, a na poprzedniej posadzie
wydatki nawet ponad 60 stopni litrowych
miewat. Gdzie lezy przyczyna ztego? Nie-
zawsze w materyale, cho¢ bardzo czesto,
niezawsze w niesumiennosSci robotnikdw,
cho¢ 1 to sie zdarza, ale niekiedy... w zle
urzgdzonej gorzelni. Czytelnik fachowiec
zrozumie to, oczywiscie, bez blizszego okre-
Slania, witascicielom gorzelni zas, ktorzy
rzadko tylko mogga by¢ dobrymi znaw-
cami techniki gorzelniczej, przytoczymy
kilka drastycznych przyktaddéw na popar
cie naszego twierdzenia.

Oto n. p. w pewnej gorzelni
kie aparaty byty bardzo dobre,

wWszyst-
fabryka

Kilka stow w sprawie rekonstrukcyi.
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maszyn sie spisata, mozna nawet powie-
dzie¢, ze i1 cata gorzelnia byta dos¢ do-
brze urzadzona, z wyjatkiem jednego,
tj. stodowni. Oto ,p. budowniczy4 z mia-
steczka prowincyonalnego, ktory ,juz Kkil-
ka gorzeln stawiat4t umiescit stodownie
dla jakiegos jemu tylko wiadomego wi-
dzimisie swege, na pietrze I w dodatku
od strony potudniowej. Tak to potozenie
stodowni w budynku jak 1 inne jeszcze
okolicznosci  uniemozliwiaty otrzymanie
zdrowego stodu. Gdy stod, podstawa dal-
szego powodzenia, byt zty, niemogty,
oczywiscie, i wydatki by¢ dobre. Gorzel-
nia traci w kampanii z tego powodu okoto
20 hl. alkoholu, co przy obecnych cenach
jego wynosi w przyblizeniu 1.000 koron
rocznie, czyli traci procent i amortyzacye
od kapitatu okoto 15.000 koron.

Inna gorzelnia, rowniez z wielkim na-
ktadem zbudowana, ma wprawdzie stodo-
wnie w podziemiu, lecz tak nieszczeSliwie
potozong w budynku, ze temperatura
W niej jest zawsze wysoka. | w niej ro-
wniez stodu zdrowego prawie ze otrzy-
mac¢ nie mozna, a stad pochodza nadzwy-
czajne wahania w wydatkach.

Trzecia gorzelnia znowu ma nadzwy-
czaj niemadry rozktad. Tak np. gorzelnik,
chcac sie dostac od aparatu mierniczego
do drozdzami, mieszczacej sie tuz nad jego
gtowa o0 3 metry wyzej, musi zejSC po
6-ciu stopniach na posadzke izby apara-
towej, schodami kreconemi wydostac¢ sie
na galerye 1 obiedz izbe dookota. Oczy-
wiscie takie wedrowki mecza go i rychio,
nawet sam sie nie spostrzegt od Kkiedy,
przestat nalezycie pilnowac drozdzy, az
wreszcie obnizenie sie wydatkow byto
tego skutkiem.

To 1 wiele 1innych mniejszych lub
wiekszych btedow odbija sie na ekonomii
w gorzelni dotkliwie. — Nietylko wydatki
bywajga mniejsze, lecz 1 poped gorzelni
staje sie drozszy, i to niekiedy znacznie,
a gorzelnik po catodziennem umartwieniu
sie jest wyczerpany fizycznie i w naste-
pstwie tez duchowo, co dalej powoduje
.palniecie” niejednego gtupstwa o ztych
nastepstwach.
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Wszystkich takich nastepstw mozna
byto unikngac¢, gdyby przy stawianiu no-
wej gorzelni, lub gruntownej przebudowy
gorzelni starej wspotdziatat byt cziowiek,
znajacy sie nietylko na budownictwie, nie-
tylko na ustawianiu i montowaniu ma-
szyn 1 aparatow, lecz przedewszystkiem
na technologii wyrobu spirytusu, na prak-
tyce gorzelniczej.

Dawniej bytoby sie powaznie poki-
wato gtowag, gdyby sie byto spostrzegto,
ze gorzelnie zaprojektowat np. inzynier
c. k. Starostwa, lub p. budowniczy miej-
ski, albo wkoncu p. rzadca odnosnego ma-
jatku, bez wspoétpziatania wytrawnego fa-
chowca-gorzelnika. Dzis atoli zdarza sie
to bardzo czesto, ze fachowiec staje w go-
rzelni wtedy dopiero, gdy za Kkilka tygo-
dni ma sie juz odbyC jej weryfikacya
przez witadze skarbowg. Prawda, ze w obe-
cnych czasach to fabryki maszyn proje-
ktujg tez same i budynki potrzebne. Wta-
Sciciele jednak niezawsze, a powiedzmy
lepiej, nigdy nie odnosza sie do tych
projektow Kkrytycznie. Tak jak prostaczek
sSwiecie w to wierzy, ,co w gazecie stoi*,
bo jest drukowane, tak tez czesto witasci-
ciel gorzelni Swiecie wierzy w nienagan-
nos¢ planow, dostarczonych przez fabry-
ke, bo to robili ,inzynierowie*1l Kktorzy
~chyba sie rozumiejg na tem, co rysujg“.

Niestety jednak niewiele tylko takich
fabryk mamy, ktore posiadajg inzyniera,
znajacego jako tako technologiczng strone
gorzelnictwa, a i ci inzynierowie niezaw-
sze sg poinformowani o najnowszych po-
stepach w dziedzinie gorzelniczej. — Stad
musza pochodzi¢c mniejsze lub wieksze
btedy w samym projekcie, nie mowigc
juz nic o szczegotach wykonania.

Totez we wszystkich przypadkach
przebudowy gorzelni powinno sie zawsze
wzywac¢ do pomocy, do rady gorzelnika
dobrego, dtugoletniego praktyka, bo przez
to uniknie sie wiele przykrosci i strat
wprost materyalnych. — OczywisScie, nie
mamy tu na mysli wszystkich bez wyja-
tku gorzelni, bo wiele z nich posiada ta-
kiego gorzelnika, ktory nawet sam prze-
budowe zaprojektuje, lecz myslimy o tych

Dokad zdazamy ?
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gorzelniach, do ktérych jeszcze gorzelnika
nie ugodzono, albo tez w ktorych gorzel-
nik jest jeszcze bardzo mitodym, a wiec
stosunkowo mniej dosSwiadczonym prakty-
kiem. Wtedy, oczywiscie, mitodszy taki
kolega nie powinien sie obrazaC tem, ze
wezwano starego praktyka do rady, lecz
przeciwnie uwazac, ze 1 tu sie coS§ mozna
jeszcze douczy¢, bo kazdy cztowiek uczy
sie do Smierci, jesli tylko ma dobrg wole
po temu, 1 jest nieuprzedzony. S. Br.

Dokad zdgzamy?

Przemyst gorzelniczy w Galicyi jest
po naftowym jej najwazniejszym prze-
mystem. Tak gtoszg czasami. Lecz czy to
prawda ? Rozbierzmy to pytanie szcze-
gétowo.

Mamy w Galicyi przeszto 800 gorzeln,
wyrabiajgcych przecietnie w kampanii co-
najmniej 600000 hl. alkoholu.

W gorzelniach samych inwestowano
kapitat okoto 70—80,000.000 koron, a pod
uprawe potrzebnych do gorzelni ziemnia-
koéw mamy rocznie od 48—50000 morgow
ziemi. Produkujemy alkoholu za mniej
wiecej 30 milionow koron rocznie przez
przerobke okoto 6.000,000 ctnm. ziemnia-
kow. Zatrudniamy w gorzelniach okoto
4000 robotnikow, w rafineryach okoto 500
robotnikow, a zyje z gorzelnictwa pozatem
jeszcze okoto 2—3000 ludzi. Spalamy ro-
cznie w gorzelniach okoto 7—800000 ctnm.
wegla rocznie, wzglednie odpowiednig ilosc
drewna lub ropy.

Fabryki maszyn zarabiajg rocznie na
samych nowych lub z gruntu przerabia-
nych gorzelniach okoto 1000000 koron
rocznie, a co najmniej drugie tyle na
mniejszych, lub wiekszych naprawkach.

Zdaje sie przeto, ze majg stusznosé
ci, co twierdzg, ze gorzelnictwo jest w Ga-
licyl najwazniejszym przemystem.

Dla nas to nie ulega watpliwosci!

Gdy wiec tak jest w istocie, to sadzau
wedtug tego, co w innych Kkrajach sie
czyni dla podtrzymania ,najwazniejszychi
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gatezi przemystu, zdawatoby sie, ze u nas
przemyst ten jest zrenicg w oku wszyst-
kich, co o dobrobyt kraju dbac¢ sa obo-
wigzani, ze wszyscy staraja sie na wysci-

gi jemu stuzy¢, wszystko czyni¢, co sie
do jego utrzymania, 1 dalszego rozwoju
przyczyni¢ moze. Czy jednakowoz tak

jest w istocie?

Duzo, a duzo trzebaby pisaC na ten
temat, aby go zupetnie wyczerpac. Za-
mierzamy dzis poruszy¢ jedng z najwaz-
niejszych spraw w tym wzgledzie, na
ktorg wielka czes¢ interesowanych osob
nie chce zwraca¢ uwagi, albo tez niedo-
ktadnie tylko zdaje sobie z je] waznosSci

sprawe. Myslimy tu o sprawie kierowni-
ctwa gorzeln.

Gdybysmy tak omawiajac jakakol-
wiek fabryke, jej urzadzenie, warunki
powodzenia itd. itd. przytoczyli tez, ze

w fabryce tej nie bardzo zwazajg na to,
kto jest Kkierownikiem jej, 1 czy on wiecej
umie lub mniej, lecz przyjmuja tego, co
najmniejsze stawia wymagania z jakichkol-
wiek powodow; lub tez ze przy najblizszej
sposobnosci 1 jemu jeszcze ptace obnizaja,
toby przystuchujacy sie naszemu sprawo-
zdaniu, a znajacy rzecz osobnik powie-
dziat: toz to najprostsza droga, jaka fa-
bryka mogta obrac, do zupeinej ruiny.
Tak tez bytoby, gdybysmy mowili o jakim-
kolwiek dziale przemystu, tylko nie o go-
rzelnictwie. Tu bowiem na przekor zdro-
wej logice obowigzuje zasada: ,Najtanszy
gorzelnik, bez wzgledu na konsekwencye!
Wszak oszczedzac trzeba“. Temu to przy-
pisaC trzeba, ze gdy dawniej warunki by-
tu byty Kkorzystniejsze, to wyposazenie
gorzelnika byto lepsze, niz dzis, gdy dro-
zyzna wzrasta; tem tez ttumaczy sie ten
objaw, ze chociaz ceny spirytusu poszty
w gore, to ptace kierownikéw gorzeln ob-
nizyty sie dotkliwie.

Lecz czy tylko temu nalezy przypi-
sa¢ zto, ktore istnieje, a ktore odbija sie
juz fatalnie na przemysle? Rozpatrzmy to
blizej.

Co roku obijaja sie 0 nasze uszy na-
rzekania witascicieli gorzeln, ze ,niemajuz
dobrych gorzelnikéwu, lub, ze ,0 dobrego

Dokad zdgzamy ?

2B1
gorzelnika dzis bardzo trudnoa. CzeSciej
jednak styszymy tez gtosy inne, a nie-

mniej stuszne od tamtych: ,Niema juz
tak dobrych posad jak dawniej, stan go-
rzelniczy upada zatrwazajacoa. Obie stro-
ny maja stusznosc¢; stosunki dzis sg juz
optakane, a co bedzie za lat 10? Az strach
zbiera pomysle¢ o tem.

Sa wiec witasciciele, co uznajag potrze-
be dobrych gorzelnikow, lecz ich nie tatwo
znajduja, a dlaczego? Bo oczywisScie po-
daz i popyt na dobrych pracownikow
w tym przemysSle od lat juz biezy nie-
naturalnym torem, po istnem btednem
kole. Jedni okresliliby to zaczarowane ko-
o nastepujgco: Dobrych gorzelnikow do-
staC nie mozna, a wiec ptace ztym sie
obniza; ptace sg nizkie, a wiec co lepszy
gorzelnik wycofuje sie z zawodu. Inni zas
mogliby moze z niemniejszem uprawnie-
niem i1 tak to koto bez wyjscia opisac:
Ptace obnizano systematycznie, wiec coraz
mniej ukwalifikowani mogli konkurencye
wytrzymac, a zdolni, lepsi sie wycofy-
wali 1 wycofujg. Nastat brak zdolnych
gorzelnikow. Zamiast jednak przez
podwyzszanie ptac coraz bardziej przy-
cigga¢ do zawodu, a praktykujgcych juz
fachowcéw zachecaé¢é do ksztatcenia sie,
zaczeto dalej ptace obnizac¢ ponizej mozli-
wych granic.

Takie okreSlenia bytyby zbyt jedno-
stronne; nie wyczerpywatyby wszystkich
przyczyn ziego. Bytoby zle, gdybysmy te
sprawe tylko tak widzieli, jak powyzsze
okresSlenia to dostrzegajg, bo wowczas nie
bytoby witasciwie wyjscia z takiego kota,
musiataby predzej czy poOzniej nastapic
katastrofa.

Przyczyn ztego jest niewatpliwie wie-
cej, a niektore z nich rozstrzygajace; za-
nim jednak do nich przyjdziemy, stwier-
dzimy wprzod stan obecny stosunkow.

Mamy w Galicyi przeszto 800 gorzeln.
Dla uproszczenia rachunku przyjmujemy
okragta ich liczbe 800.

Mozemy z pewnem uprawnieniem przy-
jaC, ze przecietnie pozostaje gorzelnik
w swoim zawodzie jako samoistny Kkie-
rownik lat 25. Z tego wynika, ze oproéznia-
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jacych sie corocznie posad jest w Kraju
800 : 25= 82. Jesli uwzglednimy tez przy-
bytek nowych gorzeln, to mozemy przy-
jac, ze takich posad bedzie razem okoto
40 rocznie. Oczywiscie tylu co najwyzej
gorzelnikdow niesamoistnych, a wiec t. zw.
pomocnikow i praktykantow, moze coro-
cznie otrzymacC posade samoistna.

Gdy przyjmiemy dalej, ze praktyka
gorzelnicza powinna trwac 8 lata, to zro-
zumiemy, ze praktykantéow takich moze
by¢ normalnie w naszych gorzelniach co
najwyzej 40x 3= 120, czyli w warunkach
witasciwych powinnismy conajwyzej w Kka-
dzi siédmej gorzelni mie¢ jednego prakty-
kanta.

Zrozumiemy z tego takze, ze nasza
Szkota gorzelnicza w Dublanach (wzgle-
dnie z kursem krakowskim) powinnaby
z samej Galicyi mie¢ 40 uczniow, nie li-
czgc uczniow z innych zaboréw.

Jak wiadomo, tak nie jest. Stosunki
odbiegajg daleko od normalnych. Doktad-
nej statystyki co do liczby praktykantow
I ich przygotowania szkolnego nie posia-
damy. Nie odbiegniemy atoli daleko od
prawdy, gdy powiemy, ze w kazdej trze-
ciej gorzelni mamy praktykanta, wzglednie
pomocnika, ze przeto mamy ich w Galicyi
okoto 266 do 270. Wiadomo zas, ze liczba
uczniow gorzelnictwa tak w Dublanach
jak 1 w Krakowie, a pochodzacych z Ga-
licyi, nie przewyzsza dziesieciu rocznie;
zrozumiemy przeto, jJjak maty procent
z wszystkich praktykantéw, reflektujg-
cych kiedys na samoistng posade, zdoby-
wa tez wiedze teoretyczng w szkole. Nie
ulega, co prawda, watpliwosci, ze 1 poza
szkotg mozna przy pewnem uzdolnieniu
I pilnosci wiedze te nabyc¢ i wielu gorzel-
nikow ja na tej drodze tez nabywa, lecz
zawsze razacy ten stosunek liczby prakty-
kantow wogole do liczby uczniow kursow
gorzelniczych, nie jest objawem pociesza-
jacym, lecz przeciwnie zastraszajacym.
W dalszej swej konsekwencyi bowiem od-
bija sie to podwdjnie zle na stanie gorzel-

niczym i na gorzelnictwie. Jak, to teraz
zobaczymy.
Jesli mianowicie 270 praktykantow

Dokad zdagzamy ?
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ma byc¢ obdzielonych czterdziestoma po-
sadami, corocznie wolnemi, to, oczywisScie,
kazdy z nich musiatby na taka posade
czekaC przecietnie 270:40=6—7lat. Czyz
on tak diugo czekac zechce, albo i moze?
Zazwyczaj nie zechce, a czesto i nie mo-
ze, gdy ma rodzine na utrzymaniu. Co0z
wiec sie dzieje?

Nadmiar poszukujacych posady stara
sie 1 musi stworzy¢ sobie nienormal-
nie wolng posade przez obnizenie swoich
zadan.

Poczatek zta tkwi przeto w pierwszym
rzedzie w nadmiernej liczbie praktykan-
tow, czesto nieodpowiednio teoretycznie
w swym fachu i w ogolnem wyksztatce-
niu przygotowanych.

Przytem te niezdrowe stosunki tra-
fiajg na zbyt dobrze przygotowany u nas
grunt, nadzwyczaj podatny do uprawy na
nim fachowego nieuctwa.

A przypatrzmy sie temu gruntowi
blizej.

Pamietajg gorzelnicy starsi dawniejsze
duze skarby, administrowane we wtasnym

zarzadzie, posiadajace po kilka nieraz i to
duzych gorzeln. Na czele takiej admini-
stracyi rolnej stat zazwyczaj cztowiek

albo z wyzszem wyksztatceniem, albo tez
przez wieloletnig, a wszechstronng prak-
tykg nabytym szerszym pogladem na
wszelkie sprawy 1 taki administrator
(wzglednie witasciciel, gdy sie osobiscie za-
rzgdem zajmowat), zawsze dobierat sobie
gorzelnikéw pierwszorzednej jakosci, cho-
ciazby nawet specyalnych studyow teore-
tycznych nie odbywali. Administratorzy,
wzglednie witasciciele, sami ludzie pracy,
uznawali prace swych ofieyalistow i od-
powiednio ja wynagradzali. Fachowos¢
w stanie gorzelniczym wtedy kwitta, wszelki
postep znajdowat zrozumienie. Ludzie nie-
zdolni musieli zazwyczaj rychto z prak-
tyki ustgpi¢, wzglednie z gory z rezy-
gnacya pogodzi¢ sie z tg mysla, ze beda
cate zycie niesamoistnymi pracownikami,
czyli tylko pomocnikami gorzelnika. Nowi,
a zdolni adepci sztuki gorzelniczej znaj-
dowali przytem w tych znakomicie pro-
wadzonych gorzelniach praktyke pierwszo-
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rzednej jakosci; niektére gorzelnie w na- jedng kampanie i to najczesSciej najbliz-
szym Kkraju zyskaty sobie niemal rozgtos szemu arendarzowi propinacyi. Te przy-

prawie — szkot gorzelniczych.

Lecz nastaty zte czasy dla naszego
rolnictwa. W przyczyny tego objawu ani
w ich krytyke wdawacC sie nie bedziemy,
stwierdzamy tylko fakt.

Majatki duze zaczeto
puszczaC w dzierzawe |
wniej, dzierzawcom— rolnikom, lecz prze-
waznie spekulantom-kupcom, ktorzy z wy-
dzierzawionej ziemi gospodarka rabunko-
wa w niewielu latach dzierzawy chcieli
wycisngt¢ wszystko, co sie wydobycC dato,
I w ich rece dostawaly sie przedewszyst-
kiem majatki z gorzelniami, jako do eks-
ploatacyi kupieckiej nadajgce sie najlepiej.
Nawet i w takich majgtkach, ktore pro-
wadzono we wiasnym zarzadzie, wydzier-
zawiano samg gorzelnie, aby, jak
mawiano, ze znienawidzonemi witadzami
skarbowemi, wzglednie ich funkcyonaryu-
szami nie mie¢ nic do czynienia.

masowo Wwy-

(Trojone, albo 1 rzeczywiste defrau-
dacye gorzelniane po wprowadzeniu no-
wej ustawy w r. 1888 i srogosC kar za
najdrobniejsze chociazby przewinienie znie-
checity wielu witascicieli gorzelni do ta-
kiego borykania sie z witadzami, 1 za-
checity do wydzierzawiania je] samej na

czyny, jak 1 poézniejsze przechodzenie ma-
jatkow w niewtasciwe rece spowodowaty
gwattowne usuwanie pierwszorzednych,
I Jjak na owe czasy dostatnio ptatnych
gorzelnikéw z dotagd zajmowanych posad.

Dzierzawca - eksploatator, Ilub dzier-

to nie, jak da-1 zawca-arendarz niemial najmniejszego zro-

zumienia dla fachowej pracy gorzelnika.
On rozumiat jedno dobrze, ze gdy sie go-
rzelnik zgodzi na mniejszg ptace, to roz-
nica pieniezna zostanie w jego Kkieszeni
I w Kieszeni aferzysty.

Wtedy to zaczety sie do stanu go-
rzelnianego cisngC elementy bez wszel-
kiego przygotowania * stan caty gwat-
townie upadat. Nastato wreszcie to, co
istnieje dzi§, ze ,gorzelnikau mozna do-
stac za kazda ,ptaceu, choCby ona ura-
gata wszelkim pojeciom o wysokosSci utrzy-
mania cztowieka z rodzina.

Czy takie potozenie wyrzadza szkode
tylko stanowi gorzelniczemu, czy tez
takze 1 przemystowi samemu, a wiec na-
wet eksploatatorom gorzelni i czy jest na
to jaka rada? Oto pytania, jakiemi zajme
sie w jednym z najblizszych numerow
naszego pisma, byleby mi tylko uzyczono
W niem miejsca. Sigma.

Z praktyki.

— 0 podmtadzaniu zacieru fermentujacego
zacierem Swiezym pisze gorzelnik Kulm
w Ztsch. f. Sp. Ind. (XXXIV. g. 133) co
nastepuje :

~Kto od dwoéch lat, t. j. od wprowa-

dzenia nowej ustawy w Niemczech pil-
nie przeglagdat pisma fachowe, musiat
spostrzedz, ze sposoby pracy w go-

rzelniach sg czesto bardzo rézne. Takze
I na powyzszy temat pisano Kkilkakrotnie;
jedni sg za podmtadzaniem, Inni przeciw
niemu. Niektorzj7 praktycy twierdza, ze
zacier, ktorym sie dopetnia kadz podczas
fermentacyi gtéwnej, nie odfermentowuje
zupetnie. Prositem o pozwolenie podm#ta-
dzania zacieru w dniu, gdy jest w fer-

mencie petnym, i pozwolenie to otrzyma-
tem. Kadzie napetniam poczatkowo do
45— 96 pojemnosci, a w dniu drugim do-
petniam je podczas gtownej fermentacyi
zacierem sSwiezym i poptuczynami z kadzi
zaciernej. Koncentracya zacieru wy-
nosi 18—20° Ballinga, a odfermento-
wanie dochodzi zawsze do 0*3—0*7° Bllga.
O ziem, lub niedostatecznem odfermento-
waniu nieinoze by¢ przeto mowy. — Grdy
sie teraz zaciery o 19°Bllga odstawia zim-
niej, aby fermentacye przedtuzyc¢, to okres
fermentacyi gtownej szybko przechodazi,
a okres koncowej fermentacyi nie jest in-
tensywny ; inaczej ma sie sprawa, gdy ka-
dzie podmitodzimy zacierem sSwiezym.
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Drugi powod, ktory mnie skionit do
tego postepowania, byt, ze z czeSciowo
tylko napetnionych kadzi nie moze sie za-
cier przelewa¢ w nocy przez wierzch, co
ma obecnie znaczenie, gdyz w rzadkich
zacierach czesciej objawia sie fermentacya
pienista 1 nie daje sie tak tatwo opano-
wac¢ jak w zacierach gestych.

Jako trzeci powod mego postepowa-
nia przytocze to, ze w Kkadziach, o wiel-
kiej przestrzeni wolnej ponad zacierem
duzo alkoholu, porwanego przez kwas we-
glowy, ma sposobnos¢ opas¢ napowrot.

W kazdym razie miatem przy tym
sposobie postepowania fermentacye trwata
| dobre odfermentowanie, a i w dniu od-
pedu zaciery nie byty martwe; uwagi go-
dnem jest 1 to, ze nie byto nienormalnego
przyrostu kwasu, ktory we wczesnie od-
fermentowanych zacierach zawsze sie ob-

jawiat. Ten sposéb fermentacyi nadaje
sie tam, gdzie kadzi nie przykrywaja.
— Karmienie bydta 1 koni ziemniakami.

W tym roku wielu witascicieli dobr, a na-
wet mniejszych rolnikéw karmi inwen-
tarz zywy ziemniakami , ktéro dosc¢
obficie na iloS¢ miejscami sie zrodzity, na-
tomiast sg ubogie w skrobie i z tego po-
wodu nie majg pokupu ani do gorzeln
ani na wywoz.

Ziemniaki moga byc¢ spasane albo
w stanie surowym, albo gotowane bez ci-
Snienia, parg lub w wodzie, albo tez pa
rowane pod Wysokiem cisnieniem, jak na
zaciery w gorzelni.

We wszystkich przypadkach musza
by¢ ziemniaki nalezycie wyptukane i wy-
myte z ziemi i blota, muszg byC czyste
ze wzgledu na zdrowie inwentarza, ktory
je spozywa. Kazdy z tych sposobow kar-
mienia ma swoich zwolennikow i przeci-
wnikow 1 gdzie niema gorzelni, sprawia
wiele zachodu, tatwiej zas to przychodzi
w gospodarstwie, w ktorym jest gorzelnia
rolnicza.

Z praktyki.

Nr. 21 i1 22.

Wtasciciel tutejszej gorzelni, Profesor

Raciborski polecit wurzadzic gotowanie
ziemniakow na karme w tym samym
parniku, ktory stuzy dla gorzelni.

Po otrzymaniu zezwolenia c. k. Dy-

rekcyi okregu skarbowego w Zétkwi przy-
rzadzono odgatezienie rury wydmuchowej
wzdtuz Sciany lokalu, az na zewnatrz,
gdzie fury zajezdzajg po uparowang mase
ziemniaczanag.

W ruchu gorzelni parowanie ziem-
niakow w tym samym parniku nie spra-
wia zadnej przeszkody i1 powoduje tylko
mate opoznienie, naturalnie ze 1 wieksze
troche zapotrzebowanie opatu (ropy) na
uparowanie i1 wyttaczanie masy ziemnia-
czanej na zewnatrz gorzelni.

Po ukonczeniu drugiego zacieru i scu-
krzeniu okoto godziny 1 w potudnie ptu-
cze sie 1 nacigga ziemniaki wazone do
préznego parnika w ilosci 20 ctnm., na-
stepnie paruje sie je przez 25 minut pod
cisSnieniem dwoch atmosfer, a potem wy-
ttacza przez otworzenie zasuwy, umiesz-
czonej U rury na zewnatrz do podjezdza-
jacych gar.

Przy tak Kkrotkim czasie parowania
masa ziemniaczana ma kolor zupetnie ja-
sny i przedstawia idealng, smaczng karme
dla bydta i koni, gdy sie jg odpowiednio
przyrzadzi przez zmieszanie z brahga, siecz-
ka lub plewami.

Po opréznieniu parnika, zanim sie
nacigga ziemniaki na noc dla jutrzejszego
zacieru, napuszcza sie do niego zimnej
wody do potowy, aby wychtodt. Spostrze-
gtem bowiem zawczasu, ze sie ziem-
niaki w parniku przez noc zaparzaty, co
niemiato miejsca gdy sie nie parowato
ziemniakéw na pasze, gdyz parnik miat
czas sam wychtodnagc, unikngtem tym spo-

sobem szkodliwych nastepstw, ale dwa
zaciery przedtem gorzej odfermentowaty
o cate 05 stopnia. K. H.
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Szesciotygodniowy kurs gorzelnictwa
w Krakowie. W stacyi doswiadczalnej dla
gorzelnictwa i1 przemystow pokrewnych przy
c. k. panstwowej szkole przemystowej w Kra-
kowie, rozpocznie sie dnia 15 maja b. .
szesciotygodniowy kurs gorzelnictwa. Kurs
ten obejmuje wykitady: 1. technologii gorzel-
nictwa, 2. botaniki, 3. kontroli ruchu fabryki,
4. chemii 1 fizyki, 5. mechaniki, rachunko-
wosci 1 ustawodawstwa gorzelniczego, 7. ¢wi-
czenia w laboratoryum chemicznem, 8. Cwi-
czenia w laboratoryum mikroskopoweni. Wpi-
sy odbywac¢ sie bedg w dniach 15. maja
w kancelaryi stacyil doswiadczalnej, Krakow,
ul. Gotebia 20 I. p.

Optata za kurs wynosi 50 koron dla kra-
jowcow, a 100 kor. dla obcokrajowcow. Optate
te, a ewentualnie podania o uwolnienie od cat-
kowitej lub czesciowej optaty, odpowiednio
udokumentowane nalezy ztozy¢ przy wpisie.

Blizszych udziela Kierowni-

ctwo Stacyi.

informacyi

Oczyszczanie wod sSciekowych za po-
moca glinki. Wiadomo kazdemu, ze wody
Sciekowe gorzeln, fabryk drozdzy prasowa-
nych 1 browarow, zawieraja duzo, zwilaszcza
azotowych substancyj organicznych, ktére na
powlietrzu gnijac zasmradzajg okolice, a takze
czesto zakazajg publiczne wody (jak potoki,
stawy zarybione itp.). Szkody, jakie przez to
powstajg, sa niekiedy znaczne. To tez w wielu
miejscach wiasciciele takich zaktaddéw albo
w wilasnym interesie sami starajg sie tym
szkodliwym skutkom zapobiedz, albo tez
czesto bywajg do tego zmuszani sadownie
przez cierpigcych sasiadow. ZapobiegaC szko-
dliwym skutkom muze jedynie oczyszczanie
tych wod. Do wielu sposobow takiego oczy-
szczenia, mniej lub wiece] przydatnych 1 tak
samo mniej lub wiecej kosztownych, przybyt
sposOb nowy, tani, a, co najwazniejsze dla
nas, nadajacy sie przedewszystkiem dla za-
ktadow fabrycznych niewielkich rozmiarow.

Przy tym sposobie korzysta sie z wia-
snosci pewnych gatunkéw glinki zupeinego
adsorbowania ciat kolloidalnie zawieszonych
w wodzie i innych organicznych, oraz wchia-
niania pewnych soli jak np. fosforanow.

Jedna z takich glinek miata skiad na-
stepujacy :
Ciat uchodzacych przy prazeniu 12*80°/0

Krzemionki (Si 02) 46*61
Tlenku glinowego (Al2 0 3) 96 47
. zelazowego (Pe20 3; 2*81
. wapniowego 0*41

Alkaliéw 1*44

Postepowanie przy uzyciu glinki do oczy-
szczania wod sSciekowych jest nastepujace :

Zaktada sie stawek odpowiednio wielki
(stosownie do ilosci wod Sciekowych), a obok
niego na brzegu zbiornik dla catodziennej ilosci
wody. Odpowiednig dawke glinki zmielonegj
lub tez w calych kawatkach rozmaca sie z nie-
wielka ilosciga wody 1 ggszcz ten wlewa do
zbiornika, gdzie go sie z wodg sciekowg wy-
miesza. Po wymieszaniu odpuszcza sie jg do
stawku dla osadzenia sie glinki. Glinka ad-
sorbuje substancye organiczne, barwigce wode
I cuchngce, a woda staje sie czystg 1 po pe-
wnym czasie moze by¢ wpuszczana do wod
publicznych bez szkody dla ryb i bydta. Na-
mut, zebrany na dnie stawku, zawierajgcy duzo
ciat azotowych 1 soli kwasu fosforowego, jest
znakomitym nawozem.

Dla usuniecia kamienia kottowego
zbudowat Diinkelburg filtr, ktory wypro-
bowat praktycznie, jak zapewnia, z dobrym
skutkiem. Filtr zbudowano z zelazobetonu; ma
on 45 m. Srednicy i 4 m. wysokosci. Zawie-
ra on pionowg warstwe szutru rozmaitej gru-
bosci, 1 0*6 m. gruba warstwe koksu. Woda
przeptywa przez filtr poziomo w ilosci 200 m.3
na 24 godzin. Koks dziata rozkiadczo i1 za-
trzymuje w sobie weglan wapniowy oraz bar-
dziej jeszcze szkodliwe sole magnowe w po-
staci krzemiandéw. Potrzebny do tego kwas
krzemowy pochodzi z roztworu potasowego szkta
wodnego, Kktory sie wpuszcza do wody kroplami.
Koks odzelezia tez wode zupeinie. Filtr powyzszy
jest od 10 miesiecy bez przerwy w ruchu.

Wywoz i dowdz ziemniakow w Austro-
Wegrzech w r. 1909. Niktby nie przypuscit,
ze monarchia Austro-Wegierska dowozi czasem
ziemniaki z poza granic panstwa, ajednak tak
jest, jak dowodzi statystyka handlowa. Sto-
sunki dowozu i wywozu tego ptodu rolniczego
przedstawiajg sie nastepujaco:

Kok Przywoz Wywoz
|

1908 Cetnarow metr. 366 258 454.340
"~ Warto$é wkor. 3,387.887 4,089.060
Cetnarow metr. 1,134.641 269.686

19091, wartos¢ w kor. 10,495.429  2,696.860
Przywozono z zagranicy gtownie do
Austryi, wywozono zas z Wegier. Przywozo-

no'gtéwnie z Niemiec (38'%), z Rossyi (26*5°/0j
oraz z Wioch (13°/0). Nie potrzeba dodawac,
ze Importowano przewaznie miode ziemniaki
na jarzyne.
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Wywdoz spirytusu z Austro-Wegier
w r. 1909. Wywoéz ten wynosit w r. 1909
114.476 ctnm. 1 byt najnizszym w ostatnich
20 latach, t. j. od czasu istnienia obecnie
obowigzujacej ustawy gorzelnianej. Tylko do
Szwajcaryi byt wywoéz normalny 1 wynosit
93.000 ctnm. Wywo0Oz do innych krajow zmniej-
szyt sie nadzwyczajnie. Do Hamburga i Nie-
miec wywieziono 12.500 ctnm. (wobec
44.0p0 ctnm. w r. 1908); tu sie data we zna-
ki konkurencya spirytusu z Rosyi. Wywo0Oz na

potudnie, ktéry juz i1 w r. 1908 ucierpiat,
ustat w r. 1909 prawie zupeinie. Przez ten
czas opanowali targ konkurenci z Rosyi

1 z Wiloch 1 pomimo to, ze obecnie ustato juz
naprezenie polityczne, to jeszcze duzo czasu
uptynie, nim dawne rynki zbytu zostang od-
zyskano.

Zbyt na Wschoéd wynosit przed zajscia-
mi politycznemi w 1906 r. 116.795 ctnm,,
obnizyt sie w r. 1907 do 61.313ctnm. i spadt
w roku 1909 do znikomej ilosci 6.807 ctnm.

Potajemne gorzelnictwo poptaca. Ze-
sztego roku wykryto w Paryzu tajng gorzel-
niczke, w ktorej handlarz maka byt ,gorzel-
nikiem4 piwnicznym, ktory bardzo postepowo
scukrzat klejster z magki i potem ja odfermen-
towywat. W tym roku znowu odkryto jeszcze
bardziej postepowa gorzelnie, ktora wyrabiata
alkohol z najczystszego cukru.

Oto przed dwoma laty zakupit bardzo po-
waznie wygladajacy obywatel przy wazkiej
a nadzwyczaj petnej ruchu uliczce niewielkg
kamieniczke i otworzyt w niej hurtowny i de-
taliczny handel cukrem. Czy handel ten kwitt,
czy nie, tego nikt sie zbadac¢ nie starat. Lecz
widocznie kwitng¢ musiat, skoro ,szef firmy"
byt zawsze w najlepszym humorze 1 nieba-
wem cata dzielnica poczeta w nim szanowac
dobrego sgsiada. Zawsze usmiechniety, do rad
skory, byt nawet bardzo powaznym kandy-
datem na prezesa wielce wptywowego stowa-
rzyszenia wdascicieil realnosci odnosnej dziel-
nicy, a chociaz przy wyborze upadt, to je-
dynie dwoma gtosami roznicy. Dawny prezes
miat jeszcze troche stronnikow. Jedynem zmar-
twieniem jego byt jego zieé¢, likworzysta, kto-
ry w ojca domu miat handel wodek 1 maitg
pracownie w oficynie, w Kktorej sporzadzat
specyalne gatunki woddek 1 likierow wedtug
tajnych recept. Zie¢ ow to miat fatalny na-
t6g; co kilka dni sie ,upijat*1 az do ,,nieprzy-
tomnosci¥ i wowczas zawsze przebywat ,,cho-
ry4 w swojem mieszkaniu. Stuzba widziata
przez ten czas tylko ,biedngu panig, krzata-
jaca sie w handlu, i ojca jej, pomagajacego
strapionej corce. ,,Bydleu, jak likworzyste sg-
siedzi z czasem przezwali, chorowato w domu.
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,ozedtu tez 1 handel likworzysty najwi-
doczniej, bo pomimo jego natogu, niedostatku
wida¢ nie byto. | bylby tak interes szedi
dtugi czas wspaniale. Zie¢ bytby ,pittf na
umor, a ojciec , biednya wraz 2z corka ,za-
martwiali siea na Smier¢, gdyby nie przypa-
dek, i1 ,szczescie4t wiadz skarbowych, zdaje
sie na catym sSwiecie, a wiec tez i we Francyi.
Oto prawdziwy opdj, bytly robotnik gorzel-
niany, ktéry spadat w swem zyciu coraz ni-
zej, az wreszcie stat sie poszukiwaczem skar-
bow w paryzkich kanatach miejskich, trafit
w kanale pod ulicg, przy ktorej miescita sie
kamieniczka handlarza cukru, na chwile, gdy
z kanatu kamienicy wydobywat sie goracy
jeszcze ,wywar4 Po charakterystycznym za-
pachu poznat jako bytly robotnik gorzelniany
co to za ptyn, a ze byt jeszcze ,naczczo to
I wiadze w gtowie nie byty przytepione i tatwo
sie domyslit, ze w tem ,musi by¢ cos# Wie-
dzac, ze takie odkrycie moze mu przysporzyc
sporo grosiwa, zawiadomit odnosng wiadze.
Ta stwierdzita w kanale to samo zjawisko
I wnet z planami kanatow w reku stwierdzita,
w ktorej kamieniczce miesSci sie owa ,go-
rzelnia44 Nastgpity, naturalnie, rewizya, areszto-
nie, indagacye itd. i oto co sie okazato.

Likworzysta ustawiat co trzy dni tylko
po 200 kilograméw czystego cukru do fer-
mentacyi 1 czwartego dnia, gdy sie ,upit4
odpedzat alkohol na aparacie tak wielkim, jak
zelazny piec pokojowy. Aparat ten stuzyt mu
tez do rektyfikacyi.

W ten sposéb otrzymywat miesiecznie
»tylko4l okoto 10 hl. alkoholu, co przy wyso-
kim podatku woédczanym rzadowym 1 akcyzie
miejskiej przedstawiato przeszio 2000 frankow
,Czystego4l dochodu miesiecznie. Fabryczka
byta niewielka, a urzadzenie jej proste, bo
sktadato sie z dwodch sporych beczek, kilku

topatek drewnianych, Kkilkunastu gasiorow
szklanych 1 kochanego aparatu destylacyj-
nego. Nie zbadano tylko, czy drozdzy uzy-

wano tam ,czystej hodowli4l
Nie potrzeba dodawac,
cy4 dostali do kozy.
Co sie z odkrywca tej gorzelni stato, hi-
storya nie wspomina.

ze sie ,gorzelni-

Czystych kultur drozdzakow
oraz bakteryj kwasu milekowego
dla gorzeln dostarcza Stacya doswiad
czalna dla przemystu fermentacyjne-
go w Krakowie, ul. Gotebia 20.

Tam tez wykonuje sie wszelkie
analizy, wchodzace w zakres potrzeb
gorzelnictwa.

I. Zwigzkowa drukarnia we Lwowie.



